beko
—

Oven
User Manual

Mauta

PykoBoAacCTBO Nonb3oBartens

Piekarnik
Instrukcja uzytkowania

9%

FSS57000GW

EN/RU/PL

485.3014.14/R.AG/15.02.2021/4-1
7786986746



Please read this user manual first!

Dear Customer,

Thank you for purchasing this Beko product. We hope that you get the best results from your product which has been
manufactured with high quality and state-of-the-art technology. Therefore, please read this entire user manual and
all other accompanying documents carefully before using the product and keep it as a reference for future use. If you
handover the product to someone else, give the user manual as well. Follow all warnings and information in the user
manual.

Remember that this user manual is also applicable for several other models. Differences between models will be
identified in the manual.

Explanation of symbols

Throughout this user manual the following symbols are used:

Important information or useful hints
about usage.

Warning of hazardous situations with
regard to life and property.

/N
7%\ Warning of electric shock.
fi Warning of risk of fire.

Warning of hot surfaces.

Arcelik A.S.
Karaagos caddesi No:2-6
34445 Siitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY

Ce

This product was manufactured using the latest technology in environmentally friendly conditions.
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t Important instructions and warnings for safety and

environment

This section contains safety
instructions that will help protect from
risk of personal injury or property
damage. Failure to follow these
instructions shall void any warranty.

General safety

e This appliance can be used by
children aged from 8 years and
above and persons with reduced
physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience
and knowledge if they have been
given supervision or instruction
concerning use of the appliance
in a safe way and understand the
hazards involved.

Children shall not play with the
appliance. Cleaning and user

maintenance shall not be made
by children without supervision.

e The appliance is not to be used
by persons (including children)
with reduced physical, sensory or
mental capabilities, or lack of
experience and knowledge,
unless they have been given
supervision or instruction.
Children should be supervised
and ensure they do not play with
the appliance

e |f the product is handed over to
someone else for personal use or
second-hand use purposes, the
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user manual, product labels and
other relevant documents and
parts should be also given.

Never place the product on a
carpet-covered floor. Otherwise,
lack of airflow beneath the
product will cause electrical parts
to overheat. This will cause
problems with your product.
Installation and repair procedures
must always be performed by
Authorised Service Agents. The
manufacturer shall not be held
responsible for damages arising
from procedures carried out by
unauthorised persons which may
also void the warranty. Before
installation, read the instructions
carefully.

Do not operate the product if it is
defective or has any visible
damage.

Ensure that the product function
knobs are switched off after every
use.

Electrical safety

If the product has a failure, it
should not be operated unless it
is repaired by an Authorised
Service Agent. There is the risk of
electric shock!

Only connect the product to a
grounded outlet/line with the



voltage and protection as
specified in the “Technical
specifications”. Have the
grounding installation made by a
qualified electrician while using
the product with or without a
transformer. Our company shalll
not be liable for any problems
arising due to the product not
being earthed in accordance with
the local regulations.

Never wash the product by
spreading or pouring water onto it!
There is the risk of electric shock!
The product must be
disconnected during installation,
maintenance, cleaning and
repairing procedures.

If the power connection cable for
the product is damaged, it must
be replaced by the manufacturer,
its service agent or similarly
qualified persons in order to avoid
a hazard.

Only use the connection cable
specified in the “Technical
specifications”.

The appliance must be installed
so that it can be completely
disconnected from the mains
supply. The separation must be
provided by a switch built into the
fixed electrical installation,
according to construction
regulations.

Rear surface of the oven gets hot
when it is in use. Make sure that
the electrical connection does not
contact the rear surface;
otherwise, connections can get
damaged.

Do not trap the mains cable
between the oven door and frame
and do not route it over hot
surfaces. Otherwise, cable
insulation may melt and cause
fire as a result of short circuit.
Any work on electrical equipment
and systems should only be
carried out by authorised and
qualified persons.

In case of any damage, switch off
the product and disconnect it
from the mains. To do this, turn
off the fuse at home.

Make sure that fuse rating is
compatible with the product.

Product safety

WARNING: The appliance and its
accessible parts become hot
during use. Care should be taken
to avoid touching heating
elements. Children less than 8
years of age shall be kept away
unless continuously supervised.
Never use the product when your
judgment or coordination is
impaired by the use of alcohol
and/or drugs.

Be careful when using alcoholic
drinks in your dishes. Alcohol
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evaporates at high temperatures o
and may cause fire since it can

ignite when it comes into contact

with hot surfaces. o

e Food Poisoning Hazard: Do not let
food sit in oven for more than 1
hour before or after cooking.
Doing so can result in food
poisoning or sickness.

¢ Do not place any flammable
materials close to the product as
the sides may become hot during
use.

e During use the appliances
becomes hot. Care should be
taken to avoid touching heating
elements inside the oven.

e Keep all ventilation slots clear of
obstructions.

e Do not heat closed tins and glass
jars in the oven. The pressure
that would build-up in the tin/jar
may cause it to burst.

e Do not place baking trays, dishes
or aluminium foil directly onto the
bottom of the oven. The heat
accumulation might damage the
bottom of the oven.

e Do not use harsh abrasive
cleaners or sharp metal scrapers
to clean the oven door glass since
they can scratch the surface,
which may result in shattering of
the glass.
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Do not use the product if the front

Do not use steam cleaners to
clean the appliance as this may
cause an electric shock.

(Varies depending on the product
model.)

Placing the wire shelf and tray
onto the wire racks properly

It is important to place the wire
shelf and/or tray onto the rack
properly. Slide the wire shelf or
tray between 2 rails and make
sure that it is balanced before
placing food on it (Please see the

Z Mdé -

door glass removed or cracked.
Do not use the oven handle to
hang towels for drying. Do not



hang up towel, gloves, or similar
textile products when the grill
function is at open door.

Always use heat resistant oven
gloves when putting in or
removing dishes into/from the hot
oven.

Place the baking paper into the
cooking pot or on to the oven
accessory (tray, wire grill etc)
together with the food and then
insert all into the preheated oven.
Remove the excess parts of the
baking paper overflowing from the
accessory or the pot in order to
prevent the risk of touching the
oven’s heating elements. Never
use the baking paper in an
operating temperature higher
than the indicated value for the
baking paper. Do not place the
baking paper directly on the base
of the oven.

WARNING: Ensure that power
cord of the appliance is
unplugged or circuit breaker is
switched off before replacing the
lamp to avoid the possibility of
electric shock.

The appliance must not be
installed behind a decorative door
in order to avoid overheating.
Product must be placed directly
on the floor. It must not be placed
onto a base or a pedestal.

WARNING: Unattended cooking
on a hob with fat or oil can be
dangerous and may result in fire.
NEVER try to extinguish a fire with
water, but switch off the
appliance and then cover flame
e.g. with a lid or a fire blanket.
CAUTION: The cooking process
has to be supervised. A short
term cooking process has to be
supervised continuously.
WARNING: Danger of fire: Do not
store items on the cooking
surfaces.

WARNING: If the surface is
cracked, switch off the appliance
to avoid the possibility of electric
shock.

In case of hotplate glass
breakage : Immediately shut off
all burners and any electrical
heating element and isolate the
appliance from the power supply.
Do not touch the appliance
surface. Do not use the appliance.
The appliance is not intended to
be operated by means of an
external timer or separate
remote-control system.

Vapour pressure that build up due
to the moisture on the hob
surface or at the bottom of the
pot can cause the pot to move.
Therefore, make sure that the
oven surface and bottom of the
pots are always dry.

7/EN



WARNING: Use only hob guards
designed by the manufacturer of
the cooking appliance or
indicated by the manufacturer of
the appliance in the instructions
for use as suitable or hob guards
incorporated in the appliance. The
use of inappropriate guards can
cause accidents.

Prevention against possible fire risk!

Ensure all electrical connections
are secure and tight to prevent
risk of arcing.

Do not use damaged cables or
extension cables.

Ensure liquid or moisture is not
accessible to the electrical
connection point.

Intended use
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This product is designed for
domestic use. Commercial use
will void the guarantee.
CAUTION: This appliance is for
cooking purposes only. It must
not be used for other purposes,
for example room heating.

This product should not be used
for warming the plates under the

grill, drying towels, dish cloths etc.

by hanging them on the oven
door handles. This product should
also not be used for room heating
pUrposes.

The manufacturer shall not be
liable for any damage caused by
improper use or handling errors.

The oven can be used for
defrosting, baking, roasting and
grilling food.

Safety for children

WARNING: Accessible parts may
become hot during use. Young
children should be kept away.
The packaging materials will be
dangerous for children. Keep the
packaging materials away from
children. Please dispose of all
parts of the packaging according
to environmental standards.
Electrical products are dangerous
to children. Keep children away
from the product when it is
operating and do not allow them
to play with the product.

Do not place any items above the
appliance that children may reach
for.

When the door is open, do not
load any heavy object on it and do
not allow children to sit on it. It
may overturn or door hinges may
get damaged.



Disposing of the old product

Compliance with the WEEE Directive and
Disposing of the Waste Product:

This product complies with EU WEEE Directive
(2012/19/EU). This product bears a classification
symbol for waste electrical and electronic equipment
(WEEE).

This product has been manufactured with high quality
parts and materials which can be reused and are
suitable for recycling. Do not dispose of the waste
product with normal domestic and other wastes at the
end of its service life. Take it to the collection center

for the recycling of electrical and electronic equipment.

Please consult your local authorities to learn about
these collection centers.

Compliance with RoHS Directive:

The product you have purchased complies with EU
RoHS Directive (2011/65/EU). It does not contain
harmful and prohibited materials specified in the
Directive.

Package information

e Packaging materials of the product are
manufactured from recyclable materials in
accordance with our National Environment
Regulations. Do not dispose of the packaging
materials together with the domestic or other
wastes. Take them to the packaging material
collection points designated by the local
authorities.
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P General information

Overview

Front door Control panel

1 6

2 Handle 7 Burner plate

3 Lower part 8 Lamp

4 9 Grill heating element
5 10 Shelf positi

1 2 3 4
Warning lamp

Single-circuit cooking plate Rear left
Single-circuit cooking plate Front left
Single-circuit cooking plate Front right
Single-circuit cooking plate Rear right
Function knob

Thermostat lamp

Thermostat knob

0 N OO BwWw N
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Package contents

ccessories supplied can vary depending on
he product model. Not every accessory
described in the user manual may exist on

your product.
1. User manual
2. Standard tray
Used for pastries, frozen foods and big roasts.
3. Wire grill

Used for roasting and for placing the food to be
baked, roasted or cooked in casserole dishes to
the desired rack.

Placing the wire shelf and tray onto the
telescopic racks properly

(This feature is optional. It may not exist on
your product.)

Telescopic racks allow you to install and remove
the trays and wire shelf easily.

When using the tray and wire shelf with
telescopic racks, make sure that the pins at the
rear section of the telescopic rack stands against
the edges of the wire shelf and fray.

11/EN



Technical specifications
GENERAL

External dimensions (eight / widih / depth
Voltage / frequenc

Total power consumption

Cable type / section

850 moy500 mn/600 mm

230V /400 V 3N ~ 50 Hz

TR

min.HOSW-FG 3x25mm°/5x 1,5 mm7/

Burners
Bear left
Dimension
Power
Front left
Dimension
Power
Front right
Dimension
Power
Rear right
Dimension
Power
OVEN/GRILL
Main oven Conventional oven
nner lamp 1525 W
Grill power consumption 1.6 KW
" Basics: Information on the energy label of electrical ovens is given in accordance with the EN 60350-1/ IEC
60350-1 standard. Those values are determined under standard load with bottom-top heater or fan assisted
heating (if any) functions.
Energy efficiency class is determined in accordance with the following prioritization depending on whether
the relevant functions exist on the product or not. 1-Cooking with eco-fan, 2- Turbo slow cooking, 3- Turbo
cooking, 4- Fan assisted bottom/top heating, 5-Top and bottom heating.

Single-cirouit cooking plate
140 mm
12000
Single-circuit cooking plate
180 mm
1700 W
Single-circuit cooking plate
140 mm
1200 W
Single-circuit cooking plate
180 mm
1700 W

echnical specifications may be changed alues stated on the product labels or in the

ithout prior notice to improve the quality of documentation accompanying it are obtained
he product. in laboratory conditions in accordance with

- — - relevant standards. Depending on operational
Figures in this manual are schematic and may and environmental conditions of the product,
not exactly match your product. these values may vary.
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E Installation

Product must be installed by a qualified person in
accordance with the regulations in force. The
manufacturer shall not be held responsible for
damages arising from procedures carried out by
unauthorized persons which may also void the
warranty.

Preparation of location and electrical
installation for the product is under customer’s

responsibility.

The product must be installed in accordance
ith all local electrical regulations.

DANGER:
Prior to installation, visually check if the
product has any defects on it. If so, do not

‘ DANGER:

have it installed.
Damaged products cause risks for your safety.

Before installation

To ensure that critical air gaps are maintained under
the appliance, we recommend that this appliance is
mounted on a solid base and that the feet do not sink
into any carpet or soft flooring.

The kitchen floor must be able to carry the weight of
the appliance plus the additional weight of cookware
and bakeware and food.

If the range is placed on a base, measures have to be
taken to prevent the appliance slipping from the base.
The appliances must not be installed behind a
decorative door in order to avoid overheating.

£
— e PR,
A ' g ]
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=
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e |t can be used with cabinets on either side but in
order to have a minimum distance of 400mm
above hotplate level allow a side clearance of
65mm between the appliance and any wall,
partition or tall cupboard.

e |tcanalso be used in a free standing position.
Allow a minimum distance of 750 mm above the
hob surface.

e (" Ifacooker hood is to be installed above the
cooker, refer to cooker hood manufacturer'
instructions regarding installation height (min
650 mm).

e The appliance corresponds to device class 1, i.e.
it may be placed with the rear and one side to
kitchen walls, kitchen furniture or equipment of
any size. The kitchen furniture or equipment on
the other side may only be of the same size or
smaller.

e Any kitchen furniture next to the appliance must
be heat-resistant (100 °C min.).

Safety chain

If your product has 2 safety chains;

The appliance must be secured against overbalancing

by using the supplied two safety chains on your oven.

Fasten hook (1)by using a proper peg to the kitchen

wall (6) and connect safety chain (3) to the hook via

the locking mechanism (2)

Stability hook

Locking mechanism

Safety chain (supplied and mounted to oven)
Firmliy fix chain to cooker rear

Rear of cooker

Kitchen wall

o O B wWw N
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If your product has 1 safety chain;

The appliance must be secured against overbalancing
by using the supplied one safety chain on your oven.
Follow below steps in the picture to secure the safety
chain to your product.

Stability chain to be as short as practicable to

avoid oven tilting forward and diagonal to avoid
oven side tilting.

Cooker stability chain for cookers is not designed with

bracket engagement slot.

Installation and connection
Product can only be installed and connected in
accordance with the statutory installation rules.

Do not install the product next to refrigerators
or freezers. The heat emitted by the product

ill increase the energy consumption of
cooling appliances.

e (arry the product with at least two persons.
e Product must be placed directly on the floor. It
must not be placed onto a base or a pedestal.
Do not use the door and/or handle to carry or
move the product. The door, handle or hinges

get damaged.

Electrical connection

Connect the product to a grounded outlet/line
protected by a miniature circuit braker of suitable
capacity as stated in the "Technical specifications”
table. Have the grounding installation made by a
qualified electrician while using the product with or
without a transformer. Our company shall not be liable
for any damages that will arise due to using the
product without a grounding installation in accordance
with the local regulations.
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DANGER:
The product must be connected to the mains
supply only by an authorised and qualified

person. The product's warranty period starts
only after correct installation.

Manufacturer shall not be held responsible for
damages arising from procedures carried out
by unauthorised persons.

DANGER:

‘The power cable must not be clamped, bent or
trapped or come into contact with hot parts of
the product.

A damaged power cable must be replaced by
a qualified electrician. Otherwise, there is risk
of electric shock, short circuit or fire!

The mains supply data must correspond to the data
specified on the type label of the product. The rating
plate is either seen when the door or the lower cover is
opened or it is located at the rear wall of the unit
depending on the unit type.

Power cable of your product must comply with the
values in "Technical specifications" table.

C DANGER:
Before starting any work on the electrical
installation, disconnect the product from the
mains supply.
There is the risk of electric shock!

Connecting the power cable

hile performing the wiring, you must apply
with the national/local electrical regulations
and must use the appropriate socket
outlet/line and plug for oven. In case of the
product's power limits are out of current
carrying capability of plug and socket
outlet/line, the product must be connected
through fixed electrical installation directly
without using plug and socket outlet/line.

1. If a power cable is not supplied together with
your product,a power cable that you would select
from the table (Technical specifications, page 12)
in accordance with the electrical installation at
your home must be connected to your product by
following the instructions in cable diagram.

If it is not possible to disconnect all poles in the supply

power, a disconnection unit with at least 3 mm contact

clearance (fuses, line safety switches, contactors)
must be connected and all the poles of this
disconnection unit must be adjacent to (not above) the
product in accordance with |EE directives. Failure to




obey this instruction may cause operational problems
and invalidate the product warranty.

2.
3.

4,

Additional protection by a residual current
circuit breaker is recommended.

Open the terminal block cover with a screwdriver.
Insert the power cable through the cable clamp
below the terminal and secure it to the main body
with the integrated screw on cable clamping
component.

Connect the cables according to the supplied
diagram.

Two phase

Single phase 380/400/415V AC

220/230/240V AC

* Copper bridge (EN)

Three phase
380/400/415V AC

5.

6.

After completing the wire connections, close the
terminal block cover.

Route the power cable so that it will not contact
the product and get squeezed between the
product and the wall.

Power cable must not be longer than 2m
because of safety reasons.

Push the product towards the kitchen wall.
Adjusting the feet of oven

Vibrations during use may cause cooking vessels
to move. This dangerous situation can be
avoided if the product is level and balanced.

For your own safety please ensure the product is
level by adjusting the four feet at the bottom by
turning left or right and align level with the work
top.

Final check

1.

Reconnect the product to the mains.

2. Check electrical functions.
Future Transportation

Keep the product's original carton and transport
the product in it. Follow the instructions on the
carton. If you do not have the original carton,
pack the product in bubble wrap or thick
cardboard and tape it securely.

To prevent the wire grill and tray inside the oven
from damaging the oven door, place a strip of
cardboard onto the inside of the oven door that
lines up with the position of the frays. Tape the
oven door to the side walls.

Do not use the door or handle to lift or move the
product.

Do not place any objects onto the product and
move it in upright position.

Check the general appearance of your product
for any damages that might have occurred
during transportation.
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ﬂ Preparation

Tips for saving energy

The following information will help you to use your

appliance in an ecological way, and to save energy:

e Use dark coloured or enamel coated cookware in
the oven since the heat transmission will be
better.

e While cooking your dishes, perform a preheating
operation if it is advised in the user manual or
cooking instructions.

e Do not open the door of the oven frequently
during cooking.

e Try to cook more than one dish in the oven at the
same time whenever possible. You can cook by
placing two cooking vessels onto the wire shelf.

e (Cook more than one dish one after another. The
oven will already be hot.

e You can save energy by switching off your oven a
few minutes before the end of the cooking time.
Do not open the oven door.

e Defrost frozen dishes before cooking them.

e Use pots/pans with cover for cooking. If there is
no cover, energy consumption may increase 4
times.

e Select the burner which is suitable for the bottom
size of the pot to be used. Always select the
correct pot size for your dishes. Larger pots
require more energy.

e Pay attention to use flat bottom pots when
cooking with electric hobs.

Pots with thick bottom will provide a better heat
conduction. You can obtain energy savings up to
1/3.

e Vessels and pots must be compatible with the
cooking zones. Bottom of the vessels or pots
must not be smaller than the hotplate.

e Keep the cooking zones and bottom of the pots
clean. Dirt will decrease the heat conduction
between the cooking zone and bottom of the pot.

e For long cookings, turn off the cooking zone 5 or
10 minutes before the end of cooking time. You
can obtain energy savings up to 20% by using
the residual heat.
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Initial use
First cleaning of the appliance

he surface might get damaged by some
detergents or cleaning materials.
Do not use aggressive detergents, cleaning
powders/creams or any sharp objects during
cleaning.
Do not use harsh abrasive cleaners or sharp
metal scrapers to clean the oven door glass
since they can scratch the surface, which may
result in shattering of the glass.

1. Remove all packaging materials.

2. Wipe the surfaces of the appliance with a damp
cloth or sponge and dry with a cloth.

Initial heating

Heat up the product for about 30 minutes and then

switch it off. Thus, any production residues or layers
will be burnt off and removed.

WARNING
Hot surfaces cause burns!
Product may be hot when it is in use. Never

touch the hot burners, inner sections of the
oven, heaters and etc. Keep children away.
Always use heat resistant oven gloves when
putting in or removing dishes into/from the hot

oven.

Electric oven

1. Take all baking trays and the wire grill out of the
oven.

2. Close the oven door.

3. Select Static position.

4. Select the highest grill power; See How fo operate
the electric oven, page 20.

5. Operate the oven for about 30 minutes.

6. Tumn off your oven; See How to operate the
electric oven, page 20

Grill oven

1. Take all baking trays and the wire grill out of the
oven.

2. Close the oven door.

3. Select the highest grill power; see How fo operate
the grill, page 22.

4. QOperate the grill about 30 minutes.

5. Tum off your grill; see How fo operate the grill,
page 22



Smoke and smell may emit for a couple of
hours during the initial operation. This is quite
normal. Ensure that the room is well ventilated

to remove the smoke and smell. Avoid directly
inhaling the smoke and the smell that emits.
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E How to use the hob

General information about cooking e Do not use the glass ceramic surface as a place

of storage or as a cutting board.

one third of it. Do not leave the hob
surface.

unattended when heating oil. )
e Do not use aluminum vessels and saucepans.

Overheated oils bring risk of fire. Never Alumi d the dl ic surt
attempt to extinguish a possible fire uminum damages the glass ceramic surface.

with water! When oil catches fire,
cover it with a fire blanket or damp
cloth. Turn off the hob if it is safe to do
s0 and call the fire department.

Never fill the pan with oil more than e Use only the saucepans and pans with machined
bottoms. Sharp edges create scratches on the

Spills may damage the
glass ceramic surface
and cause fire.

Do not use vessels with
concave or convex
bottoms.

e Before frying foods, always dry them well and
gently place into the hot oil. Ensure complete
thawing of frozen foods before frying.

e Do not cover the vessel you use when heating oil.

e Place the pans and saucepans in a manner so
that their handles are not over the hob to prevent
heating of the handles. Do not place unbalanced
and easily tilting vessels on the hob.

e Do not place empty vessels and saucepans on
cooking zones that are switched on. They might
get damaged.

e Qperating a cooking zone without a vessel or
saucepan on it will cause damage to the product. .
Tumn off the cooking zones after the cooking is Using the hobs
complete. 1 4

e As the surface of the product can be hot, do not
put plastic and aluminum vessels on it.

Clean any melted such materials on the surface
immediately.

Such vessels should not be used to keep foods
either.

e Use flat bottomed saucepans or vessels only.

e Put appropriate amount of food in saucepans
and pans. Thus, you will not have to make any
unnecessary cleaning by preventing the dishes

Use only the saucepans
and pans with flat
bottoms. They ensure
easier heat transfer.

If the diameter of the
saucepan is too small,
energy will be wasted.

3

from overflowing. 1 Single-circuit cooking plate 14-16 cm

Do not put covers of saucepans or pans on 2 Single-circuit cooking plate 18-20 cm
cooking zones. 3 Single-circuit cooking plate 14-16 cm

Place the saucepans in a manner so that they 4 Single-circuit cooking plate 18-20 cm is list of
are centered on the cooking zone. When you advised diameter of pots to be used on related
want to move the saucepan onto another cooking burners.

zone, lift and place it onto the cooking zone you
want instead of sliding it.

Tips about glass ceramic hobs

e (lass ceramic surface is heatproof and is not
affected by big temperature differences.
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DANGER:

Do not allow any object to drop on the hob.
Even small objects such as a saltshaker may
damage the hob.

Do not use cracked hobs. Water may leak
through these cracks and cause short circuit.
In case of any kind of damage on the surface
(eg., visible cracks), switch off the product
immediately to minimize the risk of electric
shock.

Glass ceramic hob is equipped with an operation light
and a hot zone warning indicator.

Hot zone warning indicator indicates the status of the Turning on the ceramic plates

active zone and it remains lit after the plate is turned The hob control knobs are used for operating the

off. Flickering of the hot zone warning indicator isnota  pjates. To obtain the desired cooking power, tum the
failure. hob control knobs to the corresponding level.

Depending on the usage, the hob surface may -

Acool down at varying periods of time. Hob
surface may be hot even if the indicator lamps level - - -
are not iluminated. Make sure that the surface warming | stewing, | cooking,
is cooled down before touching. Otherwise, sitmmering | roasting,
you might burn your hand! boiling

Turning off the ceramic plates
Turn the plate knob to OFF (upper) position.
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E How to operate the oven

General information on baking, roasting
and grilling

WARNING
Hot surfaces cause burns!
Product may be hot when it is in use. Never

touch the hot burners, inner sections of the
oven, heaters and etc. Keep children away.
Always use heat resistant oven gloves when
putting in or removing dishes into/from the hot
oven.

DANGER:
Be careful when opening the oven door as
steam may escape.

Exiting steam can scald your hands, face
and/or eyes.

Tips for baking

e Use non-sticky coated appropriate metal plates
or aluminum vessels or heat-resistant silicone
moulds.

e Make best use of the space on the rack.

e Place the baking mould in the middle of the shelf.

e Select the correct rack position before turning
the oven or grill on. Do not change the rack
position when the oven is hot.

e Keep the oven door closed.

Tips for roasting

e Treating whole chicken, turkey and large piece of
meat with dressings such as lemon juice and
black pepper before cooking will increase the
cooking performance.

e |ttakes about 15 to 30 minutes longer to roast
meat with bones when compared to roasting the
same size of meat without bones.

e Each centimeter of meat thickness requires
approximately 4 to 5 minutes of cooking time.

e Let meat restin the oven for about 10 minutes
after the cooking time is over. The juice is better
distributed all over the roast and does not run out
when the meat is cut.

e Fish should be placed on the middle or lower
rack in a heat-resistant plate.

Tips for grilling

When meat, fish and poultry are grilled, they quickly

get brown, have a nice crust and do not get dry. Flat

pieces, meat skewers and sausages are particularly
suited for grilling as are vegetables with high water
content such as tomatoes and onions.
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e  Distribute the pieces to be grilled on the wire
shelf or in the baking tray with wire shelf in such
a way that the space covered does not exceed
the size of the heater.

e Slide the wire shelf or baking tray with grill into
the desired level in the oven. If you are grilling on
the wire shelf, slide the baking tray to the lower
rack to collect fats. Add some water in the fray
for easy cleaning.

Foods that are not suitable for grilling
carry the risk of fire. Only grill food
which is suitable for intensive grilling
heat.

Do not place the food too far in the
back of the grill. This is the hottest area
and fatty food may catch fire.

A

How to operate the electric oven
Select temperature and operating mode

1 Function knob

2 Thermostat knob

1. Set the Function knob to the desired operating
mode.

2. Set the Temperature knob to the desired
temperature.

» Oven heats up to the adjusted temperature and

maintains it. During heating, temperature lamp stays

on.

Switching off the electric oven

Turn the function knob and temperature knob to off

(upper) position.

Rack positions (For models with wire shelf)

It is important to place the wire shelf onto the side rack

correctly. Wire shelf must be inserted between the

side racks as illustrated in the figure.

Do not let the wire shelf stand against the rear wall of

the oven. Slide your wire shelf to the front section of

the rack and settle it with the help of the door in order

to obtain a good grill performance.

(Varies depending on the product model.)



Grill

Vv Small grill at the ceiling of the oven is

in operation. Suitable for grilling.

e Put small or medium-sized
portions in correct shelf position
under the grill heater for grilling.

e Set the temperature to

maximum level.
e Tum the food after half of the
grilling time.
Operating modes
The order of operating modes shown here may be Full grill
different from the arrangement on your product. A Large grill at the ceiling of the oven is
in operation. It is suitable for grilling
Top and bottom heating large amount of meat.
— Top and bottom heating are in e Put big or medium-sized
operation. Food is heated portions in correct rack position
— simultaneously from the top and under the grill heater for grilling.
bottom. For example, it is suitable for e Set the temperature to
cakes, pastries, or cakes and maximum level.
casseroles in baking moulds. Cook e Tum the food after half of the
with one tray only. grilling time.
Bottom heaﬂng Cooking times table
Only bottom heating is in operation. It he timings in this chart are meant as a guide.
is suitable for pizza and for imings may vary due to temperature of food,
z===J  subsequent browning of food from thickness, type and your own preference of
—— the bottom. cooking.

This function must be used for easy - -
steam cleaning as well. Baking and roasting

1st rack of the oven is the bottom rack.

approx. in min.
... ... @ =
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e ... ... . . .

(**) In a cooking that requires preheating, preheat at Tips for cooking vegetables
thg beginning of cooking until the oven reached to e If the vegetable dish runs out of juice and gets
adjusted temperature. too dry, cook it in a pan with a lid instead of a
Tips for baking cake tray. Closed vessels will preserve the juice of the
e |fthe cake is too dry, increase the temperature dish.
by 10°C and decrease the cooking time. e |favegetable dish does not get cooked, boil the
e |[fthe cake is wet, use less liquid or lower the vegetables beforehand or prepare them like
temperature by 10°C. canned food and put in the oven.
e |fthe cake is too dark on top, plape it on a lower How to operate the griII
rack, lower the temperature and increase the
cooking time. WARNING
e If cooked well on the inside but sticky on the Close oven door during grilling.
outside use less liquid, lower the temperature Hot surfaces may cause burns!
and increase the cooking time. Switching on the grill
TIPS for baking pastry 1. Turn the Function knob to the desired grill symbol.
If the pastry is too dry, increase the temperature 2. Then, select the desired grilling temperature.
by 10°C and decrease the cooking time. 3. If required, perform a preheating of about 5
Dampen the layers of dough with a sauce minutes.
composed of milk, oil, egg and yoghurt. » Temperature light turns on.
e Ifthe pastry takes too long to bake, pay care that  gyitching off the grill
the thickness of the pastry you have prepared 1. Turn the Function knob to Off (top) position.

does not exceed the depth of the tray.
Ifthe upper side of the pastry gets browned, but f Foods that are not suitable for grilling

the lower part is not cooked, make sure that the carry the risk of fire. Only grill food
amount of sauce you have used for the pastry is which is suitable for intensive grilling

not too much at the bottom of the pastry. Try to heat.

scatter the sauce equally between the dough Do not place the food too far in the
layers and on the top of pastry for an even back of the grill. This is the hottest area
browning. and fatty food may catch fire.

Cook the pastry in accordance with the mode
and temperature given in the cooking table. If
he bottom part is still not browned enough,
place it on one lower rack next time.

Cooking times table for grilling

Grilling with electric grill
—
... _
| Poastbef | 45 |  %Umax ]  25.30mn" |

e e e
| Toestbess 0 4 | 0 5w | 13mn
" depending on thickness
“Preheatfor 5 mim.;ttes
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Maintenance and care

General information

Service life of the product will extend and the
possibility of problems will decrease if the product is
cleaned at regular intervals.

DANGER:

Disconnect the product from mains supply
before starting maintenance and cleaning
works.

There is the risk of electric shock!

Hot surfaces may cause burns!

DANGER:
Allow the product to cool down before you
clean it.

e (lean the product thoroughly after each use. In
this way it will be possible to remove cooking
residues more easily, thus avoiding these from
burning the next time the appliance is used.

e No special cleaning agents are required for
cleaning the product. Use warm water with
washing liquid, a soft cloth or sponge to clean
the product and wipe it with a dry cloth.

e Always ensure any excess liquid is thoroughly
wiped off after cleaning and any spillage is
immediately wiped dry.

e Do not use cleaning agents that contain acid or
chloride to clean the stainless or inox surfaces
and the handle. Use a soft cloth with a liquid

detergent (not abrasive) to wipe those parts clean,

paying attention to sweep in one direction.

detergents or cleaning materials.

Do not use aggressive detergents, cleaning
powders/creams or any sharp objects during
cleaning.

Do not use harsh abrasive cleaners or sharp
metal scrapers to clean the oven door glass
since they can scratch the surface, which may

he surface might get damaged by some
result in shattering of the glass.

Do not use steam cleaners to clean the
appliance as this may cause an electric shock.

Cleaning the hob

Cleaning the burner

1. Remove the saucepan carriers from the hob.

2. Remove all removable parts of the burner and
clean only by hand with sponge, some detergent
and hot water.

3. Clean the non-removable parts of the burner with
a wet cloth.

4. Clean the plug and thermal element (in models
with ignition and thermal element) with a slightly
moist cloth. Afterwards, dry with a clean cloth.
Make sure that flame holes and plug are totally
dry.

Otherwise, no spark occurs at the end of ignition.

5. When placing the pan supports, pay attention to
place the pan supports so that the burners are
centered.

Glass ceramic surface

Wipe the glass ceramic surface (vitroceramic) with
cold water, paying attention to leave no residual
cleaning agents, and dry with a soft clothing. Residues
may cause damage on the glass ceramic surface
when using the hob for the next time.

Dried residues on the glass ceramic surface
(vitroceramic) should under no circumstances be
scraped with hook blades, steel wool or similar tools.
Remove calcium stains (yellow stains) with
commercially available lime remover or a small amount
of lime remover such as vinegar or lemon juice.

If the surface is heavily soiled, apply the cleaning
agent on a sponge and wait until it is absorbed well.
Then, clean the surface of the hob with a damp cloth.

Sugar-based foods such as thick cream and
syrup must be cleaned promptly without

aiting the surface to cool down. Otherwise,
glass ceramic surface may get damaged
permanently.

Slight color fading may occur on coatings or other
surfaces in time. This does not affect the operation of
the product.

Color fading and stains on the glass ceramic surface is
a normal condition, and not a defect.

Cleaning the control panel
Clean the control panel and knobs with a damp cloth
and wipe them dry.

If your product is equipped with buttons/knobs
do not remove the control buttons/knobs to
clean the control panel.

Control panel may get damaged!

Cleaning the oven

To clean the side wall (Varies depending on the
product model.)

(This feature is optional. It may not exist on your
product.)
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1. Remove the front section of the side rack by
pulling it in the opposite direction of the side wall.
2. Remove the side rack completely by pulling it

Catalytic walls

(This feature is optional. It may not exist on your
product.)

The inner side walls (A) and/or the rear wall (B) of your
product may be coated with catalytic enamel. Catalytic
walls have a light matte colour and a porous surface.
Catalytic walls of the oven should not be cleaned.
Porous surfaces of the catalytic walls are automatically
cleaned by absorbing and converting the spilled oil
(steam and carbon dioxide).

Easy Steam Cleaning

It ensures easy cleaning because the dirt (having

waited not for too long) is softened with the steam that

forms inside the oven and the water drops condensing

on the inner surfaces of the oven.

1. Remove all accessories inside the oven.

2. Pour 300 ml of water into the oven tray and place
the tray at the 2nd rack of the oven.
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3. Set the oven to easy steam cleaning mode and
run at 100°C for 25 minutes.

4. Open the door and wipe the inner surfaces of the
oven with a damp sponge or cloth.

5. Use warm water with washing liquid, a soft cloth
or sponge to clean the persistent dirt and wipe it
with a dry cloth.

During the easy steam cleaning mode,

ater that is placed in the tray to soften
lightly formed residues/dirt within the
oven cavity will evaporate and condense
in the oven cavity and inner glass of the
oven door, therefore water may drip when
the oven door is opened. Wipe away the
condensation as soon as the oven door is
opened.

Clean oven door

To clean the oven door, use warm water with washing
liquid, a soft cloth or sponge to clean the product and
wipe it with a dry cloth.

Don't use any harsh abrasive cleaners or sharp
metal scrapers for cleaning the oven door.

hey could scratch the surface and destroy the
glass.

Removing the oven door

1. Open the front door (1).

2. Open the clips at the hinge housing (2) on the
right and left hand sides of the front door by

ing them d flustrated in the figur

Door

Hinge lock(closed position)
Oven

Hinge lock(open position)

B w N =



4. Remove the frohi door by pulling it upwards t
release it from the right and left hinges.

Steps carried out during removing process
should be performed in reverse order to install
he door. Do not forget to close the clips at the
hinge housing when reinstalling the door.

Removing the door inner glass

(This feature is optional. It may not exist on your
product.)

The inner glass panel of the oven door can be
removed for cleaning.

Open the oven door

As illustrated in the figures above, press on the tabs (1)
and pull the profile (3) towards yourself simultaneously
to remove the profile attached to the upper side of the

front door.
B

1

Innermost glass panel

Inner glass panel*

Outer glass panel

(This may not exist on your product.)

As illustrated in the figure, raise the innermost glass
panel (1) slightly in direction *A" and pull it out in
direction 'B".

If your product is equipped with an inner glass panel;
Pull the glass holder connecting elements in the
middle as illustrated in the figure to free them from the
glass panels.

* D N —
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4 Glass holder connecting element*

* (This may not exist on your product.)

Repeat the same procedure to remove the inner glass
panel (2). The first step to regroup the door is
reinstalling inner glass panel (2).

As illustrated in the figure, place the glass panel so
that it is inserted to the plastic slot.

Otherwise the glass panel will not seat
completely and may get exposed to vibration

and break.

W ,
sure that the printed side of the panel faces towards
the inner glass panel.

It is important that the lower corners of the innermost
glass panel are seated into the plastic slots.

Otherwise the glass panel will not seat

completely and may get exposed to vibration
and break.

Please remember to place the glass holding

connecting parts into their slots.

Finally, press on the tabs of the profile to make them
seat into their slots again.

Replacing the oven lamp

DANGER:
Before replacing the oven lamp, make sure
hat the product is disconnected from mains

and cooled down in order to avoid the risk of
an electrical shock.
Hot surfaces may cause burns!
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m In this oven, an incandescent lamp with
a power of less than 40 W, a height of
less than 60 mm, a diameter of less
than 30 mm or a halogen lamp with
socket type G9, a power of less than
60 W is used. The lamps are suitable
for operation at temperatures above
300 °C. Oven lamps can be obtained
from Authorised Service Agents or

technician with licence.

Position of lamp might vary from the figure.

.
1

he lamp used in this appliance is not suitable
or household room illumination. The intended
purpose of this lamp is to assist the user to
see foodstuffs.

he lamps used in this appliance have to
withstand extreme physical conditions such as
temperatures above 50 °C.

If your oven is equipped with a round lamp:

1. Disconnect the product from mains.

2. Tumn the glass cover counter clockwise to remove
it.

3. Ifyour oven lamp is of type (A) shown in the figure
below, remove it by rotating as shown and replace
it. If it is of type (B), pull and remove it as shown
in the figure and replace it.

4. Install the glass cover.



E Troubleshooting

It is normal that steam escapes during operation. >>> This is not a fault.

»  When the metal parts are heated, they may expand and cause noise. >>> This is not a fault,

e The mains fuse is defective or has tripped. >>> Check fuses in the fuse box. If necessary, replace or
reset them.

e Product is not plugged into the (grounded) socket. >>> Check the plug connection.

e QOven lamp is defective. S>> Replace oven lamp.
e Power is cut. >>> Check if there is power. Check the fuses in the fuse box. If necessary, replace

Oven does not heat.

e Might not be set to a certain cooking function and/or temperature. >>> Set the oven to a certain
cooking function and/or temperature.

e Power is cut. >>> Check if there is power. Check the fuses in the fuse box. If necessary, replace

or reset the fuses.

Consult the Authorised Service Agent or
echnician with licence or the dealer where you
have purchased the product if you can not
remedy the trouble although you have
implemented the instructions in this section.

Never attempt to repair a defective product
yourself.

Arcelik A.S.
Karaagag Caddesi No:2-6 Siitliice, 34445, Turkey
Made in TURKEY
Importer in Russia: «<BEKO LLC»
Address: Selskaya street, 49, Fedorovskoe village, Pershinskoe rural settlement, Kirzhach district, Viadimir
region, Russian Federation 601021

The manufacture date is included in the serial number of a product specified on rating label, which is located on
a product, namely: first two figures of serial number indicate the year of manufacture, and last two — the month.
For example, "10- 100001-05» indicates that the product was produced in May, 2010.

You can ask for certification number from our Call Center 8-800-200-23-56 The manufacturer reserves the
right for making changes in modification, design and specification of an electric device.
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Mepea Havanom aKcnnyaTauMu NPOYMTAIATE 3TO PYKOBOACTBO Nofb3oBarens!

YBaxaembli nokynatens!

Cnacubo 3a To, 4TO OTAANM NPeanoYTeHNe NPOLYKLMM koMnaHun «Bekoy. Hageemcs, yto ato
BbICOKOKAYECTBEHHOE M3fenne, N3roTOBMEHHOE C MPUMEHEHNEM CaMbIX COBPEMEHHBIX TeXHOMOMMIA, ByaeT
JEMOHCTPUPOBATL HaUNyLLUe pesynbTaThl SKCRyaTaLun. [ing aToro nepen Havanom skcnnyaramm
BHMMaTENbHO NPOYNUTaITE 3TO PYKOBOACTBO W BCIO COMYTCTBYIOLLYIO [AOKYMEHTALMIO 1 UCMONb3YNTE €0 B
JarnbHewlleM B Ka4ecTBe CnpaBoyHuKa. ECnu Bbl NepeaeTe U3aenne HOBOMY BriafernbLly, nepefante emy n
PYKOBOACTBO nonb3osatens. Mpuaepxueantech BCex NpeaynpexaeHnin n HchopmaLmm, CopepxaLLuxcs B
PYKOBOACTBE.

[MomHuTe, YTO JAHHOE PYKOBOACTBO NOMb30BATENS Takke MOXET OblTb MPUMEHNMO K HEKOTOPbIM ApYriM
mogenam. Pasnnunsa mexay mogensmm ByayT ykasaHbl B pyKOBOACTBE.

MosicHeHnA kK cumBonam

B 1aHHOM pyKOBOACTBE NONb30BaTENA UCMONL3YIOTCS CREaYHOLLME CUMBOMbI:

BaxxHast MHopMaLmst v NoresHble
COBETHI N0 UCMOMb30BAHMIO.

MpeaynpexaeHne o CUTyaumsx,
OnacHbIX MK XU3HN Noaei v
UMyLLECTBA.

MpeaynpexaeHue 06 onacHocTu
MOPaXeHs! ANEKTPUYECKIM TOKOM.

MpeaynpexaeHue 06 onacHocTh
noxapa.

[MpenynpexaeHne o ropsumx
NOBEPXHOCTSIX.
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H BaxHbie MHCTpYKUMHM U NpenynpexaeHNs NO TEXHUKE
6e30MacHOCTH 1 OXpaHe OKpyXalolien cpeabi

B naHHOM pasgene cogepxarcs
WHCTPYKLMN MO TEXHMKE
Be3onacHOCTH, KOTOpbIE NOMOTYT
BaM n3bexatb TpaBM
noepexaexui. Mpu HecobntogeHnn
9TUX NpaBuWN BCE rapaHTUitHble
oba3aTenbCcTBa aHHYIUPYHOTCS.

O6Lwme npaBuna TEXHUKK
BesonacHocTH

4/RU

370 M3genme Moxert
9KCNyaTMpoBaThCs AETbMM
cTapLue 8 neT v NioabMu ¢
OrpaHUYeHHbIMU PU3NYECKMMMN,
CEHCOPHbLIMU Ui YMCTBEHHBIMM
CMOCOOHOCTAMM, @ Takke
nMuamu, He MMELLMM
[0CTAaTOYHOrO ONbITa ¥ 3HAHWA,
TOMbKO B TOM Crlyyae, eCrv OHM
HaxoasTca noAa HabnoaeHneMm
NnL, OTBETCTBEHHbIX 3a UX
6e30nacHoCTb, Unu
MPOVHCTPYKTUPOBAHbBI HA
npeamet GeonacHoro
NCNONb30BaHNS N3AENNS U
0CO3HAKT CBSA3aHHbIE C 3TUM
PUCKN.

Cnenute 3a TeM, 4TOObI AETU HE
urpanu ¢ yctponctaeom. et
MOTYT YACTUTb 1 06CYXMBATL
YCTPOMCTBO TOMbKO N0z,
HabnoaeHvem.

[Mpunbop He JoMmKeH
NCcnonb30BaTLCA NULAMM

(Bkniovas geten) ¢
OrPaHNYEHHBIMU PU3NYECKIMM,
CEHCOPHBIMY 1IN YMCTBEHHBIMM
CNOCOBGHOCTAMM U
HEAO0CTATKOM OMbITa ¥ 3HAHWIA,
3a UCKITOYEHNEM Clyyaes, Koraa
MCMONb30BaHNE NPOMCXOAMUT MOA
HeNoCpPeACTBEHHbIM KOHTPONEM
NN B COOTBETCTBUN C
yKa3aHUSMM.

Cnegute 3a oeTbMu, YTOObI OHM
He urpanu ¢ npubopom.

B cnyyae nepegaun nsgenus
TPETbEMY NNLY B JIYHOE
NONb30BaHWe UNn B LIENAX
BTOPUYHOTO MCMOMb30BAHNS
HeobXxo4MMOo TaKke nepeaatb
PYKOBOACTBO NOMb3oBaTtens,
HaKNeWKn n3nenns, a Takke
OpYre CBA3aHHbIE C HAM
[OKYMEHTbI N KOMMOHEHTbI.

He ycTaHaBnuBainTe yCTPONCTBO
Ha KOBPOBOM MOKPbITUMN.
HepocTaTtouHasi BEHTMRALMA
Mo AHULLEM YCTPONCTBA MOXKET
NPUBECTM K NEPErpesy
ANEKTPUYECKUX AeTanen n
npobnemam B pabote usgenus.
PaboTbl N0 ycTaHOBKE W
PEMOHTY JOMXKHbI BbINOMHATLCA
TONbKO NPEACTABUTENAMM
aBTOPU30BAHHOWN CEPBUCHON
cnyx0sbl. [MponssoauTens He



HeceT OTBETCTBEHHOCTU 3a
NOBPEXAEHNS B pe3ynbTare
BbINOMIHEHWS paboT nuuamu, He
NMEIOLLMMMN COOTBETCTBYHIOLLEN
KBanMguKkaLmmn. 310 Takke
MOXeT NPUBECTU K
aHHYIIMPOBaHWIO rapaHTuw.
lNepen ycTaHoBKOW
BHMMATENbHO NPOYTUTE
NHCTPYKLMK.

He nonb3yntech HeucnpaBHbIM
n3genueMm, a Takke Npu Hanuyumn

Ha HEM 3aMETHbIX I'IOBpG)K,El,GHVIVI.

lMpoBepsinTe, 4TobbI NOCHe
KaXX,oro 1cnonb30BaHUs
nepeknyaTeny MyHKUUM
n3genus Gblnn BbIKMOYEHbI.

OnekTpobe3onacHoCTb

B cnyyae HencnpasHoCTY
cnepyeT npekpaTuThb
9KCNyaTaLmio M3Aenus, noka
OHO He GyZeT OTPEMOHTUPOBAHO
B aBTOPW30BaHHOM CEPBUCHOM
ueHTpe. CyLllecTByeT puck
NOPaXEHUS ANEKTPUYECKAM
TOKOM!

3nenune MOXHO NOAKNKYaTb
TOMNbKO K 3a3€MNEHHON
PO3ETKE/MMHNN, HANPSIKEHNE 1
YPOBEHb 3aLUMTbI KOTOPOW
COOTBETCTBYIOT NapamMeTpam,
yKa3aHHbIM B pa3aene

«TexHnyeckme XaPaKTEPUCTUKN Y.

YCTaHOBKY 3a3eMIEHNS JOSTKEH
BbINOSHATD

KBanMuLMPOBaHHbIN
cneumranucr (npu
ncnonb3oBaHun npubopa ¢
TpaHctopmaTopom unm 6e3
Hero). Halla koMnaHus He HeceT
OTBETCTBEHHOCTM 3a Kakue-nnbo
NPobnembl, BO3HUKLINE
BCEACTBME NCNOMNb30BaHNS
n3genus 6e3 3azeMneHus,
BbINOTHEHHOTO B COOTBETCTBUM C
MECTHbLIMM HOPMaMM W
npaBunamu.

Hukoraa He nente Bogy Ha
n3genue Bo BpEMS MblTbs!
CyLLecTBYeT pUCK NOpaXeHus
ANEKTPUYECKM TOKOM!

[Mpexae yem NpucTynatb K
YCTaHOBKE, TEXHUYECKOMY
obcnyknBaHuto, YACTKE W
PEMOHTY, n3genme Heobxoaumo
OTKIIOYNTL OT ANEKTPOCETM.

Bo n3bexaHne HeCYACTHbIX
CryyaeB Npu NOBPEXAEHUM
kabens nuTaHus ero 3ameHy
LOMKEH BbIMONHATD
NPOW3BOANTENb, ET0 CNELMANUCT
Mo CEPBUCY UINKn INLO, MetoLLee
aHanornyHyto KBanuukawumio.
CnepyeT MCnonb30BaTh TOMbKO
COEANHNTENbHbIN Kabenb,
yKasaHHbI B pasaene
«TEeXHNYECKINE XapaKTepPUCTUKMY.
AnekTponpubop crnegyet
yCTaHaBNMBaTb Takum 06pasom,
4TOBbI 10 MOXHO BbINO
NOMHOCTbIO OTCOEANHUTD OT
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CETMN ANEKTPONUTaHKS.
OtcoeamnHeHe JOMKHO
OCYLLECTBAATLCS C MOMOLLbIO
LUTENCEbHON BUAMKK UMK
BbIKIT0YaTENS, BCTPOEHHOTO B
(OMKCMPOBAHHYIO CETb
9NeKTPONUTaHus, B
COOTBETCTBMM CO
CTPOMTENbHBIMM HOPMaTUBaMM W
npasunamu.

3apHss CTeHKa 4yx0Boro Lukada
BO BpeMsi paboTbl CUIBHO
HarpeBaeTcs. Cnegute 3a TeM,
ANeKTpUYEecK1e NPoBOAA He
conpukacanuce ¢ 3agHen
CTEHKOW, TaK KaK 3T0 MOXeT
MPUBECTM K UX NMOBPEXAEHNIO.
Cnepute 3a Tem, 4ToBbl LHYP
NUTaHUs He Bbin 3axaTt Mexay
pamoil 1 ABepLEen JyXOBOro
LKkaa, 1 He NpoKaabIBanTe
€ro Mo ropsYMM NOBEPXHOCTAM.
B npotueHOM cryyae n3onsaums
kabens MoXeT pacnnaBuTbCs,
4TO NMPUBESET K KOPOTKOMY
3aMblKaHM1IO W Noxapy.

Bce paboTbl ¢ anekTpuyeckum
o6opyaoBaHMEM W cUCTEMaMM
LOMKHBI BbINOMHATLCS TOSIBKO
KBanMULMPOBAHHLIMM
cneuuanuctamm, fonyLLeHHbIMM
K BbINOSTHEHWIO TaKuX pabor.

B cnyyae kakoro-nnbo
NOBPEXAEHNS BbIKNIOUNTE
Npnbop 1 0TCOEANHMTE ero OT
anekTpoceTu. [1ng atoro

BbIKITIOUMTE 0BLLMIA
NpeaoxpaHnTenb B JOME.
[MpoBepbTe, COOTBETCTBYIOT SN
N30enunio HOMUHambHbIE
XapaKTepUCTUKM
npeaoxpaxnTens.

besonacHocTb n3nenus

BHUMAHWE: [laHHoe n3nenue un
€r0 BHELLHWE 4acTh
HarpeBaroTCs B npouecce
ncnonb3oeaHus. byabte
OCTOPOXHbI, He KacalTeCh
HarpeBaTesbHbIX 31IEMEHTOB.
[eten mnagwe 8 net cnegyet
ponyckatb K AyXOBOMY LKadyy
TOMbKO NOA NOCTOSIHHBIM
NPUCMOTPOM B3POCTbIX.

He nonb3aymntecs npubopom,
HaX0AsCb N0/ BO3OAENCTBMEM
arnKkoronst Unn NekapCTBEHHbIX
npenapaTtoB, CHIMKAKOLLMX
CKOPOCTb PeakLumn unu
HapyLUaoLLMX KOOPAWHALMIO
LBWXEHUN.

ByabTe 0CTOPOXHBI NpK
MCNOMNb30BaHNMN CIIUPTHBIX
HaNWTKOB B NPUrOTaBNMBaEMbIX
6ntogax. Mpu BbICOKOW
TemMnepaType CnupT ucnapseTcs
W NPU CONPUKOCHOBEHMM C
rOPSYMMI NOBEPXHOCTAMM
MOXET 3aropeTbCs W Bbi3BaTh
noxap.

He pacnonarante psigom ¢
npnbopom



nerkoBocnnaMeHsioLLmecs
MaTepuarnbl, Tak kak BO Bpems
paboTkl ero 6okoBble
MOBEPXHOCTU MOTYT CUIbHO
HarpeBaThCs.

Bo Bpems paboTbl yCTPONCTBO
MOXET HarpeBaTbCs. byabTe
OCTOPOXHbI, He KacalTeCh
HarpeBaTenbHbIX 3IEMEHTOB
BHYTPW JYXOBOrO LuKada.
CneguTe 3a TeM, 4To6bl
BEHTUNALMOHHbIE OTBEPCTUS
ObIrn NOMHOCTBIO OTKPbITHI.

He pasorpesaiTe B JyXOBOM
LKadhy NPOAYKTHI B 3aKPbITbIX
KECTAHBIX UK CTEKNSAHHBIX
BaHkax. BHyTpu 6aHok MoxeT
MOBbLICUTLCA AABMEHNE, YTO
NpuBESET K B3pPbIBY.

He ctaBbTe NPOTUBHM UMK
nocyay HenocpeaCTBEHHO Ha
[HO JyXOBOrO LKaga, a TaKke
He KnaguTe Ha Hero
artoMUHNEBYIO GOSTBTY.
36bITOYHOE TENNO MOXET
NPUBECTU K NOBPEXAEHUIO JHA
[YyXOBOrO LuKada.

He ncnonb3yiTe 4ns YMCTK
CTEKNSAHHOW ABEPLbI yXOBOrO
Lkadpa rpybele abpasnBHble
YUCTALLME CPELCTBA UMK OCTPbIe
MeTannnyeckne ckpebku, 4tobbl
He nouapanarb NOBEPXHOCTb,
MOCKOIbKY 3TO MOXET NPUBECTM
K paspyLLeHuIo CTekna.

He ncnonb3yiTe Ans YMCTKN
YCTPOMCTBA NAapoOYNCTUTENMN,
MOCKOMbKY 9TO MOXET NPUBECTM
K NOP@XXEHMIO 3NEKTPUYECKAM
TOKOM.

(MoxeT oTnnyaTbCs B
3aBHCMMOCTY OT MOJENH
nsgenus.)

[MpaBunbHOE pacnonoxexue
NPOBOIOYHOMN PELLETKM Y
NPOTUBHS HA HANPaBASIOLLMX
[POBOMOYHYIO PELLeTKY u/nnu
NPOTUBEHDb CNeayeT NpaBuIibHO
yCTaHaBnuBarb Ha
HanpasnswLme. BctaBbTe
MPOBOJIOYHYIO PELLETKY WU
NPOTUBEHb MEXLY 2
HanpasSOLLMMN 1 NPOBEPbTE,
YCTOMYMBO NN OEPXNTCS
peLleTka unm NpoTUBEHb (CM.
PUCYHOK). TOMbKO Nocrne 3Toro
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LUKahoM, ECITN CTEKNO B
nepeaHen ABepLe noTpeckanoch
WK BbIHYTO.

*  Pyuka gyxoBku He
NpeaHasHayeHa ans CyLUKu
nonoteHew. Eciv dyHkums
rpuns BKMIOYEHa, a ABepua .
OTKpbITa, He BeLLanTe
NonoTeHua, nepyatki n apyrve
TPSANWUYHbIE N3OEenus.

+ [lomellas NpoAyKTbI B ropsumi
LYXOBOW LUKA® UNK BblIHUMAA Ux
0TTyAa, 0643aTenbHO
Nonb3ynTeCh TEPMOCTOMKUMM
pykaBuLamu.

* [onoxure bymary ans .
BbICTUNAHMS NEKapHbIX OpM B
FOPLUOK ANS BapK1 UM Ha
NPOTUBEHb, PELLETKY 1 T.A.

BMECTe C NpUroTaBnBaeMbIMm
MULLEBbLIMI NPOAYKTaMK, 1
rMOMECTUTE BCE B

NpeABapUTENbHO HArpeTyto nevb.
Yganute nsnuiwkv Gymar,
BbICTYNatoLLue 3a npeaens
MPOTUBHS UMK ropLuka, YToObI

OHMW He CMOTTIM ConpuKacaTbCs C
HarpeBaTenbHbIMW dNieMeHTaMn.
He ncnonbayite Bymary ans
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BbICTUNAHMS NEKAPHbIX POPM,
paboyas TemnepaTypa KoTopoi
HUXe TemMnepaTypbl B neyu. He
knagute Gymary
HeNocpeACTBEHHO Ha OCHOBaHWe
neyu.

BHUMAHWE: MNepen 3ameHon
namnbl ybeanuTechb, YTO LWHYp
nuTaHus npubopa OTKMKYEH OT
CETM WNN YTO NpepblBaTenb
Lienu BbIKIHOYEH, YTobbI
n3bexarb NopaxeHus
9NEKTPUYECKIM TOKOM.

Mpubop He cneayet
yCTaHaBnMBath 3a
[ieKopaTUBHOW ABepLEN,
MOCKOMbKY 9TO MOXET NPUBECTM
K neperpes.y.

Mpubop criegyeT ycTaHaBMBaTL
npsmo Ha non. He
yCTaHaBnvBamnTe npubop Ha
MOACTaBKY MW CTOMKY.
BHVIMAHWE: Mpw
MPUrOTOBAEHNM MULLY C XUPOM
WY MacrioM He 0CTaBnanTe
BapOYHyto NaHenb bes
NPMUCMOTpA, NOCKOMbKY 3TO
MOXET NPUBECTU K BO3rOPaHMIO.
Kateropuueckn SAMNPELLAETCA
racuTb Takoe nnams BOAOw;
cneayeT BbIKM0YUTb YCTPOMCTBO
W HaKpbITb OrOHb, HanpuUMep,
KPBILLKOM Urn
NPOTMBONOXaPHbLIM MOKPLITUEM.
OCTOPOXHO: 3a npoueccom
MPUroTOBAEHMS MULLM



Heobxoaumo cneguThb. 3a
KpaTKOBPEMEHHbIM NPOLIECCOM
MPUroTOBAEHMS MULLM
HeobXxo4MMo crneguThb
MOCTOSIHHO.

BHUMAHWE: OnacHocTb
noxapa: He xpaHuTe npegmeThl
Ha KOH(OpKaX.

BH/MAHWE: Ecnn noBepxHOCTb
TPECHYNa, BbIKITIOYMTE
YCTPOWCTBO BO M3bexaHune
NOPaXEHUS ANEKTPUYECKAM
TOKOM.

Ecnu cTekno anekTponnutbl
pasbunocs: HesameanutensHo
BbIKITIOYMTE BCE FOPENKM U
9NeKTPUYECKNE HarpeBaTenbHble
9NeMEeHTbI, a TaKkKe OTKIUNTE
YCTPOMCTBO OT anekTpoceTn. He
npuKacamTech K MOBEPXHOCTM
ycTpounctea. He ncnonb3yinte
YCTPOMUCTBO.

KoHCTpyKUMs faHHoro
YCTPOMCTBA He
npeaycMaTpuBaeT ynpasrneHne
MM C NOMOLLbHO BHELLHErO
TanMepa Umn OTAeNbHON
CMCTEMbI ANCTAHLMOHHOIO
yrpaBneHus.

Cnepute 3a Tem, 4T0bbl AHO
NoCyAbl M NOBEPXHOCTb
KOHEPOPKM Bblnn Cyxumm, Tak Kak
nocyAa MOXeT NoAnpbIrvBaTh
noa 4aBrneHnem napa, KoTopbIi
obpa3syeTcs npu HarpeBaHUu
BMaXHbIX MOBEPXHOCTEN.

BHUMAHWE: WUcnonb3yiTe
TOMbKO 3aLLUMTHbIE OTrpaXaeHMs
AN NANTbI, paspaboTaHHble
NPOV3BOAUTENEM BaLLEro
KyXOHHOro 0bopynoBaHus unu
yKa3aHHble NPON3BOANTENEM B
PYKOBOACTBE NOMb30BaTens
BaLLero 060pyaoBaHMs Kak
noaxogsLme ans Hero, nmbo xe
3aLUMTHble OrpaXaeHUs,
BCTPOEHHbIE B BaLle KyXOHHOE
obopyaoBaHue Npou3BOANUTENEM.
Vcnonb3oBaHue
HECOOTBETCTBYHOLLUMX 3ALUMTHBIX
OrpaxgeHnin MOXeT NPUBECTY K
HECYacTHOMY CIyyalo.

[ins obecneyeHns NoxapHOM
BesonacHoCTH n3genus
cobrioganTe HUxKeYKa3aHHble
npaswuna.

Ybeautech, YTO BUMKa MMIOTHO
BCTaBIIEHa B PO3ETKY M He
NCKPWT.

3anpellaertcs ncnonb3oBaTb
NoBpeXaeHHbIN o
06pe3aHHbIf kabenb, a TaKkke
YAMMHUTENb; MOXKHO
NMoNb30BaTbCS TOMbKO
OpUrMHanbHbIM kabenem.
Y6eautecs, UTO B po3eTke, K
KOTOPOW NOAKMIOYAETCA U3nenue,
OTCYTCTBYIOT XXWAKOCTb WIN
BRara.
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cnonb3oBaHune no Ha3HayYeHuo

[aHHoe n3genve
NpeAHa3Ha4YeHo UCKIIYMTENBHO
Ans BbITOBOrO UCMOMNb30BaHMS.
3anpellaertcs ncnonb3oBaTb
NpnbOop B KOMMEPYECKUX LIENSX.
OCTOPOXHO: OanHoe
n3genve npegHasHaveHo
NCKITIOYMTENBHO ANA
NPUroToBREHMs NuLm. Ero
3anpeLLeHo 1cnonb3oBaTh 4ns
OpYrX Lenen, Hanpumep, Ans
oborpeBa nomeLleHus."
Vsnenwve He cnepyert
MCMONb30BaTh C LIENbIo
HarpeBaHus Tapenok noa
rpUNeM, CyLLKW NOSOTEHEL, 1
NOCYAHbIX NONOTEHeL, NyTeMm
Pa3BELLMBAHNS UX Ha pyykax, a
TaKke Ans oborpesa
NOMELLEHMS.

[MponsBoaunTesb He HeceT
OTBETCTBEHHOCTU 3a
NOBPEXAEHNS B pe3ynbTare
NCMONb30BaHUS U3AENNS He MO
Ha3HAYeHNI0 N
HenpaBMIbHOro 0OpaLLeHnst C
HUM.

[lyxoBoiA LUKa® MOXHO
ncnonb3oBaTh ANs
pa3MOpaxwBaHus, BbiNekaHms,
KapEeHWs 1 NPUroTOBMEHNS
NPOAYKTOB Ha rpune.
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BesonacHocTb AeTen

BHUMAHMWE: JoctynHble YacTu
npnbopa MOryT CUIbHO
HarpeBaTbCs Npu
ncnonb3oBaHuKn. He gonyckanre
K HAM aeTen.

YnakoBoYHble MaTepuansi
onacHbl 4ns aeTen. XpaHute
yNakoBOYHble MaTepuarbl B
HeJO0CTYMNHOM 4115 JeTeil MecTe.
YTUnuaupymnre Bce ynakoBOYHbIE
MaTepmarbl B COOTBETCTBUM C
HOpMamW Mo oxpaHe
OKpyXatoLLen cpefbl.
AnekTpuyeckoe obopyaoBaHue
NpeacTaBnstoT ONaCHOCTb 41K
neten. Bo Bpems paboTbl
LYX0BOrO LUKadha He JonyckanTe
K HeMy [ieTei, a TaKke He
paspeLLanTe UM Urpathb C HUM.
He pasmelyanTe Hag npubopom
NpPeAMETbI, KOTOpbIE AETU MOTYT
nonbITaThCs 4OCTAT.

He cTaBbTe Ha OTKPbLITYIO
ABEPLY TsXenble npegmeTsl v
He NO3BONANTE AETAM CaanTbCA
Ha Hee, [lyxoBoW Likad MoxeT
nepeBepHYTLCS, a Takke MOryT
ObITb NOBPEXAEHDI NETNN

ABepLbl.



YTunusauus ctaporo usgenus

CooteetctBue [upektuse EC 06 ytunusaumm
3NEKTPUYECKOrO M NEKTPOHHOro 060pya0BaHUs
(WEEE) 1 yTMnu3aums Bblileawwero u3
ynotpebneHus 060pyaoBaHuS:

B

-
[anHoe n3penve cooTetcTyeT [upektuse EC 06
YTUNU3aLMW ANEKTPUYECKOTO 1 SNEKTPOHHOTO
obopyposanus (2012/19/EU). JaHHoe u3nenve
MMEET MapKVpOBKY, YKa3blBatOLLYI0 HA YTUNN3ALMI0
€r0 KaK anIeKTPUYECKOTO W 3NIEKTPOHHOrO
obopygosaHns (WEEE).
OT0 M3aenue NPON3BEAEHO N3 BLICOKOKAYECTBEHHBIX
JeTaneii 1 MaTepuarnos, KoTopble noanexat
MOBTOPHOMY MCMOMb30BaHNIO U NepepaboTke.
[MoaTomy He BbibpachiBaiiTe usgenme ¢ 06bIYHbIMM
ObITOBBIMM OTXOZ@MU NMOCHE 3aBEPLLEHNS ET0
akcnnyartauun. Ero cneayert caath B
COOTBETCTBYIOLLMIA LIEHTP MO YTUNN3aLMM
3NEKTPUYECKOrO W anekTpoHHoro obopyaosanus. O

MEeCTOHaxXO0XOeHUN TaknX LEHTPOB Bbl MOXETE
y3HaTb B MECTHbIX OpraHax Bnactu.

CooteetcTBue [upektuse EC 06 orpaHmyeHum
cofiepxaHus BpeaHbix Bewwects (RoHS):
lMpnobpeTeHHOE Bamu n3gene CooTBETCTBYET
Iupektuee EC o npaBunax orpaHnyeHns
copepxanus BpeaHbix Bewects (2011/65/EU). OHo
He COAEPKUT BPeAHbIX W 3anpeLLieHHbIX MaTepuarnos,
yKasaHHbIX B [lupekTuse.

YTVIJWBaLWIﬂ ynakoBO4YHbIX MaTepuanos

*  YnakoBOo4Hble MaTepuarbl OnacHbl Ans AeTen.
XpaHuTe ynakoBOYHbIE MaTepuans! B
6e30nacHoM 1 HeAOCTYNHOM NS JeTen
MecTe.YNakoBOYHble MaTepuanbl u3genus
M3roTOBMEHBI M3 MATEPUArOB, NOANEXaLIMX
BTOPW4HOI NepepaboTke. YTUnmManpymre ux
COOTBETCTBYHOLLMM 06pa3oM 1 copTUMpyiTe
COTMacHO MHCTPYKLIA Mo 0BpalLienmio ¢
0TX04aMW, NOANEXaLLMMU BTOPUYHON
nepepabotke. He yTunuaupyiite nx BMecTe ¢
00bI4HbIMM BbITOBBIMM OTXOZAMM.
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E O6uue cBeneHuns
0630p

1 MepenHss asepua 6 [MaHenb ynpaeneHns

2 Pyuyka ngepup! 7 KpbiLuka kOHGOpKY

3 HkHss YacTb 8 Jlamnouka

4 [MpoTnBeHb 9 HarpeBatenbHbli anemeHT rpuns
5 [MpoBonoyHas peLueTka 10 TonoxeHns nonok

1 2 3 4 5 6 7 8
1 CurHanbHas namnoyka
2 OnHOKOHTYpHas 30Ha HarpeBa 3afHss nesast

3 OfHOKOHTYpHas 30Ha HarpeBa lepeaHss
nesast

4 OpnHOKOHTYpHas 30Ha HarpeBsa [NepeaHsis
npasas

OpnHOKOHTYpHas 30Ha Harpesa 3afHss npasast
Pyuka BbiBopa dyHKuum

Jlamnouyka TepmocTata

Pyyka TepmocTata
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CopepxaHue ynakoBKu

N3nenve koMNneKTyeTCS pa3nuyHbIM
HabopoM AONOMHUTEMbHBIX
NPUHAANEXHOCTEN B 3aBUCUMOCTH OT
Mozienu. HekoTopble AONOMHUTENbHbIE
MPUHAANEKHOCTH, ONUCAHHBIE B PYKOBOACTBE
nonb3oBaTensl, B KOMNNEKTe 3TOro U3aenus
MOTYT OTCYTCTBOBAT.

N —

PykoBoacTBo nonb3oBarens

CraHpapTHbIA NPOTMBEHb

lMpenHasHayeH Ans BbINEYKW U3Lenuil 3 TecTa,
pa3MopaXmBaHNs 3aMOPOXEHHbIX MPOMYKTOB 1
XapeHus NPOAyKTOB 60MbLUMMM KyCKaMU.

PeweTtka

[NpegHasHayeHa 4N xapeHns, a Takke ans
pa3sMeLLeHnst NPOLYKTOB Ha HY)XXHON NOMKe Npu
BbINEYKE, )KAPEHNM UIK NPUTOTOBIEHNN B
hopmax.

MpaBunbHOe pacnonoxeHne NPOBONOYHON
peLeTKU Ha BbIABUKHbLIX HaNpPaBnsAoLLMX
(OaHHas dyHKumMA — pononHutensHas. OHa
MOXeT OTCYTCTBOBaTb B BalleM M3genuu.)
Bnarogaps Hanuuuio BbIABMKHBIX
HanpaBAOLLMX MOXHO NErko ycTaHaBn1eaTh n
BbIBUraTb NMPOTUBHYN W MPOBOIOYHYHO PELLETKY.
[Tpw ycTaHoBKe NPOTUBHEN W NPOBOIOYHON
peLLeTKV creauTe 3a TeM, 4Tobbl kpast
NPOTWBHS WM PELLETKN ONUPannch Ha
LUTHIPLKY, PACMONOKEHHbIE HA 3aAHEN YacTy
BbIBIKHBIX HANPaBNSIOLLMX.
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TeXHU4YeCcK1e XapaKTepUCTUKM

OBLIUE CBEQEHUA

[ abaputs (BolcoTa |/ LivpuHa | IriybiHa
HanpsxeHue/yactota
Obilias notpebnaeMan MoLHOCTE

850 mm/500 Mw/600 mv
230B /400 B 3N ~ 50T
1B

Tun kabens/ceyeHne MuH.HOSVV-FG 3x 2.5 mm2/5x 1,5 mm2/
BAPOYHASA MNAHENb

3arH98 nesas
Paswmepb!
Moliinocts
[epenHas ne.as
Pasyvenk!
MoliHocTb
[lepenHas npasag
Pa3smepsbl
MotliHocTs
3apHss npaBas
Pasyvenk!
MoliHocTb

ORHOKOHTYDHAH 10HA Harpesa
140 mm
1200 Br
OnOHOKOHTYpHas 30Ha Harpesa
180 mm
1700 Bt
OnHOKOHTYDHAs 30Ha HarpeBa
140 mm
1200 By
OnOHOKOHTYpHast 30Ha HarpeBsa
180 mm
1700 Bt

LYXOBKA/TPUIb

I naBHbIN AyX0BOW LUK
BMHOUKS BHYTDEHHErD ocBellieHng
['punb: noTpednsemas MOLHOCTb

i

O6bIYHbIN Oyx0BOW LIKad
15 2581
1.6 kBT

Knacc 3awutbi -1

CreneHb 3awmtsi IP 44

OcHoBHble cBefeHns [laHHble Ha nacnopTHoi Tabnnuke sHepronoTpebneHns SNeKTPUIECKUX JyXOBbIX
LKadhoB NpuBEAEHDI B COOTBETCTBUM CO CTaHaapTom EN 60350-1 / IEC 60350-1. 311 aaHHble
onpeAeneHbl Npu CTaHOAPTHON Harpy3ke C YHKLNSMM HIBKHETO-BEPXHETO HarpeBaTeNbHOMO aremMeHTa
WM HarpeBa C MOMOLLbI0 BEHTUNATOPa (MU Hanuium).

Knacc aHepreTuyeckomn ag(heKTMBHOCTW ONpeseneH B COOTBETCTBUN C NPUBEAEHHBIMU HIDKE
NpUoOpMTETAMM B 3aBUCUMOCTM OT HAMNYMS UMM OTCYTCTBUSI COOTBETCTBYIOLMX (OYHKLMIA B M3genum. 1 -
[MpUroTOBIIEHIE C BEHTUNSTOPOM - SKOHOMMUYHBIIA pexum, 2 - MeaneHHoe NpUroToBneHue B
TypBopexume, 3 - Mpurotoenexme B Typbopexume, 4 - Harpes CBEPXY 1 CHU3Y C BEHTUAATOPOM, 5 -
Harpes cBepxy n CHu3y.

«JTNKeTKa 3HeproadpcheKTMBHOCTU NpeacTaBNeHa Ha NPOAYKTE»

[pu ycoBEPLUEHCTBOBAHMN KayecTBa 3HaueHus, yKkasaHHble Ha ATUKETKaX uagenus

NPOJYKLNM TEXHUYECKNE XapaKTEPUCTUKN UNK B CONPOBOANTENBHOM OKYMEHTALNM,

MOryT 6bITb M3MeHeHb! Be3 nonyyeHbl B NabopaTopHbIX YCNOBUSIX

npeaBapuUTENbHOTO YBEAOMIEHMS. COrMacHoO COOTBETCTBYHOLLMM CTaHLapTaMm.

TN AaHHble MOryT ObiTb UHBIMM B

@Mnnmﬂpauuw B iaHHOM PYKOBOACTBE 3aBUCMMOCT OT YCIOBMIA SKCNyaTaLyn

ABNAKTCH CXEMATUYHBIMU M MOTYT HECKOMbKO wanenus.

0TNMYaTBCS OT KOHKPETHOTO M3aEenus.
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B YctaHoBKa

lMpnbop JomkeH ycTaHaBnMBaTLCA
KBanunLMpOBaHHbLIM CrELManicTom B
COOTBETCTBUM C AEMCTBYIOLMMM HOPMaMK 1
npaeunamu. B npoTMBHOM Cryyae rapaHTus
aHHynmpyetcs.MponsBoguTens He HeceT
OTBETCTBEHHOCTY 32 NOBPEXAEHNS B pe3ynbTaTe
BbINONHEHWS paboT nuLamu, He UMEIOLLMMM
COOTBETCTBYHOLLEN KBanMdmKaLmm. 310 MOXeT
NPVBECTY K aHHYNMPOBaHMIKO rapaHTHK.

oaroToBKa MecTa yCTaHoBKM,
anekTpudeckoro obopyaoBaHus
obecneunsaeTcs nokynatenem.

ONACHO:

BeiToBOI Nprbop cneayeT ycTaHaBnuBaTh B
COOTBETCTBMN CO BCEMU MECTHBIMM HOPMaMu
MO NOAKMIOYEHMIO ra30BOro W/nnu
3MEKTPUYECKOro 060pYAoBaHNS.

£
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E i £ ”
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s T
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OMACHO:

Ipexae yem npucTynaTthb K yCTaHOBKe,
BI3yarbHO NPOBEPbLTE OTCYTCTBUE BHELLHUX
AedeKToB [yX0BOro Wkada.

[Mpn Hanruum fedheKToB He yCTaHaBnuBanTe
ero. MoBpexaeHHble anekTponpubopbl
npeacTaenaT coboit yrpo3y BaLuei
Ge3onacHocTy.

Mo Hayana ycTaHOBKU

ﬂ]‘lﬂ TOro 4YT06bI 0BECNEUNTL Hannume Heo6X0]:|MMbIX
3230pOB ANS LMPKYNALMM BO3AyXa Nog NiuToN,
pekomeHayemM yCTaHaBnMeaTtb €€ Ha TBepaoM
OCHOBaHUK Tak, 4TOObI HOXKM HE norpy>xanuce B
KOBEp WUnn MArkoe HanonbHOe NOKpbITHE.

KyXOHHbI Mon JOMKeH BbiAepxuBaTh BeC npnbopa ¢
y4eToM BeCa nocyabl M NPOOYKTOB.

Ee MOXHO ncnonb3oBaTh C KyXOHHBIMM
Lwkadpamm ¢ 0benx CTOpOH, ofHaKo cnegyeT
0CTaBUTb CBOBOJHOE MPOCTPAHCTBO MUHUMYM
400 MM Haf ypoBHEM KOHOPOK, a Takke
6okoBoe cBOHOHOE NPOCTPAHCTBO HE MeHee
65 MM Mexay NMTON M CTEHOM, NEPEropoaKoM
W7 BbICOKIM KYXOHHBIM LUKadyoM.

lMnuTa MOXeT Takke CTOATb OTAEMbHO.
O6ecneysTe cBOBOJHOE PaCcCTOSHIUE He MeHee
750 MM OT NOBEPXHOCTM NANTBI JO
NOBEPXHOCTEN Haf HeMl.

B cnyyae ycTaHOBKM HagnNMTHOrO
BO34YyX00uMCTUTENS COBNIoaanTe HCTPYKLMM
€r0 NPOM3BOANTENS B OTHOLLEHWM BbICOTbI
MOHTaXa yCTpoicTBa (MMH. 650 Mm).

370 YCTPOICTBO COOTBETCTBYET TPEOOBAHNAM K
npubopam knacca 1, 1 ero MoXHo
yCTaHaBnMBaTh Tak, YT00bl 3aAHSSA 1 OfHa U3
BOKOBbIX CTEHOK MPUMBIKANM K CTEHaM
MOMELLIEHNS, CTEHKAM KYXOHHbIX LUKadpuMKoB
nnm BbIToBbLIX NPMBOPOB NK06OI BBICOTI.
KyxoHHas mebenb unv bbiToBble Nprbops,
MPUMbIKAIOLLIE C APYFON CTOPOHBI, JOMKHbI
ObITb He BbiLLe npubopa.

Bcsi kyxoHHast mebenb, psgoM ¢ KOTopon
yCTaHaBNMBaeTCA YCTPONCTBO, JOIMKHA ObITh
TepmocToiikoit (He meHee 100 °C).
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MpepoxpaHuTenbHas Lenb
Ecnu nsgenue ocHaweHo aByms
npefoXpaHUTeNbHbIMKM LenamMu(2);

[ns obecneyernst yCTONYMBOCTI N3Lenus ero
HeobX0MMO 3aKPENUTL C MOMOLLBI0 ABYX
NpefoXpaHNUTENbHbIX Lienei, BXOASLLMX B KOMMEKT
NOCTaBKM.

C nomoLLbo COOTBETCTBYHOLLETO Atobens
ycTaHoBUTE KpodoK (1) B CTeHe kyxHu (6), a 3aTem
NOLCOoeanHUTE NPesoXpaHUTENbHYIO Lienb (3) K
KPIOYKY C MOMOLLbIO KapabuHa (2)

Kptouok

KapabuH

lMpepoxpaHuTensHas Lenb

[Tpo4Ho 3akpenuTe Lenb ¢ 3aHel CTOPOHbI
NAUTHI

5 3agHss CTOpoHa N Tl

6 CTeHa KyxHu

Ecnu usgenue ocHalueHo ogHo
npegoxpaHuTenbHoN uenbio(1);

[ns obecneyernst yCTONYMBOCTI N3Lenus ero
HeobX0AMMO 3aKPENMTL C MOMOLLBIO BXOASILLEN B
KOMMJIEKT NOCTaBKW NPEAOXPaHNTENBHOM Lienu Ha
JYXOBOM LUKachy.

CriepyiiTe yka3aHWAM Ha PUCYHKE Hibke Ans
KpenneHns NpefoxpaHnTeNbHON LW K M3aeniio.

B w N =
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| e
TMpenoxpaHuTenbHas Lenb JOMKHA ObiTb Kak
MOXHO Kopoqe, “ITO6bI WUCKNIYUTb
OI'IDOKVI,D,blBaHMe n3genus Kak Bnepen, Tak u
B CTOPOHY.

B KOHCTPYKLWKM NpefoxpaHnTenbHOM Lienu ans
NNUTbI HET rHe3da And KpenneHua CKO6bI.
YcTaHoBKa u nogknoyeHne

[Mpnbop cneayeT ycTaHaBnMBaTh U NOAKMOYaTH B
COOTBETCTBUM C AE/CTBYIOLLMMI HOPMaMU 1
npasunamu.

He ycTaHaBnueaiTe nsgenve psaom ¢
XOMOAMMBEHUKOM UM MOPO3NTbHON KaMepon.
[TockonbKy AyX0BOW LUKad u3ny4vaeT Tenno,
XonoaunbHukK 6yayT noTpebnaTh Gonblue
3NEKTPOIHEPIUN.

+  TlepeHocuTb NPUBOP AOMKHBI HE MeHee ABYX
YeroBex.

«  TpuGop crieflyeT ycTaHaBNMBaTL NPSIMO Ha MOJ.
He ycTaHaBnuBate npubop Ha NofCTaBku.

He nepemelwaiiTe ycTponCTBO, AEpXack 3a

BEpLL W/vnu 3a pyuky asepubl. [Bepua,
pyyKa Uy NETRN MOTYT MOBPEANUTHCS.

MopakntoueHue K aneKkTpoceTn

MoakntouaiTe nnenme kK po3eTke UK IMHUK C
3a3eMieHMEM, 3alMLLIEHHON MUHUATIOPHBIM
ABTOMATMYECKNM BbIKiOYaTenem ¢
COOTBETCTBYHIOLLMM HOMUHAIOM, KOTOpbIi YKa3aH B
Tabnmue « TEXHUYECKNE XapaKTEPUCTUKNY.
YCTaHOBKY 3a3eMIeHNst AOMMKEH BbIMOMHATL
KBanuULMPOBAHHbI 3MEKTPUK (ripy
MCMONb30BaHNM U3AENMSI C TPAHCHOPMATOPOM 1N
6e3 Hero). Halua komnaHus He HeceT
OTBETCTBEHHOCTY 3a yLepB, NOHECEHHIi
BCELCTBUE UCTOMNb30BaHNS u3aenus bes



3a3eMneHna, BbINOMHEHHOIO B COOTBETCTBUAM C
MECTHbIMW HOpMamu 1 npasunamn.

ONACHO:

lMopknioyenne npubopa k anekTpoceT
IOIKEH BbINOMHATL KBANMULMPOBaHHbIN
crnewparnucT, MeroLLMin npaso Ha
BbINOMHEHWe Takux paboT. [apaHTMitHbIA
nepuoz HauMHaeTCa TOMbKO nocrne
NpaBuUnbHON YCTAHOBKM.

[Tpoun3soamTEnb HE HECET OTBETCTBEHHOCTH
32 NOBPEXAEHMUS B pe3yrnbTaTe BbINOMHEHNS
paboT nuuamu, He UMEHOLLUMM
COOTBETCTBYHOLEN KBAaNMUKaLMK.

MoaknioyeHne Kabens nuTaHus

[Mpn MOHTaxe NPOBOAKMA HEOBXOAMMO
cobntofaTh HaLMoHanbHbIE/MECTHbIE
9MEKTPOTEXHUYECKIE NIPABIUNA U HOPMbI, &
TaKkKe UCMONb30BaTb COOTBETCTBYIOLLIMNE
PO3ETKU/LUTENCEMbHBIE BAMKY W BIMKY A5
LyX0BKM. B criyuae ecnu npeaenbHble
3HAYEHNst MOLHOCTM MPOAYKLM MPEBbILLAIT
LOMYCTUMYIO Harpy3Ky Ha BUTKY W PO3ETKY,
Wu3genve [OMKHO BbiTb NOAKMIOYEHO Yepe3
CTaLMOHapHOE 3MeKTpUYeckoe
obopyaoBaHue Hanpsimyto 6e3
WCMONb30BAHMUS BUMKW 1 PO3ETKM.

OMACHO:

LWHyp nuTaHNs He fomKeH ObiTb CAABMEH,
W3OTHYT UK 3aXar, a TakKe He JOMKeH
conpukacaTtbCs C HarpeBatoLmMMmcs
KOMMOHEHTaMu 13genus.

3ameHy NOBPEXAEHHOrO LLHYpa NUTaHUS
[OIMKEH BbINOMHATL KBANMMULMPOBAHHbIN
3NeKTpuK. B NpoTMBHOM Cnyyae 310 MOXeT
NPUBECTM K NOPXKEHMIO NEKTPUYECKUM
TOKOM, KOPOTKOMY 3aMbIKaHMIO Ui
BO3ropaHmio!

[TapameTpbl 3NEKTPUYECKON CETH JOMKHBI
COOTBETCTBOBATH AaHHBIM, YKa3aHHbLIM Ha
nacnopTHon Tabnmuuke npubopa. MNacnopTHyto
Tabnuyky MOXHO yBUAETL TGO NpK OTKPLITON
ABepLe U HUXKHEN KpbllLke, Mo Ha 3aaHen
CcTeHke npubopa, B 3aBUCMMOCTY OT T1Na npubopa.
LLHyp nuTaHns npubopa JOMKeH COOTBETCTBOBATL
napameTpam, ykasaHHbIM B Tabnuue "TexHudeckue
XapaKTepuCTUKM".

ONACHO:

lepen BbINONHEHNEM Kakux-nn6o
9NEKTPOMOHTaXHbIX paboT OTKMouMTE
npubop 0T 3NEKTPUYECKON CETH.
CyLLecTByeT puck nopaxeHus
3NeKTPUYECKMM ToKoM!

1. Ecnu kabenb NUTaHWUA He BXOAMT B KOMMNEKT
nocTaBku, Heobxoaumo BbibpaTh kabernb
nuTaxmus no Tabnuue (TexHuveckue
xapakmepucmuku, cmp. 14) COOTBETCTBEHHO
TUNY 3NEKTPUYECKON CETU B BaLLEM JOME U
BbIMOMHWTL MOAKKOYEHNE B COOTBETCTBUM C
NPUBEAEHHON CXEMOA.

Ecrnv HeT BO3MOXHOCTY YCTaHOBMTb

ABTOMATUYECKUN BLIKIHOYATENb Ha BCE KOHTaKTbI, TO

B COOTBETCTBUM C AnpexTBamu MOK cnepyet

MCNOMb30BaTh A NOAKMIOYEHUS pa3MblKaTenu ¢

KOHTaKTHbIM 3230POM He MeHee 3 MM (nraBkve

NPeoXpaHNTENH, 3aLNTHBIE CETEBbIE BbIKIOYATENM,

3amblkaTenu). MecTo noakmnio4eHust JOMKHO

HaxoAUTLCS PAAOM C NPUGOPOM, HO He Hag NUTON.

HecobntogeHne aTux ykasaHuin MOXET BbI3BaTh

npobnemsl B NpOLECCE 3KCMMyaTaLum, a Takke

NPUBECTM K aHHYNMPOBAHWIO rapaHTuUm Ha npubop.

B kauecTBe ONONHUTENBHON MEPbI
GesonacHocTi pekomeHayeTcs
cnons30BaTh YCTPOMCTBO 3aLLUTHOMO
OTKITHOYEHNS.

2. CHUMMTE KpbILLKY KIIEMMHOI KOpoBku ¢
MOMOLLIbIO OTBEPTKN.

3. BcraBbTe kabenb nuTaHNs NoA KNeMMHbIA
3aXM 104 KIEMMaMM 1 3aKpenuTe ero ¢
MOMOLLBIO BIHTA, BCTABIEHHOTO B 3TOT 3aKNUM.

4. TlpucoeamHanTe NpoBoaa CornacHo
NpyBEaEHHON CXeMe.
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9TOr0 NOBOPaYMBaNTE WX BNIEBO W BNPaBo A0
Tex nop, noka npubop He byaeT PoBHO CTOSATL
Ha CToneLHmLe.

OkoHuaTenbHas npoBepKa

1. Bxkniounte npubop B ceTb.

2. TlpoBepbTe, paboTaloT Nn aneKTpuieckme

KOMMNOHEHTHI.
OpHochasHas ceTb AsyxdhasHas ceTb
220/230/240 B nepem. Toka 380/400/415 B nepem. Toka nnﬂ Gynymeu TpaHCI'IOPTVIPOBKVI

CoxpaHuTe OpuUrMHanbHy YNakoBOYHYH
kopoOky 1 nepesoauTe Npubop B Hell.
CriepyiiTe yka3aHusM, HaHECEHHbIM Ha
ynakoske. Ecnmn opuruHarnsHas ynakoBoyHas
kpobka He coxpaHunach, 3aBepHuUTe 13genue B
Ny3bIp4aTyto ynakoBKy Unn NOMECTUTE B
NNOTHbINA KapTOH. HapexHo 3aknenTe Knenkon

* MeaHas nepembluka

TpexdasHas ceTb -
380/400/415 B nepem. Toka JIeHTON.

¢« Yrobbl NPOBONOYHAS PeLLETKA M NPOTUBEHD,
KOTOpblE XPaHSATCS BHYTPW JyXOBKM, He
noBpeaunu ABepLy, NOMECTUTE C BHYTPEHHEN
CTOPOHbI ABEPLIbI KAPTOHHYIO NOMNOCKY BPOBEHDL
¢ npotuHaMU. [pukpenuTe aABepLly JyXOBOro
LWkadha K GOKOBLIM CTEHKaM KIENKON NEHTOM.

5. Tocne noacoeanHeHns NpoBOAOB 3aKponTe
KPBILLKY KNEMMHO# KopoOKku.

6. Cnepute 3a Tem, 4Tobbl NOAKMIOYEHHbIN Kabenb
NUTaHUS He Npukacancs kK npubopy u He Bbin
3axar Mexgay npubopom 1 CTEHOM.

Mo npuymMHam 6e3onacHoCTU AnuHa *  He nogHumariTe 1 He nepeapurainTe Ayxoeon
kabens nuUTaHWs He OMKHA NPEeBbILLATH LKad, aepxach 3a ABEpLY Wnm 3a pyyky
2 M. [ABEpLI.

*+  [lpuasuHbTE NPUBOP K CTEHE KyXHN. He pasmeuaiite Ha npubope Hukaknx

* PerynupoBaHue HOXeK AyXOBKM NPeLMETOB 1 He CTaBbTE €70 BEPTUKArbHO.

IMpy Hannuum BUGpaLMW nocyaa Bo Bpems
NPUrOTOBIIEHNS MOXeET caBuratbes. [ns
NpeaoTBPaLLEHNS ONACHbIX CUTYaLi
Heobxoanmo, 4ToBbl NpUbOpP CTOSAN POBHO 1
yCTON4MBO.

B yensix 6eonacHocTy, BbIpoBHSIATE Npubop ¢
MOMOLLBIO 4 PerynnupyeMbIX HOXEK HOXKW. [na

OcmoTpuTe NpuBOp CHapyXy Ha npeaMeT
BO3MOXHbIX MOBPEXAEHHI NPy
PAHCMIOPTUPOBKE.
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ﬂ MoaroToBKa K akcnnyaTauum

PekomeHgaLmm no aKOHOMUK
3NEKTPO3HEpPrum

om pekomeHaauui nomoryT Bam Ucnonb3oBaTb
n3genue 3Konorn4eckn YNCTbim cnocobom un
OKOHOMUTb 3NEKTPOIHEPIUIO.

VicnonbayiiTe B AyXOBOM LKAy TEMHYIO Uin
9ManupoBaHHyto Nocyy: 370 NO3BOMUT
yAy4wWwmTb Tennonepeaasy.

[MporpeBaiTe ayxoBon Lkad nepes
MPUrOTOBSIEHWEM MNLLW, €CAIN 3TO
PeKoMeHayeTCs B PyKOBOACTBE NOMb30BaTens
WM B MHCTPYKLMSIX MO NPUIrOTOBMEHMIO
NpOAYKTOB.

Bo Bpems NpuroToBreHus Nuwy He
OTKpbIBalTE ABEPLY AYXOBOTO LKacha CIINLLKOM
yacro.

Mo BO3MOXHOCTM CTapanTeCh roTOBUTb B
[YXOBOM LUKadpy Heckonbko 6oz
OOHOBPEMEHHO. [pu NMPUrOTOBNIEHNM NULLK Ha
peLLeTKy MOXHO yCTaHaBnMBaTb MO Be
€MKOCTM C NpoayKTamu.

["oToBbTe 6rtoga oaHo 3a Apyrum. [lyxoBon
wkad yxe Byaet nporpeT.

[nst 3KOHOMWM NEKTPOSHEPTM MOXHO
BbIKNKOYATL AYXOBOW LLUKa( 38 HECKOMBKO
MMHYT IO OKOHYaHMS! NpuUroToBnexms bnioga.
He oTKpbIBaWTe ABEPLY [yXOBOIO LiKada.
Pa3mopaxuBaiite 3aMOPOXEHHbIE NPOAYKTbI
nepeg NpUroTOBIEHNEM.

['oTOBbTE NULLY B 3aKpbITOM Nocyae. Mpu
NPUrOTOBIEHWM B OTKPLITON NOCYAe
3HepronoTpebrieHe MOXET BO3PpacTy B 4 pasa.
BbIOupaiite KOHOPKY COOTBETCTBEHHO
pasmepy Ha nocyapl. O6sa3aTensHo
BblbMpaliiTe NoCyAy COOTBETCTBEHHO 0OBEMY
npurotonsiemoro 6rioaa. Yem 6onblue 0bbem
nocyAbl, TeM BbllLe 3HepronoTpebneHue.

[Inst NpUroTOBNEHMA MULLIM Ha 3NEKTPUYECKMX
KOHdpopKax 1cnonb3ayiTe nocyay TOMbKO C
NAOCKMM JHOM.

lMocyaa ¢ ToncTbIM JHOM Nyylle NPOBOAUT
TENno, 4T0 NO3BONSIET HA TPETH COKPATUTD
noTpebnexne aHeprum.

Paamep nocyfbl fOmKeH COOTBETCTBOBATL
pa3smepy 3oH Harpesa. He criegyet
MCMoNb30BaTh NOCYAy C AHOM MEHbLIEro
AuameTpa, 4em auameTp KOH(OPKN.

CrepuTe 3a TeM, YToObl 30HbI HArpeBa W JHO
nocyAbl Obiny YMCTbIMM. 3arpsisHeHs

YXyALLatoT Tennonepenady Mexay 30HoM
Harpesa W AHOM NOCYAbl.

Ecrnu 6nioo rotoBUTCS I0Mr0, BbIKMOYaliTe
30HY Harpesa 3a 5-10 MUHYT 10 OKOHuYaHus
NpUroTOBNIEHMS.. KIcnonb3oBaHme 0CTaTOMHOrO
Tenna nosBonaeT CaKoHoMUTb A0 20%
3MEKTPOIHEPTIAM.

nO,U,rOTOBKa K 3KcnnyaTtauuun
OuuncTka npubopa nepea Ha4yanom aKcnayarauum

HekoTopble MOIOLLME CPEACTBA W YNCTALME
maTtepuanbl MOryT NOBPEANTb NOBEPXHOCTb.
He ncnonb3ayinTe Ans YACTKM arpeccuBHble
MOIOLLIME CPECTBA, YUCTALLME
MOPOLLKM/KPEMBI, @ TaKxKe OCTPbIE NPeaMETbI.

1.
2.

CHUMUTE BCe YNakoBOYHbIE MaTEpUarbI.
MpoTpuUTe NOBEPXHOCTL NPUBOPA BIaXHOI
TKaHbIO MK TyGKOI W BLITPUTE HACYXO.

MepBOHaYanbHbIii NporpeB

IMporpeiite npubop B TeyeHne 30 MUHYT, a 3aTeM
BbIKNKOUMTE. OTO 06ECNEUNT BLIrOpaHue W yaanexue
NPOW3BOACTBEHHbIX 3arpsI3HEHWIA 1 MOKPBITWIA.

MPENYMPEXOEHVE!
Fopﬂlme NOBEPXHOCTU MOFyT NPUYNHUTD

oxoru!

Bo Bpemst paboTbl Npubop MOXeET CUMbHO
HarpesaTbCs. He npukacanTech K ropsumm
KOHHOpKaMm, BHYTPEHHUM 4acTaM AyXOBOTO
Lkada, HarpeBaTenbHbIM 3NIEMEHTaM W T.N.
He paspeLuaiite feTsm npubnmkatbes K
Hewmy.

[TomeLLas npoayKTbl B rOPS4Ni AyX0BOW
LKad Unmu BbIHUMAs UX OTTYAA, 00513aTeNbHO|
NoMb3yNTECH TEPMOCTONKMM PyKaBULIAMMN.

3AneKTpnyeckmin gyxoBon wwkad

1,

2.
3.
4.

BbIHbTE 13 gyx0BOrO Lkada Bce NPOTUBHM 1
peLueTKy.

3akpoiiTe aBepLy AyX0BOroO Wkada.
Bbibepute nonoxenme Static (Ctatuyecknin)
BkrtoumnTe rpunb Ha MakcMMarbHyH MOLLHOCTb
(cm. pasgen lpasuna akcnnyamayuu
anekmpuyeckoli dyxogku, cmp. 23).

[aitte pyxoBomy Wikadyy nopabotats okomno 30
MUHYT.

3atem BbIKMiouMTE AyXOBOW LKad (CM. pasgen
[Mpasuna akcnnyamayuu anekmpuyeckol
Oyxoeku, cmp. 23).
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DyxoBoi wkad ¢ rpunem 5. 3atem BbikniounTe AyX0BOM LKad (CM. pasgen

1. BbIHbTe M3 AyXOBOrO LLKadha BCE NPOTMBHM 1 Kak nonb3osambcsi epuriem, cmp. 26).
PELIETKY. Ipu NePBOM BKIIOYEHUM B TEYEHNE

2. 3aKpoitte iBePLlY AYXOBOIO LKaeha. HECKONbKMX YacOB BO3MOXHO BblAENEHMe

3. BrouuTe rpusib Ha MakCMarbHYH MOLHOCTL biMa 1 3anaxa. JT0 BMOMHE HOPMAbHO.
(cm. pasgen Kak nonb3ogamscs 2punem, Y6eaunTech, YTO KYXHS XOPOLLO
cmp. 26). MpOBETPMBAETCS, YTOOI YAANUTH AbIM W

4. [laite pyxoBomy Lukady nopabotatb okomno 30 3anax. He BabixaiiTe Bbigensiowmecs AbiM v
MUHYT. 3anaxu.
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B lpaBuna aknnyarauuy Bapo4HOM naHesnm

6YL|YT BbiNneckneatbCA 13 nocyabl, N He

O06wue cBegeHUs 0 NPUrOTOBIEHUN 5
npuaeTca NULWHUA pa3 MblTb NAKTY.

nuim

He 3anonHsiTe kacTpronto
pacTuTenbHbIM Macnom bonee Yyem Ha
OfHy TpeTb. [pu HarpeBaHuM Macna
He 0CTaBnsiiTe BapOUHyIo NaHenb 6e3
npucmotpa. OcTeperanTech
BO3ropaHus packaneHHbix macern. He
TywwuTe oroHb Bogou! Mpu
BO3ropaHu1 Macna HakponTe nocyay
OLEANOM WM BNXHOM TKaHbH0. 10
BO3MOXHOCTY BbIKMIOUYMTE BAPOUHYHO
naHerb 1 NO3BOHUTE B NOXapHYI0

cnyxoy.

lMepen xapeHbem NpoayKTbl HyXHO
obs3atensHo obeywmeate. OnyckaiTe
NpOAYKTbI B FOPAYNI KNP C OCTOPOXKHOCTBIO.
3amopokeHHble MPoayKTbl Nepes XapeHbem
cregyeT NOfHOCTbI0 Pa3MOPO3UTh.

[Nocyay, B KOTOPOM pa3orpeBaeTcs Xup,
HaKpbIBaTb HEMb3si.

lMocyay cregyeT CTaBuTb Ha NAUTY Takum
00pa3om, 4ToDbI py4KKM HE HarpeBanuchb Hag
ropsiyelt NOBEPXHOCTBLIO NNNTLI. He CTaBbTe Ha
NAUTY HeyCTONYMBYIO NOCYAY, KOTOPas NErko
OnpoKu1abIBaeTCA.

He cTaBbTe Ha BKMKOYEHHbIE KOHGOPKY MYCTYI0
MOCYAY — 3TO MOXET NMPUBECTU K ee
NOBPEXAEHUIO.

He ocTaBnsiiTe BKIOYEHHBIMW KOHAOPKK, HA
KOTOpbIX HET NMOCY bl — 3TO MOXET NPUBECTM K
noBpesxaeHunto nnnTbl. 0bsi3aTensHO
BbIKII0YaiATe KOHPOPKM NOCHE OKOHYaHNs
NPUTOTOBIEHNS MULLW.

He cTaBbTe Ha NnUTy NnNacTMaccoByio N
arniMUHUEBYIO NMOCYAY, TaK Kak Ha ropsiyeit
MOBEPXHOCTW OHW MOTYT PacniaBuTLCA.
PacnnaeuBlunecs MaTepuansi cnegyeT cpasy
e CumMLLaTh C MOBEPXHOCTM.

Takyto nocygy TaKke He cregyet
MCMONb30BaTh ANS XPaHEHNS MULLEBbIX
NpOAYKTOB.

MoxHo ncnonb3oBaTh TONLKO NOCyay C
NAOCKMM JHOM.

Pa3mep nocyasl AOMmKeH COOTBETCTBOBATL
KOnM4ecTBY NpoayKToB. Toraa NpopyKThbl He

He knagute Ha KOH(OPKM KPbILLKM KACTPIOMb.
Pa3meluaiite nocyay no LEHTPY KOHPOPKU.
Ecrnv HyxHO nepeMecTuTb nocyay Ha apyryio
KOHCDOPKY, NOAHUMUTE e€ M NepecTaBbTe. Hu B
KOeM Crnyyae He nepefBuraiTe nocyay no
MOBEPXHOCTY NANTBI.

CoBeTbl N0 MCNOMNbL30BaHUIO
CTeKNoKepaMn4eckx BapoyHbIX NaHenen

Crekriokepamuieckasi NOBEpXHOCTb YCTOUMBA
K Harpesy ¥ GONbLUAM Nepenaaam
Temnepatypbl.

He knaguTe Ha CTEKroKepamMuyeckyo
MOBEPXHOCTb MPOAYKTHI W APYTHE NPeaMeTh U
He ucronb3yiiTe ee B KaYecTBe pasaenoqHom
FOCKM.

Wcnonb3yiTe nocyfy TOMbKo C rMagkuM AHOM.
Mocyna ¢ oCTpbIMYM kpasiMi MOXeT noLiapanatb
MOBEPXHOCT.

He ucrnonb3yitTe anoMUHWEBYIO NOCYAY, Tak
KaK antoMuHUil MOXeT NOBpeauTh
CTEKIOKepaMUYECKYHO MOBEPXHOCTb.

BbInnecHysLumecs
npoayKTbl MOryT
noBpeanTb
CTEKIOKePaMUYECKYIO
NOBEPXHOCTb, U TEM
CambIM BbI3BaTh
noxap.

He ucnonbayitte
nocyay ¢ BOTHYTbIM 1N
BbINYKIbIM JHOM.

Vcnonbayiite nocyay
TONBKO C NOCKUM
AHom. Takas nocypa
HarpeBaeTcs 6bICTPO 1
PaBHOMEPHO.

Ecrv gnameTp nocyapl
CTMLLKOM Mar, SHeprust
OyayT pacxomoBaTtbCst
BMYCTYO.
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dKcnnyaraums BapoYHbIX NaHeneit

1 4

3

OpnHOKOHTYpHas 30Ha Harpesa 14-16 cm
OpnHoKOHTYpHas 30Ha Harpesa 18-20 cm
OpnHOKOHTYpHas 30Ha Harpesa 14-16 cm

OpnHOKOHTYpHas 30Ha Harpesa 18-20 cm cnncok
pPEeKoMeHO0BaHHbIX AUamMeTPOB NOCyabl ANd
MCNONb30BaHNA Ha COOTBETCTBYHOLMX
KOHEbOpKax.

B w N =

ONACHO:

CnepauTe 3a Tem, 4T0bbI HA BAPOYHYIO
naHenb HU4ero He ynano. flaxe Hebonblune
npeameThl (HanpumMep, CONoHKa) MoryT
NOBPEeAMTb BAPOYHYHO NaHENb.

He nonb3ayitTech Bapo4HOW NaHemblo, ecnu
Ha Helh eCTb TPeLyHbI. B TpeLmHbl MoxeT
nonacTb BOAA 1 BbI3BaTb KOPOTKOE
3amblkaHue.

Ipu o6HapyeHUM Ha NOBEPXHOCTM KaKMX-
NMBO NOBPEXAEHMIA (HanpUMep, TPELLH)
HeMe/NeHHO BbIKMIounTe 3neKTponpubop Bo
n3bexaHne NopaxeHns aNeKTPUYECKUM
TOKOM.
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CTeKﬂOKepaMMHeCKaH Bapo4Haa naHenb OCHalleHa
MHOWKaTOPOM NUTaHUA N NHONKATOPOM OCTaTOYHOroO
Tenna.

MHLMKaTOp OCTaTOMHOrO Tenna yKasbiBaeT CTatyc
BKITHOYEHHOMN 30HbI Harpesa. [Nocne BbIKMoYEHNS
KOHCbOpKM MHOWKATOP OCTAETCA BKIOYEHHbIM.
Mwuraxue MHOWKaTopa OCTaTO4HOro Tenna He
ABNACTCA HENCNPaBHOCTbIO.

B 3aBucumoctn o1 0cobeHHocTEN
CMONb30BaHUs Bapo4Hasi NOBEPXHOCTb
MOXET OCThIBaTb B PasHOE BpeMsl.
[MoBEPXHOCTL BApOUHOM NaHenu MoXeT bbiTb
ropsiyei, Aaxe ecnu MHAMKATOPHbIE Nammbl
He ropsT. [epen NpUKOCHOBEHWUEM
ybeaunTech, YT0 NOBEPXHOCTb OCThINa. B
NMPOTMBHOM Cy4ae MOXHO 06xeub pyky!

BknoueHune Kepammyeckux KOH(opok
BKntoueHe KOHAOPOK BbIMOMHAETCS C NOMOLLbIO
pyyeK perynsTopoB. YToBbl yCTaHOBUTL HYXKHbIiA
YPOBEHb MOLLIHOCTI, NOBEPHUTE PYUKY PErynaTopa B
COOTBETCTBYIOLLEE NOMOKEHME.

YposeHb | 1 4-6
MOLUHOC
™

DAsOIPERaH | TYIlIEHNE, BapKa,

ue NPUIOTORNE | KapeHue
Hite Ha .
MEATIEHHOM | kisyen
orte ue

BbiknioueHne kepammyecknx koHopok
lMoBepHuTe PerynsiTop KOHHOPKM B NOMNOXEHUE
«BbIK.» (BBEPX).




[ NpaBuna skcnnyarauum ayxoBku

O6wue cBegeHns 0 BbiNneKaHUm,
XXaPEeHUM ¥ NPUroTOBNEHUM C rpUnem

MNPEOQYNPEXOEHWE!
[opsiune NOBEPXHOCTU MOTYT NPUYUHUTB
oxorm!
Bo Bpemst paboTbl NpubOp MOXET CUMBHO
HarpesaTbCs. He npukacanTech K ropsumm
KOHHOpKam, BHYTPEHHUM YacTaM AyXOBOTO
Lkada, HarpeBaTenbHbIM 3NIEMEHTaM W T.N.
He paspeLuaiite feTsm npubnmkatbes K
Hewmy.
[TomeLLas npoayKTbl B rOPS4Ni AyX0BOW
LKad Unmu BbIHUMAS UX OTTYAA, 00513aTeNbHO|
NoMb3yNTECH TEPMOCTONKMM PyKaBULIAMMN.

ONACHO:

BynbTe 0CTOPOXHbI, OTKPbIBAs ABEPLYY
ZlyXOBOTO Lukada, Tak kak Hapyxy MOXeT
BbIXOAUTH Nap.

Binyckaemblii nap MoXeT 06xeyb BaM pyku,
ML n/unn rnasa.

CoBeTbl N0 BbINEKaHUIO

*  Wcnonb3yiTe aHTUNpUrapHble MeTannmyeckne
Tapernky Unn aniM1HNEBbIE KOHTENHEPbI C
COOTBETCTBYIOLLIMM NOKpbITUEM, TGO
TEPMOCTONKME CUITMKOHOBbIE (hOPMBbI.

. PaL[MOHaJ'IbHO MCI'IOJ'Ib3y171Te nnowanb peweTkn.

*  YcTaHaBnuBaiiTe hopMy Ans BbiNeKaHns B
cepeauHe peLeTku.

¢« Boblbupaiite npaBunbHOE NONOXKEHME PELLETKM
nepez BKIIOYEHUEM AYXOBOTO Lukada uiv
rpunsi. He n3meHsiiTe NONOXeHWe peLleTky,
Korga [yxoBow LUKad ropsiumi.

«  [lepxute 3aKpbITON ABEpLY LUKada.

CoBeTbl N0 NPUrOTOBNEHMIO XapeHbIX 6ntog

¢ TyLWKy KypuLbl N MHAENKK 1 GONbLUKE KYCKM
Msica nepep NPUroTOBIEHNEM PEKOMEHYETCS
COPbI3HYTb NIMMOHHBIM COKOM W NOCkINaTh
yepHbIM nepuem. Torga rotosoe bnogo 6yaet
BKYCHEe.

¢« Msco ¢ kocTamu cniepyeT xapuTb Ha 15-30
MWHYT JarblUe, YeM TaKoe Xe KOnm4ecTBa
msica 6e3 kocTeil.

¢ Ha Kkaxgblit CaHTUMETP TOMLMHBI Msica
TpebyeTcs NpubnManTENbHO 4-5 MUHYT
BPEMEHN NPUTOTOBNEHNS.

¢+ Tlo ucteyeHnmn BpeMeH NPUroTOBNIEHUS MsCa
OCTaBbTe €ro B 1yXOBOM LuKadhy NpyMEPHO Ha
10 MuHyT. Cok nyyLue pacnpeaenuTcs BHYTpu

KyCka apeHoro msica u He byaeT BbiTekaTb,
koraa Bbl ByaeTe paspesatb MACO.

*  Peiby B TepmocToiikon nocyae cnegyet
FOTOBMTb Ha PELLETKE, YCTaHOBMEHHOM Ha
CPEOHWIA NN HWKHWIA YPOBEH.

CoBeTbI N0 NPUrOTOBINEHUIO NPOAYKTOB HA rpune

[Mpy NpUroToBMEHUM Ha rpune MAco, pbiba unn

nTuua 6bICTPO NOAPyMSHUBAETCS, CBEPXY

obpasyeTcs XpycTALLasn Kopoyka, 1 NPoayKT He
nepecbixaeT. Ha rpune MOXHO OTIMYHO NPUFOTOBUTL

He TONbKO TOHKME KyCKM MSICa, LLalLbIKK U COCUCKM,

HO 1 OBOLLM C 6OMbLUNM COEPXXaHNEM XUAKOCTM

(Hanpumep, MOMMAOPbI M MyK).

+  [InfA npuroToBreHNs Ha rpune pasnoxuTe Kycku
NPOAYKTOB Ha PELLETKE UK Ha NPOTUBHE C
peLLeTKoi TaK, YTobbl NNoWwaas, 3aHumMaemas
npoayKTamu, CooTBETCTBOBANa pasmepam
HarpeBaTenbHOro aneMeHTa.

+  BcraBbTe peleTky unu NpoTUBEHD C PELLETKOM
B JyXOBKY Ha HY)Hblil ypoBeHb. Ecnn npogykTbl
TOTOBATCS Ha PeLLeTKe, YCTaHOBUTE Ha HUXKHIA
ypoBeHb NoAAcH Ans cbopa xupa. [Ans
obneryeHns YNCTKM NOJA0Ha HaneiTe B Hero
HEMHOrO BOAbl.

MpoaiyKTbl, KOTOPbIE HE NOAXOAST Ans
MPUFOTOBMEHMS Ha FpUne, MOTyT
MPUBECTM K BO3ropaHuio. Ha rpune
MOXHO FOTOBMTb TOMbKO Takue
MpOAYKThI, KOTOPbIE BbIAEPKVBAIOT
WHTEHCUBHbIA HArpeB.

He pa3meLuaiite NpoayKTbl CANLIKOM
Bnu3ko Kk 3afiHelt YacTv rpuns. 31a
30Ha HarpeBaeTCsl CUIbHee BCero, U
KWpHbIE NPOAYKTbI MOTYT 3aropeThesl.

MpaBuna akcnnyatauuu 3NeKTPUYECKo
BYXOBKU
Bbi6epute Temnepatypy 1 pexum pabotbi

1 Pyuka BbiBopa dyHKuum
2 Pyuka Tepmocrara
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1. YcTaHoBMTE HYXHbIA PeXMM paBoTbl C MOMOLLbH

PYuky BbIBOpa QyHKLMA.
2. YcTaHOBUTE HyXHYI0 TEMnepaTypy C MOMOLLbIO

perynsitopa Temneparypb!.
» lMocne HarpeBa AyxoBKu B Hel ByaeT
NoAfepK1BaTLCA 3afaHHas Temnepatypa. Bo Bpems
HarpeBa OyaeT CBETUTLCS MHONKATOP TeMNepaTypbl.
BbiknioueHne aneKTpUIECKon JyXoBKM
lMoBepHuTe pyuKy BbIBGOpa dyHKLMIA N perynsiTop
TemnepaTypbl B NONOXEHWe OTKMIO4EHNs (BBEPX).
YpoBHM AyX0BKM (Ans moaeneii ¢ rpunem)
[paBNnbHO yCTaHaBnMBaiTe peLLeTky B
HanpasnstoLLme. PelleTky cnepyeT BCTaBUTL MEXaY
HanpaBAOLLMMK, KaK NOKa3aHO Ha PUCYHKE.
CrepuTe 3a Tem, 4ToObl pelLeTka He ynupanacs B
3aHI0I0 CTEHKY AyXOBKW. YTOBbI rpunb HOpManbHO
paboTan, BblABUHBTE PELLETKY K NepeaHein YacTu
HanpaBALLMX N OTPEryNnNpymTe ee NoNnoXeHue ¢
MOMOLL|bI0 [IBEPLIb.
(MosxeT oTnmM4aTbCs B 3aBUCUMOCTM OT MOAENM
n3genus.)

Pexumbl paboTtbl

anBeﬂeHHaH 34eCb nocnenoBatenibHOCTb PEXNMOB
pa60TbI MOXET OTNMYaTbCs OT BaLLen MOAENN.

HarpeB cBepxy u cHu3y

Pabortatot oba HarpeBaTenbHbIX

3neMeHTa — U BEPXHUIA, N HUKHUA.

— [MpoAyKTbI noforpesaioTcs
O[JHOBPEMEHHO CBEPXY W CHU3Y.
OTOT pexumM MoaXoauT, Hanpumep,
ANs TOPTOB, Pa3HOM BbiNeyky, a
TaKxKe KEKCOB 1 3arneKaHoK B
thopmax.. [0TOBbTE TOMBLKO C OAHUM
NPOTUBHEM.
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HarpeB cHusy

PaboTaeT TONbKO HKHUI
HarpeBaTenbHbIii SEMEHT.
TMoaxoauT Ans BbINEYKM NULLbI W
[ONONHUTENBHOTO 06XapyUBaHMS
NPOAYKTOB C HIDKHE CTOPOHI.
OTa (yHKUNS Takke ynpoLLaeT
O4MCTKY NapoM.

PabotaeT Manbii rpunb Ha noTorke

pyxoBku. MoxeT ncnonb3oBarhecs

ANs NpUroToBNEHNs B1l0a Ha rpure.

+  [Inq npurotoBneHns 6ntog B
3TOM pexunMe pacnonoxure
NOJ HarpeBsaTenem rpuns Ha
COOTBETCTBYIOLLEM YPOBHE
BYX0BKM HebonbLLOe M
CpefHee Konu4ecTBo
npogyKra.

*  YcTaHoBuTe TeMnepaTtypy Ha
MaKCUManbHbIA YPOBEHD.

J Korga npongeTt nonoeuHa
BPEMeHH, OTBEEHHOIO Ha
NPUrOTOBIEHNE, NEepeBepHIUTE
NPOJYKT.

Full grill (Yeun. rpunb)

A

PabotaeT 6onbLuoi rpunb Ha
NoTOnKe AyxoBku. MogxoauT ans
NPUrOTOBNEHNS Ha rpune GonbLINX
nopuyui msca.

¢« [Ins npuroToBneHus Ha rpune
nonoxure OonbLune Unm
CcpeaHue nopLmu nog,
HarpeBaTerbHbIN 3NEMEHT
TpWns Ha COOTBETCTBYIOLLMIA
YPOBEHb NOMKM 1yXOBOIO
LKadpa.

*  YcTaHoBuTE TEMNepaTypy Ha
MaKCUManbHbINA YPOBEHb.

J Korga npongeTt nonoeuHa
BPEMEHM, OTBEEHHOrO Ha
NPUrOTOBIEHNE, NEPEBEPHUTE
NPOAYKT.



Bpemsi npurotoBnexus 6niog

[3HaueHus BpemeHu B aT0i Tabnuue cneayet
cumTaTh CNpaBoYHbIMK. OHKU MOTYT
M3MEHATBCS B 3aBUCMMOCTH OT TEMNEpaTypbl
NPOJYKTOB, TOMLLUMHbI, BUAA U BaLLNX
KyMMHAPHBIX NPEANOYTEHNI.

=

KonuyectBo
NpOTUBHEH

“Braneva Hy

Onus npOTUELHD
HPOTABHE
**Bbineyka B

OpuH NpoTHBEHD
opMme:
“Brinetka s QU npoTHBeHs
yriABapHo byMare

**BucKBUT
OaWH 1poTVESHL

“lleucte

*Mapenma ua tecta | OpuH NpoTMBEHE

“CHobHan OaNH HpoTvBEcHL
Bhincuka

**3aksacka 0,
*lasatin

“Tyya

CROM)IKRApRaE

3anekaHka
e s

pasmelieHns

Bbineyka n xapeHue
1-11 nonKo AyxoBoro Lwkada ssnsaeTcs
HWKHSAA NOMKA.

Temneparypa (°C)

Yposenb MpumepHoe

BpemMs
NPUroTOBMEHNS!

- 70

180 ... 200
16010

2030
5.3

200 15..25

25 M 220 saren
180150
25 muH. 220, 3aTem
180 ... 190
2
180
70 ...

100
190

| Pabe [ Owmppowese | O] 1000 08 | @ W | 20.%
(**) Linst npoLieccoB npurotoBneHus), TpeGytoLLmMX NpeaBapuTENbHOTO Harpesa, NPeaBapuTeNbHO pasorpeiTe
neyb B Hauane npoLecca 10 JOCTUKEHWS 3a[iaHHON TeMnepaTypbl.

CoBeTbl No Bbineyke

+  Ecrnu n3pgenue nonyyaeTcs CrMLKOM CyXuM,
CreayeT NoBbICUTL TEMNEPATYPY NPUMEPHO Ha
10°C v cokpaTuTb BpEMS NPUrOTOBIIEHMS.

+  Ecru u3penue nonyyaetcs CbipbiM, criefyet
YMEHbLUMTB KONMYECTBO KUAKOCTU UMK
NoHu3uTL Temnepatypy Ha 10°C.

+  Ecnv BepxHsist KOpoUKa CrNLIKOM
3apyMsIHMBAETCS!, CreayeT NOCTaBUTb U3AENUe
HIXE, NOHW3UTb TEMNEPATYPY 1 YBEMUIUT
BpeMmSs! IPUrOTOBNEHMS].

+  Ecnv u3pgenue xopoLuo nponexkaeTcs, Ho
CHapyXu NpUropaeT, crieflyeT yMeHbLIMTL
KONMYECTBO XUAKOCTH, NOHU3UTL TEMNEpaTypy
W YBEMUYUTb BPEMS PUTOTOBNEHMSI.

CoBeTbl No Bbineyke

+  Ecrnu n3pgenue nonyyaeTcs CrMLKOM CyXuM,
CreayeT NoBbICUTL TEMNEPATYPY NPUMEPHO Ha
10°C v cokpaTUTb BpeMs pUroTOBNEHMS.
CmaxbTe Criou TecTa CMEChH0 3 MOMOKa,
pacTUTerbHOTO Macna, siuL 1 orypra.

«  Cnepute 3a TeM, 4T0Obl TONWMHA M3LENKUs He
npesbiluana rnyouHbl NPOTUBHSI, MHaYe OHO
OyneT ponro BbinekaThCs.

J Ecnv BepxHuin crion n3aenus nogropaer, a
HWXHUIA OCTAETCA CbipbiM, BO3MOXHO, B
HWKHEM Coe M3aenust CIINLLKOM MHOTO
HaumHkW. YToBbl n3aenve poBHO
noapyMsiH1Banack, CtapanTecb PaBHOMEPHO
pacnpeaensiTb HaunHKy MeXay CrosiMu TecTa u
Mo NOBEPXHOCTW U3AENUS.

[Mpu BbINEYke U3aenuit U3 Tecta cobniogaiite
DEXMM 1 TEMNepaTypy, ykasaHHble B

abnuue peuenTos. Ecnn HUXHWIA cnoi
W3enus NMOXo NponeKaeTcs, B Ceayowui
pa3 NocTaBbTe NPOTUBEHb HA OAMH YPOBEHb
HUXe.

CoBeTbl N0 NPUroToBJIEHNO OBOLUHbIX 6niog
. Ecrm OBOLLM BbINyCKalOT COK 1 CTAHOBATCA
CIULLKOM CyXMMU, TOTOBbTE WX HE Ha NPOTUBHE,
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a B CKOBOPOAE Nof KPbILLKOW. B 3akpbiTom 3. Tpu HeoOxoaMMOCTV NPOrpeliTe rpurb OKONo 5

nocyze CoK COXPaHMTCS. MUHYT.
«  Ecnu oBowHoe 6nioao ocTaeTcs CbipoBaThiM, » pn 3TOM BKIIOUMTCS MHAMKATOPHAs Namnovka
npexzae Yem roTOBUTL OBOLLM B 1yXOBOM TEeMNepaTypbl.
UJKacbe, MOXHO UX NpoBapuUTb Unn BbikntoveHue rpuns
npoGnaHiLMpoBaTb. 1. TMoBepHuTe pyuKy BbiGOpa GhyHKLMIA B
Kak nonb3oBatbca rpunem NONOXeHWe OTKMIYEHNS (BBEPX).
I'IPE}J.YI'!PE)K,EI,EHI/IE! poAayKTbl, KOTOPble He NOAXOAAT AN
3aKpbiBaiiTe ABEPLY BO BPEMS MPUFOTOBIIEHNS Ha TpUre, MOTYT
MPUTOTOBNEHIIA ML Ha TPUNE. NPUBECTM K BO3ropaHuio. Ha rpune
[opsine NOBEPXHOCTU MOTYT NPUYUHUTB
oxorn! MOXXHO FOTOBMTb TOMbKO Takue
NPOYKTbI, KOTOPLIE BbIAEPKUBAKOT

BxnioueHue rpuns WHTEHCWBHbI Harpe..

1. TMoBepHuTe pyuKy BbIGOpa GhyHKLMIA 1 He pasmeLLarite npoayKTbl CANLLKOM
YCTAHOBUTE Ha HyXHbI 3HAYOK pexuma 6nm3Ko K 3agHelt yacTv rpuns. Ata
«puriby. 30Ha HarpeBaeTCs CUIbHEe BCETO, 1

2. 3aTem yCTaHOBMTE HYXHyI0 TeMnepaTtypy XMPHbIE NPOAYKTLI MOTYT 3aropeThCs.
KapeHbs.

Bpems npurotosnenus 6niog Ha rpune
MpurotoBnexue 6N110A Ha ANEKTPUHECKOM rpune

MpoaykTs! YpoBeHb pasmelLenus PexomeHayeman Temneparypa (°C)*™
pune (npuon

i
4. 250/max 25...35 MuH,
i

Bapatibl

-
| fpee* .} 4 1 Fgmex ] 43w
£ B TABUCHMOCTY OT TOTHINHLL
“Pazorpente 8 TeVeHNE D MMHYT.
PECHU HACTPOAKA TEMNBPATYPLI TDUAA B BALIEM WAOENII HE NPEAYCMOTPEHA, TO fpuUnL Byaer paBoTath NPk MakCUMAanbHOR
TeMnepatype.
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YXOA U TexHMYeckoe obcnyxnBaHue

O6wue ceegeHus

PerynspHo BbinonHsnTe Y1cTky npubopa. 310
MO3BONUT NPOAIUTL CPOK €10 CNYXBbl, a TaKkke
n3bexatb MHOTX Npobrem.

OMACHO:

Mepen BbinonHeHnem pabot no
0BCNYKUBAHMIO M YNCTKE OTKMKOUMTE Npubop
OT 3NEKTPUYECKON CETH.

CyLLecTByeT puck nopaxeHus
3NeKTPUYECKMM ToKoM!

ONACHO:

[aite n3genuio OCTbITh, NPEXAE YEM
NPUCTYNaTh K YACTKE.

[opsine NOBEPXHOCTU MOTYT NPUYUHUTB
oxoru!

+  Tlpubop creayeT TWATENbHO YACTUTL NOCTE
Kakoro Ucnonb3oBaHus. Tak nerye yaanstb
OCTaTK ML, KOTOPbIE MOTYT NPUrOPETH MpK
CneayHLLEeM MCMonb3oBaHuM npubopa.

«  [Ins umcTkm npubopa He TpebytoTes
creumanbHble YucTawme cpeactea. Mpubop
MOXHO BbIMbITb TENO0A BOAOH ¢ A00aBreHnem
XMAKM MOIOLLEro CPeACTBa, UCTOMb3ys
MSITKYIO TKaHb Unn rybky. A 3aTem npoTepeTb
CYXOM TKaHbIO.

«  Obsi3aTenbHo NpoTupaiite Npubop Hacyxo
nocre YMCTKM 1 cpasy e yaansiiTe nonasLuyto
Ha Hero KWAKOCTb.

«  He ncnonbayitTe Ans YUCTKM PyUKm 1
NOBEPXHOCTEN M3 HEPXaBEIOLLel CTanu
YMCTALLME CPELCTBA, COAEPXKALLMMMN KUCTIOTY
MR Xnop. 3TW AeTani MOXHO NpoTMpaTh
MSITKO TKaHbl0, CMOYEHHOI B XXMKOM MOIOLLEM
cpencTee (6e3 abpasuBHbIx 1006aBOK),
CTapasiCh TepeTb B OfHOM HanpaBlieHM.

HekoTopble MOIOLLME CPEACTBA W YNCTALME
MaTepuanbl MOryT NOBPEANTb NOBEPXHOCTb.
He ncnonb3yinte Ans YACTKM arpeccuBHble
MOIOLLIME CPECTBA, YUCTALLME
MOPOLLKM/KPEMBI, @ TaKxKe OCTPbIE NPeaMETbI.

He ncnonbayiTe Ans YACTKN YCTPOICTBA
Napoo4MCTUTENM, MOCKOMbKY 3TO MOXET
NPUBECTM K NOPAXEHMIO AMIEKTPUYECKIM
TOKOM.

YucTtka BapoyHOM naHenu

YuncTka BapoOUHOi ropenku
1. CHUMMTE PELLETKM C BapO4HOM NOBEPXHOCTY.

2. CHumMMTE BCE CbEMHbIE AETanM ropenku n
04MCTUTE (MCKIIOUUTENBHO BPYYHYI0) C
MOMOLLbIO ryBKM, YCTALLETO CPeacTBa v
ropsiien BoAbl.

3. TlpoTpuTe BCE HECBEMHbIE JETANM ropenku
MOKPOW TKaHbHO.

4. TlpoTpuTe CBEYY M HarpeBaTenbHbIN ANIEMEHT
(ecnm Bawa mogenb OCHalleHa CUCTEMON
PO3Xura u HarpeBaTebHbIM 31EMEHTOM)
BIAXHOW TKaHbH0. [ocre 3Toro BbITpuTe
MOBEPXHOCTb HACYX0 YNCTON TkaHbko. OTBEpCTUS
ANs NNaMeHn 1 CBeYa AOIMKHbI ObITb NOMHOCTHIO
CYXMMM.

B npoTuBHOM cryyae uckpa npu po3xure He

BO3HUKHET.

5. Tpwn ycTaHOBKE BEPXHMX PELLETOK rpuns
creguTe 3a TeM, YToObl ropenki HaxoanInCh
TOYHO MO LiEHTPY PELLETOK.

CTeKnokepammyeckue NoBepxHOCTH

QumcTUTE CTEKIIOKepaMUIECKVe NOBEPXHOCTH C
MOMOLLBIO XOMNO/IHOM BOAbI, MONHOCTLIO yAanss
YMCTSILLIEE CPEACTBO C NOBEPXHOCTM, U MPOTPUTE
HaCcyxo MSITkol TkaHbto. OcTaTKu MNLLYM Ha
CTEKIOKepaMU4ECKOii OBEPXHOCTW MOTYT NOBPEAUTH
€€ Npy CriefyioLLEM BKITHOUEHIM.

Hu B koem cryuae He UCTOMb3yiiTe Ans yaaneHus co
CTEKIIOKepaMU4ECKOil IOBEPXHOCTM 3aCOXLUMX
OCTaTKOB MWLM HOXMU C 3yBUaThbiM rie3suem,
METannnYeckiMe MOYarnkm 1 T. .

A3BeCTKOBBIN HANET (KenTble NATHA) MOXHO
y[ansiTb CrieuuanbHbIMIU CPeACTBaMM S YAaneHus
HaKUMK, KOTOpbIE MOXHO NPUOGPECTM B TOProBOI
CETU, UMM APYTUMI UCMOMb3yeMbIMM ANs 3TOT0
CpencTBamy, Hanpumep, CTONOBbIM YKCYCOM Wk
TMMOHHbIM COKOM.

[ins ynaneHusi curbHbIX 3arpsisHEHU HaHecuTe
MoloLLee CPeaCTBO ryBKoil M OCTaBbTE Ha HEKOTOpOe
BpeMsi /151 BO3AENCTBMS. 3aTeM OuncTuTe
MOBEPXHOCTb BAPOYHOI NAHENM BNaXHOM TKaHbH.

MpoayKThI, COAEpXaLLME caxap, Takue, kak
KDEM UMK CUPO, HYXHO YAAnsTh
HeMeNeHHO, He AOXMAAsACh OCTbIBaHMS
MOBEPXHOCTH, TaK Kak OHW MOTYT HeoBpaTuMo
MOBPEAUTL CTEKIOKEPAMUYECKYHO
MOBEPXHOCT.

Co BpemeHeM MOXeT NPON30NTH U3MEHEHWE LiBeTa
MOBEPXHOCTH, OJHAKO 3TO HUKOMM 0Bpa3oM He
BNMSIET Ha ee pabory.

27/RU



[NosiBneHne naTeH u 06eCLlBeHMBaHMe
CTeKﬂOKepaMMHeCKOﬁ NOBEPXHOCTN — 3TO 06bIYHOE
SIBNEHNE, KOTOPble He ABNAETCA NPU3HAKOM ee
noBpexaexHns.

YucTtka naHenu ynpaeneHusa
QOumCTbTE NaHenb yNpaBreHust U Py4KU-perynsTopbl
BraXHOI TKaHbIO W BbITPUTE HACYXO.

Ecnu Baw npubop ocHalweH
KHOMKaMm/pydkamu, He CHUMalTe pydKu-
perynsaTopbl 4ns YUCTKN NaHenm
ynpasnexus.

Tak MOXHO NOBPeaMTb NaHenb ynpaenexms!

YucTka pyxoBku

YucTtka 60koBbIX cTeHok(MoxeT oTnnyaTscs B

3aBUCUMOCTH OT MOAENN M3aenus.)

(OaHHas dyHKuma — pononHuTenbHas. OHa

MOXET OTCYTCTBOBaTb B BalueM M3Jenuu.)

1. CHuUMMTE NepeHiolo YacTb BOKOBOI PELLETKY,
OTTSIHYB ee OT HOKOBOW CTEHKM.

2. TMotsHuTe BOKOBYHO pelLETKY k cebe n
MOMHOCTBIO BLIHBTE €€ U3 AYXOBKM

CTeHKU C KaTanUTU4ECKUM NOKPbITUEM
(OaHHas dyHKumMA — pononHutensHas. OHa
MOXeT OTCYTCTBOBaTb B BalleM M3genuu.)
BHyTpeHHe 6okoBble CTeHKN (A) 1 (Mnn) 3agHas
cTeHka (B) BaLLero nagenust MoryT 6biTb NOKPLITI
KaTanuTm4eckon amanbto. CTEHKN C KaTanuTuyeckum
MOKPLITMEM MMEIOT CBETITYI0 MaTOBYIO MOPUCTYIO
NoBEPXHOCTb. CTEHKN JyXOBKM, MMEloLNe
KaTanuTu4eckoe NokpbITHe, He CreayeT YNCTUTD.
IMopucTble NOBEPXHOCTM CTEHOK C KaTanuTYeckum
MOKPBITMEM CaMOOUMLLIAIOTCS MyTEM BMUTLIBAHMUS 1
pa3noXeHns NPONMTOrO Xupa (Ha Bogy U
yITEKMCbIN ras).
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lMpocTan ouncTka napom

370 ynpoLLaeT YnCTKY, MOCKOMbKY rpssb (nocne

KpaTKOBPEMEHHOTO OXWAaHNS) CMArYAeTCs Napom,

06pa3oBbIBAIOLLMMCA B IyXOBOM LUKadby, W kannsamu

BOLb!, KOHAEHCHPYIOLLMMUCS Ha BHYTPEHHMX

NOBEPXHOCTSIX AyXOBOTO Likada.

1. BbIHbTe u3 AyX0BOrO LWKada Bce
NpUHaZNEXHOCTM.

2. Hanewte B npotieeHb 300 Mn BoAb! 1
MOMECTUTE €r0 Ha 2-10 PELUETKY JyXOBKM.

3. YcraHoBMUTE AYXOBKY A0 NETKOro pexuma
04mMCTKM napom u pabotate Ha 100 ° C B
TeYeHne 25 MUHYT.

4. OtkpoiiTe ABEPLY W NPOTPUTE BHYTPEHHME
NOBEPXHOCTY AyXOBOTO Lukada BraxHoM ry6koi
WK TKaHbIO.

5. Croiikyto rpsisb cnegyeT yaansTb TENon BoAoM
C XMOKMM MOIOLLMM CPEACTBOM, CMONb3ys
MSTKYI0 TKaHb nn rybky, a nocne YncTkm
cregyeT BbITUpaTh Npubop CyXoii TKaHbo.

Mpu paboTe B pexume ynpoLLeHHOM
04MCTKM NapoM, BOAA, HanuTast B NOTOK

N5 pasMsaryeHns 06pasoBaBLLMXCS
OCaAKOB/TPSA31 BHYTPU BYXOBKM,
UCNapuUTCs W KOHAEHCUPYETCS BHYTPH
DYXOBKM 1 Ha BHYTPEHHE! NOBEPXHOCTU
ABEPN BYXOBKM, NOSTOMY NPX OTKPBITUMN
ABEpN SYXOBKW MOXET kanaTb BOAa.
BbITpuTe KOHAeHCaT cpasy nocne
OTKPbITUS iBEPEI LLYXOBKM.




YucTka ABepLbI AYXOBKM

MoliTe aBepLY JyXOBKM MATKON TKaHbIO Uk ryBKON,
CMOYEHHOI B Tensoi Boae ¢ obaBneHneM XuaKkoro
MOHOLLIEro CPEACTBA, W BbITUPANTE CYXOM TKAHBH.

He ncnonb3yiTe Ans YuCTk1 ABEPLbI
MOtOLLMe CPEACTBA C abpasnBHLIMA
BELLECTBAMMN UMM METaNMMYeckne Ckpeobku.
OHu MOryT Nouapanatb NOBEPXHOCTb U
NOBPEANTL CTEKITO.

CHaTUe ABepLbI AyXOBOro wkada

1. OTkpoiiTe nepeaHioio asepdy (1).

2. OtkpoiiTe 3axmumbl Ha Kopryce neTim (2) ¢
NpaBo¥i 1 1eBOI CTOPOHbI NepeaHei ABepLbl,
HEDKaB Ha HUX, KaK NOKAdaHo Ha pUCYHKe. .

Aeepua

LLapHMpHBI 3aMOK(3aKPLITOE NOMOXEHNE)
[yxosoit wkad

LLapHupHBIit 3aMOK(OTKpPbITas NO3MLKS)

3. OTKpOITE Nepe/HIoo ABEpLY HAMOMOBHHY.

4, CHUMMTE NepeaHIo ABepLlY, NOTSHYB ee BBEpX
1 0cBODOAMB OT NPaBOVA 1 NIEBON NETIN.

5 YCTAHOBKYW ABEPLIbl HA MECTO CrieayeT
BbINONHUTL B 0GPATHOM NOPSiAKE AeiCTBUS
no cHATMio. He 3a6ynbTe 3aKpbiTh 3aXuMbl
Ha Kopryce NeTnu npy ycTaHoBKe ABEPLbI Ha
MECTO.

CHATMe BHYTPEHHero cTekna asepuibl
(OaHHas cyHKUMA — AononHuTenbHas. OHa
MOXET OTCYTCTBOBATH B BalleM U3denuu.)
BHyTpeHHee CTeKmNo NaHemnn ABepLibl AyXOBOrO
LIKagha MOXHO CHSITb ANsl YACTKM.

OTKpoWTE ABEPLY AYXOBKM.

12 3 1
1 3awenka
2 Pamka
3 [Mpodurnb
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Kak nokasaHo Ha pucCyHKax BbiLLe, HaXMUTe Ha
3alLenku (1) 1 ogHOBpEMEHHO NoTaHNUTE npodmnb (3)
k cebe, 4T0bbl BbITALMTL NPOGNIb, NPUKPENNEHHDIA
K BepXHe# CTOPOHe nepeaHel ABepLbl.

o 8

[TaHenb BHyTPEHHErO CTekna

lMaHenb cpeaHero crekna®

[MaHenb BHELLHEro cTekna

(OHa MoxeT OTCyTCTBOBATb B BaLLEM U3AENNM.)

Kak nokasaHo Ha p1cyHKe, HEMHOMO NOSHUMUTE
naHenb BHYTpeHHero cTekna (1) B HanpaBneHun A n
COBMHbTE €€ B HanpasneHun 'B'.

Ecnm ycTpolicTBO OCHaLLeHo NaHenbto Ans
BHYTPEHHETO CTEKNa;

[MoTAHUTE CoeaMHUTENBHBIE SNIEMEHTLI AepKaTens
CTeKna B LEHTpe, Kak Noka3aHo Ha pucyHke, YTobbl

* LN —

4 CoeaunHUTENbHbIN SNEMEHT AepxaTens cTekna*
* (OHa MoxeT OTCyTCTBOBATb B BaLLEM U3AENNM.)

YroBbl BbIHYTb CPeaHee CTeKNo (2), NoBTOpUTE 3T
e pericTeus. Mpu cBopke ABepLbl CHaYana cneayet
BCTaBMTb CPeAHee CTEKO (2).

BcraBbTe naHenb Ang cTekna Takum obpasom,
yT0bbI OHa BOLUNA B NNACTMACCOBbIN Nas, kak
MOKa3aHo Ha PUCYHKe.
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B NpoTMBHOM Cryyae naHenb Ans CTekna He
BOWAET NONMHOCTBIO M ByaeT BubpupoBaTh
MK CIIOMaETCs.

BHyTpeHHee cTekno (1) cnepyeT ycTaHaBnmBaTth
Takum o6pa3om, YToObl HAANKCh Ha CTekne Bbina
obpalleHa K NaHeny BHyTPEHHETO CTeKNa.
BaHo, 4TOBbI HIDKHIE YITbl NAHENN BHYTPEHHETO
cTekna Obiny BCTaBNEHb! B NNIACTUKOBLIE Nasbl.

B NpoTMBHOM Cryyae naHenb Ans CTekna He
BOWAET NONMHOCTBIO M ByaeT BubpupoBaTh
MK CIIOMaETCs.

MoxanyiicTa, He 3abyabTe NOMECTUTL
COEQMHUTENBHbIE 3MEMEHTLI lepKaTens cTekna B
COOTBETCTBYHOLLME Na3bl.

1/, HaKOHeL, HaXXMUTE Ha 3alLienku Npoduns, YTodbI
OHM CHOBA BOLLMM B Nasbl.

3aMeHa naMnoyku oceeLleHus
AyXoBoro wkaga

OMNACHO:

Bo nsbexaHue nopaxeHus aneKTpuyeckum
TOKOM, NPEXAE YEM 3aMEHSTb NaMMOYKY,
ybeauTech B TOM, 4TO anekTponpubop
OTCOEZIMHEH OT CETU M OCTbIN.

l'opsiume NOBEPXHOCTU MOTYT MPUYMHUTD
oxoru!

PacnonoxeHue namnoyku MoxeT
0TNN4aTbCca oT M306pa)KeHVI$I Ha PUCYHKE.

B 3701 AyX0OBKeE MCMONb3yeTCS Namna
HaKanuBaHus MOLHOCTbI0 MeHee 40
BT, BbicoTON MeHee 60 MM,
avameTpom meHee 30 MM nnu
ranoreHHas niamna c Liokornem tuna
G9, mowHocTsto MeHee 60 BT. Nlamnbl
noaxoasT ans paboTsl Npu
Temnepartype Bbiwe 300 ° C. Namnbl
QNS BYXOBKW MOXHO NMOMYYUTb
ABTOPW30BAHHbBIX CEPBUCHbIX areHTOB
NN Y TEXHUYECKOTO CreLanmicTa ¢
NMLEH3NEN.




MOLXOAMT NSt OCBELLEHNS! BbITOBBIX
nomelLeHuit. 3Ta namna npegHasHaveHa Ans
BCMOMOraTeNbHOM Lienu, no3BonatoLLen

amna, ucnonbayemas B 3ToM npuope, He
MomMb30BATENI0 YBUAETh NMULLEBbLIE NPOAYKTbI.

Temnepatypy Bbiwe 50 °C.

amnbl, UCMOMb3yeMble B 3TOM npubope,
OIKHbI BbIAEPXKMBATL SKCTPEMATbHbIE
husnyeckue ycnosus, Hanpumep

3ameHa Kpyrnom namnoykm OCBeLLEHNSA JyXOBOro

wkada

1. OTcoeamHuTe [yXOBOW LUKach OT 3MEKTPOCETU.

2. CHMMMTe CTEKNSIHHBIN NNadgyoH, NOBEPHYB ero
MPOTMB YACOBOI CTPENTKM.

3. Ecnu B Baluelt yxOBKe UCTONb3yeTcs famna
Tina (A), NoKa3aHHast Ha PUCYHKE HIDKe,
MOBEpHHUTE €€ B COOTBETCTBUM C PUCYHKOM,
yTOBbI M3BMEYb €€ U 3aMeHUTb. Ecnin
ucnonb3yeTcs namna una (B), notaHuTe u
W3BMEKWTE €€, KaK NOKa3aHo Ha PUCYHKE, 1
3aMeHUTE.

4. YCTaHOBMTE Ha MECTO CTEKIISIHHBIN NraghoH.
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Eﬂoucx W yCTpaHeHue HeucrpaBHOCTEN

Bo spems paboThi U3 AYXOBOFo Likadya BLIAensieTcs nap

. Bnonxe HOpManbHO, eCnn Nap BblAeNAETCA BO BpeMA paGOTbl >>> 5mo He s8nsemcs
 HEUCNPABHOCMbIO.

Tipi HarpeBaHuy W OXNAXAEHUA NPUBOP M3AAET METANAUYECKIE LiyMbl.

¢ ﬂpM HarpeBaHMm MeTannuyeckne getany MoryT paclUMpsATbLCA U U3AaBaTh 3BYKW. >>> 3mo He
F187IFEMCA HEUCNPABHOCTIBHO.

+ Mnaskui npenoxpaHMTenb HewcnpaseH unu cpaboTar. >>> [Ipogepbme nnagkue
npedoxpaHumenu 8 brioke npedoxpaHumened. [pu Heobxodumocmu 3aMeHuUme ux unu
8Kroyume.

+  [lyxoBoi WKad He BKIKOYEH B (3a3eMrIeHHYI0) PO3ETKY anekTpoceTu. >>> [pogepbme coeduHeHUE

__wmencebHOU 8UTTKU.

+ Ilamnodka OCBELYEHNS! AyXOBOTO LLKAEa HeucripasHa. >>> 3aMeHUMe NamMnoYKy 0C8eUIEHUS
Wwkada.

*  Her anextponuranus. >>> [Ipogepbme Hanu4ue anekmponumanus. [posepsme
npedoxpaHumenu 8 brioke npedoxpaHumened. [pu Heobxodumocmu 3ameHuUme unu
8KI0YUMe npedoxpaHumenu.

+  He 3agaHa dyHKLms U Temnepatypa. >>> Bbibepume (hyHKUUIO U ycmaHogume memnepamypy
C NOMOWbI0 Nepekoyamens yHKUUL U (Unu) peaynnsmopa memnepamypb!.

*  Hert anextponuTanus. >>> [Tpogepbme Hanuyue anekmponumanusi. [posepbme
npedoxpaHumenu 8 brioke npedoxpaHumened. [pu Heobxodumocmu 3ameHuUme unu
8KITIYUMe npedoxpaHumenu.

mEcrm Bbl HE MOXETE YCTPaHUTb HENonaaky,

HECMOTPA Ha BbINONIHEHWUE MHCTPYKLUMUN,
npuBeAeHHbIX B JaHHOM pasjerne,
obpaTuTecs k npeacTaBuTEnNto
aBTOPM30BaHHOW CEPBUCHOI CryxObl. He
NblTanTeCb CAMOCTOATENBHO

OTPEMOHTMPOBATbL HENCTIPABHbIN
anekTponpubop.

Warotosutens: «Arcelik A.S.»
FOpuamnueckuii agpec: Kapaay [xapnecy Ne 2-6 34445 Crotniogxe Ctambyn, Typums
(Karaagag Caddesi No:2-6 Siitllice, 34445, Turkey)
lMpounsseneHo B TypLum
VimnopTep Ha Tepputopun P®: 000 «BEKO»
HOpuamueckuit agpec: 601021 Poceust, Bnagummupckas o6n., Kupxauckuit p-H, MOCTT MepLumHckoe, aep.
®epnoposckoe, yn. Cenbekas, A. 49.
VHcbopmaLmto 0 cepTudmkaLmm npogykta Bel MOXeTe YyTOUHUTb, NO3BOHMB Ha FOPSYYI0 NMHMIO
8-800-200-23-56.

[lata npon3BoACTBa BKIKOYEHA B CEPUIHBIN HOMEP NPOAYKTA, YKadaHHbIN Ha 3TUKETKE, PacroNoXEHHOM Ha
NpoayKTe, @ MMEHHO: NepBbIe Be LMdpbl CepUMHOro Homepa 0603HaYaroT rog NPOM3BOACTBA, a nocneaHne
aBe — mecs,. Hanpumep, "10-100001-05» o603HayaeT, 4to npogykT npoussedeH B mae 2010 roga.
V3roToBuTENb OCTaBNAET 32 COBOI NPABO Ha BHECEHNE U3MEHEHMI B KOHCTPYKLMIO, AN3aIH 1
KomnsekTaumio anektponpubopa.
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Prosimy najpierw przeczyta¢ tg instrukcje obstugi!

Drogi Kliencie,

Dzigkujemy za wybor wyrobu firmy Beko. Mamy nadziejg, ze wyrdb ten, wyprodukowany zgodnie z najwyzszymi
wymogami jakosciowymi i wedtug najnowszej technologii, stuzy¢ Ci bedzie jak najlepiej. Prosimy zatem przed uzyciem
tego wyrobu uwaznie przeczytac cafg te instrukcje obstugi i wszystkie inne dostarczone z nim dokumenty i zachowac
je do wglgdu w przysztosci. Jesli przekazesz ten wyrdb komus innemu, oddajcie mu takze te instrukcje. Przestrzegaj
wszelkich ostrzezen i informacji z tej instrukgji.

Pamietaj, ze niniejsza instrukcja uzytkowania moze odnosic sig takze do kilku innych modeli. Réznice pomigdzy
modelami wskazano w niniejszej instrukcji.

Objasnienie symboli

W niniejszej instrukcji uzytkowania stosuje sig nastepujgce symbole:

Wazna informacja lub przydatna
wskazowka dot. uzytkowania

/\ Ostrzezenie przed zagrozeniem dla zycia
' i mienia.
[ ]
Ostrzezenie przed porazeniem
% elektrycznym.

Ostrzezenie przed zagrozeniem
pozarem.

Ostrzezenie przed gorgcymi
powierzchniami.

Ninigjsze urzadzenie jest zgodne z nastepujgcymi
Dyrektywami Unii Europejskigj:
- 2014/30/WE LVD (Niskie Napigcia)
- 2014/35/WE EMC (Kompatybilno$é Elektromagnetyczna)
Importer: Beko S.A.
c € ul. Putawska 366, 02-819 Warszawa
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t Wazne instrukcje i ostrzezenia dotyczace bezpieczeristwa i

ochrony srodowiska

W rozdziale tym zawarto instrukcje
zachowania bezpieczenstwa, ktore
pomoga unikngC zagrozenia
obrazeniem lub szkoda.
Nieprzestrzeganie tych instrukcji
spowoduje uniewaznienie wszelkich
gwaranciji.

Ogolne zasady bezpieczenstwa

e Urzadzenie moze by¢ uzywane
przez dzieci w wieku 8 lat i
starsze oraz 0soby 0
ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, czuciowych lub
umystowych, lub nieumiejetne i
niedoswiadczone, jesli sg pod
nadzorem lub poinstruowano je w
sprawach uzytkowania tego
urzadzenia w sposdb bezpieczny i
rozumiejg zwigzane z tym
zagrozenia.

Dzieci nie powinny bawic sie tym
urzgdzeniem. Dzieciom bez
nadzoru nie nalezy powierza¢
czyszczenia ani konserwagii.

e Urzadzenie moze by¢ uzywane
przez osoby (w tym dzieci)
niepetnosprawne fizycznie,
psychicznie lub umystowo,

a takze przez osoby bez
doswiadczenia lub wiedzy

W zakresie obstugi urzadzenia
wytgcznie pod nadzorem lub po
uprzednim poinstruowaniu
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w zakresie bezpiecznego
korzystania z urzadzenia.

Nalezy dopilnowac, aby dzieci nie
bawity sie tym urzadzeniem.

W razie przekazania produktu
innej osobie do uzytku osobistego
lub do celéw zwigzanych z
wykorzystaniem uzywanego
produktu nalezy przekazac go
wraz z podrecznikiem
uzytkownika, etykietami produktu
i innymi stosownymi
dokumentami i elementami.

Nie wolno ustawiac tego
urzgdzenia na podtodze pokrytej
wykfadzing dywanowg. W
przeciwnym razie brak przeptywu
powietrza pod urzadzeniem
spowoduje przegrzanie jego
czesci elektrycznych. Moze to
spowodowac problemy.
Instalacje i naprawy musi zawsze
wykonywac autoryzowany
pracownik serwisowy. Producent
nie odpowiada za szkody wynikie
Z instalacji i napraw
wykonywanych przez osoby
nieupowaznione i moze z tego
powodu uniewazni¢ gwarancje.
Przed instalacjg uwaznie
przeczytaj te instrukcije.

Nie wolno uruchamiac tego
wyrobu, jesli jesli jest niesprawny
lub widocznie uszkodzony.



Po kazdym uzyciu sprawdz, czy
wytgczone zostaty pokretta
funkcjonalne.

Bezpieczenstwo elektryczne

W razie awarii tego urzadzenia nie
nalezy go uzywac do czasu
naprawy przez autoryzowany
serwis. Grozi to porazeniem
elektrycznym!

Piekarnik ten mozna podfaczy¢
tylko do gniazdka z uziemieniem o
napieciu i z zabezpieczeniem jakie
podano w "Danych technicznych.
Zle¢ wykonanie instalacji
uziemienia wykwalifikowanemu
elektrykowi, niezaleznie od tego,
czy uzywasz transformatora do
zasilania. Firma nasza nie ponosi
odpowiedzialno$ci za jakiekolwiek
problemy wynikajgce z braku
uziemienia tego piekarnika
zgodnie z miejscowymi
przepisami.

Nie wolno my¢ piekarnika
rozlewajac nan wode! Grozi to
porazeniem elektrycznym!
Piekarnik ten trzeba odtgczy¢ od
zasilania na czas instalacj,

konserwacji, czyszczenia i napraw.

Aby unikna¢ zagrozenie w
przypadku uszkodzenia przewodu
zasilajgcego, musi go wymienic
producent, punkt serwisowy lub

osoba o podobnych kwalifikacjach.

Nalezy uzywac tylko kabla
zasilajgcego podanego w "Danych
technicznych".

Piekarnik nalezy tak zainstalowac,
aby mozna byto go catkowicie
odtaczy¢ od sieci. Odtgczenie to
nalezy zapewnic¢ albo poprzez
wyjecie wtyczki z gniazdka, albo
wytgczenie wytacznika, w ktory
wyposazona jest domowa
instalacja elektryczna, zgodnie z
przepisami budowlanymi,

Tylna powierzchnia piekarnika
nagrzewa sie w trakcie jego pracy.
Upewnij sig, ze przytgcze
elektryczne nie dotyka tej tylnej
powierzchni; w przeciwnym razie
moze ono ulec uszkodzeniu.
Przewad zasilajgcy nie moze sie
zakleszczy¢ miedzy drzwiczkami i
rama piekarnika, a takze nie
mozna go prowadzi¢ przez gorace
powierzchnie. W przeciwnym
wypadku izolacja przewodow
moze sie topi¢ i w rezultacie moze
nastapic zwarcie.

Wszelkie prace na uktadach i
urzgdzeniach elektrycznych
wykonywac¢ moze tylko
upowazniony i wykwalifikowany
personel.

W razie jakiejkolwiek awarii
wytgcz wyrdb i odtacz go od sieci
zasilajgcej. W tym celu wytacz
bezpiecznik zabezpieczajacy
instalacje domowa.
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e Upewnij sig, ze prad bezpiecznika
jest odpowiedni dla tego wyrobu.

Zasady zachowania bezpieczenstwa

przy uzytkowaniu tego wyrobu

e (OSTRZEZENIE: Podczas
uzytkowania urzadzenie i jego
czesci sg gorace. Nie dotykac
nagrzanych czesci. Dzieci ponizej
8 lat mogg przebywac¢ w poblizu
urzadzenia wytacznie pod
nadzorem 0s6b dorostych.

e Nigdy nie wolno uzywac tego
wyrobu w stanie zaktcenia oceny
sytuacji lub koordynacji przez
konsumpcije alkoholu i/lub innych
Srodkow odmieniajgcych
Swiadomosc.

e Zachowaj ostroznosc, jesli w
potrawach stosuje sie napoje
alkoholowe. W wysokig]
temperaturze alkohol paruje i
moze si¢ zapali¢ po zetknieciu z
gorgcymi powierzchniami.

¢ Nie umieszczaj zadnych
materiatow fatwopalnych w
poblizu tego wyrobu, poniewaz
jego boki moga bardzo sie
nagrzewac przy pracy.

e W trakcie uzytkowania piekarnik
nagrzewa sie. Nalezy zachowac
ostroznos¢ i nie dotykac
elementow grzejnych wewngtrz
piekarnika.

e Nalezy dbac, aby zaden otwor
wentylacyjny nie byt zakryty.
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Nie podgrzewaj w piekarniku
zamknietych puszek ani szklanych
stoikow. Cisnienie, ktore wytworzy
sie w takiej puszce/stoiku, moze
je rozsadzic.

Nie umieszczaj foremek do
pieczenia, naczyn ani folii
aluminiowej bezposrednio na dnia
piekarnika. Nagromadzenie ciepta
mogtoby zniszczy¢ dno piekarnika.
‘Do czyszczenia szyby w
drzwiczkach piekarnika nie nalezy
uzywac szorstkich srodkow
czyszczacych ani ostrych
skrobakow metalowych, poniewaz
moga one zarysowac
powierzchnig, co moze
doprowadzi¢ do popekania
szyby."

Do czyszczenia tego urzadzenia
nie uzywaj urzadzen parowych,
poniewaz moze to spowodowac
porazenie pradem.

(Rdznig sie zaleznie od modelu
piekarnika.)

Wiasciwe umieszczanie rusztu |
foremki na stelazach

Wiasciwe umieszczanie na
stelazu rusztu i/lub tacki na
ociekajacy ttuszcz jest niezwykle
wazne. Wsun ruszt lub tacke na
ociekajacy ttuszcz pomiedzy dwie
szyny i zanim umiescisz na nim
potrawe upewnij sig, ze jest
wypoziomowany (patrz
nastepujaca ilustracja).



Nie uzy
lub popekang szybg w przednich
drzwiczkach.

Uchwyt na drzwiach piekarnika
nie stuzy do suszenia recznikow.
Przy otwartych drzwiczkach i
zatgczonej funkcji grillowania nie
wieszac na niej recznikow,
rekawic, ani podobnych wyrobow
tekstylnych.

Do wktadania i wyjmowania
potraw z gorgcego piekarnika
zawsze zaktadaj odporne na
wysokie temperatury rekawice.
Wytdz naczynie do pieczenia, lub
akcesorium z piekarnika (tacke,
ruszt druciany, itp.), papierem do
pieczenia, wtdz do niego potrawe

i wstaw je do wstepnie
nagrzanego piekarnika. Utnij
nadmiar papieru wystajacy z
naczynia lub akcesorium, aby
zapobiec ryzyku dotknigcia
elementow grzejnych piekarnika.
Nie wolno uzywac papieru do
pieczenia w temperaturze
roboczej wigkszej niz wskazana
dla tego papieru. Nie wyktadaj
papierem bezposrednio dna
piekarnika.

OSTRZEZENIE: Przed wymiana
lampy nalezy sie upewnic, ze
wyjeto przewod zasilajgey z
gniazdka lub wytgczono
bezpiecznik, tak aby uniknac
potencjalnego porazenia pradem
elektrycznym.

Aby uniknac przegrzania,
urzadzenia nie nalezy umieszczac¢
za dekoracyjnymi drzwiami.
Urzadzenie nalezy ustawi¢
bezposrednio na podtodze. Nie
moze ono sta¢ na podstawie ani
cokole.

OSTRZEZENIE: Gotowania na
kuchence w ttuszczu lub oleju bez
dozoru moze by¢ niebezpieczne |
moze doprowadzi¢ do pozaru. NIE
prébuj gasi¢ ognia wodg, ale
wytgcz kuchenke, a nastepnie
sttum ptomien, np. pokrywkg lub
kocem gasniczym.
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e UWAGA: Gotowanie nalezy
nadzorowac. Kratkie gotowanie
nalezy stale nadzorowac.

e (OSTRZEZENIE: Zagrozenie
pozarowe: Nie stawiaj niczego na
powierzchniach do gotowania.

e (OSTRZEZENIE: Jezeli
powierzchnia jest peknigta,
wytgczy¢ kuchenke, aby unikngc
zagrozenia porazeniem pradem
elektrycznym.

e W przypadku peknigcia szklanej
ptyty kuchenki: Natychmiast
wytgcz wszystkie palniki |
elektryczne elementy grzejne i
odtgcz urzagdzenie od zasilania.
Nie dotykaj powierzchni

urzgdzenia. Nie uzywaj urzadzenia.

¢ Urzadzenia tego nie wolno
obstugiwac z wykorzystaniem
zewnetrznego zegara ani
0sobnego pilota.

e Tworzace sie z powodu wilgoci na
powierzchni piyty grzejnej lub na
dnie naczynia cisnienie pary moze
powodowac przesuwanie sie
naczyn. Dlatego powierzchnia
piekarnika i dno naczynia muszg
by¢ zawsze suche.

e OSTRZEZENIE: Uzywaj tylko ost6n
ptyty zaprojektowanych przez
producenta danego sprzetu
kuchennego lub wskazanych
przezen w instrukcji obstugi jako
odpowiednie, lub oston
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Zwigzanych z tym sprzetem.
Uzycie niewtasciwych oston moze
powodowac wypadki.

Aby uniknac¢ zagrozenia pozarem przy
uzytkowaniu tej kuchenki;

Upewnij sig, ze wtyczka pasuje do
gniazdka i nie powoduje iskrzenia.
Nie nalezy uzywac uszkodzonych
ani ucietych przewodow, ani
przedtuzaczy, a tylko oryginalnego
przewodu zasilajacego.

Upewnij sig, ze gniazdko, do
ktdrego wigczona jest kuchenka
jest suche.

Zamierzone przeznaczenie

Wyrob ten przeznaczony jest do
uzytku domowego. Nie dopuszcza
sie uzytkowania komercyjnego.
UWAGA: Urzadzenie to stuzy
wytgcznie do pieczenia potraw.
Nie wolno uzywac go do innych
celow, na przyktad do ogrzewania
pomieszczen."

Urzadzenia tego nie nalezy
uzywac do podgrzewania talerzy
pod grillem, suszenia recznikow,
Scierek do naczyn, itp. na
uchwytach, ani do celéw suszenia
lub ogrzewania.

Producent nie odpowiada za
szkody spowodowane
niewtasciwym uzytkowaniem tego
wyrobu lub obchodzeniem sig z
nim.



e Piekarnik mozna uzywac do
rozmrazania, sSmazenie, pieczenia
i grillowania potraw.

Bezpieczenstwo dzieci

e OSTRZEZENIE: Dostepne czesci
mogq sie nagrzewac podczas
uzytkowania. Mate dzieci nalezy
trzymac z dala od kuchenki.

e Materiaty opakowaniowe moga
by¢ niebezpieczne dla dzieci.
Trzyma¢ materiaty opakowaniowe
z dala od dzieci. Prosimy pozby¢
sie catego opakowania zgodnie z
normami ochrony Srodowiska.

e Urzadzenia elektryczne sg
niebezpieczne dla dzieci. W
trakcie pracy tego produktu nie
dopuszczac do przebywania dzieci
W jego poblizu ani do zabawy.

e Nie stawiaj na tym urzadzeniu
zadnych przedmiotow, po ktore
mogtyby siegac dzieci.

e (3dy drzwiczki sg otwartenie
obcigzac ich zadnymi cigzkimi
przedmiotami i nie pozwala¢
dzieciom siadac na nich.
Piekarnik moze sie przewrdcic,

lub moga sie uszkodzi¢ zawiasy
drzwiczek.

Stare urzadzenia

Zgodnos¢ z dyrektywa WEEE i usuwanie
odpadow:

Ninigjszy wyrdb jest zgodny z dyrektywa Parlamentu
Europejskiego i Rady (2012/19/WE). Wyréb ten
oznaczony jest symbolem klasyfikacji zuzytych
urzadzen elektrycznych i elektronicznych (WEEE).
Wyrdb ten wykonano z czgsci i materiatéw wysokiej
jakosci, ktore mogg by¢ odzyskane i uzyte jako
surowce wtdrne. Po zakofczeniu uzytkowania nie
nalezy pozbywac sie go razem z innymi odpadkami
domowymi. Nalezy przekaza¢ go do punktu zbidrki
urzadzen elekirycznych i elektronicznych na surowce
witdrne. Aby dowiedzie¢ sig, gdzie jest najblizszy taki
punkt, prosimy skonsultowaé sie z wiadzami lokalnymi.
Odpowiednie postgpowanie ze zuzytym sprzgtem
zapobiega potencjalnym konsekwencjom dla
Srodowiska naturalnego i ludzkiego zdrowia.
Zgodnos¢ z dyrektywa RoHS:

Ninigjszy wyrdb jest zgodny z dyrektywa Parlamentu
Europejskiego i Rady RoHS (Ograniczenie uzycia
substancji niebezpiecznych) (2011/65/WE). Nie
zawiera szkodliwych i zakazanych materiatow,
podanych w tej dyrektywie.

Pozbywanie si¢ materiatow

opakowamowych
Materiaty opakowaniowe sg niebezpieczne dla
dzieci. Nalezy frzymac je w bezpiecznym miejscu,
niedostepne dla dzieci. Opakowanie tego wyrobu
wyprodukowano z surowcow wtdrnych. Nalezy
odpowiednio sig ich pozbywac i sortowac je
zgodnie z instrukcjami gospodarki surowcami
witdrnymi. Nie nalezy ich wyrzucac razem ze
zwyktymi odpadkami domowymi.
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E Informacje ogodlne

Opis urzadzenia

1 Drzwiczki przednie 6 Panel sterowania

2 Uchwyt 7 Plyta grzejnika

3 Czes¢ dolna 8 Lampka

4 Tacka 9 Element grzejny grilla
5 Pétka druciana 10 Pozycje potki

1 2 3 4 6 7 8

1 Lampka ostrzegawcza 5 Jednoobwodowa ptytka do gotowania Tylny
2 Jednoobwodowa ptytka do gotowania Tylny lewy prawy
3 Jednoobwodowa plytka do gotowania Przedni 6 Pokregtto wyboru funkgji
lewy 7 Lampka termostatu
4 Jednoobwodowa ptytka do gotowania Przedni 8 Pokretto termostatu
prawy
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Zawartos¢ opakowania

Dostarczane akcesoria roznig sig zaleznie od
modelu wyrobu. Niektore z akcesoriow

opisanych w instrukcji obstugi moga nie by¢
dostarczane razem z tym modelem produktu.

—y

Instrukcja uzytkowania

2. Standardowa tacka
Stuzy do pieczenia ciast, mrozonek i duzych
porcji pieczen.

3. Ruszt druciany

Stuzy do pieczenia oraz do ustawiania potraw do
smazenia, pieczenia lub gotowania w naczyniach

do zapiekanek na wybranej potce.

Wiasciwe umieszczanie potki drucianej i
foremki na stelazach teleskopowych

(Ta funkcja jest dostgpna opcjonalnie. Moze
ona nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia
zakupionego produktu).

Teleskopowe stelaze pozwalajg na fatwe
zaktadanie i zdejmowanie foremek oraz rusztu.
Podczas uzywania foremki i rusztu ze stelazem
teleskopowym, muszg by¢ do nich dosuniete
kotki znajdujgce sie z tylu stelaza teleskopowego,
przy krawedziach rusztu i foremki.
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Dane techniczne

Wi Vs Jszor Jgieh.
Napiecie/czestotliwosc
kgezne auzycle energi el

Typ/ przekrdj przewodu minHO5W-FG 3x 25 mm" /5x1,5 mm7/
PEYTA KUCHENNA

o
o
oy
D
It P

Tyl s Jednoobwodowa piytka do gotowania
Wymiary 140 mm
Moo 1200 W
Przedni lewy Jednoobwodowa plytka do gotowania
mia 150 mm
Mac 1700 W
Przednl praw Jednoobwodowa plytka do gofowania
Wymiary 140 mm
Mot 1268 W
Tylny pra Jednoobwodowa plytka do gotowania
Nymia 180 mm
Moc 1700 W
PIEKARNIK/GRILL
Piekarnik gtown Piekarnik konwencjonaln
Oswictienic wewnetane 1525 W
Zuzycie energii el. przez grill. 1.6 KW
" Informacja podstawowa: Dane na etykietach energetycznych piekarnikéw elekirycznych podaje sie zgodnie z
normg PL-EN 60350-1 / IEC 60350-1. Wartosci te okresla sig przy standardowym obcigzeniu z czynnymi
funkcjami grzejnika gornego-dolnego i wspomagania nagrzewania wentylatorem (jesli funkcje takie sg
dostepne).
Klase sprawnosci energetycznej okresla sie zgodnie z nastepujgcg priorytetyzacjg, zaleznie od wystepowania
odpowiednich funkcji w danym modelu piekarnika. 1-Pieczenie z wentylatorem eco-fan, 2-Pieczenie turbo
powolne, 3-Pieczenie turbo, 4-Grzatki dolna/gérna wspomagane wentylatorem.

Dane techniczne moga zosta¢ zmienione bez artosci podane na etykietkach wyrobu lub w
uprzedzenia w celu poprawy jakosci wyrobu. owarzyszacej mu dokumentaciji uzyskano w
arunkach laboratoryjnych zgodnie z
. N . odnognymi normami. Warto$ci te moga si
Rysunki w te] instrukaji s schematyczne i r6znic zaleznie od operacyjnych | o
moga sig nieco roznic od danego wyrobu. $rodowiskowych warunkéw pracy danego
wyrobu.
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E Instalacja

Produkt musi zostac zainstalowany przez
wykwalifikowang osobe i zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami. W przeciwnym gwarancja zostanie
uniewazniona. Producent nie odpowiada za szkody
wynikte z instalacji i napraw wykonywanych przez
0soby nieupowaznione i moze z tego powodu
uniewazni¢ gwarancje.

Przygotowanie miejsca do instalacji i dostgpu
do sieci elektrycznej to obowigzek klienta.

ZAGROZENIE:
Urzadzenie to nalezy instalowac zgodnie z

miejscowymi przepisami dot. instalacji
gazowych i elektrycznych.

ZAGROZENIE:
Przed zainstalowaniem sprawdz, czy wyréb nie

ma widocznych defektdw. eli ma, nie instaluj
go.

Uszkodzone wyroby zagrazaja Twemu
bezpieczenstwu.

Przed zainstalowaniem

Aby zapewni¢ zachowanie odpowiedniego odstepu na
przeptyw powietrza pod tym wyrobem zalecamy
zamontowanie go na solidnej podstawie, ktdrej nozki
nie zagtgbiajg sie w dywan lub wykfadzing dywanows.
Podtoga kuchni musi unies¢ mase urzadzenia plus
dodatkowy ciezar naczyn i zywnosci.

<
e
— o)
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8 — = N
wt,

e Mozna go uzywac razem z szafkami po obu
stronach, ale nalezy zachowac¢ minimalny odstep
400 mm ponad poziomem piyty grzewczej

zachowaj boczny odstep 65 mm pomiedzy tym
urzadzeniem a $ciang, $ciankg dziatowg lub
wysokg szafkg kuchenng.

e Mozna go takze uzywa¢ w pozycji wolnostojgcej.
Zachowaj minimalny odstep 750 mm ponad
powierzchnig ptyty kuchennej.

e (") Jedli nad kuchenkg ma by¢ zainstalowany
wycigg, sprawdz wysokos¢ instalacji w instrukcji
wytwdrey wyciggu (min. 650 mm).

e Urzadzenie te odpowiada Klasie 1, tzn. mozna je
ustawic tylem i jednym bokiem do $cian kuchni,
mebli kuchennych, czy urzadzer dowolnych
rozmiarow. Meble lub sprzety kuchenne po
drugiej stronie nie mogq by¢ wigksze.

e Sgsiadujgce z urzadzeniem meble kuchenne
muszg by¢ odporne na wysokg temperature (co
najmniej do 100 °C).

tancuch bezpieczenstwa

Jesli urzadzenie ma 2 taricuchy zabezpieczajace;

Urzadzenie to nalezy zabezpieczyC przed

przewréceniem mocujac je dwoma fancuchami

bezpieczenstwa dostarczonymi wraz z piekarnikiem.

Umocuj hak (1) uzywajgc odpowiedniego kotka whitego

w $ciang kuchni (6) i bezpiecznie zaczep fafcuch

bezpieczenstwa (3) o hak, wykorzystujgc mechanizm

blokady (2).

Hak stabilizujacy

Mechanizm blokady

tanicuch bezpieczenstwa

Mono przytwierdz fancuch do tytu piekarnika.
Tyt piekarnika

Sciana kuchni

o O W N
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Jesli urzadzenie ma 1 faricuch zabezpieczajacy;
Urzagdzenie nalezy zabezpieczy¢ przed przewrdceniem
poprzez zamocowanie piekarnika dostarczonym
taicuchem zabezpieczajgcym.

W celu zabezpieczenia urzgdzenia taricuchem nalezy
wykona¢ czynnosci przedstawione na ponizszej
ilustracii.

wynikte z uzytkowania tego wyrobu bez uziemienia,
zgodnie z przepisami migjscowymi.

ZAGROZENIE:
Wyrdb ten musi byt przytaczony do sieci
elekirycznej przez osobe upowazniong i

wykwalifikowang. Gwarancja na ten wyréb
obowigzuje dopiero po jego prawidtowym
zainstalowaniu.

Producent nie odpowiada za szkody wynikte z
instalacji i napraw wykonywanych przez osoby
nieupowaznione.

ancuch stabilizujgcy musi by¢ jak najkrotszy,
by uniemozliwié przechylanie sie piekarnika w
przdd. Przechytom bocznym zapobiega faficuch
poprzeczny.
tancuch stabilizujgcy kuchenki bez otworu na zaczep
uchwytu.
Instalacja i przytaczenie
Urzagdzenie to mozna instalowac i przytgczaé wytgcznie
zgodnie z obowigzujgcymi zasadmai instalowania.

Nie instaluj tego urzadzenia w poblizu loddwek
lub zamrazarek. Wydzielane z tego piekarnika
ciepto moze zwigkszy¢ zuzycie energii przez
urzadzenia chtodzace.

e Urzadzenie nosi¢ muszg przynajmniej dwie osoby.

e Urzadzenie trzeba ustawi¢ bezposrednio na

podtodze. Nie moze sta¢ na podstawie ani cokole.

Nie podnos piekarnika za drzwiczki ani za
klamke. Drzwiczki, uchwyt lub zawiasy moga

sie uszkodzi¢.

Przytaczenie elektryczne

Przytaczy¢ ten wyrob do uziemionego gniazda /
obwodu zabezpieczonego miniaturowym wytgcznikiem
automatycznym o odpowiedniej mocy, jak podano w
tabeli ,Dane techniczne”. Zleci¢ wykonanie instalacii
uziemienia wykwalifikowanemu elekirykowi,
niezaleznie od tego, czy uzywany jest transformator do
zasilania. Nasza firma nie odpowiada za zadne szkody
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ZAGROZENIE:

Przewodu zasilajacego nie mozna klamrowac,
zginad i przyciskac, ani styka¢ z goracymi
czesciami urzadzenia.

Przewody uszkodzone wymienia¢ moze tylko
wykwalifikowany elektryk. Zagrozenie
porazeniem elektrycznym, zwarciem lub
pozarem z powodu niefachowej instalacji!

Parametry zasilania muszg odpowiada¢ danym
podanym na tabliczce znamionowej urzgdzenia.
Tabliczke znamionowg albo widac przy otwartych
drzwiczkach dolnej pokrywy, albo umieszczona jest na
tylnej scianie, zaleznie od typu urzadzenia.

Przewdd zasilajgcy ten wyréb musi odpowiada¢
parametrom podanym w tabeli "Dane techniczne”.

ZAGROZENIE:
Przed podjeciem jakichkolwiek prac przy

instalacji elektrycznej, odfgcz to urzadzenie od
zasilania.
Grozi to porazeniem elektrycznym!

Przytaczanie kabla zasilania

Podczas podigczania kabli nalezy przestrzegac
krajowych/migjscowych przepiséw
elektrycznych oraz korzysta¢ z wtasciwego dla
piekarnika gniazda zasilajgcego / obwodu oraz
wtyczki. Jesli ograniczenia mocy produktu
znajduja sie poza obecna obcigzalnoscig
wiyczki i gniazda zasilajacego / obwodu,
nalezy podfaczy¢ produkt bezposrednio za
posrednictwem statej instalacji elektrycznej bez
korzystania z wiyczki i gniazda zasilajacego /

obwodu.

1. Jesli razem z tym wyrobem nie dostarczono
przewodu zasilajgcego, trzeba do niego
przytaczy¢ przewdd zasilajgcy wybrany z tabeli
(Dane techniczne, strona 12) odpowiednio do
domowej instalacii elektrycznej, stosujgc sie do
instrukcji w schemacie przytgczenia kabla.



Jedli nie jest mozliwe odtaczenie od zasilania we
wszystkich biegunach, trzeba zainstalowac wytgcznik z
przerwg stykowg co najmniej 3 mm (bezpieczniki,
liniowy wytgcznik bezpieczenstwa, stycznik), ktdrego
wszystkie bieguny powinny sgsiadowac z wyrobem (ale
nie ponad nig) zgodnie z przepisami IEE.
Nieprzestrzeganie tych instrukcji moze skutkowac
problemami eksploatacyjnymi i uniewaznieniem

gwarancji na wyrob.

Zaleca sie dodatkowe zabezpieczenie
wytacznikiem pradu resztkowego.

2. Srubokretem otwdrz pokrywe listwy zaciskowej.

3. Wsadz przewdd zasilajgcy przez klamre pod
zaciskiem i umocuj go do korpusu $rubg
zintegrowang na elemencie klamrowym.

4. Poftacz przewody zgodnie z dostarczonym

schematem.

Pojedyncza faza
220/230/240 V AC

I— D

l*“ﬂ

Dwie fazy
380/400/415 VAC

* Mostek miedziany

Trzy fazy
380/400/415 V AC

5. Po pofgczeniu przewodow zamknij pokrywe listwy

zaciskowej.

6. Przewdd zasilajgcy ut6z tak, aby nie stykat sie z

wyrobem i nie uwigzt pomiedzy nim a $ciang.

Ze wzgledow bezpieczefstwa przewdd
asilajacy nie moze by¢ diuzszy od 2 m.

Przysun wyrdb do $ciany kuchni.

Ustawianie nézek piekarnika

Drgania w trakcie pracy mogg powodowac
przesuwanie sie¢ naczyn. Yej niebezpiecznej
sytuacji mozna unikngc poziomujgc i
réwnowazac wyrob.

Dla wiasnego bezpieczenstwa upewnij sig, ze
wyrob stoi prosto nastawiajgc cztery ndzki na
spodzie obracajgc je w lewo lub prawo i
wyréwnaj poziom z blatem kuchennym.

Ostateczne sprawdzenie

1.

Ponowne przytaczenie wyrobu do zasilania el.

2. Sprawd? funkcje elekiryczne.
Przyszly transport

Zachowaj oryginalne pudito kartonowe na
piekarnik i transportuj go w nim. Przestrzegaj
instrukgji na pudle. Jesli nie masz oryginalnego
pudta, zapakuj piekarnik w folig bgbelkowg lub
gruba tekture i zabezpiecz tasma klejacy.

Aby zapobiec uszkodzeniu drzwiczek przez ruszt

druciany i tacke z wnetrza piekarnika wi6z do

jego $rodka pasek tektury, réwno z pozycjg tacek.
Drzwiczki piekarnika zabezpiecz tasma klejgcg do

Scian bocznych.

Nie podnos piekarnika za drzwiczki ani za klamke.

Nie stawiaj na nim zadnych przedmiot6w i
przemieszczaj go w pozycji pionowe;.

Sprawdzaj, czy piekarnik nie ulegt w
transporcie widocznym uszkodzeniom.
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ﬂ Przygotowanie

Jak oszczedzac energie

Nastepujgce wskazowki pomoga uzytkowac urzgdzenie

w sposdb ekologiczny oraz energooszczedny.

e Uzywaj naczyn w ciemnych barwach lub
emaliowanych, co poprawi przeptyw ciepta.

e (otujgc potrawy wykonuj operacje podgrzewania,
jesli zaleca sig jg w instrukcji obstugi lub
przepisie gotowania.

e Nie otwieraj zbyt czgsto drzwiczek w trakcie
gotowania.

e (ile to mozliwe staraj sig gotowa¢ w piekarniku
wiecej niz jedng potrawe na raz. Mozna gotowac
w dwoch naczyniach obok siebie na ruszcie.

e (otuj potrawy po kolei. Piekarnik bedzie juz
goracy.

e Mozna oszczgdzi¢ energie wytgczajac piekarnik
na kilka minut przed uptywem czasu gotowania.
Nie otwieraj drzwiczek piekarnika.

e Rozmrazaj mrozonki przed gotowaniem.

e Do gotowania uzywaj garnkdw/rondli z
pokrywkami. Gotowanie bez pokrywki moze
czterokrotnie zwigkszy¢ pobdr pradu.

e (otuj na palniku o $rednicy odpowiadajgcej
Srednicy garnka. Zawsze wybieraj garnki o
rozmiarze odpowiednim do potrawy. Wieksze
garnki zuzywajg wigcej pradu.

e Do gotowania na kuchenkach elekirycznych
staraj sie uzywa¢ garmnkdw o ptaskim dnie.
Naczynia o grubych dnach zapewniajg lepsze
przenoszenie ciepta. Mozna zaoszczedzic do 1/3
energii elektryczngj.

e Naczynia i garnki muszg byc zgodne ze strefami
gotowania. Dno garnka lub naczynia nie moze
by¢ mnigjsze od ptyty grzejne;j.

e Utrzymuj strefy gotowania i dna garnkow w
czystosci. Brud zmnigjsza przenoszenie ciepta
miedzy strefg gotowania a dnem garnka.

e W przypadku dtugiego gotowania wytgczaj strefe
gotowania na 5 lub 10 minut przed uptywem
czasu gotowania. Wykorzystujgc ciepto resztkowe
mozna zaoszczedzic do 20% energii elektrycznej.

Pierwszy raz
Pierwsze czyszczenie

Pewne detergenty lub $rodki czyszczace moga
uszkodzi¢ powierzchnig.
Nie uzywaj agresywnych detergentow,

proszku/mleczka do czyszczenia, ani zadnych
ostrych przedmiotow.
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1. Usun wszystkie materiaty opakowaniowe.

2. Wytrzyj powierzchnie wyrobu wilgotng Sciereczka
lub gabkg i wytrzyj do sucha Sciereczkg.

Podgrzewanie wstepne

Nagrzewaj urzadzenie przez ok. 30 minut, a potem je

wytacz. Przed pierwszym uzyciem nalezy wypalic

wszelkie pozostatosci po produkcii i warstwy ochronne.

(OSTRZEZENIE

Mozna sig poparzy¢ od goracych powierzchni!
Urzadzenie to nagrzewa sig podczas pracy. Nie
dotykaj goracych palnikéw, wewnetrznych
sekcji piekarnika, elementéw grzejnych itp.
Zakaz zblizania sig dzieci!

Do wktadania i wyjmowania potraw z goracego
piekarnika zawsze zakfadaj odporne na
wysokie temperatury rekawice.

Piekarnik elektryczny

1. Wyjmij z piekarnika wszystkie foremki do
pieczenia i ruszt.

Zamknij drzwiczki piekarnika.

Wybierz pozycje ,Static" (Statyczne)

Wybierz najwyzsza moc grilla; patrz Jak
obstugiwac piekarnik elektryczny, strona 19.
Niech piekarnik pracuje przez ok. 30 minut.
Wytgcz piekarnik; patrz Jak obstugiwac piekarnik
elektryczny, strona 19

Piekarnik z grillem

1. Wyjmij z piekarnika wszystkie foremki do
pieczenia i ruszt.

Zamknij drzwiczki piekarnika.

Wybierz najwyzsza moc grilla; patrz Jak
obstugiwac grill , strona 21.

Niech piekarnik pracuje przez ok. 30 minut.
Wytgcz grill; patrz Jak obstugiwac grill , strona 21
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\W trakcie pierwszego uruchomienia przez parge
godzin moga sie wydziela¢ dym i zapach. Jest
o catkiem normalne. Zadbaj o dobrg
wentylacje kuchni i pozbadZ sig dymu i
zapachu. Nie wdychaé bezposrednio
powstajgcego dymu i zapachu.




E Jak uzywac piyty kuchennej

0golne informacje o gotowaniu Wskazdowki dla ptyt szklano-ceramicznych

e Powierzcyhnia szklano-ceramiczna jest odporna

Nigdy nie wolno napetnia¢ rondla
olejem powyzej jednej-trzeciej jego
pojemnosci. Podczas podgrzewania

na nagrzewanie i niewrazliwa na znaczne réznice
temperatur.
Nie uzywaj powierzchni szklano-ceramicznej jako

oleju nie wolno pozostawiac ptyty bez
nadzoru. Przegrzany olej moze zapali¢
sie. Nigdy nie wolno gasi¢ ognia
woda! Gdy olej sig zapali, natychmiast
przykry¢ go kocem gasniczym lub
wilgotng szmatg. Gdy juz bedzie to
bezpieczne nalezy wytaczy¢ kuchenke i
zadzwoni¢ po straz pozarng.

Przed smazeniem potrawy zawsze doktadnie jg
osusz, a potem delikatnie jg potdz na gorgcym
oleju. Przed smazeniem mrozonek upewnij sie,
ze catkowicie odtajaty.

Nie przykrywaj naczynia, w ktérym podgrzewasz
olej.

Patelnie i rondle ustawiaj tak, aby ich trzonki nie
byty nad ptyta, co zapobiegnie ich nagrzeweaniu
sie. Nie stawiaj na ptycie naczyn niewywazonych
i takich, ktore tatwo moge sie przechylic.

Nie stawiaj pustych naczyn an garnkéw na
zatgczonych strefach gotowania. Mogg sie
uszkodzic.

Zatgczenie strefy gotowania, na kiorej nie stoi
zadno naczynie ani garnek, moze uszkodzi¢ ten
wyrob. Po zakoriczeniu gotowania wytgcz strefy
gotowania.

Poniewaz powierzchnia tego wyrobu moze by¢
goraca, nie stawiaj na niej naczyn plastikowych
ani aluminiowych.

Jedli taki material roztopi sig na powierzchni piyty,
oczy$¢ jg z niego natychmiast.

W naczyniach takich takze nie nalezy
przechowywac Zywnosci.

Uzywaj tylko garnkdw i naczyn z ptaskim dnem.
Do garnkdw i patelni wkladaj odpowiednie ilosci
zywnosci. Tym samym zapobiegasz oprzelaniu
Suie zawartosci naczynia, a wiec unikasz
niepotrzebnego czyszczenia.

potki do ustawiania rzeczy ani jako ptyty do
krojenia.

e Uzywaj tylko garnkéw i patelni z dnem
obrobionym mechanicznie. Ostre krawedzie
powodujg zarysowanie tej powierzchni.

e Nie uzywaj garnéw ani rondli aluminiowych.
Aluminium uszkadza powierzchnie szklano-
ceramiczne.

Rozlane ptyny moga
uszkodzi¢ powierzchnig
szklano-ceramiczna i
spowodowac pozar.

Nie uzywaj naczyn z
dnem wklgstym ani
wypuktym.

Uzywaj tylko garnkdw i
patelni z dnem ptaskim.
Zapewnia to fatwiejsze
przenoszenie ciepta.
Jedli garek ma za matg
Srednice, mamnuije sie
energia.

Uzytkowanie ptyt kuchennych

1 4

3

Nie ktadZ pokrywek garnkow ani patelni na
strefach gotoweania.

Garnki ustawiaj w Srodku strefy gotoweania. Aby

przenies¢ garnek do innej strefy gotowania,
podnies go i postaw w tej strefie zamiast go
przesuwac.

B w N =

Jednoobwodowa ptytka do gotowania 14-16 cm
Jednoobwodowa ptytka do gotowania 18-20 cm
Jednoobwodowa ptytka do gotowania 14-16 cm

Jednoobwodowa ptytka do gotowania 18-20 cm
to wykaz zalecanych Srednic garnkéw do uzytku
na odnosnych palnikach.
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ZAGROZENIE:
Nie dopuszczaj, aby cokolwiek spadto na ptyte

kuchenna. Nawet mate przedmioty (np.
solniczka) mogg uszkodzi¢ piyte.

Nie uzywaj peknietej ptyty kuchennej. Do
takiego pekniecia moze dostac sie woda i
spowodowac zwarcie.

Jesli powierzchnia piyty zostanie w jakikolwiek
sposéb uszkodzona (np. widocznie popgka),
natychmiast wyfgcz ptyte aby zmniejszy¢
zagrozenie porazeniem elektrycznym.

Ptyta witroceramiczna jest wyposazona w lampke
sygnalizujgca dziatanie i wskaznik ostrzegawczy strefy
goracej.

Wskaznik ostrzegawczy strefy gorgcej wskazuje status

czynnej ptytki grzejnej i pali sie nadal po jej wytgczeniu.

Miganie wskaznika ostrzegawczego strefy gorgcej nie
0znacza awarii.

W zaleznosci od zastosowania schiadzanie
powierzchni ptyty moze trwac diuzej.
Powierzchnia plyty moze by¢ goraca, nawet
jesli kontrolki nie Swiecg sig. Przed
dotknieciem upewnij sig, ze powierzchnia
ostygfa. W przeciwnym razie mozesz sig
oparzyc!
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Zataczanie plytek ceramicznych

Plytki obstuguije sie pokrettami sterowania ptyty. Aby
uzyska¢ wymagang moc gotowania, nastawia sie
pokretta sterowania ptytg na odpowiedni poziom.

Poziom
gotowani
a
podorzewan

diszenie. | diszenie

pietzenie,

e gotowani
ena gotowan]
wolnym e

-

Wytaczanie ptytek ceramicznych
Obro¢ pokretto ptytki grzejnej do pozycji OFF [WYL.]
(gdrngj).



E Jak obstugiwac piekarnik

0golne informacije o pieczeniu ciast i
migs oraz o grillowaniu.

OSTRZEZENIE
Mozna sig poparzy¢ od goracych powierzchni!

Urzadzenie to nagrzewa sig podczas pracy. Nie
dotykaj goracych palnikéw, wewnetrznych
sekcji piekarnika, elementéw grzejnych itp.
Zakaz zblizania sig dzieci!

Do wktadania i wyjmowania potraw z goracego
piekarnika zawsze zakfadaj odporne na
wysokie temperatury rekawice.

ZAGROZENIE:
Otwierajac drzwiczki piekarnika zachowaj

ostroznos¢, bo moze ulotni¢ sig z niego para.
Taka ulatniajgca sie para moze poparzy¢
dfonie, twarz i oczy.

Wskazowki do pieczenia ciasta

e Uzywaj stosownych naczyn metalowych z
powtokami nieprzylegajgcymi, pojemnikdw
aluminiowych, lub zaroodpornych form
silikonowych.

e RAb najlepszy uzytek z migjsca na potce.

e Foremke do pieczenia stawiaj w Srodku potki.

e Prze zatgczeniem piekarnika lub grilla wybierz
wiasciwg pozycje potki. Nie zmieniaj pozycji potki,
gdy kuchenka jest gorgca.

e Zamknij drzwiczki piekarnika i nie otwieraj ich.

Wskazéwki do pieczenia migsa

e Przyprawienie catych kurczat, indykdw i duzych
porcji migsa, np. sokiem z cytryny ;in czarmym
pieprzem przed pieczeniem podniesie jego
wydajnosg.

e Pieczenia migsa z koscig trwa ok. 15 - 30 minut
diuzej niz pieczenie takiego samego kawatka bez
kosci.

e Na upieczenie jednego centymetra grubosci
migsa potrzeba ok. 4 do 5 minut.

e Po zakonczeniu pieczenia pozostaw pieczen w
piekarniku na ok. 10 minut. Soki lepiej
rozchodzg sie po catej pieczeni i nie wyciekajg
przy jej krojeniu.

e Ryby nalezy piec na pétce Srodkowej lub dolnej
na zaroodpormym talerzu.

Wskazéwki do grillowania

Migso, ryby i dréb szybciej rumienig sie, gdy sig je

grilluje, zachowujg mitg kruchos¢ i nie wysychaja. Do

grillowania szczegdlnie nadajg sie ptaskie kawatki,
nadziane na szpikulec szaszlyki i kiethaski, a takze

warzywa 0 znacznej zawartosci wody, takie jak

pomidory i cebule.

e Rozoz kawatki migsa do grillowania na ruszcie
drucianym lub w foremce do pieczenia z rusztem
drucianym w taki sposob, aby pokryta nimi
powierzchnia nie wystawata poza grzatke.

e Wsun ten ruszt druciany lub foremke do
pieczenia z rusztem na wybrany poziom w
piekarniku. Jesli grillujesz na ruszcie drucianym,
na dolng potke wsuri foremke do pieczenia na
kapigcy tuszcz. Aby fatwiej oczy$cic to naczynie
7 tuszczu wlgj do niego troche wody.

Zywnos¢ nie nadajaca sie do

grillowania stwarza zagrozenie

pozarowe. Do grillowania uzywaj
wytacznie zywnosci, ktora nadaje sie do
przyrzadzania w wysokich
temperaturach.

Nie wktadaj zywnosci do grilla zbyt

gteboko. Tam jest najgorece;j i ttusta

Zywnos$¢ moze sie zapalic.

Jak obstugiwaé piekarnik elektryczny
Wybieranie temperatury i trybu pracy

Pokretto wyboru funkcji

Pokretto termostatu
Nastaw pokretto Function [Funkcja] na wybrany
tryb pracy.
2. Nastaw pokretto Temperature na wybrang

temperature.

» Piekarnik nagrzewa si¢ do nastawionej temperatury i
utrzymuije jg. W trakcie nagrzewania lampka
temperatury pozostaje zapalona.
Wytaczanie piekarnika elektrycznego
Przekrec pokretta funkeji i temperatury w gdrne
pozycje ,off” ("wyt.).
Pozycje stelazu (modele z rusztem drucianym)
Wazne jest, aby prawidtowo umieszczaé ruszt druciany
na pofce drucianej. Ruszt druciany trzeba wsadzi¢
pomiedzy pdtki druciane jak pokazano na rysunku.
Ruszt druciany nie moze opierac sig o tylng $ciane
piekarnika. Aby poprawi¢ wydajnos¢ grillowania,
przesun ruszt druciany do przedniej sekcji stelazu i
ustal go przy pomocy drzwiczek.
(Roznig sie zaleznie od modelu piekarnika.)

—_ N
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Grill

o Dziata maty grill w suficie piekarnika.

Nadaje si¢ do grillowania.

e Do grillowania potéz mate lub
Srednie porcje na odpowiednio
ustawionej potce pod grzatkg
grilla.

e  Temperature nastaw na poziom
maksymalny.

e (Obroé potrawe po uptywie potowy
czasu grillowania.

Tryby pracy Full grill
Podana tutaj kolejnosc trybow pracy moze roznic sig W,
od ich uktadu dla tego urzadzenia.
Grzalki gorna i dolna

Dziata duzy grill w suficie piekarnika.
Nadaje sie do grillowania duzych
ilosci miesa.

— | Grzalk goma i dolna dziataja. e Do grillowania pot? duze lub
Zywnosc nagrzewana J.eSt Srednie porcje na odpowiednio
s rownoczesnie od gory i od dotu. Na

przyktad, nadaje sig do ciasta, ustawionej poice pod grzafka

X . o grilla.
ciasteczek oraz .C|asta.| zaplekanek w e Temperaturg nastaw na poziom
foremkach do pieczenia. Piecz w maksymalny
jednej tylko blasze. Y : .
e (Obroé potrawe po uptywie
potowy czasu grillowania.
Grzatka dolna . .
Pracuje tylko grzatka dolna. Nie nadaje Tabela czasow plecz?nla : :
sie do pizzy ani do rumienienie potrawy Podane w tabeli czasy sg tylko orientacyjne.
s} 00 Spodu po upieczeniu. Moga sig réznic, zaleznie od rodzaju zywnosci,

_____ Funkcja tej trzeba takze uzywaé do lgrubodci, rodzaju i preferencii kulinarnych.

fatwego czyszczenia parg. Pieczenie ciast i migs

1 0 7 Pierwsza pdtka w piekarniku to pétka dolna.

T T e e
ok., w min.

S . = _ @ . _ @ _ 0
| “Ciastowforemce | Jednablacha | [ | 3 ] 45 | 30,50 |
S _ _w_ @ = @ @

hiszkoptowe
| Oesbeke | edmbeee 0 O ¢ 3} B9 | 008
. s w1 4 =
e - = =
| “Costonasmennie | dediablachs . | ) a3 L 990 1 2048
e - _ = =
- s . . U=

25 min 200 g0 e
nastepiie 160
190
25 min. 220, 70..100
nastepnie 180 ...
190
2
nastenaie 100
:
nastepnie 190

Slek worouy) Jednablacha ]

Dieczen wolowa

Udziec jagnigey Jedna blacha —

(zapiekanka)

Plecione ket Jothia blacha ﬂ
Indyk (w plastrach) Jedna blacha
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(**) W przypadku przygotowywania potraw wymagajgcych wstepnego nagrzewania nalezy wstepnie nagrza¢

piekarnik do wyznaczonej temperatury.

Wskazowki do pieczenia ciasta

e Jesli ciasto jest zbyt suche, zwigksz temperature
0 0k. 10 i skroc czas pieczenia.

e Jesli ciasto jest wilgotne, uzyj mniej ptynu lub

blachy. Zamknigte naczynia zatrzymujg sok z
potrawy.

e Jesli potrawa warzywna nie udusita sig, najpierw
ugotuj te warzywa lub przegotuj je jak potrawg z

puszki i wsadz do piekarnika.
Jak obstugiwac grill
(OSTRZEZENIE

Zamykaj drzwiczki na czas grillowania.
Mozna sig poparzy¢ od goracych powierzchni!

Zataczanie grilla
Obro¢ pokretto Function [Funkcja] wybranego do

obniz temperature 0 10°C.

e Jesli ciasto jest zbyt ciemne z gdry, umiesc je na
dolnej pdtce, obniz temperaturg i przediuz czas
pieczenia.

e Jesli jest dobrze wypieczone wewnairz, ale Klei
sie na zewnatrz, uzyj mnigj ptynu, obniz
temperature i przediuz czas pieczenia.

Wskazowki przy pieczeniu ciasta 1.

e Jedli ciasto jest zbyt suche, zwigksz temperaturg symbolu grilla.
00k. 10 i skr6¢ czas pieczenia. Nawilz warstwy 2. Nastgpnie nastaw wybrang temperaturg
ciasta sosem ziozonym z mleka, oleju, jajka i grillowania.

3. W razie potrzeby nagrzewaj grill przez ok. 5 minut.

» Zapali sig lampka temperatury.

Wytaczania grilla

Obro¢ pokretto Function [Funkcja] do gomej

pozycji "Off" ("wyt.").
Zywnos¢ nie nadajaca sie do
grillowania stwarza zagrozenie
pozarowe. Do grillowania uzywaj
wytacznie zywnosci, ktora nadaje sie do
przyrzadzania w wysokich
temperaturach.
Nie wktadaj zywnosci do grilla zbyt
gteboko. Tam jest najgorece;j i ttusta
7ywnos¢ moze sie zapalic.

jogurtu.

e Jesli pieczenie ciasta trwa zbyt dtugo, sprawdz
czy grubos¢ przygotowanego ciasta nie
przekracza giehokosci blachy. 1.

e Jesli gora ciasta brgzowieje, ale dolna czgs¢ nie
jest upieczona, sprawdz, czy na dnie ciasta nie
ma zbyt wiele uzytego dom pieczenia sosu. Aby
ciasto brgzowiato réwnomiernie postaraj sie
rozprowadzi¢ sos rowno pomiedzy warstwami i
gora ciasta.

Piecz ciasto zgodnie z trybem i temperaturg
podanymi w tabeli gotowania. Jesli dot nadal
nie dos¢ sig zabrazowit, nastepnym razem
umiesé ciasto na dolnej pétce.

Wskazéwki przy gotowaniu jarzyn

e Jesli potrawa warzywna puszcza soki i zoytnio
wysycha, gotuj ja w garnku z pokrywka zamiast

Tabela czasdw pieczenia przy grillowaniu

Grillowanie na grillu elektrycznym

zaleznie od grubosel
*Nagrzewat przez 5 minut

bedzle on dzialalp
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Czyszczenie | konserwacja

Informacje ogodlne

Okres uzytkowania tego wyrobu przedtuzy sig, a
problemy stana sig rzadsze, jesli wyrdb ten czysci sie
w regularnych odstepach czasu.

ZAGROZENIE:
Przed konserwacjg i czyszczeniem, odfgcz
piekarnik od sieci.

Grozi to porazeniem elektrycznym!

ZAGROZENIE:
Przed czyszczeniem piekarnika odczekaj, az

ostygnie.
Mozna sig poparzy¢ od goracych powierzchni!

e Po kazdym uzyciu doktadnie oczy$¢ ten wyrob.
Dzieki temu fatwiej bedzie usuwaé pozostatosci
pieczenia, unikajgc tym samym ich zapalenia sie
na nastgpnym uzyciem piekarnika.

e Do jego czyszczenia nie potrzeba zadnych
specjalnych srodkdéw czyszczacych. Wyrdb ten
czysci sie migkkg Sciereczkg lub ggbkg i cieptg
wodg z mydtem w ptynie, i wyciera suchg
Sciereczka.

e  Pamietaj, aby zawsze starannie wycierac
nadmiar ptynu po czyszczeniu i natychmiast
wycierac wszystko, co sig rozleje.

e Do czyszczenia powierzchni i klamki ze stali
nierdzewngj nie uzywaj Srodkow czyszczgcych
zawierajgcych kwas lub chlorek. Czgsci te
wyciera sie do czysta migkkg Sciereczkg z
detergentem w ptynie (nie w proszku), najlepiej
ruchami w tym samym kierunku.

wilgotng Sciereczkg Nastepnie wyciera si¢ do
sucha czystg Sciereczkg. Upewnij sig, ze otwory
na pfomienie i Swieca sg catkowicie suche.

W przeciwnym razie na koniec zaptonu nie pojawi sie

iskra.

5. Przy zakladaniu gomych grilli zwrd¢ uwage na
takie umieszczenie podstawek, aby palniki byty w
ich Srodku.

Powierzchnia szklano-ceramiczna

Przetrzyj powierzchnie ze szkfa ceramicznego (szklano-

ceramiczng) zimng wodg, zwracajgc uwage, aby nie

pozostawiC resztek srodkow czyszczacych, i wytrzyj do
sucha miekkg Sciereczka. Pozostawione resztki mogg
spowodowac uszkodzenie powierzchni szklano-
ceramicznej przy ponownym uzyciu phyty.

Zaschtych na powierzchni szklano-ceramicznej resztek

w zadnym razie nie nalezy skrobac zyletkg, wetng

zelazng, ani podobnymi narzedziami.

Plamy wapienne (z0tte) usuwa sig dostepnym w handlu

Srodka do czyszczenia z wapienia lub niewielkg iloscig

octu lub soku z cytryny.

Jesli powierzchnia jest bardzo zabrudzona, zamocz

ggbke w Srodku czyszczacym i odczekaj, az nim

nasigknie. Nastepnie oczy$¢ powierzchnig piyty

wilgotng sciereczka.
Plamy z potraw 0 znacznej zawartosci cukru,
np. gestego kremu lub syropu, trzeba czy$ci¢
bezzwiocznie, nie czekajac az zabrudzona
powierzchnia ostygnie. W przeciwnym razie
szklano-ceramiczna powierzchnia moze ulec
trwatemu uszkodzeniu.

Nie uzywaj agresywnych detergentow,
proszku/mleczka do czyszczenia, ani zadnych

Pewne detergenty lub $rodki czyszczace moga
uszkodzi¢ powierzchnig.
ostrych przedmiotow.

Do czyszczenia tego urzadzenia nie uzywaj
urzadzen parowych, poniewaz moze to

spowodowac porazenie pradem.

Czyszczenie plyty

Czyszczenie palnika

1. Zdejmij z ptyty podstawki pod garnki.

2. Wyjmij wszystkie zdejmowane czesci palnika i
oczy$c je tylko recznie gabka, jakim$ detergentem
i ciepta woda.

3. Niewyjmowane czesci palnika oczys$¢ mokrg
Sciereczka.

4. Swiece i element grzejny (w modelach z
zapfonem i elementem grzejnym) czysci sig lekko
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Z czasem kolor powtok i innych powierzchni moze z
lekka blakngc. Nie wyptywa to na dziatanie kuchenki.
Blednigcie koloru i plamy na powierzchni szklano-
ceramicznej to ziawiska normalne, a nie defekt.
Czyszczenie panelu sterowania
Panel sterowania i pokretta czysci sie wilgotng
Sciereczkg i wyciera do sucha.
Jesli na produkcie znajdujg sig
przyciski/pokretta, nie nalezy ich zdejmowac
do czyszczenia panelu sterowania.
Mozesz uszkodzi¢ panel sterowania!




Czyszczenie piekarnika

Aby oczysci¢ Sciang boczna(Roznia sig zaleznie

od modelu piekarnika.)

(Ta funkcja jest dostgpna opcjonalnie. Moze ona

nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia zakupionego

produktu).

1. Wyjmij przednig sekcje stelaza bocznego
wyciggajgc go w przeciwnym kierunku do Sciany

bocznej.

y
(Ta funkcja jest dostgpna opcjonalnie. Moze ona
nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia zakupionego
produktu).
Wewnetrzna strona bocznych $cian (A) i tylnej Sciany
(B) urzadzenia moze byc pokryta emalig katalityczng.
Sciany pokryte emalig katalityczng majg jasny, matowy
kolor i porowatg powierzchnig. Nie nalezy ich czyscic.
Porowata powierzchnia takich $cian czy$ci sie sama,
pochtaniajgc i przeksztatcajgc odpryski tuszczu w pare
i dwutlenek wegla

tatwe czyszczenie para

Zapewnia fatwe czyszczenie, poniewaz brud (ktory nie

czekat zbyt dtugo) mieknie pod wptywem wytwarzane;

wewnagtrz piekarnika pary, a krople wody skraplajg sie

na jego wewnetrznych powierzchniach.

1. Wyjmij z piekarnika wszystkie akcesoria.

2. WIa¢ 300 ml do tacy piekarnika i umiescic tace na
drugim ruszcie piekarnika.

3. Nastaw temperature na 100°C i uruchom
piekarnik na 25 minut w trybie tatwe czyszczenie
parg.

4. Otworz drzwiczki i wilgotng ggbkg lub Sciereczkg
wytrzyj wewnetrzne powierzchnie piekarnika.

5. Piekarnik czysci sig z uporczywego zabrudzenia

migkkg Sciereczkg lub gabkg i cieptg wodg z

mydtem w plynie, i wyciera sucha sciereczka.

trybie fatwego czyszczenia parowego
oda znajdujaca sig na tacy w celu

ilZenia powstatych lekkich zabrudzen
lub resztek odparowuje i ulega skraplaniu
w komorze piekarnika i po wewnetrznej
stronie szyby w drzwiach; w zwigzku z tym
gdy drzwi piekarnika zostang otwarte,
moze z nich kapa¢ woda. Po otwarciu
drzwi piekarnika nalezy natychmiast
wytrze¢ skroplong wode.

Czyszczenie drzwiczek piekarnika

Drzwiczki piekarnia czysci sie migkkg Sciereczkg lub
ggbka i ciepta wodg z mydtem w plynie, i wyciera
sucha $ciereczka.

Do czyszczenia drzwiczek piekarnika nie
uzywaj zadnych szorstkich Srodkow
czyszczacych ani skrobaczek metalowych.
Moga porysowaé powierzchnie i zniszczy¢
szybe.

Przenoszenie drzwiczek piekarnika.

1. Otwdrz drzwiczki przednie (1).

2. Otworz zacisk w obudowie zawiasu (2) po prawej i
lewej stronach drzwiczek przednich przyciskajgc je
ku dotowi, jak pokazano na rysunku.
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Drzwiczki
Blokada zawiasu(pozycja zamknigta)
Piekarnik

lokada

1
2
3
4

3
1 Zaczep
2 Rama
3 Profil

Przycisnij zaczepy (1) i jednoczesnie pociagnij profil (3)
do siebie, tak jak pokazano na powyzszych ilustracjach.
W ten sposdb wyciggniesz profil zamocowany do

gornej krawedzi przednich drzwiczek.

B

4. Zdejmij drzwiczki przednie ciggnac je ku gorze aby
uwolnic¢ je z prawych i lewych zawiasow.

Kroki procesu wyjmowaniu drzwiczek powtarza
sie w odwrotnej kolejnosci przy ich zaktadaniu.
Przy zaktadaniu drzwi z powrotem nie zapomnij
zamkna¢ zacisk w obudowie zawiasu.

Wyjmowanie szyby w drzwiczkach

(Ta funkcja jest dostgpna opcjonalnie. Moze ona 12 gzygg xgm‘?gigz
nie wchodzié w zakres wyposazenia zakupionego 3 SZV : Qt

duktu) 74') _a zewng rzna - o
pro ' ) ) . . L * (Moze ona nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia
Szklang szybe z drzwiczek piekarnika mozna wyjgc do zakupionego produktu).
czyszezenia. Podnies lekko szybe wewnetrzng (1) w kierunku A
Otworz drzwiczki. i pociagnij ja w kierunku B, tak jak pokazano na

ilustracii.
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Jedli urzadzenie jest wyposazone w szybe wewnetrzng:

pociggnij ztacza uchwytu szyby posrodku, aby je
wyciggnac, tak jak pokazano na ilustracji

4 Ztacze uchwytu szyby™

* (Moze ona nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia
zakupionego produktu).

Powtdrz te czynnosc, aby wyja¢ szybe wewngirzng (2).

Pierwszy krok do przegrupowania drzwiczek to

ponowne zatozenie szyby wewngtrzngj (2).

Umiesé szybe w plastikowej szczelinie, tak jak

pokazano na ilustracji.

przeciwnym razie szyba bedzie
amontowana niedokfadnie i moze ulec
uszkodzeniu na skutek wibracji.

Zakiadajac szybe wewnetrzng (1), upewnij sie, ze
strona z nadrukiem zwrdcona jest ku szybie drugiej.
Dolne narozniki szyby wewngtrznej muszg by¢
osadzone w plastikowych szczelinach.

przeciwnym razie szyba bedzie
amontowana niedokfadnie i moze ulec
uszkodzeniu na skutek wibracji.

Pamietaj o umieszczeniu ztgczy uchwytu szyby

w odpowiednich szczelinach.

Na koniec przycisnij zaczepy profilu, aby ponownie
osadzi¢ je w szczelinach.

Wymiana lampki w piekarniku

ZAGROZENIE:
Aby unikna¢ zagrozenia porazeniem
elekirycznym, zanim wymienisz lampke

upewnij sie, ze piekarnik jest odtaczony od
sieci zasilajacej i ze ostygt.
Mozna sig poparzy¢ od goracych powierzchni!

W tym piekarniku stosuje sig zaréwke o
mocy mniejszej niz 40 W, wysokosé
mniejszg niz 60 mm, Srednicg mniejszg
niz 30 mm lub lampe halogenowg z
gniazdem typu G9, 0 mocy mniejszej
niz 60 W. Lampy nadajg sie do pracy w
temperaturach powyzej 300 °C. Lampy
piekarnika mozna naby¢ u
autoryzowanych agentéw serwisowych

lub technika z licencja.

Lampka moze by¢ umieszczona gdzie indziej
niz na rysunku.

Zaréwka uzywana w tym urzadzeniu nie jest
odpowiednia do o$wietlania pomieszczen
domowych. Zgodnie z przeznaczeniem
zarowka ta stuzy do o$wietlania zywnosci.

Zaréwki uzywane w tym urzadzeniu musza

wytrzymaé ekstremalne warunki fizyczne, jak

temperatury powyzej 50°C.

Jesli w piekarniku jest lampka okragta:

1. Odtacz piekarnik od sieci zasilajgce.

2. Odkrec szklang pokrywe, przekrecajac ja w lewo,
aby ja zdjac.

=] Bl

w

Jezeli lampka w piekarniku to lampka typu (A)
pokazana na ponizszym rysunku, nalezy ja
wykreci¢ zgodnie z oznaczeniem na rysunku, a
nastepnie wymienic. Jesli typ lampki to (B), nalezy
jg pociggnaC i wyja¢ w sposeb pokazany na
rysunku, a nastepnie wymienic.

4. Zatdz szklang pokrywe.
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E Rozwiagzywanie problemow

Ulatnianie sie pary w trakcie pracy jest normalnym zjawiskiem. >>> To nie jest awaria.

Podgrzewane czesci metalowe moga sie rozszerzac i wydawac dzwigki. >>> To nie Jest awaria.

e Bezpiecznik uszkodzony lub zadziatat. >>> Sprawdz bezpieczniki w skrzynce bezpiecznikowej. W
razie potrzeby wymieri je lub zatgcz.
e Piekarnik nie jest przytaczony do (uziemionego) gniazdka. >>> Sprawd? kontakt wtyczki.

e Lampka w piekarniku jest uszkodzona. >>> Wymieri lampke w piekarmiku.

e Brakzasilania. >>> Sprawd?, czy jest prad Sprawd? bezpiecznik w Skrzynce bezpiecznikowej. W

razie potrzeby wymieri je lub zatgcz.

Piecyk nie grzeje,

e Piekarnik moze nie by¢ ustawiony na pewne funkcje gotowania i/lub temperatury. >>> Ustawic piekarnik
na pewne funkcje gotowania i/lub temperatury.

e Brakzasilania. >>> Sprawd?, czy jest prad Sprawd? bezpiecznik w Skrzynce bezpiecznikowej. W
razie potrzeby wymieri je lub zatgcz.

Jesli pomimo postepowania wedtug instrukcji z
€90 rozdziatu problem pozostaje, skonsultuj
Sie z autoryzowanym agentem serwisowym lub

sprzedawca piekarnika. Nie probuj samemu
naprawia¢ zepsutego piekarnika.

26/PL









