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Prosimy najpierw przeczyta¢ te instrukcje obstugi!

Drogi Kliencie,

Dzigkujemy za wybdr wyrobu firmy Beko. Mamy nadzieje, ze wyrdb ten, wyprodukowany zgodnie z najwyzszymi
wymogami jakosciowymi i wedtug najnowszej technologii, stuzy¢ Ci bedzie jak najlepiej. Prosimy zatem przed uzyciem
tego wyrobu uwaznie przeczytac catg te instrukcje obstugi i wszystkie inne dostarczone z nim dokumenty i zachowac
je do wglgdu w przysztosci. Jesli przekazesz ten wyrdb komus innemu, oddajcie mu takze te instrukcje. Przestrzegaj
wszelkich ostrzezen i informacji z tej instrukgji.

Pamigtaj, ze niniejsza instrukcja uzytkowania moze odnosic sie takze do kilku innych modeli. Roznice pomigdzy
modelami wskazano w niniejszej instrukcji.

Objasnienie symboli

W niniejszej instrukcji uzytkowania stosuje sig nastepujgce symbole:

Wazna informacja lub przydatna
wskazowka dot. uzytkowania

Ostrzezenie przed zagrozeniem dla zycia
i mienia.

Ostrzezenie przed porazeniem
elektrycznym.

Ostrzezenie przed zagrozeniem
pozarem.

Ostrzezenie przed gorgcymi
powierzchniami.

B B BB

Niniejsze urzgdzenie jest zgodne z nastepujgcymi
Dyrektywami Unii Europejskiej:
) - 2014/30/WE LVD (Niskie Napiecia)
- 2014/35/WE EMC (Kompatybilnosé Elektromagnetyczna)
Importer: Beko S.A.
c € ul. Putawska 366, 02-819 Warszawa
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ﬂ Wazne instrukcie i ostrzezenia dotyczace bezpieczenstwa i

ochrony srodowiska

W rozdziale tym zawarto instrukcje
zachowania bezpieczenstwa, ktore
pomoga unikngC zagrozenia
obrazeniem lub szkoda.
Nieprzestrzeganie tych instrukcji
spowoduje uniewaznienie wszelkich
gwaranciji.

Ogolne zasady bezpieczenstwa

e Urzadzenie moze by¢ uzywane
przez dzieci w wieku 8 lat i
starsze oraz osoby o
ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, czuciowych lub
umystowych, lub nieumiejetne i
niedoswiadczone, jesli sg pod
nadzorem lub poinstruowano je w
sprawach uzytkowania tego
urzadzenia w sposdb bezpieczny i
rozumiejg zwigzane z tym
zagrozenia.

Dzieci nie powinny bawi¢ sie tym
urzgdzeniem. Dzieciom bez
nadzoru nie nalezy powierza¢
czyszczenia ani konserwagii.

e Urzadzenie moze by¢ uzywane
przez osoby (w tym dzieci)
niepetnosprawne fizycznie,
psychicznie lub umystowo,

a takze przez osoby bez
doswiadczenia lub wiedzy

w zakresie obstugi urzadzenia
wyfacznie pod nadzorem lub po
uprzednim poinstruowaniu
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w zakresie bezpiecznego
korzystania z urzadzenia.

Nalezy dopilnowac, aby dzieci nie
bawity si¢ tym urzadzeniem.

W razie przekazania produktu
innej osobie do uzytku osobistego
lub do celow zwigzanych z
wykorzystaniem uzywanego
produktu nalezy przekazac go
wraz z podrecznikiem
uzytkownika, etykietami produktu
i innymi stosownymi
dokumentami i elementami.
Instalacje i naprawy musi zawsze
wykonywac autoryzowany
pracownik serwisowy. Producent
nie odpowiada za szkody wynikte
Z instalacji i napraw
wykonywanych przez osoby
nieupowaznione i moze z tego
powodu uniewazni¢ gwarancije.
Przed instalacjg uwaznie
przeczytaj te instrukcje.

Nie wolno uruchamiac tego
wyrobu, jesli jesli jest niesprawny
lub widocznie uszkodzony.

Po kazdym uzyciu sprawdz, czy
wyfaczone zostaty pokretta
funkcjonalne.

Bezpieczenstwo elekiryczne

W razie awarii tego urzadzenia nie
nalezy go uzywac do czasu
naprawy przez autoryzowany



serwis. Grozi to porazeniem
elektrycznym!

Piekarnik ten mozna podfaczy¢
tylko do gniazdka z uziemieniem o
napieciu i z zabezpieczeniem jakie
podano w "Danych technicznych.
Zle¢ wykonanie instalacji
uziemienia wykwalifikowanemu
elektrykowi, niezaleznie od tego,
czy uzywasz transformatora do
zasilania. Firma nasza nie ponosi
odpowiedzialnosci za jakiekolwiek
problemy wynikajgce z braku
uziemienia tego piekarnika
zgodnie z miejscowymi
przepisami.

Nie wolno my¢ piekarnika
rozlewajac nan wode! Grozi to
porazeniem elektrycznym!

Nie wolno dotykac wtyczki
mokrymi dtorimi. Nie wolno
wyciggac wtyczki ciggnac za
przewod, nalezy jg wyciggnij
chwytajgc za nig sama.

Piekarnik ten trzeba odtgczy¢ od
zasilania na czas instalacji,

konserwacji, czyszczenia i napraw.

Aby unikng¢ zagrozenie w
przypadku uszkodzenia przewodu
zasilajgcego, musi go wymienic
producent, punkt serwisowy lub

osoba 0 podobnych kwalifikacjach.

Piekarnik nalezy tak zainstalowac,
aby mozna byto go catkowicie
odtaczy¢ od sieci. Odtgczenie to
nalezy zapewnic albo poprzez

wyjecie wtyczki z gniazdka, albo
wytgczenie wytgcznika, w ktory
wyposazona jest domowa
instalacja elektryczna, zgodnie z
przepisami budowlanymi.

Tylna powierzchnia piekarnika
nagrzewa sie w trakcie jego pracy.
Upewnij sig, ze przytacze
elektryczne nie dotyka tej tylnej
powierzchni; w przeciwnym razie
moze ono ulec uszkodzeniu.
Przewdd zasilajgcy nie moze sie
zakleszczy¢ miedzy drzwiczkami i
rama piekarnika, a takze nie
mozna go prowadzi¢ przez gorace
powierzchnie. W przeciwnym
wypadku izolacja przewodow
moze si¢ topi¢ i w rezultacie moze
nastgpic zwarcie.

Wszelkie prace na uktadach i
urzgdzeniach elektrycznych
wykonywac moze tylko
upowazniony i wykwalifikowany
personel.

W razie jakiejkolwiek awarii
wytgcz wyrob i odtgez go od siec
zasilajgcej. W tym celu wytacz
bezpiecznik zabezpieczajacy
instalacje domowa.

Upewnij sig, ze prad bezpiecznika
jest odpowiedni dla tego wyrobu.

Zasady zachowania bezpieczenstwa
przy uzytkowaniu tego wyrobu

OSTRZEZENIE: Podczas
uzytkowania urzgdzenie i jego
czesci sg gorgce. Nie dotykac
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nagrzanych czesci. Dzieci ponizej
8 lat mogg przebywac¢ w poblizu
urzgdzenia wytgcznie pod
nadzorem 0s0b dorostych.

Nigdy nie wolno uzywac tego
wyrobu w stanie zaktdcenia oceny
sytuacji lub koordynacji przez
konsumpcje alkoholu i/lub innych
srodkow odmieniajgcych
Swiadomosc.

Zachowaj 0stroznosc, jesli w
potrawach stosuje sie napoje
alkoholowe. W wysokigj
temperaturze alkohol paruije i
moze sig zapali¢ po zetknieciu z
gorgcymi powierzchniami.

Nie umieszczaj zadnych
materiatow tatwopalnych w
poblizu tego wyrobu, poniewaz
jego boki moga bardzo sig
nagrzewac przy pracy.

W trakcie uzytkowania piekarnik
nagrzewa sie. Nalezy zachowac
ostroznosc i nie dotykac
elementow grzejnych wewnatrz
piekarnika.

Nalezy dbac, aby zaden otwor
wentylacyjny nie byt zakryty.

Nie podgrzewaj w piekarniku
zamknietych puszek ani szklanych
stoikow. Cisnienie, ktore wytworzy
sie w takiej puszce/stoiku, moze
je rozsadzic.

Nie umieszczaj foremek do
pieczenia, naczyn ani folii
aluminiowej bezposrednio na dnia

piekarnika. Nagromadzenie ciepta
mogtoby zniszczy¢ dno piekarnika.
‘Do czyszczenia szyby w
drzwiczkach piekarnika nie nalezy
uzywac szorstkich srodkow
czyszczacych ani ostrych
skrobakow metalowych, poniewaz
mogq one zarysowac
powierzchnig, co moze
doprowadzi¢ do popekania
szyby."

Do czyszczenia tego urzgdzenia
nie uzywaj urzadzen parowych,
poniewaz moze to spowodowac
porazenie pradem.

(Roznig sie zaleznie od modelu
piekarnika.)

Wiasciwe umieszczanie rusztu i
foremki na stelazach

Wiasciwe umieszczanie na

stelazu rusztu i/lub tacki na
ociekajacy ttuszcz jest niezwykle
wazne. Wsun ruszt lub tacke na
ociekajacy ttuszcz pomigdzy dwie
szyny i zanim umiescisz na nim
potrawe upewnij sie, ze jest
wypoziomowany (patrz
nastepujaca ilustracja).



Nie uzywaj tego wyrobu z wyjeta
lub popekang szybg w przednich
drzwiczkach.

Uchwyt na drzwiach piekarnika
nie stuzy do suszenia recznikow.
Przy otwartych drzwiczkach i
zatgczonej funkcji grillowania nie
wieszac na niej recznikow,
rekawic, ani podobnych wyrobow
tekstylnych.

Do wkfadania i wyjmowania
potraw z gorgcego piekarnika
zawsze zakfadaj odporne na
wysokie temperatury rekawice.
Wytdz naczynie do pieczenia, lub
akcesorium z piekarnika (tacke,
ruszt druciany, itp.), papierem do
pieczenia, wtdz do niego potrawe
i wstaw je do wstepnie
nagrzanego piekarnika. Utnij
nadmiar papieru wystajacy z
naczynia lub akcesorium, aby
zapobiec ryzyku dotknigcia
elementow grzejnych piekarnika.

Nie wolno uzywac papieru do
pieczenia w temperaturze
roboczej wigkszej niz wskazana
dla tego papieru. Nie wyktadaj
papierem bezposrednio dna
piekarnika.

OSTRZEZENIE: Przed wymiana
lampy nalezy sie upewnic, ze
wyjeto przewad zasilajacy z
gniazdka lub wyfgczono
bezpiecznik, tak aby uniknac
potencjalnego porazenia pradem
elektrycznym.

Aby uniknac przegrzania,
urzadzenia nie nalezy umieszczac
za dekoracyjnymi drzwiami.

Aby unikng¢ zagrozenia pozarem przy
uzytkowaniu tej kuchenki;

Upewnij sig, ze wtyczka pasuje do
gniazdka i nie powoduje iskrzenia.
Nie nalezy uzywac uszkodzonych
ani ucietych przewodow, ani
przedtuzaczy, a tylko oryginalnego
przewodu zasilajgcego.

Upewnij sig, ze gniazdko, do
ktdrego wigczona jest kuchenka
jest suche.

Zamierzone przeznaczenie

Wyradb ten przeznaczony jest do
uzytku domowego. Nie dopuszcza
sie uzytkowania komercyjnego.
UWAGA: Urzadzenie to stuzy
wyfacznie do pieczenia potraw.
Nie wolno uzywac go do innych
celow, na przyktad do ogrzewania
pomieszczen."

7/PL



e Urzadzenia tego nie nalezy
uzywac do podgrzewania talerzy
pod grillem, suszenia recznikow,
scierek do naczyn, itp. na
uchwytach, ani do celow suszenia
lub ogrzewania.

¢ Producent nie odpowiada za
szkody spowodowane
niewtasciwym uzytkowaniem tego
wyrobu lub obchodzeniem sig z
nim.

e Piekarnik mozna uzywac do
rozmrazania, smazenie, pieczenia
i grillowania potraw.

Bezpieczenstwo dzieci

e (OSTRZEZENIE: Dostepne czesci
mogq sie nagrzewac podczas
uzytkowania. Mate dzieci nalezy
trzymac z dala od kuchenki.

e Materiaty opakowaniowe moga
by¢ niebezpieczne dla dzieci.
Trzymac materiaty opakowaniowe
z dala od dzieci. Prosimy pozby¢
sie catego opakowania zgodnie z
normami ochrony srodowiska.

e Urzadzenia elektryczne sg
niebezpieczne dla dzieci. W
trakcie pracy tego produktu nie
dopuszcza¢ do przebywania dzieci
W jego poblizu ani do zabawy.

e Nie stawiaj na tym urzadzeniu
zadnych przedmiotow, po ktore
mogtyby siegac dzieci.

8/PL

e (dy drzwiczki sg otwartenie
obcigzac ich zadnymi cigzkimi
przedmiotami i nie pozwala¢
dzieciom siadac na nich.
Piekarnik moze sie przewrdcic,
lub moga sie uszkodzi¢ zawiasy
drzwiczek.

Stare urzadzenia

Zgodnos¢ z dyrektywa WEEE i usuwanie
odpadow:

Niniejszy wyrdb jest zgodny z dyrektywg Parlamentu
Europejskiego i Rady (2012/19/WE). Wyrdb ten
oznaczony jest symbolem klasyfikacji zuzytych
urzadzen elekirycznych i elektronicznych (WEEE).
Wyrob ten wykonano z czesci i materiatow wysokiej
jakosci, ktore mogg by¢ odzyskane i uzyte jako
surowce wtéme. Po zakoriczeniu uzytkowania nie
nalezy pozbywac si¢ go razem z innymi odpadkami
domowymi. Nalezy przekaza¢ go do punktu zbidrki
urzadzen elekirycznych i elektronicznych na surowce
wtdrne. Aby dowiedzie¢ sig, gdzie jest najblizszy taki
punkt, prosimy skonsultowac sig z wiadzami lokalnymi.
Odpowiednie postgpowanie ze zuzytym sprzetem
zapobiega potencjalnym konsekwencjom dla
Srodowiska naturalnego i ludzkiego zdrowia.
Zgodnos¢ z dyrektywa RoHS:

Niniejszy wyrdb jest zgodny z dyrektywg Parlamentu
Europejskiego i Rady RoHS (Ograniczenie uzycia
substancji niebezpiecznych) (2011/65/WE). Nie
zawiera szkodliwych i zakazanych materiatow,
podanych w tej dyrektywie.

Pozbywanie si¢ materiatow

opakowaniowych

e Materiaty opakowaniowe sg niebezpieczne dia
dzieci. Nalezy trzymac je w bezpiecznym miejscu,
niedostepne dla dzieci. Opakowanie tego wyrobu
wyprodukowano z surowcéw wtornych. Nalezy
odpowiednio sig ich pozbywad i sortowac je
zgodnie z instrukcjami gospodarki surowcami
wtérnymi. Nie nalezy ich wyrzucaé razem ze
zwyktymi odpadkami domowymi.



A Informacje ogdlne

Opis urzadzenia

e,
e
e

-

4
1 Panel sterowania 6
2 Pétka druciana 7
3 Tacka 8
4 Uchwyt 9
5 Drzwiczki

Silnik wentylatora (za ptyta stalowa)
Lampka

Gorny element grzejny

Pozycje potki

1

N

Pokretto wyboru funkcji
Czasomierz cyfrowy
Pokretto termostatu
Lampka termostatu

S w o =
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Zawartos¢ opakowania

Dostarczane akcesoria roznig sig zaleznie od
modelu wyrobu. Niektore z akcesoriow
opisanych w instrukeji obstugi moga nie byé
dostarczane razem z tym modelem produktu.
Instrukcja uzytkowania
2. Standardowa tacka
Stuzy do pieczenia ciast, mrozonek i duzych
porcji pieczeni.

—_

3. Foremka gtgboka
Stuzy do pieczenia ciast, duzych porcji pieczeni,
potraw soczystych oraz do zbierania tuszczu przy
grillowaniu.

4. Ruszt druciany
Stuzy do pieczenia oraz do ustawiania potraw do
smazenia, pieczenia lub gotowania w naczyniach
do zapiekanek na wybranej pétce.
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Wiasciwe umieszczanie pétki drucianej i
foremki na stelazach teleskopowych

(Ta funkcja jest dostgpna opcjonalnie. Moze
ona nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia
zakupionego produktu).

Teleskopowe stelaze pozwalajg na fatwe
zaktadanie i zdejmowanie foremek oraz rusztu.
Podczas uzywania foremki i rusztu ze stelazem
teleskopowym, musza by¢ do nich dosunigte
kotki znajdujace sie z tytu stelaza teleskopowego,

przy krawedziach rusztu i foremki.




Dane techniczne

+aczne zuzycie energii el. 2.5 kW

Oswietlenie wewnetrzne 15/25 W

Informacja podstawowa: Dane na etykietach energetycznych piekarnikow elektrycznych podaje sie zgodnie z
normg PL-EN 60350-1 / IEC 60350-1. WartoSci te okresla sig przy standardowym obcigzeniu z czynnymi
funkcjami grzejnika gérnego-dolnego i wspomagania nagrzewania wentylatorem (iesli funkcje takie sg
dostepne).
Klasg sprawnosci energetycznej okresla sie zgodnie z nastepujgca priorytetyzacig, zaleznie od wystepowania
odpowiednich funkcji w danym modelu piekarnika. 1-Pieczenie z wentylatorem eco-fan, 2-Pieczenie turbo
powolne, 3-Pieczenie turbo, 4-Grzatki dolna/gdrna wspomagane wentylatorem.

** Patrz: Instalacja, strona 12.

Dane techniczne moga zosta¢ zmienione bez artosci podane na etykietkach wyrobu lub w

uprzedzenia w celu poprawy jakosci wyrobu. owarzyszacej mu dokumentacji uzyskano w
arunkach laboratoryjnych zgodnie z

odnognymi normami. Wartosci te moga sie

Rysunkil w t,ej inst,r.ulfc’ji $3 schematyczne i rézni¢ zaleznie od operacyjnych i
moga sig nieco rozni¢ od danego wyrobu. $rodowiskowych warunkéw pracy danego
wyrobu.
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B Instalacja

Produkt musi zostaé zainstalowany przez
wykwalifikowang osobeg i zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami. W przeciwnym gwarancja zostanie
uniewazniona. Producent nie odpowiada za szkody
wynikte z instalacji i napraw wykonywanych przez
0soby nieupowaznione i moze z tego powodu
uniewazni¢ gwarancje.

Przygotowanie miejsca do instalacji i dostepu

do sieci elektrycznej to obowigzek klienta.

ZAGROZENIE:
Urzadzenie to nalezy instalowaé zgodnie z
miejscowymi przepisami dot. instalacji

gazowych i elektrycznych.

ZAGROZENIE:
Przed zainstalowaniem sprawdz, czy wyrdb nie

ma widocznych defektéw. el§i ma, nie instaluj

Uszkodzone wyroby zagrazajg Twemu
bezpieczenstwu.

Przed zainstalowaniem
Urzadzenie to przeznaczone jest do zainstalowania w
dostepnych w handlu szafkach kuchennych. Pomigdzy
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tym urzadzeniem a Scianami lub meblami kuchennymi

nalezy pozostawic¢ bezpieczny odstep. Patrz: rysunek

(wymlary w mm)
Powierzchnie zastosowanych syntetycznych
laminatow i lepiszczy muszg by¢ odporne na
wysokg temperature (minimum 100 °C).

e Szafki kuchenne nalezy ustawi¢ réwno i
przymocowac.

e Jesli pod piekarnikiem jest szuflada, trzeba

pomiedzy nimi zatozy¢ potke.

Urzgdzenie nosi¢ musza przynajmniej dwie osoby.

Nie instaluj tego urzadzenia w poblizu lodéwek
lub zamrazarek. Wydzielane z tego piekarnika

iepto moze zwigkszy¢ zuzycie energii przez
urzadzenia chtodzace.

Nie podno$ piekarnika za drzwiczki ani za
klamke.

esli wyréb ma uchwyty z drutu, po jego
przesunigciu weisnij je z powrotem w jego
boczne $cianki.




550"

min.
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min.

Instalacja i przylaczenie

e Urzadzenie to nalezy instalowac zgodnie z
miejscowymi przepisami dot. instalacji gazowych
i elektrycznych.

Przytaczenie elekiryczne

Przytaczy¢ ten wyrdb do uziemionego gniazda /

obwodu zabezpieczonego miniaturowym wytgcznikiem

automatycznym o odpowiedniej mocy, jak podano w

tabeli ,Dane techniczne”. Zleci¢ wykonanie instalacji

uziemienia wykwalifikowanemu elektrykowi,

niezaleznie od tego, czy uzywany jest transformator do

zasilania. Nasza firma nie odpowiada za zadne szkody
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wynikte z uzytkowania tego wyrobu bez uziemienia,
zgodnie z przepisami miejscowymi.

ZAGROZENIE:
Wyréb ten musi byt przytaczony do sieci
elekirycznej przez osobg upowazniong i

wykwalifikowang. Gwarancja na ten wyréb
obowigzuje dopiero po jego prawidiowym
zainstalowaniu.

Producent nie odpowiada za szkody wynikte z
instalacji i napraw wykonywanych przez osoby

nieupowaznione.




ZAGROZENIE:

Przewodu zasilajgcego nie mozna klamrowac,
gina¢ i przyciskag, ani stykac z gorgcymi

czg$ciami urzadzenia.

Przewody uszkodzone wymienia¢ moze tylko

wykwalifikowany elektryk. Zagrozenie

porazeniem elektrycznym, zwarciem lub

pozarem z powodu niefachowej instalacji!

Przytgczenie musi by¢ zgodne z przepisami
krajowymi.

e Parametry zasilania muszg odpowiada¢ danym
podanym na tabliczce znamionowej urzadzenia.
Tabliczke znamionowg zobaczysz po otwarciu
przednich drzwiczek.

*  Przewdd zasilajgcy ten wyrdb musi odpowiadac
parametrom podanym w tabeli "Dane
techniczne".

ZAGROZENIE:

Przed podjeciem jakichkolwiek prac przy
instalacji elektrycznej, odfgcz to urzadzenie od
zasilania.

Grozi to porazeniem elektrycznym!

Zabezpiecz piekarnik 2 srubkami, jak na rysunku.

Po montazu nalezy sie upewnic, ze Sruby sg
wystarczajgco dokrecone, a piekarnik sig nie rusza.
Piekarnik zamontowany niezgodnie z instrukcjami lub
zamocowany niedostatecznie dokreconymi Srubami
moze sig przewrdci¢ podczas uzytkowania.
Piekarniki z wentylatorem chtodzacym (Moze
ona nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia
zakupionego produktu).

Podczas podigczania kabli nalezy przestrzegad
krajowych/migjscowych przepiséw
elektrycznych oraz korzystaé z wiasciwego dla
piekarnika gniazda zasilajgcego / obwodu oraz
wtyczki. Jesli ograniczenia mocy produktu
znajduja sie poza obecng obcigzalnoscia
wiyczki i gniazda zasilajacego / obwodu,
nalezy podifgczy¢ produkt bezposrednio za
posrednictwem stafej instalacji elektrycznej
bez korzystania z wtyczki i gniazda
zasilajgcego / obwodu.

Wiyczka przewodu zasilajgca musi byt tatwo
dostepna po zainstalowaniu (nie prowadzi¢
przewodu ponad ptyta kuchenng).

W6z wtyczke przewodu zasilajgcego do gniazdka.

Instalowanie wyrobu

1. Wsun piekarnik do szafki, wyréwnaj ustawienie i
zabezpiecz, sprawdzajgc, czy przewdd zasilania
nie jest uszkodzony ani nie uwigz.

1 Wentylator chtodzacy

2 Panel sterowania

3 Drzwiczki

Whudowany wentylator chtodzacy chtodzi zaréwno
szafke do zabudowy, jak i przéd urzadzenia.

entylator chtodzacy nadal pracuje przez 20 -

0 minut nawet po wylgczeniu piekarnika.
Jesli pieczenie odbywato sig z
zaprogramowanym timerem piekarnika, po
zakofczeniu pieczenia wraz z wszystkimi
funkcjami zostanie wytgczony réwniez
wentylator,

Ostateczne sprawdzenie

1. Obstuga produktu...

2. Sprawd? funkcje

Przyszly transport

e Zachowaj oryginalne pudfo kartonowe na
piekarnik i transportuj go w nim. Przestrzegaj
instrukcji na pudle. Jesli nie masz oryginalnego
pudta, zapakuj piekarnik w folie babelkowg Iub
gruba tekture i zabezpiecz tasma klejaca.

e Aby zapobiec uszkodzeniu drzwiczek przez ruszt
druciany i tacke z wnetrza piekamika wiéz do
jego srodka pasek tektury, réwno z pozycjg tacek.
Drzwiczki piekarnika zabezpiecz tasma klejgcg do
$cian bocznych.
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e Nie podnos piekarnika za drzwiczki ani za klamke.

Nie stawiaj na nim zadnych przedmiotéw i
przemieszczaj go w pozycji pionowe.

Sprawdzaj, czy piekarnik nie ulegt w
ransporcie widocznym uszkodzeniom.
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Il Przygotowanie

Jak oszczedzac energie

Nastepujgce wskazéwki pomogg uzytkowac urzadzenie

w sposcb ekologiczny oraz energooszczedny.

e Uzywaj naczyn w ciemnych barwach lub
emaliowanych, co poprawi przeptyw ciepta.

e (otujgc potrawy wykonuj operacje podgrzewania,
jesli zaleca sig jg w instrukcji obstugi lub
przepisie gotowania.

e Nie otwieraj zbyt czesto drzwiczek w trakcie
gotowania.

e Qile to mozliwe staraj sig gotowac w piekarniku
wigcej niz jedng potrawe na raz. Mozna gotowac
w dwdch naczyniach obok siebie na ruszcie.

e (otuj potrawy po kolei. Piekarnik bedzie juz
gorgey.

e Mozna oszczgdzi¢ energie wytgczajac piekarnik
na kilka minut przed uptywem czasu gotowania.
Nie otwieraj drzwiczek piekarnika.

e Rozmrazaj mrozonki przed gotowaniem.

Pierwszy raz
Ustawianie czasu

Przy kazdej regulacji na wyswietlaczu miga¢
beda odnosne symbole.

Naciskaj przyciski /== abynastawic godzing, 0
ktorej piekarnik zostanie zatgczony po raz pierwszy.

przypadku modeli ze sterowaniem
dotykowym najpierw dotknij 2=, a nastgpnie zal
pomoca e/ -staw godzing.
Potwierdz ustawienie, dotykajgc symbolu (2 i poczekaj

4 sekundy, nie dotykajgc zadnych klawiszy, aby
potwierdzic.

12 11 10 9 8 7
1 Klawisz regulacji
2 Symbol blokady klawiszy
3 Symbol zegara
4 Symbol gtosnosci alarmu (Moze ona nie wchodzié
w zakres wyposazenia zakupionego produktu).
5 Symbol trybu oszczednego Eco
6 Klawisz plus

7 Klawisz minus

8 Symbol wykresu czasu

9 Symbol alarmu

10 Symbol koAca gotowania
11 Symbol czasu gotowania
12 Klawisz programu

esli nie ustawiono godziny poczatkowej, zegar
acznie dziata¢ poczynajac od godziny 12:00 i
y$wietli sie symbol ® Symbol ten zniknie po
ustawieniu godziny.

&

przypadku zaniku zasilania ustawienia
biezacej godziny zostajg skasowane. Trzeba je
ustawié¢ na nowo.

Pierwsze czyszczenie

&

Pewne detergenty lub $rodki czyszczace moga
uszkodzi¢ powierzchnig.

Nie uzywaj agresywnych detergentéw,
proszku/mleczka do czyszczenia, ani zadnych
ostrych przedmiotéw.

1. Usun wszystkie materiaty opakowaniowe.

2. Wytrzyj powierzchnie wyrobu wilgotng Sciereczkg
lub gabka i wytrzyj do sucha $ciereczkg.

Podgrzewanie wstepne

Nagrzewaj urzadzenie przez ok. 30 minut, a potem je

wyfgcz. Przed pierwszym uzyciem nalezy wypali¢

wszelkie pozostatosci po produkgii i warstwy ochronne.

0STRZEZENIE

Mozna sig poparzy¢ od goracych powierzchni!
Urzadzenie to nagrzewa sig podczas pracy. Nie
dotykaj goracych palnikéw, wewnetrznych
sekcji piekarnika, elementéw grzejnych itp.
Zakaz zblizania si¢ dzieci!

Do wktadania i wyjmowania potraw z goracego
piekarnika zawsze zaktadaj odporne na
wysokie temperatury rekawice.

Piekarnik elektryczny

1. Wyjmij z piekarnika wszystkie foremki do

pieczenia i ruszt.

Zamknij drzwiczki piekarnika.

Wybierz pozycje ,Static" (Statyczne)

Wybierz najwyzsza moc grilla; patrz Jak

obstugiwac piekarnik elektryczny, strona 19.

5. Niech piekarnik pracuje przez ok. 30 minut.

6. Wytgcz piekarnik; patrz Jak obstugiwac piekarnik
elektryczny, strona 19

Piekarnik z grillem

1. Wyjmij z piekarnika wszystkie foremki do
pieczenia i ruszt.

.o

~ownn
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Zamknij drzwiczki piekarnika.

Wybierz najwyzsza moc grilla; patrz Jak
obstugiwac grill , strona 25.

Niech piekarnik pracuje przez ok. 30 minut.
Wytacz grill; patrz Jak obstugiwac grill, strona 25

w

o~

trakcie pierwszego uruchomienia przez pare
godzin moga sig wydziela¢ dym i zapach. Jest
o catkiem normalne. Zadbaj o dobrg
wentylacje kuchni i pozbad? sig dymu i
zapachu. Nie wdychac bezposrednio
powstajgcego dymu i zapachu.
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B} Jak obstugiwaé piekarnik

Ogdlne informacje o pieczeniu ciast i
mies oraz o grillowaniu.

(OSTRZEZENIE
"Mozna sig poparzy¢ od goracych powierzchni!
rzadzenie to nagrzewa sie podczas pracy. Nie

dotykaj goracych palnikéw, wewnetrznych
sekcji piekarnika, elementéw grzejnych itp.
Zakaz zblizania si¢ dzieci!

Do wktadania i wyjmowania potraw z goracego
piekarnika zawsze zaktadaj odporne na
wysokie temperatury rekawice.

ZAGROZENIE:
Otwierajgc drzwiczki piekarnika zachowaj
strozno$é, bo moze ulotnié sig z niego para.

Taka ulatniajgca sie para moze poparzy¢
dfonie, twarz i oczy.

Wskazowki do pieczenia ciasta

e Uzywaj stosownych naczyn metalowych z
powtokami nieprzylegajgcymi, pojemnikow
aluminiowych, lub zaroodpornych form
silikonowych.

e Rob najlepszy uzytek z miejsca na pétce.

e Foremke do pieczenia stawiaj w Srodku potki.

e Prze zataczeniem piekarnika lub grilla wybierz
whasciwg pozycije pétki. Nie zmieniaj pozycji potki,
gdy kuchenka jest gorgca.

e Zamknij drzwiczki piekarnika i nie otwieraj ich.

Wskazowki do pieczenia migsa

®  Przyprawienie catych kurczat, indykdw i duzych
porcji migsa, np. sokiem z cytryny ;in czarnym
pieprzem przed pieczeniem podniesie jego
wydajnos$c.

e Pieczenia migsa z koscig trwa ok. 15 - 30 minut
diuzej niz pieczenie takiego samego kawatka bez
kosci.

e Na upieczenie jednego centymetra grubosci
migsa potrzeba ok. 4 do 5 minut.

e Po zakorczeniu pieczenia pozostaw pieczed w
piekarniku na ok. 10 minut. Soki lepiej
rozchodzg sig po catej pieczeni i nie wyciekajg
przy jej krojeniu.

e Ryby nalezy piec na pétce srodkowej lub dolnej
na zaroodpornym talerzu.

Wskazdwki do grillowania

Migso, ryby i dréb szybciej rumienig sie, gdy sie je

grilluje, zachowujg mitg krucho$¢ i nie wysychajg. Do

grillowania szczegdlnie nadajg sie ptaskie kawatki,
nadziane na szpikulec szaszlyki i kietbaski, a takze

warzywa 0 znacznej zawartosci wody, takie jak

pomidory i cebule.

e Roztoz kawatki migsa do grillowania na ruszcie
drucianym lub w foremce do pieczenia z rusztem
drucianym w taki sposdb, aby pokryta nimi
powierzchnia nie wystawata poza grzatke.

e Wsun ten ruszt druciany lub foremke do
pieczenia z rusztem na wybrany poziom w
piekarniku. Jesli grillujesz na ruszcie drucianym,
na dolng pdtke wsuri foremke do pieczenia na
kapigcy ttuszcz. Aby tatwiej oczyscic to naczynie
7 tuszczu wilej do niego troche wody.

Zywno$¢ nie nadajgca sig do
grillowania stwarza zagrozenie
pozarowe. Do grillowania uzywaj

wyfgcznie zywnosci, ktéra nadaje sie do
przyrzadzania w wysokich
temperaturach.

Nie wktadaj zywnosci do grilla zbyt
gteboko. Tam jest najgorece; i tusta
2ywno$¢ moze sig zapali¢.

Jak obstugiwac piekarnik elektryczny

Piecyk ten wyposazony jest w "wyskakujgce" pokretta,

ktore po nacisnigciu wysuwajg sie.

1. Aby wysungc pokretto wcisnij je, a potem obro¢ w
73dane nastawienie.

2. Po zakoriczeniu procesu gotowania nalezy wsungc
pokretto do wewnatrz.
Wybieranie temperatury i trybu pracy

—

Pokretto wyboru funkgji

Pokretto termostatu
Nastaw pokretto Function [Funkcja] na wybrany
tryb pracy.
2. Nastaw pokretto Temperature na wybrang
temperature.

e Y
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» Piekarnik nagrzewa si¢ do nastawionej temperatury i
utrzymuje jg. W trakcie nagrzewania lampka
temperatury pozostaje zapalona.

Wytaczanie piekarnika elektrycznego

Przekre¢ pokretta funkcji | temperatury w gorme
pozycje ,off” ("wyt.).

Pozycje stelazu (modele z rusztem drucianym)
Wazne jest, aby prawidtowo umieszczaé ruszt druciany
na pétce drucianej. Ruszt druciany trzeba wsadzi¢
pomiedzy pdtki druciane jak pokazano na rysunku.
Ruszt druciany nie moze opierac sig o tylng Sciang
piekarnika. Aby poprawi¢ wydajnosé grillowania,
przesun ruszt druciany do przedniej sekcji stelazu i
ustal go przy pomocy drzwiczek.

(Roznig sie zaleznie od modelu piekamika.)

Tryby pracy

Podana tutaj kolejnosc trybw pracy moze réznic sig
od ich uktadu dla tego urzgdzenia.

Grzatki gérna i dolna

— Grzatki gérna i dolna dziatajg.
Zywno$¢ nagrzewana jest
réwnoczesnie od gory i od dotu. Na
przyktad, nadaje sie do ciasta,
ciasteczek oraz ciasta i zapiekanek w
foremkach do pieczenia. Piecz w
jedngj tylko blasze.

Grzatka dolna

Pracuje tylko grzatka dolna. Nie
nadaje sie do pizzy ani do rumienienie
potrawy od spodu po upieczeniu.
Funkcja tej trzeba takze uzywac do
fatwego czyszczenia parg.
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Grzanie dolne/gdrne z termoobiegiem

]

Dziatajg grzatki gorna i dolna plus
wentylator (w Scianie tylnej).
Wentylator szybko réwnomiernie
rozprowadza gorgce powietrze po
catym piekarniku. Piecz w jedngj tylko
blasze.

Praca z wentylatorem.

*,

Termoobieg

Piekarnik nie jest nagrzewany.
Pracuje tylko wentylator (w $cianie
tylnej). Nadaje sie od powolnego
odtajania mrozonek ziarnistych w
temperaturze pokojowej lub studzenia
potraw gotowanych.

Gorgce powietrze nagrzane grzatkg
tylng jest bardzo szybko réwnomiernie
rozprowadzane w catym piekarniku
przez wentylator.

Jest to przydatne do gotowania
potraw na réznych poziomach potek i
w wigkszosci przypadkow nie
potrzeba wstepnego podgrzewania.
Nadaje sie do pieczenia w kilku
blachach naraz.

Funkcja tej trzeba takze uzywac do
fatwego czyszczenia parg.

Funkcja "3D"

Full grill
v

Dziatajg grzatki gorna i dolna i
nagrzewanie z termoobiegiem (w
Scianie tylnej). Potrawy pieka sig
réwnomiernie i szybko rumienia.
Piecz w jednej tylko blasze.

Dziata duzy grill w suficie piekarnika.
Nadaje sie do grillowania duzych
ilodci migsa.

e Do grillowania potéz duze lub
Srednie porcje na odpowiednio
ustawionej potce pod grzatkg
grilla.

e Temperaturg nastaw na poziom
maksymalny.

e (brdc potrawe po uptywie
potowy czasu grillowania.



Grill+termoobieg

VW
& Efekt grillowania nie jest tak mocny,
jak przy Full Grill.
e Do grillowania pot6z mate lub

Srednie porcje na odpowiednio
ustawionej potce pod grzatkg
grilla.

e Nastawianie wybranej
temperatury

e (brdc potrawe po uptywie
potowy czasu grillowania.

Korzystanie z zegara piekarnika

1 23 4 5 6

® ) eco

Pl = o &

12 11 10 9 8 7

1 Klawisz regulacji

2 Symbol blokady klawiszy

3 Symbol zegara

4 Symbol gtosnosci alarmu (Moze ona nie wchodzié
w zakres wyposazenia zakupionego produktu).

5 Symbol trybu oszczednego Eco

6 Klawisz plus

7 Klawisz minus

8 Symbol wykresu czasu

9 Symbol alarmu

10 Symbol koAca gotowania

11 Symbol czasu gotowania

12 Klawisz programu

Najdtuzszy czas, na ktéry mozna nastawic
koniec procesu gotowania, to 5 godziny, 59
minut.

W razie przerwy w zasilaniu program kasuje
sie. Trzeba zaprogramowag piekarnik od nowa.

&

Przy ustawianiu kazdej wartosci na
y$wietlaczu migaé bedg odnogne symbole.
rzeba odczekad chwile, az ustawienia zaczng
dziafac.

1o

Jesli nie nastawi sig zadnych ustawien
pieczenia, nie mozna ustawi¢ godziny.

©]

esli na poczatku pieczenia ustawiono czas
jego trwania, wyswietli sig czas pozostaty.

©

Pieczenie o nastawionej godzinie:

Nastawiajgc na czasomierzu czas trwania pieczenia

mozna tak ustawi¢ piekarnik, aby wytgczyt sie po jego

uptywie.

1. Wybierz funkcje do pieczenia.

2. Dotykaj ® azna wySwietlaczu pojawi sig symbol
|')|, aby ustawi czas pieczenia.

3. Czas trwania pieczenia nastawia sig przyciskami
& /-

» » Po nastawieniu czasu trwania pieczenia na

wy$wietlaczu na state pojawi sig symbol =1 oraz

wycinek czasu.

4. Wstaw naczynie do piekarnika i pokrettlem
temperatury nastaw temperature. Rozpocznie sig
pieczenie .

» Odliczenie czasu pieczenia na wyswietlaczu

rozpoczyna sig wraz z jego rozpoczeciem i zapalajg sie

wszystkie czesci wycinka czasu Ustawiony czas
pieczenia podzielony jest na cztery réwne czesci, a po
uptywie czasu kazdej czgsci jej symbol gasnie. Mozna
wigc fatwo $ledzi¢ uptyw czasu pieczenia w stosunku
do catkowitego czasu jego trwania.

Ustawianie zakoriczenie pieczenia na pdzniejsza

godzing:

Po ustawieniu na czasomierzu czasu trwania pieczenia

mozna ustawi¢ pozniejszg godzing zakoriczenia

pieczenia.

1. Wybierz funkcje do pieczenia.

2. Dotykaj ®, azna wySwietlaczu pojawi sig symbol
|‘)|, aby ustawi czas pieczenia.

3. Ustaw czas trwania pieczenia przyciskami == / we.

» » Po ustawieniu czas trwania pieczenia na

wy$wietlaczu na state pojawi sig symbol =1,

4. Dotykaj ® azna wySwietlaczu pojawi sig symbol
')|, oznaczajgcy koniec czasu pieczenia.

5. Ustaw godzing zakoriczenia pieczenia przyciskami
& /-

» Po nastawieniu godziny zakorczenia pieczenia na

wy$wietlaczu na state pojawia sie symbole =1 oraz ')|,

a takze wycinek czasu. Gdy zacznie sig pieczenie,

zniknie symbol =,

6. Wstaw naczynie do piekarnika i pokrettlem
temperatury nastaw temperature. Rozpocznie sie
pieczenie .

» Czasomierz piekarnika oblicza godzing

rozpoczgcia pieczenia odejmujac czas trwania

pieczenia od nastawionej godziny jego zakoriczenia.

Wybrany tryb pracy uruchamia sig gdy nadejdzie

godzina rozpoczecia pieczenia i piekarnik nagrzewa sie

do nastawionej temperatury. Utrzymuje te temperature
przez caly czas pieczenia.
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» Odliczenie czasu pieczenia na wySwietlaczu
rozpoczyna sig wraz z jego rozpoczeciem i zapalajg sie
wszystkie czesci wycinka czasu Ustawiony czas
pieczenia podzielony jest na cztery réwne czesci, a po
uptywie czasu kazdej czgsci jej symbol gasnie. Mozna
wigc fatwo $ledzi¢ uptyw czasu pieczenia w stosunku
do catkowitego czasu jego trwania.

7. Po zakonczeniu pieczenia na wySwietlaczu pojawia
sie "End", a czasomierz wydaje dzwiekowy sygnat
ostrzegawczy.

8. Dzwiek alarmu rozlega sig przez 2 minuty. Aby
wyfgczy¢ alarm, wystarczy nacisngé dowolny
przycisk. Alarm ucichnie i wySwietli sig biezgca
godzina.

Po nacisnigciu dowolnego przycisku na

9 koncu dzwiekowego sygnatu
ostrzegawczego, piekarnik ponownie sig
zafgczy. Obrdé pokretto temperatury i
pokretto funkcji w pozycje "0" (wyt.), aby
wytgczy¢ piekarnik zapobiegajac jego
ponownemu zatgczeniu na konierc
sygnatu ostrzegawczego.

Aktywacja blokady przyciskow

Uruchamiajac funkcje blokady przyciskéw, mozna
zapobiec zmianom w ustawieniach piekarnika.

1. Dotykaj i, az na wySwietlaczu pojawi sie symbol

» Na wy$wietlaczu pojawi sig ,OFF" [WYL].

2. Naciénij 4, aby aktywowad blokade przyciskdw.
» Po wigczeniu blokady przyciskow na wyswietlaczu
pojawi sie ,0n” [Zat.], a symbol (&) bedzie sie nadal
Swiecit.

Po zalaczeniu blokady przyciskéw przyciski
piekarnika nie dziatajg. W razie przerwy w
asilaniu blokada przyciskow nie kasuje sie.

W celu wytaczenia blokady dotknij przycisku
1. Dotykaj :Z, az na wyswietlaczu pojawi sie symbol

» Na wy$wietlaczu pojawi sig ,0n" [Zat.].

2. Wylgcz blokade przyciskdw, naciskajgc Klawisz ™.
» Po wytaczeniu blokady wy$wietli sig "OFF" [WYL].
Ustawianie alarmu czasowego

Poza programowaniem pieczenia zegara w piekarniku
mozna uzy¢ do nastawiania dowolnych ostrzezen lub
przypomnien.

Alarm czasowy nie wptywa na inne funkcje piekarnika.
Uzywa sie go tylko do ostrzegania. Na przyktad
przydaje sig, gdy chce sig obréci¢ potrawe w
piekarniku o okreslonej godzinie. Po uptywie
nastawionego czasu odezwie sig alarm dzwigkowy.
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1. Dotykaj ® azna wySwietlaczu pojawi sig symbol

Najdtuzszy czas alarmu to 23 godziny i 59
minut.

2. Ustaw alarm, korzystajac z klawiszy i /-

Przyciski funkcyjne dzwigku alarmu,
godziny dnia, jasnosci wyswietlacza i
emperatury powinny by¢ ustawione na 0
(OFF) (WYL.).

» Symbol £ bedzie sig nadal $wiecit, a gdy ustawi si

godzing alarmu, pojawi sig na wyswietlaczu.

3. Po uptywie czasu alarmu symbol A zaczyna miga¢
i 0dzywa sie sygnat alarmowy.

Wytaczanie alarmu

1. Dzwigk alarmu rozlega sig przez 2 minuty. Aby
wyfgczy¢ alarm, wystarczy nacisngé dowolny
przycisk.

» Alarm ucichnie i wySwietli sig biezgca godzina.

Anulowanie alarmu

1. Aby wytgczy¢ alarm, dotykaj ®, azna
wySwietlaczu pojawi sig symbol Y

2. Naci$nij i przytrzymaj klawisz ™=, az wyswietli sie
,00:00".

\Wyswietli sig czas alarmu. Jesli rdwnoczesnie
0 nastawi sig czas alarmu i czas pieczenia,
y$wietli sie krotszy z nich.

Zmiana dzwigku alarmu

1. Dotykaj :=, az na wyswietlaczu pojawi sie symbol
),

2. Ustaw glognosc aalarmu przyciskami e / =,

3. Zakrotkg chwilg odezwie sig dzwiek alarmu o
nastawionej gtosnosci.

» Wybrane dzwigki alarmy wyswietlg sig na ekranie

jako b-01, b-02 Ilub b-03.

Zmiana bhiezacej godziny

Aby zmieni¢ poprzednie ustawienie godziny:

1. ngkaj $=8, az na wySwietlaczu pojawi sig symbol

&)
N

2. Godzing nastawia sig przyciskami = /==,

3. Zakrotkg chwilg wyswietli sig nastawiona godzina.

Tryb oszczedny

W trybie ekonomicznym mozna oszczedzac energie

przy pieczeniu przez czas ustawiony w piekarniku.

W trybie tym pieczenie koriczy sig przy utrzymaniu

temperatury wewnatrz piekarnika przez wytgczenie

grzatek przed koricem pieczenia.

Nastawienie trybu ekonomicznego.

1. Dotykaj symbolu i%, az na wySwietlaczu pojawi
sig symbol eco.



» Na wy$wietlaczu pojawi sig ,OFF" [WYL].

2. Zatzcz tryb ekonomiczny dotykajac przycisku E o

» Po zatgczeniu blokady przyciskéw na wyswietlaczu

pojawi sig "On", a symbol eco pali sig nadal.

Wytaczanie trybu ekonomicznego.

1. Dotykaj symbolu (2=, az na wySwietlaczu pojawi
sig symbol eco.

» Na wy$wietlaczu pojawi sig ,0n" [Zat.].

2. Tryb ekonomiczny wytacza sie dotknigciem
przycisku -

» Po wytaczeniu blokady przyciskow wyswietli sig

“Oﬁ“ [\Ny’f]

Ustawianie jasnosci ekranu

(Ta funkcja jest dostgpna opcjonalnie. Moze ona

nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia zakupionego

produktu).

1. Dotykaj ¢22 az na wySwietlaczu pojawi sie d-01,
d-02 lub d-03 jako miara jasnosci wySwietlacza.

2. Nastaw jasnosc przyciskami L ol

» Po krétkiej chwili wyswietli sie nastawiona godzina.

Tabela czasOw pieczenia

Podane w tabeli czasy s tylko orientacyjne.
Moga sig réznic, zaleznie od rodzaju zywnosci,
rubosci, rodzaju i preferencji kulinarnych.

Pieczenie ciast i migs

Pierwsza pdtka w piekarniku to pétka dolna.

foremee

1-Okragta tortownica
0 $rednicy 26 cm na
ruszt druciany™*
4-Okragla tortownica
o Srednicy 26 cm na
foremke do ciasta™*

35..45

3 blachy 1-Foremka do ciasta® &3 1-3-5 200 55...65
3-Standardowa tacka®
5-Foremka gleboka®
3-Standardowa tacka®

Jedna blacha Standardowa tacka
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| Piza [ Jednablacha Standardowatacka® | [Z] | 2 | 200..220 15..20
Udziec Jedna blacha Standardowa tacka® 25 min. 70..90
Jagniecy 250/max,

(zapiekanka) nastepnie 190
Pieczone Jedna blacha Standardowa tacka* % 2 15 min.
kurczeta (1,8- 250/max,

2 kg) nastepnie

Indyk (5.5 kg) Jedna blacha 25 min. 150.. 210
250/max,
nastepnie
190 180

Ryby Jedna blacha Standardowatacka® | f&] | 8 [ 200 | 20..30

Sugeruje sie, aby wstepne nagrzewanie stosowac przy wszystkich potrawach.

* Te akcesoria moga hie by¢ dostarczane z produktem.

** Te akeesoria nie sa dostarczane z produktem. Sg to akcesoria dostepne komercyjnie.
Tabela gotowania do sprawdzania positkow

Positki w tej tabeli gotowania sg przygotowane wedtug

EN 60350-1, aby utatwi¢ instytucjom kontrolnym

2 blachy

Okragta tortownica o
Srednicy 26 cm na
ruszt druciany”™*
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2 blachy 1-Okragfa tortownica o
Srednicy 26 cm na
ruszt druciany™*
4-Okrggfa tortownica o

sredmcy 26 cm na

Jedna blacha Okragta czarna
metalowa forma do

pieczenia o Srednicy

* Te akcesoria moga nie by¢ dostarczane z produktem.

** Te akeesoria nie

Wskazoéwki do pieczenia ciasta

e Jedli ciasto jest zbyt suche, zwigksz temperaturg
o ok. 10 i skrd¢ czas pieczenia.

e Jesli ciasto jest wilgotne, uzyj mniej ptynu lub
obniz temperature 0 10°C.

e Jesli ciasto jest zbyt ciemne z gory, umiesé je na
dolnej pétce, obniz temperature i przediuz czas
pieczenia.

e Jedli jest dobrze wypieczone wewnatrz, ale Klei
sie na zewnatrz, uzyj mnigj ptynu, obniz
temperature i przediuz czas pieczenia.

Wskazéwkl przy pieczeniu ciasta
Jesli ciasto jest zbyt suche, zwigksz temperature
ook, 10 iskrd¢ czas pieczenia. Nawilz warstwy
ciasta sosem ztozonym z mleka, oleju, jajka i
jogurtu.

e Jesli pieczenie ciasta trwa zbyt diugo, sprawdz
czy grubo$¢ przygotowanego ciasta nie
przekracza gtghokosci blachy.

e Jedli gora ciasta brgzowieje, ale dolna czes¢ nie
jest upieczona, sprawdz, czy na dnie ciasta nie
ma zbyt wiele uzytego dom pieczenia sosu. Aby
ciasto brgzowiato réwnomiernie postaraj sig
rozprowadzi¢ sos réwno pomiedzy warstwami i
gorg ciasta.

Piecz ciasto zgodnie z trybem i temperaturg
podanymi w tabeli gotowania. Jesli dot nadal
nie dos¢ sig zabrgzowit, nastepnym razem
umiesé ciasto na dolnej pétce.

50..60

g dostarczane z produktem. Sa to akcesoria dostepne komercyjnie.

Wskazéwki przy gotowaniu jarzyn

e Jesli potrawa warzywna puszcza soki i zbytnio
wysycha, gotuj ja w garnku z pokrywka zamiast
blachy. Zamknigte naczynia zatrzymujg sok z
potrawy.

e Jedli potrawa warzywna nie udusita sig, najpierw
ugotuj te warzywa lub przegotuj je jak potrawe z
puszki i wsadZ do piekarnika.

Jak obstugiwac grill

0STRZEZENIE
Zamykaj drzwiczki na czas grillowania.
Mozna sig poparzy¢ od goracych powierzchni!

Zataczanie grilla
1. 0brd¢ pokretto Function [Funkcja] wybranego do
symbolu grilla.
2. Nastepnie nastaw wybrang temperature
grillowania.
3. W razie potrzeby nagrzewaj grill przez ok. 5 minut.
» Zapali sig lampka temperatury.
Wytaczania grilla
1. 0brd¢ pokrgtto Function [Funkcja] do gérnej
pozycji "Off" ("wyt.").
Zywno$¢ nie nadajgca sig do
grillowania stwarza zagrozenie
pozarowe. Do grillowania uzywaj
wyfgcznie zywnosci, ktéra nadaje sie do
przyrzadzania w wysokich
temperaturach.
Nie wkiadaj zywnosci do grilla zbyt
gteboko. Tam jest najgorece; i tusta
2ywno$¢ moze sig zapali¢.
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Tabela czasow pieczenia przy grillowaniu
Grill i illu elekt

Ryby Ruszt druciany 250/max 20..25min. "

zaleznie od grubosci
*Nagrzewaé przez 5 minut
**Jesli Twéj produkt nie oferuje mozliwosci regulowania temperatury grilla, bedzie on dziatat przy maksymalnej temperaturze.
Positki w tej tabeli gotowania sg przygotowane wedtug
EN 60350-1, aby utatwi¢ instytucjom kontrolnym

Obrdcié potrawg po uplywie 2/3 catkowitego czasu grillowania.
Zaleca sig, aby wszystkie potrawy poddawa¢ wstepnemu ogrzewaniu przez ok. 5-6 minut przed opiekaniem.
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[} Czyszczenie 1 konserwacija

Informacje ogolne

Okres uzytkowania tego wyrobu przedtuzy sig, a
problemy stana sig rzadsze, jesli wyrdb ten czy$ci sig
w regularnych odstepach czasu.

ZAGROZENIE:
Przed konserwacjg i czyszczeniem, odigcz

piekarnik od sieci.
Grozi to porazeniem elektrycznym!

ZAGROZENIE:
Przed czyszczeniem piekarnika odczekaj, az

ostygnie.
Mozna sig poparzy¢ od goracych powierzchni!

e Po kazdym uzyciu doktadnie oczy$¢ ten wyrob.
Dzigki temu fatwiej bedzie usuwac pozostatosci
pieczenia, unikajac tym samym ich zapalenia si¢
na nastgpnym uzyciem piekarnika.

e Do jego czyszczenia nie potrzeba zadnych
specjalnych srodkow czyszczacych. Wyrdb ten
czysci sie migkka Sciereczkg lub gabka i cieptg
woda z mydtem w plynie, i wyciera suchg
Sciereczka.

e Pamietaj, aby zawsze starannie wyciera¢
nadmiar ptynu po czyszczeniu i natychmiast
wycieraC wszystko, co sig rozleje.

e Do czyszczenia powierzchni i klamki ze stali
nierdzewnej nie uzywaj Srodkdw czyszczacych
zawierajacych kwas lub chlorek. Czesci te
wyciera sig do czysta miekkg Sciereczkg z
detergentem w ptynie (nie w proszku), najlepiej
ruchami w tym samym kierunku.

Pewne detergenty lub $rodki czyszczace moga
uszkodzi¢ powierzchnig.

Nie uzywaj agresywnych detergentéw,
proszku/mleczka do czyszczenia, ani zadnych
ostrych przedmiotéw.

Do czyszczenia tego urzadzenia nie uzywaj
urzadzen parowych, poniewaz moze to
spowodowac porazenie pradem.

Czyszczenie panelu sterowania
Panel sterowania i pokretta czy$ci sie wilgotng
Sciereczkg i wyciera do sucha.

Jesli na produkcie znajduja sig
przyciski/pokretta, nie nalezy ich zdejmowaé
do czyszczenia panelu sterowania.

Mozesz uszkodzi¢ panel sterowania!

Czyszczenie piekarnika

Aby oczysci¢ Sciang boczna(Roznig si¢ zaleznie

od modelu piekarnika.)

(Ta funkcja jest dostgpna opcjonalnie. Moze ona

nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia zakupionego

produktu).

1. Wyjmij przednig sekcje stelaza bocznego
wyciggajac go w przeciwnym kierunku do Sciany
boczngj.

Sciany katalityczne
(Ta funkcja jest dostgpna opcjonalnie. Moze ona
nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia zakupionego
produktu).

Wewnetrzna strona bocznych $cian (A) i tylnej Sciany
(B) urzgdzenia moze by¢ pokryta emalig Katalityczng.
Sciany pokryte emalig katalityczng majg jasny, matowy
kolor i porowatg powierzchnig. Nie nalezy ich czyscic.
Porowata powierzchnia takich Scian czysci sig sama,
pochtaniajac i przeksztatcajac odpryski tuszczu w parg
i dwut

atwe czyszczenie parg
Zapewnia fatwe czyszczenie, poniewaz brud (ktory nie
czekat Zbyt dtugo) migknie pod wptywem wytwarzanej
wewnatrz piekarnika pary, a krople wody skraplajg sie
na jego wewngtrznych powierzchniach.

1. Wyjmij z piekarnika wszystkie akcesoria.

2. Wla¢ 500 ml do tacy piekamika i umiescic tace na
drugim ruszcie piekarnika.
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3. Nastaw temperature na 100°C i uruchom
piekarnik na 25 minut w trybie fatwe czyszczenie
parg.

4, Otwdrz drzwiczki i wilgotng ggbka lub Sciereczkg
wytrzyj wewnetrzne powierzchnie piekarnika.

5. Piekarnik czy$ci sig z uporczywego zabrudzenia
migkka Sciereczka lub gabka i cieptg wodg z
mydtem w plynie, i wyciera sucha sciereczka.

trybie fatwego czyszczenia parowego
oda znajdujaca sig na tacy w celu

ilzenia powstatych lekkich zabrudzen
lub resztek odparowuje i ulega skraplaniu
w komorze piekarnika i po wewnetrznej
stronie szyby w drzwiach; w zwigzku z tym
gdy drzwi piekarnika zostang otwarte,
moze z nich kapa¢ woda. Po otwarciu
drzwi piekarnika nalezy natychmiast
wytrzeé skroplong wode.

Drzwiczki
Blokada zawiasu(pozycja zamknieta)

1
2
3 Piekarnik
4 Blokada zawiasu(otwarta pozycja)

Czyszczenie drzwiczek piekarnika

Drzwiczki piekarnia czysci sie migkka sciereczka lub
ggbkg i ciepta wodg z mydtem w plynie, | wyciera
suchg $ciereczka.

Do czyszczenia drzwiczek piekarnika nie
uzywaj zadnych szorstkich Srodkow
czyszczacych ani skrobaczek metalowych.
Moga porysowaé powierzchnig i zniszczy¢
szybe.

Przenoszenie drzwiczek piekarnika.

1. Otworz drzwiczki przednie (1).

2. Otworz zacisk w obudowie zawiasu (2) po prawej i
lewej stronach drzwiczek przednich przyciskajac je
ku dotowi, jak pokazano na rysunku.
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3. Przesun drzwiczki przednie w pot droi.

4, Zdejmij drzwiczki przednie ciggngc je ku gdrze aby
uwolnic je z prawych i lewych zawiasow.

Kroki procesu wyjmowaniu drzwiczek powtarza

ie w odwrotnej kolejnosci przy ich zakladaniu.

Przy zaktadaniu drzwi z powrotem nie zapomnij
zamkna¢ zacisk w obudowie zawiasu.

Wyjmowanie szyby w drzwiczkach

(Ta funkcja jest dostgpna opcjonalnie. Moze ona
nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia zakupionego
produktu).

Szklang szybe z drzwiczek piekarnika mozna wyjgc do
czyszczenia.

Otworz drzwiczki.




1 Rama

2 Czes¢ plastikowa

Pociggnij ku sobie i wyjmij czes¢ plastikowa zatozong
na gorng sekcje przednich drzwiczek.

4 123

Szyba wewnetrzna

Szyba wewnetrzna

Szyba zewnetrzna

Plastikowa szczelina na szybe - Dolna

Jak pokazano na ilustracji, podnie$ lekko szybe
wewnetrzng (1) w kierunku A i wyciagnij jg w kierunku
B

B N T

vavtérz te czynno$¢, aby wyjac szybe wewnetrzng (2).

Pierwszy krok do przegrupowania drzwiczek polega na
ponownym zatozeniu szyby wewnetrznej (2).

Jak pokazano na rysunku, wiéz sfazowany naroznik
szyby tak, aby spoczywata w fazowanym narozniku
szczeliny plastikowej

Druga szyba wewnetrzna (2) musi by¢ zatozona w
szczeling plastikowg blisko szyby wewnetrznej (1).
Zaktadajac szybe wewnetrzng (1), upewnij sie, ze jej
strona z nadrukiem zwrdcona jest ku szybie drugiej.
Wazne jest, aby wsadzi¢ dolne narozniki wszystkich
szyb wewnetrznych w dolne szczeliny plastikowe.
Nacisnij czes¢ plastikowa ku ramie, az ustyszysz
Klikniecie.

Wymiana lampki w piekarniku

ZAGROZENIE:

Aby unikna¢ zagrozenia porazeniem
elektrycznym, zanim wymienisz lampke
upewnij sig, ze piekarnik jest odtagczony od
sieci zasilajacej i ze ostygt.

Mozna sig poparzy¢ od goracych powierzchni!

W tym piekarniku stosuje sig zaréwke o

mocy mniejszej niz 40 W, wysokosé

mnigjszg niz 60 mm, $Srednicg mniejsza
niz 30 mm lub lampg halogenowg z
gniazdem typu G9, 0 mocy mniejszej
niz 60 W. Lampy nadajg sie do pracy w
temperaturach powyzej 300 °C. Lampy
piekarnika mozna naby¢ u
autoryzowanych agentéw serwisowych
lub technika z licencja.

Lampka moze by¢ umieszczona gdzie indziej
niz na rysunku.

jmin

Zaréwka uzywana w tym urzadzeniu nie jest
odpowiednia do o$wietlania pomieszczen
domowych. Zgodnie z przeznaczeniem
zarowka ta stuzy do oswietlania zywnosci.
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Zardwki uzywane w tym urzadzeniu musza
wytrzymac ekstremalne warunki fizyczne, jak
emperatury powyzej 50°C.

Jesli w piekarniku jest lampka okragta:

1. Odtgcz piekarnik od sieci zasilajgce;.

2. Odkrec szklang pokrywe, przekrecajac jg w lewo,
aby jg zdjac.

3. Jezeli lampka w piekarniku to lampka typu (A)
pokazana na ponizszym rysunku, nalezy ja
wykreci¢ zgodnie z oznaczeniem na rysunku, a
nastepnie wymienic¢. Jesli typ lampki to (B), nalezy
ja pociagnad i wyja¢ w sposob pokazany na
rysunku, a nastepnie wymienic.
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4, Zatdz szklang pokrywe.



Rozwiazywanie problemow
o

e Ulatnianie sie pary w trakcie pracy jest no'rmalnym Ziawiskiem. >>> T0 nje jest awaria.

*  Podgrzewane czesci metalowe moga sig rozszerzac i wydawac dzwigki. >>> 7o nie jest awaria.

e Bezpiecznik uszléodzony lub zadziatat. >>> Sprawdz bezpieczniki w skrzynce bezpiecznikowej. W
razie potrzeby wymier je lub zatgcz.
. i ik nig | (uziemionego) gniazdka. >>> Sprawd? kontakt wiyczki.

]

e Lampka w piekarniku jest uszkodzona. >>> Wymieri lampke w piekarniku.
e Brakzasilania. >>> Sprawd?, czy jest prad Sprawd? bezpiecznik w Skrzynce bezpiecznikowej. W

razie potrzeby wymier je lub zatgcz.

Piecyk nie grzeje.

e Piekarnik moze nie by¢ ustawiony na pewne funkcje gotowania i/lub temperatury. >>> Ustawic piekarnik
na pewne funkcje gotowania i/lub temperatury.

e W modelach z programatorem czasowym, nie nastawiono programatora >>> Nastaw zegar.
(W produktach z piekarnikiem mikrofalowym, regulator czasowy steruje tylko piekarnikiem mikrofalowym.)

e Brakzasilania. >>> Sprawd?, czy jest prad Sprawd? bezpiecznik w Skrzynce bezpiecznikowej. W
razie potrzeby wymier je lub zatgcz.

modelach z programatorem czasowym) WySwietlacz zegara miga lub pali sie symbol

. Poprzednio nastapit zanik zasilania. >>> Nastaw zegar/ Wytacz piekamik i ponownie zatgcz go.

esli pomimo postgpowania wedtug instrukcji z
€go rozdziatu problem pozostaje, skonsultuj
sie z autoryzowanym agentem serwisowym lub
sprzedawca piekarnika. Nie prébuj samemu
naprawia¢ zepsutego piekarnika.
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Tito prirucku si precitajte ako prvi!

Vézeny zakaznik,

Dakujeme, Ze ste si vybrali vyrobok Beko. Difame. Ze sa dockate tych najlepSich vysledkov od vyrobku, vyrobeného
vo vysokej kvalite a s najmodernej$imi technoldgiami. Preto vam odpori¢ame, aby ste si tto pouZzivatelskd prirucku a
iné sprievodné dokumenty precitali pred pouZitim vyrobku celé a aby ste si ich odloZli pre referenciu v budtcnosti. Ak
rdru prevediete na inti osobu, dajte tejto osobe aj uZivatel'ski prirucku. Riadte sa vSetkymi varovaniami a
informéaciami uZivatel'skej prirucky.

Pamaétajte si, 7Ze tato uZivatelska prirucka sa méZe vztahovat aj na niektoré dalSie modely. Rozdiely medzi modelmi st
v prirucke presne vymedzené.

Vysvetlivky k symbolom
V celej uZivatel'skej prirucke sa pouZivajl nasledujlice symboly:

Dolezité informéacie alebo uZitocné tipy
pre pouZivanie.

Vlystrahy pred nebezpecnymi situdciami
tykajlice sa ohrozenia Zivota a majetku.

Vlystrahy pred zasahom elektrickym
pridom.

Vlystrahy pred nebezpetenstvom
poziaru.

Vlystrahy pred hortcimi povrchmi.

BB BB

Argelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
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ﬂ Dolezité pokyny tykajuce sa bezpecnosti a zivotného prostredia.

Tato Cast obsahuje bezpecnostné
pokyny, ktoré vam pomozu predist
riziku zranenia a poskodenia majetku.
PoruSenie tychto pokynov moze viest
k zruSeniu zaruky.

VSeobecna bezpecnost
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Tento spotrebi¢ nesmie byt
pouzivany detmi vo veku menej
ako 8 rokov a osobami so
znizenymi fyzickymi, zmyslovymi
alebo duSevnymi schopnostami
alebo osobami s nedostatkom
skusenosti a znalosti, ak nie su
pod dozorom zodpovednej osoby
alebo ak nedostanu pokyny
tykajuce sa bezpecného
pouzivania spotrebica alebo
nerozumeju moznym rizikam.
Deti sa so spotrebicom nesmu
hrat. Cistenie a uzivatel'ska
Udrzba stroja nesmie byt
vykonavana detmi bez dozoru.
Spotrebic nie je urCeny na
pouzitie osobami (vratane deti) so
znizenymi fyzickymi, senzorickymi
alebo duSevnymi schopnostami
alebo bez nedostatku skusenosti,
bez toho, aby boli pod dohladom
alebo preskolen.

Deti sa so spotrebiCom nesmu
hrat.

Ak vyrobok date niekomu inému
na osobné vyuzitie alebo vyuzitie z

druhej ruky, mali by ste mu dat aj
navod na pouzitie, Stitky
produktov a dalSie relevantné
dokumenty a sucasti.

Montaz a opravu musia vzdy
vykonavat autorizovani servisni
technici. Vyrobca nebude
zodpovedny za Skody, ktoré maju
povod v postupoch, ktoré
vykonaju neopravnené osoby a
moze to mat za nasledok zruSenie
zaruky. Pred montazou si pozorne
preCitajte tieto pokyny.

AK je vyrobok chybny alebo ak ma
akekolvek viditelné poSkodenie,
nepouzivajte ho.

Po kazdom pouziti skontrolujte,Ci
je funkény gombik vypnuty.

Elektricka bezpecnost

Ak méa produkt poruchu, nemal by
sa obsluhovat, kym ho neopravi
autorizovany servisny technik.
Hrozi riziko zasahu elektrickym
prudom!

Len pripojte vyrobok k uzemneneg;
zasuvke/sieti s napatim a
ochranou ako je to uvedeng v
Casti , Technické Specifikacie”. Ak
pouzivate vyrobok s
transformatorom alebo bez neho,
montaz uzemnenia prenechajte
na kvalifikovaného elektrikara.
Nasa spolocnost nebude niest



zodpovednost za ziadne problémy
spdsobené neuzemnenim v
sulade s miestnymi predpismi.
Vyrobok nikdy neumyvajte
rozptylenim alebo nalievanim vody
nan! Hrozi riziko zasahu
elektrickym pradom!

zastrcky sa nikdy nedotykajte
mokrymi rukami! Nikdy
neodpdjajte vytiahnutim kabla,
vZzdy vytiahnite uchopenim
Z4strcky.

Vyrobok sa pocas montaze,
Udrzby a postupov Cistenia a
opravy musi odpojit.

Ak je kabel sietového pripojenia
pre vyrobok poskodeny, musi ho
vymenit vyrobca, jeho servisny
agent alebo podobne
kvalifikovana osoba, aby sa
predislo rizikam.

Zariadenie sa musi namontovat
tak, aby sa Uplne mohlo odpojit
od siete. Oddelenie sa musi
zabezpecdit bud sietovou
zastrckou alebo spinacom
zabudovanym do pevne;
elektrickej inStalacie v sulade s
montaznymi predpismi.

PoCas pouzivania sa zadna stena
rary zohrieva. Uistite sa, 7e
pripojenie elektriny sa nedotyka
zadného povrchu, inak sa
spojenia mozu poskodit.
Nedovolte, aby sa sietovy kabel
zachytil medzi dvierka rary a ram,

ani ho nenasmerujte cez hortce
povrchy. Inak sa izolacia kablov
moze roztavit a spdsobit poziar v
dosledku skratu.

VSetky prace na elektrickych
zariadeniach a systémoch by mali
vykonavat iba autorizovani
kvalifikovani odbornici.

V pripade akéhokolvek
poSkodenia vypnite pristroj a
odpojte ho od sietového zdroja.
Aby ste tak urobili, vypnite poistky
v domacnosti.

Uistite sa, Ze menovity vykon
hodnota poistky je kompatibilny s
vyrobkom.

Bezpecnost produktu
e VYSTRAHA: Spotrebi¢ a jeho

pristupné Casti sa modzu pocas
pouzivania velmi zohriat. Davajte
pozor, aby ste sa nedotkli
vyhrevnych prvkov. Deti vo veku
do 8 rokov udrziavajte mimo
dosah, okrem pripadu, Ze na ne
neustale dozerate.

Vyrobok nikdy nepouzivajte v
pripade, ked mate ovplyvneny
Usudok alebo koordinaciu po
poziti alkoholu a/alebo liekov.

Ak v riadoch pouzivate alkoholické
napoje, davajte pozor. Alkohol sa
pri vysokych teplotach vyparuje a
moze spdsobit poziar, pretoze sa
moze vznietit, ak pride do styku s
hordcimi povrchmi.
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Nekladte Ziadne horlavé latky do
blizkosti produktu, pretoze boCné
strany sa pocas pouzivania
zohreju.

PoCas pouzivania sa spotrebic
zohreje. Davajte pozor, aby ste sa
nedotkli vyhrevnych prvkov vo
vnutri rdry.

Nezakryvajte ziadny z vetracich
otvorov.

V rure neohrievajte uzatvorené
konzervy a sklené pohare. Tlak,
ktory sa v plechovke/pohari
nahromadi, moze sposobit, ze
pohar praskne.

Nekladte pekace, riad alebo
hlinikové folie priamo na dno rdry.
Nahromadenie tepla moze
posSkodit dno rary.

Na Cistenie sklenenych dvierok
riry nepouzivajte silné abrazivne
Cistiace prostriedky ani ostré
kovove Skrabky, pretoze mozu
poskriabat povrch, ¢oho

dosledkom mdze byt rozbitie skla.

Na Cistenie zariadenia
nepouzivajte parné Cistice,
pretoze by to mohlo spdsobit
zasah elektrickym pradom.
(LiSi sa v zavislosti od modelu
produktu.)

Spravne umiestnenie drotenej
policky a plechu na drotené
podstavce

Je dolezité, aby ste spravne
umiestnili drotenu policku a/alebo

plech na podstavec. Drotenu
policku alebo plech zasunte medzi
2 vodiace liSty a skor, ako nar
polozite jedlo, uistite sa, ze je v
rovnovahe (pozrite si nasledujuci

odstranené alebo prasknute,
vyrobok nepouzivajte.

Rukovat rdry nie je urCend na
suSenie utierok. PoCas pouzivania
funkcie grilovania nedavajte na
otvorené dvierka utierky, rukavice
ani podobné vyrobky.

Ked vkladate alebo vyberate
nadoby do alebo z hortcej rury,
pouzivajte vzdy teplovzdorné
rukavice urCené na pouzitie v rure.



Papier na peCenie dajte do
pekaca alebo do prisluSenstva
rary (plech, gril, atd.) spoloCne s
jedlom a potom vSetko zasurite do
predhriatej rary. Odstrarite Casti
papiera na pecenie precnievajlce
okraje pekaca alebo prislusenstvo,
aby ste predisli nebezpecenstvu
kontaktu s vykurovacimi telesami
v rure. Papier na pecCenie nikdy
nepouzivajte pri teplote
prekracujuce uvedent hodnotu na
obale papiera na pecenie. Papier
na pecenie nedavajte priamo na
dno rdry.

VYSTRAHA: Ne7 zatnete lampu
vymienat, uistite sa, ze napajaci
kabel spotrebica je odpojeny
alebo isti€ je vypnuty, aby ste tak
predisli moznosti elektrického
Soku.

SpotrebiC nesmie byt inStalovany
za ozdobnymi dvierkami, aby sa
zabranilo prehriatiu.

Zaruka produktu voci poziaru

Uistite sa, ze zastrCka zapojena v
zasuvke tak aby nedoslo k
iskreniu.

Nepouzivajte poSkodeng, zrezané
alebo nadpojené kable, vynimkou
sU iba originalne kable.

Uistite sa, ze v zasuvke, do ktorej
bude produkt pripojeny nie je
vihko.

Zamyslané pouzitie

Tento vyrobok je navrhnuty na
pouzivanie v domacnosti.
Komercné vyuzitie nie je pripustné.
UPOZORNENIE: Tento spotrebic je
urceny len na varenie. Nesmie sa
pouzivat na iné ucely, napriklad
na vykurovanie miestnosti.

Tento vyrobok sa nesmie pouzivat
na ohrievanie tanierov pod grilom,
na susenie uterakov, utierok atd'.
tak, ze ich zavesite na rucky a na
vykurovacie ucely.

Vlyrobca nebude zodpovedny za
Ziadne Skody spdsobené
nespravnym pouzivanim alebo
manipulaciou.

Rura sa moze pouzivat na
odmrazovanie, pecenie, opekanie
a grilovanie jedla.

Bezpecnost deti

VYSTRAHA: Pristupné Gasti mozu
byt pocas pouzitia horuce.
Uchovajte z dosahu malych deti.
Obalové materialy su pre deti
nebezpecné. Obalové materialy
drzte mimo dosahu deti.
Likvidujte vSetky Casti balenia v
sulade s predpismi o zivotnom
prostredi.

Elektrické vyrobky su pre deti
nebezpecné. Drzte deti mimo
dosahu vyrobku, ked pracuje a
nedovolte detom, aby sa s
vyrobkom hrali.
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e Nad spotrebi¢ neukladajte ziadne
veci, na ktoré by deti mohli
dosiahnut.

e Ked su dvierka otvorene,
nevkladajte na spotrebic ziadne
tazké predmety a nedovolte
detom sediet na spotrebici. Moze
sa prevratit alebo sa mozu
posSkodit panty dvierok.

Likvidacia starého vyrobku

V siilade so smernicou o odpadoch z
elektrickych a elektronickych zariadeni a
zneskodiovani odpadov:

Tento produkt je v stlade so smernicou o odpadoch z
glektrickych a elektronickych zariadeni EU
(2012/19/EU) Tento produkt obsahuje symbol
triedeného odpadu pre odpadové elektrické a
elektronické vybavenie (WEEE).
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Tento produkt bol vyrobeny z vysoko kvalitnych ¢asti a
materidlov, ktoré mozu byt znovu pouZité a st vhodné
na recyklaciu. Na konci Zivotnosti odpad z produktu
neodstrariujte s beznym odpadom z domdcnosti ani s
inym odpadom. Recyklujte ho v zbernom mieste
uréenou na recyklaciu elektrického a elektronického
vybavenia. Pre zistenie informacii o zbernych miestach
kontaktujte miestne Urady.

V stilade s Obmedzenim pouzivania niektorych
nebezpecnych latok v elektronickych a
elektrickych zariadeniach:

Tento produkt bol zakipeny v stilade so smernicou 0
odpadoch z elektrickych a elektronickych zariadeni EU
(2011/65/EU) Neobsahuje Ziadne nebezpecné alebo
zakdzané materialy Specifikované smernicou.

Likvidacia obalového materialu

e (Obalové materialy st pre deti nebezpecné.
Obalové materialy uchovavajte na bezpecnom
mieste, mimo dosahu deti. Obalové materialy
vyrobku st vyrobené z recyklovatelnych
materidlov. Riadne ich zlikvidujte a roztriedte v
stlade s pokynmi na recyklaciu odpadu.
Nelikvidujte ich spolu s beznym odpadom z
doméacnosti.



P Vseobecné informacie
Prehlad

e,
-
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1 Ovladaci panel 6 Motor ventilétora (za ocelovou platriou)
2 Drétenad policka 7 Svetlo

3 Plech 8 Horny ohrevny prvok

4 Rucka 9 Polohy polic

5 Dvierka

1
Funkény gombik
Digitalny Casovac
Gombik termostatu
Svetlo termostatu

N
w
n
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Obsah balenia

Dodané prislusenstvo sa moZe odliSovat v
avislosti od modelu produktu. Vetko
prislusenstvo popisané v pouzivatelskej
prirucke sa s vasim produktom nemusi
dodavat.

—_

PouZivatelska prirucka

2. Standardny plech

Pouziva sa pre cestoviny, mrazeng jedld a velké
pecenie.

Spréavne umiestnenie drotenej policky a
plechu na teleskopické podstavce

(Tato funkcia je volitefnd. Vo vaSom produkte
nemusf existovat.)

Teleskopické podstavce vam umoziuj
jednoduché vkladanie a vyberanie plechov a
drotenej policky.

Pri pouzivani plechu a drotenej policky s
teleskopickymi podstavcami sa ubezpecte, 7e
koliky v zadnej Gasti teleskopického podstavca

3. Hiboky plech
PouZiva sa pre cestoviny, velké pecenie,
Stavnaté jedld a na zachytavanie tuku pocas
grilovania.

4, Drotend mriezka
PouZiva sa na opekanie a na poloZenie pokrmov,
ktoré budete piect, opekat alebo varit v misach
na poZadovany podstavec.
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Technickeé parametre

Celkovy prikon

Vnuitorné osvetlenie 15/25 W

Zaklady: Informéacie na energetickom §titku elektrickych rir st udavané v stlade s normou EN 60350-1 /
IEC 60350-1. Tieto hodnoty st urcené pri Standardnom zatazeni s funkciami ohrievaca z dolnej a hornej
strany alebo ohrievania za pomoci ventilatora (ak je sti¢astou vyrobku).
Trieda energetickej innosti je uréena v stlade s nasledujtcim stanovenim priorit, v zavislosti od toho, i
ma vyrobok podstatné funkcie, alebo nie. 1 - Varenie s ekologickym ventilatorom, 2- Varenie s
turboventilatorom, 3 - Turbovarenie, 4 - Dolné/horné ohrievanie za pomoci ventilatora, 5 - Horné a dolné
ohrievanie.

** Pozrite si Gast MontdZ, strana 12.

echnické parametre sa mozu zmenit bez Hodnoty uvedené na Stitkoch produktov alebo i
predchadzajliceho upozornenia za Giéelom prievodnej dokumentacii boli dosiahnuté v
lepSenia kvality vyrobku. laboratdrnych podmienkach v stlade s
- — — prislu$nymi normami. V zavislosti od
Obrazky v teJ/to prirucke su ’schervT]ahcl,(e a prevadzkowych podmienok a podmienok
nemusia sa tpine zhodovat s vasim vjrobkom. okolitého prostredia vyrobku sa tieto hodnoty
mozu Iisit,
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k] Montaz

Vlyrobok musi namontovat kvalifikovana osoba podla
platnych predpisov. V opatnom pripade zaruka stratf
platnost. Viyrobca nebude zodpovedny za $kody, ktoré
majui pdvod v postupoch, ktoré vykonajl neopravnené
0soby a moZe to mat za nasledok zruSenie zaruky.

Priprava miesta a montaz privodov elektriny
pre vyrobok je na zodpovednosti zakaznika.

NEBEZPECENSTVO:
Vyrobok musi byt namontovany v stlade so

Setkymi miestnymi plynovymi a/alebo
elektrickymi nariadeniami.

NEBEZPECENSTVO:
Pred montaZou vizudlne skontrolujte, ¢i na
yrobku nie st Ziadne zavady.

Ak s, vyrobok nemontujte. Poskodené
vyrobky predstavujl riziko pre vasu
bezpecnost.

Pred montazou

Spotrebi€ je uréeny na montaz v bezne dostupnych
kuchynskych skrinkach. Bezpecna vzdialenost musi
byt ponechana medzi spotrebicom a kuchynskymi
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stenami a nabytkom. Pozrite si obrazok (hodnoty st v

mm).

e Povrchy, syntetické laminaty a lepidla musia byt
teplovzdorné (minimalne 100 °C).

e Kuchynské skrinky musia zarovnané a upevneng.

e Akje za rdrou zasuvka, medzi riru a zasuvku
musf byt namontovana priehradka.

e Pristroj prenaSajte za pomoci najmenej dvoch
0s0b.

yrobok nemontujte do blizkosti chladniciek

lebo mrazniciek. Teplo, ktoré vyrobok

Zaruje, bude zvySovat spotrebu energie
chladiacich spotrebicov.

Na drZanie alebo prendsanie vyrobku
nepouzivajte dvierka a/ani rdcku.

k méa vyrobok drétené rticky, zatlacte ricky
pét do boénych stien potom, ako vyrobok
presuniete.




550"

min.
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min.

Montaz a pripojenie
e Produkt moZete namontovat a pripojit jedine v
stlade so zakonnimi pravidlami pre montéz.
Elektrické pripojenie
Vlyrobok pripojte k uzemnenej zasuvke/sieti, chranenej
miniattrnym istiGom s vhodnou kapacitou tak, ako je
to uvedené v tabulke , Technické parametre”. Ak
pouZivate vyrobok s transformatorom alebo bez neho,
montaz uzemnenia prenechajte na kvalifikovaného
elektrikara. NaSa spolocnost nezodpoveda za Ziadne
Skody, ktoré st spdsobené v dosledku pouZivania
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vyrobku bez namontovaného uzemnenia v stlade s
miestnymi predpismi.

NEBEZPECENSTVO:
Vyrobok musf k sietovému zdroju pripojit iba

autorizovand a kvalifikovana osoba. Zaruéna
doba vyrobku zacina plyn(t iba po spravnej
montazi.

\lyrobca nebude zodpovedny za $kody, ktoré
majli pévod v postupoch, ktoré vykonaju

neopravnengé osoby.




NEBEZPECENSTVO:

Sietovy kabel nesmie byt stisnuty, ohnuty, ani
stlaceny, ani nesmie prist do styku s hortcimi
¢astami vyrobku.

Poskodeny sietovy kabel musi vymenit
kvalifikovany elektrikdr. V opaénom pripade
existuje riziko zasahu elektrickym pridom,
skratu alebo poZiaru!

e Pripojenie musi byt vykonané v stlade s
miestnymi predpismi.

e Udaje sietového napdjania sa musia zhodovat s
tidajmi uvedenymi na typovom Stitku vyrobku.
Otvorte predné dvierka, aby ste videli typovy
Stitok.

e Sietovy kabel vasho vyrobku musi byt v stlade s
tabulkou , Technické parametre".

NEBEZPEGENSTVO:

Pred zacatim akejkolvek prace na
elektroinstalacii odpojte vyrobok od sietového
zdroja.

Hrozi riziko zasahu elektrickym pradom!

b

s

Zastréka sietového kabla musi byt po montazi
[ahko dostupna (nenasmeruite ju ponad
platiiu).

Pri zapajani spotrebita treba dodrZiavat

narodné/miestne elektrické predpisy a je

potrebné pouzit prislusni zasuvku/konektor a

zastréku pre riru. V pripade, Ze vykonové

limity spotrebica presahujli prenosovi kapacitu

zastréky a zasuvky/konektora, musi byt

vyrobok pripojeny priamo cez pevnu elektricku

inStaldciu bez pouZitia zastréky a

zasuvky/konektora.

Zasurite sietovy kabel do zasuvky.

In$taldcia produktu

1. Zasuiite ruru do skrinky, zarovnajte ju a zaistite,
pricom sa uistite, Ze sietovy kabel nie je ziomeny
a/alebo uviaznuty.

QS

Ruru zaistite pomocou 2 skrutiek tak, ako je to
Znézornene.

Po intalacii zaistite, aby v3etky skrutky boli dostatoéne
utiahnuté a aby sa rdra nehybala. Ak inStalacia nebola
vykonana podla pokynov alebo skrutky neboli
dostatotne utiahnuté, za prevadzky sa rira moze
prevratit.

Per vyrobky s chladiacim ventilatorom (Vo
vasom produkte nemusi existovat')

1 Chladiaci ventilator
2 Ovladaci panel
3 Dvierka

Zabudovany chladiaci ventilator chladi tak zabudovanu
skrinku, ako aj prednu stranu vyrobku.

Chladiaci ventildtor pokracuje v chode dalSich
20 - 30 minGt po vypnuti rary.

Ak varite naprogramovanim ¢asovaca rury, na
konci doby varenia sa spolu so vSetkymi
funkciami vypne aj chladiaci ventildtor.

Zaverecna kontrola
1. Ovlddanie spotrebica..
2. Skontrolujte funkcie.

Buduica preprava

e QdloZte si povodnu krabicu z vyrobku a vyrobok
prepravujte v nej. Postupujte podla pokynov na
krabici. Ak nemate povodnu krabicu, vyrobok
zabalte do bublinkového obalu alebo do hrubého
kartonu a bezpecne ho zalepte paskou.

e Aby ste drotenému grilu a podnosu v rire
zabranili poSkodeniu dvierok rury, na vnitornu
stranu dvierok rury vioZte pas karténu, ktory sa
zhoduje s polohou podnosov. Zalepte paskou
dvierka rury s boénymi stenami.
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¢ Na dvihanie alebo prenaSanie vyrobku
nepouZivajte dvierka, ani ricku.

Na vyrobok nekladte Ziadne predmety a
prestvajte ho vo vzpriamenej polohe.

Skontrolujte celkovy vzhlad vyrobku, i
neobsahuje akékolvek poskodenie, ktoré sa
mohlo vyskytnt pri preprave.
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B Pripravy

Tipy na Setrenie energiou
Nasleduijice informacie vam pomoZu pouZivat vas
spotrebi¢ ekologicky a Setrit energiou:

e Vrlre pouZivajte tmavé alebo smaltované nadoby,

pretoZe lepSie prenasaju teplo.

e Ked varite pokrmy, vykonajte predhriatie, ak to
odportca pouzivatelska prirucka alebo pokyny na
varenie.

e Pocas varenia neotvarajte dvierka rury prili§
¢asto.

e Vidy ked je to moZné, pokuste sa v rure varit
viac ako len jedno jedlo stc¢asne. MoZete varit
tak, Ze na drotentl mriezku poloZite dve varné
nadoby.

e Varte jedla hned za sebou. Rura uz bude hortca.
Energiu mdZete uetrit aj tak, Ze rdru vypnete par
mint pred dobou skonéenia varenia. Neotvarajte

dvierka rdry.
e Pred varenim mrazeného jedla ho rozmrazte.
Prvé pouzitie

Nastavenie Gasu

Pocas vykonavania akychkolvek nastaveni
budu blikat na displeji prislusné symboly.

Stlagenim kldves =i/ nastavte ¢as, potom &o riru
prvykrat zapojite.
Pri dotykovych modeloch ovladania sa najskor
dotknite HacidlaiE a potom pouzite " / ™=na
nastavenie ¢asu.
Potvrd'te nastavenie dotknutim sa symbolu (*) a
pockajte 4 sekundy bez toho, aby ste sa dotkli
ktoréhokolvek tlacidla, ¢im vyber potvrdite.
1 23 4 5 6
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Tlagidlo nastavenia

Symbol uzamknutia tlacidiel

Symbol hodin

Symbol hlasitosti alarmu (Vo vasom produkte
nemusi existovat')

Symbol eko rezime

Tlacidlo plus

7 Tlagidlo minus

S~ o =

o o1

8 Symbol ¢asového koldce

9 Symbol Alarm

10 Symbol skoncenia doby varenia
11 Symbol doby varenia

12 Tlacidlo programu

k nie je pociatoény ¢as nastaveny, hodiny sa
pustiod 12:00 a zobrazi sa symbol ®,
ymbol po nastaveni ¢asu zmizne.

©

Nastavenia aktudlneho Gasu sa v pripade
ypadku pridu stratia. Bude ich potrebné
nastavit znovu.

Prvé Cistenie vyrobku

Niektoré sapondty alebo Cistiace latky mozu
poSkodit povrch.

Pocas Cistenia nepouZzivajte agresivne
saponaty, Gistiace prasky/krémy, ani Ziadne
ostré predmety.

Na cistenie skla na dvierkach riry nepouZivajte
hrubé drsné Cistiace prostriedky alebo ostré
kovové Skrabky, pretoze mozu poSkriabat
povrch, ¢o moZe mat za nésledok rozbitie skla.

1. Odstrante vSetky obalové materialy.

2. \Vyutierajte povrchy produktu vihkou tkaninou
alebo Spongiou a utrite ich tkaninou.

Prvé zahriatie

Vlyrobok zahrievajte asi 30 minUt a potom ho vypnite.

Déjde tak k spaleniu a odstraneniu vSetkych vyrobnych

zvySkov alebo vrstiev.

VAROVANIE

Hortce povrchy spdsobuijli popaleniny!
\yrobok moZe byt pocas pouzivania hortci.
Nikdy sa nedotykajte hortcich horakov,
vnltornych Gasti rdry, ohrievacov atd'. Drzte
mimo dosahu deti,

Ked vkladate alebo vyberdte nadoby do alebo z
horticej rlry, pouzivajte vzdy teplovzdorné
rukavice urcené na pouzitie v rire.

Elektricka rira

1. Vyberte z riry v3etky plechy na pedenie a droteny
gril.

Zatvorte dvierka rdry.

Vlyberte polohu Static (Staticka).

Vlyberte najvy$Si vykon grilu. Pozrite si Gast Prdca
S elektrickou rirou, strana 19.

Nechaijte riru bezat po dobu 30 mindt.

Vypnite rdru; pozrite si Gast Prdca s elektrickou
rirou, strana 19

S

S

b

~wn

ISERS
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Grilovacia rira

1. Vyberte z riry v3etky plechy na pedenie a droteny
gril.

Zatvorte dvierka rdry.

Vlyberte najvyssi vkon grilu. Pozrite si Gast
Prevédzka grilu, strana 25.

Nechaijte riru bezat po dobu 30 mindt.

Vlypnutie grilu si pozrite v ¢asti Prevddzka grilu,
Strana 25

w

o~

Dym a zapach sa mozu $irit niekolko hodin
pocas prvej prevadzky. Toto je Uplne normalne.
Zaistite, aby bola miestnost dobre vetrand, aby
ste odstranili dym a zapach. Zabréite
priamemu vdychovaniu dymu a zapachu, ktory
sa vytvdra.
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B Praca s rarou

Vseobecné informacie o peceni,
opekani a grilovani

VAROVANIE
Hortice povrchy spdsobujli popdleniny!
yrobok mdZe byt poCas pouzivania horuci.

Nikdy sa nedotykajte hortcich horakov,
vnltornych Gasti rdry, ohrievacov atd'. Drzte
mimo dosahu deti,

Ked vkladate alebo vyberdte nadoby do alebo z
horticej rlry, pouzivajte vzdy teplovzdorné
rukavice urcené na pouzitie v rire.

NEBEZPECENSTVO:
Davaijte pozor pri otvarani dvierok rry, pretoZe

moze unikat para.
Unikajlica para vam moze obarit ruky, tvar
a/alebo oéi.

Tipy na pecenie

e PouZivajte vhodné kovové plechy s nelepivym
naterom alebo hlinikové nadoby alebo
teplovzdorné silikonové formy.

e (o najlepSie vyuZite priestor podstavca.

e Formu na pedenie poloZte do stredu podstavca.

e Pred zapnutim rdry alebo grilu vyberte spravnu
polohu podstavca. Ked'je rira hortca, nemeite
polohu podstavca.

e Dvierka na rire nechajte zatvorené.

Tipy na opekanie

e Spracovanie celého kurata, moriaka a velkych
kusov mésa pomocou dresingov, ako napriklad
citrénovej Stavy a Gierneho korenia pred varenim
zvySi vykon varenia.

e Maso s kostami opekajte o priblizne 15 az 30

mindt dihsie, ako rovnaku porciu mésa bez kosti.

e Kazdy centimeter hriibky mésa si vyZaduje dobu
varenia priblizne 4 az 5 mindt.

Po dopeceni nechajte méso odpotivat v rire asi
na 10 mint. Stava sa lepSie rozloZi po celom
pecenom mase a pri krdjani nevytekd z masa.

e Ryby by ste mali poloZit na stredny alebo dolny
podstavec do teplovzdorného plechu.

Tipy na grilovanie

Ked grilujete méaso, ryby a hydinu, rychlo zhnedn, su

chrumkavé a nevysusia sa. Pre grilovanie st obzvlast

vhodné ploché kusky, ihlice na méso a omacky, ako aj
zelenina s vysokym obsahom vody, ako napriklad
paradajky a cibule.

e Kusky, ktoré idete grilovat, rozlozte po drotenej
mriezke alebo po plechu na pecenie s drotenou

mriezkou takym spdsobom, aby pokryty priestor
nepresahoval velkost ohrievaca.

e Drotent mriezku alebo plech na pedenie s
mriezkou zasurite do rdry na poZzadovand Uroveri.
Ak grilujete na drétenej mriezke, zasufite plech
na pecenie do dolného podstavca, aby zachytaval
mast. Do plechu na pecenie pridajte trochu vody
kvoli fahSiemu Cisteniu.

Potraviny, ktoré nie st vhodné na
grilovanie, predstavuju riziko poZiaru.
Grilujte iba jedlo, ktoré je vhodné na
intenzivne teplo pri grilovani.

Jedlo neumiestriujte prili§ daleko do
zadnej Casti grilu. Toto je najhortcejSie
miesto a mastné jedlo sa mdZe vznietit.

Praca s elektrickou rurou

Va3a rira obsahuje vyskakovacie gombiky, ktoré po
stlaeni vyCnievajll.

1. Po stlateni smerom dnu bude gombik vy¢nievat a
Zelané nastavenie potom vykonajte jeho otacanim.

2. Po ukonCeni procesu varenia stlacte gombik
smerom dovnltra.

Vyber teploty a rezimu prevadzky

—

Funkény gombik

2 Gombik termostatu

Funkény gombik nastavte na Zelany prevadzkovy
rezim.

2. Gombik teploty nastavte na Zelanu teplotu.

» Rura sa zahreje na nastavenu teplotu a uchova si ju.
PoCas zahrievania teplotny indikator zostdva svietit.
Vypnutie elektrickej rary

Funkény gombik a gombik teploty otoGte do vypnute;
(hornej) polohy.

Polohy podstavca (pre modely s drotenou
mriezkou)

Je doleZité, aby ste drotend mriezku spravne umiestnili
na dréteny podstavec. Drotena mriezka musi byt
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vloZzena medzi drétené podstavce tak, ako je to
zndzornené na obrazku.

Nedovolte, aby drotend mriezka stéla oproti zadnej
stene riry. Preto zasufite droteny mriezku do prednej

Casti podstavca a podla potreby ju vyrovnajte pomocou

dvierok, aby ste dosiahli dobry vykon grilovania.
(LiSi sa v zavislosti od modelu produktu.)

Prevadzkové rezimy
Poradie prevadzkovych rezimov znazornené na tychto
obrézkoch sa moze liSit od usporiadania na vaSom

vyrobku.

Horné a spodné ohrievanie

Horné a spodné ohrievanie je v
prevadzke. Jedlo sa ohrieva stc¢asne
zhora aj zdola. Je to vhodné,
napriklad, pre kolace, cestoviny
alebo kolace a miskové jedld vo
formdach na pecenie. Varte len s
jednym plechom.

Spodné ohrievanie

V prevadzke je len spodné ohrievanie.
Je to vhodné na pizzu a na nasledné
stmavnutie jedal z dolnej Casti.

Tato funkcia musi byt pouZitd aj pre
[ahké Gistenie parou.

Spodné/horné ohrievanie podporené

ventildtorom

%
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V prevadzke je horné ohrievanie,
dolné ohrievanie plus ventilator (v
zadnej stene). Pomocou ventildtora sa
hortci vzduch velmi rychlo a
rovnomerne rozsiri po celej rure.
Varte len s jednym plechom.

Prevéadzka s ventilatorom

#,

Rura sa nehreje. V prevadzke je len
ventilator (v zadnej stene). Mrazené
granulované jedlo sa roztapa pomaly
pri izbovej teplote a varené jedlo sa
ochladzuje.

Vyhrievanie ventilatorom

ol

\ prevadzke je ohrievanie s
asistenciou ventilatora (v zadnej
stene).

Pomocou ventilatora sa hortci vzduch
velmi rychlo a rovnomerne rozsiri po
celej rire. Vo vacSine pripadov sa
predhrievanie nevyZaduje. Vhodné na
varenie vasich jedal na roznych
Urovniach podstavcov. Vhodné na
varenie s viacerymi plechmi.

Tato funkcia musi byt pouZitd aj pre
[ahké Gistenie parou.

Funkcia ,3D“

V prevadzke je horné ohrievanie,
dolné ohrievanie a ohrievanie s
asistenciou ventilatora (v zadnej
stene). Jedlo sa rovnomerne a rychlo
vari z kazdej strany. Varte len s
jednym plechom.

Uplné grilovanie

NAA

V prevadzke je velky gril v strope rry.
Je vhodné na grilovanie velkych porcii
méasa.

e Velké alebo stredné porcie na
grilovanie dajte do spravnej
polohy na podstavec pod
grilovaci ohrievac.

¢ Nastavte teplotu na maximainu
Groven.

e Po polovici ¢asu grilovania
otocte jedlo.



Grilovanie + ventilator
W

pri tplnom grilovani

e Malé alebo stredné porcie na
grilovanie dajte do spravnej
polohy na policu pod grilovaci
ohrievac.

¢ Nastavte Zelanu teplotu.

e Po polovici ¢asu grilovania
otocte jedlo.

Pouzivanie hodin riry

& Utinok grilovania nie je taky silny, ako
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1 Tlagidlo nastavenia

2 Symbol uzamknutia tlacidiel

3 Symbol hodin

4 Symbol hlasitosti alarmu (Vo vasom produkte
nemusi existovat')

5 Symbol eko rezime

6 Tlacidlo plus

7 Tlagidlo minus

8 Symbol ¢asového koldce

9 Symbol Alarm

10 Symbol skoncenia doby varenia

11 Symbol doby varenia

12 Tlacidlo programu

Maximalny Cas, ktory mdZete nastavit na
ukondenie varenia, je 5 hodin a 59 mindt.
Program sa zrusi v pripade vypadku pridu.
Rlru musite preprogramovat.

1o

Pocas vykondvania nastaveni na sa displeji
obrazi stvisiace symboly. Musite kratky Cas
pockat, kym sa nastavenia pouZijd.

©

k nevykonate Ziadne nastavenie varenia,
nebudete mdct nastavit ¢as v ramci dria.

)

Zobrazi sa zostavajlici Cas ak je Cas varenia
nastaveny akonahle varenie zacne.

@]

Varenie pomocou nastavenia ¢asu varenia:

Ruru moZete nastavit tak, aby sa zastavila na konci

$pecifikovaného ¢asu, a to nastavenim doby varenia

na ¢asovaci.

1. Vyberte funkciu varenia.

2. Dotknite sa polozky (), kym sa na displeji
nezobrazi symbol [=1 pre ¢as varenia.

3. Nastavte &as varenia pomocou kldves me.

» »P0 nastaveni ¢asu varenia sa na displeji zobrazi

symbol [ a cas sa odpocitava.

4. Do rury vioZte riad a teplotu nastavte pomocou

_ tladidla nastavenia teploty. Spusti sa varenie.

» Gas varenia sa zacne odpocitavat na displeji, ako

nahle zacne varenie a vSetky ¢asti ¢asového symbolu

sa rozsvieti. Nastavena doba varenia sa rozdelia do 4

rovnakych ¢asti, a ked as kazdej Casti skonci, symbol

také Casti sa vypne. Tak ahko zistite zodpovedajlice

¢as varenia a vSetko bude jednoduchsie.

Nastavenie konca ¢asu varenia na neskorsiu

dobu:

Po nastaveni asu varenia na ¢asova¢i moZete nastavit

koniec ¢asu varenia.

1. Vyberte funkciu varenia.

2. Dotknite sa polozky ), kym sa na displeji
nezobrazi symbol =1 pre ¢as varenia.

3. Cas varenia nastavte pomocou klaves = /.

» »Akondhle je ¢as varenia nataveny, na displeji sa

rozsvieti symbol M.

4. Dotknite sa polozky ®, kym sa na displeji
nezobrazi symbol = pre koniec ¢asu varenia.

5. Stladte Klavesy =l / ™= a nastavte koniec asu
varenia.

» Po nastaveni ¢asu varenia sa na displeji zobrazi

symbol 2 a symbol =|. Akonéhle varenie zatne,

symbol = zmizne.

6. Do rury vioZte riad a teplotu nastavte pomocou
tlaidla nastavenia teploty. Spusti sa varenie.

» Casovag riry vypodita tas spustenia odpoctom

Gasu varenia od konca ¢asu, ktory ste nastavili.

Vlybrany prevadzkovy rezim sa aktivuje, ked nastane

¢as zaciatku varenia a rdra sa rozohreje na nastavent

teplotu. UdrZi tlito teplotu aZ do konca Casu varenia.

» Gas varenia sa zacne odpocitavat na displeji, ako

nahle zacne varenie a vSetky ¢asti ¢asového symbolu

sa rozsvieti. Nastavend doba varenia sa rozdelia do 4

rovnakych ¢asti, a ked as kazdej Casti skonci, symbol

také Casti sa vypne. Tak ahko zistite zodpovedajlice

¢as varenia a vSetko bude jednoduchsie.

7. Po dokongeni varenia sa na displeji zobrazi "End"
a Casovac vyda zvukové upozornenie.
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8. Signal alarmu bude zniet pocas 2 mint. Ak
cheete zvukové upozorenie vypnut, stlacte
[ubovolné tladidlo. Zvukové upozornenie sa stisi a
zobrazi sa aktudlny ¢as.

Ak na konci zvukového varovania stlagite
6 [ubovolny kldves, rira sa znovu spusti.
OtocCte tlacidlo pre nastavenie teploty a
funkcie do pozicie "0" (vypnuté) a vypnite
rdru, aby ste predi§li opatovnému
spusteniu rdry po konci upozornenia.
Zapnutie zamky tlacidiel
Aktivovanim funkcie zamky tlacidiel moZete predist
pouZivaniu rdry.
1. Dotknite sa polozky i, kym sa na displeji
nezobrazi symbol &,
» Na displeji sa zobrazi hlasenie ,OFF“.
2. Stlagenim tlagidla == aktivujete zamku tlacidiel.
» Po zapnuti zamky tlacidiel sa na displeji zobrazi
hlasenie ,0n“ a symbol () zostane svietit.
lagidld riry nie st funkéné, ked je funkcia
amky tlacidiel zapnutd. Zdmka tlacidiel sa v
pripade vypadku pradu nezrusi.
Aby ste deaktivovali zamku tlacidiel
1. Stlacte :== a7 kym sa na displeji nezobrazi symbol

» Na displeji sa zobrazi hlasenie ,On*“.

2. Vypnite zdmku tlaGidiel stlatenim tlacidla ==,

» Po vypnuti zamky tladidiel sa zobrazi hlasenie

»OFF (VYP)).

Nastavenie budika

Casovat produktu moZete pouZivat na akékolvek

vystrahy alebo pripomienky, mimo programov varenia.

Budik nema Ziaden vplyv na funkcie riry. PouZiva sa

iba ako forma varovania. Toto je napriklad uZitotné

vtedy, ked' chcete jedlo v rdre otoit v uréenom

¢asovom bode. Po uplynuti nastavenej doby zaznie

zvukové upozornenie ¢asovaca.

1. Dotknite sa polozky &, kym sa na displeji
nezobrazi symbol ).

Maximalny Cas alarmu méZe byt 23 hodin
a 59 mindt.

2. Pomocou tlacidiel /™= nastavte trvanie alarmu.
Funkéné tlacidld pre ton alarmu, dennd
dobu, jas displeja a nastavenie teploty
musi byt v pozicii 0 (OFF).

» Po nastaveni ¢asu alarmu zostane symbol alarmu £

svietit a na displeji sa zobrazi ¢as alarmu.

3. Nakonci &asu alarmu zacne blikat symbol £ a
zaznie zvukové upozornenie.
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Vypnutie alarmu

1. Signal alarmu bude zniet pocas 2 mint. Ak
cheete zvukové upozorenie vypnut, stlacte
[ubovolné tlacidlo.

» Zvukové upozornenie sa stiSi a zobrazi sa aktudlny

¢as.

ZruSenie alarmu:

1. Dotknite sa polozky =, kym sa na displeji
nezobrazi symbol £, aby ste zrusili alarm.

2. Stlate a podrZte stlacené tlacidlo ™= kym sa
nezobrazi ,00:00“.

70brazi sa Cas budika. Ak sti¢asne nastavite
Cas alarmu a Cas varenia, zobrazf sa krats{ z
Casov.

Zmena ténu alarmu

1. Dotknite sa polozky :2%, kym sa na displeji
nezobrazi symbol <),

2. Pozadovany t6n alarm nastavte klavesmi = / m-.

3. Ton, ktory nastavite, sa aktivuje behom kratkej
chvilky.

» Zvoleny ton alarmu sa na displeji zobrazi ako ,b-01*,

,b-02“ alebo ,b-03".

Zmena denného Gasu

Ak chcete zmenit ¢as diia, ktory ste predtym nastavili:

1. Dotknite sa polozky :2%, kym sa na displeji
nezobrazi symbol (5.

2. Nastavte as pomocou kidves = / =,

3. Cas, ktory nastavite, sa za chvilu aktivuje.

usporny rezim

MdZete Setrit energiu v Uspornom rezime, ak budete

varit s nastavenim ¢asu varenia.

Tento rezim dokoni varenie pri vnitornej teplote rdry

a vypnutych vykurovacich prvkoch pred koncom ¢asu

varenia.

Nastavenie isporného rezimu

1. Stlatte symbol i a7 kym sa na displeji nezobrazi
symbol eco .

» Na displeji sa zobrazi hlasenie ,OFF“.

2. Aktivujte Usporny rezim stlagenim klavesu <.

» Jakkmile sa zamok aktivuje, na displeji sa zobrazi

"On" a symbol tsporného rezimu zostane rozsvieteny.

Deaktivacia isporného rezimu.

1. Stlatte symbol 3 a7 kym sa na displeji nezobrazi
symbol eco rezimu.

» Na displeji sa zobrazi hlasenie ,On*“.

2. Usporny reZim deaktivujte stladenim kidvesu ™.

» "Off" sa zobrazi akondhle sa zamok deaktivuje.

Nastavenie jasu obrazovky

(Tato funkcia je volitefnd. Vo vaSom produkte

nemusf existovat.)




1. Stlate i a7 kym sa na displeji nezobrazi d-01 Pecenie a opekanie
alebo d-02 alebo d-03 a nastavte jas. 1 podst . dny nodst

2. Pozadovany jas nastavte pomocou Klaves e /- + POUSIAVEC Uy 6 spociny podstavec.

» Gas, ktory nastavite sa aktivuje za chvilu.

Harmonogramy varenia

Casy uvedené v tejto tabulke s myslené ako
6 usmernenie. Casy sa mozu odliSovat v
avislosti od teploty jedla, hribky, typu a
vaSich vlastnych preferencii varenia.

plechu

Maté koldce fandardny plech” -E-—— 2,35

A:‘

2 zasobniky 1-Plech pre pecivo* 155 35...50
3-Standardny plech®

Pigkétovy Jeden zasobnik Okrdhla tortovd forma L 160 25 dh
kola¢ s priemerom 26 cm
na drotené mriezke™*

2 zasobniky 1-0krihla tortova
forma s priemerom
26 cm na drotené
mriezke™*
4-Okrdhla tortovd
forma s priemerom
26 cm na plechu pre
petivo™*

2 zasobniky 1-Plech pre petivo* ) 1-3 180 30 .. 40
3-Standardny plech*
Kysnuté cesto | Jeden zasobnik tandardnyplec. f . 1 f . 2 1 o000 | 304D
2
3 zasobniky 1-Plech pre pecivo 73] 1-3-5 200 55 .65
3-Standardny plech*
5-Hlboky plech*
]
2 zésobniky 1-Plech pre pecivo % 35 .45
3-Standardny plech*
Jeden zdsobnik tandardnyplech” | 1 ] 2 ] 200 | 8545
L)

| Pza [ Jeden zasobnik tandardnyplech* | 2] [ 2 | 200..220 15..20
‘
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250/max,

PeGené kura
(1.8-2kg)

250/max,
potom 180 .

Odporti¢a sa, aby ste v8etky potraviny predhriali.
* PrisluSenstvo sa nemusf dodévat spolo€ne so spotrebicom.
** Prisluenstvo sa nedoddva spolocne so spotrebicom. S to komerGne dostupné vyrobky.

Tabul'ka na pripravu kontrolnych jedal

Jedla v tejto tabulke st pripravené v stlade s normou
EN 60350-1, &im sa skusky produktu pre kontrolné
inStitlicie ziednodusuju

L R R L

2 zasobniky 1-Standardny
plech*
3-Plech pre

1-Plech pre
pecivo®

3-Standardny
plech*

forma s
priemerom 26 cm
na drotené
mriezke**
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forma s
priemerom 26 cm
na drotené
mriezke**
4-Okrihla tortovd
forma s
priemerom 26 cm
na plechu pre

Jeden zdsobnik Okrahla €ierna
kovovd forma s
priemerom 20 cm
na drotene
mriezke””

Odportca sa, aby ste vSetky potraviny predhri
* PrisluSenstvo sa nemusi doddvat spoloéne so spotrebicom.

** Prisludenstvo sa nedoddva spologne so spotrebicom. St to komeréne dostupné vyrobky.

T|py na pecenie kolatov
Ak je kolac prili§ suchy, zvyste teplotu 0 10 °C a
skratte dobu varenia.

e Ak je kolac vinky, pouZite menej tekutiny alebo
znizte teplotu 0 10 °C.

*  Akje kolaC na horngj strane prilis tmavy, polozte
ho na niZ8i podstavec, znizte teplotu a predizte
dobu varenia.

e Ak je dobre upeceny zvnlitra, ale je lepkavy na
vonkajSej strane, pouzite menej kvapaliny, znizte
teplotu a prediZte dobu pecenia.

T|py na peéeme petiva
Ak je pecivo prili§ suché, zvyste teplotu 0 10 °C
a skratte dobu varenia. Navihcite vrstvy cesta
omackou zloZenou z mlieka, oleja, vajicok a
jogurtu.

e Ak pecenie peciva trva prili§ diho, davajte pozor,
aby hribka peciva, kioré ste si pripravili,
nepresahuje hibku plechu.

e Ak horna strana peciva zhnedne, ale dolnd nie je
upedena, uistite sa, Ze mnoZstvo Stavy, ktoré ste
pouZili na pecivo nie je na dolngj strane peciva
prili§ velké. Pokuste sa rozmiestnit omacku

rovnomerne medzi vrstvami cesta a na horngj
strane peciva, aby pecivo rovnomerne zhnedlo.

Pecivo pecte v sllade s reZimom a teplotou
uvedenou v tabulke varenia. Ak spodné strana

nie je stale dostatocne hnedd, umiestnite ho
nabudice na podstavec o jednu droven nizsie.

Tipy pre varenie zeleniny

Ak sa jedlu zo zeleniny mifia Stava a zacina byt
suché, uvarte ho v panvici s vekom namiesto
plechu. Uzatvorené nadoby uchovaju Stavu v
jedle.

Ak sa zeleninové jedlo neuvari, prevarte si
zeleninu vopred alebo ho pripravte ako jedlo z
konzervy a vloZte ho do rry.

Prevadzka grilu

VAROVANIE
Pocas grilovania zatvorte dvierka rury.
Hortce povrchy mozu spdsobit popéleniny!

Zapnutie grilu

1.

2.

Funkény gombik otocte na Zelany symbol
grilovania.
Potom vyberte Zelanu teplotu grilovania.
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priblizne 5 mintt. grilovanie, predstavuju riziko poZiaru.

3.V pripade potreby vykonavajte predhrievanie ? Potraviny, ktoré nie st vhodné na
» Temperature light turns on. Grilujte iba jedlo, ktoré je vhodné na

Vypnutie grilu intenzivne teplo pri grilovani.
1. Funkény gombik otoGte do vypnutej (hornej) Jedlo neumiestriujte prili§ daleko do
polohy. zadnej Casti grilu. Toto je najhortcejSie

miesto a mastné jedlo sa mdZe vznietit.

Varné harmonogramy pre grilovanie
Grilovanie na elektrickom grile

iy 50 2.2 min

Telecl oty 250imax %.30mn

"\ zavislosti od hribky
*Predhrievajte po dobu 5 minut
**Ak nie je moZné nastavit teplotu grilu na spotrebil, gril bude fungovat pri maximélinej teplote.

Jedla v tejto tabulke st pripravené v stlade s normou
EN 60350-1, &im sa skusky produktu pre kontrolné
inStitlcie zjednodusuju

Obrétte jedlo po 2/3 celkovej doby pecenia.
Odporttame, aby ste v pripade grilovania vSetkych jeddl nastavili predhrievanie zhruba na 5-6 minit.
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[ Udrzba a starostlivost

Vseobecné informacie
V pripade pravidelného Cistenia sa Zivotnost produktu
predlZi a zniZi sa mnoZstvo Gastych problémov.

NEBEZPECENSTVO:

Pred zacatim Udrzby a Gistenia odpojte vyrobok
d zdroja napéjania.

Hrozi riziko zasahu elektrickym pridom!

NEBEZPECENSTVO:
Pred gistenim vyrobku ho nechajte vychladn(t.
Horlce povrchy mozu spdsobit popdleniny!

e Po kazdom pouZiti produkt dokladne vyCistite.
Tymto spdsobom moZete ovela lahSie odstranit
mozné zvySky jedal, pretoZe zabranite ich
pripaleniu pri dalSom pouZiti spotrebica.

¢ Na Cistenie produktu nie st potrebné Ziadne
zvlastne Gistiace pripravky. Na Cistenie produktu
pouZite teplt vodu s Cistiacim prostriedkom,
jemn latku alebo Spongiu a utrite ju suchou
latkou.

e Po Cisteni sa vzdy ubezpecte, 7e ste dokladne
zotreli vSetku nadmerny kvapalinu a okamZite
dosucha utrite vSetky rozliatia.

e Na Cistenie nehrdzavejlcich alebo neoxidujdcich
povrchov a ricky nepouZivajte Gistiace
prostriedky, ktoré obsahuju kyseliny alebo
chloridy. Tieto Gasti odistite tak, Ze ich utriete
jemnou latkou s tekutym saponatom (nie drsnym),
priom musite davat pozor, aby ste ich utierali
jednym smerom.

Niektoré sapondty alebo Cistiace latky mozu
poskodit povrch.

Pocas Cistenia nepouzivajte agresivne
saponaty, Gistiace prasky/krémy, ani Ziadne
ostré predmety.

Na cistenie skla na dvierkach riry nepouZivajte
hrubé drsné Cistiace prostriedky alebo ostré
kovové Skrabky, pretoze mozu poSkriabat
povrch, ¢o moZe mat za nésledok rozbitie skla.

Na Cistenie zariadenia nepouZivajte parné
CistiCe, pretoZe by to mohlo spdsobit zasah
elektrickym pradom.

Cistenie ovladacieho panela
Ovladaci panel a gombiky vyCistite vihkou tkaninou a
utrite ich dosucha.

k je vas produkt vybaveny
lacidlami/gombikmi, pri &isteni ovladacieho
panela neodstrariujte oviadacie gombiky.
Ovladaci panel by sa mohol poskodit!

Cistenie rary

Ak chcete vycistit' boénu stenu(LiSi sa v

zavislosti od modelu produktu.)

(Tato funkcia je volitefnd. Vo vaSom produkte

nemusf existovat.)

1. Odstrarite prednu ¢ast boéného podstavca jeho
potiahnutim smerom od boCnej steny.

2. Uplne vyberte bocny podstavec jeho potiahnutim

smerom K sebe.

Katalytické steny
(Tato funkcia je volitefnd. Vo vaSom produkte
nemusf existovat.)

Vnutorné boéné steny (A) a/alebo zadna stena (B)
vasho produktu mdzu byt pokryté katalytickym
smaltom. Katalytické steny majui svetiomatnu farbu a
porovity povrch. Katalytické steny rury by sa nemali
Cistit. Porovité povrchy katalytickych stien sa
automaticky vycistia absorbovanim a konvertovanim
rozliateho oleja (para a kyslicnik uhligity,

ednoduché parné ¢istenie
Zarucuje jednoduché Cistenie tym, Ze necistoty (ak sa
nenechaju prili§ diho zaschn(t) zmakéi kvapockami
pary vo vnUitri rdry, vodné kvapky sa kondenzuju na
vnitornom povrchu rdry.

1. Z vnitra riry vyberte vietko prisluSenstvo.

2. Nalejte do plechu do rdry 500 ml vody a poloZte
plech na druhy regal rdry.

27/5K



3. Nastavte riru na jednoduché pamé Cistenie
rezimu a spustite na 100°C po dobu 25 mindt.

4. Otvorte dvierka a utrite vnttorné povrchy riry
vihkou Spongiou alebo tkaninou.

5. Na Cistenie produktu pouZite teplti vodu s
Cistiacim prostriedkom, jemnu latku alebo $pongiu
a utrite ju suchou latkou.

rezime jednoduchého Gistenia parou sa
oda, ktora bola naliata do z&sobnika na

zmakcéenie zvySkov jedla/Spiny vnUtri riry,
bude vyparovat a kondenzovat sa na
vnltornych povrchoch riry a skla dvierok
rdry, takZe pri otvoreni dvierok riry moze
dochadzat ku stekaniu vody. Utrite
kondenzat hned po otvoreni dvierok.

Cistenie dvierok rury
Ak chcete odistit dvierka riry, produkt oistite
pomocou teplej vody s Cistiacim prostriedkom, jemnej
latky alebo Spongie a utrite ho suchou latkou.
Na Cistenie dvierok riry nepouzivajte Ziadne
drsné, abrazivne Cistiace prostriedky, ani
kovové Skrabky. Mozu poSkriabat povrch a
poskodit sklo.

Odstranenie dvierok riry
1. Otvorte predné dvierka (1).
2. Otvorte svorky na kryte pantov (2) na pravej a
[avej strane prednych dvierok tak, Ze ich stlacite
nadol tak, ako je to zndzornené na obrazku

.'1 Dvierka
2 Zamok zavesu(zatvorena poloha)
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4. Predné dvierka vyberte tak, Ze ich vytiahnete
nahor, aby sa uvolnili z pravého a lavého pantu.

Kroky vykonané pocas procesu odstranenia
dvierok vykonaijte pri montazi dvierok v
jopacnom poradi. Nezabudnite zatvorit svorky
na kryte pantov, ked' znovu nasadzujete
dvierka.

Odstranenie vnitorného skla dvierok
(Tato funkcia je volitefnd. Vo vaSom produkte
nemusi existovat.)

Panel vnitorného skla dvierok riry sa da vybrat kvoli
Cisteniu.
Otvorte dvierk

1 Ram

2 Plastovy diel

Tahajte smerom k vam a vyberte plastovd ¢ast
primontovanu k hornej ¢asti prednych dvierok.



4 123

Najvnltornejsi skleneny panel

Vndtorny skleneny panel

Vonkajsi skleneny panel

Plastovy otvor na skleneny panel - dolny

Podla zobrazenia na obrazku mierne zdvihnite
najvnitornejsi skleneny panel (1) v smere A a
vytiahnite ho von v smere B.

Vnutorny skleneny panel (2) vyberte zopakovanim tohto
postupu.

B GO N prpmmm———

Prvym krokom pri preskupeni dvierok je opétovné
namontovanie vnitorného skleneného panelu (2).
Podla zobrazenia na obrazku umiestnite skoseny okraj
skleneného panelu tak, aby bol na skosenom okraji
plastového

Vnutorny skleneny panel (2) musite namontovat do
plastového otvoru v blizkosti najvniitornejSieho
skleneného panelu (1).

Pri montaZi najvnatornejSieho skleneného panelu (1) sa
ubezpette, Ze potlacena strana panelu smeruje ¢elom
k vnitornému sklenenému panelu.

Je doleZité, aby ste dolny okraj vnitorného skieneného
panelu umiestnili do dolného plastového otvoru.
Plastovii Gast tladte smerom k ramu, pokym nebudete
pocut ,cvaknutie”,

Vymena Ziarovky v riire

NEBEZPEGENSTVO:

Pred vymenou Ziarovky v rire sa uistite, 7e
yrobok je odpojeny zo siete a Ze je

vychladnuty, aby ste predisli riziku zasahu

elektrickym pradom.

Hortce povrchy mozu spdsobit popéleniny!

m V tejto rire sa pouziva Ziarovka s

vykonom mensim ako 40 W, vySkou
menSou ako 60 mm, priemerom
mensim ako 30 mm alebo halogénovou
Ziarovkou s objimkou typu G9 s
vykonom mensim ako 60 W. Lampy su
vhodné na prevadzku pri teplotach nad
300 ° C. Lampy do rdry je mozné
ziskat od autorizovaného servisného
zastupcu alebo technika s licenciou.

. Poloha svetla sa méZe [iSit od toho, ktoré je
obrazené na obrazku.

Jiarovka pouZita v tomto spotrebici nie je

hodna na osvetlenie miestnosti. Zamyslanym
(iCelom tejto Ziarovky je pomoct uZivatelovi
vidiet na potraviny.

|arovky pouzité v tomto spotrebidi musi
drZat extrémne fyzické podmienky, napr.
teploty nad 50 ° C.

Ak je vasa rira vybavend okrahlym svetiom:
Vlyrobok odpojte zo siete.

2. Skleny kryt vyberte otaCanim proti smeru
hodinovych ruciciek.
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:3. Ak je vaSe svetlo v rire typu (A), ktory je

si obrazok) a vymerite ho. Ak je svetlo typu (B),
zatiahnite a vyberte svetlo (pozrite si obrdzok) a
vymeiite ho.

4. Namontujte skleny kryt.
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Riesenie problémov

e Jeto normélne, pocas prevadzky unika para. >>> Nejde o porLﬁchu.

ely zahrejti, moZu sa roztiahnut a vydavat zvuky. >>> Nejde o poruchu.
e Sietova poistka je chybna alebo sa prepdlila. >>> Skontrolujte poistky v poistkovej skrinke. AK je to
nutné, vymerite ich alebo ich prepnite.

Viyrobok nie je zapojeny do (uzemnenej) zasuvky. >>> Skontrolujte pripojenie zastrcky.

& e

o Svetlov rire je chybné. S>> VWmerite svetlo v rure.
e Doslo k vypadku pridu. >>> Skontrolujte, ¢i je pritomny prid. Skontrolujte poistky v poistkovej
skrinke. Ak je to nutné, poistky vymerite alebo ich prepnite.

e Mozno nie je nastavend konkrétna funkcia varenia a/alebo teplota. >>> Nastavie riru na konkrétnu
funkeiu varenia a/alebo teplotu.

¢ Namodeloch vyhavenych ¢asovatom nie je Gasovaé nastaveny. >>> Nastavie ¢as.
(Pri produktoch s mikrovinnou rtrou oviada ¢asovac len mikrovinnd riru.)

e Doslo k vypadku pridu. >>> Skontrolujte, ¢i je pritomny prid. Skontrolujte poistky v poistkovej
skrinke. Ak je to nuné, poistky vymerite alebo ich prepnite.

o Predtym doglo k wpadku pridu. >>> Nastavte cas/Vyrobok vypnite a patom ho znowu zapnite.

k problém nedokazete odstranit, hoci ste
postupovali podla pokynov uvedenych v tejto
Casti, obratte sa na autorizovaného servisného
technika alebo predajcu, u ktorého ste si
zakupili vyrobok. Nikdy sa nepokusajte sami
opravit pokazeny vyrobok.
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BrpapeHa ¢pypHa

PbKoBOACTBO 3a ynotpeba

9%
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Mons, MbpBO NpoyeTeTe TOBa PLKOBOACTBO 3a ynotpeba.

YBaxaemu KynyBayo,

Bnarogapum By, ye u3bpaxte npogykTa Ha dvpmara Beko. Haasisame ce, ye Lie nonyuute Bb3MOXHO Hail-nobpu
pesynTaTit OT M3NON3BaAHETO Ha NPOAYKTa HU, NPOU3BEAEH NO Hal-BUCOKOKAYECTBEHN U MOAEPHN TEXHONOTUN.
3aToBa Bi MONWM fla NpoyeTeTe TOBa PHKOBOACTBO 3a yNoTpeba 1 Bcuukata ro CbibTCTBALLA JOKyMeHTaLus
BHUMATENHO NPeay Aa u3nonasate ypeaa, a crej Toa v 3anaseTe 3a cnpaska B Obelle. Ao NpeoTcTbhuTe
npoaykTa Ha Apyr noTpebuten, To ro npeaaiiTe 3aeHoO ¢ PbKOBOACTBOTO 3a ynotpeba. Criefsaitte BCUKM
yKasaHus 1 MHopMaLms B PbKOBOACTBOTO 3a ynoTpeda.

lMomHeTe, Ye TOBa PLKOBOACTBO 3a ynoTpeba MOXe [1a e 3a HIKOMNKO Mogena ypeaa. Pasnukute Mexay MopenuTe
Ca YTOYHEHN B PBKOBOACTBOTO.

00siCHeHWe Ha cMMBONUTE

B TOBa pBKOBOACTBO Ca M3MON3BaHM CHENHUTE CUMBOIH:

BaxHa uHhopmaLms unv nonesHn
CbBETH 3a ynoTpeba.

Mpeaynpex[eHue 3a pUck 3a XUBOTa
WMK UMYLLEECTBOTO.

lMpeaynpexaexue 3a TOKOB yaap.

MpeaynpexpeHue 3a pUck OT NoXap.

[MpeaynpexaeHxve 3a ropelya
MOBBPXHOCT.

B B B BB

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY



TABIMLA HA CHbAbPXAHUETO

n BaxxHu yka3aHWs U npeaynpexaeHus

3a 0e30MacHOCT 1 ona3BaHe Ha

OKoOInHata cpena 4
OB1La BE30MACHOCT ..o 4
EnekTpuyecka 6830MaCHOCT.............cvvevevrviriviiann, 5
BesonacHoCT npu 13non3eaHeTo Ha npogykTa.......6
MMpenBuaeHa YNOTPEDA ..o 8
Be30MacHOCT 32 ABLATA. .....vvvvviiirereeeissiini 8
V13XBbPRsiHE Ha OCTAPENNSA MPOAYKT.......vvvvvvreane. 9
/13xBBbpnsHe Ha ONakoBBLYHWTE MaTeEPHami ........... 9
P OcosHa nHdopmaums 10
OBLY NPETNEA ..o,

CbObPKAHME HA MAKETA....vvivivivirerrnnnnrnrnans 11
TEXHUYECKN CIELMBDUKALMM ..o 12
5 MonTax 13
TTPEAN MOHTAKA. ....vviviviviiiiiiirerer e 13
MHCTanaums v CBBP3BAHE ...........vvvvvereiiiiiiiinis 15
BbeLo TPaHCMOPTUPAHE ..........vvevvreveveiaieiiinas 17
Q MoaroTtoBka 18
CbBeTH 3a CNECTABAHE HA EHEPIUA...........vveieie. 18
[TBPBO MOMBBAHE ....vvivviviiiiiiiiiirre e 18
HaCTPOMAKA HA HACA......cvvveviiiiiiiiriereassisins 18
[TbpBOHAYaHO NOYNCTBAHE HA YPEAA. ... ... 18
[TbPBOHAYAMHO 3ATPSBAHE .......vvvevevaieiaiinas 18

B Kak ga pa6otute ¢ dhypHara 20
OcHoBHa MH(hopMaLKst 3a TOTBEHE, NEYEHe 1 rpuna

................................................................... 20
Kak pa paboTute ¢ enektpudeckara gypHa........ 20

PeXUMM HA PABO0TA ...
1A3non3BaHe Ha YacoBHMKa Ha pypHaTa..
Tabnuua ¢ BpeMETo 3a FOTBEHE. ...........

Kak a paboTtute ¢ rpuna ...............c......
[oTBapCKA NNOYA 38 MEYEHE.......cvvvvvrrrrririerraans

@ MoaabpxaHe n rpmka 29
OBLA MHOPMALMS ... 29
[ouncTBaHe Ha KOHTPOIHUS MAHEM. .................... 29
[MoYnNCTBAHE Ha DYPHATA. ... 29
CeansHe Ha BpaTata Ha OYPHATA ......covvvvenen. 30
CBansiHe Ha BLTPELHOTO CTBHKIIO Ha BpaTarta..... 31
MoamsaHa Ha naMnata BbB OYPHATA ..........ccevvee. 31
OTCTDaHﬂBaHe Ha nospeau 33
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ﬂBamHn yKasaHus 1 npegynpexaeHus 3a 6esonacHocrt u

Ofna3BaHe Ha OKOJlHata cpefia

Tosu pasgen cbabpxa YKa3aHu4 3a
6e30nacHoCT, KOMTO e sun
nomorHat aa usberHete pucka oT
HapaHABaHe U nospea.
HecnasBaHeTo Ha Te3u yKa3aHud
npaBn BCAKaKBW rapaHunmn
HEBANNOHW.

Obwwa 6esonacHocT

*  YpenobT Moxe aa 6bae nonasat
OT Aela Ha 8 1 noBeYe roauHN 1
OT NNLA C MOHWXEHN PU3NYECK,
CEH30PHM M YMCTBEHM
cnocoBbHoCcTM Unu Takmea 6e3
OMNKT U NO3HAHUS, aKo Te ca
Haa3npaBaHu Unu
WHCTPYKTMPaHX OTHOCHO
ynoTtpebata Ha ypeaa n
Be3onaceH HauvH 1 ca HasiCHO
CbC CBbP3aHMTE C TOBA PUCKOBE.
[euata He 6vBa aa cu urpasT ¢
ypeaa. MouncreaHeTo U
notpebutenckata noaapbxka He
6uBa ga 6baat U3BbLPLUBAHM OT
Aeua 6e3 Haasop.

+ Tosu ypen He e npeaHa3HayeH
3a ynotpeba oT nuua
(BKMtOUMTENHO Aeua) ¢
HaManeHn u3n4eckmn, CEH30PHM
WNK YMCTBEHM CMOCOBHOCTH,
KaKTo M OT TakuBa 6e3 onut u
3HaHWs, OCBEH ako He ca
HabntoaaBaHN M MHCTPYKTUPaHM
3a M3non3BaHeTo Ha ypeaa.
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[euaTta Tpsibea na ce
Habnoaaear, 3a a He cu urpast
cypega.

AKO NpOAYKTBLT € AafeH Ha
HAKOM OpYyr 3a NinyHa ynoTpeba
nnv ynotpeba BTOpa pbka,
PBKOBOACTBOTO 3a ynoTpeba,
€TUKETUTE Ha NPOAYKTUTE U
ApYruTe, OTHACALLM Ce 3a Hero
LOKYMEHTM W YyacTu Tpsibea
CbLLO Aa ce NpeaoCTaBAT C HEro.
MOHTaXbT M PEMOHTBT Ha ypeaa
TpsibBa BMHary Aa ce W3BbpLUBa
OT NpeAcTaBUTENN Ha
OTOPU3NPaHNSA CepBH3.
Mpon3BoamMTensT He HOCK
OTrOBOPHOCT 3a LLeTH,
NPUYMHEHN OT NonpaBeka
N3BbPLUEHA OT HEOTOPU3NPAHM
nnua, B KOWTO cnyyan
rapaHumsaTa MoXe [a cTaHe
HeBanuaHa. lNpean MoHTaxa
npoyeTeTe BHUMATENHO BCUYKM
WHCTPYKLMMN.

He u3nonssanTe npoaykTa ako
aane oedekt unu e BUanmo
noBpeaeH.

Cnep Bcako nonasaHe
npoBepsiBaiTe ganm
(DYHKLMOHAIHMTE KonyeTa ca
U3KIIOYEHMN.



Enektpuyecka BesonacHocT

AKO NpOAYyKTBLT € NOBPeSEH, TOW
He G1Ba fa ce nonsga npeaw aa
©bae nonpaseH B OTOPU3NPaHMS
cepau3. CbLUecTByBa pUCK OT
TOKOB yaap!

Cebpa3BailTe ypeda camo KbM
3a3eMEH KOHTaKT C MOLLHOCT M
3almTa, NocoYeHu B
"TexHnyecku cneundmkayum”
3asemsaBaHeTo TpsibBa fa ce
HanpaBsw OT kBanUULMpaH
€NEKTPOTEXHMK, KaTO NPOLYKTLT
ce nonasea cbe unm bes
TpaHcgopmaTop. dupmata Hu
He HOCW OTFOBOPHOCT 3a
npobnemu, npomsTnyaLy ot
HenpaBuWITHO 3a3eMsBaHe Ha
ypezda.

Hukora He MuinTe NpoaykTa kaTo
ro nonvBate Unn npbekaTe B
Boga! CbluecTByBa pUCK OT
TOKOB yaap!

Hukora He JokocBanTe Lencena
C MoKpK pbLe! Hukora He
W3KMYBaNTe Lencena ot
KOHTaKTa ¢ AbpnaHe Ha kabena,
BMHaru xsallanTe Liencena 3a
[a ro u3gagure.

MMpoaykTbT TpsbBa fa e
W3KITOYEH MO BPEME Ha MOHTaX,
noaapbXKa, NOYUCTBAHE M
PEMOHT.

Ako 3axpaHBalmaT kaben Ha
ypeza e nospeneH, Tpsbsa aa
ce Mnonpasu OT NPOU3BOAMUTENS,

HeroB CepBu3eH NpeacTaBuTen
WAV KBANUULMPaH TEXHUK C
Lien aa ce usberHe BCAKakbB
PUCK.

YpenobT TpsibBa fa € MOHTUpaH
Taka, Ye a MOXe Hamb/Ho Aa
Cce U3KIIYM OT Mpexara.
PasgensHeTo TpsibBa ga ce
OCUrypsiBa Unn OT LLencen, unm
OT NPEBKNtoYBATEN, MOHTUPaH
BbB (hMKCMpaHaTa enekTpuyecka
WHCTanauws, CbrnacHo
CTpOUTENTHUTE Hapeaow.

o Bpeme Ha ynoTpeba, 3agHaTa
yacT Ha oypHaTa ce 3arpssa.
lNposepeTe panu
enekTpuyeckaTa MHcTanaums He
Cca B KOHTAaKT CbC 3agHaTa
NOBBPXHOCT; B NPOTUBEH CyYail
CBPB3KUTE MOXE [a ce
noBpeasT.

He 3akneLsanTte 3axpaHealims
kaben Mexay BpaTaTa Ha
(bypHaTa u pamkata u He ro
npekapBanTe Haj
HaropeLleHnTe NOBbPXHOCTH. B
NPOTUBEH CMyYal nsonaumsra
Ha kabena Moxe fa ce CTonu u
[a npeamssuKa noxap B
CreacTBMe Ha KbCO CbeaUHEHME.
Bcska Manmnynaums no
€MEKTPUYECKNTE CbOPBXKEHMS Y
CUCTEMM MOXE [a Ce N3BbpLLBA
caMo OT OTOPU3MPaHM U
KBanuuumpaxm nuua.
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B cnyyait Ha kakBaTo 1 fa e
noepeaa, U3koyeTe NPoAyKTa 1
ro 3KIIYETE OT 3aXpaHBaHETO.
3a fja HanpaBsuTe TOBa,
nskntodeTe HyLIOHa BKbLUM.
[MpoBepeTe Janu HanpexeHneTo
Ha ByLLOHa e CbBMECTUMO C
npoAayKTa.

besonacHoCT nNpu M3nNonN3BaHETo Ha
npoAdykta
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MNPEOYMNPEXOEHWUE: Ypeanbt u
[oceraemuTe My 4actu ce
HarpsiBaT npu ynoTpeba. Tpsibea
[1a Ce BHMaBa fa He ce
[0KOCBAT HarpsiTUTe eNEeMeHTM.
[euaTta noa 8-roguiiHa Bb3pacTt
TpsibBa Aa ce abpxarT ganeuy or
ypena OCBEH aKo He ca
HaZ3vpaBaHu NOCTOSHHO.
Hwukora He n3nonagaiite
NPOZYyKTa ako CTe nog,
BIIMSIHUETO Ha anKkoXomn wu/wnu
APYIY ONUSIHABALLYM BELLECTBA.
BHumaBaiTe, korato B Cb[10BETE
CW UMaTE anKOXOMHW HAMUTKW.
AnkoxonbT ce uanapsisa npu
BMCOKM TeMnepaTypn 1 MoXe Aa
npeamsBuka noxap npu
Bb3nnameHsiBaHe OT gonupa ¢
ropeliaTa noBbPXHOCT.

He nocraBsanTe HUKaKBK
necHosananumi MaTepuanu B
6rM30CT 40 NPoAYKTa, Thit KaTo
MOXE [1a Ce HaropeLn OTCTPaHm
no Bpeme Ha ynotpeba.

YpenObT ce Harpsiea no BpeMe Ha
ynotpeba. Tpsbea fga ce
BHMMaBa fia He ce AokoceaTt
HarpeBaTenuTe BbTPe BLB
(ypHara.

[pBbKTE BCUYKM BEHTUNALWMOHHN
OTBOPM OTMYLLEHN.

He 3arpsiBainTe 3aTBOPEHM
KOHCEPBU W CTbKIEHM BypkaHm
BbB (pypHaTa. HansraHeTo,
KOeTO LLie Bb3HWKHE B
koHcepBaTa/bypkaHa, Moxe Aa
[oBefe [0 NyKaHeTo My.

He nocrassiTe TaBu 3a neyeHe,
Cb0BE UMK anymMnH1eBo goamno
OMPEKTHO BbPXY ABHOTO Ha
(ypHata. AKyMynupaHeTo Ha
TONSIMHA MOXE [a NoBpeau
ABLHOTO Ha (pypHaTa.

He n3nonasaite rpybu
abpasnBHM UK MeTasnHu
CTbpraskut 3a noYUCTBaHe Ha
CTbKreHaTa BpaTa Ha ypHaTa
Tbil KAaTO T€ MOraT fa usgpackar
NOBBPXHOCTTA, KOETO OT CBOS
CTpaHa Aa foBefe A0 cyyneaHe
Ha CTHKMOTO.

He n3nonssanTe napoymcTayku
3a NOYMCTBAH Ha ypeaa, Tbi
KaTo TOBa MOXeE Aa Npean3suka
TOKOB yaap.

(Bapupa B 3aBucMMocT OT
MoZena Ha ypega.)

[MpaBunHO NoCTaBsHE Ha
TeneHara ckapa 1 TaBa BbpXy
eTaxepkara



BaxHo e aa nocTasuTe TeneHus
padhT W/unu TaBaTa NPaBUIHO Ha
eTaxepkara. nb3HeTe TeneHus
padhT Unv TaBaTa Mexay ABeTe
PErcu U ce yBepeTe, Ye ca
GanaHcupaHn npean aa
nocraeuTe xpaHa otrope (Mons,
BUXTE CrieABallaTa urypa

NPEeHOTO CTHKIIO € U3BaAEeHO
WV HanyKaHo.

[pbxkata Ha pypHaTa He e
CYLUMMHA 3a Kbpnu. He
yBeCBaWTe Kbpnu, pPbkaBuUm 1
NoAOGHN TEKCTUMHW U3AENUs
KoraTo goyHKUMS rpun paboTm
npw 0TBOPEHa Bpara.

BuHaru nsnonssante
TEPMOYCTONYMBM PbKaBULW NpK
NOCTaBSIHE UMW U3BAXAAHE Ha
AcTnA B/OT ropeLyata gypHa.
lMocTaBeTe xapTuaTa 3a neyeHe
B CbAa 3a FOTBEHE WK BBPXY
akcecoapa Ha (ypHaTa (TaBa,
CcKapa ¥ T.H.) 3aeHO C XpaHaTa
W crej ToBa NOCTaBETE BCUYKO B
npeaBapuTESIHO 3arpsTa gypHa.
MpemaxHeTe W3NULLHNATE YacTm
Ha XapTusaTa 3a nNevyeHe, KOUTo
Ce Nnokassar OT CbAa Unu oT
akcecoapa, 3a fa ce
npegoTBpaTy PUCKBLT OT A0NUP
[0 HarpeBaTeNHUTE efleMeHTH
Ha ypHaTa. Hukora He
W3NOoN3BaiTe XapTusi 3a NeYeHe
B paboTHa Temnepartypa no-
BICOKa OT NOCOYEHaTa CTOMHOCT
KoraTo 13rnonaBaTe Ha xapTus 3a
neyeHe. He noctaeanTe xapTus
3a neyeHe OMPEKTHO BbPXY
ABLHOTO Ha (pypHaTa.
MNPELYNPEXOEHWE: YBepete
ce, Ye 3axpaHBamsT kaben Ha
ypeZa unu npekbCceaybT ca
W3KIHOYEHW, NPean 4a CMEeHNTe
namnara, 3a Aa ce n3berHe
pucka OT TOKOB yaap.

3a na ce npegoTepaty
NPEeKOMEPHO HarpsiBaHe, ypeabT
He TpsbBa Aa ce MHcTanupa 3aj
[ekopaTuBHa BparTa.
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3a HagexXHOCTTa Ha NnaMbka Ha
NnpoAdyKTa;

LLlencenbT TpsibBa oa e
HAaMECTEH B KOHTAKTa, Taka ye
Aa He U3nuaaT Uckpu.

He n3nonssaynTe noBpeaeH,
CpsI3aH Unun yabixeH kabento
M3Non3BanTe caMo OPUrMHANHNS
kaben Ha ypeaa.

LLlencenbT He buBa ga ce
BK/1H0YBA B KOHTAKTa ako €
HaMOKPEH W BraxeH.

MpenasnaeHa ynotpeba

To3n NpoAyKT € npeaBuaeH 3a
butosa ynotpeba. Ynotpebara
MY 3a TbProBCK/ LIENW He €
gonyctuma.

BHUMAHWE: Tosmn ypeg e
npegHa3HayeH camo 3a
roTBapcku Lenu. Ton He buBa ga
ce 13non3ea 3a apyrv Luenw,
kaTo Hanpumep otonnsiBaHe Ha
cragra.

MMpoayKTbT He BuBa Aa ce
Nnon3ga 3a 3aTonnsHe Ha YNHUM
nog rpuna, CyLeHe Ha Kbpnu,
PBKOXBATKW 1 [p. BbPXY
OPBXKUTE, 3a CyLUEHE UK 3a
oTOMneHMe.

UlNpounsBognTenaTt He HoCH
OTrOBOPHOCT 3a LUeTH,
NPWYMHEHM OT HENpaBUHa
ynotpeba.
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dypHaTa MOXe Ja ce 13non3sa
3a pasmpassBaHe 1 neyeHe Ha
XpaHa.

besonacHocT 3a geuara

MPEOYNPEXAEHWE:
BbHLWHUTE YacTh Ha ypeda
MOXe [a Ce HaropeLLsT npu
ynotpeba. Mankute geua
TpsibBa da ce abpxar ganed ot
ypeaa.

OnakoBbYHUTE MaTepuanu ca
onachv 3a feuata. [lpvxre
[aney ot JellaTa onakoBbYHUTE
MaTtepuanu. /I3xBbpreTe BCUYK
4acTu OT onakoskaTa no
NpMPOA0CHLOOPa3EH HaunH.
EnekTpuyeckute ypeam ca
onachv 3a feuata. [lpvxre
[euara faney ot ypeaa no
BpeMe Ha paboTa n He UM
no3BonsBaiTe Aa Ch UrpasT ¢
Hero.

He nocrassnTe BbpXy ypeaa
npeamMeTy, KOUTO Jelata Moxe
[a onuTat ga JocTurHar.
KoraTo BpaTata e 0TBOpeHa, He
OCTaBSANTE HUKAKBN TEXKKN
NpeaMeTH BbPXY Hesl U He
no3sonsBaiTe Aeuara fa cagat
BbpXY Hest. Bpatata moxe Aa ce
W3BBPHE UNK NaHTUTE i Aa ce
noBpeasT.



W3xBLpnsiHe Ha ocTapenus NPoayKT

CwBmectumoct ¢ WEEE [lupekTuBa 3a
UXBbPNIAHE HA OTNAAbLYHU NPOAYKTH:

B

—
[MpoayKTHT 0TroBaps Ha U3MCKBAHMATA HA
avpektneata Ha EC 3a uxBbpnsHe Ha 0TnagbyHm
npoaykTv (2012/19/EU). Toan npomyKT HOCK
KnacuhuKaLMOHEH CUMBOJT 3a OTNaAb4YHO
ENeKTPUYECKO U enekTpoHHO obopyasare (WEEE).
MMpoayKTHT € NPON3BELEH OT BUCOKOKAYECTBEHN
YacTu M MaTepuanu, KouTo MoraT Aa ce M3noraear
MOBTOPHO W Ca NOAXOASLLM 33 peLyknnpaHe. He
U3XBBPNSNTE ypesa 3aefHo ¢ 0BMKHOBEHUTE GUTOBM

W [pyri OTNafbLy B Kpast Ha onepaTvBHUS My JKVBOT.

3aHeceTe ro B CbOMpaTENHNs LIEHTBP 3a
PELMKNMPaHE Ha ENEKTPOHHO U ENEKTPUYECKO
obopyasaHe. O6bpHETE Ce KbM MECTHUTE BNACcTy 3a
noBeye NoApoGHOCTM OTHOCHO Te3W ChBMpaTenHK
LiEHTPOBE.

CbBMECTUMOCT C AUPEKTMBATa 3a OrpaHuyaBaHe
Ha ynotpe6ara Ha onpezeneHu onacHW BelecTsa:
3aKyneHusIT OT BaC NPOAYKT OTroBaps Ha
N3NCKBaHMATA Ha AMPEKTMBATA 3@ OrpaHnyaBaHe Ha
ynoTpebara Ha onpefeneHn onackm BelLecTea Ha
EC (2011/65/EU). Toi He cbabpka HUKOM OT
BpeHUTE 1 3abpaHeHn MaTepuani, onucaHu B
[upekTtuBarta.

M3XB'pr1$IHe Ha ONakOBBb4HUTE

martepuanu

+  OnakoBbYHWTE MaTEpUany ca OnacHi 3a
peuata. [lpbKTe onakoBbYHUTE MaTepuani Ha
©e3onacHo MACTO, M3BBH JOCTHNA Ha AeLa.
OnakoBbYHUTE MaTepuany Ha NpodykTa ca
u3paboTeru OT npepaboTBaeMW MaTepuany.
/3xBbprieTe m no NOAXOAAL HauMH 1
COpTUpaiiTe B CbOTBETCTBME C YKasaHusTa 3a
peumKnmMpaxe Ha oTnagbLm. He m
N3XBBPIISIATE C HOPMarHUTE GUTOBM OTMAABLM.
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E OcHoBHa uHhopmaumns
06w, npernen

T e

1 KoHTponeH naven 6 MoTop Ha BeHTMNaTOpa (3aaHa CTOMaHeHa
2 MeTanHa ckapa nova)

3 Tasa 7 Namna

4 Hpbxka 8 lopeH HarpeBaTen

5 Bpara 9 [Monoxerus Ha ckapaTa

1 2 3 4
CenekTop 3a GyHKUMnTE
Lindpos Taitmep
CenekTop 3a TepmocTata
Namna Ha TepmocTaTa

B w N -
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C'bn'bpx(al-me Ha NakeTa

npe,EI,OCTaBeHVITe aKcecoapu morat aa
BapupaT, B 3aBUCMMOCT OT MoZena. Bawwmst
NPOAYKT MOXE Aa He € cHabaeH ¢ BCUyku
NPUHaANEXHOCTH, ONUCaHN B
PBKOBOACTBOTO.

PtkoBoACTBO 3a ynotpeba

CraHpgapTHa TaBa

3nonaea ce 3a 6aHMLM, 3aMpa3eHy XpaHu 1
ronemu napyeta Meco.

N —

3.  [Owbn6oka TaBa
V3nonaga ce 3a 6aHuLW, ronemMm napyeTa Meco,
COYHY SCTUSA M 32 CHOMpaHe Ha MasHuHaTa npu
neyeHe Ha rpun.

4. TeneHa ckapa
V13non3Ba ce 3a neyeHe M NOCTaBsHE Ha XpaHa,
KOSITO LLIE CE MEYE B KACEPOI Ha XenaHus eTax.

MpaBunHo nocTaBsiHe Ha TeNeHUs padT U
TaBa BbPXY TENeCKONWYyHaTa eTaxepka.
(Ta3u onums e no nsbop. Moxe aa He ce
npeanara 3a Bawwus npogykr.)
TeneckonnyHaTa eTaxepka By NO3BONsBA
NECHO a MOHTWpaTe U cBansTe TaBuTe 1
Tenexns pat

KoraTo n3nonaeare TaBarta v TeneHus par ¢
TENECKONMYHMTA eTaxepka, NpoBepeTe fanu
WMhTOBETE B 3a[HaTa 4acT Ha
TENeckonuyHaTa eTaxepka ca 3actaHanm
CpeLLy KpauwaTa Ha TeNneHus padT v Tagara.
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TexHu4ecku cneumdmkalmm

25 kW

MoHTaxHu pasmepy (BuUcoYMHa/LLIMPUHA/mbNOoYMHA **590 unm 600 Mm/560 MM/MUH. 550 MM
BbTpellHa namna 15125 W

#  Ba3oBu faHHu: ViHdhopMaLusiTa BbpXy EHEPIUIHWS ETUKET Ha eNEKTPUYEcKUTE (ypHW e JafeHa B
cwotBeTCTBME Cbe cTaHpapT EN 60350-1 / IEC 60350-1. Tean cToiHOCTM Ca onpeaeniern npu
CTaHAAPTHO HaTOBapBaHe C U3Non3BaHe Ha PyHKLMN JONEH-TOPEH HArpeBaTen Uk BEHTUNATOPHO
HarpsiBaHe (ako uma Takuea).

KnacbT eHepruitHa edheKTMBHOCT Ce Onpezens ChracHo CeHUTe NPUOPUTETU B 3aBUCUMOCT OT TOBa
Janv CboTBETHUTE (PYHKLMM Ca HANW4HW B NPOLyKTa Unu He. 1-T 0TBEHE C eko BeHTURaTop, 2- Typbo
6aBHo roTeene, 3- Typbo rotBeHe, 4- BeHTUNATOPHO rOPHO/AOMHO HarpsiBaHe, 5-TOpHO W AONHO

HarpsiBaHe.
** Buk. MoHmax, cmp. 13.

eXHUYECKMTE CreLmdUKaLIN MOXe fa TOMHOCTUTE NOCOYEHN BLPXY ETUKETUTE Ha
GbaaT npoMeHenn Bea npeaynpexaeHme ¢ NPOfYKTa MM B NpApYXMTENHaTa
Lien nofo6psiBaHe KauecTsoTo Ha npoayKTa. OKyMEHTaLVs ca NOMyYeH B nabopatopHy

YCIOBYS NPM CTla3BaHe Ha CbOTBETHUTE

(burypuTe B T0BA PBKOBOACTBO Ca cTaHaapTv. Teau CTOMHOCTY MOXE Aa
CXeMaTU4HM 1 MOXe [ He ChBNaAaT TOYHO C BAPMAT B 3ABNCMOCT OT YCIIOBMATA Ha
BaLLInA MPOAYKT. paboTa 1 OKONHaTa cpefa Ha NpogyKTa.
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MoHTax

MpopykTbT TpsibBa i@ Ce MOHTMPa OT
KBanuuLMpaH CreumanmcT B CbOTBETCTBME C
TEKyLLMTe 3aKoHOBM pasnopeabu. B npotueeH
Ccrnyyait rapaHupsiTa CTaBa HeBanmaHa.
[MpON3BOANUTENST HE HOCK OTFOBOPHOCT 3a LUETH,
NPUYNHEHW OT NOMpaBKa M3BLPLLEHA OT
HEOTOPU3MPaHU NNLA, B KOMTO Cryyal rapaHumsTa
MOXe Ja CTaHe Hesa.

MogrotoBkaTa Ha MACTOTO 1 CBbP3BaHETO Ha
CNIEKTPUYECTBOTO NPOAYKTa Ca OTFOBOPHOCT
Ha KNneHTa.

OMACHOCT:

YpenwT TpsabBa aa 6bae MOHTUpaH B
HOTBETCTBME C BCUYKW MECTHU Hapeabu

OTHOCHO Fa30BUTE U/UNK ENEKTPUYECKN

ypean.

OMACHOCT:
Tpeay moHTaxa, pasrnedaiiTe NpoaykTa 3a

BAOUMM JedekTi. AKO MMa TakuBa, TO HE o
MOHTUpaiTe.

[MoBpeneHNTE NPOLYKTU BOAST [0 PUCK 3a
6esonacHocTTa.

Mpean moHTaxa

YpeabT e npefiHasHaueH 3a MOHTUPaK B KyXHUTE,
npefnaraHn B Tbproeckata mpexa. OT ypeaa 4o
cTeHuTe 1 mebennpoBkata Tpsibea a ce 0CTaBu

obesonacutenHa guctaHuus. Bkte durypara

(cTomHoCTMTE Ca B MM).

¢ VI3non3BaHuTe NOBBPXHOCTU, CUHTETUYHN
namuHaTv W nenuna Tpsibea aa ca
Tonnoyctonumem (MuHnumym 100 °C).

«  KyxHeHckure WwkacoseTe TpsibBa Aa ca
MOCTABEHM HA PABHO U [1a Ca HENOABKHMU.

«  Axonog thypHaTa UMa Yekmemxe, Tpsibea fa
Ce MOHTUpa pathT MEXZY YEKMEIKETO 1
(ypHarta.

. Hocete enekTpoypeaa Hai-manko ¢ aama
YoBeKa.

He MoHTUpaiiTe ypeaa 4O XNaguiHuLm u
pusepu. TonnnHaTa, U3mbysaHa ot ypeaa,

LLie NOBULUM KOHCYMaLMsATa Ha

eMeKTPOEHEPTUS Ha OXMaXauTenHuTe Tena.

He xBalLaliTe 3a BpaTata Unu Apbxkara npu
npeHacsiHe Ha ypesa.

KO YpefbT pasnonara ¢ MeTanHu pbKKM,
npubepete 06paTHO APBKKUTE B

TPaHUYHUTE CTEHM Cref, KaTo npemecTuTe
ypena.
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550"

MUH.
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*

MUH.

MHCTanaLIMﬂ U CBbp3BaHe

*  YpenbT TpsibBa fa 6bae MHCTANMpaH
CBBbP3aH B CbOTBETCTBYE C YCTAHOBEHMTE
npaBuna 3a MoHTaxa.

CBbp3BaHe KbM €NeKTPU4ECTBOTO

CBbpkeTe NpoayKTa KbM 3a3eMeH eNeKTPUYECKN
KOHTaKT Ype3 MUHUATIOPEH BEPWXEH NPEKBCBAY C
NOLXOASILL KanaLuTeT, KakTo € MOCOYEHO B
Tabnuuarta , TexHM4ecku cneuudmkaLmm”.
3asemsiBaHeTo TpsbBa Aa ce Hanpasu OT
KBanunLMpaH enekTPOTEXHWK, KaTo NPOAYKTHT Ce
u3nonsBea cbe unn 6e3 Tpaxcopmatop. Gupmara He

500

HOCY OTTOBOPHOCT 3a LLIETH, MPULHHEHN OT
ynotpebata Ha npogykTa 6e3 HanpaBeHo
3a3eMsiBaHe Ha MHCTanauvsiTa B CbOTBETCTBHE C
MeCTHWUTE pasnopeaou.

ONACHOCT:

YpepnbT TpsibBa Aa 6bae CBbp3aH KbM
enekTpuYecKkaTa Mpexa 0T 0TOPU3MPaHO U
kBanuduumpao nuue. MepnoasbT Ha
rapaHuMsiTa Ha ypeaa 3ano4Ba efBa cnep,
NpaBWUiEH MOHTAX.

[POM3BOAMTENST HE HOCW OTTOBOPHOCT 3a
LeTH, MPUYMHEHN OT NOMpaBKa U3BbpLUEHA
OT HEOTOPU3MPaHM NnLia.
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OMACHOCT:

‘3axpaHBalyuaT kaben He 6uBa fa ce
alLMnBa, Nperea Unu fa Aonupa ropeluute
yacTu Ha ypega.

[MoBpeneHnsT 3axpaHBalyy kaben pabea fa
ce MoAMeH 0T KBanuduLmpaH
eneKTpoTEXHUK. B npoTuBeH cryyai
CbLLUECTBYBA PUCK OT TOKOB yAap, KbCo
CbeauHeHne unu noxap!

2

«  Tlpu cBbp3BaHeTO TPsbBA Aa ce cnassar
ObpKaBHUTE Hapeaow.

¢« [laHHuTe Ha 3axpaHBaHeTO TpsbBa Aa
OTrOBapsT Ha AaHHUTE, ONUCaHN BbPXY
eTukeTa Ha ypeaa. OTBOpeTe npefHaTta Bpata
3a [ja BUauTe eTukeTa.

«  3axpaHBawusT kaben Ha ypena TpsbBa aa
0TroBapst Ha CTOMHOCTUTE B Tabnuua
"TexHn4eckn cneumdmkaLmmn’,

OMACHOCT:

[peau fa 3anoyHeTe kakeaTo 1 Aa e paboTa
no enekTpuyeckaTa MHCTanaLms, usknoyeTe
ypefa oT 3axpaHBaHeTo.

ColuecTByBa puck OT TOKOB yaap!

B

3axpaHBalyuaT kaben Tpsibea fa e
NecHOAOCTBIEH Criefl MOHTaxXa (He ro
npekapsaliTe Haf KOTINOHa).

[Mpn okabensBaHe e HeObX0AMMO fa
npunarate HawlMoHanHUTE/MeCTHM
pa3nopeaby 1 fa u3nonasate NoAXOASLMN
KOHTaKTV U LLencenu 3a dypHara. B cnyvai,
Ye orpaHMYeHusTa 3a NpoayKTa ca U3BbH
Bb3MOXHOCTUTE Ha Luencena u KOHTaKTa,
NPOAYKTLT TPsGBa Aa ce CBbpXe C
(hUKCMpaHa enexkTpudecka Bpb3ka AMPEKTHO,
6e3 ja ce M3NoON3Ba LENCen 1 KOHTaKT.

QS

BkntoueTe 3axpaHBalLuAT kaben B KOHTaKTa.

MoHTax Ha npogykTa

1. TMnb3HeTe GypHaTa B Wkada, HamecTeTe n
obe3onaceTe Ha MSCTO KaTo NPOBEpUTE fia He
61 3axpaHBaLnAaT kaben fa e npeyyneH unu
3aKreLLeH.
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3akpeneTe (hypHaTa C 2 BUHTa, KaKTO € NoKa3aHo Ha
unlCTpaLmaTa.

Crieq MOHTaXa ce yBepeTe, Ye BUHTOBETE Ca
pocTaTbuHo Jobpe 3aTerHaTn u pypHata He ce
LBWkK. GypHaTa MOXe fia Ce NpeobbpHe No Bpeme
Ha ynotpeba, ako He e MOHTMpaHa CbIMacHo
WHCTPYKLMMTE W aKo BUHTOBETE He Ca A0CTaTb4HO
CMIHO 3aTerHaTy.

3a npoaykTy ¢ oxnaxgaiy BeHTunarop (Moxe ga
He ce npeanara 3a Bawwus npoaykT.)

1 Oxnaxgaly BeHTunaTop
2 KoHTponeH naHen
3 Bpata

BrpaneHuaT oxnaxaall, BEHTUNATOP OXNaxaa KakTo
BIpafIEHUSIT LLKad, Taka U NpefHaTa YacT Ha ypena.

XNaxXalusT BEHTUNATOP NPoAbIKaBa Aa

pabotn okono 20-30 MUHYTK cneg kaTo
ypHaTa e uskrioyeHa.

AKO CTe roTBUAM C NPOrpaMupaHe Ha

TaiiMepa Ha dypHaTa, Xnaxgawust

BEHTUMNATOP LLE Ce W3KMIoUM B Kpasi Ha

BPEMETO 33 rOTBEHE 3aeHO C BCUYKN APy

yHKLMM.




®uHanHa npoBepka MONOXEHNETO Ha TaBuTe. 3aneneTe BpaTtaTa Ha

1. Pabota ¢ npogykTa (bypHaTa KbM CTPAHUYHUTE CTEHN.

2. TpoBepeTe dyHKLMMTE. *  He xBawaiite 3a BpaTata unm gpbkkara npu

Bbaewo TpaHcnopTMpaHe MPEHACAHE Ha ypena.

«  3anaseTe OpUrVHaNHUA KaLLOH Ha NPOAyKTa v He nocrassiite Hiukaksu npeameTi BbpXy
ITo npeHacsnTe B Hero. CnepBaiiTe ykasaHusTa NpOoAYyKTa 1 1o NpeHacanTe B U3npaBeHo
BBbPXY KaloHa. AKO He CTe 3anasvnu NONOXEHNE.

Opl:IFVIHaJ'IHVIFI KalLIOH, onakoanTe ypeaa s rne,u,aﬁTe NPOAYKTa OTBHbH 32 €BEHTYanHu
HalMOH C MeXypyeTa v ro 3anenete niTbTHO. NOBPEY NPU NIPEHACAHETO.
+  3a panpepnasuvte TeneHara ckapa v Taata

[1a He NOBpPe/ST BpaTata, nocTaseTe
KapTOHEHa NeHTa OT BbTPELLHATa YacT Ha
BpaTaTa, Taka ye [1a ce U3paBHu ¢
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P Noprotoeka

CbBeTH 3a cnecTsiBaHe Ha eHeprua
Cneppauata nHchopMaLms LLe BU NOMOTHaT Aa
u3nonasate enekTpoypesna no eKONOrYeH HauMH 1
[a CNecTsBaTe eNneKkTpoeHeprus:

*  ManonsBaiiTe TbMHO OLBETEHM W eMalinupaHu
MOKPUTUS Ha CbAOBETE 3a NEYEHE, Thii KaTo Te
npenasat no-nobpe TonnuHaTa.

«  Axo B pbKOBOACTBOTO 3a ynoTpeba unv B
peLienTaTa ce npenopbyBa Aa U3BbpLUMTE
onepaumsTa NoarpsiBaHe JokaTo NpuUroTesTe
AICTUSATA CK, TOraBa sl HanpageTe.

*  He oTBapsiiTe yecTo BpaTata Ha GypHata no
BPEME Ha rOTBEHE.

¢ AKO e Bb3MOXHO NPUrOTBANTE €JHOBPEMEHHO
noBeye OT eaHO ACTME BbB doypHaTa. Moxe pa
TOTBUTE KaTo MOCTaBUTE ABa Cbia BPXY
TeneHara ckapa.

. [MpuroTesANTe NoBeYe ACTUS €AHO Cres Apyro.
®ypHaTa BeYe LLie e HaropeLLeHa.

«  MoxeTe fa CNecTUTe eHepris KaTo U3KMKUMTE
thypHaTa HAKOMKO MUHYTM NPeay kpas Ha
BPEMETO 3a roTBeHe. He oTBapsaiTe BpataTa Ha
(ypHarta.

«  Pa3mpaseTe 3ampa3seHu1Te XpaHu Npeam aa rm
CroTeuTeE.

MbpBo nonseaHe
Hactpoiika Ha yaca

Mpy HacTpoitBaHe Ha gucnnest npuMureat
(CbOTBETHUTE CUMBONM.

12 1

HacTpoiiBaly 6yToH
CumBon 6rokmpaHe Ha KnasuLum
CMMBOI YaCOBHMK

CvmBOnN 3a cunata Ha 3Byka Ha anapmata
(Moxe pa He ce npegnara 3a Bawms npoaykT.)

CvBOI 3a €KONOTMYEH PEXUM

ByToH nntoc

ByTOH MUHYC

CyMBON 3a BpeMeBM OTPS3bK

CumBon anapma
0  Cwumson 3a kpait Ha BpEMETO Ha roTBEHe
1 CumBon 3a Bpeme Ha roteeHe
12 Konue 3a nporpamu
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AKO He Bbie 3aaafeH0 HauanHoTo Bpeme,
4aCoBHMKBT Lije 3anoyHe aa pabotu ot 12:00
M LWE ce NOoKa3Ba cUMBoNa (). Crep kato

yacwT 6bae HaCTPOEH, TO3M CUMBON
n3yessa.

Hatuckante 6yT0HMTe+/'-', 3a fla 3apapete
BPEMETO OT [1eHs Crief kaTo (hypHaTa ce cTapTupa
3a ITbPBU MbT.

[3a MOAENM CbC CEH30PHO ynpaBnexme,

OKOCHETE MbPBO 2= 1 Crief ToBa
wanonssaitte 4/ ™ 3a @ HaCTpoUTE Yac
OT [iEHs.

[oTBBbpAETE HAacTpOiikaTa Ypes JOKOCBaHE Ha
cumeona (o 1 uavakaiTe 4 cexynam 6e3 pa
JokocBarte ByTOH 3a NOTBBPXKAEHME.
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HacTpoiikuTe 3a TekyLLo Bpeme ce

o npekbCBaT B Cryyait Ha crivpaHe Ha
3axpaHBaHeTo. Tpsbea 0THOBO fa ce
HacTposiT.

MbpBOHayanHo NoYncTBaHe Ha ypeaa

MoBbPXHOCTTa MOXe Aa Ce NoBpeau oT
HSIKOW NOYUCTBALLM NpenapaTi 1 Matepuani.
He n3nonssaifte arpec1BHM NOYMCTBALLM
npenapatu, npaxoobpasHu/kpemoobpasnu
npenapaTi unu 0CTPU NpeameTy npyu
MOYMCTBAHETO.

1. TlpemaxHeTe BCUYKM ONaKOBBYHU MaTepuasm.

2. C MoKbp napLian nnm r-ba 3abbpLieTe BCYKM
NOBBPXHOCTM 1 NOACYLUETE.

[TbpBOHa4anHo 3arpsBaHe

3arpeiiTe ypepna 3a okorno 30 MUHyTV 1 crief; ToBa ro
u3kroyeTe. 1o TO31 HaYMH BCAKaKBM YTaliku 1



HacnarsaHusi, 0CTaHanm oT MpoLieca Ha
NpoM3BO/CTBO, Lile GbAAaT NpeMaxHaTy.

MPEOYNPEXOEHWVE
TopeLwuuTe NOBLPXHOCTY MOFaT fja NPUYMHAT
narapsiHus!
YpeabT MoXe Aa e ropeL no Bpeme Ha
ynotpe6a. Hukora He nunaiite ropeLute
ropenku, BbTPeLLHUTE YacTu Ha dypHara,
3arpsiBalLuTe enemMeHTH 1 T.H. [ipbxTe
feuata Hajaneu.
BuHarn nsnonsgaitte TepMoycTON4NBM
PbKaBULYM NPU NOCTaBSIHE UMW U3BaXAAHE Ha
fcTus B/OT ropeLyata ypHa.

5. TlycHete doypHaTta 3a okono 30 MuHyTW.

6. Wakniouete cypHarta; Bux Kak da pabomume ¢
enekmpuyeckama ¢ypHa, cmp. 20

[pun-chypHa

1. WsBagete OT (hypHaTa BCUYKM TaBm W TeneHarta
ckapa.

2. 3atBoperte BpaTaTa Ha (ypHata.

3. W3bepeTe Hail-B1COKaTA MOLLIHOCT Ha Ipuria;
Bux Kak 0a pabomume ¢ 2puna, cmp. 28.

4. TycHete chypHata 3a okomno 30 MUHyTH.

5. Wskntovete rpuna; Bux Kak da pabomume ¢

epuna, cmp. 28

Enektpunyecka chypHa

1. WsBagete OT (hypHaTa BCUYKM TaBm W TeneHarta
ckapa.

2. 3atBoperte BpaTaTa Ha (hypHata.

3. Wsbepete noauumst "CratmuHo".

4. 3bepeTe Hal-BMCOKaTa MOLLIHOCT Ha rpuna;
Bwx Kak 0a pabomume ¢ enekmpuyeckama
¢ypHa, cmp. 20.

Mo Bpeme Ha nbpBaTa ynotpeba 3a HsKoNKo
0' aca Morat Aa Bb3HUKHaT UM U MUPU3MA.
oBa € CbBCeM HopmarnHo. Ctasita Tpsibea
Aa e c nobpa BeHTUNALWS 3a Aa ce
npemaxHe nyLueka n Mmupuamara. N3bsreaite
AVPEKTHO BANLIBAHE Ha M3NU3aLLUS NYLUEK U
MUpU3Ma.
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E Kak pa paboture c pypHara

OcHoBHa uHchopmMaLms 3a rotTeeHe,
neyeHe U rpuna

MPEOYNPEXOEHWVE
l'opeLLTe NOBLPXHOCTY MOFaT fja NPUYMHST
narapsiHus!
YpeabT MoXe Aa e ropeL no Bpeme Ha
ynotpe6a. Hukora He nunaiite ropeLute
ropenku, BbTPeLLHUTE YacTu Ha dypHara,
3arpsiBalLuTe enemMeHTH 1 T.H. [ipbxTe
feuata Hajaneu.
BuHarn nsnonsgaitte TepMoycTON4NBM
PbKaBULYM NPU NOCTaBSIHE UMW U3BaXAAHE Ha
fcTus B/OT ropeLyata ypHa.

OMACHOCT:
BHuMaBaitTe npu oTBApSHE Ha BpaTaTa,
Bb3MOXHO € GbrBaHe Ha ropelwa napa.

Wsnusalara napa moxe Aa onapu pbueTe,
FIMLETO UMMM OUUTE BU.

CbBeTH Npu neyeHe

. 3nonsBaiite Noaxoaswy MeTaHM CboBe C
He3arensallo NoKpUTHe, anyMUHUEBH
KOHTEMHEpW UMW TOMNOYCTOMYMBY CUMMKOHOBY
DOpPMUYKH.

*  Ws3nonsgaitte Bb3MOXHO Halt-o0pe
NpOCTPaHCTBOTO BbPXY MoCTaBKaTa.

+  T[locTaBeTe hopmaTa 3a neyeHe no cpeaara Ha
pagra.

«  [peaw pa nycHeTe dypHaTa nnm rpuna,
u3bepeTe npaBuiiHaTa No3uuus Ha padra. He
MPOMEHSITE NO3nLMsATa Ha padpTa AokaTo
(bypHaTa e ropewua.

+  [pbxTe Bpatata Ha pypHaTa 3aTBOpeHa.

CbBeTH 3a u3nuyaHe

¢« O6paboTBaHeTO Ha NuMeTa, NyK1 1 eapu
napyeTa Meco ¢ NIMMOHOB COJ1, YEPEH nunep 1
Apym™ nofobHW Npeay rotBeHeTo nogobpsisat
neYyeHeTo.

¢+ [leyeHeTo Ha Meco C KOCTUTE OTHEMa OKono 15
10 30 MUHYTM NoBEYE OTKONKOTO CBLLIOTO
KONMn4ecTBO 00€3KOCTEHO MECO.

«  Bcekvn caHTMMeTBp OT AebenmHaTa Ha MecoTo

OTHeMa NpubnMauTenHo 4 10 5 MUHYTH NeYeHe.

+  OcTaBeTe MecoTo BbB (PypHaTa 3a OKoro
10 muHyTv cneg kato ro npuroteute. CokbT ce
pasnpenens no-aobpe no LANOTO NeYeHo Meco
1 He NOTKYa, KoraTo ro paspsiseate.

+  Pwubara TpsioBa Aa Ce NocTaBu B cpeaaTta Ha
JONHMSA padyT B TEPMOYCTONYMB ChI.
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CbBeTy 3a 3annyaHe

Korato mecoTo, pubata unv nUneLukoTo ce 3anuyar,

Te 6bP30 NOTLMHSBAT, MMAT XybaBa kopuyka 1 He ce

u3cyLwasar. [Tbpxonu, WuLLyeTa 1 HaleHNuKK ca

0CcOBEHO NOAXOASALLY 3a NEeYeHe Ha Tpur, KakTo 1

3eMeHYYLM C BUCOKO BOLHO ChbPXKaHMe KaTo Hamp.

JOMaTh u nyk.

«  PasnpepeneTte napyeTata, KouTO LLe NeveTe
BbPXY TENEHWst TPU UMW B TaBaTa 3a NeYeHe ¢
TENEHUS TPUN KaTo 3aeTOTO NPOCTPAHCTBO He
6vBa fja peBuLLIaBa pPa3Mepa Ha HarpeBaTens.

¢« [Inb3HeTe TeneHus rpun Unm Taeata ¢ rpuna
Ha XenaHoTO HUBO Ha (hypHaTa. AKo neveTe
BbPXY TENEHNs Tpun, NTb3HETe TaBaTa Ha
JONHWs padhT 3a Aa cbbupa MasHuHaTa. 3a no-
NecHo nouncTBaHe AobaBeTe BOAa B TaBaTa 3a
Ma3HuHaTa.

Henopxopsiuy 3a neyeHe Ha rpun
XPaHU BOAAT 0 ONACHOCT OT NoXap.
3a neyeHe Ha rpun uanonseaiTte camo
XpaHa, KosiTo e nogxopsLa 3a
u3naraHe Ha MHTEH3VNBHO NeveHe.

He noctaBsiiTe XxpaHaTa MHOTO
HaBbTpe B 3aJHaTa 4acT Ha rpuna.
ToBa € Hail-ropeLysIT CEKTop 1
Ma3HaTa xpaHa MoXe [ia ce
Bb3NIaMeHw.

Kak aa pa50TMTe C eNneKTpuyeckara
thypHa

M36op Ha TemnepaTypa 1 pexum Ha pabota

1 CenekTop 3a GyHKUMnTE
2 CenekTop 3a TepmocTata

®ypHata BM € 060pyBaHa C M3kayaLLy Konyeta,

KOMTO Ce NoKa3BaT HaBbH NPW HATUCKAHETO UM.

1. HaTucHeTe HaBbTpE 3a Aa U3Kkapare KonyeTo u
crep TOBa ro 3aBbpTETE 3a 1a HanpasuTe
XenaHaTa HacTpolika.



2. Korato npouechT Ha roTBeHe 3aBbpLLK,
HaTWUCHETE KOMYETO HAaBBTPE.

1. Hacrpoiite kon4eTo 3a Temnepartypara Ha
XenaHaTa Temnepatypa.

2. HactpoliiTe kon4yeTo 3a (yHKLMMTE Ha XenaHus
pexum Ha pabora.

» QypHaTa ce 3arpsiBa o HacTpoeHara

Temnepatypa v 1 noaabpxa. Mpes Bpeme Ha

HarpsiBaHeTo, Namnara Ha Temneparypara ocTasa

BKITIOYEHA.

W3kntouBaHe Ha enekTpuyeckata pypHa
3aBbpTeTe KonyeTaTa 3a yHKLMNUTE M TepMocTaTa B
W3KIYeHa nosuupus (rope).

BaHo e fja noctaBuTe NpaBUIHO TeneHata ckapa
BbPXY TeNeHata pelueTka. TeneHata ckapa TpsibBa
pa Obae nocTaBeHa Mexay TENEHUTe pefoBe KakTo
€ NoKa3aHo Ha mryparta.

He ocTaBsitTe TeneHata ckapa aa ce obnsira Ha
3agHara cTeHa Ha GypHara. [mb3HeTe TeneHata
cKkapa B NpeiHaTa YacT Ha padTa v A 3akpeneTe ¢
nomoLLTa Ha BpaTtata 3a Aa nonyuute 1o6pu
pesynTaTi OT NeYeHeTO Ha rpun.

(Bapwpa B 3aBucumMOCT OT Mogena Ha ypepa.)

Pexvumu Ha paboTa

MokasaHWsT TyK peq Ha onepaTUBHUTE PEXUMU
MOXe [la Ce pasnuyasa oT noppeadata BbpXy
BaLLMs ypeq.

[opeH 1 foneH HarpeBaten

'OpHWSAT 1 [ONEH HarpeBaTen
paboTsT. AneHeTo ce 3arpsisa
€[HOBPEMEHHO OTrOpe W 0TAONY.
Hanpumep e poaxogsuo 3a
KekcoBe, DaHuLIM 1N KEKCOBE W
Kaceponu BbB POpMU 3a NeYeHe.
MeyeTe camo eaHa TaBa.

[onHo HarpsiBaHe

PaboTn camo AONHOTO HarpsiBaHe.
lMopgxopAwo e 3a nuua v 3a
MOCTENEHHO 3annyaHe Ha ACTUeTo
oTgony.

Taau yHKLms TpsibBa Aa ce
W3M0N3Ba 1 3a TECHO NapHoO
MoYKUCTBAHE.

[onHo/ropHo HarpsiBaHe C BEHTMNaTop

#,

['OpHOTO 1 AONHOTO HarpsiaHe
Nnc BeHTUnaropa (Ha 3agHata
CTeHa) paboTaT. [OpewmsT Bb3ayX
ce pasnpegens 6bp3o u3 Lsnata
(hypHa C NoMoLLTa Ha BeHTUnaTopa.
MeyeTe camo eaHa TaBa.

aboTh ¢ BeHTURaTop

OypHarta He ce 3arpsisa. Pabotu
camo BeHTUNAaTopa ( Ha 3apHaTa
CTeHa). 3ampaseHata rpaHynvpaHa
XpaHa ce pasmpassisa 6aBHoO Ha
CcTaiHa TemMnepaTypa, a roTBeHaTa
XpaHa ce oxnaxaa.

BeHTunaumoHnHo HarpsBaHe

éo

PaboTi BEHTUNATOPHO HarpsiBake ( Ha
3afHara cTeHa).

l"opeluusT Bb3ayX Ce pasnpegens
6bp30 M3 Usinata ypHa ¢ NomoLLTa
Ha BeHTUnatopa. B noseyeTo cnyyan
He € HyXHO NpeABapuTENHO
3arpsiBane. Moaxoaslo 3a neyeHe Ha
SICTUS Ha pasnuYHM HUBA Ha padTa.
[MoaxopALo 3a neyeHe ¢ noeve
TaBu.

Taau yHKLms TpsibBa Aa ce
W3Monasa 1 3a NecHo NapHo
Nno4MCTBaHE.
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"3D" dyHKUMA

['OpHOTO 1 I0NHOTO HarpsiBaHe 1
BEHTUNATOPHOTO HarpsiBaHe (Ha
3apHata cTena) pabotat. Actueto ce
u3nu4a paBHOMEPHO 1 6bp30
oTBCsKbae. [eyeTe camo eaHa TaBa.

Lsin rpun
A/ | TonemusT rpun Ha TaBaHa Ha
thypHaTa pabotu. Moaxoasiy e 3a
npennyaHe Ha ronemu KonuyecTea
Meco.
+  3a3anuyaHe, noctaBeTe
CpeaeH unv ronsiM pasmep
NOpLMK Ha NPaBUIHO
MO3MLMOHMpanmus padiT, nog
HarpeBaTens Ha rpuna.
*  Hactpoiite Temnepatypara Ha
MaKCUMasnHo HUBO.
+  OObpHeTe XpaHaTa, crief KaTo
W3Teye NonoBumHaTa ot
BPEMETO 3a 3annyaxe.
['pun+BeHTUNATOP
SN

s

22/BG

EdhexTbT OT NeyeHeTo Ha rpun He e
TONKOBA 0CE33EM KaTo Npy MbiHWA
rpun.

+  3a3anuyaHe, noctaBeTe
MaITbK Unu CpeaeH pasmep
NOpLMK Ha NPaBUIHO
MO3MLMOHMpanmus padiT, nog
HarpeBaTens Ha rpuna.

*  Hactpoitte xenaHata
TeMneparypa.

+  OObpHeTe XpaHaTa, criefi kato
W3Teye NonoBumHaTa ot
BPEMETO 3a 3annyaxe.

M3non3BaHe Ha YacoBHWKa Ha (pypHaTa

1 23 4 5 6

5 dw eco
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HacTpoiiBaly 6yToH
CumBon 6rokmpaHe Ha KnasuLum
CMMBOI YaCOBHMK

CvmBOnN 3a cunata Ha 3Byka Ha anapmata
(Moxe pa He ce npegnara 3a Bawms npoaykT.)

CvBOI 3a €KONOTMYEH PEXUM

ByToH nntoc

ByTOH MUHYC

CyMBON 3a BpeMeBM OTPS3bK

9 CumBon anapma

10 CumBon 3a kpail Ha BPEMETO Ha roTBEHe
11 CumBon 3a BpeMe Ha roTeHe

12 Konue 3a nporpamu
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MakcumarnHoTo Bpeme Ha roTBeHe, KoeTo
MOXeE [1a HacTpouTe 3a Kpaii Ha rOTBEHETO €
yaca u 59 MuHyTH.

[Mporpamata 6uBa 0TkasaHa B cryyan Ha
npekbCcBaHe Ha en.3axpaHBaHeTo. TpsbBea Aa
npenporpamupate dypHara.

B

Mpy HacTpoiiBaHe Ha Aucnnest npuMureat
HOTBETHUTE CUMBOMW. TpsiGBa a U3dakate
Marko npeau HacTpoWkuTe fa cTaHat
aKTUBHM.

g

KO HE € HanpaBeHa HMKaKBa HaCTp0l7IKa 3a
rOTBEHE, HE MOXE a Ce HAaCTPOU HYacCbT OT
EHA.

I]

AKO Ce 3a1aae BPEME 3a rOTBEHE Npu
Ha4anoTo, No BpemMe Ha roTBEHETO Ce

NnoKa3ea 0CTaBaLLOTO BpEME.

[oTBeHe Npyu 3agaBaHe Ha BPEMETO 3a FOTBEHE;
MoxeTe fa HacTpouTe (hypHaTa Taka, Ye fia Crpe B
Kpasi Ha NOCOYEHOTO BPEME KaTo HacTpOUTE
BPEMETO 3a NPUrOTBSHE Ha TailMepa.

1. W3bepeTe (yHKLMATA 3 FOTBEHE.



2. [okocsaiite ® J10KaTo cnmpormsT= ce nokaxe
Ha aucnnest Ha BPEMETO 3a FOTBEHE.

3. 3apaifte BpeMETO 3a roTBeHe ¢ OyTOHUTE L
-.

» » Cnefl KaTo yCTaHOBUTE BPEMETO 3a FOTBEHE Ha

Aucnres ce nokasear HeMpeKbCHaTO CUMBOITBT (e I

BPEMETO.

4. TlocTaBeTe ACTUETO BLB (PypHaTa v 3afante
TeMnepatypa C KOn4eTo 3a Temneparypara.
[0TBEHETO LLie 3anoyHe.

» BpemeTo 3a roTBeHe 3anoyBa fia ce 0ToposiBa Ha

Jucnres npy 3ano4YBaHe Ha rOBEHETO U ce

OCBETSIBaT BCUYKM YaCTW Ha CUMBOIIA 3a BpeMe.

3ananeHoTo BpeMe 3a roTBEHe Ce pasfens Ha 4

PaBHM YaCT U KOraTo 3aBbpLUM BPEMETO 3a BCska OT

TAX, CE U3KMIOYBA CbOTBETHA YacT Ha CuMBoONa. 3a

[Ja MOXeTe NecHo Aa pa3bepeTe CbOTHOLLEHNETO Ha

0CTaBaLL|OTO BPEME 3a FOTBEHE KbM 06LLI0TO BpeMe

3a roTBeHe.

3apaBaHe Ha Kpasi Ha BpeMeTo 3a roTBeHe 3a no-

KbCEH Yac;

Cnep KaTo HAaCTPOMTE BPEMETO 3a FOTBEHE Ha

TaliMepa, MOXeTe [1a 3afafieTe kpasi Ha BpeMETo 3a

TOTBEHE Ha NO-KbCEH Yac.

1. W3bepeTe (yHKLMATA 33 rOTBEHE.

2. [okocsaiite ® J10KaTo cnmpormsT= ce nokaxe
Ha aucnnest Ha BPEMETO 3a FOTBEHE.

3. 3apaitte BpeMETO 3a roTBEHE € ByTOHMTE L
—

» » Cnefy KaTo BpeMETO 3a roTeeHe 6bae
YCTaHOBEHO, cumeorbT= ce nokassa Ha avcnnes
3a NOCTOSIHHO.
4. [okocsaie(™ poxkato cumeormsT| ce nokaxke
Ha MCNNEs 3a Kpasi Ha BPEMETO 3a rOTBEHE.
5. Hatuckaiite GyToHuTE o= 35 13 3anapeTe
Kpasi Ha BPEMETO 3a rOTBEHeE.
» Cnep kaTo 3agafeTe BPEMETO 3a rOTBEHE, Ha
JVCTNEN Ce NoKa3BaT HEMpeKbCHATO CUMBOMBT =,
cumsorsT = rpadoukata 3a Bpeme. Crnep
3anoy4BaHe Ha NPUroTBSIHETO, CUMBOMTBT - navessa.
6. [ocTaBeTe AcTMETO BBB (hypHaTa 1 3agane
TeMnepatypa C KOn4eTo 3a Temneparypara.
[0TBEHETO LLie 3anoyHe.
» TalimepbT Ha chypHaTa aBTOMaTU4HO
M34MCNIABa HaYanHWA Yac Ha FOTBEHETO KaTo
U3Baxaa NpogbLIIKUTENHOCTTA HA FTOTBEHE OT
KpaMnHus Yac, KOWTOo cTe HacTpounu. MsbpaHust
PEXMM Ce aKTMBMPa Npu JOCTUraHe Ha Yaca 3a
CcTapTuUpaHe Ha roTBEHETO W (pypHaTa Ce Harpsiea o
3apafeHara Temnepartypa. Tasu Temnepartypa ce
nopabPXa 0 Kpasi Ha FOTBEHETO.

» BpemeTo 3a roTBeHe 3anoysa a ce 0TOposiBa Ha
Jucnres npy 3ano4YBaHe Ha rOBEHETO U ce
OCBETSIBaT BCUHKM YACTW Ha CUMBOIA 3a BpEME.
3ananeHoTo BpeMe 3a roTBEHe Ce pasfens Ha 4
PaBHM YaCT U KOraTo 3aBbpLUM BPEMETO 3a BCska OT
TAX, CE U3KMIOYBA CbOTBETHA YacT Ha CuMBoONa. 3a
[Ja MOXeTe NecHo Aa pa3bepeTe CbOTHOLLEHNETO Ha
0CTaBaLL|OTO BPEME 3a FOTBEHE KbM 06LLI0TO BpeMe
3a roTBeHe.

7. Cnep 3aBbplLUBaHe Ha rOTBEHETO HA AMCNnes ce
nokassa "End“ (Kpan) v TaitmepbT nspasa
3BYKOB CUrHan.

8. 3ByKOBMAT NpeaynpeanTeneH curHan 3syum 2
MUHYTW. 3a fa cnpeTe anapmara, HaTUCHETe
Npou3BoreH ByToH. AnapMeHUAT curHan e
CMPe W LLie Ce NOKaXe TeKYLLOTO BPEME.

Ko HaTuCHeTe npou3soreH 6yToH B
kpasi Ha anapmeHusi curHan, dpypHarta
3anoyBa paboTa 0THOBO. 3aBbpTeTe
6yToHa 3a Temnepatypa 1
(PYHKLMOHANHMS BYTOH Ha noauums 0"
(n3kn.), 3a ga usknoumMTe ypHaTa u aa
npefoTBpaTUTE NOBTOPHOTO i
3afieficTBaHe B kpasi Ha
npeaynpexaeHneTo.

AKTUBMpaHE Ha 3aKNIOYBAHETO Ha BYyTOHUTE

MoxeTe fia NpeaoTBpaTUTE M3NOMN3BaHETO Ha

(bypHaTa 4pe3 aKkTmBMpaHe Ha yHKLMSTa 3a

3aKnouBaHe Ha ByToHuTe.

1. [lokocBaiiTe 3% n0KaTO CUMBOMTLT () ce nokaxe
Ha oucnnes.

» Ha gucnnes ce nokassa "OFF" (3KI1.).

2. [okocHeTe ByToHa e 3apa aKTmBupare
3aKITI0YBAHETO.

» Cnep KaTo 3aknto4BaHeTo Ha OyToHuTE Obae

aTvBMpaHo, Ha avcnnes ce nokassa "On" (BKI1), a

CWMBOJITBT (i} OCTaBa [1a CBETW.

ByTOHNTE Ha (PypHaTa He YHKLMOHMpAT Npu
KTMBMpaHO 3akmiouBaHe. 3aknioyBaHeTo Ha
YTOHWUTE HE MOXe /ia Ce OTMEHM B Cryyaii

Ha noBpe/ia B 3axpaHBaHETO.

3a fa feaKTUBMpaTe 3aKMHOYBAHETO Ha ByTOHUTE

1. [lokocBaiiTe 2= 0KATO CUMBOITBT (1] Ce MOKaxe
Ha aucnnes.

» "On" ("BknoyeHo") ce noka3sa Ha AUCNnES.

2. [leakTuBMpaiiTe 3aKno4BaHeTo Ha ByToHUTE
ypes HaTUCKaHe Ha OyToHa™™,

» "OFF" ("M3KIMKOYEHO") we ce nosieu crep kato

3aKIMKYBAHETO Ce AeaKTUBMPa.
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HactpoiBaHe Ha anapmara

Moxe pa u3nonasare YacoBHWKa Ha (ypHaTa 3a

BCSIKaKBO NpeaynpexaeHre Ui HanoMHsIHE U3BBbH

nporpamata Ha roTBeHe.

Anapmara He 0Ka3Ba HUKaKBO BMUSIHIE BbPXY

(yHKUMMTE Ha pypHaTa. T8 Ce 13nonasa camo kato

npegynpexaenve. MoxeTe fa 51 uanonaearte, korato

uckaTe Aa 06bpHETE ACTUETO B ONPEeaEeneH MOMEHT.

TaiimepsbT 13naBa 3BYKOBO NPeAyNpexaeHe B kpas

Ha 3aJafleHoTO BpeME.

1. JlokocBaiiTe () 0KaTO CUMBOMTBT £ Ce nokaxe
Ha gucnnes.

MakcmanHoTo Bpeme 3a anapmaTa
MOXe fa e 23 yaca v 59 MUHyTK.

2. 3apanTe NpoAbITKUTENHOCTTA Ha anapmara
Kato uanonasarte GyTonute e /==

ByTOHUTE C (hyHKLMUTE 32 anapMeHus

OH, Yaca, sIpKoCTTa Ha aucnmes u
GyToHuTe 32 TemMnepaTypaTa TpsbBa Aa
ca Ha nosuuus 0 (U3KI1).

» CMMBOMBT L) 0CTaBa /1a CBETH, @ BPEMETO 38
anapma ce noka3ea Ha ucnnes cnes
YCTaHOBSIBAHETO My.

3. B kpas Ha 3apageHOTo BpeMe 3a anapma
CMMBOMTLT £ 3aM104Ba 1 NPUMMTBA 1l Ce YyBa
3BYKOBO NpeaynpexaeHue.

M3knouBaHe Ha anapmara

1. 3BYKOBMAT NpeaynpeauTeneH CurHan 3syym 2
MUHYTW. 3a aa cnpeTe anapmata, HaTUCHeTe
Npou3BoreH ByTOH.

» ANapMeHVSIT CUrHan LLe Cripe W LU CE NoKaxe

TEKyLLOTO BPEME.

CnupaHe Ha anapmara;

1. JokocsaitTe (5 nokato cuMBOMTBT £) ce nokaxe
Ha aucnnes v 3a Aa crpeTe anapmara.

2. HatucHeTe n 3agpbxTe GYTOHA ™™ nokaTo ce
nokaxe"00:00",

MokasBa ce YacbT Ha anapmara. Axko cTe
HaCTPOWNIM €4HOBPEMEHHO BpeMe Ha
rOTBEHE U anapma, Ha aucnnea ce nokassa
NO-KpaTKMAT nepuoa.

MpomMsiHa Ha anapMeHus TOH

1. [lokocBaiiTe == n0KaTO CMMBOMLTY Cce NoKaxe
Ha oucnnes.

2. Perynupaiite xenaHus anapmeH TOH C MOMOLLTa
Ha ByToHTe e /™=,

3. He cnep obnro 3apafeHnsT TOH Ce akTUBMpa.

» V13BpaHnsT TOH Ha anapmara e ce NosiBiK KaTo

"b-01", "b-02" unmn "b-03" Ha pucnnes.
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MpomsHa Ha Yaca oT AeHs

3a aa MpOMeHMTE HaCTPOEH NMpe/yn ToBa Yac:

1. [lokocsaiiTe 3= nokaTo cumeombT () ce nokaxe
Ha oucnnes.

2. 3apanTe BPEMETO OT JeHsi C NOMOLYTa Ha
ByToHNTE = /-

3. He cnep gbnro 3apafeHoTo BpeMe Ce akTueupa.

MKOHOMMYEH pexum

MoxeTe ia CnecTuTe eHeprist C MIKOHOMUYEH PEXUM
Mo BPeMe Ha roTBEHE Ype3 3aiaBaHe Ha BPEMETO 3a
roTBEHE Ha (hypHarta.

PexumbT 3aBbpLLBa FOTBEHETO C BbTPELLHATA
TeMnepatypa Ha (hypHaTa Kato M3KriouBa
HarpeBaTenuTe Npeayn Kpasi Ha BpEMETO 3a FOTBEHE.

3apgaBaHe Ha UKOHOMUYEH PEXUM

1. [lokocBaiiTe cuMBOna i 0KaTO Ha Avcnnes ce
MOKaXe CUMBOITLT €CO.

» Ha aucnnes ce nokassa "OFF" (3KI1.).

2. AKTMBMpaIiTe MKOHOMUYHMS PEXNM Ype3
[okocBaHe Ha GyToHa .

» Cnep KaTo 3aknto4BaHeTo Ha OyToHuTE Obae

aKTMBMpaHo, Ha aucnnes ce nokassa "On" (BKI.), a

CVMBOJTBT €CO 0CTaBa Aa CBETH.

[eakTuBMUpaHe Ha UKOHOMUYHUS PEXUM

1. [lokocBaiiTe cumBona 322 nokaTto Ha aucnnes ce
MoKaxe CUMBOITLT €CO.

» "On" ("BknoyeHo") ce noka3sa Ha AUCNnES.

2. [leakTvBMpanTe MKOHOMUYHMS PEXNM Ype3
[OKOCBaHe Ha byToHa ™=,

» "OFF" ("M3KIMKOYEHO") we ce nosieu crep kato

3aK4BaHETO Ce [eakTuBmpa.

3agaBaHe Ha PKOCTTa Ha gucnes

(Ta3u onums e no nsbop. Moxe aa He ce

npeanara 3a Bawwus npogykr.)

1. [lokocBaiiTe :== n0OKaTO Ha AuUcnnes ce
nokaxatd-01 unn d-02, nnnd-03 3a otyuTaHe Ha
APKOCTTa My.

2. 3apanTe xenaHata spkocT ¢ nomoLyTa Ha
ByToHNTE = /-

» He cnep abnro 3aaafeHoTo BpeMe Ce akTUBMpa.

Tabnuua c BpemeTo 3a rotBeHe

BpemeTpaeHeTo B Ta3n Tabnuua ca ¢
OpUEHTUPOBLYHA Lien. B feitcTuTenHoct
BpEMeTpaeHeTo MOXe fia Bapupa B

3aBMCUMMOCT OT XpaHaTa, pebennHata, Tvna n
npeanoynTaHmATa B Ha roTBEHE.

MeyeHe v 3anuyaHe

[TbpBTO HMBO Ha (hypHaTa e AONHOTO.




TaBa

o
Manku
KekcyeTa

MaHauiwnaH EnHa TaBa Kpbrna TaBa ¢
OTAENSLLO Ce AbHO ¢
avameTsp 26 cM
BBpXY TeneHa
o

1-Kpbrna taBa ¢
OTAENSALLO Ce IbHO C
auameTsp 26 cM
BbPXY TeneHa
mpa**
4-Kpvrna 1aBa ¢
OTHENSILLO Ce JbHO ¢
avameTbp 26 cm
BbpXY TaBa 3a

TaHAapTHa TaBa

3-CraHgapTHa TaBa*
5-Ibn6oka Tapa*
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Munetky 6yt EpHa TaBa CraHpapTHa Tasa* &
(kacepon)
[MeyeHo nune EpHa TaBa CraHpapTHa Tasa 15 MuH.
(1,8-2 kr) 250/max,
Torasa 180 .
190

Mynka (5.5kr) | Enwa Taea CraHpapTHa TaBa* 25 MUH. 150 ... 210
250/max,
Torasa 180 .
190

| Pba | Enwavasa | Crownapwavasa® | x| | 3 ] 200 | 20.30
2]

I'Ipenop'bqaa Ce [1a npasuTe NpeaBapuTenHo 3arpsasaHe 3a BCAKaKbB B XPaHu.

* Tean NPUHAANEXHOCTU MOXe fa He Ce JOCTAaBAT C NPoAyKTa.

** Tesn TNPUHAANEXHOCT HE Ce A0CTaBAT C NPoAyKTa. Teca NpUHaANeXHoCTy, npeanaratii ce B TbProBckata Mpexa.
Tabnuua 3a rotBeHe 3a roTBEHe 3a TECTOBU

AcTus

fActusTa B Ta3n TabnuLa 3a roTBEHe ca NPUroTBEHU

B cboTBeTcTBME ¢ EN 60350-1, 33 ga e no-necHo 3a

KOHTPOITHWTE OpraHu [ia TecTBaT npoaykTa

MacleHo TecTo

*

3-Tapa 3a cnapku’®

Kpbrna TaBa ¢
otaensillo ce
ObHO C AameTsp
26 cM BbpXY
TeneHa ckapa**
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1-Kpbrna Tasa ¢
oTAENsALLO ce
OBHO C AameTbp
26 cM BBpXY
TeneHa ckapa**
4-Kpbrna taBa ¢
otaensillo ce
ABHO C AuameTbp

EpHa TaBa Kpbria unkus ot
YepeH MeTar ¢

avametbp 20 cm
BBpXY TeneHa

e

Mpenopbysa ce Aa NpaBuUTe NpeaBapUTENHO 3arpsiBaHe 3a BCAKaKbB BUA XpaHu.
* Teau NpuHaaNEeXHOCTY MOXE Aa He Ce AOCTAaBAT C NPoAyKTa.

** Teau NpuHAANEKHOCTY He ce J0cTaBaT ¢ npoaykTa. Te ca NpuHaANeXHOCTH, Npeanaralijy ce B ThProBckata Mpexa.

CbBeTH Npy neyveHe Ha KeKe

*  AKO KeKkCbT € TBbpAE CyX, yBenuiete
Temneparypata ¢ okomno 10°C v HamaneTe
BPEMETO Ha roTBeHe.

*  AKO KEeKCbT e BNaxeH, 13nosnaBaiTe no-Manko
TEYHOCT MNN HamarneTe Temnepatypara ¢
10°C.

¢ AKO KEKCbT NOTbMHeE TBBPAE MHOTO OTTOpE, 0
NOCTaBETE Ha NO-A0NEH padT, HamarneTe
TeMnepatypata 1 yBenu4eTe BPEMETO Ha

Axko GaHuLiaTa ce neye TBbpaAe Abro,
BHMMaBaTe febennHaTa Ha 6aHuLaTa, KosTo
CTe NpUroTBUNM 1a He HafBuLLaBa
JbnboynHaTa Ha TaBara.

Ako 6aHuLaTa noYepHee OTrope, a OTAOMY €
HefoneyeHa, TpsI0Ba Aa BHUMABaTe [ja He
13non3eaTte TBbpIe MHOMO COC B [0NIHATA YacT
Ha 6aHuuaTa. OnuTanTe fa pasnpeaenuTe
PaBHOMEPHO COCa MEXY M BbPXY CIOEBETE Ha
OaHuLaTa 3a pasBOMEPHO M3NWYaHe.

TOTBEHE.

«  Axo e 1o6pe oneyeH oTBbpTE, HO NEmNHe OTBBH,
13NON3BanTe No-Manko TeYHOCT, HamaneTe
TemnepaTtypata 1 yBenm4eTe BpemMeTo Ha
TOTBEHE.

MeyeTe GaHuLaTa CbITIACHO PexVMa n

emnepatypara, nocoyeHu B Tabnuuata 3a
roTeeHe. AKO 0nHaTa YacT BCe OLLe He e
u3neyeHa [OCTaTbyHO, 1 NOCTaBETE eANH
padhT no-Hagony BbB dypHaTa criefsams
mbT.

CbBeTH Npy neyeHe Ha GaHWUa

*  Ako baHuuaTa e TBbpAE Cyxa, yBenmyeTe CbBeTy 3a NpUroTBsHe Ha 3eneHyyLm

Temneparypata ¢ okomno 10°C v HamaneTe .
BPEMETO Ha roTBeHe. HanoeTe croeseTe TecTo

CbC COC HaNpaBeH OT MISKO, OMvo, iila 1

KWCeno Mrsiko.

AKo 3emeHuyKoBUTE SICTUS! OCTaHaT 6e3
TEYHOCT W CTaHaT TBbPLE CyXW, TO !
MPUrOTBATE B TUraH C Karak BMeCTo B TaBa
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crneaBawys mbT. 3aTBOPEHNUTE CbA0BE 3. [lpu HeoBxoanmocT, M3BBPLLETE

3anasBar coka Ha iCTUeTo. NnpeaBapuUTENHO 3arpsiBaHe 3a 5 MuHyTY.
*  AKO 3eMeHuYyKOBUTE ACTUS HE CEe M3nuyar » Jlamnuykata 3a Temnepatypata cBeTBa.
n06pe, W cBapeTe NpeaBapuUTeNHO Unnu W3kntouBaHe Ha rpuna
noaroTeeTe KaTto KOHCepBMpaHa xpaHa n cnep 1. 3aBbpTeTe (*)yHKLlVlOHaﬂHOTO Konye B
TOBa NOCTaBeTE BbB d)ypHaTa. W3KIHO4EeHa NosuLus (rope).
Kak pa pabotute ¢ rpuna
Henopxopsiuy 3a neyeHe Ha rpurn
EPED,YI'IPEMQJ,EHVIE XPaHU BOAAT 0 ONACHOCT OT NoXap.
vH;’;pe'::T:a MEYEHeTo saTBopeTe BpaTara 3a NeveHe Ha Ipun M3Non3eaiiTe camo
ypHara. XpaHa, KosiTo e nogxopsLa 3a
Fopew,me NOBBbPXHOCTU MOraT Aa NPpUYUHAT
' u3naraHe Ha MHTEH3VNBHO NeveHe.
narapaHual o
He noctaBsiiTe XxpaHaTa MHOTO
BxntousaHe Ha rpuna HaBbTpe B 3aJHaTa 4acT Ha rpuna.
1. 3aBbpTeTe KONYeTo 3a yHKLMNTE [0 KenaHns ToBa € Hail-ropeLysIT CEKTop 1
CUMBOR FpuIT. Ma3HaTa xpaHa MoXe [ia ce
2. Cnep ToBa U3bepeTe XenaHata Temnepatypa 3a Bb3MTAMEHN.

nevyeHe Ha rpun.

[oTBapcka nnoya 3a neyeHe
[MeyeHe ¢ enekTpMYecKkn rpun

250/max 20...25 MiH.

# B 3aBUCMMOCT OT geﬁenuua‘ra

*3aronnete npeaBapUTENHO 33 5 MUHYTH.

**AKko TeMnepaTypara Ha ckapaTa Ha Balus NpodyKT He MOXe Aa 6bae perynupata, ckapara e paboTi npu Makcumantia
Temneparypa.

fActusTa B Ta3n TabnuLa 3a roTBEHe ca NPUroTBEHU
B cboTBeTcTBME ¢ EN 60350-1, 33 ga e no-necHo 3a

KOHTPOITHUTE opraHu aa T1ecTBaT npodykra

0GbpHeTe XxpaHaTta criefy U3TUYaHe Ha 2/3 oT 06LWOTO BpeMe Ha neyeHe Ha ckapa.
Mpenoy aBWTe NpeABapUTENHO 3arpsiBaHe 3a BCIKAKLB BMA XpaHu 3a okono 5-6 mui
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[ Nopanpxane u rpuxa

06wa nHdopmauus

OnepaTuBHUAT XMBOT Ha ypesa LUe Ce yabImKK, a
YecTo cpeLlaHnTe Npobremu Lie HamManesT ako
YPEAbT Ce NOYUCTBA PELOBHO.

AKO BbPXY BaLUMsi MPOAYKT MMa
6yTOHW/KONYETA, HE 1 CBansitTe KonyeTaTa
33 12 NOYMCTUTE KOHTPOMHUS NaHen.

ToBa MOXe [a NOBPEAY KOHTPOMHUS naHen!

OMACHOCT:
MaknioyeTe ypeda OT 3axpaHBaHETo Npu

NOYMCTBAHE 1 NOAAPBKKA.
ColuecTByBa puck OT TOKOB yaap!

OMNACHOCT:
Tpenu fa nouncTute ypeaa, ro octasete Aa

N3CTUHE.
l'opeLLnTe NOBLPXHOCTH MOFaT fja NPUYMHST
narapsiHus!

+  Cnep BCSKO NON3BaHe NoYMCTBanTE ypeaa
nobpe. Mo T03M HAYMH BCAKAKBM OCTATBLM OT
TOTBEHETO CEe NOYMCTBAT MO-NECHO U ce
130sirBa U3rapsiHeTo UM NMpu CreABaLoTo
nonaeaxe Ha ypega.

¢« 3anouncTBaHETO Ha ypesa He ca Heobxoanmu
crewyanHm noYucTeaLy npenapaTm.
M3non3agaiite xnaaka Boga v U3MMBEH
npenapart, Mek napuan unm reba 3a
noumncTBaHe Ha (pypHaTa v 51 3abbpLueTe Cbe
Cyx napuarn.

«  BHumagaiiTe nanuiuHata Boaa aa 6bae aobpe
NOLCYLUEHa CNef NOYMCTBAHETO, @ BCSKAKBM
pasnsaTh Te4HoCTH HesabaeHo Aa Gbaat
NOACyLUaBaHN.

. He n3nonseaiite TBbpAN MeTamNHN YeTkU 1
abpasanBHN NOYMTBALLM MaTepuani 3a fia
MOYUCTUTE CTBKMEHNS Kanak. ToBa Moxe Ja
MOBPEN CTbKIEHaTa NOBbPXHOCT.

MoBbpXHOCTTa MOXe Aa ce NoBpeau oT
HSIKOW NOYMCTBALLM NpenapaTi 1 Matepuani.
He n3nonassaifte arpec1BHyM NoYMcTBAaLLM
npenapatu, npaxoobpasHu/kpemoobpasnu
npenapaTi unu 0CTPU NpeameTy npyu
MOYMCTBAHETO.

He n3nonssaiite napo4mcTaYky 3a NOYUCTBaH
Ha ypeaa, Tbil KaTo TOBa MOXE Aa
npean3BKKa TOKOB yaap.

MouncTBaHe Ha KOHTPONHUA nNaHen
[MouncTeTe KOHTPOMHMS NaHen 1 konyetarta ¢
BIaXX€H napuan u noacywere.

MouncTBaHe Ha ypHaTa

3a nouncTBaHe Ha cTpaHM4HaTa cTeHa(Bapupa B

3aBMCUMOCT OT Mofena Ha ypepaa.)

(Ta3u onums e no nsbop. Moxe aa He ce

npeanara 3a Bawwus npogykr.)

1. CsarneTe npegHaTa 4acT Ha CTpaHuJHaTa
peLLeTka KaTo sl u3mbpnaTe B NOCOKa obpaTHa
Ha CTpaHu4HaTa CTeHa.

2. WspbpnaiiTe KbM Bac 3a aa n3sagute

Katanutuuen emain
(Ta3u onums e no nsbop. Moxe aa He ce
npeanara 3a Bawwus npogykr.)

BwTpewwnuTe ctpannyHn cTenn (A) nivnm 3agHaTta
cteHa (B) Ha Bawwms npoaykT morat pa 6vgar
MOKPUTM C KaTanuT4eH emaiin. KatanutuyHmu cTeHn
MMaT Nlek MaToB LIBST W LWyNnecTa NoBbPXHOCT.
KatanutuuHuTe cTeHm Ha dypHata He BuBa pa ce
uncTaT. LLlynnectata NOBbPXHOCT Ha KaTanUTUYHUTE
CTEHU Ce CamMomnoYnCTBa aBTOMATUYHO KaTo
abcopbupa v npeobpasysa NpbCKUTE MasHHa (Napa
1 BbITIEpOfEeH IMOKCUA).

JlecHO napHO NoYKUcTBaHe
OcurypsiBa NTeCHO MOYNCTBAHE ThiA KAaTO MPBCOTUATA
(kosITO He € npeceaAna TBbPAE ABIIO) Ce
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OMeKoTsIBa OT napata, 0bpasyBaHa BbB (hypHaTa 1

OT Kank1Te BOAA KOHAEH3MPaHW N0 BbTPELUHUTE

NOBBPXHOCTH.

1. Vi3BageTe BCUYKM NPUHALNEXHOCTY OT (hypHaTa.

2. Haneire 500 mn Boga B TaBaTa Ha pypHaTa u
NoCTaBeTE TaBaTa Ha BTOpUs pad)T BbB

(ypHara.

3. Onpegenete ypHaTa [10 TECEH HauvH 3a
nouncTBaHe ¢ napa u tndam npu 100 ° C B
NPOLbIDKEHNE HA 25 MUHYTH.

4. OTBoOpeTe BpaTaTta v 3abbplueTe BbTpellHaTa
NOBBLPHOCT Ha (pypHaTa ¢ BnaxHa reba unm
napuarn.

5. WsnonaganTe xnagka BoAa W M3MMBEH npenapar,
MeK napLan unm rb6a 3a no4ncTBaHe Ha
yNopuTUTE 3aMbPCABaHMSA W 3abbpLUETE CBC CYX
napuarn.

o Bpeme Ha pexuma 3a NecHo
nouucTBaHe ¢ napa, Bogata, kosito e
noctaBeHa B TaBNuKa, 3a Aa OMEKOTH
neko obpasyBaHuTe ocTaTbLm /
MPbCOTUSI B KyXuHaTa Ha dypHaTa, e
Ce M3napm 1 KOHAEH3Npa B KyxuHaTa Ha
(hypHaTa v BbTpelLHaTa CTpaHa Ha
CTBKIO Ha BpaTaTa, Nopajy koeTo Boja
MOXe [ia kane, KoraTo BparaTa Ha
typHata ce otBOpU. 3abbpLueTe
KOHZAEH3a BefiHara LLOM BpaTaTa Ha
(hypHaTa ce 0TBOpY.

MouncTBaHe Ha BpaTaTa Ha (pypHaTa

3a nouncTaHe Ha BpaTata Ha dypHara,
W3nonasaiiTe xnagka Boga 1 U3MUBEH Npenapart, Mex
napuan unu r-ba 3a NoYNCTBaHe Ha ypeaa v nocne
3abbpLueTe CbC Cyx napuarn.

He 13nonasaiite HUKaKBK rpybu abpaaneHm
MOYMCTBALLYW MaTepUarni U ocTpu MeTasnHu
cTbpranku 3a noyncTBaHe Ha BpaTaTta Ha
(ypHata. Te MOXe Aa usgpackat
MOBLPXHOCTTA W Aa NOBPEAST CTHKIOTO.

CansHe Ha BpaTtaTta Ha ¢ypHaTa
1. OtBopete npepHara Bpara (1).

30/BG

2. OtBopeTe ckobuTe BbPXY rHE3AATA HA NAHTUTE
(2) oTnsABO M OTAACHO Ha NpeaHaTa BpaTa, kaTo
I HATUCHETE HaZloNy Mo UMKICTPUPAHUS HA

Bpata

3akntouBaHe Ha naHTaTa(3aTBOpeHa noauums)
®ypHa

3akntouBaHe Ha naHTata(oTBOPEHa No3uLms)

B w N -

4. TlpemaxHeTe npegHaTa BpaTta KaTo A ugbpnare
Harope, okato ce ocBoboam oT NnsiBata u
JsicHaTa naHTa.

TBNKUTE, U3MbIHEHW NPY CBANSHETO Ha
BpaTaTa Ce M3BbpLUBAT B 06paTeH pes 3a fa
MoHTUpaTe. He 3abpaBsitte aa 3atBOpUTE
ckobuTe BbPXY rHE3A0TO Ha NaHTaTa, koraTo

nocTaesTe Bpatata 0THOBO.




CBansHe Ha BBbTPELWHOTO CTHKNO Ha

BpaTarta

(Ta3u onums e no nsbop. Moxe aa He ce
npeanara 3a Bawwus npogykr.)

BwTpewwHmns cTbkneH naHen Ha Bpatara Ha dypHaTta
MOXe Ja Ce Maxa 3a NoYMCTBaHe.

OtBoperte Bparara Ha dypHara.

1 Pamka
2 Mnactmacosa yact

/3pbpnaiite kbM cebe cu 1 cBaneTe nnacTmacoeara
YacT, MOHTMPAHa B ropHaTa YacT Ha npegHata Bpata.
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Hait-BbTpeLLeH CTbKIEH naHen

B'preLIJeH CTbKNeH naHen

BbHLUIEH CTbKNEH NaHen

Mnactmacos npouen 3a CTbKneHua naHen-gony
KakTo e nokasaHo Ha urypara, noBaurHeTe Hai-
BBTPELUHMS CTbKNeH naHen (1) neko no nocoka Ha A
¥ M3gbpnanTe no nocoka Ha B.

lMoBTOpETE ChLLaTa NpoLeaypa 3a fa ceanute
BBTPELUHUS CTBKIEH NaHen (2).
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[TbpBata cTbika Mo CrnobsiBaHeTo Ha BpaTtaTta € Aa
MOHTMpaTe 06paTHO BLTPELLHWSA CTHKIEH NaHen (2).
KakTo e nokasaHo Ha curypata, noctaBeTe CKOCEeHNs
pbb Ha CTHKNEHWS NaHeN Taka, Ye Aa NerHe B
CKOCEHWsl pbb Ha NnacTMacoBms NpoLien.

BbTpeluHusT cTkneH naHen (2) Tpsibea ga 6bae
MOHTWpaH B NnacTMacoBus npoven B 6nm3ocT Jo
Hal-BbTPeLLHVs CThkNeH naHen (1).

[py MOHTMPAHETO Ha Hal-BbTPELLHMS CTHKITEH
nawen (1), cTpaHata 0T KOATO Ca HaaMUCUTE BbPXY
naHena TpsbBa Aa rmefa KbM BbTPELUHNS CThKIEH
naHen.

MHoro e BaxxHO Aa 3arHe3puTe JONHNS pBb Ha
BBTPELLHNS CTBKIEH NaHen B AOMHMA NNacTMacos
npopes (5).

ByTHeTe nnacTmacoBata YacT KbM pamkaTa Aokato
uyeTe npuLLpaKBaHe.

MoamAHa Ha namnarta BbLB (pypHaTa

OMACHOCT:

TMpeam fa noameHuTe namnata BbB
(hypHaTa, ypeabT TpsibBa fa € M3KIIoYeH OT
3axpaHBaHeTO 1 OXMajeH 3a fja ce usberne
pUCK OT TOKOB yaap.

l'opeLLnTe NOBLPXHOCTH MOFaT fja NPUYMHST
narapsiHus!
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B Ta3u chypHa ce nsnonssa namna ¢
Ha)kexaema u4ka ¢ MOLLHOCT Mo -
manka ot 40 W, BucounHa no -marka
o1 60 mm, gnameTbp no -mambk 0T 30
MM W XanoreHHa namna ¢ LoKbil
Tmn G9, MoLHOCT No -Marka ot 60 W
JlamnuTe ca noaxopswm 3a pabota
npu Temnepatypu Hag 300 ° C.
NamnuTe 3a pypHu morat fa 6baat
NONy4eHN OT OTOPU3MPAH CEPBU3EH
areHT Unu TEXHUK C NINLEHS.

MosuumaTa Ha namnara MOXe Aa ce
pasnnyaea oT urypara.

e

amnaTa, KoATO Ce U3nons3ea B TO3M ypesd He
e N0AX0AALY 3a OCBETNEHNE Ha 6uToBM CTas..
MpenHa3HaueHMEeTo Ha Ta3un namna € aa
NOMOrHe Ha I'IOTpGGVITeJ'Iﬂ 0a BUAU XpaHuTe.

amnuTe M3NOn3BaHu B T03W ypes, TpsbBa
a U3ObPXaT Ha EKCTPEMHMN (U3NYECKM
ycrosus kato Temnepartypa Hag 50°C.

Ako chypHaTa BM € obopyaBaHa C Kpbrna namna:

1. VisknioueTe ypena OT 3axpaHBaHETo.
2. 3aBbpTeTe CTbKIEHNS kanak 0bpaTHO Ha
YaCcOBHWKOBaTa CTpernka 3a fja ro ceanute.
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3. Ako namnara Ha Bawara cypHa e ot vn (A),
nokasaH Ha durypata no-gony, MoxeTe Aa s
CBanuTe KaTo sl BbPTUTE TaKka KaKTO € MoKa3aHo,
v ga s nogmenuTe. Ako 5 e oT Tun (B), moxeTe
[Ja s u3mbpnarte U U3BaauTe, Taka KakTo e
nokasaHo Ha curypata, 1 4a s NoAMeHuTe.

4. MoHTupaitTe 06paTHO CTBKIEHUS Kanak.



[ OtcTpansiBate Ha noBpean

®ypHara u3nycka napa npu ynotpeta.

3
+  KoraTo MeTanHuTe YacTy ce 3arpsiBaT, MOXe [a Ce PasLMpAT 1 [ja Npeamssukar wym. >>> To8a He e

«  BywonbT e aedhekTeH Unm ce e uakniounn. >>> [posepeme npednasumenume 8
efiekmpuyeckama Kymusi. Ako e HeobxoduMo eu cMeHeme Unu au npeHacmpolme.

*YpeqbT He e BKIKOYEH B (3a3eMeH) KOHTaKT. >>> [Ipogepeme KoHmakma.

Namnara 88 dypHata He pabotu.

«  [lamnata Ha dypHarta e fedektHa. >>> [ToOMeHeme famMnama Ha ghypHama.

«  TokbT e cnpsan. >>> [Ipogepeme uma niu mok. lpogepeme npednasumernume 8
efiekmpuyeckama Kymusi. Ako e HeobxoduMo eu cMeHeme Unu au npeHacmpolme.

*  Hsma HacTpoHu thyHKLmMS uunu Temnepatypa. >>> Hacmpolime ¢yHKyuUsma u memnepamypama
C Konyemo 3a hyHKYuUme W/unu Konyemo 3a memnepamypama.

«  Tlpv mogenu, oGopyaBaHu ¢ Tanmep, TaiMepbT He e HacTpoeH. >>> Hacmpolme yYaca.
(Mpw NpoayKTM CbABPXKALLM MUKPOBBIHOBA (DypHA, TAMEPBT KOHTPOINMPa Camo MUKPOBBITHOBATa

dypHa.)
«  TokbT e cnpsn. >>> [posepeme uma nu mok. posepeme npednasumenume 8

«  Vmarno e npekbcBaHe Ha Toka. >>> Hacmpolme yaca / U3knodeme ypeda u 20 ekiyeme
OMHO8BO.

KO BbPEKM, Ye CTe U3MBIHUMN yKasaHusTa
0T TO31 pasfen He MoXeTe Ja pelunTe
npobnema, ce KoHCynTupanTe ¢
npeAcTaBUTEN Ha OTOPU3NUPaHUS CEPBM3 UMK
MarasiHa, oT KOMTO CTe 3aKynunu ypeaa.
Hkora He ce onuTBaliTe camm fja nonpasute
HensnpaBHus ypes.
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