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Molimo da prvo prodéitajte ovo uputstvo!

Postovani korisniCe,

zahvaljujemo na izboru Beko proizvoda. Nadamo se da ¢ete na najbolji mogudi nacin
iskoristiti Va$ proizvod, koji je napravijen sa visokim kvalitetom i vrhunskom
tehnologijom. Stoga, molimo da proditate ovo celo korisni€¢ko uputstvo i sva prateca
dokumenta paZljivo pre koriS¢enja proizvoda i Suvajte ih kao podsetnik za buducu
upotrebu. Ako ovaj proizvod predate tre¢em licu, prilozite i ovo korisnicko uputstvo.
Pratite sva upozorenja i informacije iz korisnickog uputstva.

Imajte na umu da ovo korisni¢ko uputstvo moze da se primeni i na nekoliko drugih
modela. Razlike izmedu modela ¢e biti naznacene u priruéniku.

Objasnjenje simbola

U ovom korisnickom uputstvu su korisc¢eni sledeci simboli:

Vazne informacije ili korisni saveti u vezi sa koriS¢enjem.
Upozorenje za situacije koje su opasne po zivot i imovinu.
Upozorenje za elektri¢ni udar.

Upozorenje za opasnost od pozara.

i dd 4

Upozorenje za vrele povrsine.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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ﬂ Vazna uputstva i upozorenja za bezbednost i

okruzenje

Ovaj odeljak sadrzi sigurnosna

uputstva koja ¢e vam pomoci
da se zastitite od opasnosti
povreda i oStecenja imovine.
Neuspesno pracenje ovih

uputstava Ce ponistiti garanciju.

Opsta bezbednost
» Ovaj uredaj mogu Koristiti
deca starija od 8 godina i

0sobe sa smanjenim fizickim,

senzornim ili mentalnim
sposobnostima ili kojima
nedostaju iskustvo i znanje,
ako su pod nadzorom ili su
dobili uputstva u vezi sa
bezbednom upotrebom
uredaja i razumeju ukljuCene
opasnosti.

Deca se ne smeju igrati sa
uredajem. Deca ne smeju
Cistiti ili odrzavati uredaj bez
nadzora.

» Ovaj uredaj nije namenjen za
upotrebu od strane osoba
(ukljuCujuci decu) sa
smanjenim fiziCkim,
senzornim ili mentalnim
sposobnostimaili
nedostatkom iskustva i
znanja, osim ako su pod
nadzorom ili su im data
uputstva.
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Deca koja su pod nadzorom
ne smeju se igrati uredajem.
Ako se proizvod ustupi
drugoj osobi za licnu
upotrebu ili kao polovan
proizvod, potrebno je takode
proslediti korisniCki prirucnik,
etikete proizvoda i druge
relevantne dokumente |
delove.

Instalaciju i popravke smeju
da vrSe samo ovlasceni
serviseri. ProizvodacC nece
snositi odgovornost za Stete
koje nastanu zbog postupaka
koje su obavile neoviascene
osobe, Sto takode moze
ponistiti garanciju. Pre
instalacije, pazljivo procitajte
uputstva.

» Ne ukljuCuijte proizvod ako je

u kvaru ili ima vidljivo
oStecCenje.

» Prekontrolisite da li su

funkcijski tasteri na proizvodu
iskljuCeni nakon svake
upotrebe.

Bezbednost elektricnih
proizvoda

» AKO je proizvod neispravan,

ne treba da se koristi dok ga
ne popravi ovlasceni serviser.



Postoji opasnost od
elektricnog udaral

 Proizvod povezujte samo na
uzemljenu utiCnicu/vod sa
naponom i zastitom
navedenim u ,, Tehnickim
specifikacijama®“. Uzemljenje
instalacije mora da obavi
kvalifikovani elektriCar u
slucaju da se proizvod koristi
sa ili bez transformatora.
Nasa kompanija nece biti
odgovorna ni za kakve
probleme koji nastanu zbog
koris€enja proizvoda sa
neuzemljenom instalacijom u
skladu sa lokalnim propisima.

 Nikada ne perite proizvod
prskanjem ili sipanjem vode
na njegal Postoji opasnost od
elektricnog udaral

 Proizvod mora da bude
iskljuCen za vreme instalacije,
odrzavanja, Ciscenja i
popravke.

» AKo je prikljucni kabl za
napajanje proizvoda ostecen,
mora da ga zameni
proizvodac, njegov serviser ili
odgovarajuce kvalifikovano
lice kako bi se izbegle
opasnosti.

» Aparat mora da se instalira
tako da moze potpuno da se
iskljucCi sa mreze. Razdvajanje

mora da bude obezbedeno ili
putem mreznog utikaca ili
putem prekidaCa ugradenog
u fiksnu elektriCnu instalaciju
u skladu sa gradevinskim
propisima.

Zadnja strana rerne se jako

zagreva za vreme upotrebe.

Pobrinite se da elektriCni

prikljuCak ne dodiruje zadnju

povrsSinu, jer se moze oStetiti.

» Ne prignjeCuijte kabl za

napajanje izmedu vrata rerne

I okvira i ne vodite ga preko

vrucih povrsina. U suprotnom

moze doci do topljenja
izolacije kabla i do pozara
zbog kratkog spoja.

Sve radove na elektriCnoj

opremi i sistemima treba da

vrSe samo ovlas¢ena
kvalifikovana lica.

U slucCaju ostecenja, iskljucite

proizvod i odvojite od

elektricne mreze. Da biste to

uradili, iskljucite osiguraC u

domacinstvu.

» Uverite se da je jacCina
osiguraca kompatibilna sa
ovim proizvodom.

Bezbednost proizvoda

« UPOZORENJE: Uredg; i
njegovi pristupacni delovi se
zagrevaju tokom upotrebe.
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Budite pazljivi da biste izbeqgli
dodirivanje vrucih elemenata.
Decu mladu od 8 godina
treba udaljiti osim u sluCaju
da ih neprekidno nadgledate.
Nikad ne koristite proizvod u
sluCaju oslablienog
rasudivanja ili koordinacije
pod uticajem konzumiranja
alkohola i/ili lekova.

« Budite pazljivi kada koristite

alkoholna pi¢a u vasem

posudu. Alkohol na visokim

temperaturama isparava i

moze da prouzrokuje pozar

jer se moze upaliti ako dode

u kontakt sa vrucim

povrSinama.

Ne stavljajte nikakav zapaljivi

materijal blizu proizvoda, jer

njegove stranice mogu da se
zagrevaju u toku upotrebe.

Uredaj se zagreva tokom

upotrebe. Budite pazljivi da

biste izbegli dodirivanje vrucih
elemenata u unutrasnjosti
rerne.

» Odrzavajte CistoCu svih
ventilacionih otvora.

» Ne zagrevajte zatvorene
konzerve i staklene tegle u
rerni. Pritisak koji se moze
stvoriti u plehu/tegli moze da
izazove njinovo pucanje.
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» Plehove za pecenje, posude

ili aluminijumsku foliju ne
stavljajte direktno na dno
rerne. Akumulirana toplota bi
mogla da osteti dno rerne.
Ne koristite abrazivna
sredstva za CisCenje ili tvrde
metalne strugace za CisScenje
stakla na vratima rerne jer
mogu izgrebati povrsinu, Sto
moze dovesti do razbijanja
stakla

Ne koristite paroCistaCe za
Cis¢enje uredaja da ne biste
izazvali elektriCni udar.
(Razlikuje se u zavisnosti od
modela uredaja.)

Pravilno postavljanje ziCane
police i pleha na ziCane police
Vazno je da se ziCana polica
i/ili pleh pravilno postave na
policu. Zi¢anu policu ili pleh
gurnite izmedu 2 Sine i
proverite stabilnost pre
postavljanja jela na njih (vidi
U sliku).



» Ne Kkoristite proizvod ako je
staklo na prednjim vratima
skinuto ili napuklo.

» Uvek koristite termootporne
rukavice za rernu kada
posude stavljate ili vadite iz
vruce rerne.

« Postavite papir za pecenje u
Serpu ili na dodatak za rernu
(pleh, gril itd.) zajedno sa
hranom, a zatim ubacite sve
u prethodno zagrejanu rernu.
Uklonite viSak delova papira
za pecCenje koji prelazi
dodatak ili Serpu da biste
sprecili rizik od dodirivanja
grejnin elemenata u rerni.
Nikada nemojte da koristite
papir za pecenje na
temperaturi koja je veca od
naznacene temperature za
papir za peCenje. Nemojte da

stavljate papir za pecenje
direktno na dno rerne.
UPOZORENUJE: Pobrinite se
da kabl za napajanje aparata
bude iskopcan ili automatski
prekidaC kola iskljuCen pre
zamene lampe da biste
izbegli mogucnost strujnog
udara.

Pre ciklusa CiScenja uklonite
Svu prljiavstinu sa spoljnin
povrsina koristeCi viaznu krpu.
Uklonite sav pribor i dodatne
delove iz unutrasnosti rerne.
Ako je vas proizvod
opremljen dodatkom koji je
otporan na piroliticko Cis¢enje
(otporan na samostalno
Ciscenje na visokoj
temperaturi), ne morate da
uklanjate ove dodatke iz

rerne. pogledajte Sadrzaji pakovanja,
Strana 11.

Vruce povrsSine mogu da
prouzrokuju opekotine! Ne
dodirujte proizvod i udaljite
decu za vreme samociscenja.
Sacekajte najmanje

30 minuta pre uklanjanja
ostataka.

U toku pirolitiCkog Ciscenja,
povrsSine mogu postati toplije
nego kod standardne
upotrebe. Udaljite decu.
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» Uredaj ne sme da se instalira
iza dekorativnih vrata da bi se
izbeglo pregrevanje.

Za pouzdanost proizvoda od

pozara:

 Uverite se da je utikaC dobro
umetnut u utiCnicu kako ne bi
izazvao varnice.

» Ne koristite osteCen, iseCen ili
produzni kabl, osim
originalnog kabla.

« Pobrinite se da na uticnici na
koju je prikljuCen proizvod
nema ni viage ni teCnosti.

Namena

» Ovaj proizvod je namenjen za
kucnu upotrebu.
Komercijalna upotreba nije
dozvoljena.

« PAZNJA: Ovaj aparat sluZi
samo za kuvanje. On ne sme
da se koristi za druge svrhe,
na primer za grejanje
prostorije."

» Ovaj proizvod ne sme se
koristiti za zagrevanje tanjira
ispod reSetke rostilja, veSanje
peskira, kuhinjskih krpa itd.
na rucici, niti u druge svrhe
zagrevanja.

« Proizvodac nece biti
odgovoran ni za kakve Stete
koje su nastale kao posledica
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nenamenske upotrebe ili
pogresSnog rukovanja.

» Rerna moze da se koristi za
odmrzavanije, pecCenje i
pecenje hrane na rostilju.

Bezbednost dece

« UPOZORENUJE: Pristupacni
delovi mogu da se zagreju za
vreme upotrebe. Decu treba
udalijiti.

» Materijali za pakovanje su
opasni za decu. Ambalazne
materijale drzite van
domasaja dece. Molimo da
sve delove ambalaze odlozite
u otpad u skladu sa
ekoloskim standardima.

« ElektriCni proizvodi su opasni
za decu. Udaljite decu od
proizvoda kada je ukljuCen i
nemojte im dozvoliti da se
igraju sa proizvodom.

« Iznad uredaja ne stavljajte
predmete koje bi deca mogla
da dohvate.

» Kada su vrata otvorena, ne
stavljajte teSke predmete na
njih i ne dozvolite da deca
sede na njima. To moze da
dovede do prevrtanja i mogu
da se oStete Sarke vrata.



Odlaganje dotrajalog proizvoda u
otpad

Usaglasenost sa WEEE direktivom
i odlaganje otpada:

Ovaj proizvod je usaglasen sa WEEE

direktivom Evropske Unije (2012/19/EU).

Ovaj proizvod nosi znak klasifikacije za
elektrini i elektronski otpad (WEEE).
Ovaj proizvod je proizveden od visoko
kvalitetnin delova i materijala koji se
mogu ponovo Koristiti i pogodni su za
reciklazu. Nemoijte odlagati proizvod u
otpad sa obi¢nim kuénim otpadom i
drugim otpadima na kraju veka trajanja.
Odlozite ga u centar za sakupljanje i
reciklazu elektriénog i elektronskog
otpada. Konsultujte se sa svojim

lokalnim vlastima da biste saznali o ovim
centrima za sakupljanje otpada.

Usaglasenost sa RoHS direktivom:
Proizvod koji ste kupili u saglasnosti je
sa RoHS direktivom Evropske Unije
(2011/65/EU). On ne sadrzi Stetne i
zabranjene materijale navedene u
direktivi.
Odlaganje ambalaznog materijala
e Ambalazni materijali su opasni po
decu. Ambalazni materijal Cuvajte na
bezbednom mestu, van domasaja
dece. Ambalazni materijali za ovaj
proizvod su proizvedeni od materijala
koji se mogu reciklirati. OdloZzite ih
pravilno i sortirajte u skladu sa
uputstvima za recikliranje otpada. Ne
odlazite ih sa obi¢nim kuénim
otpadom.
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B Opste informacije
Pregled

8
9
1 Kontrolna tabla 7 Gornji grejac
2 Rucka 8 Motor ventilatora u gornjem delu (iza
3 Prednja vrata lima)
4 PoloZaji police 9 Motor ventilatora u donjem delu (iza
5 Srednja ploga lima)
6 Lampa
1 2 3 4 5

AN INEe
ll.. I..I LI

14 13 12 11 10 9 8 7 6
1 Polje indikatora temperature/tezine 6 Taster za poCetak/zaustavijanje
2 Displej za funkciju kuvanja
3 Polje indikatora tadnog vremena 7 Taster za izbor menija hrane
4 Displej za tekst 8 Taster za vreme i podesavanja
5 Simboli u meniju za pode$avanja 9 potvrdu
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10 Tasteri za gore/dole (za korak
menija) (Izbor menija)

11 Taster za podeSavanje
temperature/tezine/pojacavaca

12 Taster za izbor odeljka rerne

13 Taster za izbor funkcije *

14 Taster za UKLJ./ISK.

*  Prisutno u remama sa svojstvima
samociscenja, pamog lonca |
mikrotalasnom pecnicom.

Sadrzaji pakovanja

Isporuceni pribor moze da se
razlikuje u zavisnosti od modela
uredaja. Sav pribor, koji je opisan
u ovom korisni¢kom priru¢niku,
mozda nece postojati kod vaseg
proizvoda.

1.Korisni€ki priruénik
2.Pleh za rernu

Koristi se za peciva, smrznutu hranu ili
pecenje velikih komada mesa.

3.Ziana polica
Koristi se za pecenje i za stavljanje
Serpe sa hranom koja treba da bude
pecena, przena ili kuvana na zelienu
policu.

4.Pravilno postavljanje zi¢ane police i
pleha na teleskopske police
(Ova funkcija je opciona. Mozda
nede postojati kod vaSeg proizvoda.)
Teleskopske police vam omogucavaju
da lako postavljate i uklanjate plehove i
ziCanu policu.
Kada koristite pleh i ziCanu policu sa
teleskopskim policama uverite se da
trnovi na zadnjem delu teleskopske
police stoje naspram uglova ZiCane

police i pleha.
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Tehnicke specifikacije

Napon/frekvencija

220-240V ~ 50 Hz

Ukupna potrosnja energije 3,5kW
Tip kabla / popre¢ni presek min.HO5W-FG
3x1,5mm’

Spoljne dimenzije (visina/Sirina/dubina)

595 mm/594 mm/567 mm

Ugradne dimenzije (visina/Sirina/dubina)

**590 ili 600 mMmM/560 mm/min. 550
mm

Glavna rema

Rerna sa viSe funkcija - Rerna sa
dva odelika

Unutradnja lampa

15/256 W

2.2 KW

Potrodnja rostilja
#

Osnovi: Informacije na nalepnici energetskog rejtinga elektriénih rermi navedene
su u skladu sa EN 60350-1 / IEC 60350-1 standardom. Ove vrednosti su
odredene pod standardnim opterecenjem sa gornjim i donjim grejacem ili sa
funkcijama koje ukljuuju ventilator (ako postoje).

Klasa energetske efikasnosti je odredena u skladu sa sledecim prioritetom u
zavisnosti od toga da li relevantne funkcije postoje kod proizvoda ili ne. 1-
Kuvanje sa eko ventilatorom, 2- Turbo sporo kuvanje, 3- Turbo kuvanje, 4-
Zagrevanje odozdo/odozgo uz pomoc ventilatora, 5-Zagrevanje odozgo i

odozdo.
Pogledajte . Instalacija, strana 13.

*%

Tehnicke specifikacije se mogu
izmeniti bez prethodnog
obavestenja da bi se pobolj$ao
kvalitet proizvoda.

Slike koje su date u ovom
uputstvu za upotrebu su samo
ilustrativne i mozda se nece u
potpunosti poklapati sa vasim
proizvodom.
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Vrednosti, koje su navedene na
oznakama proizvoda ili u drugoj
dokumentaciji koju ste dobili uz
proizvod, dobijene su pod
laboratorijskim uslovima u skladu
sa odgovarajucim standardima. U
zavisnosti od radnih uslova i
uslova okruzenja proizvoda, ove
vrednosti se mogu razlikovati.




E] Instalacija

Proizvod mora da instalira kvalifikovano
lice u skladu sa vazec¢im propisima. U
suprotnom, garancija nece vaziti.
Proizvodac nece biti odgovoran za Stete
koje nastanu zbog postupaka koje su
obavile neovlasc¢ene osobe i moze da
ponisti garanciju.

Priprema lokacije i elektricne

instalacije za proizvod su

odgovornost kupca.

AOvaj proizvod mora da se instalira
u skladu sa svim lokalnim
propisima za gasne i/ili elektricne
instalacije.

Pre instalacije vizuelno proverite
da li na proizvodu postoje bilo
kakva ostecenja. Ako ustanovite
ostecenja, nemojte ga instalirati.
Osteceni proizvodi predstavijaju
opasnost po vasu bezbednost.

Pre instalacije

Ovaj aparat je namenjen za ugradnju u
kuhinjske ormarice koji se mogu kupiti u
prodavnicama. lzmedu aparata i zidova
kucista i namesStaja mora da se ostavi
bezbedan ramak. Pogledajte sliku
(vrednosti su u mm).

e Povrsine, sinteticki laminati i lepkovi
moraju da budu otporni na toplotu
(minimalno 100 °C).

e Kuhinjski ormari¢i moraju da budu
nivelisani i ucvrsceni.

¢ Ako se ispod rerne nalazi fioka, mora
da se instalira polica izmedu rerme i
fioke.

e Aparat moraju da nose najmanje dve
osobe.

¢ Drzte rernu za otvore za drzanje na
obe strane i pomerite je.

¢ Pre postavljanja proizvoda uklonite sav
materijal i dokumente koji se nalaze
unutra.

e Kuhinjski namestaj mora da bude
usaglasen sa dimenzijama koje su
date na slici u nastavku. U zadnjem
odeliku kuhinjskog namestaja
secenjem mora da se napravi otvor
dimenzija datih na slici u nastavku da
bi se obezbedila dovoljna ventilacija.

Ne instalirajte proizvod pored
frizidera il zamrzivaca. Toplota
koju emituje proizvod moze da
prouzrokuje povecanu potroSnju
energije rashladnih aparata.

Ne koristite vrata i/ili ruCicu za
noSenje ili pomeranje ovog
proizvoda.
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min.

Instalacija i povezivanje

e Uredaj se moze instalirati i povezati
samo u skladu sa propisanim pravilima
za instalaciju.

Elektriéno povezivanje

Povezite proizvod sa uzemljenom

utiénicom koja je zasti¢ena minijaturnim

prekidaCem odgovarajuceg kapaciteta

kao sto je navedeno u tabeli , Tehnicke

specifikacije”. Angazujte kvalifikovanog

14/5B

elektriCara da obavi povezivanje sa
uzemljenom instalacijom dok koristite
proizvod sa ili bez transformatora. Nasa
kompanija nije odgovorna ni za kakvu
Stetu koja Ce proistedi zbog koris¢enja
proizvoda bez uzemljene instalacije u
skladu sa lokalnim propisima.



Na gasnu mrezu proizvod sme da
priklju¢i samo oviaséeno
kvalifikovano lice. Garantni rok za
proizvod pocinje samo nakon
pravilne instalacije.

Proizvodac nece biti odgovoran
za Stete koje nastanu zbog
postupaka koje su obavile
neovlaséene osobe.

Elektricni kabl za napajanje ne
sme da se priklesti, savije ili
prignjeci ili da dode u dodir sa
vru¢im delovima proizvoda.
Osteceni kabl za napajanje mora
da zameni kvalifikovani elektriCar.
U suprotnom, postoji opasnost od
elektriCnog udara, kratkog spoja ili
pozaral

e Povezivanje mora da se izvede u
skladu sa nacionalnim propisima.

e Podaci 0 mreznom napajanju moraju
da odgovaraju podacima koji su
navedeni na tipskoj plocici proizvoda.
Otvorite prednja vrata da biste videli
tipsku plocicu.

¢ Kabl za napajanje vasSeg proizvoda
mora da bude u skladu sa
vrednostima u tabeli , Tehnicke
specifikacije”.

Pre radova na elektri¢noj instalaciji
iskljucite proizvod iz struje.

Postoji opasnost od elektricnog
udaral

Povezivanje kabla za napajanje

Tokom povezivanja zica morate
da postujete nacionalne/lokalne
propise o struji i morate da
koristite odgovarajucu uticnicu i
utika¢ za rernu. U slu€aju da
ograniCenja napajanja uredaja
premasuju nominalne vrednosti
struje za utikaC i uti¢nicu, proizvod
mora da se poveze preko fiksne
elektri¢ne instalacije direktno bez
koris¢enja utikaca i utiCnice.
1.Ukoliko nije moguce iskljuciti napajanje
preko svih izvoda (polova), rastavni
uredaj sa najmanje 3 mm zazora
kontakta (osiguraci, fazni sigurnosni
prekidadi, kontaktori) moraju da se
povezu, a svi polovi ovog rastavnog
uredaja moraju da budu u blizini
proizvoda (ne iznad) u skladu sa IEE
smernicama. Nepridrzavanje ovog
uputstva moze da dovede do
problema u radu i poniStavanja
garancije za proizvod.
PreporuCuje se dodatna zastita putem
FID sklopke za zastitu od struje greske.
Ako je kabl isporu¢en sa proizvodom:

"""""" J/— PRIKLJUGNA
R -~ LETVICA

¥
© )
PLAVI
ZUTA - ZELENA |/ O
KABEL ZA

E ~—— NAPAJANJE

2.Za jednofazno povezivanje, zice
treba povezati na sledeci nacin:

¢ Braon/cmi kabl = L (faza)

e Plavi/  kabl =N (nula)

e Zeleno/zuti kabl = (E)

» ili

e /cmikabl = L (faza)

BRAON -]

(Uzemlienje)
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¢ Plavi/Braon kabl = N (nula)

e Zeleno/zuti kabl = (E) @ (Uzemlienje)

Instalacija proizvoda

Instalacija proizvoda

1.Umetnite remu u ormari¢, poravnajte
je i uCvrstite vodeci racuna da kabl za
napajanje nije prekinut i/ili zaglavijen.

UCvrstite reru pomocu 2 zavrtnja kao
Sto je prikazano na slici.

Nakon postavijanja postarajte se da su
zavrtnji dovoljno zategnuti i da se rerna
ne pomera. Rerna moze da se prevrne
tokom koriS¢enja ako se ne postavi u
skladu sa uputstvima i ako zavrtnji nisu
dovoljno zategnuti.

Za uredaje sa rashladnim ventila-
torom (Mozda necée postojati kod
vaSeg proizvoda.)

1 Cooling fan (Rashladni ventilator)
2 Kontrolna tabla
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3 Vrata

Ugradeni rashladni ventilator hladi i
ugradni modul i predniji deo uredaja.

Rashladni ventilator nastavija da
radi jo$ 20-30 minuta nakon $to je
rerna iskljucena.

Ako ste kuvali sa programiranim
tajmerom rerne, rashladni
ventilator ¢e se takode iskljuciti na
kraju vremena kuvanja, zajedno sa
svim funkcijama.

Finalna provera
1.Rukuijte proizvodom.
2.Proverite sve elektri¢ne funkcije.

Odlaganje dotrajalog

proizvoda u otpad

e SaCuvajte originalnu ambalaznu kutiju
ovog proizvoda i transportujte
proizvod u njoj. Pratite uputstva na
kutiji. Ako nemate originalnu
ambalaznu kutiju, proizvod upakuite u
foliju za pakovanje sa vazdusnim
mehuri¢ima ili deblji karton i dobro
zalepite.

¢ Da biste sprecili da reSetka za rostilj i
pleh u remi ostete vrata rermne,
postavite komad kartona na
unutrasnju stranu vrata rerne prema
polozaju plehova. Vrata rerne zalepite
trakom za bocne stranice.

¢ Ne koristite vrata ili rucicu za podizanje
ili pomeranje ovog proizvoda.

Ne stavijajte nikakve predmete na
proizvod i premestajte ga u
uspravnom polozaju.

Proverite opsti izgled svog
proizvoda da biste pronasli
eventualna ostecenja koja su
mogla nastati za vreme
transporta.



El Pripreme

Saveti za ustedu energije
Sledece informacije ¢e vam pomodi da
va$ uredaj koristite na ekoloski nacin i
Stedite energiju:

¢ U remi koristite emajlirane poklopce ili
poklopce tamne boje jer ¢e prenos
toplote biti balji.

e Dok kuvate jela, obavite
predzagrevanje ako se to savetuje u
korisni¢kom uputstvu ili receptu.

e | toku pecenja ne otvarajte Cesto
vrata rerme.

12

2&
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14 13 12 1 10
Polje indikatora temperature/tezine
Displej za funkciju
Polje indikatora tacnog vremena
Displej za tekst
Simboli u meniju za podeSavanja
Taster za pocetak/zaustavljanje
kuvanja
Taster za izbor menija hrane
Taster za vreme i podeSavanja
potvrdu

0 Tasteri za gore/dole (za korak
menija) (Izbor menija)
11 Taster za podeSavanje
temperature/tezine/pojacavaca
12 Taster za izbor odeljka rerne
13 Taster za izbor funkcije *
14 Taster za UKLJ./ISK.

OO~ wWN =

— O 00 ~

N2

¢ Kad god je moguce, kuvajte viSe jela u
rerni istovremeno. Mozete da kuvate
dva jela u dve Serpe koje se mogu
staviti na ziCanu reSetku za rostil;.

¢ Kuvajte viSe jela jedno za drugim. Jer
¢e rerna vec biti zagrejana.

* Mozete da ustedite energiju tako Sto
Cete elektri€nu rernu iskljuciti nekoliko
minuta pre kraja vremena kuvanja. Ne
otvarajte vrata rerne.

e Odmrznite smrznuta jela pre pecenja.

Prva upotreba

Pocetno podesavanje vremena

8 7 6

Prisutno u rernama sa svojstvima

samociscenja, parnog lonca i

mikrotalasnom pecnicom.

Podesite poc¢etno vreme

1.Kada proizvod ukljucite prvi put,
Gasovi i simbol © ée zatrepereti.
Prikazace se tekst ,Set the current
time” (Podesavanje tacnog vremena)

AR elcel
mm e

Set doy time |

*

2.Podesite Cas koriS¢enjem tastera A
N~

4.Minuti i simbol ® ée zatrepereti.
Podesite minute pomocu tastera A
/~r. Dodirnite 2] da potvrdite
podesavanje minuta.
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» Vrati¢e se na displej pripravnosti. Na
displeju se prikazuje samo tacno vreme.

| H0

PodeSavanije jezika

Jezik se moze podesiti samo kada je

displej reme u pripravnosti.

1.Dodirnite taster ® dok ne vidite simbol
= u meniju za podeSavanja.

m - s

Language: English

2.Simbol :Z treperi na displeju i
prikazuje se opcija jezika.

3.Dodirnite tastere A/~ da biste
izabrali zeljeni jezik.

4.Dodirnite [¥] da potvrdite podesavanje.

» Vrati¢e se na displej pripravnosti. Na

displeju se prikazuje samo tacno vreme.

» Samo taster (D i ® su funkcionalni

kada displej ima taj status. Sve radnje

mozete da izvrSite u meniju za

podesavanja.

U slu¢aju nestanka elektri¢ne
energije ili kada se proizvod
iskljuci i ponovo prikljuci, meni za
podesavanje vremena se ponovo
prikazuje.

Prvo ¢iséenje proizvoda
Prilikom upotrebe nekih
deterdzenata ili sredstava za
CiScenje mogla bi da se osteti
povrSina.
Ne koristite agresivne
deterdzente, praskove/tecnosti za
Ciscenje ili oStre predmete tokom
Ciscenja.
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1.Uklonite sve ambalazne materijale.
2.0brisite povrsine proizvoda vlaznom
krpom ili sunderom i osusite ga krpom.
Prvo zagrevanje
Ukljucite proizvod da bi se zagrejao i
ostavite ga tako oko 30 minuta, a zatim
ga iskljucite. Tako e da sagore bilo
kakvi ostaci ili slojevi iz proizvodnje.
Vruce povrSine mogu da
prouzrokuju opekotine!
Uredaj moze da bude vru¢ za
vreme upotrebe. Nikada ne
dodirujte vruce gorionike,
unutrasnje delove rerne, grejaCe
itd. Udaljite decu.
Uvek Kkoristite termootporne
rukavice za rernu kada posude
stavijate ili vadite iz vruce reme.

Elektri¢na rerna
1.1zvadite sve plehove za peCenje i
ziCanu resetku rostilja iz rerne.
2.Zatvorite vrata rerme.
3.|zaberite stati¢an polozaj.
Rerna za rostilj
1.1zvadite sve plehove za peCenje i
ziCanu resetku rostilja iz rerne.
2.Zatvorite vrata rerme.
3.|zaberite najvecu jaCinu za rostilj;
pogledajte .
4.UKljucite na oko 15 minuta.
5.1skljucite rostilj; pogledajte
Tokom prvog ukljuCivanja se par
sati moze javiti dim i osetiti
neobiCan miris. To je potpuno
normalno. Pobrinite se da soba
ima dobru ventilaciju radi
uklanjanja dima i neobicnog
mirisa. |zbegavajte direktno
udisanje dima i mirisa koji se
osecaju.



[ Kako rukovati rernom

Opste informacije o pecenju,
pecéenju mesa i pe€¢enju na
rostilju
Vruce povrSine mogu da
prouzrokuju opekotine!
Uredaj moze da bude vru¢ za
vreme upotrebe. Nikada ne
dodirujte vruce gorionike,
unutrasnje delove rerne, grejaCe
itd. Udaljite decu.
Uvek Kkoristite termootporne
rukavice za rernu kada posude
stavijate ili vadite iz vruce reme.

Vodite racuna kada otvarate vrata
reme, jer moze da izade para.
Para koja izlazi moze da opece
vase ruke, lice i/ili odi.

Saveti za pecCenje

¢ Koristite odgovarajuce metalne tepsie
ili aluminijumske posude ili
termootporne silikonske kalupe.

e Prostor na polici iskoristite Sto je
moguce bolje.

e Stavite kalup za peCenje na sredinu
police.

e |zaberite pravilan polozaj police pre
nego Sto ukljucite remu ili rostilj. Ne
menjajte polozaj police dok je rema
vruca.

¢ \rata reme drzite zatvorena.

Saveti za pecenje mesa

¢ Prelivanje celog pileta, curke i velikin
komada mesa sa prelivima kao $to su
sok od limuna i crni biber pre kuvanja
¢e povecati efikasnost kuvanja.

¢ Pecenje mesa sa kostima traje 15 do
30 minuta duze u poredenju sa
pecenjem iste koli¢ine mesa bez
kostiju.

e Svaki centimetar debljine mesa
zahteva priblizno 4 do 5 minuta
kuvanja.

¢ Pustite da meso ostane u rerni oko
10 minuta po zavrSetku vremena
kuvanja (cooking time). Sokovi se bolie
raspodeljuju po celom pecCenju i ne
istiCu kada se meso sece.

¢ Riba se moze staviti na srednju ili
donju policu u termootpornu posudu.

Saveti za pecenje na rostilju

Ako se meso, riba i piletina peku na

rotilju, oni brzo dobijaju braonkastu

boju, imaju lepu koricu i ne suse se.

Ravni komadi, raznjiéi i kobasice su

narocCito pogodni za peCenje na rostilju,

kao i povrée sa visokim sadrzajem vode
kao sto su paradajz i cmni luk.

¢ Rasporedite komade koje treba peci
na zi¢anoj reSetki rostilja ili u plehu za
pecenje sa reSetkom za rostilj tako da
oni ne prelaze veli€inu grejaca.

e Namestite ziCanu policu ili pleh za
pecenje sa reSetkom za rostilj na
odgovaraju¢em nivou u remi. Ako
pecete na ziCanoj polici, namestite
pleh za peCenje na donjoj polici radi
sakupljianja masnoce. Dimenzija pleha
za pecenje koji treba namestiti mora
da omoguci pokrivanje celokupne
oblasti pe€enja. Ovaj pleh se mozda
ne isporucuje uz proizvod. U pleh za
pecCenje dodajte malo vode radi lakSeg
Ciscenja.
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Hrana koja nije podesna za
pecenje na rostiliu moze da
prouzrokuje pozar. Za pecenje
na rostilju koristite samo hranu
koja je prikladna za intenzivnu

toplotu rostilja.

Ne stavijajte hranu u zadnji deo

rernu

ugradena srednja ploca (A). Nemojte
koristiti ovaj usek kao stalak dok pecete.

-
L]

6
5
4
reSetke za roétilj. To je A
najtoplija oblast, pa bi masna g
hrana mogla da se upal.. 1
Kako koristiti elektriénu
Polozaj resetki Mozete peci u 4 razlicita dela reme.
Postoji 6 reSetki u vasoj rerni pogodnih
za upotrebu, od kojih su 3 u donjem
delu, a 3 u gornjem delu. Postoji jos
jedan usek u prorezu gde ce biti
Gornji deo Mozete pedi & AFI T p ™ | Kadaje gomiji
samo u X I- | " I g deo aktivan,
gornjem delu & "'m na displeju se
reme. - pojavijuju
Pogodno je temperatura,
za rostilj i polozaj
pecenje reSetke,
manijih simbol
zapremina kuvanja,
jela. simbol
pripravnosti,
simbol
vremena
kuvanja i
simbol
vremena
zavrsetka
kuvanja ovog
dela rerne.
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1

Doniji deo Mozete kuvati Kada je gomii
samo u deo aktivan,
donjem delu na displeju se
rerme. ﬂé :l |-| |-|°C Lr pojavijuju
Pogodno je 4 LUl -] temperatura,
za kuvanje polozaj
srednjih reSetke,
zapremina simbol
jela. kuvanja,
simbol
pripravnosti,
simbol
vremena
kuvanja i
simbol
vremena
zavrsetka
kuvanja ovog
dela rerne.
Nizi gornji deo | MoZzete kuvati | () g AFITE p™ | Kadasunizi
istovremeno u ﬂ.% |-| " I r-_:I gorniji delovi
donjim i ] el aktivni, na
gornjim ﬂé :l |-||-|°C Lr displeju se
delovima N |- -l | zasebno
rerme. pojavijuju
Pogodno je temperatura,
za kuvanje polozaj
dva razli¢ita reSetke,
jela. simbol
kuvanja,
simbol
pripravnosti,
simbol
vremena
kuvanja i
simbol
vremena
zavrsetka
kuvanja ovih

delova rerne.
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Zaseban veliki

Mozete kuvati | () g AFITE pn Kada je
. deo u zasebnom ﬂ.ﬁ I-l " I -+ | zaseban veliki
velikom delu \i‘ = ==l 1 | deo aktivan,
rerme. ) na displeju se
Pogodno je d pojavijuju
za kuvanje temperatura,
vecih polozaj
zapremina ili reSetke,
viSe vrsta jela. simbol
kuvanja,
simbol
pripravnosti,
simbol
vremena
kuvanja i
simbol
vremena
zavrsetka
kuvanja ovog
dela rerne.

se odnose na rernu sa samo zasebnim
velikim delom.
Sve funkcije vase rerne su objasnjene u
ovom odeljku

Funkcije rerne

Redosled radnih rezima kaji je ovde
prikazan moze odstupati od
konfiguracije vaSeg uredaja. Ove funkcije

Stati¢no Gorniji i doniji grejac su ukljuceni u isto
(gornje i donje | vreme. Kuvajte samo sa jednim
e grejanje) plehom.
Doniji grejac Ukljucen je samo doniji grejad.
Pogodan je za picu i da naknadno
e zapecete jelo odozdo.
~ Stati¢no + Uklju€eni su gomiji grejac, donji grejac i
0 ventilator ventilator (u zadnjem zidu). Vru¢
— (Donje/gornje | vazduh se ravnomerno i brzo Siri po
grejanje sa Citavoj reri pomodu ventilatora.
ventilatorom) Kuvajte samo sa jednim plehom.
Y Odmrzavanje | Rerna se ne zagreva. UkljuCen je samo
‘%'0 (sa ventilator (u zadnjem zidu). Pogodno
ventilatorom) | za odmrzavanje zamrznute granulirane
hrane na sobnoj temperaturi i hladenje
kuvane hrane.
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Kuvanje sa
ventilatorom

Uklju€en je samo ventilator (u zadnjem
zidu). Topao vazduh, koji se zagreva
ventilatorom, se ravnomerno i brzo Siri
kroz rernu pomocu ventilatora.
Prethodno zagrevanije u vecini
sluCajeva nije potrebno.

‘2N,
e

Gornji grejac i
ventilator
(Gomiji grejac
sa
ventilatorom)

Gorniji grejac i ventilator (u zadnjem
zidu) su ukljuceni. Vru¢ vazduh se bolje
Siri pomocu ventilatora u poredenju sa
situacijom kada je uklju¢en samo gornii
grejac.

Pica

Doniji grejac i ventilator u zadnjem zidu
su ukljuCeni u isto vreme. Pogodno za
pecenje pice.

Kuvanje sa
viSe funkcija
v13D“

Gorniji grejac, doniji grejad i ventilator u
zadnjem zidu su ukljuCeni u isto vreme.
Kuvajte samo sa jednim plehom.

Ekonomicni gril

Samo je unutrasnji deo gornjeg grejaca
na gornjem delu rerne ukljucen.
Pogodno za grilovanje malih i srednjih
koli¢ina mesa.

Veliki gril

Unutrasniji i spoljasnji deo gornjeg
grejaCa na gornjem delu rerne su
ukljuCeni istovremeno. Pogodno za
grilovanje srednje koliCine mesa.

Gril i ventilator
(Gril sa
ventilatorom)

Ventilator u zadnjem zidu je ukljucen
istovremeno sa unutrasnjim i
spoljasnjim delom gornjeg grejaca na
gornjem delu rerne. Vru¢ vazduh se
ravnomemo i brzo Siri po Citavoj rerni
pomocu ventilatora. Pogodno za
grilovanje srednje koli€¢ine mesa.

Odrzavanje
toplote

Koristi se za odrzavanje temperature
hrane spremne za posluzenje u duzem
vremenskom periodu. Nemoijte koristiti
za kuvanije hrane.

Piroliza — reZim
Stednje

Ova funkcija omogucava remi da se
sama Cisti pri viSoj temperaturi.
PreporuCuje se za koriséenje kada je
rerna blago zaprljana. Procitajte opis
upotrebe ove funkcije u odeliku
,Cigéenje i nega“.pogledajte
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Piroliza

Ova funkcija omogucava remi da se
sama Cisti pri viSoj temperaturi.
Procitajte opis upotrebe ove funkcije u
odeliku ,Cigéenje i nega“.pogledaijte

‘aY,
(2

Ekonomiéno
kuvanje
ventilatorom

Uklju€en je samo ventilator (u zadnjem
zidu). Da ustedite energiju, mozete
koristiti ovu funkciju umesto da kuvate
pomocu zagrevanja ventilatorom na
temperaturi 160-220 °C. Medutim,
vreme kuvanja ¢e se malo produziti.
Vreme kuvanja koje se odnosi na ovu
funkciju naznaceno je u tabeli
LEkonomiéno zagrevanje ventilatorom®.

Kuvanije pri
niskim
temperaturama

Jelo se istovremeno zagreva i od vrha |
od dna. Pogodan je za sporo kuvanje
pecenih / zapeenih komada mesa
(teletina, jagnjetina, Zivina itd.) u
otvorenoj posudi na niskoj temperaturi.
Ova funkcija omogucava sofno meso |
meko iznutra. Koristite higijenski
prikladne vrste mesa. Na ploci za
kuvanje, rostilj itd. zapecite sve
povrsine mesa u vreli tiganj. Mozete
kuvati zapeceno meso sa funkcijom
"niska temperatura kuvanja" duze
vreme. Kuvajte samo sa jednim
plehom.

24/SB



Gornji deo

Zagrevanje
ventilatorom
Ekonomicni
ventilator
Gornji grejac i
ventilator
Veliki gril i
ventilator
Veliki gril
Odmrzavanje
Ekonomi¢ni gril

Doniji deo

[
|

Zagrevanje
ventilatorom
Ekonomiéni
ventilator
Odmrzavanje
Doniji grejac
Pica

Nizi gornji deo

Sa ventilatorom i
sa ventilatorom
Veliki gril sa
ventilatorom
Odmrzavanije i
odmrzavanije
Ekonomicni gril sa
ventilatorom
Ventilator i donji
grejaC

Ventilator i pica

Zaseban veliki Stati¢éno

deo Statiéno i

ventilator
Zagrevanje
ventilatorom
Kuvanje sa vise
funkcija (D)
Pica
Gornji grejac i
ventilator
Veliki gril i
ventilator
Veliki gril
Ekonomicni gril
Ekonomicni
ventilator
Doniji grejac
Odrzavanje
toplote
Kuvanje pri niskim
temperaturama
Odmrzavanje
Piroliza
Piroliza — rezim

Stednje

Tabela funkcija

Tabela funkcija oznaCava funkcije koje
se mogu Koristiti u rerni i njihove
odgovarajuc¢e maksimalne i minimalne
temperature. Preporucena temperatura
prikazuje se kada je funkcija izabrana.

Funkcije se razlikuju u zavisnosti
od modela uredaja.

Odgovarajuci simboli ¢e trepereti
na displeju dok budete vrsili
podesavanje.

Program ce biti otkazan u sluCaju
nestanka elektriCne energije.
Morate ponovo programirati rernu.
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Tacno vreme se ne moze podesiti
dok rerna radi u nekoj funkciji ili
ako je za rernu izvrSeno
poluautomatsko ili automatsko
programiranje.

Cak i kada je rema iskljudena,
sijalica rerne se pali kada su vrata
rerne otvorena.

Zbog sigurnosnih razloga,
maksimalno vreme koje moze biti
podeseno za ,Vreme kuvanja® je
ograni¢eno na 6 sati u svim
polozajima osim za funkcije
,2Odrzavanje toplote” i ,Kuvanije pri
niskim temperaturama”“.

Zbog sigurnosnih razloga,
maksimalno vreme koje moze biti
podeseno za ,Vreme kuvanja® je
ograni¢eno na 6 sati u svim
polozajima osim za funkcije
,2Odrzavanje toplote” i ,Kuvanije pri
niskim temperaturama”“.

Zaseban veliki deo

StatiCno 40-250
Stati¢no + 40-250
ventilator

Zagrevanje 40-250
ventilatorom

Kuvanje sa vise 40-250
funkcija (3D)

Pica 40-250
Gornji grejac i 40-250
ventilator
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Veliki gril i 40-250
ventilator

Veliki gril 40-250
Ekonomi¢ni gril 40-250
Ekonomicni 160-220
ventilator

Doniji grejac 40-220
Odrzavanje 40-100
toplote

Kuvanije pri niskim | 50-150
temperaturama
Odmrzavanje —

Gornji deo

Zagrevanje 40-250
ventilatorom

Gornji grejac i 40-250
ventilator

Veliki gril i 40-250
ventilator

Veliki gril 40-250
Ekonomi¢ni gril 40-250
Ekonomicni 160-220
ventilator

Odmrzavanje —

Doniji deo

Zagrevanje 40-250
ventilatorom

Pica 40-250
Ekonomiéni 160-220
ventilator

Doniji grejac 40-220
Odmrzavanje —




Kako rukovati kontrolnom jedinicom rerne

A0~

!
|

fofafote ol

14 13 12 11 10 9 8 7 6
1 Polje indikatora temperature/tezine [ 2 Simbol kuvanja
2 Displej za funkciju C) Simbol tacnog vremena
3 Polie indikatora tadnog vremena Sés g:mgg: Egizsr;;sgﬁe oot
4 Displej za tekst . Ve top

. . ) L 'S Simbol odmrzavanja

5 Simboli u meniju za podeSavanja ol Simbol zakjjugavanja sata
6 Taster za poCetak/zaustavljanje = Simbol otvaranja vrata

kuvanja % Simbol podegavanja
7 Taster za izbor menija hrane osvetlienosti
8 Taster za vreme i podeSavanja (D) Simbol podesavanja jacine
9 potvrdu Zvuka L
10 Tasteri za gore/dole (za korak Simbol podesavanja jezika

Simbol sonde za meso*

Razlikuje se u zavisnosti od
modela uredaja.

Rukovanje rernom kao zasebnim

i

menija) (Izbor menija)

11 Taster za podeSavanje
temperature/tezine/pojacavaca

12 Taster za izbor odeljka rerne

13 Taster za izbor funkcije * delo',“
Ruéni rad
14 Taster za UKLJ/ISK. Tokom ru¢nog rada rerna ce raditi bez
" Prisutno u remama sa svojstvima obzira na vreme kuvanja nakon izbora
samociscenja, pamog lonca i funkcije | temperature. Rerma se nece
mikrotalasnom pecnicom. automatski iskljuéiti po isteku vremena
Simboli na displeju: kuvanja. Kuvanje treba da prekine
=k  Simbol brzog zagrevanja korisnik. o |
(pojadivaca) Rerna se vraca na ‘d|sp|ej pripravnosti
[l Simbol vremena kuvanja kada se ukljuci prvi put, a tacno vreme
- Simbol za kraj vremena biva podeseno. Na displeju se prikazuje
kuvanja samo tacno vreme.
aX Simbol alarma 1.l1zvadite srednju plocu iz rerne. Tek
™ Simbol pripravnosti nakon uklanjanja srednje ploce iz
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rerne ée tajmer rerne raditi u
postavci za kuvanje u zasebnom
velikom delu.

2. Ukljucite rernu dodirivanjem tastera
@ dve sekunde.

3.Kada prvi put ukljucite rernu, funkcija
kuvanja u zasebnom velikom delu ce
biti prikazana na displeju.

* [B0] 3] | 100

Eto Fan Heating

4.Podesite zelienu funkciju kuvanja
dodirivanjem tastera A/~

B & | 40

Fan heating 1

Kada podesite pojacivac, rema
radi na maksimalnoj snazi da
postigne zadatu temperaturu.
Kada se dostigne podeSena

temperatura, simbol =@ ¢e
nestati. PodeSavanije pojacivaca je
aktivno za funkcije kod kojih se
prikazuje =® kada dodirmete
dugme °C dva puta.

9.Stavite jelo u rernu i zatvorite vrata.

10.Ako su vrednosti funkcije i
temperature kuvanja prikladne,
dodirnite taster Pl na dve sekunde da
biste zapoceli kuvanje. Kuvanje
pocinje i ,Cooking” (Kuvanje) se
pojavljuje na displeju.

5.Ako zelite da promenite temperaturu,
dodirnite C jednom da dodete do
displeja za temperaturu. Simbol Cee
zatrepereti na displeju i tekst
»1emperature” (Temperatura) ce se
prikazati na displeju.

= Nan] el | HIO

Tomperature |

6.Podesite zeljenu temperaturu dodirom
tastera A/~v. Kada dosegnete zeljenu
vrednost, dodimite taster I} da
potvrdite temperaturu.

7.Za podesavanje pojacivaca pritisnite
taster °C dva puta da aktivirate
podesavanje pojaCivaca. Upozorenje
,Booster passive” (Pojacivac je
pasivan) i simbol =& ¢e se prikazati na
displeju.

8.pritisnite taster \v ili A da aktivirate
podesavanje pojaCivaca. Upozorenje
,Booster active” (Pojacivac je aktivan) i
simbol aﬂk prikazuju se na displeju.
Potvrdite podeSavanje dodirivanjem 1.
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B0 [@] | 100
Cooking

» Rerna se zagreva do podesene
temperature.

ﬂ Svi segmenti simbola za

unutrasnju temperaturu rerne M ¢e
se ukljuciti kada rerna dostigne
podesenu temperaturu.

Ako su vrata rerne otvorena,
upozorenje ,Door open”
(Otvorena vrata) i/ili simbol I3 se
prikazuju na displeju.
11.Kada je proces kuvanja okoncan,
ponovo dodirnite taster Pl dve
sekunde da prekinete kuvanje.

= [18m @] | 0
Poused |

Poluautomatski rad

Rerna se vrac¢a na displej pripravnosti
kada se ukljuci prvi put, a tacno vreme
biva podeseno. Na displeju se prikazuje
samo tacno vreme.




Prilikom poluautomatskog rada mozete

da podesite vremenski interval tokom

kog je rerna uklju¢ena (vreme kuvanja).

1.l1zvadite srednju plocu iz rerne. Tek
nakon uklanjanja srednje ploce iz
rerne ée tajmer rerne raditi u
postavci za kuvanje u zasebnom
velikom delu.

2. UKljucite rernu dodirivanjem tastera
© dve sekunde.

3.Kada prvi put ukljucite rernu, funkcija
kuvanja u zasebnom velikom delu ce
biti prikazana na displeju.

® [0 Te] |00

Eco Fan Heating

4.Podesite zelienu funkciju kuvanja
dodirivanjem tastera A/~

“ [0 "] | KO
Fun heating |

5.Ako zelite da promenite temperaturu,
dodirnite C jednom da dodete do
displeja za temperaturu. Simbol Cee
zatrepereti na displeju i tekst
»1emperature” (Temperatura) ce se
prikazati na displeju.

TRREIRE

Temperature ]

6.Podesite zeljenu temperaturu dodirom
tastera A/~v. Kada dosegnete zeljenu
vrednost, dodimite taster Il da
potvrdite temperaturu.

7.Za podesavanje pojacivaca pritisnite
taster C dva puta da aktivirate
podesavanje pojaCivaca. Upozorenje
,Booster passive” (Pojacivac je
pasivan) i simbol =& ¢e se prikazati na
displeju.

8.pritisnite taster \ ili A da aktivirate
podesavanje pojaCivaca. Upozorenje
,Booster active” (Pojacivac je aktivan) i

simbol s[k prikazuju se na displeju.

Potvrdite podeSavanje dodirivanjem 1.
Kada podesite pojacivac, rema
radi na maksimalnoj snazi da
postigne zadatu temperaturu.
Kada se dostigne podeSena

temperatura, simbol =@ ¢e
nestati. PodeSavanije pojacivaca je
aktivno za funkcije kod kojih se
prikazuje =® kada dodirmete
dugme °C dva puta.

9.Za vreme kuvanja pritisnite taster
jednom da dodete do postavke ,Cook
time” (Vreme kuvanja) na displeju za
tekst. Simbol Pl ée zatrepereti u isto
vreme.

= [BTF(] | 100
Cook time

10.Dodimite tastere A/~ da podesite
zelieno vreme kuvanja i potvrdite
podesavanje dodirivanjem tastera [].
Kada se vreme kuvanja podesi, simbol
12l se stano prikazuje.
11.Stavite jelo u rernu i zatvorite vrata.
12.Ako su vrednosti funkcije,
temperature i vremena kuvanja
prikladne, dodirnite taster Pl 2
sekunde da biste zapocCeli kuvanje.
Kuvanje pocinje i ,Cooking” (Kuvanje)
se pojavijuje na displeju.

“ [0 [@] | K]

Cooking 00:30/

» Rerna se zagrejava do podeSene
temperature i ostace na toj temperaturi

do kraja vremena kuvanja koje ste
izabrali.

ﬂ Svi segmenti simbola za

unutrasnju temperaturu rerme M ¢e
se ukljuciti kada rerna dostigne
podesenu temperaturu.
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Ako su vrata rerne otvorena,
upozorenje ,Door open”
(Otvorena vrata) i/ili simbol I se
prikazuju na displeju.
13.Kada se kuvanje zavrsi, na displeju
se prikazuje tekst ,Enjoy your meal”
(Uzivajte u obroku) i ,Press start to
continue” (Pritisnite dugme za
pokretanje da nastavite) i oglaSava
se alarmni signal.
14.Da zaustavite zvuk alarma, samo
dodirnite bilo koji taster. Rerna se
automatski iskljucuje.
15.Ako zelite da rema nastavi da radi,
pritisnite taster DIl 2 sekunde. Rerna
ce nastaviti kuvanje neodreden
vremenski period.

Ako Zelite da otkazete
poluautomatski program nakon
njegovog podeSavanja, moracete
ponovo da podesite trajanje
kuvanja. Ako Zzelite, rernu mozete
iskljuciti i dodirivanjem tastera .

Potpuno automatski rad

U rezimu potpuno automatskog rada

mozete podesiti vreme kuvanja i kraj

vremena kuvanja.

Rerna se vrac¢a na displej pripravnosti

kada se ukljuci prvi put, a tacno vreme

biva podeseno. Na displeju se prikazuje

samo tacno vreme.

1.l1zvadite srednju plodu iz rerne. Tek
nakon uklanjanja srednje ploce iz
rerne ée tajmer rerne raditi u
postavci za kuvanje u zasebnom
velikom delu.

2. UKljucite rernu dodirivanjem tastera
@ dve sekunde.

3.Kada prvi put ukljucite rernu, funkcija
kuvanja u zasebnom velikom delu ce
biti prikazana na displeju.
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Eco Fan Heating

4.Podesite zelienu funkciju kuvanja
dodirivanjem tastera A/~

B0 &) | 100

Fan heating I

5.Ako zelite da promenite temperaturu,
dodirnite “C jednom da dodete do
displeja za temperaturu. Simbol °Cee
zatrepereti na displeju i tekst
»1emperature” (Temperatura) ce se
prikazati na displeju.

= o] e | IO

Temperature |

6.Podesite zeljenu temperaturu dodirom
tastera A/~\v. Kada dosegnete zeljenu
vrednost, dodimite taster ¥l da
potvrdite temperaturu.
7.Za podesavanje pojacivaca pritisnite
taster “C dva puta da aktivirate
podesavanje pojaCivaca. Upozorenje
,Booster passive” (Pojacivac je
pasivan) i simbol =& ¢e se prikazati na
displeju.
8.pritisnite taster \v ili A da aktivirate
podesavanje pojaCivaca. Upozorenje
,Booster active” (Pojacivac je aktivan) i
simbol =& prikazuju se na displeju.
Potvrdite podeSavanje dodirivanjem 1.
Kada podesite pojacivac, rema
radi na maksimalnoj snazi da
postigne zadatu temperaturu.
Kada se dostigne podeSena

temperatura, simbol =@ ¢e
nestati. PodeSavanije pojacivaca je
aktivno za funkcije kod kojih se

prikazuje EIE kada dodirmete
dugme °C dva puta.




9.Za vreme kuvanja pritisnite taster ©
jednom da dodete do postavke ,Cook
time” (Vreme kuvanja) na displeju za
tekst. Simbol Pl ée zatrepereti u isto
vreme.

B[] | H0
Cook time |

10.Dodimite tastere A/~ da podesite
zelieno vreme kuvanja i potvrdite
podesavanje dodirivanjem tastera .
Kada se vreme kuvanja podesi, simbol
12l se stano prikazuje.

11.Za kragj vremena kuvanja viSe puta
kratko pritisnite ( dok se ne prikaze
»,C0o0k end time” (Kraj vremena
kuvanja) na displeju za tekst. Simbol
=l treperi u isto vreme.

= (BT[] | 0

Cook end fime

12.Dodimite tastere A/~ da podesite
zeljeni kraj vremena kuvanja i potvrdite
podesavanje dodirivanjem tastera.
Kada se vreme kuvanja podesi, = se
neprekidno prikazuje.
13.Stavite jelo u rernu i zatvorite vrata.
14.Ako su vrednosti funkcije,
temperature i zavrSetka vremena
kuvanja prikladne, dodimite taster P [l
2 sekunde da biste zapoceli kuvanje.
» » Poruka ,Stand by” (Pripravnost) ¢e
se pojaviti na displeju. Tajmer reme
automatski racuna vreme pocetka
kuvanja oduzimajuci vreme kuvanja od
zavrSetka vremena kuvanja koje ste
podesili.
15.1zabrani rezim rada se aktivira kada
dode vreme pocetka kuvanja, kada se
»,Cooking” (Kuvanje) prikaze na
displeju i kada se rerna zagreje do
podesene temperature. Ta
temperatura se odrzava do kraja

vremena kuvanja. Sijalica rerne je
ukljucena za vreme procesa kuvanja.

ﬂ Svi segmenti simbola za

unutrasnju temperaturu rerne ﬂ ¢e
se ukljuciti kada rerna dostigne
podesenu temperaturu.

Ako su vrata rerne otvorena,
upozorenje ,Door open”
(Otvorena vrata) i/ii simbol I se
prikazuju na displeju.
16.Kada se kuvanje zavrsi, na displeju
se prikazuje tekst ,Enjoy your meal”
(Uzivajte u obroku) i ,Press start to
continue” (Pritisnite dugme za
pokretanje da nastavite) i oglasava
se alarmni signal.
17.Da zaustavite zvuk alarma, samo
dodirnite bilo koji taster. Rerna se
automatski iskljucuje.
18.Ako zelite da rema nastavi da radi,
pritisnite taster DIl 2 sekunde. Rerna
ce nastaviti kuvanje neodreden
vremenski period.

Ako zelite da otkazete potpuno
automatski program nakon
njegovog podeSavanja, moracete
ponovo da podesite trajanje
kuvanja. Ako Zzelite, rernu mozete
iskljuciti i dodirivanjem tastera 0)

Rukovanje rernom samo kao
gornjim ili donjim delom

Ruéni rad

Tokom ru¢nog rada rerna ce raditi bez
obzira na vreme kuvanja nakon izbora
funkcije i temperature. Rema se nece
automatski iskljuciti po isteku vremena
kuvanja. Kuvanje treba da prekine
korisnik.

Rerna se vrac¢a na displej pripravnosti
kada se ukljuci prvi put, a tacno vreme
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biva podeseno. Na displeju se prikazuje
samo tacno vreme.
1.Postavite srednju plogu u kuciste
izmedu 3. i 4. Zlieba za re3etke.
Ako srednja ploca nije
postavijena, rerna ce funkcionisati
kao celokupan zaseban deo.

2. Ukljucite rernu dodirivanjem tastera
© dve sekunde.

3.Kada prvi put ukljucite rernu, funkcija
kuvanja gornjeg dela ce biti prikazana
na displeju.

B & | 40

77 1 Fonheating 1

4.Dodirnite B jednom da aktivirate donii
deo rerne.
Simbol ™ &e se pojaviti pored aktivhog
dela rerne. Postavljanje temperature i
pocetni koraci pri procesu kuvanja i za
donji i za gornji deo rerne ce se
ponovljati na isti nacin. (Na slikama je
izabran donji deo reme.)

@] (@] |}
i FEMI H0

ﬂ Svaki put kada dodirnete taster
B, aktivirade se samo doniji deo,
odnosno i donji i gornji deo,
odnosno samo gornji deo.
5.Podesite zelienu funkciju kuvanja
dodirivanjem tastera A/~

nr
i FI e ‘

7.Podesite zeljenu temperaturu dodirom
tastera A/~v. Kada dosegnete zeljenu

potvrdite temperaturu.

8.Stavite jelo u rernu i zatvorite vrata.

9.Ako su vrednosti funkcije i
temperature kuvanja prikladne,
dodirnite taster Pl na dve sekunde da
biste zapoceli kuvanje. Kuvanje
pocinje i ,Cooking” (Kuvanje) se
pojavljuje na displeju.

I 1
p [lm il |

» Rerna se zagreva do podesene
temperature.

ﬂ Svi segmenti simbola za

unutrasnju temperaturu reme M ¢e
se ukljuciti kada rerna dostigne
podesenu temperaturu.

Ako su vrata rerne otvorena,
upozorenje ,Door open”
(Otvorena vrata) i/ili simbol I se
prikazuju na displeju.
10.Kada je proces kuvanja okoncan,
ponovo dodirnite taster Il dve
sekunde da prekinete kuvanje.

c It

SRR

Fan heat,+bottom

“ ] el IO

717
CC []t Paused |

6.Ako Zelite da promenite temperaturu,
dodirnite C jednom da dodete do
displeja za temperaturu. Simbol °Cee
zatrepereti na displeju i tekst
»1emperature” (Temperatura) ce se
prikazati na displeju.
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Kada upotrebljavate samo gornii ili
donji deo za kuvanje, neka deo
koji ne koristite bude prazan jer ¢e
se zagrejati.



Poluautomatski rad

Prilikom poluautomatskog rada mozete

da podesite vremenski interval tokom

kog je rerna uklju¢ena (vreme kuvanja).

Rerna se vrac¢a na displej pripravnosti

kada se ukljuci prvi put, a tacno vreme

biva podeseno. Na displeju se prikazuje

samo tacno vreme.

1.Postavite srednju plogu u kuciste

izmedu 3. i 4. Zlieba za re3etke.

Ako srednja ploca nije
postavijena, rerna ce funkcionisati
kao celokupan zaseban deo.

2. Ukljucite rernu dodirivanjem tastera
 dve sekunde.

3.Kada prvi put ukljucite rernu, funkcija
kuvanja gornjeg dela ce biti prikazana
na displeju.

B (@] | HIO

B Fan heating |

4.Dodirnite B jednom da aktivirate donii
deo rerne.
Simbol ™ &e se pojaviti pored aktivhog
dela rerne. Postavljanje temperature i
pocetni koraci pri procesu kuvanja i za
donji i za gornji deo rerne ce se
ponovljati na isti nacin. (Na slikama je
izabran donji deo reme.)

e

ﬂ Svaki put kada dodirnete taster
B, aktivirade se samo doniji deo,
odnosno i donji i gornji deo,
odnosno samo gornji deo.
5.Podesite zelienu funkciju kuvanja
dodirivanjem tastera A/~

SRR

Fan heat. *hottom |

c It

6.Ako Zelite da promenite temperaturu,
dodirnite C jednom da dodete do

displeja za temperaturu. Simbol Cee
zatrepereti na displeju i tekst
»1emperature” (Temperatura) ce se
prikazati na displeju.

G

i

c IH

Temperature

7.Podesite zeljenu temperaturu dodirom
tastera A/~v. Kada dosegnete zeljenu
vrednost, dodimite taster ¥} da
potvrdite temperaturu.

8.Za vreme kuvanja pritisnite taster (®
jednom da dodete do postavke ,Cook
time” (Vreme kuvanja) na displeju za
tekst. Simbol Pl ée zatrepereti u isto
vreme.

L . » D[][":I

EE‘I} p Cook time |

9.Dodimite tastere A/~ da podesite
zelieno vreme kuvanja i potvrdite
podesavanje dodirivanjem tastera [].
Kada se vreme kuvanja podesi, simbol
2l se stano prikazuje.

10.Stavite jelo u rernu i zatvorite vrata.

11.Ako su vrednosti funkcije i
temperature kuvanja prikladne,
dodirnite taster Pl na dve sekunde da
biste zapoceli kuvanje. Kuvanje
pocinje i ,Cooking” (Kuvanje) se
pojavijuje na displeju. Simboli ™
nestaju dok se na displeju pojavijuju
simboli P {l.

: 1
= [2] ] 100

EE[]‘: ™ :[ooking

» Rerna se zagrejava do podeSene

temperature i ostace na toj temperaturi

do kraja vremena kuvanja koje ste
izabrali.

00:30
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ﬂ Svi segmenti simbola za

unutrasnju temperaturu rerne l ¢e
se ukljuciti kada rerna dostigne
podesenu temperaturu.

Ako su vrata rerne otvorena,
upozorenje ,Door open”
(Otvorena vrata) i/ili simbol I se
prikazuju na displeju.
12.Kada se kuvanje zavrsi, na displeju
se prikazuje tekst ,Enjoy your meal”
(Uzivajte u obroku) i ,Press start to
continue” (Pritisnite dugme za
pokretanje da nastavite) i oglasava
se alarmni signal.
13.Da zaustavite zvuk alarma, samo
dodirnite bilo koji taster. Rerna se
automatski iskljucuje.
14.Ako zelite da rema nastavi da radi,
pritisnite taster DIl 2 sekunde. Rerna
ce nastaviti kuvanje neodreden
vremenski period.

Kada upotrebljavate samo gornii ili

donji deo za kuvanje, neka deo

koji ne koristite bude prazan jer ¢e

se zagrejati.

Ako Zelite da otkazete
poluautomatski program nakon
njegovog podeSavanja, moracete
ponovo da podesite trajanje
kuvanja. Ako Zelite, rernu mozete
iskljuciti i dodirivanjem tastera @.

Potpuno automatski rad

U rezimu potpuno automatskog rada

mozete podesiti vreme kuvanja i kraj

vremena kuvanja.

Rerna se vrac¢a na displej pripravnosti

kada se ukljuci prvi put, a tacno vreme

biva podeseno. Na displeju se prikazuje

samo tacno vreme.

1.Postavite srednju plodu u kucite
izmedu 3. i 4. Zlieba za re3etke.
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Ako srednja ploca nije
postavljena, rerna ce funkcionisati
kao celokupan zaseban deo.

2. Ukljucite rernu dodirivanjem tastera
D dve sekunde.

3.Kada prvi put ukljucite rernu, funkcija
kuvanja gornjeg dela ce biti prikazana
na displeju.

“ETel 00

T Fan heating |

4.Dodirnite B jednom da aktivirate donii
deo rerne.
Simbol ™ &e se pojaviti pored aktivnog
dela rerne. Postavljanje temperature i
pocetni koraci pri procesu kuvanja i za
donji i za gornji deo rerne ce se
ponovljati na isti nacin. (Na slikama je
izabran donji deo reme.)

- “Em Hi0 |

ﬂ Svaki put kada dodirnete taster
B, aktivirade se samo doniji deo,
odnosno i donji i gornji deo,
odnosno samo gornji deo.
5.Podesite zelienu funkciju kuvanja
dodirivanjem tastera A/~

] (= 1100

E I[]t Fan heat.+bottom !

6.Ako Zelite da promenite temperaturu,
dodirnite °C jednom da dodete do
displeja za temperaturu. Simbol Cee
zatrepereti na displeju i tekst
»1emperature” (Temperatura) ce se
prikazati na displeju.

T ) N
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7.Podesite zeljenu temperaturu dodirom
tastera A/~v. Kada dosegnete zeljenu

Temperature




vrednost, dodimite taster Il da
potvrdite temperaturu.

8.Za vreme kuvanja pritisnite taster ©
jednom da dodete do postavke ,Cook
time” (Vreme kuvanja) na displeju za
tekst. Simbol Pl ée zatrepereti u isto
vreme.

* [ (@I

EE‘DE ot Cook time

9.Dodimite tastere A/~ da podesite
zelieno vreme kuvanja i potvrdite
podesavanje dodirivanjem tastera .
Kada se vreme kuvanja podesi, simbol
[Pl se stano prikazuje.

10.Za kragj vremena kuvanja viSe puta

kratko pritisnite (9 dok se ne prikaze

»,C0ook end time” (Kraj vremena

kuvanja) na displeju za tekst. = treperi

na ekranu u isto vreme.

RREEERCIRNE

EEI[]E 23 Cook end time |

11.Dodimite tastere A/~ da podesite
zeljeni kraj vremena kuvanja i potvrdite
podesavanje dodirivanjem tastera.
Kada se vreme kuvanja podesi, = se
neprekidno prikazuje.
12.Stavite jelo u rernu i zatvorite vrata.
13.Ako su vrednosti funkcije,
temperature i zavrSetka vremena
kuvanja prikladne, dodimite taster Pl
2 sekunde da biste zapoceli kuvanje.
» » Poruka ,Stand by” (Pripravnost) ¢e
se pojaviti na displeju. Tajmer reme
automatski racuna vreme pocetka
kuvanja oduzimajuci vreme kuvanja od
zavrSetka vremena kuvanja koje ste
podesili.
14.1zabrani rezim rada se aktivira kada
dode vreme pocetka kuvanja, kada se
»,Cooking” (Kuvanje) prikaze na
displeju i kada se rerna zagreje do
podesene temperature. Ta

temperatura se odrzava do kraja
vremena kuvanja. Sijalica rerne je
ukljucena za vreme procesa kuvanja.

ﬂ Svi segmenti simbola za

unutrasnju temperaturu rerne ﬂ ¢e
se ukljuciti kada rerna dostigne
podesenu temperaturu.

Ako su vrata rerne otvorena,
upozorenje ,Door open”
(Otvorena vrata) i/ili simbol I3 se
prikazuju na displeju.
15.Kada se kuvanje zavrsi, na displeju
se prikazuje tekst ,Enjoy your meal”
(Uzivajte u obroku) i ,Press start to
continue” (Pritisnite dugme za
pokretanje da nastavite) i oglasava
se alarmni signal.
16.Da zaustavite zvuk alarma, samo
dodirnite bilo koji taster. Rerna se
automatski iskljucuje.
17.Ako zelite da rerna nastavi da radi,
pritisnite taster DIl 2 sekunde. Rerna
ce nastaviti kuvanje neodreden
vremenski period.

Kada upotrebljavate samo gornii ili
donji deo za kuvanje, neka deo
koji ne koristite bude prazan jer ¢e
se zagrejati.

Ako zelite da otkazete potpuno
automatski program nakon
njegovog podeSavanja, moracete
ponovo da podesite trajanje
kuvanja. Ako zelite, rernu mozete
iskljuciti i dodirivanjem tastera 0)

Istovremeno koriSéenje gornjeg i
donjeg dela rerne

Ruéni rad

Tokom ru¢nog rada rerna ce raditi bez
obzira na vreme kuvanja nakon izbora
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funkcije i temperature. Rema se nece

automatski iskljuciti po isteku vremena

kuvanja. Kuvanje treba da prekine

korisnik.

Rerna se vrac¢a na displej pripravnosti

kada se ukljuci prvi put, a tano vreme

biva podeseno. Na displeju se prikazuje

samo tacno vreme.

1.Postavite srednju plogu u kuciste

izmedu 3. i 4. Zlieba za re3etke.

Ako srednja ploca nije
postavijena, rerna ce funkcionisati
kao celokupan zaseban deo.

2. UKljucite rernu dodirivanjem tastera
© dve sekunde.

3.Kada prvi put ukljucite rernu, funkcija
kuvanja gornjeg dela ce biti prikazana
na displeju.

“ [80]"[&] | 00

T Fon heating

ﬂ Svaki put kada dodirnete taster
B, aktivirade se samo doniji deo,
odnosno i donji i gornji deo,
odnosno samo gornji deo.
4. Aktivirajte oba dela dodirivanjem
tastera B dva puta. Simbol ™ &e se
pojaviti pored svakog dela rerne.

“ (0] "= ] | K10
EI:Ib F\anhsnﬁna m/Fan heating 3

5.Dodirnite tastere A/~ da izaberete
odgovarajucu funkciju kuvanja medu
funkcijama koje su podesene za oba
dela rerne. Na primer, mozete izabrati
funkciju ,,Gril i ventilator” da grilujete u
gornjem delu, a da pecivo peCete u
donjem delu reme.

Nakon $to izaberete funkciju,

»1emperature” (Temperatura) i ,Cook

time” (Vreme kuvanja) moZzete zasebno

podesavati za svaki deo rerne. Za ova

36/5B

podesavanja ¢e zatrepereti simbol
aktivnog dela za kuvanje ™

esm] 71 | K00
|BCk {4 Full grill e Fon henfing 1

6.Ako Zelite da promenite temperaturu
gornjeg dela rerne, dodirnite taster °C
jednom da pristupite displeju za
temperaturu gornjeg dela reme. Na
displeju za temperaturu izabranog
odeljka rerme simbol °Cee trepereti i
tekst , Temperature” (Temperatura) ¢e
se prikazati.

 feam T

80|

7.Podesite zeljenu temperaturu dodirom
tastera A/~\v. Kada dostignete zelienu
vrednost, potvrdite temperaturu
dodirivanjem [~]. Simbol Cee
neprekidno svetleti i simbol aktivhog
dela za kuvanje ™ Ge zatrepereti.

“PDTIND

IE T Temperature |

8.Da promenite temperaturu donjeg dela
reme, aktivirajte displej za temperaturu
donjeg dela rerme dodirivanjem tastera
[“l. Simbol donjeg dela reme ™ de
zatrepereti,

'.'llnt

Temperature |

": []t \. Foll grillfwe Fon heuhng |

9.Dodimite °C jednom da pristupite
displeju za temperaturu donjeg dela
rerme. Na displeju za temperaturu
izabranog odelika rerne simbol )
trepereti i tekst ,,Temperature”
(Temperatura) ¢e se prikazati.

] el | {0

IE []t rfemperuture |




10.Podesite zeljenu temperaturu
dodirom tastera A/Av. Kada
dostignete zeljenu vrednost, potvrdite
temperaturu dodirivanjem [ Simbol
Cce neprekidno svetleti i simbol
aktivnog dela za kuvanje ™ ée
zatrepereti.

Ako zelite da promenite
podesavanje temperature dok
istovremeno koristite gorniji i donji
deo rerne, temperaturna razlika
izmedu ovih delova ne sme biti
veca od 80 °C jer ce oba dela biti
pod medusobnim temperaturnim
uticajem.
11.Stavite jelo u rernu i zatvorite vrata.
12.Ako su vrednosti funkcije i
temperature kuvanja prikladne,
dodirnite taster Pl na dve sekunde da
biste zapoceli kuvanje. Kuvanje
pocinje i ,Cooking” (Kuvanje) se
pojavijuje na displeju. Simboli ™
nestaju dok se na displeju pojavijuju
simboli PIl.

i (] | HO
IH :lb ” /™ Eull grill jm] Fan heating |
ﬂ Svi segmenti simbola za

unutrasnju temperaturu rerne l ¢e
se ukljuciti kada rerna dostigne
podesenu temperaturu.

Ako su vrata rerne otvorena,
upozorenje ,Door open”
(Otvorena vrata) i/ili simbol I se
prikazuju na displeju.
13.Kada je proces kuvanja okoncan,
ponovo dodirnite taster Pl dve
sekunde da prekinete kuvanje.

il
IES ™ Full grill fw Fan heafing

Poluautomatski rad

Prilikom poluautomatskog rada mozete

da podesite vremenski interval tokom

kog je rerna uklju¢ena (vreme kuvanja).

Rerna se vrac¢a na displej pripravnosti

kada se ukljuci prvi put, a tacno vreme

biva podeseno. Na displeju se prikazuje

samo tacno vreme.

1.Postavite srednju plogu u kuciste

izmedu 3. i 4. Zlieba za re3etke.

Ako srednja ploca nije
postavijena, rerna ce funkcionisati
kao celokupan zaseban deo.

2. Ukljucite rernu dodirivanjem tastera
(D dve sekunde.

3.Kada prvi put ukljucite rernu, funkcija
kuvanja gornjeg dela ce biti prikazana
na displeju.

B (=] | {0

- Fon heating

ﬂ Svaki put kada dodirmete taster
B, aktivirade se samo doniji deo,
odnosno i donji i gornji deo,
odnosno samo gornji deo.
4. Aktivirajte oba dela dodirivanjem
tastera B dva puta. Simbol ™ &e se
pojaviti pored svakog dela rerne.

= (& (=] | 0
": []t ™ Fan heating wiFon heating |

5.Dodirnite tastere A/~ da izaberete
odgovarajucu funkciju kuvanja medu
funkcijama koje su podeSene za oba
dela rerne. Na primer, mozete izabrati
funkciju ,,Gril i ventilator” da grilujete u
gornjem delu, a da pecivo peCete u
donjem delu reme.

Nakon $to izaberete funkciju,

»1emperature” (Temperatura) i ,Cook

37/SB
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time” (Vreme kuvanja) moZzete zasebno
podesavati za svaki deo rerne. Za ova
podesavanja ¢e zatrepereti simbol
aktivnog dela za kuvanje ™.

< &) 110
IE []t 1 Eull grilljwe| Fan heating |

6.Ako Zelite da promenite temperaturu
gornjeg dela rerne, dodirnite taster °C
jednom da pristupite displeju za
temperaturu gornjeg dela reme. Na
displeju za temperaturu izabranog
odeljka rerme simbol Cee trepereti i
tekst , Temperature” (Temperatura) ¢e
se prikazati.

il
&L F]ml HI0 |

7.Podesite zeljenu temperaturu dodirom
tastera ~A/~v. Kada dostignete zeljenu
vrednost, potvrdite temperaturu
dodirivanjem .. Simbol °C ¢e
neprekidno svetleti i simbol aktivhog
dela za kuvanje ™ ée zatrepereti.

= ) | b
(il ;DMI Al |

8.Da promenite temperaturu donjeg dela
reme, aktivirajte displej za temperaturu
donjeg dela rerme dodirivanjem tastera
[7]. Simbol donjeg dela reme ™ de
zatrepereti,

IH[]t ‘ \i Full grillfm Fan heating ‘\

9.Dodimite °C jednom da pristupite
displeju za temperaturu donjeg dela
rerme. Na displeju za temperaturu
izabranog odelika rerne simbol *Cee
trepereti i tekst ,,Temperature”
(Temperatura) ¢e se prikazati.
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10.Podesite zeljenu temperaturu
dodirom tastera A/Av. Kada
dostignete zeljenu vrednost, potvrdite
temperaturu dodirivanjem 1. Simbol
*Cee neprekidno svetleti i simbol
aktivnog dela za kuvanje ™ ée
zatrepereti.

Ako zelite da promenite
podesavanje temperature dok
istovremeno koristite gorniji i donji
deo rerne, temperaturna razlika
izmedu ovih delova ne sme biti
veca od 80 °C jer ce oba dela biti
pod medusobnim temperaturnim
uticajem.

11.Za vreme kuvanja aktiviranog donjeg
dela reme pritisnite taster & jednom
da dodete do postavke ,Cook time”
(Vreme kuvanja) na displeju za tekst.
Simboli Pl ée istovremeno zatrepereti.

POl =000

IE Sb *‘Emkﬁmo ‘

12.Dodimite tastere A/~ da podesite
zelieno vreme kuvanja i potvrdite
podesavanje dodirivanjem tastera [].
Kada je vreme kuvanja podeseno,
simboli [P ée se neprekidno prikazivati
na displeju.

13.Za vreme kuvanja drugog gornjeg
dela rerne najpre aktivirajte deo
dodirivanjem []. Simbol gomjeg dela
rere ™ &e zatrepereti. Zatim dodirmite
taster ® jednom da dodete do
postavke ,Cook time” (Vreme kuvanja)
na displeju za tekst. Simboli Pl ée
istovremeno zatrepereti.

14.Podesite zelieno vreme kuvanja za
gorniji deo dodirom na tastere A/~ i
potvrdite podeSavanje pomocu tastera



[v]. Kada je vreme kuvanja gornjeg
dela podeseno, simboli [Pl e se
neprekidno prikazivati na displeju.
15.Stavite jelo u rernu i zatvorite vrata.
16.Ako su vrednosti funkcije,
temperature i vremena kuvanja
prikladne, dodirnite taster Pl 2
sekunde da biste zapocCeli kuvanje.
Kuvanje poginje i simboli ™ nestaju
dok se na displeju pojavijuju simbolP.
PodeSeno vreme kuvanja se prikazuje
na kraju ekrana za tekst. Tu mozete da
pratite preostalo vreme kuvanja.

i (=] | {0
IE :lb " {1 Fyll gril | Fan heating 00:30:
» Rerna se zagreva do podesene

temperature i ostace na toj temperaturi
do kraja kratkog vremena kuvanja.

ﬂ Svi segmenti simbola za

unutrasnju temperaturu rerne l ¢e
se ukljuciti kada rerna dostigne
podesenu temperaturu.

Ako su vrata rerne otvorena,
upozorenje ,Door open”
(Otvorena vrata) i/ii simbol I se
prikazuju na displeju.
17.Kada se vreme kratkog kuvanje
zavrSi, na displeju se prikazuje tekst
»Enjoy your meal” (Uzivajte u
obroku) , odnosno ,Press start to
continue "(Pritisnite dugme za
pokretanje da nastavite) i oglasava
se alarmni signal.
18.I1zvadite jelo iz reme kada vreme
kuvanja istekne. Kada ponovo
zatvorite vrata rerne, kuvanje u
drugom delu sa duzim vremenom
kuvanja ¢e biti nastavijeno.
19.Kada se dugo kuvanje zavrsi, na
displeju se prikazuje tekst ,Enjoy your

meal” (Uzivajte u obroku), odnosno
»Press start to continue” (Pritisnite
dugme za pokretanje da nastavite) i
oglasava se alarmni signal.

20.Da zaustavite zvuk alarma, samo
dodirnite bilo koji taster. Rerna se
automatski iskljucuje.

21.Ako zelite da rerma nastavi da radi,
pritisnite taster DIl 2 sekunde. Rerna
ce nastaviti kuvanje neodreden
vremenski period.

Ako Zelite da otkazete
poluautomatski program nakon
njegovog podeSavanja, moracete
ponovo da podesite trajanje
kuvanja. Ako Zzelite, rernu mozete
iskljuciti i dodirivanjem tastera

2 sekunde.

Iskljucivanje elektri¢éne rerne
Dodimite taster (D na 2 sekunde da
biste iskljudili rernu.

Koriséenje kljuca

Aktiviranjem funkcije zakljuCavanja
tastera mozete spreciti koriScenje reme.

ZakljuCavanije tastera se moze
koristiti kada je rema u
pripravnosti.

Aktiviranje zaklju¢avanja tipke

1.ViSe puta kratko dodimite taster ©
dok se na displeju ne prikaze
»Keylock passive” (ZakljuGavanje
tastera je pasivno).

' -

Ky lock o PLE

» Simbol= trepce.

2.Aktivirajte blokadu tastera jednim
dodirom simbola A/, ZakljuCavanije
tastera ce biti aktivirano, a na displeju
¢e se pojaviti ,Key lock active”
%akljuéavanje tastera aktivno). Simbol

¢e nastaviti da treperi.
3.Dodimite 1] da potvrdite podesavanie.
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» Tekst nestaje i simbol = treperi
neprekidno.

[zuzev tastera A/, drugi tasteri
za rermnu nisu u funkciji kada je
aktivirana funkcija kljuca.

Deaktiviranje blokade tastera

1.Deaktivirajte blokadu tastera jednim
dodirom simbola A/, ,Key lock
passive” (ZakljuCavanje tastera je
pasivno) pojavijuje se na displeju.

2.Dodimnite I¥1 da potvrdite podeSavanie.

o

ey lock assive LS

» ZakljuCavanije tastera se deaktivira i
simbol I nestaje sa displeja.

Upotreba sata kao alarma

Tajmer rerne mozete koristiti za bilo
kakva upozorenja ili kao podsetnik
nezavisno od programa kuvanja.

Alarm nema uticaja na funkcije rerne.
Koristi se samo za upozorenja. Na
primer, ovo je korisno kada Zelite da
okrenete hranu u rerni posle odredenog
vremena. Alarm Ce se oglasiti kada
istekne vreme koje ste podesili.

Maksimalno vreme alarma moze
biti 23 &asa i 59 minuta.

Podesavanje alarma:

oo

Al

1.ViSe puta kratko dodimite taster ™
dok se na displeju ne prikaze simbol.
Simbol 2 podinje da treper

2.Dodirnite tastere A/~ da podesite
zelieno vreme i potvrdite podeSavanje
dodirivanjem tastera [4. Simbol £\
ostaje osvetlien nakon podeSavanja
vremena alarma.

3.Alarm ce se oglasiti nakon Sto vreme
alarma istekne.
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4.Pritisnite bilo koji taster da zaustavite
alarm.

Ponistavanje alarma:
1.ViSe puta kratko dodimite taster
dok se na displeju ne prikaze simbol

2.Dodirujte ~v dok se na displeju ne
pojavi ,00:00” i potvrdite podesavanje
dodirivanjem tasteralv].

» Alarm je otkazan i simbol £ nestaje.

Podesavanje osvetljenosti

Osvetlienost se moze podesiti samo

kada je displej rerne u pripravnosti.

1.ViSe puta kratko dodimite taster
dok se na displeju ne prikaze
,Brightness” (Osvetljenost). Simbol
3% treperi na displeju.

| H10
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2.Postoji 5 nivoa osvetljenosti, naime, 1,
2, 3, 4i 5. Dodimite tastere A/~ da
biste izabrali Zeljeni nivo.

3.Dodirnite [¥] da potvrdite podesavanje.

Nivo osvetlienosti se smanjuje radi
ustede struje kada je rerna
iskliju¢ena. Ponovo se vrac¢a radi
podesavanja nivoa kada je rerna
ukljucena.

» Vrati¢e se na displej pripravnosti. Na
displeju se prikazuje samo tacno vreme.
Podesavanje nivoa jaCine zvuka
Nivoa jaCine zvuka moze da se podesi
iskliuCivo kada je displej rerme u
pripravnosti.
1.ViSe puta kratko dodimite taster &
dok se na displeju ne prikaze simbol
cJ". Simbol treperi na displeju.

11

Nolum low I

2.Postoje 2 nivoa jacine zvuka, naime,
»volume low” (Mala ja¢ina zvuka) i



»Volume high” (Velika jadina zvuka).
Dodirnite tastere A/~ da biste
izabrali zeljeni nivo.
3.Dodirnite [4] da potvrdite podesavanje.
» Vrati¢e se na displej pripravnosti. Na
displeju se prikazuje samo tacno vreme.
Podesavanje jezika
Jezik se moze podesiti samo kada je
displej reme u pripravnosti.
1.Dodirnite taster (® dok ne vidite simbol
= u meniju za podeSavanja.

o

Language: English

2.Simbol {Z treperi na displeju i
prikazuje se opcija jezika.

3.Dodirnite tastere A/~ da biste
izabrali zeljeni jezik.

4.Dodimite i¥] da potvrdite podesavanie.

» Vrati¢e se na displej pripravnosti. Na

displeju se prikazuje samo tacno vreme.

Podesavanje taénog vremena

Tacno vreme se moze podesiti samo

kada je rerna iskljuCena. Ako zelite da

promenite vreme koje je postavijeno

tokom pocetnog podesavanja:

1.ViSe puta kratko dodimite taster ®
dok se na displeju ne prikaze
tekst,Set current time” (Podesavanje
taénog vremena). Cas i simbol (O ¢e
zatrepereti na displeju.

o e

Set day fime

2.Podesite Cas koriS¢enjem tastera A
I~

3.Dodimite ] da potvrdite podesavanie.

4.Minuti i simbol © ée zatrepereti.
Podesite minute pomocu tastera A
/~r. Dodirnite [7] da potvrdite
podesavanje minuta.

Nl NV
‘g-
VAN

et day fime 1

» Vrati¢e se na displej pripravnosti. Na
displeju se prikazuje samo tacno vreme.

| HI0

Tabela vremena kuvanja

Vremena navedena u tabeli su
orijentaciona. Ona mogu da budu
razlicita u zavisnosti od vrste
hrane, debljine, tipa i vaSeg nacina
kuvanja.
Za zaseban veliki deo Pecenje jela
i pe¢enje mesa

Ako su saveti za kuvanje zaleplieni
na staklo vrata rerme kada ih
otvorite, mogu se primeniti za
Citav zaseban deo.

ﬂ Prva polica rerme je donja polica.

Kolagi u plehu | Jedan pleh Standardni pleh* g 3 175 25...35
Kola¢ u kalupu | Jedan pleh Kalup za kola¢ 2 180 40 ... 50
na Zi¢anom @
rostilju™
Sitni kolai Jedan pleh Standardni pleh* Z 3 160 20 ... 30
Jedan pleh Standardni pleh* 3 150 25...35
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2 pleha 1-Duboki pleh* 1-5 150 25..35
5-Standardni
pleh*

3 pleha 1-Duboki pleh* 1-3-5 150 30...45
3-Standardni
pleh*
5-Pleh za
pecivo*
Koh Jedan pleh Okrugli kalup sa
oprugom
precnika 26 cm
na Zi¢anom
rostilju™
Jedan pleh Okrugli kalup sa 2 150 30 ...40
oprugom
precnika 26 cm
na Zi¢anom
rostilju™
2 pleha 1-Okrugli kalup 1-4 150 25...35
sa oprugom
precnika 26 cm
na Zi¢anom
rostilju™
4-Okrugli kalup
sa oprugom
precnika 26 cm
na plehu za
peciva**
Kolagi Jedan pleh Pleh za pecivo*

2 pleha 1-Pleh za
pecivo*
5-Standardni
pleh*

3 pleha 1-Pleh za 1-3-5 175 35...45
pecivo*
3-Standardni
pleh*
5-Duboki pleh*

160 25...35

1| G

3 175 25...30
1-5 170 ... 190 30 ...40

= [

Pecivo od Jedan pleh 2 200 30 ...40

kvasnog testa Standardni pleh*
2 pleha 1-Pleh za
pecivo*
5-Standardni
pleh*

3 pleha 1-Pleh za 1-3-5 200 55 ...65
pecivo*
3-Standardni
pleh*
5-Duboki pleh*

1-5 200 45 ...55

=] |

Obogacena Jedan pleh 2 200 25..35

. Standardni pleh*
peciva

2 pleha 1-Pleh za
pecivo*
5-Standardni
pleh*

200 35...45

BN
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3 pleha 1-Pleh za 190 45 ... 55
pecivo*
3-Standardni
pleh*
5-Duboki pleh*
Kvasac Jedan pleh Standardni pleh* Z 2 200 35...45
2 pleha 1-Standardni 1-3 190 35...45
pleh*
3-Pleh za
pecivo*
Lazanje Jedan pleh Staklena/metalna 2-3 200 30...40
pravougaona
posuda na Zl
zi¢anom rostilju**
Pica Jedan pleh Standardni pleh* Z 2 200 ... 220 15 ... 20
Jedan pleh Standardni pleh* 3 200 10...15
Govede $nicle | Jedan pleh _ 3 25 min. 100 ... 120
(cele) / PeCene Standardni pleh* e A | 250/max zatim
180 ... 190
Jagnjedi but Jedan pleh _ 3 25 min. 70...90
(musaka) Standardni pleh* e A 250/max zatim
190
Jedan pleh _ 3 25 min. 70...90
Standardnipleh* | (& 250/max zatim
190
Pecgeno pile Jedan pleh _ 2 15 min. 60 ...80
(1.8-2 kg) Standardni pleh* e A 250/max zatim
180... 190
Jedan pleh _ 2 15 min. 60 ...80
Standardnipleh* | (& 250/max zatim
180 ... 190
Curetina (5.5 | Jedan pleh I 1 25 min. 150 ... 210
kg) Standardni pleh* e A 250/max zatim
180... 190
Jedan pleh _ 1 25 min. 150 ... 210
Standardnipleh* | £& 250/max zatim
180 ... 190
Riba Jedan pleh Standardni pleh* I 3 200 20...30
Jedan pleh Standardni pleh* =1 3 200 20...30
Za sve vrste jela predlazemo da prethodno zagrejete rernu.
* Ovi dodaci se mozda ne isporu¢uju sa proizvodom.
** Ti dodaci se ne isporucuju sa proizvodom. To su komercijaino dostupni dodaci.

Samo za donji deo Pecenje jela i
pecenje mesa

Hrana koja se daje samo u
donjem delu i samo u gomjem
delu stolova za kuvanje moze se
istovremeno kuvati u 2 odvojene
koli¢ine. Medutim, temperaturna
razlika izmedu dva dela ne moze
se podesiti za viSe od 80 ° C.

43/SB



Kola¢ u kalupu | Jedan pleh Kalup za kola¢ 1 175 40 ... 50
na Zi¢anom
rostilju™
Sitni kolai Jedan pleh Standardni pleh* 2 150 35...45
2 pleha 1-Duboki pleh* 1-3 150 35...45
3-Standardni
pleh*
Koh Jedan pleh Okrugli kalup sa 1 150 25...35
oprugom
precnika 26 cm
na Zi¢anom
rostilju™
Kolagi Jedan pleh Pleh za pecivo* @ 2 170...180 35...45
2 pleha 1-Pleh za 1-3 165 35...40
pecivo*
3-Standardni @
pleh*
Sgg\?:cena Jedan pleh Standardni pleh* @ 2 190 35...45
Pica Jedan pleh Standardni pleh* 1 200 10...15
Peceno pile Jedan pleh 1 15 min. 60 ... 80
(1.8-2 kg) Standardni pleh* @ 250/max zatim
180 ... 190
Curetina Jedan pleh 1 25 min. 150 ... 210
(Secena) Standardni pleh* 250/max zatim
180... 190
Riba Jedan pleh Standardni pleh* 2 200 20 ... 30
Za sve vrste jela predlazemo da prethodno zagrejete rernu.
* Ovi dodaci se mozda ne isporu¢uju sa proizvodom.
** Ti dodaci se ne isporucuju sa proizvodom. To su komercijaino dostupni dodaci.

Samo za gornji deo Peéenje jela i

pecenje mesa

Hrana koja se daje samo u
donjem delu i samo u gomjem
delu stolova za kuvanje moze se
istovremeno kuvati u 2 odvojene
koli¢ine. Medutim, temperaturna
razlika izmedu dva dela ne moze
se podesiti za viSe od 80 ° C.

ola¢ u kalupu | Jedan plel alup za kola¢
na Zi¢anom @
rostilju™
Sitni kolaci Jedan pleh Standardni pleh* @D 150 25...40
Kolagi Jedan pleh Pleh za pecivo* @ 170 ...180 35...45
Obogacena Jedan pleh ) N 4 190 35...45
peciva Standardni pleh
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Peceno pile Jedan pleh 4 15 min. 60 ... 80
(1.8-2 kg) Standardni pleh* 250/max zatim

180... 190
Curetina Jedan pleh 4 25 min. 150 ... 210
(Secena) Standardni pleh* 250/max zatim

180... 190
Riba Jedan pleh Standardni pleh* 5 200 20 ... 30
Za sve vrste jela predlazemo da prethodno zagrejete rernu.
* Ovi dodaci se mozda ne isporu¢uju sa proizvodom.
** Ti dodaci se ne isporucuju sa proizvodom. To su komercijaino dostupni dodaci.

Eko zagrevanje sa ventilatorom

Nemojte menjati temperaturu
kuvanja nakon Sto kuvanje pocne
u rezimu "Eko zagrevanje sa
ventilatorom".

Ne otvarajte vrata za vreme
kuvanja u rezimu "Eko zagrevanje
sa ventilatorom".

Sitni kolai Jedan pleh Standardni 160 25...35
pleh*

Koladi Jedan pleh Standardni 200 30...35
pleh*

Pecivo od Jedan pleh Standardni 200 40 ... 45

kvasnog testa pleh*

Obogacena Jedan pleh Standardni 200 40 ... 45

peciva pleh*

* Qvi dodaci se mozda ne isporu¢uju sa proizvodom.

Tabela kuvanja za testiranje jela

(Za zaseban veliki deo)
Jela u ovoj tabeli kuvanja su pripremljena
u suglasnosti sa EN 60350-1 kako bi se

olakSalo kontrolne institucije da testiraju
produkte.

ﬂ Prva polica rerme je donja polica.

20...30

Shortbread Jedan pleh Standardni pleh* g 3 140
Jedan pleh Standardni pleh* 3 140 20 ... 30
2 pleha 1-Standardni 1-3 140 20...30
pleh*
3-Pleh za @
pecivo*
3 pleha 1-Standardni 1-3-5 140 25...35
pleh*
3-Pleh za
pecivo*
5-Duboki pleh*
Sitni kolai Jedan pleh Standardni pleh* Z 3 160 20 ... 30
Jedan pleh Standardni pleh* @ 3 150 25...35

45/SB



2 pleha 1-Duboki pleh* 1-5 150 25..35
5-Standardni
pleh*

3 pleha 1-Duboki pleh* 1-3-5 150 30...45
3-Standardni
pleh*
5-Pleh za
pecivo*
Koh Jedan pleh Okrugli kalup sa 3 160 25...35
oprugom
precnika 26 cm
na Zi¢anom
rostilju™
Jedan pleh Okrugli kalup sa 2 150 30 ...40
oprugom
precnika 26 cm
na Zi¢anom
rostilju™
2 pleha 1-Okrugli kalup 1-4 150 25...35
sa oprugom
precnika 26 cm
na Zi¢anom
rostilju™
4-Okrugli kalup
sa oprugom
precnika 26 cm
na plehu za
peciva**
Pita od jabuke | Jedan pleh Okruglu crnu 2 180 55...65
metalnu posudu

sa oprugom
precnika 20 cm Zl
na Zi¢anom
rostilju™
Jedan pleh Okruglu crnu 3 180 50 ...60
metalnu posudu
sa oprugom
precnika 20 cm
na Zi¢anom
rostilju™
2 pleha 1-Okruglu crnu 1-3 180 55...65
metalnu posudu
sa oprugom
precnika 20 cm
na Zi¢anom
rostilju™
3-Okruglu crnu
metalnu posudu
sa oprugom
precnika 20 cm
na plehu za
peciva**
Za sve vrste jela predlazemo da prethodno zagrejete rernu.
* Ovi dodaci se mozda ne isporu¢uju sa proizvodom.
** Ti dodaci se ne isporucuju sa proizvodom. To su komercijaino dostupni dodaci.

[

2]
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Saveti za pecenje kolaca

¢ Ako je kolag previSe suv, povecajte
temperaturu za nekin 10 °C i skratite
vreme pecenja.

¢ Ako je kolag vlazan, koristite manje
teCnosti ili smanjite temperaturu za
10 °C.

e Ako je kolag previSe taman na povrSini,
stavite ga na donju reSetku, smanijite
temperaturu i produzite vreme pecenja.

e Ako je dobro ispeCen iznutra, alije
lepljiv spolja, koristite manje tecnosti,
smanijite temperaturu i produzite
vreme pecenja.

Saveti za pecenje testenine

¢ Ako je kolag previSe suv, povecajte

temperaturu za nekin 10 °C i skratite

vreme pecenja. Naprskajte slojeve

testa sosom od mleka, ulja, jaja i

jogurta.

Ako je testenini potrebno mnogo

vremena da se ispece, povedite

racuna da debljina testenine koju ste

pripremili ne premasuje dubinu pleha.

¢ Ako gornii sloj testenine dobije braon
boju, ali donji deo nije ispecen,
postarajte se da se veca koli¢ina sosa
koji ste upotrebili za testeninu ne
nalazi na dnu testenine. PokuSajte da
S0s ravnomerno raspodelite na slojeve
testa i na povrsinski sloj radi
ravhomernog pecenja.

Testeninu pecite u skladu sa
rezimom i temperaturom koji su
navedeni u tablici kuvanja. Ako
donji deo jo$ uvek nije dovoljno
ispecen, slededi put pleh
postavite na jednu reSetku nize.

Saveti za kuvanje povréa

¢ Ako jelo sa povréem izgubi teCnost i
postane previse suvo, kuvajte ga u
Serpi sa poklopcem umesto u plehu.
Zatvorene posude ¢e zadrzati te€nost
koju jelo ispusta.

e Ako se jelo od povréa ne skuva,
obarite povrée pre samog kuvanja ili
ga pripremite kao konzerviranu hranu i
stavite u rernu.

Funkcije spremnih jela

Izbor funkcija spremnih jela

Meni za spremna jela sadrzi programe
jela koje su za vas ve¢ specijalno
pripremili profesionalni kuvari i koji su
sacuvani u memoriji komandne jedinice.
U ovom meniju funkcije temperature,
polozaja police, tezine i kuvanja se
automatski podesavaju.

Mozete promeniti tezinu i vreme kuvanja
u skladu sa jelom i vasim ukusom. Meniji
za spremna jela dostupna su u
kombinacijama zasebnog velikog dela,
donjeg dela i nizeg gornjeg dela.

Da biste izabrali funkcije za spremna
jela:

1.Dodimite taster O da ukljucite rernu.
Ako je srednja ploCa ubacena, kada je
rerna ukljuGena, funkcija kuvanja gornjeg
dela ce biti prikazana na displeju.

ﬂ Svaki put kada dodirnete taster
B, aktivirade se samo doniji deo,
odnosno i donji i gornji deo,
odnosno samo gornji deo. Meniji
za spremna jela dostupna su u
kombinacijama zasebnog velikog
dela, donjeg dela i nizeg gornjeg
dela.
2.Dodirnite taster B da izaberete odeljak
u kom Cete kuvati.
3.Dodimite taster ! da biste izabrali
displej za funkciju spremnih jela. Glavni
meni Ce se prikazati na ekranu za
tekst u ovoj fazi.

| HIO

Cokosgbreadsgtorss N

4.Dodirnite tastere A/~ da biste
izabrali zeljeni glavni meni za funkciju
Ready Meals (Gotovajela).

udl J
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meni Main Meal (Glavno jelo) koji ste za ona jela za koja je tezina

izabrali. naznadena.
6.Dodirnite tastere A/~ da biste 9.Stavite posudu u remu.

Egt;%eill;tée)ljeno Jelo {kolaci, torta, sitni 10.Pritisnite taster Pl za podetak
. kuvanja. ,Cooking” (Kuvanje) ¢e se

£l I H‘*D I ”]D oy ] prikazati na displeju.

» Kada se kuvanje zavrsi, na displeju se

Wialnut cokies ! prikazuje ,Good appetite...” (Prijatno...)

7.Pre nego §to podnete sa kuvanjem u i oglaSava se alarmni signal. Da

meniju za spremna jela, moZete zaustavite signal alarma, samo pritisnite

podesiti teZinu u zavisnosti od vrste bilo koji taster.

jela koje ste izabrali. Da biste to uradili: Komanda ,Back” (Nazad) na
Dodirujte °C dok se ,Weight” (TeZina) ne displeju vam, dok se krecete po
pojavi na displeju. Na displeju za prikaz meniju jela, omogucava da se
teZine izabranog dela rerne simbol ,kg” vratite na gornji meni. Na prvi
Ge zatrepereti i pojavice se ,Weight” ekran za funkcije moZete da se
(Tezina). vratite ako pritisnete .

8.1zaberite odgovarajucu tezinu za svoju
posudu dodirom tastera A/~. Kada
dosegnete zelienu vrednost, dodirnite
taster [4] da potvrdite temperaturu.
Simbol ,kg” svetli neprekidno.

Rerna ¢e automatski promeniti
temperaturu i vreme kuvanja na
0SNovVU promene tezine.

Meni spremnih jela:
Moze se razlikovati u zavisnosti od
modela

Samo za donji deo:

Kolaci sa | Punjeni Pastrmka Malo pile, | Punjena Pravljenje Vocéna pita | Suva Gratinirano
orasima jagnjeci 1600 gr paprika jogurta jabuka zamrznuto
but povrée
Biskuviti Peceno Brancin Pile, Makarone | Fermentacija | Pita od Susena
jagnje veliko, sa sirom testa jabuke dunja
1600 gr
Pita sa Pecena Riba sa Piletina Krompir u Strudla sa | Sugena
suvim teletina povréem u | seGena na | ljusci jabukama | kruska
grozdem papiru za komade
pecenje
Vol au Jagnjetina | Sardine na | Pileci file Kremasti Krem pita
vent J2tandori” | pari kola¢ od
povréa
Cajnihleb | Odresci | Pastrmka | Baget Musaka Eclair
na tavée piletina
Baget Dalijanske | Fileti Curka, Gratinirani Karamel
Sufte brancina batak krompir krem
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Hleb Pecene Curedi Peceni Sufle od

Sufte fileti krompir tople

Cokolade

Vekna Pecena Musaka sa | Patka Musaka Creme
hleba (sa | govedina | pastrmkom Brllée
kvascem)
Kroasan Goveda Fileti Guska Kremasti Jabuka u

pecenica | lososa kola¢ od sirupu od

krompira meda
Uskrsnja Usoljeni Fazan, na | Lazanje Griz torta
torta losos lovacki u sirupu
nacin
Kiflice sa Fazan Gratinirano
cimetom sveze
povrée

Lepinja Zec
punjena
sirom
Bevrek
Pica

Za zaseban veliki deo:

Kolaci sa | Punjeni Pastrmka Malo pile, | Punjena Pravljenje Vocéna pita | Suva Gratinirano
orasima jagnjeci 1600 gr paprika jogurta jabuka zamrznuto
but povrée
Lisnato Peceno Brancin Pile, Makarone | Fermentacija | Pita od Susena Zamrznuta
pecivo sa | jagnje veliko, sa sirom testa jabuke dunja pica
sirom 1600 gr
Biskuviti Pecena Riba sa Piletina Krompir u Strudla sa | Sugena Kiflice,
teletina povréem u | seGena na | ljusci jabukama | kruska smrznute
papiru za komade
pecenje
Pita sa Jagnjetina | Sardine na | Pileci file Kremasti Krem pita
suvim J2tandori” | pari kola¢ od
grozdem povréa
Vol au Odresci Pastrmka Baget Musaka Eclair
vent na tavée piletina
Cajni hleb | Dalijanske | Fileti Pecena Gratinirani Sutlijas
Sufte brancina éuretina krompir
Baget Pegene | Sig riba Curka, Pedeni Karamel
Sufte batak krompir krem
Hleb Pecena Musaka sa | Curedi Musaka Sufle od
govedina | pastrmkom | fileti tople
Cokolade
Vekna Goveda Fileti Patka Kremasti Creme
hleba (sa | pecenica | lososa kola¢ od Brllée
kvascem) krompira
Kroasan Usoljeni Guska Klasi¢ne Jabuka u
losos lazanje sirupu od
meda
Uskrsnja Fazan, na | Gratinirano Cokoladna
torta lovacki sveze torta
nacin povrée
Kiflice sa Fazan Kakao
cimetom torta
Lepinja Zec Biskvit
punjena torta
sirom
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testenina

U sirupu

Pica

Griz torta
U sirupu

Nizi gornji deo: Dvostruko, gotova jela

Créme Br(lée

Cufte sa povréem

Supa od povréa | Govedina

Wellington
Gratinirano Pecenica, Snicla
povrée

Jagnjeca Corba

Cizkejk , Tahini”

Pasulj

Kola¢ od limuna

Usoljeni brancin

Proja

Jagnjeci but
,tandori”

Perde pilav

Cokoladni Sizkejk

Vegetarijanski
kremasti kolaC

Baget piletina

Pita od spanaca

Recepti za menije za gotova jela

PICA
SASTOJCI

Za testo:
¢ 400 g brasna
® 15 g sali

® 3 g svezeg kvasca
¢ 20 g maslinovog ulja
* 250 g mlake vode

Za sos:

e 2 paradajza, narendana
¢ Pola kaSike pasiranog paradjza

¢ 1 kaSigica Secera

¢ 1 kaSigica soli

¢ 1 kaSika maslinovog ulja

Za nadev:

¢ 150 g narendane mocarele ili Cedar

sira

e Salama, fermentisane kobasice,
kukuruz, maslinke, peCurke po zelji
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PRIPREMA

e PromeSajte kvasac u vodi tako da se u
potpunosti rastvori.

¢ Umesite smesu sacinjenu od polovine
date koli¢ine brasna, kvasca i vode.

¢ Nastavite da mesite dok dodajete so i
maslinovo ulje.

¢ Nakon Sto dodate preostalu koli¢inu
brasna, mesite dok ne dobijete
mekano testo.

¢ Prebacite testo u podmazanu posudu
i prekrijte je plasti€énom folijom.
Ostavite testo da fermentira tokom 1
nodi na sobnoj temperaturi.

¢ Stavite fermentisano testo na ravnu
povrSinu i mesite. Prekrijte testo
Serpom i ostavite da odstoji joS 30
minuta.

e Stavite testo koje je odstojalo na
standardan pleh za peCenje prekriven
papirom koji ne propusta masnocu i
razvucite ga rukom.

¢ |zmeSajte sve sastojke sosa u Serpi i
premazite njime testo koje ste smestili
na pleh za peCenje.

¢ Dodajte narendanu mocarelu i nadev
po izboru.

¢ Na kraju mozete da dodate malo
maslinovog uljia na nadev.

¢ Pecite jelo na prethodno zagrejanoj 1.
polici rerne.

e Servirajte vruce.

LAZANJE

SASTOJCI

Za sos bolonjeze:

¢ 200 g mlevenog malomasnog
govedeg mesa

¢ 1 glavica cmog luka srednje veliCine,
iseckana



¢ 1 Sargarepa srednje veliCine,
narendana

¢ % korena celera srednje veliCine,
narendana

e 2 paradajza, narendana

¢ 1 kaSika pasiranog paradjza

¢ 1 kaSika maslinovog ulja

¢ 20 g putera

¢ V5 Cade crnog vina

¢ 1 lovorov list

* So

¢ Crni biber

¢ % orascCic¢a, narendana

Za beSamel sos:

e 2 Case mleka

¢ 2 kaSike maslinovog ulja

¢ 40 g putera

¢ % pakovanja suvih makarona za
lazanje

¢ 200 g parmezana u prahu

PRIPREMA

Priprema sosa bolonjeze:

e Przite povrée bez paradajza u
maslinovom ulju i puteru 5 minuta.

¢ Dodajte mlevenu govedinu povrcu i
przite jo$ 5 minuta.

¢ Dodajte vino tako da alkohol odmah
ispari.

¢ Dodajte smesi narendan paradajz
pomesan sa pasiranim paradajzom.
Kuvajte smesu na visokoj temperaturi
dok ne proklju¢a, zatim dodajte
lovorov list i dinstajte joS trideset
minuta. Dodajte vodu po potrebi (oko
2,5 Casa).

e Prekinite kuvanje nakon $to dodate so,
cri biber i orasScic. Uverite se sos
ostane socan.

CUFTE SA POVRCEM:

SASTOJCI

¢ 500 g mlevenog malomasnog
govedeg mesa

¢ 1 glavica cmog luka srednje veliCine,
iseckana

¢ 5 plavog patlidzana, iseckanog sitno
na kockice

¢ 1 tikvica, iseckana sitno na kockice

¢ 1 babura, iseckana sitno na kockice

¢ 1 paradajz male veli€ine, oljusten, sa
uklonjenim semenkama i iseckan na
kockice

¢ 50 g parmezana, narendanog

¢ 5 grancica sitno iseckanog perSuna

e 2 jaja, umucena

¢ 1 Solje za &aj prezli

¢ 1 kaSicCica kumina

¢ 1 kasicica slatke paprike

¢ 1 kaSicica crnog bibera

¢ 1 srednja kaSika soli

¢ 2 kaSike maslinovog ulja

PRIPREMA

e Kratko proprzite povrée na vrelom
maslinovom ulju.

¢ |zmesSajte proprzeno povrée sa ostalim
sastojcima.

¢ Oblikujte smesu koju ste pripremili u
veknu i ¢vrsto uvijte plastiénom folijom.
Ostavite smesu da odstoji u frizideru 2
sata i da poprimi oblik.

¢ Uklonite plasti¢nu foliju sa smese koju
izvadite iz frizidera.

e Podmazite standardni pleh za pecCenje
i smestite u njega veknu.

¢ Pecite jelo na prethodno zagrejanoj 1.
polici rerne.

¢ Ostavite jelo da odstoji najmanje 10
min. pre serviranja.

CREME BRULEE

SASTOJCI

e 200 ml paviake

* 90 ml mleka

¢ 50 g granulisanog Secera

® 3 Zumanca

¢ 1 Stapic vanile

¢ Braon Secer

PRIPREMA

e Zagrejte paviaku, mleko, granulisani
Secer i vanilu u Serpi (ne dozvolite da
prokljuca).
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¢ |zmutite Zumanca u zasebnoj posudi.
Izdvojite deo zagrejane smese,
dodajte umucena Zumanca i
promesajte. Dodajte ostatak smese,
neprekidno mesajte da sprecite da jaja
prokljucaju.

¢ Naspite pripremljenu smesu u 4
zasebne posude.

¢ Poravnajte Solie za Creme Brulee koje
su postavljene na standardnom plehu
za pecenje u kom se nalazi voda.

¢ Pripremajte desert na 5. polici
prethodno zagrejane rerne.

¢ Nakon kuvanja mozete da poprskate
Creme Brulee braon Secerom i da
karameliSete vrh brenerom ili rostiljom
rerne.

GOVEDINA WELLINGTON

SASTOJCI

¢ 600 g govede pecCenice

* 400 g Sampinjona

¢ 1 glavica cmog luka male veliGine

¢ 5 grancica svezeg timijana, tako da se
odvoji od grancica

¢ 2 kaSike senfa u granulama

¢ 4 velika lista lisnatog testa

® 2 Zumanca

¢ 1 kaSika susama

® So / crni biber

¢ Maslinovo ulje

PRIPREMA

¢ Podelite govedinu na Cetiri dela.

e Zacinite svaki odeljak maslinovim
uljem, solju i cmim biberom u
zagrejanom tiganju, zatim uresite i
ohladite.

e Sameljite crni luk, peCurke, svez
timijan, so i cmi biber dok se ne
sjedine.

e Kuvajte smesu dok sva te¢nost ne
ispari, a zatim ohladite.

e Uvijte lisnato testo na povrsini koja je

posuta brasnom, skratite krajeve testa.
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¢ Premazite lisnato testo nadevom od
pecuraka u skladu sa koli¢inom
govedine.

¢ Stavite govedinu preko nadeva i
premazite senfom u granulama.

¢ Presavijte krajeve testa da u
potpunosti prekrijete govedinu.

¢ Preklopite i zavezite ga odseCenim
krajevima testenine u obliku traka.

¢ Pecite jelo na 1. polici prethodno
zagrejane rerme.

¢ Preporucuje se da jelo odstoji 5
minuta nakon kuvanja, a zatim da se
posluzi.

SUPA OD POVRCA

SASTOJCI

Za sok od povréa:

¢ 1 Sargarepa srednje veliCine, oljustena
i grubo naseCena

¢ 1 koren celera srednje veli€ine,
oljusten i grubo nasecen

¢ 1 Sargarepa srednje veliCine, oljustena
i grubo naseCena

¢ 1 praziluk, grubo nasecCen

e 2 lovorova lista

¢ 1 srednja kaSika zrna crnog bibera

¢ 3 litra mlake vode

Za supu:

¢ 1 glavica cmog luka srednje veliCine,
oljustena i grubo naseCena

¢ 1 tikvica, grubo nasecCena

¢ 1 babura, naseckana na kockice

¢ 1 paradajz male veliCine, grubo
nasecen

¢ 1 koren celera, grubo nase¢en

¢ 4 Cena belog luka, sa ljuskom

¢ 1 kaSicica crnog bibera

¢ 1 srednja kaSika soli

¢ 2 kaSike maslinovog ulja

¢ 1,5 litara soka od povréa

PRIPREMA

e Za pripremu soka od povrca kuvajte
sve sastojke u tiganju 45-60 minuta
na tihoj vatri.



¢ Procedite pripremljeni sok od povréa.

e Zacinite povrée za supu maslinovim
uliem, solju i cmim biberom i razvucite
ga preko cele povrsine standardnog
pleha za pecenije.

¢ Stavite beli luk umotan u
aluminijumsku foliju sa strane pleha.

e Pripremaijte jelo na 5. polici prethodno
zagrejane rerme.

¢ Meljite peCeno povrce i oljusteni beli
luk sa sokom od povréa dok se ne
sjedine.

¢ Preporucuje se da se jelo servira vruce
nakon pripreme.

ODREZAK ,,SIRLOIN STEAK”

SASTOJCI

® 700 g telece peCenice

¢ 1 kaSika zrna crmog bibera

¢ % CaSe pavilake

® % 3olje za Caj paviake

¢ Maslinovo ulje

* So

PRIPREMA

¢ Grubo sameljite zra crnog bibera.

e Zacinite odrezke ,sirloin steak” solju, a
zatim ih u potpunosti prekrijte grubo
samlevenim zrnima cmog bibera.

¢ Uresite obe strane odrezaka u
maslinovom ulju u tiganju.

e Pripremaijte jelo na 2. polici prethodno
zagrejane rerme.

¢ Sipajte belo vino, paviaku i so u tigan;
u kom ste uresili odreske.

¢ Krckajte sos dok se ne zgusne.

¢ Nakon $to pripremlieno meso odstoji u
rermni 5-10 minuta prelijte odreske
sSOsSom i servirajte.

GRATINIRANO POVRCE

SASTOJCI

¢ 150 g brokolija, samo cvetica

¢ 150 g karfiola, samo cvetica

¢ 150 g prokelja

¢ 1 velika Sargarepa, srednje debljine,
naseckana

¢ 1 paradajz velike veliCine, srednje
debljine, naseckan

¢ 500 ml mleka

® 40 g brasna

¢ 40 g putera

¢ 80 g parmezana, narendanog

¢ 1 kasSiCica orascica, narendanih

* So

¢ Crni biber

PRIPREMA

e Skuvajte povrée zasebno.

¢ Otopite puter u tiganju, dodajte brasno
i przite dok brasno ne poprimi
svetlobraonkastu boju.

¢ Dodajte mleko koje je uvano na
sobnoj temperaturi u malim koli¢inama
mesSavini putera i brasna i lagano
mesSajte zicom za mudenje dok se
smesa ne zgusne. Vodite racuna da
S0S ne postane previse gust.

e Pospite pripremljeni sos parmezanom,
solju, biberom i orasc&ic¢ima.

¢ Dodajte skuvano povrée smesi u
tiganju i lagano mesajte.

e Sipajte smesu u staklenu posudu za
pecenije veliCine oko 30 x 20 x 7 cm3.

¢ Pecite jelo na 4. polici prethodno
zagrejane rerme.

¢ Servirajte peCeno gratinirano povrée
nakon $to odstoji 5-10 minuta.

CIZKEJK ,, TAHINI”

SASTOJCI

¢ 500 g blagog krem sira

¢ 150 g granulisanog Secera

¢ 5jaja

e 35 g skroba

e 200 ml paviake

¢ 2 kaSike maslinovog ulja

¢ 210 g biskvita bogatih viaknima

¢ 100 g putera

PRIPREMA

¢ VVeoma fino sameljite biskvite bogate
viaknima.

e Otopite puter, dodajte samlevene
biskvite i promesajte.
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e Stavite papir koji ne propusta
masnocu na pleh za pedenje,
postavite okrugli kalup za peCenje sa
uklonjivim stranama prec¢nika oko 24—
27 cm ivisine 5 cm na njega.

¢ Sipajte meSavinu putera i biskvita u
kalup sa uklonjivim stranama i
razvucite je ujednadeno na osnovi.
Ohladite mesavinu u ovom kalupu
tokom 10 minuta u frizideru.

¢ Umutite krem sir i SeCer u drugoj €iniji.

e Umutite jaja i skrob u zasebnoj Ciniji.

e Umutite pavlaku u zasebnoj posudi.

¢ |zmesajte sve smese i tahini sos.

¢ Sipajte smesu koju ste pripremili na
osnovu napravijenu od putera i
biskvita koju izvadite iz frizidera.

¢ Pecite jelo na 1. polici prethodno
zagrejane rerme.

e Ostavite tortu da odstoji u frizideru 1
nog.

PreporucCuje se da koristite noz
koji je potopljen u vodu za seCenje
Cizkejka. To ¢e vam omoguciti da
seCete glade parcice torte.

CORBA OD JAGNJECEG VRATA

SASTOJCI

¢ 800 g jagnjeceg vrata, iseCenog na
kolutove

¢ 2 kaSike brasna

¢ 1 kaSika putera

¢ 1 kaSika maslinovog ulja

¢ 2 glavice cmog luka srednje veliCine,
iseckane sitno na kockice

¢ 1 kaSika pasiranog paradjza

e 2 paradajza srednje veliCine, oljustena
i iseckana sitno na kockice

¢ 2 Sargarepe srednje veliCine, iseckane
na krupne kocke

e 2 paradajza srednje veliCine, iseckana
na krupne kocke

¢ 1 srednja kaSika zacinskog timijana

e 250 ml soka od povrc¢a

* So
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Za sok od povréa:

¢ 1 Sargarepa srednje veliCine, oljustena
i grubo naseCena

¢ 1 koren celera srednje veli€ine,
oljusten i grubo nasecen

¢ 1 Sargarepa srednje veliCine, oljustena
i grubo naseCena

¢ 1 praziluk, grubo nasecCen

e 2 lovorova lista

¢ 1 srednja kaSika zrna crnog bibera

¢ 3 litra mlake vode

PRIPREMA

e Za pripremu soka od povrca kuvajte
sve sastojke u tiganju 45-60 minuta
na tihoj vatri.

¢ Procedite pripremljeni sok od povréa.

¢ ZacCinite parcice jagnjeceg vrata solju,
biberom, brasnom i uklonite viSak
brasna.

e Zagrejte puter i maslinovo ulje u
tiganju i ureSite parcice jagnjeceg vrata.

¢ Kratko proprzite crni luk u tiganju u
kom ste uresili meso, zatim dodajte
paradajz i pasirani paradajz i kuvajte.

e Dodajte smesi sok od povréa, so i
biber.

¢ Stavite ureSene parcice jagnjeceg
vrata u staklenu posudu za pecCenje
veli¢ine oko 30 x 20 x 7 cm3, a zatim
dodajte sos od paradajza i povrce.

KOLAC OD LIMUNA

SASTOJCI

e 170 g brasna

¢ 170 g granulisanog Secera

¢ 3jaja

¢ 5 g praska za peCenje

¢ 170 g putera (na sobnoj temperaturi)

¢ Kora 2 limuna

e 2 gvanile

PRIPREMA

e Umutite jaja i Secer u Ciniji.

¢ Dodajte smesi brasno, prasak za
pecivo i koru limuna.

¢ Dodajte puter koji je stajao na sobnoj
temperaturi i dobro umutite smesu.



e Podmazite puterom teflonski kalup za
torte veliCine oko 27 x 15 x 6 cm3 i
sipajte smesu u kalup.

¢ Pecite jelo na 1. polici prethodno
zagrejane rerme.

PASULJ

SASTOJCI

* 115 g pasulja

¢ 150 g pastramija, iseckanog

¢ 2 glavice cmog luka srednje veliCine,
iseckane sitno na kockice

¢ 4 zelene paprike, tanko iseckane na
kockice

e 2 paradajza srednje veliCine, oljustena
i iseckana na kockice

¢ 1 kaSika pasirane crvene paprike

¢ 1 kaSika pasiranog paradjza

¢ 1,5 kasika putera

¢ 1 srednja kaSika ljute paprike

¢ 500 ml soka od povrca (vruceg)

¢ 1 srednja kaSika soda-bikarbone

* So

¢ Crni biber

PRIPREMA

e Ostavite pasulj u vodi sa soda-
bikarbonom da odstoji tokom nodi pre
kuvanja.

e Kratko prokuvajte pasulj koji je stajao
u vodi.

e Zagrejte Corbu na Sporetu i dodajte
puter.

¢ Dodajte crni luk iseckan na kockice i
proprzite.

¢ Dodajte biber, paradajz, pasiranu
crvenu papriku i pasirani paradajz i
kuvajte.

e Sipajte pastrami, prokuvani pasulj, so,
crni biber i ljute paprike u Serpu za
dinstanje.

e Dodajte smesi vruci sok od povrca,
zatim krékajte oko 10 min, na srednjo;
vatri.

e Pokrijte Serpu za dinstanje
aluminijumskom folijom.

¢ Stavite Serpu za dinstanje na najvisu
razdvojnu ploci prethodno zagrejane
rerme i pecite jelo.

PROJA

SASTOJCI

¢ 150 g kukuruznog brasna

¢ 150 g brasna

¢ 10 g praska za pecivo

e 7 gsoli

¢ 5 g granulisanog Secera

e 2 jaja

¢ 100 ml mleka

¢ 50 g putera, otoplienog

¢ 50 g kukuruza iz konzerve, zrna

PRIPREMA

¢ |zmesajte kukuruzno brasno, brasno,
prasak za pecivo, so i Secer u &iniji.

¢ |zmesSajte jaja, mleko, puter i kukuruz u
drugoj Ciniji i dobro umutite.

¢ Dodajte teCnu smesu smesi u prahu i
dobro izmeSajte.

e Podmazite puterom teflonski kalup za
torte sa najmanje 8 kalupa za mafine i
sipajte u njih ravnomerno rasporedenu
smesul.

¢ Pecite jelo na 1. polici prethodno
zagrejane rerme.

USOLJENI BRANCIN

SASTOJCI

¢ 2 brancina (oko 2 kg)

¢ 1 kg kamene soli

® 1 kg soli

* 6 grancica svezeg timijana, sitno
iseckanih

* 6 grancica svezeg timijana, sitno
iseckanih

¢ 10 grancica sitno iseckanog persuna

¢ 6 grancica mirodije, sitno iseckanih

¢ Kora 1 limuna, izrendana

¢ 1 glavica belog luka

® G belanaca

PRIPREMA

e |zmrvite beli luk. Pripremite nadev od
izmesanog sitno iseckanog bilja,
limunove kore i belog luka.
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¢ Odvojite sa strane 2 kaSike nadeva.

¢ Uklonite iznutrice brancina i oCistite
Skrge. Napunite brancine nadevom
koji ste pripremili.

e Umutite belanca u &iniji dok ne zapene,
dodajte ostatak nadeva i soli i dobro
promesajte.

¢ Pospite malo zacina na pleh za
pecenije, stavite brancine na pleh i
prekrijte ih cele zacinima.

¢ Pecite jelo na 4. polici prethodno
zagrejane rerme.

¢ Uklonite so sa jela i posluzite.

PERDE PILAV

SASTOJCI

¢ 3 pile¢a bataka

Za nadev:

e 2 CaSe pirinca

e 2 kasike putera

¢ 2 kaSike borovog oraha

e 2 kasike cme ribizle (koje se Cuvaju u
mlakoj vodi)

¢ 4 kaSike badema, prokuvanog i
oljustenog

e 3 CaSe pilece supe

* So

¢ Crni biber

Za testo:

¢ 125 g putera, na sobnoj temperaturi

e 2 jaja

¢ 400 g brasna

¢ 1,5 kasicica soli

¢ 100 g jogurta

PRIPREMA

¢ Prokuvajte batake, uklonite kozu i
usitnite na komadice nakon sto se
ohladi.

¢ Procedite pilecu supu da je upotrebite
za nadev.

e Proprzite bademe, crnu ribizlu i borov
orah u puteru i sipajte u Ciniju.

¢ Operite pirina¢ i drzite ga u mlakoj i
slanoj vodi pola sata.
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e Proprzite pirina¢ u puteru u kom ste
proprzili badem, cme ribizle i borov
orah.

e Dodajte vrucu pilecu supu i so,
kr&kajte 10 minuta, a zatim ostavite da
odstoji jos 10 minuta.

¢ Nakon Sto nadev odstoji, dodajte
badem, cme ribizle i orahe i meSajte.

¢ |zmesajte brasno, puter i so za testo,
nastavite da meSate dok dodajete jaja,
zatim dodajte jogurt i dobro umesite;
prekrijte testo plasticnom folijom i
drzite u frizideru 30 minuta.

¢ Razvucite testo na povrsini posutoj
brasnom i podelite ga na jedan veliki i
jedan mali deo.

e Podmazite staklenu posudu veli¢ine

oko 25 x 36 x 6 cm3, stavite vedi deo

testa u staklenu posudu tako da ivice
vise preko ivica posude.

Poredajte sastojke tako da jedan sloj

bude nadev od pirinCa, a drugi sloj

piletine, i tako redom.

Prekrijte nadev od pirin€a u potpunosti

manjom delom testa.

Isecite viSak testa koji visi preko ivica i

spojite ga sa testom koje se nalazi na

vrhu.

¢ Pecite jelo na 1. polici prethodno
zagrejane rerme.

JAGNJECI BUT ,TANDORI”

SASTOJCI

¢ 2 kg celih jagnjecih butova

¢ 3 grancice svezeg timijana

¢ 3 grancice svezeg ruzmarina

¢ 8 Cena belog luka

PRIPREMA

e Urezite ostrim nozem linije u obliku
dijamanta na masnim delovima
jagnjeceg buta.

e Stavite sveze bilje i beli luk unutar linija
u obliku dijamanta.

¢ Stavite jagnjeci but na ZiCani rostilj.



¢ Pecite jelo tako Sto cete staviti pleh na
4. policu ispod zi¢anog rostilja u
prethodno zagrejanoj rerni.

VEGETARIJANSKI KREMASTI

KOLAC

SASTOJCI

Za testo:

e 270 g brasna

¢ 1 kasicCica soli

¢ 180 g putera, hladnog i iseckanog na
kockice

¢ 50 g ohladene vode

Za nadev:

¢ 3jaja

e 2 kaSike paviake

¢ 70 g brokolija, samo cvetica

¢ 1 glavica cmog luka male veliCine,
iseckana sitno na kockice

¢ 2 babure, naseckane na kockice

¢ 5 grancica sitno iseckanog perSuna

* So

¢ Crni biber

PRIPREMA

e Umesite brasno, so i puter za testo.

¢ Dodajte ohladenu vodu kada se testo
sjedini i dodatno umesite.

e Umotajte testo plasticnom folijom i
drzite u frizideru 1 sat.

¢ Prokuvajte povrce u slanoj vodi u
zasebnim Serpama, drzite ga u slanoj
vodi tako da mogu da zadrze boju.

e Umutite jaja sa pavlakom za nadev.
Dodajte povrce, persun, so i cri biber
i promesajte.

e Podmarzite pleh za pite precnika oko
25 cm i visine 3 cm.

¢ Razvucite testo koje ste drzali u
frizideru na povrsini posutoj brasnom,
stavite ga u pleh za pite, isecite ivice,
probusite testo viljuskom.

¢ Pecite jelo na 1. polici prethodno
zagrejane rerme.

e U 25, minutu pecenja izvadite pleh za
pite, dodajte meSavinu povréa i
nastavite da pecete.

COKOLADNI CIZKEJK

SASTOJCI

Za osnovu:

¢ 30 g kakaa, prosejanog

¢ 185 g putera, otoplienog

¢ 130 g granulisanog Secera
e 2 jaja

¢ 130 g brasna

¢ 100 g komadica Cokolade

Za nadev:

e 375 g obradenog sira

® 165 g granulisanog Secera

¢ 3jaja

¢ Pola kaSicice vanile

Za sos:

¢ 100 g pavlake

¢ 100 g gorke Cokolade

¢ Pola kaSike meda

PRIPREMA

¢ [zmeSajte kakao, granulisani Secer i
brasno za osnovu Cizkejka. Zatim
dodajte puter, jaja i komadice
Cokolade i umutite dobro ovu smesu.

e Stavite papir koji ne propusta
masnocu na pleh za pedenje,
postavite okrugli kalup za peCenje sa
uklonjivim stranama prec¢nika oko 24—
27 cm ivisine 5 cm na njega.

¢ Sipajte meSavinu koju ste pripremili za
osnovu Cizkejka u posudu i razvucite.

¢ Umutite obradeni sir, granulisani Secer
i vanilu za nadev. Dodajte jaja jedno za
drugim tokom mucenja dok ne
dobijete sjedinjenu meSavinu.

¢ Sipajte meSavinu koju ste pripremili za
nadev na osnowu Cizkejka.

¢ Pecite jelo na 4. polici prethodno
zagrejane rerme.

e /a sos istopite paviaku, Cokoladu i
med primenom principa ,bain-marie” u
posudi.
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¢ Dodajte sos koji ste pripremili i
rasporedite ga ujednaceno preko
ispeCenog, a zatim ohladenog Cizkejka
na sobnoj temperaturi.

¢ Drzite Cokoladni Sizkejk u frizideru 3—-4
sata.

PreporucCuje se da koristite noz
koji je potopljen u vodu za seCenje
Cizkejka. To ¢e vam omoguditi da
seCete glade parcice torte.

PITA OD SPANACA
SASTOJCI

Za nadev:

® 250 g spanaca

* 4 jaja

¢ 1 kaSika mleka

¢ 100 g parmezana, narendanog
¢ 1 kasSiCica orascica, narendanih
¢ 1 kaSika borovog oraha

¢ 2 kaSike maslinovog ulja

¢ Crni biber

* So

Za sos:

¢ 200 g kozjeg sira, narendanog

¢ 150 ml mleka

PRIPREMA

e |seckajte listove spanaca, zatim
operite i osusite.

e Sipajte maslinovo ulie u posudu,
dodajte spanac.

¢ Dinstajte spana¢ 5 minuta.

¢ Prebacite dinstani spanac u cediljiku i
uklonite viSak vode kasikom.

¢ |zmesSajte sve sastojke i sjedinite ih
tokom rendanja dok smesa ne
postane kremasta.

e Prekrijte 4 manje aluminijumske
posude papirom koji ne propusta
masnocu.

¢ Podelite smesu koju ste pripremili na
jednake koli¢ine u 4 posude.

¢ Poravnajte Solie postavijene u
standardnom plehu za peCenje u kom
se nalazi voda.
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¢ Pecite jelo na 1. polici prethodno
zagrejane rerme.

* |stopite kozji sir i mleko u tiganju za
SOS.

¢ Sipajte sos na ispecenu pitu sa
spanacem i servirajte.

PILECI BATACI

SASTOJCI

¢ 4 pile¢a bataka, bez kostiju

¢ 6 krompira srednje velicine

¢ 3 grancice svezeg timijana, sitno
iseckane

* So

Za nadev:

¢ 5 kaSika maslinovog ulja

¢ 2 Cena belog luka

e 5 kaSika prezli

¢ 3 grancica zaCinske zalfije, sitno
iseckane

¢ 3 grancice svezeg timijana, sitno
iseckane

¢ 3 grancice persung, sitno iseckane

* So

¢ Crni biber

PRIPREMA

¢ Zagrejte maslinovo ulje u tiganju za
nadev.

¢ Tanko iseckajte beli luk, proprzite u
tiganju.

e Dodajte prezle i kuvajte.

¢ Dodajte zacinsku zalfiju, svez timijan,
perSun, so i biber smesi sa prezlama i
pripremite nadev.

¢ Postavite nadev u srediste pile¢ih
bataka bez kostiju i umotajte ih.

e |seckajte krompir na krupne kocke,
zacdinite ruzmarinom, maslinovim uliem
i solju.

e Stavite kockice krompira u pleh.
Postavite zi€ani rostilj na plah u remni,
stavite pilece batake na ziCani rostil;.

¢ Pecite jelo na 4. polici prethodno
zagrejane rerme.



Kako rukovati grilom

Zatvorite vrata reme za vreme
pecenja na rostilju.

Vruce povrSine mogu da
prouzrokuju opekotine!

Mozete da grilujete u zasebnom
celom delu, samo u gornjem delu
ili u gormjem delu kada su upotrebi
gorniji nizi delovi.
Grilovanje u zasebnom velikom
delu
Rerna se vrac¢a na displej pripravnosti
kada se ukljuci prvi put, a tano vreme
biva podeseno. Na displeju se prikazuje
samo tacno vreme.
1.I1zvadite plocu iz srednjeg dela reme.
Tek nakon uklanjanja srednje ploCe iz
rerme ¢e tajmer rere raditi u postavci
za kuvanje u zasebnom velikom delu.
2. UKljucite rernu dodirivanjem tastera
@ dve sekunde.
3.Kada ukljucite rernu, prva funkcija koja
se odnosi na kuvanje u zasebnom
velikom delu e biti prikazana na
displeju.

* [B0]"(@] | {0

to Fan Hing

4.Dodirmnite A/~ da izaberete Zelienu
funkciju grila.

“ Pon] T 140

Full grill |

5.Nakon izbora funkcije mozete podesiti
»lemperature” (Temperatura), ,Rapid
Heating (Booster)” (Brzo zagrevanje
(pojacivac)), ,Cooking time” (Vreme
kuvanja) i ,Cooking end time”
(Zavrsetak vremena kuvanja). videti.
(Rukovanije rernom kao zasebnim
delom) Kako rukovati kontrolnom
jedinicom reme, strana 27

6.Ako su vrednosti funkcije, temperature
i vremena kuvanja prikladne, dodirnite
taster DIl da biste zapo&eli kuvanje.
Kuvanje pocinje i ,Cooking” (Kuvanje)
se pojavijuje na displeju.
7.Ako se podesi, na kraju vremena
kuvanja, rerna se automatski iskljucuje.
»Enjoy your meal” (UZivajte u obroku)
pojavijuje se na displeju i zvucni signal
se oglaSava dva puta. Rerna se
automatski iskljucuje. Ako vreme
kuvanja nije podeseno, ponovo
dodirnite taster DIl da prekinete
kuvanje ukoliko je proces kuvanja
okonc&an.
8.Dodirnite taster O da iskljucite rernu.
Rezim grilovanja samo u gornjem
delu
Rerna se vrac¢a na displej pripravnosti
kada se ukljuci prvi put, a tacno vreme
biva podeseno. Na displeju se prikazuje
samo tacno vreme.
1.Postavite srednju plodu u kuciste
izmedu 3. i 4. Zljeba za reSetke.
Ako srednja ploca nije
postavijena, tajmer ce
funkcionisati kao celokupan
zaseban deo.
2. UKljucite rernu dodirivanjem tastera
(D dve sekunde.
3.Kada ukljucite rernu, prva funkcija koja
se odnosi na kuvanje u zasebnom
velikom delu e biti prikazana na
displeju.

* [B0] & | 100

B Fan heating I

4.Dodirmite A/~ da izaberete Zelienu
funkciju grila.

e8] 0

Full grill
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5.Nakon izbora funkcije mozete podesiti
»lemperature” (Temperatura), ,Rapid
Heating (Booster)” (Brzo zagrevanje
(pojacivac)), ,Cooking time” (Vreme
kuvanja) i ,Cooking end time”
(Zavrsetak vremena kuvanja). videti.
(Rukovanje rermnom samo kao gornjim
ili donjim delom) Kako rukovati
kontrolnom jedinicom reme, strana 27

6.Ako su vrednosti funkcije, temperature
i vremena kuvanija prikladne, dodirnite
taster DIl da biste zapo&eli kuvanje.
Kuvanje pocinje i ,Cooking” (Kuvanje)
se pojavijuje na displeju.

7.Ako se podesi, na kraju vremena

kuvanja, rerna se automatski iskljucuje.

»Enjoy your meal” (UZivajte u obroku)
pojavijuje se na displeju i zvucni signal
se oglaSava dva puta. Rerna se
automatski iskljucuje. Ako vreme
kuvanja nije podeseno, ponovo
dodirnite taster DIl da prekinete
kuvanje ukoliko je proces kuvanja
okonc&an.

8.Dodirnite taster (O da iskljucite rernu.

Grilovanje samo u gornjem delu
dok gornji i donji deo rerne radi.
Rerna se vrac¢a na displej pripravnosti
kada se ukljuci prvi put, a tacno vreme
biva podeseno. Na displeju se prikazuje
samo tacno vreme.
1.Postavite srednju plogu u kuciste
izmedu 3. i 4. Zlieba za re3etke.
Ako srednja ploca nije
postavijena, rerna ce funkcionisati
kao celokupan zaseban deo.
2. Ukljucite rernu dodirivanjem tastera
@ dve sekunde.
3.Kada prvi put ukljucite rernu, funkcija
kuvanja u zasebnom velikom delu ce
biti prikazana na displeju.

* 5] & | 4]0

T Fon heating
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ﬂ Svaki put kada dodirnete taster
B, aktivirade se samo doniji deo,
odnosno i donji i gornji deo,
odnosno samo gornji deo.
4. Aktivirajte oba dela dodirivanjem
tastera E dva puta. Simbol ™ &e se
pojaviti pored svakog dela rerne.

= [ =] | 0
": []b ™ Fan heating w(Fan heating 1

5.Dodirivanjem tastera A/~ izaberite
zeljeni par funkcija tako da gorniji deo
bude izabran kao funkcija grila.

eS0T | WO
IB[]t pi Full grill e Fan heating

6.Nakon $to izaberete funkciju,
»lemperature” (Temperatura) i ,Cook
time” (Vreme kuvanja) mozete
zasebno podeSavati za svaki deo
rerme. Za ova podeSavanja ¢e
zatrepereti simbol aktivnog dela za
kuvanje ™. Pogledajte: (Istovremeno
koriS¢enje gornjeg i donjeg dela rerne)
Kako rukovati kontrolnom jedinicom
reme, strana 27

7.Ako su vrednosti funkcije, temperature
i vremena kuvanja prikladne, dodirnite
taster DIl da biste zapodeli kuvanje.
Kuvanje pocinje i ,Cooking” (Kuvanje)
se pojavijuje na displeju.

8.Ako se podesi, na kraju vremena
kuvanja, rerna se automatski iskljucuje.
»Enjoy your meal” (UZivajte u obroku)
pojavijuje se na displeju i zvucni signal
se oglaSava dva puta. Rerna se
automatski iskljucuje. Ako vreme
kuvanja nije podeseno, ponovo
dodirnite taster DIl da prekinete
kuvanje ukoliko je proces kuvanja
okonc&an.

9.Dodirnite taster O da iskljucite rernu.




Hrana koja nije podesna za
pecenje na rostiliu moze da
prouzrokuje pozar. Za pecenje
na rostilju koristite samo hranu
koja je prikladna za intenzivnu
toplotu rostilja.

Ne stavijajte hranu u zadnji deo
reSetke za roétilj. To je
najtoplija oblast, pa bi masna
hrana mogla da se upal..

Za zaseban veliki deo: tabela vremena kuvanja za grilovanje

Riba Zidani rodtili 4.5 250 20...25 min. ”
Piletina se¢ena na Zidani rodtili 4..5 250 25...35 min.
komade

Jagnjece Zidani rodtili 4..5 250 20...25 min.
krmenadle

Pegena govedina Zigani roétil 4.5 250 25...30 min. *
Tele¢e krmenadle Zidani rodtili 4.5 250 25...30 min. "
Tost hleb Zigani roétil; 4 250 1...3 min.
# zavisno od debljine

Predlazemo da obavite predzagrevanje 5 minuta za celokupnu hranu koja se pec¢e na rostilju.

Samo za gornji deo: tabela vremena kuvanja za grilovanje

Riba Zicani rostilj 4.5 250 20...25 min.
Piletina se¢ena na Zidani rodtili 4..5 250 25...35 min.
komade

Jagnjece Zidani rodtili 4..5 250 20...25 min.
krmenadle

Pegena govedina Zigani roétil 4.5 250 25...30 min. *
Tele¢e krmenadle Zidani rodtili 4.5 250 25...30 min. "
Tost hleb Zidani rodtil 4 250 1..3 min.

# zavisno od debljine
Predlazemo da obavite predzagrevanje 5 minuta za celokupnu hranu koja se pec¢e na rostilju.

Za zaseban veliki deo: tabela vremena kuhanja za rostiljanje testnih
obroka

Jela u ovoj tabeli kuvanja su pripremliena  olak3alo kontrolne institucije da testiraju
u suglasnosti sa EN 60350-1 kako bi se produkte

Tost hleb Zigani roétil; 4 250 1...3 min.
Cufte (govedina) - Zidani rodtili 4 250 25...35 min.
12 komadi

Okrenite hranu nakon 2/3 ukupnog vremena roétiljanja.
Predlazemo da obavite predzagrevanje 5 minuta za celokupnu hranu koja se pec¢e na rostilju.
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[ odrzavanje 1 nega

Opste informacije
Servisni vek trajanja ovog proizvoda ¢e
se produziti i uGestali problemi ¢e se
smaniiti ako se uredaj redovno Cisti.
Iskljucite proizvod iz struje pre
nego $to zapoc¢nete radove
odrzavanja i Ciscenje.
Postoji opasnost od elektricnog
udaral

Pre Ciscenja sacekajte da se
proizvod ohladi.

Vruce povrSine mogu da
prouzrokuju opekotine!

e Temeljno odistite uredaj posle svake
upotrebe. Na taj nacin ¢e biti moguce
lakSe ukloniti ostatke od kuvanja i
izbeCi njihovo obgorevanje pri sledeco;
upotrebi uredaja.

e Za CiS¢enje nisu potrebna specijalna

sredstva za CiScenje. Koristite toplu

vodu i te€nost za pranje, meku tkaninu

ili sunder za Cisc¢enje uredaja i obriSite

ga suvom tkaninom.

Uvek se pobrinite da viSak teCnosti

nakon Ciséenja bude temeljno obrisan

i prosipana te¢nost odmah uklonjena

brisanjem.

Nemojte koristiti sredstva za Ciscenje

koja sadrze kiselinu ili hlorid za

Ciséenje nerdajucih ili inox povrsina i

ruCice. Koristite mekanu tkaninu sa

te¢nim deterdzentom (ne abrazivnim)
za brisanje tih delova, vodedi racuna
da briSete u jednom smeru.

Prilikom upotrebe nekih
deterdzenata ili sredstava za
CiScenje mogla bi da se osteti
povrSina.
Ne koristite agresivne
deterdzente, praskove/tecnosti za
Ciscenje ili oStre predmete tokom
Ciscenja.

62/SB

Ne koristite parocCistace za
Ciséenje uredaja da ne biste
izazvali elektricni udar.

Cisc¢enje komandne table
Komandnu tablu i obrtnu dugmad
ocistite vlaznom krpom i osusite
brisanjem.

Ako je vas proizvod opremlien
tasterima/dugmadi, ne uklanjajte
kontrolnu dugmad radi CiScenja
komandne table.
Komandna tabla moze da se
ostetil
Ciscéenje rerne
Za ciSéenje boénih zidova rerne
1.I1zvadite plocu iz srednjeg dela reme.
2.Povucite zi¢anu reSetku i izvucite pin
br. (1) iz kucista.

3.Uklonite potpuno Zi¢anu reSetku
poviacedi je iz rerne. Vodite racuna da
pin br. 2 bude izvaden iz svog kucista
u zadnjem zidu, a vrh br. 3 izvaden iz
zavrtnja na bo¢nom zidu.



4.0Ogistite ZiCanu reSetku i boéne zidove
rerne mlakom vodom i te€nosdu za
pranje sudova koriste¢i meku tkaninu
ili sunder i obriSite ih suvom tkaninom.

5.Pridvrstite zi¢anu reSetku u rernu tako
da pinovi (2) mogu da udu u kudista
na okviru, a vrh br. 3 ulazi u zavrtan;

. ite pin ziCane reSetke (1) u
njegovo kuciste na okviru.

Vodite racuna da zi¢ana reSetka

bude dobro uévrséena u kudiste.

Kataliticki zidovi

(Ova funkcija je opciona. Mozda nece
postojati kod vaSeg proizvoda.)
Unutrasnji bo¢ni zidovi (A) i/ili zadnji zid
(B) vaSeg proizvoda mogu biti oblozeni
katalitiCkim emajlom. KatalitiCki zidovi

imaju svetlu mat boju i poroznu povrsinu.

KatalitiCke zidove rerne ne treba Cistiti.
Porozne povrSine katalitiCkih zidova se
automatski Ciste upijanjem i konverzijom
prolivenog ulja (para i uglien-dioksid).

Piroliticko samociséenje

Vruce povrSine mogu da
prouzrokuju opekotine!
Ne dodirujte proizvod i udaljite
decu za vreme samociscenija.
Sacekajte najmanje 30 minuta pre
uklanjanja ostataka.
Rerna poseduje funkciju pirolitickog
samociscenja. Rerna se zagreva na
priblizno 430-480 °C, a postojeca
prljavstina sagoreva. Moze da dode do
stvaranja jakog dima. Obezbedite dobru
ventilaciju. Pirolizu treba koristiti nakon
svake desete upotrebe rerme.
1.Uklonite sav pribor i dodatne delove iz
rerme. Ne zaboravite da uklonite
ziCanu resetku kod modela sa
ziCanom resetkom.
2.Pre nego $to zapodnete &igcenje
spoljasnje povrsine rerne i ostatke
hrane unutar nje odistite krpom
natoplienom sapunicom.

Ne Cistite zaptivac vrata.
ZaptivaC od fiberglasa je veoma
osetljiv i lako moze da se osteti.
U slucaju ostecenja na zaptivnoj
gumi vrata reme, zamenite je
novom iz ovlaS¢enog servisa.

3.Dodirnite D da ukljucite rernu.

4.1zvadite ploCu iz srednjeg dela reme.
Tek nakon uklanjanja srednje ploce iz
rerme ¢e tajmer rere raditi u postavci
za kuvanje u zasebnom velikom delu.

5.Dodimite B da biste zapoceli funkciju
samociscenja.
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6.1zaberite funkciju ,Pyrolysis”
. f *0e

(Piroliza)2es.
Ako va$a rerna nije mnogo zaprljana,
preporuéujemo dg kori.s.t.ite funkciju
(Ekonomicno CiScenje)eeeeee, Dodirnite
A iliss da biste izabrali ekonomicnu
funkciju samociscenja.
Ako je vasa rerna mnogo zaﬂgjana,
onda funkcija ekonomi¢nogzsece
&isdenja nece biti dovoljina. U tom
sluCaju odistite rernu pomocu funkcije
pirolitickog samociscenjates.
Na displeju Ce se prikazati vreme
samocisc¢enja. Trajanje samociscenja se
ne moze izmeniti.
Mozete podesiti vreme zavrSetka za
funkciju pirolitickog samociscenja.
Dodirnite Pll da biste zapoceli ¢igcenje.
7 NVrata reme se ne mogu otvoriti i

simbol brave =l ¢e se prikazivati na

displeju za vreme tokom samocdiséenja.

Ne primenjujte silu na rucicu da
otkljuCate vrata dok zavrsetak ciscenja
i simbol brave ne nestanu.
8.Nakon zavretka Gigcenja bele naslage
uklonite sircetom razblazenim vodom.
Ciséenje vrata rerne
Za Cisc¢enje vrata rerne, koristite toplu
vodu i te€nost za pranje, meku tkaninu ili
sunder za CiScenje uredaja i obrisite ga
suvom tkaninom.
Ne koristite oStra sredstva za
CiScenje ili tvrde metalne strugace
za CiScenje vrata rerne. Oni mogu
da izgrebu povrsinu i uniste
staklo.
Skidanje vrata rerne
1.0Otvorite prednja vrata (1).

2.0Otvorite stezalike na kucistu Sarke (2)
sa desne i leve strane prednjih vrata
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tako $to cete ih pritisnuti nadole, kao
Sto je ilustrovano na slici.

1 2 3

1 Vrata

2 ZakljuGavanje Sarke(zatvorena
pozicija)

3 Rerna

4 ZakljuCavanje Sarke(otvorena
pozicija)

3.Prednja vrata pomerite do pola.

4.Skinite prednja vrata tako Sto Cete ih
povudi prema napred kako bi se
oslobodila iz leve i desne Sarke.

Korake nacinjene prilikom procesa
skidanja treba ponoviti obmutim
redosledom da bi se instalirala
vrata. Ne zaboravite da zatvorite
stezalike na kucistu Sarke kada
ponovo namestate vrata.



Skidanje unutrasnjeg stakla
na vratima

(Ova funkcija je opciona. Mozda nece
postojati kod vaSeg proizvoda.)
Unutrasnja staklena plo¢a u vratima
rerne moze da se izvadi radi Cis¢enja.
1.Otvorite vrata rerne.

1

1 Okvir

2 Plasti¢an deo

2.Povucite prema sebi i skinite plasticni
deo kaji je instaliran na gornjem delu
prednijih vrata.

51234

Najdublja staklena plo¢a

Druga unutrasnja staklena ploca
Treca unutradnja staklena ploCa
Spoljna staklena ploca

Plasti¢ni zleb za staklenu ploCu-
donji

3.Kao §to je prikazano na slici, lagano
podignite najdublju staklenu plocu u
pravcu A i izvucite je u pravcu B.

[©2I >NV SR

4.0Ovaj postupak ponovite za uklanjanje
i tre¢ ploce.

Prvi korak u montiranju vrata je
reinstaliranje druge i trece unutrasnje
staklene ploce (2, 3).
Kao $to je prikazano na slici, stavite
oZleblieni ugao staklene ploce tako da
se osloni na ozleblieni ugao plasticnog
Zleba.
Redosled postavijanja drugog i treceg
unutrasnjeg stakla je vazan. Staklo sa
aluminijumskim obodom treba postaviti
drugo po redu.
prilikom instaliranja najdublje staklene
ploce (1), uverite se da je Stampana
strana ploCe okrenuta prema drugo;
staklengj ploci.
Vazno je da uglavite donje uglove svih
unutrasdnjih staklenih ploca u donje
plasti¢ne Zlebove (5).
Gurajte plasti¢ni deo prema okviru dok
ne Cujete "Klik".

Nakon &iScenja, sve staklene

ploCe se moraju ponovo ugraditi.
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Zamena sijalice u rerni

Pre zamene sijalice u rerni uverite
se da je proizvod iskljucen iz struje
i ohladen radi izbegavanja
opasnosti od elektri¢nog udara.
Vruce povrSine mogu da
prouzrokuju opekotine!

Sijalica u rerni je specijalna
elektri¢na sijalica koja je otporna
na temperature do 300 °C.
Pogledajte Tehnicke specifikacije,
strana 12 za viSe detalja. Sijalice
za rernu mozete nabaviti kod
ovlasc¢enih servisera.

Polozaj sijalice moze da se
razlikuje od polozaja na slici.

Lampa koja se koristi u ovom
uredaju nije prikladna za
osvetljavanje prostorije u
domacdinstvu. Namena ove lampe
je da pomogne korisniku da vidi
hranu.

Lampe u ovom uredaju moraju da
izdrzavaju ekstremne fiziCke
uslove, kao Sto su temperature
preko 50 °C.

Ako vasa rerna ima okruglu

sijalicu:

1.Iskljucite proizvod iz struje.

2.Stakleni poklopac okrecite suprotno
smeru kazalike na satu da biste je
uklonili.

3.Ako je tip lampe u vasoj rerni tip (A)
kao sto je prikazano na slici u
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nastavku, uklonite je tako Sto Cete je
rotirati kao $to je prikazano i zamenite
je. Ako je u pitanju tip lampe (B),
povucite je i uklonite je kao Sto je
prikazano na slici i zamenite je.

4.Namestite stakleni poklopac.
Ako vasa rerna ima cetvrtastu
sijalicu:

1.Iskljucite proizvod iz struje.
2.UKlonite ZiCane police kao sto je
objasnjeno. Pogledajte .

3.Uklonite zastitni stakleni poklopac uz
pomod¢ odvijaca.

4.Ako je tip lampe u vasoj rerni tip (A)
kao sto je prikazano na slici u
nastavku, uklonite je tako Sto Cete je
rotirati kao $to je prikazano i zamenite
je. Ako je u pitanju tip lampe (B),
povucite je i uklonite je kao Sto je
prikazano na slici i zamenite je.

5.Namestite stakleni poklopac, a zatim
ziCane police.



Otklanjanje kvarova

kvar,
Proizvod emituje metalni zvuk (buka) tokom grejanja i hladenja.
* Kada se zagrevaju metalni delovi, moze dodi do nJ|hovog Sirenja i izveSnog
suma. >>> o nije kvar.

e Osigurac napajanja je pregoreo ili je reagovao. >>> Proverite osigurace u kutiji sa
OSIQUI’aCIma Ako je potrebno, zamen/te /h /// ih resetu;te
® Proi iklj

j j '. >>> Zamenite sijalicu u rerni.
¢ Nema struje. >>> Proverite da li ima struje. Proverite osiguracCe u kutiji sa
osiguracima. Ako je potrebno, zamenite ih ili ih resetujte.

¢ Funkcija i/ili temperatura nisu podeseni. >>> Podesite funkciju i temperaturu
pomocu obrtnog dugmeta/tastera za izbor funkcije i/ili temperature.

¢ Nema struje. >>> Proverite da li ima struje. Proverite osiguracCe u kutiji sa
osiguracima. Ako je potrebno, zamenite ih ili ih resetujte.

Posavetujte se sa ovlascenim
serviserom ili distributerom na
mestu kupovine proizvoda ukoliko
ne mozete da resite problem i
pored primene navedenih
uputstava. Nikad ne pokusavajte
sami da popravite neispravan
proizvod.
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