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Drogi kliencie,

przed uzyciem produktu zapoznaj sie z instrukcja obstugi.

Beko Dzigkujemy za wybdr urzadzenia. Chcemy, aby produkt, wyprodukowany w
wysokiej jakosci i technologii, oferowat najlepsza wydajnosc. Aby to zrobic, nalezy
uwaznie przeczytac niniejsza instrukcije i inng dokumentacje dostarczong z
urzadzeniem przed uzyciem i zachowac ja. Przekazujac wyrdb innemu uzytkownikowi,
nalezy dotaczy¢ rdwniez niniejsza instrukcje. Nalezy postepowac zgodnie z instrukcia,
bioragc pod uwage wszystkie informacije i ostrzezenia w niej zawarte.

Nalezy przestrzegac¢ wszystkich informacii i ostrzezen zawartych w instrukcji obstugi. W
ten sposob bedziesz chronic siebie i swdj produkt przed zagrozeniami, ktdre moga
wystgpic.

Zachowaj instrukcje obstugi. Przekazujac wyréb innemu uzytkownikowi, nalezy
dotaczy¢ réwniez niniejsza instrukcje.

W niniejszej instrukeiji obstugi stosowane sg nastepujgce symbole:

AZagroZenie, ktére moze doprowadzi¢ do smierci lub obrazen.
UWAGA Zagrozenie, ktdre moze doprowadzi¢ do szkody materialng produktu lub jego
$rodowiska.

&ZagroZenie, ktére moze doprowadzi¢ do oparzenia na skutek kontaktu z
goracymi powierzchniami.

ﬂ Wazne informacje lub przydatne wskazdéwki na temat uzytkowania.

@ Przeczytaj instrukcje obstugi.

Niniejsze urzgdzenie jest zgodne z nastepujgcymi
Dyrektywami Unii Europejskiej:
) - 2014/30/WE LVD (Niskie Napiecia)
- 2014/35/WE EMC (Kompatybilnosé Elektromagnetyczna)
Importer: Beko S.A.
c € ul. Putawska 366, 02-819 Warszawa
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H Instrukcje bezpieczenstwa

» Rozdziat ten omawia
instrukcije bezpieczenstwa,
ktore pomoga zapobiec
ryzyku uszkodzenia ciata lub
mienia.

« Jesli produkt zostanie
przekazany innej osobie lub
uzywany z drugiej reki,
instrukcja obstugi,
oznakowanie, inne wazne
dokumenty i akcesoria
powinny zosta¢ dostarczone
wraz z produktem.

» Nasza firma nie ponosi
odpowiedzialnosci za
jakiekolwiek szkody, ktore
moga wystgpi¢ w wyniku
nieprzestrzegania niniejsze;
instrukcii.

« Nieprzestrzeganie niniejszej
instrukcji spowoduje utrate
gwaranciji.

« A Prace instalacyjne i
naprawcze nalezy zawsze
zlecac¢ producentowi,
autoryzowanemu Serwisowi
lub osobie wskazanej przez
importera.

« A Uzywaj tylko oryginalnych
czesci zamiennych i
akcesoriow.

« A Nie nalezy naprawic lub
wymieni¢ zadnych czesci
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urzadzenia, chyba ze
okreslono to jasno w
instrukcji obstugi.

« ANie wolno modyfikowaé
urzadzenia.

AUzytkowanie

 Ten produkt jest
przeznaczony do uzytku
domowego. Nie jest
przeznaczony do uzytku
komercyjnego.

« Nie wolno uzywac produktu
w ogrodach, na balkonach
lub w innych miejscach na
zewnatrz. Urzgdzenie jest
przeznaczone do uzytku w
kuchniach domowych i dla
personelu w sklepach,
biurach i innych miejscach
pracy.

« OSTRZEZENIE: Produkt
powinien by¢ uzywany
wytacznie do gotowania. Nie
nalezy go uzywac do innych
celow, takich jak ogrzewanie
pomieszczenia.

A Bellpiecllenstwo dllieci,

osO6b wymagajacych

slicllegdlinego traktowania i

PwierZgt domowych

« Ninigjszy sprzet moze byc¢
uzytkowany przez dzieci w



wieku co najmniej 8 lat i przez
0soby 0 obnizonych
mozliwosciach fizycznych,
umystowych i osoby o braku
doswiadczenia i znajomosci
sprzetu, jezeli zapewniony
zostanie nadzor lub instruktaz
odnosnie uzytkowania
sprzetu w bezpieczny sposob,
tak aby zwigzane z tym
zagrozenia byty zrozumiate.
Dzieciom nie wolno uzywac
urzadzenia do zabawy.
Czyszczenia i konserwaciji nie
moga wykonywac dzieci bez
nadzoru.

Niniejszy sprzet moze byc¢
uzytkowany przez osoby o
obnizonych mozliwosciach
fizycznych, zmystowych i
umystowych (w tym dzieci),
jezeli zapewniony zostanie
nadzor lub instruktaz
odnosnie uzytkowania
sprzetu w bezpieczny sposob.
Dzieci nie nalezy pozostawiac
bez opieki, aby miec
pewnosc, ze nie beda sie one
bawiC urzadzeniem.

Produkty elektryczne sg
niebezpieczne dla dzieci i
zwierzgt domowych. Dzieci i
zwierzeta nie moga bawic sie,
wspinac sie na urzgdzenie ani
wchodzi¢ do niego.

« Nie wolno kfas¢ na
urzadzeniu przedmiotéw, do
ktorych mogg dosiegnac
dzieci.

« Raczki garnkow i patelni
nalezy ustawic z boku tak,
aby dzieci nie mogty ich
ztapac i sie oparzyC.

« OSTRZEZENIE: Podczas
uzytkowania powierzchnie
produktu sg gorace. Trzymaj
dzieci z dala od urzgdzenia.

« Trzymaj materiat uzyty do
opakowania z dala od dzieci.
Ryzyko obrazen i uduszenia.

A Bezpieczenstwo

elektryczne

» Urzagdzenie podtagczy¢ do
uziemionego gniazdka
chronionego bezpiecznikiem
odpowiadajgcym pradowi
wskazanemu na tabliczce
znamionowej. Instalacje
uziemienia nalezy zleci¢
wykwalifikowanemu
elektrykowi. Nie uzywac
produktu bez uziemienia
zgodnie z
lokalnymi/krajowymi
przepisami.

» Wtyczka lub potgczenie
elektryczne produktu
powinny znajdowac sie w
tatwo dostepnym miegjscu (z
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dala od ptomienia). Jesli nie
jest to mozliwe, powinien
istnieC mechanizm
(bezpiecznik, wytgcznik,
przetacznik itp.) w instalacii
elektrycznej, do ktore;
produkt jest podtgczony,
zgodnie z przepisami
elektrycznymi i oddzielajac
wszystkie bieguny od sieci.

« Produktu nie wolno
podtgczac do gniazdka
podczas montazu, naprawy i
transportu.

 Urzadzenie podtgczy¢
produkt do gniazdka, ktore
spetia wartosci napiecia |
czestotliwosci podane na
tabliczce znamionowe;.

« Nie nalezy blokowac
przewodu zasilajgcego pod i
za produktem. Nie
umieszczaj cigzkich
przedmiotow na przewodzie
zasilania. Przewdd zasilajgcy
nie powinien byc¢ zgiety,
zgnieciony ani stykac sie z
zadnym zrodtem ciepta.

« Uzywac tylko oryginalnego
kabla. Nie wolno uzywac
przecietych lub
uszkodzonych kabli lub
przedtuzaczy.

« Jesli przewodd zasilajgcey jest
uszkodzony, musi zostac
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wymieniony przez
producenta, autoryzowany
serwis lub osobe wskazang
przez firme importujgcy, aby
zapobiec mozliwym
zagrozeniom.

AZabezpieczenie podczas

transportu

» Przed transportem oadtgcz
urzadzenie od sieci.

 Aby przetransportowac
urzadzenie nalezy owingc je
folig babelkowa lub grubym
kartonem i mocno okleic.
Produkt nalezy szczelnie
zabezpieczyC za pomoca
tasmy, aby wyjmowane lub
ruchome czesci produktu i
sam produkt zabezpieczy¢
przed uszkodzeniem.

» Sprawdz ogoiny wyglad
produktu pod katem
uszkodzen, ktére mogty
wystgpi¢ podczas transportu.

A Bezpieczenstwo

montazu

» Przed zamontowaniem
urzadzenia nalezy sprawdzic¢
czy nie posiada uszkodzen.
Jesli produkt jest uszkodzony
nie wolno go zamontowac.



« Nie montowac urzadzenia w
poblizu zrodet ciepta (grzejniki,
piece itp.).

» Wszystkie kanaty
wentylacyjne muszg
pozostac otwarte.

A Bezpieczenstwo

uzytkowania

» Po kazdym uzyciu nalezy
upewnic sie, ze urzgdzenie
jest wytgczone.

« Jedli produkt nie jest uzywany
przez dtuzszy czas nalezy
odfgczy¢ go od zasilania lub
wytaczyC bezpiecznik.

« Nie wolno uzywac wadliwego
lub uszkodzonego urzgdzenia.
Jesli urzadzenie jest
uszkodzone nalezy odtgczy¢
je od zasilania
elektrycznego/gazu i
skontaktowac sie z
autoryzowanym serwisem.

« OSTRZEZENIE: Jesli
powierzchnia piekarnika jest
peknieta nalezy odtgczy¢
urzadzenie od zasilania, aby
unikngC ryzyka porazenia
pradem.

« Nie wolno wchodzi¢ na
produkt, aby dosiegna¢ do
innego przedmiotu lub z
jakiegokolwiek innego
powodu.

« Nie wolno korzystac z
urzadzenia, gdy jest sie pod
wptywem narkotykow lub
alkoholu.

Przedmioty tatwopalne
przechowywane w strefie
pieczenia moga sie zapalic.
Nigdy wolno przechowywac
przedmiotow tatwopalnych w
strefie pieczenia.

Zeliwo, aluminium lub
naczynia kuchenne z
uszkodzonymi/szorstkimi
dolnymi czesciami mogg
doprowadzi¢ do zarysowania
szklanej powierzchni.
Podczas wyjmowania naczyn
nalezy podnosi¢ pojemniki,
nie przesuwac po
powierzchni.

« Cisnienie par z powierzchni
piekarnika i wilgo¢ moga
powodowac przesuwanie sie
garnka lub przeskakiwanie. Z
tego powodu nalezy upewnic
sie, ze dno garnka i
powierzchnia kuchenki sg
zawsze suche.

Urzadzenie nie nadaje sie do
uzytku z pilotem zdalnego
sterowania lub zegarem
zewngtrznym.
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AOstrzezenia dotyczace

temperatury

« OSTRZEZENIE: Podczas
pracy urzadzenia odstoniete
czesci bedg gorgce. Nie
dotykac urzadzenia i
elementow grzejnych. Dzieci
ponizej 8 roku zycia nie
powinny zbliza¢ sie do
urzadzenia bez nadzoru
osoby doroste;.

« Nie wolno umieszczac
tatwopalnych/wybuchowych
materiatow w poblizu
urzadzenia, poniewaz jego
krawedzie bedg gorace
podczas pracy.

« OSTRZEZENIE: Zagrozenie
pozarem: Nie wolno kfas¢ na
piekarniku zadnych
opakowan.

AUzycie akcesoriow

« OSTRZEZENIE: Nalezy
uzywac tylko opakowania
przeznaczonego do
przechowywania w
piekarniku zaprojektowanego
przez producenta lub
wyprodukowanego zgodnie
ze standardami okreslonymi
przez producenta.
Niewtasciwe przechowywanie
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w piekarniku moze
spowodowac uszkodzenie.

A Bezpieczenstwo
pieczenia

OSTRZEZENIE: Nalezy
przestrzegac¢ zasad pieczenia.
Nalezy przestrzegac
krotkoterminowych procesow
pieczenia..

OSTRZEZENIE: W
przypadku pieczenia w
statym lub ptynnym oleju
wyjmowanie z piekarnika jest
niebezpieczne i moze
spowodowac pozar. NIGDY
nie probuj gasi¢ ognia wodg;
Odtgcz produkt od sieci, a
nastepnie zakryj ptomienie
pokrywa lub pokrywa
przeciwpozarowa (itp.).
Zachowaj ostroznosc
podczas dodawania alkoholu
do potraw. Alkohol
odparowuje w wysokich
temperaturach i moze zapali¢
sie pod wptywem goracych
powierzchni, powodujac
pozar.

A Ptyta indukcyjna

Elektrycznie sterowane pola
grzewcze piekarnika sg
wyposazone w
zaawansowang technologie



»indukcyjng”. Na ptytach
indukcyjnych, ktore
0SzCzedzajg czas i energie,
nalezy stosowac naczynia
odpowiednie do tego typu
ptyt, w przeciwnym razie nie
bedg dziatac. Aby uzyskac
szczegotowe informacie,
zobacz sekcje ,Wybor
naczynia”. ,

Poniewaz kuchenka
indukcyjna wytwarza pole
magnetyczne, moze mieC
szkodliwy wptyw na osoby
korzystajgce z urzgdzen
takich jak rozruszniki serca
lub pompy insulinowe.

Po uzyciu wytgcz ptyte na
panelu sterowania, nie
polegaj na czujniku garnka.
Metalowe przedmioty, takie
jak noze, widelce, tyzki i
pokrywki nie powinny byc¢
umieszczane na powierzchni
piyty, poniewaz moga sie
nagrzac.

Metalowe przedmioty
przechowywane w
szufladach pod piekarnikiem
mogq sie nagrzewac
podczas dtugiego i
intensywnego uzytkowania.
Nie nalezy przechowywac

metalowych przedmiotow w
szufladach pod piekarnikiem.

« Nie nalezy ktas¢ na kuchence
urzadzen elektronicznych,
takich jak telefony
komorkowe, tablety,
komputery. Urzgdzenie moze
zostac uszkodzone.

A Bezpieczenstwo

konserwacji i czyszczenia

» Przecz czyszczeniem
produktu nalezy poczekac,
az ostygnie. Gorgce
powierzchnie mogg
powodowac oparzenial

« Nie wolno my¢ produktu,
spryskujagc go lub polewajac
wodg! Ryzyko porazenia
pradem!

« Nie czysci¢ produktu za
pomocg odkurzaczy
parowych, poniewaz moze to
spowodowac porazenie
pradem.

» S, resztki cukru na dnie
naczynia lub drobinki na
powierzchni szyby mogag
powodowac zarysowanie i
pekanie szkta. Przed
umieszczeniem naczynia
nalezy upewnic, ze spdd jest
czysty. Powierzchnie
szklano-ceramicznag nalezy
utrzymywac w czystosci.
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H Instrukcje dotyczace srodowiska

Przepisy dotyczace odpadow
Zgodnosé z dyrektywa WEEE i
usuwanie odpadéow

Niniejszy wyrdb jest zgodny z
— dyrektywag Parlamentu
Europejskiego i Rady
(2012/19/WE). Wyrdb ten
oznaczony jest symbolem
klasyfikacji zuzytych urzadzen
elektrycznych i

elektronicznych (WEEE).

Wyrdb ten wykonano z czesci i
materiatdw wysokiej jakosci, ktére moga
by¢ odzyskane i uzyte jako surowce
wtdrne. Po zakoriczeniu uzytkowania nie
nalezy pozbywac sie go razem z innymi
odpadkami domowymi. Nalezy
przekaza¢ go do punktu zbiorki
urzadzen elektrycznych i elektronicznych
na surowce widrne. Aby dowiedzie¢ sie,
gdzie jest najblizszy taki punkt, prosimy
skonsultowa¢ sie z wtadzami lokalnymi.
Odpowiednie postepowanie ze zuzytym
sprzetem zapobiega potencjalnym
konsekwencjom dla srodowiska
naturalnego i ludzkiego zdrowia.
Zgodnos$¢ z dyrektywg RoHS:
Niniejszy wyrdb jest zgodny z dyrektywa
Parlamentu Europejskiego i Rady RoHS
(Ograniczenie uzycia substancii
niebezpiecznych) (2011/65/WE). Nie
zawiera szkodliwych i zakazanych
materiatéw, podanych w tej dyrektywie.
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Pozbywanie si¢ materiatéw

opakowaniowych

* Materiaty opakowaniowe sg
niebezpieczne dla dzieci. Nalezy
trzymac je w bezpiecznym miejscu,
niedostepne dla dzieci. Opakowanie
tego wyrobu wyprodukowano z
surowcow wtérnych. Nalezy
odpowiednio sig ich pozbywad |
sortowac je zgodnie z instrukcjami
gospodarki surowcami wtdrnymi. Nie
nalezy ich wyrzucac razem ze
zwykiymi odpadkami domowymi.

Zalecenia dotyczace

oszczedzania energii

Ponizsze wskazdwki pomoga uzywacd

produktu w sposob ekologiczny i

energooszczedny:

e Rozmroz zamrozone jedzenie przed
gotowaniem.

¢ Wytgcz piekarnik na 5-10 minut przed
koricem pieczenia, by wykorzystac
skumulowane ciepto. W ten sposob
zaoszczedzisz do 20% energii.

e Uzywaj garmkow/patelni o rozmiarze |
pokrywce odpowiednich do ptyty
grzejnej. Zawsze wybieraj odpowiedni
rozmiar garnka do potrawy. Wiecej
energii jest zuzywanej do foremek o
niewtasciwym rozmiarze.

e Utrzymuj piekamnik i podstawy garnka
w czystosci. Zanieczyszczenia
zmniejszajg przenoszenie ciepta
miedzy obszarem gotowania a dnem
garnka.



E] Produkt

Wprowadzenie produktu

3

1 Szklana powierzchnia do gotowania 4 Indukcyjna strefa gotowania
2 Dolna obudowa 5 Indukcyjna strefa gotowania
3 Indukcyjna strefa gotowania
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Wprowadzenie i uzycie panelu sterowania
W tej czesci mozna znalez¢ przeglad i podstawowe zastosowania panelu sterowania
produktu. Moga wystepowac réznice w rysunkach i niektorych funkcjach w

zaleznosci od modelu.
Sterowanie plyta
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Obszar ustawiania poziomu
temperatury

015

Przyciski i symbole
: Klawisz
® wigczania/wytgczania
o : Symbol blokady przyciskow
: Przycisk kombinagiji stref
in) gotowania z szerokg
powierzchnig
: Przycisk szybkiego
nagrzewania/Przycisk
ustawienia przyspieszenia
(booster)
: Automatyczny przycisk
= gotowania
I : Przycisk STOP
® : Przycisk czasu
® : Przycisk wydtuzenia czasu
) : Przycisk skrdcenia czasu

o} : Symbol funkcji Move

a8 : Symbol umieszczenia garnka
: Przycisk potgczenia ptyty z
okapem Hob-Hood *

= . Przycisk Wi-Fi *

* Rozni sie w zaleznosci od modelu
produktu. Moze nie by¢ dostepny w
Twoim produkcie.

&
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Wyswietlacz strefy gotowania

1 Obszar ustawiania poziomu
temperatury

2 Przycisk czasu

Timer/Wskaznik temperatury

4 Symbole automatycznego poziomu
gotowania

5 Automatyczny przycisk gotowania

6 Przycisk szybkiego
nagrzewania/Przycisk ustawienia
przyspieszenia (booster)

7 Symbol strefy gotowania

w




Ogolne informacje o ptycie

1 2

4 3

3

4

Lewy tylny - Indukcyjna strefa
gotowania

Prawy tylny - Indukcyjna strefa
gotowania

Prawy przedni - Indukcyjna strefa
gotowania

Lewy przedni - Indukcyjna strefa
gotowania

Kuchenka jest wyposazona w ptyty
grzewcze o szerokich (flexi)
powierzchniach. Powierzchnie grzewcza
mozna obstugiwac jako niezalezne od
siebie ptyty. Mozesz aktywowac funkcje
taczong dla tych stref i zmienic je w
jedng powierzchnie do gotowania dla
duzych garnkoéw. Uzywanie
odpowiednich gamkow dla tych pdl i

funkcji kombinacji opisano w rozdziale
wJak korzystac z ptyty”.

W modelach z podswietlanymi
strefami gotowania: Rézni sie w
zaleznosci od modelu produktu.
Moze nie by¢ dostepny w Twoim

produkcie.
A B
r i | [ M
I - | | 1
L a L -
Gdy dwie oddzielne strefy

gotowania na powierzchni, jak
pokazano na rysunku A, zostang
potgczone w strefe gotowania o
szerokiej powierzchni, jak
pokazano na rysunku B,
oddzielajace podswietlenie miedzy
nimi powinno zosta¢ wytaczone.
Gdy strefa gotowania z szeroka
powierzchnig zostanie rozdzielona
na dwa pola, oswietlenie powinno
sie ponownie wigczyc.
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Specyfikacje techniczne

45,2 mm*/580 mm/510 mm

(W przypadku modeli, ktére sa

dostarczane ze sprezynami
Wymiary zewnetrzne produktu montazowymi i uszczelkg
(wysokosc/szerokosc/gtebokosd) przymocowang do produktu, nalezy
wzig¢ pod uwage wymiary szerokosci i
gtebokosci jako o 10 mm wigksze niz te
pomiary.)
560 (+2) mm /490 (+2) mm

1N ~ 220-240 V/ 2N ~ 380-415V ~ 50
Hz

min. HO5V2V2-F 5 x 1,5 mm?
max. 7.4 KW

Wiary montazowe ptyty
(wysokoscé/szerokosé/glebokosd)

Napiecie / Czestotliwosé

Typ i przekrdj kabla
zastosowany/odpowiedni do urzadzenia
Catkowite zuzycie energii

Lewy tylny Indukcyjna strefa gotowania
Wymiary 180 mm

Zasilanie 2200W / Booster; 3100 W
Lewy przedni Indukcyjna strefa gotowania
Wymiary 180 mm

Zasilanie 2200 W / Booster: 3100 W
Prawy przedni Indukcyjna strefa gotowania
Wymiary 145 mm

Zasilanie 1500 W / Booster: 2200 W
Prawy tylny Indukcyjna strefa gotowania
Wymiary 210 mm

Zasilanie 2400 W / Booster: 3700 W

*

Wysokos$¢ ptyty okreslona w tabeli jest wysokoscig podstawy produktu.

W celu poprawy jakosci produktu specyfikacje techniczne moga ulec zmianie
bez uprzedniego powiadomienia.

Rysunki w niniejszej instrukcji sg schematyczne i moga nie pasowac doktadnie
do konkretnego produktu.

Wartosci podane na etykietach produktu lub w dotgczonej do nich
dokumentacji sg uzyskiwane w warunkach laboratoryjnych zgodnie z
odpowiednimi normami. W zaleznosci od warunkdw operacyjnych i
srodowiskowych produktu wartosci te moga sie roznic.
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Bl Pierwsze uzycie

Przed rozpoczeciem korzystania z
produktu zaleca sie wykonanie
nastepujacych czynnosci.

Pierwsze czyszczenie

1.Usun wszystkie materiaty opakowania.

2.Wytrzyj powierzchnie produktu
wilgotng szmatka lub gabka i wytrzyj
szmatka.

UWAGA

UWAGA

Pewne detergenty lub
$rodki czyszczace moga
uszkodzi¢ powierzchnie.
Nie uzywaj agresywnych
detergentow,
proszku/mleczka do
czyszczenia, ani zadnych
ostrych przedmiotow.

W trakcie pierwszego
uruchomienia przez pare
godzin moga sie wydzielac
dym i zapach. Jest to
catkiem normalne. Zadbaj o
dobra wentylacje kuchni i
pozbadz sie dymu i
zapachu. Nie wdychac
bezposrednio
powstajgcego dymu i
zapachu.
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E Jak uzywac plyty kuchennej

Ogodlne informacje na temat

uzytkowania ptyty

Ostrzezenia ogdlne:

¢ Nie stawiaj zadnych przedmiotéw na
piekarniku, poniewaz moga spasc¢ na
urzagdzenie. Nawet mate przedmioty,
takie jak solniczka, moga uszkodzi¢
piekarnik. Nie uzywaj zepsutego
piekarnika. Woda moze przedostac
sie przez pekniecia i spowodowad
zwarcie. Jesli powierzchnia zostanie w
jakikolwiek sposdb uszkodzona (np.
sg widoczne pekniecia) nalezy
natychmiast odtaczy¢ urzadzenie od
zasilania, aby zmniejszy¢ ryzyko
porazenia pradem.

¢ Nie stawiaj na ptycie garnkéw/patelni,
ktére sg krzywe lub fatwo sie
przechylaja.

¢ Nie podgrzewaj pustych
garnkéw/patelni. Zaréwno garnki, jak i
urzgdzenie moga ulec zniszczeniu.

e Po zakoriczeniu gotowania zawsze
wytgczaj palniki.

e Korzystanie z ptyt bez garnkdéw/patelni
moze uszkodzi¢ urzadzenie. Po
zakoriczeniu gotowania zawsze
wytaczaj piyty.

¢ Nie stawigj plastikowych

garnkéw/patelni na urzadzeniu,

poniewaz moga sie stopi¢. Nalezy
natychmiast wytrze¢ resztki
stopionego materiatu.

W garnkach/patelni nalezy umiescic

odpowiednig ilos¢ zywnosci.

Zapobiega to wylewaniu sie zywnosci

z gamkow/patelni i nie trzeba ich

dodatkowo czyscic.

e Pokrywek garnkow i patelni nie wolno

ktas¢ na palnikach/strefach gotowania.

e Garnki nalezy umiescic¢ na srodku
palnika/strefy gotowania. Aby
postawi¢ garnek na innym
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palniku/strefie nalezy podnies¢ go i
umiesci¢ na wybranym palniku. Nie
nalezy przesuwac garnka po palniku.

Jak dziata ptyta indukcyjna?

Phyta indukcyjna jest jak otwarty obwad.

Obwaod zamyka sie, gdy postawione

zostang na nim gamki/patelnie

przystosowane do gotowania
indukcyjnego, a elektromagnes
znajdujgey sie tuz pod szklang
powierzchnig generuje pole
magnetyczne. Metalowy korpus
garnkéw/patelni nagrzewa sie dzieki
pobieraniu energii z pola
magnetycznego. W ten sposdb ciepto
nie jest wytwarzane na powierzchni ptyty,
ale bezposrednio na
garnkach/patelniach. Szklana
powierzchnia nagrzewa sie dzieki
garnkom/patelni.

Zalety gotowania na plycie

indukcyjnej

Zaletg ptyt indukcyjnych jest

przekazywanie ciepta bezposrednio do

garnkéw/patelni.

e Oznacza to, ze potrawy, ktére wyleja
sie podczas gotowania, nie palg sie
szybko, poniewaz szklana
powierzchnia do gotowania nie jest
bezposrednio podgrzewana. Utatwia
to réwniez czyszczenie.

e Ciepto wytwarzane bezposrednio do
garnkow/patelni pozwala na szybsze
gotowanie. Dzigki temu, w
poréwnaniu z innymi typami ptyt
kuchennych, oszczedzany jest nie
tylko czas, ale i energia.

e Wytwarzanie ciepta bezposrednio do
garnkoéw/patelni gwarantuje, ze
zostaje ono zatrzymane, a tym samym
gotowanie jest bardziej wydajne.

¢ Dodatkowo ciepto wytwarzane
bezposrednio do gamkdw/patelni oraz



to, ze powierzchnia nie nagrzewa sie
po zdjeciu naczyn, zapewnia
bezpiecznigjsze uzytkowanie i
zapobiega mozliwym wypadkom
podczas gotowania.

W celu zapewnienia

bezpieczenstwa uzytkowania:

¢ W przypadku uzywania
garnkéw/patelni z nieprzywierajaca
powierzchnig, ktére sg pokryte
niewielkg warstwa oleju lub do ktdrych
nie stosuje sie oleju (teflon), nie nalezy
ustawia¢ wysokiego ptomienia.

e Szklana powierzchnia do gotowania
nie nadaje sie do umieszczania na niej
przedmiotow lub jako deska do
krojenia.

¢ Nie umieszczaj na ptycie metalowych
przedmiotow, takich jak sztucce lub
pokrywki garmkdw, poniewaz moga
sie nagrzac.

¢ Nie uzywaj folii aluminiowej do
gotowania. Nie umieszczaj na polu
grzejnym zywnosci zawinietej w folie
aluminiowa.

¢ Podczas gotowania przedmioty
magnetyczne, takie jak karty
kredytowe lub tasmy, nalezy trzymac z
dala od ptyty.

e Jesli pod ptyta znajduje sie piekarnik,
ktory jest uzywany, to czujniki na
ptycie moga zmniejszy¢ poziom mocy
gotowania lub wytgczy¢ piyte.

e Ptyta jest wyposazona w
automatyczny system wytgczania.
Szczegdtowe informacije o tym
systemie znajdujg sie w kolejnych
rozdziatach. W przypadku gamkow z
cienkim dnem nalezy zachowac
ostroznos¢, poniewaz dno nagrzewa
sie bardzo szybko przez co moze sie
stopic¢ i uszkodzi¢ powierzchnige
gotowania oraz urzadzenie nim wigczy
sie autormatyczny system wytaczania.

Garnki/patelnie

Nalezy uzywac ferromagnetycznych

garnkow/patelni o wysokiej jakosci,

ktére sg opatrzone etykieta lub

ostrzezeniem, ze nadajg sie do uzywania
na ptycie indukcyjnej. Im wyzsza
zawartosc zelaza, tym lepsza wydajnosé
garnkow/patelni. Rozmiar garnkow
patelni powinien odpowiadac polu
grzejnemu. Sugerowane wymiary
podano ponizej.

Odpowiednie garnki/patelnie:

e Garnki/patelnie zeliwne

e Garnki/patelnie emaliowane

e Gamnki / patelnie ze stali i stali
nierdzewnegj (z etykieta lub
ostrzezeniem, ze moga by¢ uzywane
na kuchni indukcyjnej)

Nieodpowiednie garnki/patelnie:

e Garnki/patelnie aluminiowe

¢ Garnki/patelnie miedziane

¢ Garnki/patelnie z mosigdzu

¢ Garnki/patelnie ze szkia

e Ceramika

e Ceramika i porcelana

Zalecenia:

e Uzywaj wytacznie garnkdéw/patelni z
pfaskim dnem. Nie uzywaj
garnkéw/patelni z wypuktym lub
wklestym dnem.

grubym, odpowiednim do indukcii
dnem. W przypadku gamkow z
cienkim dnem nalezy zachowacd
ostroznos¢, poniewaz dno nagrzewa
sie bardzo szybko przez co moze sie
stopic¢ i uszkodzi¢ powierzchnige
gotowania oraz urzadzenie nim wigczy
sie autormatyczny system wytaczania.
Ostre krawedzie mogg uszkodzic¢
powierzchnie.
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Zalecane rozmiary
garnkéw/patelni

145 min. 100 - max 145
i 4 4 i i 180 min. 100 - max 180
[

Dng mektorych garmnkow/patelni majg 70 e YT
mniejsze pole ferromagnetyczne niz 540 iR 140 —max 240
ich rzeczywista $rednica. Tylko ten 280 min. 125 - max 280
obszar jest ogrzewany przez plyte. 820 min. 125 - max 820

\ . ‘ ; . Strefa gotowania z s s

Dlatego ciepto nie jest rownomiernie szeroka (flex) Szerokos¢ ggg - Dlugos¢

rozprowadzane, a wydajnosc powierzchnig

gotowania spada. Ponadto takie
garnki/patelnie moga nie zostac
wykryte przez duze ptyty indukcyjne.
W zwigzku z tym ptyta powinna zostac
wybrana zgodnie z wielkoscig pola
ferromagnetycznego.

e,
//

¢ Niektdre garnki/patelnie maja
podstawe zawierajgcg materiaty
nieferromagnetyczne, np. aluminium.
Tego typu gamki/patelnie moga nie
nagrzewac sie dostatecznie lub mogag
w ogdle nie zosta¢ wykryte przez ptyte
indukcyjna.

Test garnkéw/patelni

Sprawdz, czy Twdj garnek nadaje sie do

piyty indukeyjnej, korzystajac z

ponizszych metod.

1.Jesli w podstawie garnka znajduje sie
magnes oznacza to, ze nadaje sie do
pfyt indukeyjnych.

2.Jesli symbol "2 i "= lub " nie
miga po postawieniu garmnka na pfycie
i jej wiaczeniu oznacza to, ze nadaje
sie do ptyt indukeyjnych.
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Wykrywanie garnkow/patelni do
gotowania przez piyty indukcyjne zalezy
od $rednicy i materiatu
ferromagnetycznego w ich podstawie.
Aby zapewni¢ wykrywanie
garnkéw/patelni oraz wydajne
gotowanie, garnki/patelnie nalezy
dobiera¢ zgodnie z rozmiarem ptyty.
Rozmiary garnkéw/patelni zalecanych
dla rozmiaréw ptyt kuchennych podano
powyzej.

Automatyczne wykrywanie
garnkéw/patelni

Po umieszczeniu na ptycie dowolnych
garnkow/patelni odpowiednich dla ptyty
indukcyjnej, ptyta automatycznie
wykrywa, na ktorej ptycie znajduja sie
garnki/patelnie, i wyswietla instrukcje na
panelu sterowania.

Symbol odpowiednigj ptyty, na ktérej
stoi garnek/patelnia, oraz ,0” na
wyswietlaczu zegara/temperatury beda
migac przez 10 sekund. Poprzez
szybkie przypisanie wartosci
temperatury mozna obstugiwac ptyte
grzejna, na ktdrej ustawione sa
garnki/patelnie. Przypisanie temperatury
do ptyty grzejnej opisano w kolejnych
rozdziatach.

Strefa gotowania z szeroka (flexi)
powierzchnia

Pyta jest wyposazona w strefy o
szerokich (flexi) powierzchniach. Strefe
mozna obstugiwac jako niezalezng od
siebie ptyte dla mniejszych



garnkow/patelni. Mozesz aktywowac

Strefy grzejne o
duzej powierzchni
majg dwie strefy
gotowania, z przodu
i z tytu. Mozesz
uzywac je jako dwie
niezalezne strefy
gotowania dla
réznych poziomow
temperatury z
dwoma réznymi
garnkami/patelniami.
Garnki/patelnie
nalezy umiescic na
$rodku
poszczegdlnych
stref.

Aby gotowac z
uzyciem jednego
garnka/patelni,
nalezy umiescic go
na srodku przedniej
lub tylnej strefy
grzejnej. Nie
umieszczaj
garnkéw/patelni na
Srodku strefy
gotowania.

funkcje taczong dla tych stref i zmienic je |

w jedng powierzchnie do gotowania dla « \‘i\égzsﬁzigk;

duzych garnkdéw duZ;ych
garnkow/patelniach,

umies¢ naczynie
tak, aby zakrywato
$rodki obu stref i
znajdowato sie na
$rodku.

e

Jedli chcesz
gotowac w dwdch
réznych
garnkach/patelniach
na tym samym
poziomie
temperatury,
mozesz potaczyd
strefe gotowania z
szeroka (flexi)
powierzchnig i
gotowac w dwdch
réznych
garnkach/patelniach
w tej samej
temperaturze.
Garnki/patelnie
nalezy ustawic tak,
aby znajdowaty sie
na srodku stref
gotowania.
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Panel sterowania

N B o .
ooe; BE g ooe; BB °
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S
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g"() 15 O www [ a'ﬂ 15‘.Q 1 e Y = 220 15 0 www [ aAO 15:Q [ISETIRt
Obszar ustawiania poziomu 1 2 3
temperatury l | |
) - © Ao
Przyciski i symbole O ®:
© : Klawisz s .

wigczania/wytaczania e O 15 U wuwuw
e : Symbol blokady przyciskow CID l |

: Przycisk kombinagiji stref
o . 7 6 5 4
i gotowania z szerokg

powierzchnig Wyswietlacz strefy gotowania

: Przycisk szybkiego 1 Obszar ustawiania poziomu
nagrzewania/Przycisk temperatury
d ustawienia przyspieszenia 2 Przycisk czasu

(booster) 3 Timer/Wskaznik temperatury

: Automatyczny przycisk
= gotowania
i : Przycisk STOP
® : Przycisk czasu
® : Przycisk wydtuzenia czasu
) : Przycisk skrdcenia czasu
o} : Symbol funkcji Move
- * Symbol umieszczenia garnka
»n : Przycisk potgczenia ptyty z
okapem Hob-Hood *
= . Przycisk Wi-Fi *
* Rozni sie w zaleznosci od modelu
produktu. Moze nie by¢ dostepny w
Twoim produkcie.
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4 Symbole automatycznego poziomu
gotowania

5 Automatyczny przycisk gotowania

6 Przycisk szybkiego
nagrzewania/Przycisk ustawienia
przyspieszenia (booster)

7 Symbol strefy gotowania

To urzadzenie jest sterowane za
pomocg dotykowego panelu
sterowania. Kazda operacja
wykonana na dotykowym panelu
sterujgcym potwierdzana jest
sygnatem dzwigkowym.

Zawsze utrzymuj panel sterowania
w czystosci i suchosci. Wilgotna i
brudna powierzchnia moze
powodowac problemy z obstuga
funkgii.

Wiaczanie kuchenki

1.Dotknij przycisku @ na panelu

sterowania.
Kuchenka jest gotowa do uzycia.




Kuchenka automatycznie
powraca do trybu czuwania, jesli
w ciggu 20 sekund nie zostanie
wykonana zadna czynnosc.

Urzadzenie wylgcza sie ze
wzgledow bezpieczenstwa, jesli
jakikolwiek przycisk (przycisk )
jest nacisniety przez dtugi czas.
Wytaczanie kuchenki
1.Dotknij przycisku @ na panelu
sterowania.
Kuchenka wytacza sig i powraca do
trybu czuwania.
Jesli symbol "H" lub "h" Swieci sie
na wyswietlaczu pola grzejnego
gdy kuchenka jest wytgczona,
oznacza to, ze pole grzejne jest
nadal gorace. Nie nalezy dotykac
piyt grzejnych.
Wskaznik nadmiaru ciepta
Jesli symbol "H" $wieci sie na ekranie
strefy ptyty, oznacza to, ze kuchenka
jest nadal gorgca i mozna jej uzywac do
utrzymywania ciepta niewielkiej ilosci
potraw. Po chwili symbol zmieni sie na
"h", co oznacza nizsza temperature.
W przypadku awarii zasilania
wskaznik pozostatego ciepta nie
zapala sie i nie ostrzega
uzytkownika przed gorgcymi
ptytami.
Wiaczanie stref plyty (strefa
gotowania)

&

1.Wigcz pyte, dotykajge przycisku O. .‘
» Symbol ,0” pojawi sie wyswietlaczach
strefy kuchenki.

2.Dotknij strefy ustawien strefy, ktéra
chcesz wigczy¢ lub przesun palcem
po strefie ustawien.

Kuchenka automatycznie
powraca do trybu czuwania, jesli
w ciggu 20 sekund nie zostanie
wykonana zadna czynnosc.

Ustawianie poziomu temperatury
Dotykajac obszaru ustawien lub
przesuwajgc palcem po obszarze, ustaw
poziom temperatury pomiedzy ,0” i

»15" .

Dodatkowa strefa grzejna moze
gotowac samodzielnie. W tym
celu nalezy ustawi¢ poziom
temperatury tylnej lewej strefy
gotowania.

Dodatkowe strefy grzejne mogg
gotowad samodzielnie. W tym
celu poziom temperatury lewej
tylnej strefy grzejnej nalezy
ustawic¢ dla lewej dodatkowe;
strefy grzejnej, a poziom
temperatury prawej tylnej strefy
grzejnej dla prawej dodatkowej
strefy grzejne;.
Wylaczenie plyt:
Wybrana strefe ptyty mozna wytaczy¢ na
2 rézne sposoby:
1.Ustawiajgc temperature na ,,0”
Plyte mozna wytaczy¢, zmniejszajac
ustawienie temperatury do ,0” .
2.Korzystajgc z funkcji wytgcznika
czasowego dla zgdanej strefy ptyty
Gdy uptynie okreslony czas, wytacznik
czasowy wytaczy podtgczong do
niego ptyte. Wszystkie wyswietlacze
wskazujg ,0” lub ,00” . Symbol ® na
wyswietlaczu strefy ptyty gasnie.
Po uptywie tego czasu rozlegnie sie
styszalny sygnat dzwigkowy. Nacisnij
dowolny przycisk na panelu
kontrolnym, aby wyciszy¢ alarm.
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Wiaczanie strefy plyty z szeroka
powierzchnia Rézni sie w
zaleznosci od modelu produktu.
Moze nie by¢ dostepny w Twoim
produkcie.
1.Wigcz pyte, dotykajge przycisku O.
2.Dotknij przycisku wyboru strefy ptyty z
szerokg powierzchnig.
» Symbol 0 jest wyswietlany na
wyswietlaczu przedniego lewego pola
grzejnego, a symbol "L 3" jest
wyswietlany na wyswietlaczu tylnej lewe;

strefy piyty.

. G g0 1O
3. Dotykajac obszaru ustawien lub
przesuwajgc palcem po obszarze,
ustaw poziom temperatury pomigdzy
0i15 .
» Poziom temperatury mozna zmienic¢ w
obszarach ustawieri obu stref piyty.

Jako przyktad opisano strefy ptyty
grzejnej z szerokg powierzchnig
po lewej stronie. Jesli po prawe;
stronie urzadzenia znajduje sie
strefa ptyty grzejnej z szerokag
powierzchnig, to samo dotyczy tej
strefy.

Wiaczanie plyty z szeroka
powierzchnia, gdy jedna lub obie
ptyty po lewej stronie pracuja
Ro6zni sie w zaleznosci od modelu
produktu. Moze nie by¢ dostepny
w Twoim produkcie.

Podczas gdy jedna lub obie ptyty po
lewej stronie pracujg oddzielnie, mozna
potaczy¢ obie ptyty, aktywujac ptyte z
szerokg powierzchnig. W ten sposdb
mozna uzywac szerszej powierzchni
kuchenki z tymi samymi wartosciami.
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1.Podczas gdy jedna lub obie strefy
ptyty po lewej stronie sg wigczone,
nalezy dotkna¢ klawisza wyboru strefy
ptyty z szerokg powierzchnia.
» Na wyswietlaczu przedniej lewej strefy
piyty wyswietlana jest temperatura strefy
piyty z nizszg temperaturg obu stref
wybranych wczesniej. Jezeli przypisany
jest wytgcznika czasowego, zostanie
wyswietlona wartos¢ wytacznika
Czasowego Z nizsza wartoscia.
O O

» Aby pdzniej zmieni¢ wartosc
temperatury, nalezy ustawi¢ zadang
wartos¢ temperatury w obszarach
ustawien obu stref ptyty.

Dotkniecie przycisku strefy z
szerokg powierzchnig przy
aktywnej strefie ptyty z szerokg
powierzchnig powoduje
rozdzielenie i wytgczenie stref
piyty.
Wylaczanie plyt z szeroka
powierzchnia: R6zni sie w
zaleznosci od modelu produktu.
Moze nie by¢ dostepny w Twoim
produkcie.
Strefe ptyty z szerokg powierzchnig
mozna wytaczy¢ na 3 rézne sposoby:
1.Ustawiajgc temperature na ,,0”
Mozna wytaczy¢ ptyte z szerokg
powierzchnig, zmniejszajac ustawienie
temperatury do ,,0”.
2.Korzystajgc z wytgcznika
czasowedgo strefy plyty z szeroka
powierzchnig
Gdy uptynie czas, wytacznik czasowy
wytacza plyte z szerokg powierzchnig.



Wyswietlacz lewej strefy ptyty pokaze O,
a zegar pokaze 00 . Kontrolka przycisku
® na wyswietlaczu tylnej lewej ptyty
zgasnie.
3.Dotykajgc symbolu strefy ptyty z
szerokg powierzchnig przez okoto 3
sekundy
Dotkniecie symbolu strefy piyty z
szerokg powierzchnig przez okoto 3
sekundy powoduje wytgczenie strefy
piyty.
Ustawienia wysokiej mocy
(BOOSTER)
Mozesz uzy¢ boostera do podgrzewania
z maksymalng mocg. Jednak nie
zalecamy dtugiego gotowania w tej
pozyciji. Ustawienie wysokiej mocy moze
nie by¢ dostepne na wszystkich ptytach
grzejnych. Po uptywie okresu ustawienia
wysokiej mocy (patrz: Tabela limitéw
okresu pracy) strefa ptyty grzejnej
zostaje wytgczona.
Bezposredni wybor ustawienia
wysokiej mocy (BOOSTER):
1. Wigez plyte, dotykajgc przycisku .
2.Dotknij przycisku @.
Aktywna strefa ptyty pracuje z
maksymalng mocg i ruchomy symbol

booster "Z=" jest widoczny na

wyswietlaczu strefy ptyty.

» Po uptywie okresu ustawienia wysokigj

mocy (patrz: Tabela automatycznego

wytgczania), strefa ptyty grzejnej zostaje

wyfgczona.

Wyboér wysokiego stopnia mocy

(BOOSTER) przy aktywnej strefie

plyty:

1.Dotknij przycisku @ gdy kuchenka jest
witgczona i odpowiednia strefa ptyty
jest aktywna.

Ustawienie wysokiej mocy
(booster) mozna aktywowac tylko
w jednej ze stref po tej same;j
stronie (lewej lub prawej). Jesli
jedna ze stref grzejnych po tej
samej stronie pracuje z
okreslonym poziomem
temperatury, nie mozna ustawi¢
funkciji booster dla drugiej strefy
grzejnej po tej samej stronie. Gdy
strefa ptyty z szerokg
powierzchnig jest aktywna, dla
tych stref réwniez nie mozna
ustawic funkciji booster.

2. Wybrana strefa ptyty dziata z
maksymalng mocg, a na jej
wyswietlaczu migaja 3 kontrolki. Po
uptywie okresu ustawienia wysokie;
mocy strefa ptyty przetacza sie na
ustawiony poziom temperatury, a na
ekranie wyswietlany jest tylko wybrany
poziom temperatury.

Wylaczanie ustawienia wysokiej

mocy (BOOSTER) przed jego

uptywem:

Mozesz wytgczy¢ ustawienie wysokie;

mocy w dowolnym momencie,

dotykajgc przycisku @.

Blokada przyciskéw

Gdy kuchenka jest wtgczona, mozna

wigczy¢ blokade przyciskow, aby

zapobiec przypadkowej zmianie funkciji.

Wiaczanie blokady przyciskow

1.Dotknij przycisku & na 3 sekundy, aby
zablokowac panel sterowania.

Jedli jakikolwiek klawisz zostanie

nacisniety, gdy blokada przyciskow jest

wigczona, kontrolka przycisku f& zamiga.
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Blokade przyciskéw mozna
aktywowac tylko wtedy, gdy
kuchenka jest w trybie pracy.
Tylko przycisk @ bedzie dziatat,
gdy blokada przyciskow jest
wigczona. Po dotknieciu
dowolnego innego przycisku,
kontrolka przycisku f& zamiga,
wskazujgc na to, ze blokada
przyciskéw jest wigczona.
Jesli wytaczysz kuchenke, gdy
przyciski sg zablokowane,
blokada klawiszy zostanie
wytaczona, aby ponownie wigczyc
piyte.
Wytaczanie blokada przyciskow
1.Nagciénij przycisk f na 3 sekundy.
Operacja zostanie potwierdzona
sygnatem dzwiekowym. Kontrolka
przycisku fi zgadnie, a panel sterowania
zostanie odblokowany.
Funkcja wylacznika czasowego
Ta funkcja utatwia gotowanie. Twoja
obecnos¢ przy kuchence przez caty
czas gotowania nie jest wymagana.
Strefa ptyty grzejnej wytacza sie
automatycznie po wybranym okresie.
Wiaczenie wylacznika czasowego
1.Wigcz pyte, dotykajge przycisku O.
2.Symbol ,,0” pojawi sie wyswietlaczach
strefy kuchenki.
3.Ustaw poziom w strefie ustawiania
strefy ptyty, ktérg chcesz wigczyc.
4. Wigcz wytgcznik czasowy, dotykajac
przycisku ®.
Wyswietlacz odpowiedniej strefy ptyty
okaze ,,00” .
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5.Ustaw zagdany czas, dotykajac
przyciskow @ i @,

24/PL

» Potwierdz ustawienie, naciskajgc ©.
Ustawienie zostanie potwierdzone
automatycznie, jesli przycisk ® nie
zostanie dotkniety.

Whytacznika czasowego mozna
uzywac tylko do obstugiwanych
piyt grzejnych.

Powtdrz powyzsza procedure dla
innych ptyt grzejnych, dla ktdrych
chcesz ustawi¢ wytgcznik
CZasowy.

Nie mozna ustawi¢ wytacznika
czasowego bez wybrania strefy
piyty i jej poziomu temperatury.
Wytaczenie wytacznika czasowego
Kuchenka wytacza sig automatycznie i
stycha¢ ostrzezenie dzwiekowe po
uptywie ustawionego czasu.
Nacisnij dowolny przycisk, aby wytaczy¢
ostrzezenie dzwigkowe.
Wczesniejsze wylaczanie
wytacznika czasowego
Jesli wytgcznik czasowy zostanie
wytaczony przedwczesnie, kuchenka
dziata dalej z ustawiong temperaturg do
momentu jej wytaczenia.
Mozesz wczesniej wylaczy¢ wytacznik
czasowy na dwa rézne sposoby:
1. Wytgczanie poprzez zmniejszenie
wartosci wytgcznika czasowego do
,00” :
1.Wybierz ptyte, ktdrg chcesz wytaczyc.
2.Wybierz wytacznik czasowy
odpowiedniej ptyty, dotykajgc
przycisku ©.
3.Zmnigjszaj wartos¢, az symbol ,00”
pokaze sie na odpowiednim
wyswietlaczu strefy ptyty po dotknieciu
przyciskow @ i ©,
2- Wylaczenie poprzez dotknigcie
przycisku wytacznika czasowego na
okoto 3 sekundy:
1.Nacisnij przycisk @ na okoto 3
sekundy, @ zniknie catkowicie, a



wytgcznik czasowy zostanie
anulowany.

Przycisk automatycznego

gotowania

Korzystajac z tej funkcji, mozesz

wykonac szybkie gotowanie na 3

réznych poziomach.

1.Utrzymanie ciepta

2.Gotowanie

3.Smazenie

Wiaczanie funkcji automatycznego

gotowania bez ustawiania

wytacznika czasowego

1.Wigcz pyte, dotykajge przycisku O.

2.Dotknij przycisku T piyty, na ktorej
chcesz obstugiwac funkcje
automatycznego gotowania.

3.Po pierwszym dotknieciu wiaczy sie
odpowiednia strefa ptyty grzejnej na
poziomie utrzymywania ciepta. Na
ekranie pojawi sig symbol " P "i" L™,

4.Po drugim dotknieciu wigczy sie
odpowiednia strefa ptyty grzejnej na
poziomie gotowania. Na ekranie
pojawi sie symbol " P """,

5.Po trzecim dotknieciu wigczy sie
odpowiednia strefa ptyty grzejnej na
poziomie smazenia. Na ekranie pojawi
sie symbol " P "i" U,

» Plyta grzejna rozpocznie prace na

ustawionym poziomie automatycznego

gotowania.

Wiaczanie funkcji automatycznego

gotowania z ustawieniem

wytacznika czasowego

1.Wybierz zgdany automatyczny poziom
gotowania, dotykajgc przycisku &
odpowiedniej piyty.

2.Wtgcz wytgcznik czasowy, dotykajgc
przycisku ©.

» Symbol ,,00” i kontrolka symbolu ® na

wyswietlaczu strefy ptyty zaswieca sie.

3.Ustaw zgdany czas, naciskajgc
przyciski &/®.

» Strefa ptyty grzejnej kontynuuije

dziatanie z ustawionym poziomem

automatycznego gotowania przez

ustawiony czas.

» Kuchenka wytgcza sie automatycznie |

stychac ostrzezenie dzwiekowe po

uptywie ustawionego czasu. Nacisnij

dowolny przycisk, aby wytaczy¢

ostrzezenie dzwigkowe.

Wylaczanie funkcji

automatycznego gotowania

1.Jesli chcesz anulowad funkcije
automatycznego gotowania, mozesz
catkowicie wytaczy¢ odpowiednig
plyte, dotykajgc przycisku @.

2.Jesli chcesz, aby plyta dziatata na
okreslonym poziomie temperatury, a
funkcja automatycznego gotowania
zostata anulowana, ustaw zadany
poziom temperatury, dotykajgc
przyciskow Q/®. Plyta grzejna
kontynuuje prace na ustawionym
poziomie temperatury. Jesli wytgcznik
czasowy zostat ustawiony wczesniej,
czas gotowania nie zostanie
anulowany, a ptyta powréci do pracy z
ustawionym poziomem temperatury.

Funkcja stop

Dzieki tej funkcji mozna chwilowo

zatrzymad dziatanie wszystkich funkciji

dziatajacych na kuchence (z wyjatkiem

wytgcznika czasowego)

Jesli wytgcznik czasowy jest
ustawiony dla dowolnej strefy
piyty, powraca on do dziatania
podczas funkcji stop.

i
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1.Dotknij przycisku Il gdy kuchenka jest
wigczona.

Wszystkie uzywane ptyty grzejne nadal

dziatajg na poziomie minimalnym.
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2.Dotknij ponownie przycisku lll, aby
korzystac z wszystkich zatrzymanych
piyty z ich poprzednimi ustawieniami.

Po dotknieciu przycisku stop,
symbol "EX" zaswieci sig na
wyswietlaczach ptyt kuchennych,
ktdre byty obstugiwane przed
dotknigciem tego przycisku
Bezpieczne i efektywne korzysta-
nie z plyt indukcyjnych
Zasada dziatania: Ze wzgledu na
zasade dziatania nagrzewnica
indukcyjna bezposrednio podgrzewa
naczynie do gotowania. Dzieki temu ma
wiele zalet w poréwnaniu z innymi
typami kuchenek. Dziata wydajniej, a
powierzchnia ptyty jest chtodniejsza.
Twoja kuchenka indukcyjna jest
wyposazona w doskonaty system
bezpieczenstwa, ktory zapewni
maksymalne bezpieczeristwo pracy.

Twoja kuchenka moze by¢
wyposazona w ptyty o srednicy
145, 180, 210 i 280mm z funkcjg
indukcyjna, w zaleznosci od
modelu. Dzieki funkcji indukcyjnej
kazda strefa ptyty automatycznie
wykrywa postawiony na niegj
garnek. Energia wyzwalana jest
tylko na styku garnka, a tym
samym zuzywany jest tylko jej
minimalny poziom.

Funkcja zarzadzania moca

Twoje urzadzenie jest wyposazone w

funkcje zarzadzania mocg. Za pomocag

tej funkcji mozna zmieni¢ catkowitg moc,

ktéra moze by¢ pobierana przez
kuchenke. Dostepnych jest 9 poziomdw
funkcji zarzadzania moca.
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Funkcja zarzgdzania mocg - Catkowite
poziomy mocy, ktére mozna ustawic

P1 1,2 KW
S2 2,4 KW
P3 3 kW

P4 3,6 kW
S5 4,4 kKW
S6 5,4 kW
S7 5,7 kW
S8 8,7 KW
P9 7,4 kKW

Gdy ptyty sg wytaczone,

1.Wigcz pyte, dotykajge przycisku O.

2.Bez odrywania palcow dotknij
odpowiednio przycisku lewej tylnej
strefy ptyty ©, a nastepnie przycisku
lewej przedniej strefy © i na koniec
przycisku ll. Po kazdym dotknieciu
przycisku stychac sygnat dzwiekowy.

3.Ustawiony poziom zarzgdzania moca
jest wyswietlany na wyswietlaczu lewe;
tylnej strefy ptyty, a catkowita warto$c
mocy dla tego poziomu jest
wyswietlana na wyswietlaczu lewej
przednigj strefy ptyty. Zwolnij 3
klawisze, gdy zobaczysz te wartosci.

4.Dotknij przycisku ll, aby przetgczac
miedzy poziomami i ustawi¢ zadang
catkowitg wartos¢ mocy.

5.Potwierdz ustawienie, dotykajac
przycisku @ i wytgcz kuchenke.
Ustawiona catkowita wartos¢ mocy
zostanie aktywowana.



Poziomy temperatur, ktére mozna
przypisa¢ ptytom grzejnym, moga
sie rozni¢ w zaleznosci od
ustawionego catkowitego
poziomu mogcy. Poziom
temperatury dostarczany do ptyty
jest automatycznie obnizany
zgodnie z ustawieniem mocy
uzywanym przez kuchenke. To
nie jest btad.
System automatycznego
wytaczania
Sterownik kuchenki posiada system
automatycznego wytaczania. Jesli co
najmniej jedna strefa ptyty grzewczej
pozostaje wigczona, strefa ptyty grzejnej
po chwili wylgcza sie automatycznie (patrz:
Tabela 1). W przypadku wytacznika
Cczasowego przypisanego do ptyty, ekran
wylgcznika czasowego zostanie rowniez
wylgczony.
Limit czasu automatycznego wytaczania
zalezy od wybranego poziomu
temperatury. Dla tego poziomu
temperatury obowigzuje maksymalny czas
pracy.
Strefa ptyty grzejnej moze by¢ ponownie
obstugiwana przez uzytkownika po jej
automatycznym wytgczeniu, jak opisano
powyze.
Tabela 1: Okresy automatycznego
wylgczania
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Szybkie 0 10 minut
podgrzewanie

P1 6
S2 4
P3 2

Ochrona przed przegrzaniem
Twoja kuchenka wyposazona jest w kilka
czujnikdw, ktdre zapewniajg ochrone
przed przegrzaniem. W przypadku
przegrzania mozna zaobserwowac
nastepujgce rzeczy:
¢ Dziatajgca strefa ptyty grzejnej moze
zostac¢ wytgczona.
¢ Wybrany poziom moze zostac
zmniejszony. Nie jest to jednak
odzwierciedlone na wyswietlaczu.
System ochrony przed wykipieniem
Twoja kuchenka jest wyposazona w
system ochrony przed wykipieniem. W
przypadku wykipienia na panel sterowania
7 jakiegokolwiek powodu, system
automatycznie odcina zasilanie, aby
wytgczy¢ kuchenke.
W tym czasie symbol ,E” pojawi sie na
wyswietlaczu.
Precyzyjne ustawienie mocy
Kuchenka indukcyjna reaguje natychmiast
na polecenia, zgodnie ze swojg zasadg
dziatania. Jej ustawienia mocy zmieniajg
sie bardzo szybko. W ten sposéb mozna
zapobiec wykipieniu (wody, mleka),
natychmiast wylgczajgc urzadzenie.
Utrzymuj powierzchnie dotykowego
panelu sterowania w czystosci.
Moze pojawiC sie ostrzezenie o
btednym dziataniu.

Nie stawiaj garnka na dotykowym
panelu sterowania.
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[ 0géine informacije dotyczace pieczenia.

W tej czesci opisano wskazowki ¢ Przed umieszczeniem zywnosci na
dotyczgce przygotowywania i pieczenia. patelni nalezy usung¢ z niej nadmiar
Ostrzezenia ogédlne wody, a nastepnie ostroznie umiescic
dotyczace plyty na rozgrzanym oleju. Przed

smazeniem produktéw mrozonych
nalezy je wczesniej rozmrozic.

¢ Podczas podgrzewania oleju upewnij
sie, ze garnek, ktérego uzywasz, jest
suchy i nie otwieraj jego pokrywy.

¢ Zalecenia dotyczgce gotowania z
oszczedzaniem energii mozna znalez¢
w rozdziale ,Instrukcje dotyczgce
ochrony srodowiska”.

¢ Nie napetniaj patelni wiecej niz jedng
trzecig oleju. Nie zostawiaj patelni
podczas nagrzewania sig oleju.
Rozgrzany olej stwarza ryzyko pozaru.
Nigdy nie probuj gasi¢ ognia woda.
Gdy olej sie zapali, przykryj go kocem
gasniczym lub mokrg szmatka. Gdy
bedzie juz to mozliwe wytacz
urzadzenie i wezwij straz pozarna.
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Czyszczenie | konserwacja

Ogodlne informacje
dotyczace czyszczenia

A Ostrzezenia ogolne:

® Przecz czyszczeniem produktu nalezy
poczekac, az ostygnie. Gorace
powierzchnie mogg powodowac
oparzenial

¢ Nie umieszcza¢ detergentow

bezposrednio na gorace powierzchnie.

Moze to spowodowac trwate
zabrudzenie.

¢ Po kazdym uzyciu urzadzenie nalezy
doktadnie wyczyscic i wysuszyc.
Dzieki temu tatwo usunac pozostatosci
Zywnosci, co zapobiega sig ich
spalaniu, gdy produkt zostanie
ponownie uzyty. W ten sposéb
zywotnos¢ urzadzenia wydtuza sie, a
czesto napotykane problemy sg
zmniejszone.

¢ Nie uzywac¢ parownic do czyszczenia
urzgdzenia.

¢ Niektdre detergenty lub srodki
Czyszczace moga uszkodzic
powierzchnie. Podczas czyszczenia
nie uzywaj $rodkdw do szorowania,
proszkdéw do czyszczenia, kremow,
$rodkdw do usuwania kamienia ani
ostrych przedmiotow.

¢ Nie ma potrzeby stosowania
specjalnego $rodka czyszczgcego po
kazdym uzyciu. Produkt nalezy
czysci¢ za pomoca ptynu do mycia
naczyn, cieptej wody i miekkiej szmatki
lub gabki, a nastepnie osuszy¢ sucha
szmatka.

e Pamietaj, aby catkowicie wyczyscic¢
pozostaty ptyn i natychmiast
wyczyscic resztki zywnos¢ podczas
gotowania.

¢ Nie czy$¢ zadnej z czesci urzadzenia
W zmywarce.

Gotowanie:

e Kwasne zabrudzenia, takie jak mleko,
koncentrat pomidorowy i olej, moga
powodowac trwate zabrudzenia
kuchenek i elementéw palnikéw,
wszelkie przelewane ptyny nalezy
wyczysci¢ natychmiast po ostygnieciu
kuchenki poprzez jej wytaczenie.

Powierzchnie ze stali nierdzewnej

i INOX

¢ Nie wolno uzywac srodkow
czyszczacych zawierajgcych kwas lub
chlor do czyszczenia powierzchni
uchwytéw ze stali nierdzewnej lub
INOX.

¢ Powierzchnia ze stali nierdzewnej lub
Inox moze z czasem zmieni¢ kolor. To
jest normalne. Po kazdym uzyciu
wyczys$¢ za pomoca detergentu
odpowiednim do powierzchni ze stali
nierdzewnej lub Inox.

* Nalezy uzywac migkkiej Sciereczki z
mydtem i ptynnym (nie rysujgcym)
detergentem odpowiednim do
powierzchni ze stali nierdzewne;,
starajgc sie wyciera¢ w jednym
kierunku.

¢ Nalezy natychmiast usuna¢ z
powierzchni plamy z wapna, oleju,
skrobi, mleka i biatka z powierzchni ze
stali nierdzewnej i szkta. Plamy moga
rdzewieC przez dtugi czas.

Szklana powierzchnia

¢ Do czyszczenia powierzchni szklanych
nie nalezy uzywac metalowych
skrobaczek ani $ciernych materiatow
czyszczacych. Moga uszkodzi¢
szklang powierzchnie.

e Produkt nalezy czysci¢ za pomocg
ptynu do mycia naczyn, cieptej wody i
szmatki z mikrofibry przeznaczong do
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powierzchni szklanych, a nastepnie
osuszy¢ suchg szmatka.

e Jedli po czyszczeniu pozostaty resztki
detergentu, nalezy wytrze¢ je zimng
woda, a nastepnie osuszyc¢ czysta |
sucha sciereczka z mikrofibry. Resztki
detergentu moga uszkodzi¢ szklang
powierzchnie przy nastepnym uzyciu.

¢ W zadnym wypadku zaschniete;
pozostatosci na powierzchni szkia nie
nalezy czysci¢ zagbkowanymi nozami,
drutem lub podobnymi narzedziami do
drapania.

¢ Plamy wapniowe (zAtte plamy) mozna
usunac¢ z powierzchni szkta za
pomoca Srodka do usuwania kamienia,
takiego jak ocet lub sok z cytryny.

¢ Jesli powierzchnia jest mocno
zabrudzona, natéz na gabke srodek
czyszczacy i odczekaj diuzszy czas az
zadziata. Nastepnie wyczysc szklang
powierzchnie wilgotng szmatka.

® Przebarwienia i plamy na szklangj
powierzchni sg normalne i nie sg
uznawane za wady.

Czesci z tworzyw sztucznych i

malowane powierzchnie

¢ Plastikowe czesci i pomalowane
powierzchnie nalezy czysci¢ za
pomoca ptynu do mycia naczyn,
cieptej wody i migkkiej szmatki lub
gabki, a nastepnie osuszy¢ suchg
szmatka.

¢ Nie nalezy uzywac metalowych
skrobaczek ani $ciernych srodkéw
czyszczacych. Moga uszkodzi¢
powierzchnie.

¢ Nalezy upewnic sig, ze pofaczenia
elementéw urzgdzenia nie sg wilgotne
i nie majg Sladéw detergentu. W
przeciwnym razie na tych
potaczeniach moze wystgpic¢ korozja.
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Czyszczenie plyty

Szklana powierzchnia do gotowa-

nia

Postepuj zgodnie z krokami opisanymi w

rozdziale ,,Ogdlne informacije dotyczace

czyszczenia”, dotyczacymi czyszczenia

szklanej powierzchni do gotowania. W

szczegolnych przypadkach mozesz

wyczysci¢ urzgdzenie zgodnie z

ponizszymi informacjami.

¢ Produkty na bazie cukru, takie jak
ciemna smietana, skrobia i syrop,
nalezy natychmiast wyczyscic, nie
czekajgce, az powierzchnia ostygnie. W
przeciwnym razie szklana
powierzchnia moze zostac trwale
uszkodzona.

¢ Nie uzywaj srodkdéw czyszczacych,
gdy ptyta jest gorgca, w przeciwnym
razie moga pojawic sie trwate plamy.

Czyszczenie panelu

sterowania

¢ Podczas czyszczenia panelu
sterowania z pokrettami nalezy uzy¢
wilgotnej migkkiej Sciereczki i osuszyc
sucha szmatka. Nie wolno zdejmowad
pokretet ani uszczelek znajdujacych
sie pod spodem. Panel sterowania i
pokretta moga zostac¢ uszkodzone.

¢ Podczas czyszczenia paneli ze stali
nierdzewnej z pokrettem nie nalezy
uzywac srodkéw czyszczacych do
stali nierdzewnej wokdt pokretet.
Wskazniki wokdt pokretet mozna
usunac.

¢ Dotykowe panele sterowania nalezy
wyczyscic wilgotng miekkg szmatka |
osuszy¢ suchg szmatka. Jesli
urzgdzenie ma funkcje blokady
przyciskow nalezy ustawi¢ blokade
przed rozpoczeciem czyszczenia
panelu sterowania. W przeciwnym
razie na przyciskach moze wystapic
nieprawidtowe wykrycie.



E] Rozwiazywanie probleméw

Skonsultuj sie z autoryzowanym agentem serwisowym lub technikiem
posiadajgcym licencje lub sprzedawca, u ktdrego produkt zostat zakupiony, jesli nie
mozesz rozwigzaé problemu, mimo ze zastosowates sie do instrukcji. Nigdy nie
wolno probowac¢ samodzielnie naprawic¢ uszkodzonego urzadzenia

® Bezpiecznik sieciowy jest uszkodzony. >>> Sprawdz bezpieczniki w skrzynce. W
razie potrzeby wymieri je lub zamontuj ponownie.

e Urzadzenie nie jest podtgczone do (uziemionego) gniazda. >>> Sprawdz
pofgczenie wtykowe.

¢ Przyciski/pokretta/klawisze na panelu sterowania nie dziatajg. >>> Jesli
urzadzenie jest wyposazone w funkcje blokady przyciskéw, blokada moze byc
wigczona. Nalezy wytgczyc.

¢ Wyswietlacz nie zapala sie po ponownym wiaczeniu ptyty. >>> Odfgczyc
urzgdzenie od wylgcznik obwodu. Poczekaj co najmniej 20 sekund, a nastepnie
podfgcz ponownie.

e Ochrona przed przegrzaniem jest aktywna. >>> Poczekaj, az ptyta ostygnie.

e Garnek nie jest odpowiedni. >>> SprawdZ garnek.

¢ Nie ustawite$ gamka na aktywnej strefie. >>> Sprawdz, czy w strefie gotowania
znajduje sig¢ garnek.

e Garnek nie jest przeznaczony do ptyty indukcyjnej. >>> Sprawd?, czy garnek jest
przeznaczony do ptyty indukcyjne..

e Garnek nie jest odpowiednio wysrodkowany lub jego dolna powierzchnia nie jest
wystarczajgco szeroka. >>> Wybierz garnek wystarczajgco szeroki i odpowiednio
go wysrodkuj.

zas gotowania dla wybranego pola grzewczego magt sie skonczyc. >>>
Mozesz ustawi¢ nowy czas gotowania lub zakoriczy¢ gotowanie.

e Ochrona przed przegrzaniem jest aktywna. >>> Poczekaj, az ptyta ostygnie.

* Moze zakrywac dotykowy panel sterowania. >>> Usuri przedmiot z panelu.

e Garnek nie jest przeznaczony do ptyty indukcyjnej. >>> Sprawd?, czy garnek jest
przeznaczony do ptyty indukcyjne..

e Garnek nie jest odpowiednio wysrodkowany lub jego dolna powierzchnia nie jest
wystarczajgco szeroka. >>> Wybierz garnek wystarczajgco szeroki i odpowiednio

go wysrodkuj

¢ Nie jest to oznaka niesprawnosci urzadzenia. Wentylator chtodzacy bedzie
dziatat, dopoki elektronika w ptycie nie ostygnie do odpowiednigj temperatury.
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Podczas gotowania z kuchenki mogg wydobywac sie dzwieki.

Dzwieki te sa

spowodowane przez strukture naczynia do gotowania. DZzwieki te sg normalne, nie
sg usterka i sg czescig technologii indukcyjne.

Mozliwe odgtosy i przyczyny

e Szum wentylatora: Kuchenka jest wyposazona w wentylator, ktéry wtgcza sie
automatycznie w zaleznosci od temperatury urzgdzenia. Wentylator ma rézne
poziomy robocze i dziata na réznych poziomach w zaleznosci od temperatury.

¢ Nizszy szum, taki jak hatas roboczy transformatora: Wynika to z charakteru
technologii indukcyjnej. Poniewaz ciepto jest przenoszone bezposrednio do
podstawy naczynia do gotowania, takie brzeczace dzwieki moga byc¢ styszalne,
jak w przypadku materiatu naczynia do gotowania. W zwigzku z tym przy réznych
naczyniach moga by¢ styszalne rézne odgtosy.

¢ Odgtos pekania: Powodem tego jest konstrukcja i materiat podstawy naczynia
do gotowania. Odgtos pekania moze by¢ styszalny, jesli naczynie do gotowania

jest wykonane z warstw z réznych materiatow.

¢ Odgtos pisku: Pisk moze by¢ styszalny, gdy dwie strefy gotowania po tej samej
stronie kuchenki sa uzywane do gotowania na réznych poziomach gotowania.

Kody btedéw/przyczyn

i mozliwe rozwiazania

Whytacz kuchenke indukeyjng i
poczekaj, az ostygnie. Btad

E 22 Kuchenka indukcyjna jest Jniknie. ady temoeratura
E 26 przegrzana. » 99y pef .
szybkowaru spadnie ponizej
dopuszczalnych wartosci.
Jeden lub wiecej przyciskow
nacisnietych przez ponad 10
sekund. . Problem zniknie po zdjeciu dtoni z
Na panelu sterowania .
: N kuchenki.
£ 46 pozostawiono jakis Problem zniknie po wyczyszczeniu
przedmiot lub panel po wyczy
. panelu sterowania.
sterowania zostat
wystawiony na dziatanie
pary.
Nie jest uzywany garnek Btad zniknie, gdy uzywany jest
E 47 odpowiedni do ogrzewania  garnek odpowiedni do ogrzewania
indukcyjnego. indukcyjnego.
Whitacz ptyte indukeyjng i po 30
S . sekundach wtgcz jg ponownie.
E1-E15 Biad komunikacji na piycie Skontaktuj sie z autoryzowanym

indukcyjnej.

dealerem, jesli problem pojawi sie
ponownie.
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E16-E21

Btad czujnika temperatury na

ptycie indukcyjne;.

Whitacz ptyte indukeyjng i po 30
sekundach wigcz jg ponownie.
Skontaktuj sie z autoryzowanym
dealerem, jesli problem pojawi sie
ponownie.

E 23
E24

Btad oprogramowania na
ptycie indukcyjne;.

Whitacz ptyte indukeyjng i po 30
sekundach wigcz jg ponownie.
Skontaktuj sie z autoryzowanym
dealerem, jesli problem pojawi sie
ponownie.

E25

Btad pracy wentylatora na
ptycie indukcyjne;.

Whitacz ptyte indukeyjng i po 30
sekundach wigcz jg ponownie.
Skontaktuj sie z autoryzowanym
dealerem, jesli problem pojawi sie
ponownie.

E31-E45

Btad sprzetowy piyty
elektronicznej na ptycie
indukcyjnej.

Whitacz ptyte indukeyjng i po 30
sekundach wigcz jg ponownie.
Skontaktuj sie z autoryzowanym
dealerem, jesli problem pojawi sie
ponownie.

E 48
E 49
E 51

Btad czujnika na ptycie
indukcyjnej.

Wyposazenie czujnikowe powinno
by¢ kompatybilne z warunkami
pracy. Skontaktuj sie z
autoryzowanym dealerem, jesli
problem pojawi sie ponownie.

E52-Eb7

Btad wysokiej temperatury
na ptycie indukcyjne;.

Whytacz kuchenke indukeyjng i
poczekaj, az ostygnie. Btad
zniknie, gdy temperatura czujnika
spadnie ponizej dopuszczalnych
wartosci. Skontaktyj sig z
autoryzowanym dealerem, jesli
problem pojawi sie ponownie.
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Stimate client,

Va rugam sa cititi acest manual inainte de a utiliza produsul.

Beko Va multumim ca ati ales acest produs! Dorim ca produsul dumneavoastra,
fabricat cu tehnologie si la o calitate ihalta, sa va ofere o eficienta optima. Pentru
aceasta, studiati cu atentie acest manual si orice altd documentatie furnizata, inainte de
a utiliza produsul si pastrati pentru consultarea ulterioara. Daca transferati produsul
altcuiva, transmiteti si manualul impreuna cu acesta. Urmati instructiunile, finand cont
de toate informatiile si avertismentele din manualul de utilizare.

Respectati toate informatiile si avertismentele din manualul de utilizare. Astfel, va
protejati pe dumneavoastra si aparatul impotriva pericolelor care pot aparea.

Pastrati manualul de utilizare Daca transferati produsul altcuiva, transmiteti si manualul
impreuna cu acesta.

Manualul de utilizare contine urmatoarele simboluri:
A Pericole care pot provoca vatamarea sau decesul.

NOTIFICARE Pericole care pot provoca defectarea produsului sau compromiterea
mediului acestuia.

& Pericole care pot conduce la arsuri din cauza contactului cu suprafetele fierbinti.
ﬂ Informatii importante si indicatii utile.

@ Cititi cu atentie manualul de utilizare!

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/1stanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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H Instructiuni de siguranta

» Aceasta sectiune contine
instructiuni de siguranta care
VOr gjuta la prevenirea
oricaror riscuri de vatamare
corporala sau daune
materiale.

« In cazul in care produsul este
transferat catre o alta
persoana sau folosit second-
hand, manualul de utilizare,
etichetele produsului, alte
documente relevante si
accesorii trebuie livrate
impreuna cu produsul.

« Compania noastra nu este

responsabila pentru daunele

care ar putea aparea ca
urmare a nerespectarii
acestor instructiuni.

Nerespectarea acestor

instructiuni anuleaza orice

garantie.

A ucrérile de instalare si

reparatii trebuie realizate

intotdeauna de catre
producator, serviciul autorizat
sau 0 persoana specificata
de catre importator.

A Folositi exclusiv piese de

schimb si accesorii originale.

A Nu reparati si nu inlocuiti

nicio componenta a

produsului decat daca este
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specificat in mod clar in
manualul de utilizare.

« A Nu realizati modificari
tehnice ale produsului.

AScopul utilizarii

» Acest produs a fost conceput
pentru uz casnic. Nu este
adecvat pentru uz comercial.

« Nu folositi produsul in gradini,
pe balcoane sau alte medii in
aer liber. Aparatul este
destinat sa fie utilizat in
bucatariile casnice si ale
personalului din magazine,
birouri si alte medii de lucru.

« AVERTISMENT: Acest
produs trebuie utilizat
exclusiv In scopul gatitului.
Nu trebuie folosit in alte
scopuri, cum ar fi incalzirea
unei incaperi.

ASigun’; copiilor,

persolnelor vulnerZbile si

ClnimCllelor de complnie

» Acest produs poate fi utilizat
de copiii cu varsta peste 8 ani
Si mai mari, precum si de
persoane subdezvoltate din
punct de vedere al abilitatilor
fizice, senzoriale sau mentale
sau lipsite de experienta si
cunostinte, sub conditia



supravegherii sau instruirii cu
privire la utilizarea in conditii
de siguranta si la riscurile
produsului.

Nu permiteti copiilor sa se
joace cu aparatul. Curatarea
si intretinerea nu trebuie
realizate de copii, decat daca
acestia pot fi supravegheati.
Acest produs nu trebuie
utilizat de catre persoane cu
capacitate fizica, senzoriala
sau mentala limitata (inclusiv
copii), cu exceptia cazuluiin
care beneficiaza de
supraveghere sau primesc
instructiunile necesare.
Copiii trebuie supravegheati
pentru a va asigura ca nu se
joaca cu aparatul.

Produsele electrice sunt
periculoase pentru copii Si
animalele de companie. Nu
lasati copiii sau animalele de
companie sa se joace, sa se
catere sau sa patrunda in
interiorul aparatului.

Nu asezati pe aparat obiecte
la care copiii pot ajunge.
Intoarceti manerul oalelor si
tigailor spre partea laterala a
blatului mobilierului, astfel
incat copiii s& nu le poata
prinde, deoarece exista riscul
de arsuri.

« AVERTISMENT: in timpul
utilizarii, suprafetele
accesibile ale produsului se
incing. Nu lasati copiii sa stea
in apropierea aparatului.

« Nu lasati ambalajele la
indemana copiilor. Exista
pericol de vatamare si
sufocare.

ASiguran’;a electrica

» Conectati produsul la o priza
impamantata protejata de o
siguranta corespunzatoare
valorilor nominale indicate pe
eticheta aparatului. Instalatia
de impamantare trebuie
realizata de un electrician
calificat. Nu folositi produsul
fara impamantare, in
conformitate cu
reglementarile
locale/nationale.

« Fisa sau conexiunea electrica
a produsului trebuie sa se
afle intr-un loc usor accesibil
(la adapost de flacara plitei).
Daca acest lucru nu este
posibil, trebuie sa existe un
mecanism (siguranta,
comutator, intrerupator etc.)
pe instalatia electrica la care
este conectat produsul, cu
respectarea reglementarilor
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electrice si separarea tuturor
polilor de retea.

Produsul nu trebuie conectat
la priza in timpul instalarii,
repararii si transportului.
Conectati produsul la o priza
care corespunde valorilor de
tensiune si frecventa
specificate pe eticheta
aparatului.

Nu blocati cablul de
alimentare dedesubtul siin
spatele produsului. Nu
asezati obiecte grele pe
cablul de alimentare. Cablul
de alimentare nu trebuie
indoit, strivit si pus in contact
CU nicio sursa de caldura.
Utilizati exclusiv cablul original.
Nu folositi cabluri sectionate
sau deteriorate, sau cabluri
prelungitoare.

In cazul in care cablul de
alimentare este deteriorat,
acesta trebuie inlocuit de
catre un producator, un
serviciu autorizat sau o
persoana specificata de catre
compania importatoare,
pentru a preveni posibilele
pericole.
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ASiguran’;a transportului

» Deconectati aparatul de la
reteaua de alimentare inainte
de transportare.

« Atunci cand trebuie sa
transportati aparatul,
infasurati-l cu material de
ambalare cu bule sau carton
gros si lipiti cu banda adeziva.
Fixati bine aparatul cu banda
adeziva, pentru a preveni
deteriorarea partilor
detasabile sau mobile, sau a
produsului.

« Verificati aspectul general al
produsului, pentru eventuale
daune care s-ar fi putut
produce in timpul
transportului.

ASiguran’;a instalarii

« Inainte de instalarea
produsului, verificati daca
exista daune. Daca produsul
este deteriorat, nu il instalati.

 Nu instalati produsul in
apropierea surselor de
caldura (calorifere, sobe etc.).

« Mentineti toate canalele de
ventilatie deschise in jurul
aparatului.



ASiguran’;a utilizarii

« Asigurati-va ca aparatul este
oprit dupa fiecare utilizare.

» Daca nu folositi produsul o
perioada indelungata,
deconectati-I sau opriti
siguranta de la panoul de
sigurante.

« Nu folositi produsul daca
acesta este defect sau
deteriorat. Daca exista,
decuplati conexiunile
electrice/racordurile de
alimentare cu gaz ale
produsului si contactati
serviciul autorizat.

« AVERTISMENT: Daca
suprafata cuptorului este
fisurata, deconectati aparatul
de la retea, pentru a evita
riscul de electrocutare.

« Nu urcati pe aparat pentru a
ajunge la ceva, sau din orice
alt motiv.

» Nu folositi aparatul in situatii
in care nu puteti rationa
limpede, cum ar fi in cazul
consumului de droguri si/sau
consumului de alcool.

« Obiectele inflamabile tinute in
zona de gatit se pot aprinde.
Nu depozitati niciodata
obiecte inflamabile in zona de
gatit.

Vasele de fonta, aluminiu sau
vasele cu partea de jos
deterioratd/aspra pot
provoca zgérierea suprafetei
de sticla. Atunci cand
manevrati vasele de gatit,
ridicati intotdeauna, nu trageti
pe suprafata.

Presiunea vaporilor de pe
suprafata cuptorului si
umiditatea pot provoca
alunecarea sau miscarea
vasului. Din acest motiv,
asigurati-va ca fundul vasului
Si suprafata aparatului sunt
intotdeauna uscate.

Acest produs nu este
adecvat pentru utilizarea cu
telecomanda sau cu un
cronometru extern.

AAvertis.mente privind
temperatura

AVERTISMENT: Partile
expuse ale aparatului devin
fierbinti, in timpul utilizarii
produsului. Nu atingeti
produsul si elementele de
incalzire. Copiii sub 8 ani nu
trebuie sa se apropie de
aparat in absenta unui adult.
Nu asezati materiale
inflamabile/explozive n
apropierea produsului,
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deoarece marginile se incing
in timpul functionarii.

« AVERTISMENT: Pericol de
incendiu: Nu depozitati niciun
fel de materiale pe cuptor.

A Utilizarea accesoriilor

« AVERTISMENT: Folositi doar
cutia de depozitare a
cuptorului proiectata de catre
producator sau fabricata
conform standardelor
specificate de producator.
Depozitarea
necorespunzatoare a
cuptorului poate provoca
accidente.

ASiguran’;a prepararii
« AVERTISMENT: Procesul de

coacere trebuie supravegheat.

Procesele de preparare cu
durata scurta trebuie
supravegheate in mod
constant.

« AVERTISMENT: in cazul
gatirii cu ulei solid sau lichid,
este periculos sa lasati
cuptorul nesupravegheat,
acest lucru poate determina
izbucnirea unui incendiu. Nu
incercati NICIODATA s&
stingeti focul cu apa;
Deconectati produsul de la
reteaua electrica, apoi
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acoperiti flacarile cu o patura
sau o patura anti-foc (etc.).

« Aveti grija la utilizarea
alcoolului in prepararea
alimentelor. Alcoolul se
evapora la temperaturi
ridicate si se poate aprinde,
atunci cand este expus la
suprafete fierbinti, provocand
un incendiu.

A Inductia

« Plitele electrice ale cuptorului
dumneavoastra sunt echipate
cu tehnologie avansata de
,inductie”. Pe plitele cu
inductie, care economisesc
timp si energie, trebuie
utilizate vase potrivite pentru
gatirea cu inductie; altfel, plita
nu va functiona. Pentru
informatii detaliate, consultati
sectiunea ,Selectarea
vaselor”. ,

» Deoarece plita cu inductie
creeaza un camp magnetic,
acesta poate avea efecte
nocive pentru persoanele
care folosesc dispozitive
precum stimulatoare cardiace
sau pompe de insulina.

« Inchideti plita de la panoul de
control dupa utilizare, nu va
bazati exclusiv pe senzorul
vasului.



 Obiectele metalice precum curata. Suprafetele fierbinti

cutitele, furculitele, lingurile si pot provoca arsuri!

capacele nu trebuie asezate « Nu spalati niciodata aparatul
pe suprafata plitei, deoarece pulverizand sau turnand apa
se pot incinge. pe acestal Exista pericol de

» Obiectele metalice depozitate electrocutare!
in sertarele de sub cuptor se  « Nu curatati aparatul cu
pot incinge in timpul utilizarii dispozitive de curatare cu
indelungate si intense. Nu abur, deoarece acestea pot
depozitati obiecte metalice in provoca socuri electrice.
sertare dedesubtul cuptorului. e Sarea, resturile de zahar de

» Nu asezati aparate pe fundul vaselor de gatit sau
electronice, precum telefoane astfel de particule de pe
mobile, tablete, calculatoare suprafata sticlei pot provoca
pe plita cu inductie. Acestea zgarierea si fisurarea sticlei.
pot suferi deteriorari. Asigurati-va ca partea

A - 5 inferioara a vasului este

Siguranta legata de curat, Tnainte de

intrefinere si curatare introducerea in cuptor.

« Asteptati ca aparatul sa se P&strati curaté suprafata
raceasca, inainte de a-| ceramica a sticlei.
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H Instructiuni privind protectia mediului

Regulamentul privind

deseurile

Conformitate cu Directiva WEEE si
depozitarea la deseuri a
produsului uzat

E\/ Acest produs respecta
Directiva UE WEEE
—=== (2012/19/UE). Produsul este
marcat cu un simbol de
clasificare pentru deseuri
electrice si electronice
(WEEE).
Acest produs a fost fabricat folosind
piese si materiale de inalta calitate, care
pot fi refolosite si reciclate. Nu depozitali
produsul uzat impreuna cu gunoiul
menajer la sfarsitul duratei sale de
functionare. Duceti-l la un centru de
colectare pentru reciclarea
echipamentelor electrice si electronice.
Luati legatura cu autoritatile locale
pentru a afla informatii despre aceste
centre de colectare.
Eliminarea corespunzatoare a aparatului
uzat ajuta la prevenirea posibilelor
consecinte negative asupra mediului si
sanatatii umane
Conformitate cu Directiva RoHS:
Produsul pe care I-ati achizitionat
respecta Directiva UE RoHS
(2011/65/UE). Nu contine materiale
daunatoare si interzise specificate In
Directiva.

10/RO

Depozitarea la deseuri a

materialelor de ambalare

¢ Materialele de ambalare sunt
periculoase pentru copii. Pastrai
materialele de ambalare intr-un loc
sigur, la care copiii nu au acces.
Materialele de ambalare ale produsului
sunt fabricate din materiale reciclabile.
Sortati-le si depozitati-le la deseuri In
mod corect. Nu le depozitati impreuna
cu gunoiul menajer.

Recomandari pentru

economisirea energiei

Urmatoarele sugestii va vor ajuta sa

folositi produsul in mod ecologic si

eficient din punct de vedere energetic:

¢ Decongelati alimentele congelate
nainte de preparare.

e Opriti aparatul cu 5 pana la 10 minute

nainte de ora incheierii coacerii,

pentru prelungirea coacerii. Astfel,
puteti economisi pana la 20% din
energia electrica prin utilizarea caldurii.

Folositi oale/cratite cu dimensiunea si

capacul corespunzatoare pentru plita.

Alegeti intotdeauna vasul de

dimensiunea potrivita pentru reteta

preparata. Este consumata mai multa
energie decat este necesar, pentru
vasele de dimensiuni
necorespunzatoare.

e Pastrati curate zonele pentru gatit ale
cuptorului si fundul vaselor. Murdaria
reduce transferul termic intre zona de
gatit si baza vasului.



E] Produsul dumneavoastra

Prezentarea produsului

3
1 Suprafata de gatit din sticla 4 Zona gatit prin inductie
2 Carcasa infericara 5 Zona gatit prin inductie

3 Zona gatit prin inductie
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Introducerea si utilizarea panoului de control al aparatului
Tn aceasta sectiune, puteti regdsi prezentarea generald si utilizarile de baz ale
panoului de control al aparatului. Pot exista diferente la nivelul imaginilor si al unora
dintre caracteristici in functie de tipul produsului.

Comanda plita

P ® g o ® Pt ® - e}
ceoe: BB @ icee HE °© ¥ cee: BE g oo BE
8“0 15 O www [ 8~.0 15 0O www & = g“O 15 O www [T 8“0 15" O wwuw
Setarea zonei pentru nivelul de 1 2 3
temperatura , | |
0 = : ..' Ve Fammt
Taste $i simboluri @ ®
O : tasta pornit/oprit (ON/OFF) - < L g
a : Tasta de blocare taste ® 0 15 U
: Tasta combinata Wide | l |
in} surface cooking zone 7 6 5 4
(suprafata mare de gatit) Afisar 9 o
: Tasta Quick Heating 'saj zona de gatit

~

(Incalzire rapida)/Tasta de
setare pentru putere mare
(booster)
] : Tasta de preparare automata
m : Tasta Stop (Stop)
® : Tasta temporizator (Timer)
: Tasta Timer increase (marire
® temporizator)

: Tasta Timer decrease
© (micsorare temporizator)

of : Simbol functie ,Move”
(Mutare)
&1/ : Slmbpl de* plasare a
=18 ghiveciului
: Tasta de conectare hota-
& .
plita

= : Tasta Wi-Fi

* Variaza in functie de modelul
produsului. Este posibil sa nu fie
disponibil pentru produsul
dumneavoastra.
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1 Setarea zonei pentru nivelul de
temperatura

2 Tasta temporizator (Timer)

3 Indicator de
temperatura/temporizator

4 Simboluri pentru nivel de preparare
automata

5 Tasta de preparare automata

~

6 Tasta Quick Heating (Incalzire
rapidd)/Tasta de setare pentru
putere mare (booster)

7 Simbol zona de gatit




Informatii generale despre

plita
| |
— A
|
4 3
1 Stanga spate - Zona gatit prin
inductie
2 Dreapta spate - Zona gatit prin
inductie
3 Dreapta fata - Zona gatit prin
inductie
4 Stanga fata - Zona gatit prin
inductie

Aragazul dumneavoastra este prevazut
cu suprafete de gatit cu suprafete de
dimensiuni mari (suprafete Flexi). Puteti
folosi aceasta suprafata de gatit ca plite
individuale, separate una de cealalta.
Puteti activa functia de combinare a
zonelor de gatit si le puteti transforma
intr-o singura suprafata de gatit atunci
cand folositi vase mari. Utilizarea unor
oale adecvate pentru aceste zone de

gatit si functia de combinare sunt
descrise n sectiunea ,Cum se utilizeaza
plita”.

in cazul modelelor cu zone de
gatit iluminate: Variaza in functie
de modelul produsului. Este posi-
bil sa nu fie disponibil pentru pro-
dusul dumneavoastra.
A B

r | = =

C g | [ |

Tn cazul in care cele dou& zone de
gatit separate de pe suprafata A
prezentate mai sus sunt
combinate Tntr-o singura zona de
gatit cu o suprafata mai mare, asa
cum se arata la punctul B, banda
luminoasa care le separa va opri.
Cand zona de gatit cu suprafata
de mari dimensiuni este din nou
setata pentru a forma doua zone
separate de gatit, banda
luminoasa se va aprinde din nou.
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Specificatii tehnice

Dimensiuni exterioare ale produsului
(inaltime/latime/adancime)

45,2 mm*/580 mm/510 mm

(Pentru modelele care vin cu arcuri de
montare si gamnitura de etansare atasate
la produs, luati in considerare
masuratorile de latime si adancime cu
10 mm mai mult decét aceste
masuratori.)

Dimensiuni de instalare plita
(latime/adancime)

560 (+2) mm /490 (+2) mm

Tensiune/frecventa

1N ~ 220-240 V/ 2N ~ 380-415V ~ 50
Hz

Tip de cablu si sectiune transversala
folosita/potrivita pentru utilizarea cu
produsul

min. HO5V2V2-F 5 x 1,5 mm?

Consum total de energie

Stanga spate

max. 7.4 kW

Dimensiune

Alimentarea 2200W / Booster: 3100 W
Stanga fata Zoné gatit prin inductie
Dimensiune 180 mm

Alimentarea 2200 W / Booster: 3100 W
Dreapta fata Zoné gatit prin inductie
Dimensiune 145 mm

Alimentarea 1500 W / Booster: 2200 W
Dreapta spate Zoné gatit prin inductie
Dimensiune 210 mm

Alimentarea 2400 W / Booster: 3700 W

*

Inaltimea plitei specificatd in tabelul tehnic este indltimea de baza a produsului.

Specificatiile tehnice pot fi modificate fara notificare prealabilda pentru a

imbunatati calitatea produsului.

Imaginile din acest manual sunt schematice si este posibil sa nu fie identice cu

produsul dumneavoastra.

Valorile indicate pe etichetele produsului sau in documentatia aferenta sunt
obtinute In conditii de laborator in conformitate cu standardele relevante. In
functie de conditiile operationale si de mediu ale produsului, aceste valori pot

varia.
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B Prima utilizare

Tnainte de a incepe sa utilizati produsul,
va recomandam sa realizali urmatoarele
operatiuni, enumerate n sectiunile
urmatoare.

Prima curatare

1.Indepértati toate materialele de

ambalare.

2.5tergeti suprafetele produsului cu o

cérpa umeda sau cu un burete si
uscali cu o carpa.

NOTIFICARE Suprafata poate fi
deteriorata de unii
detergenti sau
materiale de curatare.
Nu folositi obiecte
ascutite, prafuri /
creme de curdtare sau
detergenti agresivi.

NOTIFICARE Este posibil ca timp de
céateva ore dupa prima
pornire, cuptorul sa
emita fum si mirosuri.
Acesta este un
fenomen normal.
Ventilati bine
incaperea pentru a
elimina fumul gi
mirosurile. Evitati
inhalarea directa a
fumului si a mirosului
emis.
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B utilizarea plitei

Informatii generale despre
utilizarea plitei

Avertismente generale

Nu scapati obiecte pe plita. Chiar si
obiectele mici, cum ar fi solnitele, pot
deteriora cuptorul. Nu folositi
cuptoarele care prezinta fisuri. Apa se
poate infiltra prin aceste fisuri si poate
provoca un scurtcircuit. Daca
suprafata este deteriorata in orice mod
(de exemplu, fisuri vizibile), opriti
imediat produsul pentru a reduce
riscul electrocutarii.

Nu utilizati recipiente/tigai inclinate si
care se pot rasturna cu usurinta pe
plita.

Nu incalzili recipientele si vasele goale.
Vasele si aparatul pot fi deteriorate.
Opriti arzatoarele plitei dupa fiecare
utilizare.

Folosirea plitei fara recipiente sau tigai
poate provoca deteriorarea aparatului.
Opiriti intotdeauna zonele de gatit
dupa fiecare operatie.

Nu puneti recipientele din plastic pe
aparat, deoarece acestea se pot topi.
Curatati imediat astfel de depuneri de
pe suprafata plitei.

Puneti o cantitatea optima de alimente
in vase si tigai. Astfel, evitati ca
alimentele sa curga din vase/tigai si nu
va fi nevoie sa curatati.

Nu asezali capacele de vase si tigai pe
arzatoare/zonele de gatit.

Asezati vasele in centrul pe
arzatoarelor/zonelor. Daca doriti sa
plasati un vas pe un alt arzator/alta
suprafata de gatit, nu este indicat sa
trageti; ridicati-l mai intéi si apoi
puneti-l pe celalalt arzator.
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Principiul de functionare al plitei

cu inductie

Plita cu inductie este asemanatoare unui

circuit deschis. Circuitul se Inchide

atunci cand vase/tigai de gatit potrivite
pentru gatitul prin inductie sunt plasate
pe acesta si un electromagnet aflat chiar
sub suprafata sticlei genereaza un camp
magnetic. Corpul metalic al
oalelor/tigailor este incalzit cu ajutorul
energiei din acest cdmp magnetic. Astfel,
caldura nu este generata pe suprafata
plitei, ci direct pe vase/tigai aflate
deasupra acesteia. Suprafata de sticla
este incalzita datorita caldurii
vaselor/tigailor de gatit.

Avantajele gatitului cu inductie

Plitele de inductie ofera unele avantaje,

deoarece caldura este transferata direct

pe oalele/tigaile de gatit.

e Alimentele care se revarsa in timpul
gatitului nu se vor arde repede,
deoarece suprafata de gatit din sticla
nu este Incalzita direct. Se curata mai
usor.

e Gatitul va fi mai rapid deoarece
caldura este generata direct pe vasele
de gatit. Economisiti astfel timp si
energie fata de alte tipuri de plite.

¢ Deoarece caldura este transmisa
direct catre vase/tigai, nu exista
pierderi de caldurd, iar gatitul este mai
eficient.

e Datorita faptului ca transferul de
caldura se opreste si suprafata de
gatit nu este incalzita direct atunci
cand vasele de gatit sunt indepartate
de pe suprafata de gatit asigura o
utilizare mai sigura, prevenind
posibilele accidente in timpul gatitului.

Pentru o functionare sigura:

¢ Nu selectati niveluri ridicate de
incalzire atunci cand utilizati vase de



gatit antiaderente cu o cantitate mica
de ulei sau utilizate fara ulei (de tip
teflon).

¢ Nu utilizati suprafata de gatit din sticla

ca suprafata de depozitare sau de

taiere.

Nu asezali obiecte din metal precum

tac&dmuri sau capace pentru tigai pe

plitd deoarece acestea se pot incalzi.

Nu folositi niciodata folie de aluminiu

pentru gatit. Nu lasati niciodata

alimente Tnvelite In folie de aluminiu pe
zona de inductie.

e Pastrati obiectele magnetice, cum ar fi
cardurile de credit sau benzile
magnetice, departe de plita in timp ce
aceasta functioneaza.

¢ Daca exista un cuptor sub plita si
acesta se afla in functionare, senzorii
de pe plita pot reduce nivelul de gatit
sau pot opri plita.

e Plita dumneavoastra este prevazuta
cu un sistem automat de inchidere.
Veti gasi informatii detaliate despre
acest sistem in urmatoarele sectiuni.
Cu toate acestea, daca utilizati vase
cu baze subtiri pentru gatit, acestea
se vor incalzi foarte repede, iar partea
inferioara a recipientului se poate topi
si deteriora astfel suprafata de gatit si
aparatul ihainte ca sistemul de
inchidere automata sa se declanseze.

Oale/tigai de gatit

Trebuie sa utilizati cale/tigai de gatit

feromagnetice, de calitate, inscriptionate

cu o eticheta sau un avertisment care sa
indice ca sunt compatibile cu gatitul prin
inductie numai cu plita cu inductie. In
general, cu cat este mai ridicat
continutul de fier, cu atat mai bune vor fi
vasele/tigaile de gatit. Dimensiunea
oalelor/tigailor de gatit trebuie sa se
potriveasca cu zona de inductie.

Dimensiunile recomandate sunt

enumerate mai jos.

Oale/tigai potrivite:

e Oale/tigai din fonta

¢ Oale din otel emailat

¢ Oale/tigai din otel si otel inoxidabil
(inscriptionate cu o eticheta sau un
avertisment care indica faptul ca sunt
potrivite pentru inductie)

Oale/tigai nepotrivite:

e Oale/tigai din aluminiu

e Oale/tigai din cupru

e Oale din alama

e Oale/recipiente din sticla
e Ceramica

e Ceramica si portelan

Recomandari:
e Utilizati numai vase de gatit cu baze
plate. Nu utilizati oale/tigai cu baze

convexe sau concave.
- X

e Utilizati doar oale/tigai de gatit cu baze
groase, prelucrate. Daca utilizati vase
cu baze subtiri pentru gatit, acestea
se vor incalzi foarte repede, iar partea
inferioara a recipientului se poate topi
si deteriora astfel suprafata de gatit si
aparatul ihainte ca sistemul de
inchidere automata sa se declanseze.
Colturile ascutite pot provoca
zgarieturi pe suprafata.

L «

e Bazele anumitor oale/tigai de gatit au
un camp feromagnetic mai mic decat
diametrul sau real. Doar aceasta zona
va fi incalzita de plita. Astfel, caldura
nu va fi distribuita uniform, iar
performanta gétitului este scazut. In
plus, astfel de oale/tigai de gatit nu
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pot fi detectate de plitele mari de
inductie. Astfel, zona de gatit trebuie
selectata in functie de marimea
campului feromagnetic.

e,
//

¢ Unele cale/tigai de gatit au o baza
care contine materiale
neferomagnetice, cum ar fi aluminiul.
Este posibil ca aceste tipuri de
vase/tigai de gatit sa nu poate fi
incalzite corespunzator sau sa nu
poata fi detectate deloc de plita cu
inductie.

Testarea oalelor/tigailor

Testati compatibilitatea vaselor cu gatitul

pe o plita cu inductie utilizand metodele

de mai jos.

1.Este compatibil daca baza vasului
dumneavoastra poate fi atrasa de un
magnet.

2.Este compatibil daca g Si l:' sau
"l-I" ny se aprinde intermitent atunci
cand plasati vasul pe plita de inductie
si porniti plita.

Dimensiuni recomandate pentru

oale/tigai

145 min. 100 - max 145
180 min. 100 - max 180
210 min. 140 - max 210
240 min. 140 - max 240
280 min. 125 - max 280
320 min. 125 - max 320

Zona de gatit cu

suprafati mare (flexi) ldfime 230 - lungime 390

Detectarea oalelor/tigailor de gatit de
plitele de inductie depinde de diametrul

18/RO

si materialul feromagnetic care se afla la
baza vaselor/tigailor. Pentru a asigura
detectarea vaselor/tigdilor de gatit si
pentru a obtine o gatire eficientd, vasele
de gatit trebuie selectate n functie de
suprafata plitei. Dimensiunile
oalelor/tigailor recomandate pentru
dimensiunile plite sunt cele prezentate
mai sus.

Detectarea automata a
oalelor/tigailor

Atunci cand plasali pe plita orice
oale/tigailor compatibile cu gatitul la
inductie, plita dumneavoastra
detecteaza automat pe ce zona de gatit
este plasata oala/tigaia de gatit si
afiseaza aceste informatii pe panoul de
comanda.

Simbolul plitei respective pe care ati
plasat oalele/tigaile de gatit si indicatorul
,0" pe afisajul cronometrului/temperaturii
trebuie sa se aprinda intermitent timp de
10 secunde. Astfel, puteti folosi plita pe
care sunt amplasate oalele/tigaile de
gatit, setand rapid valoarea temperaturii.
Modul de setare a unei valori a
temperaturii plitei este descris in
urmatoarele sectiuni.

Zona de gatit cu suprafata mare
(flexi)

Plita dumneavoastra este prevazuta cu
suprafete de gatit cu suprafete de
dimensiuni mari (suprafete Flexi). Puteti
folosi aceasta suprafata de gatit cu
oale/tigai mai mici ca zone de gatit
individuale, separate una de cealalta.
Puteti activa functia de combinare a
zonelor de gatit si le puteti transforma
intr-o singura suprafata de gatit atunci
céand folositi vase mari.



Zonele de gatit cu
suprafete de mari
dimensiuni sunt
compuse din
doua zone de
gatit, cea frontala
si cea
posterioara.
Puteti utiliza
aceste zone ca
doua zone
separate de gatit
pentru diferite
niveluri de
temperatura, cu
doua oale/tigai de
gatit diferite.
Asezati
oalele/tigaile de
gatit In centrul
zonelor separate
de gatit.

Pentru gatitul cu
oale/tigai de gatit
de mari
dimensiuni,
asezati-le ncéat sa
acopere zonele
centrale ale
ambelor zone de
gatit si astfel incat
sa fie asezate in
centrul zonei de
gatit.

Pentru gatitul pe
0 zone de gatit cu
0 singura
oald/tigaie de
gatit, asezati-oin
centrul zonei de
gatit din fata sau
din spate. Nu
asezati
oalele/tigaile de
gatit In centrul
zonei de gatit.

Daca doriti sa
gatiti cu doua
oale/tigai de gatit
diferite la acelasi
nivel de
temperaturg,
puteti combina
zona de gatit cu
suprafata de
dimensiuni mari
(flexibild) si gati cu
doua oale/tigai
diferite la aceeasi
temperatura.
Asezati
oalele/tigaile de
gatit astfel incat
zonele centrale sa
se afle in centru.
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Panoul de comanda

S o o )
& 5 ] ¢ 3 : ¢ - «f § “
oee; HE g oo HE ° " oo BH s ooo; BH
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Setarea zonei pentru nivelul de 1 > 3

temperatura | I
0 15 3 *

Taste si simboluri g() d <)§

® : tasta pornit/oprit (ON/OFF) '-O 15-’ O W W w

ol : Tasta de blocare taste g =

: Tasta combinata Wide | l ‘

ju) surface cooking zone 7 6 5 4

(suprafata mare de. gatit) Afisaj zona de gatit

: Tasta Quick Heating i )

(Tncélzire rapida)/Tasta de 1 Setarea zonei pentru nivelul de
setare pentru putere mare temperatura

(booster) 2 Tasta temporizator (Timer)

-] : Tasta de preparare automata 3 Indicator de

m : Tasta Stop (Stop) temperatura/temporizator

® : Tasta temporizator (Timer) 4 Simboluri pentru nivel de preparare

® : Tasta lTlmer increase (marire automata

Teggg'ﬁ;(ﬁ docr 5 Tastd de preparare automata
e imicsorare temggr(iazﬁir) 6 Tasta Quick Heating (incalzire
. Simbol functie . Move” rapidd)/Tasta de setare pentru

=) &Mu tare) T putere mare (booster)

S - Simbol de plasare a 7 Simbol zona de gé“t

=% ghiveciului *

: Tasta de conectare hota-

R plita * Acest aparat este controlat print-

= - Tastd Wi-Fi * un panou de comanda tactil.

* Variaza in functie de modelul
produsului. Este posibil sa nu fie
disponibil pentru produsul
dumneavoastra.
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Fiecare operatie efectuata in
panoul de comanda tactil este
confirmata printr-un semnal
sonor.

Pastrati intotdeauna panoul de
comanda curat si uscat. O
suprafatd umeda si murdara
poate cauza probleme la utilizarea
functiilor.




Pornirea aragazului

1.Atingeti tasta © de pe panoul de
comanda.

Acum, aragazul este gata de utilizare.

Aragazul revine automat in modul
stand-by daca nu se efectueaza
nicio operatie in decurs de 20 de
secunde.

Aparatul se opreste din motive de
siguranta la apasarea oricarui
buton (tasta ) pentru o perioada
lunga de timp.

Oprirea aragazului

1.Atingeti tasta @ de pe panoul de
comanda.

Aragazul se opreste si revine in modul

de asteptare.

Daca simbolul "H" sau "h" se
lumineaza pe afisajul zonei de
gatit atunci cand aragazul este
oprit, acesta indica faptul ca zona
de gatit este inca fierbinte. Nu
atingeti plitele.

Indicator de caldura excesiva
Daca simbolul "H" se lumineaza pe
ecranul zonei de gatit, acest lucru
inseamna ca aragazul este inca fierbinte
si poate fi folosit pentru pastrarea la cald
a unei cantitati mici de alimente. Dupa
un anumit timp, simbolul trece la
simbolul "h" care indica o suprafata mai
putin calda.
Tn cazul unei pene de curent,
indicatorul de caldura ramasa nu
lumineaza si nu avertizeaza
utilizatorul cu privire la plitele
fierbinti.

Pornirea zonelor de pe plita (zona
de gatit)

&

1.Porniti plita apasand tasta @.
» Simbolul pozitia ,,0” apare pe afisajele
zonei de gatit.
2.Apasati sau dlisati degetul pe zona cu
setarile pentru zona de gatit pe care
doriti sa o activati.
Aragazul revine automat in modul
stand-by daca nu se efectueaza
nicio operatie in decurs de 20 de
secunde.

Setarea nivelului de temperatura
Prin apasarea pe zona cu setarile sau
prin glisarea degetului pe acea zona,
setali nivelul de temperatura intre pozitia
,0” si pozitia ,15” .
Zona de gatit auxiliara poate gati
singur4. In acest scop, se
stabileste nivelul de temperatura
al zonei de gatit din stanga spate.

Zonele de gatit auxiliare pot gati
singure. In acest scop, se
stabileste nivelul de temperatura
al zonei de gatit din stanga spate
pentru zona de gatit auxiliara din
stanga si nivelul de temperatura al
zonei de gatit din dreapta spate
pentru zona de gatit auxiliara din
dreapta.

Dezactivarea plitei

O zona de gatit selectate poate fi

dezactivata in 2 moduri diferite:

1.Prin setarea temperaturii la ,0”
Puteti opri plita reducand setarea
temperaturii la pozitia ,0” .
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2.Utilizarea functiei de oprire a
cronometrului pentru zona de gatit
dorita
La expirarea pericadei setate pe
cronometru, acesta opreste zona de
gatit conectata la acesta. Toate
afisgjele indica pozitia ,0” sau pozitia
,00” . Simbolul ® de pe afisajul zonei
de gatit va disparea.

Alarma sonora se va emite la expirarea
timpului. Apasati orice tasta de pe
panoul de comanda, pentru
dezactivarea alarmei sonore.

Pornirea zonei de gatit cu

suprafata mare Variaza in functie

de modelul produsului. Este
posibil sa nu fie disponibil pentru
produsul dumneavoastra.

1.Porniti plita apasand tasta .

2.Atingeti tasta de selectie pentru o
zona de gatit cu o suprafata mare.

» Simbolul O este afisat pe afisajul zonei

de gatit din stanga fata si simbolul "L 3"

apare pe afisajul zonei de gatit din

stanga spate.

3. Prin apasarea pe zona cu setarile sau
prin glisarea degetului pe acea zona,
setati nivelul de temperatura intre O si
15 .

» Nivelul de temperatura poate fi

modificat de la zonele cu setarile pentru

ambele zone ale plitei.

Drept exemplu, se vor descrie
zonele plitei cu suprafata mare din
partea stanga. Daca in partea
dreapta a aparatului este
disponibila o zona de gatit cu
suprafatd mare, acelasi lucru se
va aplica si pentru aceasta.
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Porniti zona de gatit cu o
suprafata mare in timp ce una sau
ambele plite din partea stanga
functioneaza. Variaza in functie de
modelul produsului. Este posibil
sa nu fie disponibil pentru
produsul dumneavoastra.

Tn timp ce una sau ambele zone de gatit
din stanga functioneaza separat, puteti
combina ambele plite activand plita cu o
suprafata mai mare. Astfel, puteti utiliza
o suprafatd mai mare a aragazului
folosind aceleasi valori.

1.In timp ce una sau ambele zone de
gatit din partea stanga functioneaza,
apasali tasta de selectie pentru zona
de gatit cu suprafata mare.
» Pe afisajul zonei de gatit din stanga
fatd, se afiseaza temperatura zonei cu
cea mai scazuta temperatura din zonele
de gatit pe care le-ati selectat inainte.
Daca a fost setat un cronometru, se
afiseaza valoarea cronometrului cu
nivelul cel mai scazut.

00 15D I go
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» Pentru a modifica ulterior valoarea
temperaturii, setati valoarea temperaturii
dorite pe zona cu setarile pentru ambele
zone de gatit.

Daca atingeti tasta pentru zona de
gatit cu suprafata mare in timp ce
aceasta se afla in functionare,
zonele plitei sunt separate si
oprite.
Opriti zonele de gatit cu o
suprafata mare: Variaza in functie
de modelul produsului. Este



posibil sa nu fie disponibil pentru
produsul dumneavoastra.
Zona de gatit cu suprafata mare poate fi
oprita in 3 moduri diferite:
1.Prin setarea temperaturii la ,0”
Puteti opri plita cu o suprafatd mare
setand temperatura la ,,0”.
2.Utilizarea functiei de oprire a
temporizatorului pentru zona de
gatit cu suprafatd mare
La expirarea timpului, temporizatorul
opreste plita cu suprafata mare. Afisajul
zonei de gatit din stanga indica 0, iar
afisajul ceasului arata 00 . Indicatorul
luminos al tastei ® de pe afisajul plitei
din stanga spate se stinge.
3.Prin atingerea simbolului pentru
zonei de gatit cu suprafatd mare
timp de aproximativ 3 secunde
Daca atingeti simbolul pentru zona de
gatit cu suprafata mare timp de
aproximativ 3 secunde, aceasta se va
opri.
Tasta de setare pentru putere
mare (amplificator)
Puteti utiliza amplificatorul pentru a
incalzi cu putere maxima. Cu toate
acestea, nu recomandam gatitul pentru
0 perioada lunga de timp la aceasta
pozitie. Este posibil ca setarea de mare
putere sa nu fie disponibila pentru toate
plitele. Cand a expirat perioada pentru
care a fost setata puterea mare
(Consultati tabelul cu limitele perioadei
de functionare), zona de gatit este
dezactivata.
Prin selectarea directa a setarii
pentru mare putere
(AMPLIFICATOR)
1. Porniti plita apasand tasta @.
2.Apésati tasta @.
Zona de gatit activata functioneaza la
putere maxima, iar simbolul de

amplificare "Z=" apare pe afisajul zonei
de gatit.

» La finalizarea perioadei pentru care a
fost setata puterea mai mare (Consultati
tabelul cu perioadele pentru oprirea
automata), zona de gatit este
dezactivata.
Selectarea setarii pentru mare
putere (AMPLIFICATOR) in timp ce
zona de gatit este activata:
1.Apasati tasta @ atunci cand aragazul
este pomnit si zona de gatit respectiva
este activata.

Setarea pentru mare putere
(amplificator) poate fi activata
numai pentru una dintre zonele de
pe aceeasi parte (stanga sau
dreapta). Daca una dintre zonele
de gatit de pe aceeasi parte
functioneaza la un anumit nivel de
temperatura, amplificatorul nu
poate fi setat pentru cealaltd zona
de gétit de pe aceeasi parte. In
timp ce zona de gatit cu suprafata
mare este activata, amplificatorul
nu poate fi setat si pentru celelalte
Zone.

2.7ona de gatit selectata functioneaza la
putere maxima si se aprind 3 lumini
intermitente pe afisajul zonei de gatit.
La finalizarea perioadei setarii de mare
putere, zona de gatit trece la nivelul de
temperatura setat, iar nivelul de
temperatura pe care |-ati selectat este
afisat pe ecran.

Oprirea setarii de mare putere

(AMPLIFICATOR) inainte de expi-

rarea acesteia:

Puteti dezactiva setarea de mare putere

oricand doriti, apasand tasta @.

Blocare taste

n timp ce aragazul este pornit, puteti

activa blocarea tastei pentru a impiedica

schimbarea neintentionata a funcitiilor.
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Activarea blocarii tastelor
1.Apésati tasta & timp de 3 secunde

pentru a bloca panoul de comanda.
Daca apasati pe orice tasta in timp ce
functia de blocare a tastelor este
activata, indicatorul luminos al tastei
lumineaza intermitent.

Puteti activa blocarea tastelor in
timp ce aragazul functioneaza.
Doar tastele @ functioneaza
atunci cand functia de blocare a
tastelor este activata. La apasarea
pe orice tasta, indicatorul luminos
al tastei f lumineaza intermitent
indicand ca functia de blocarea a
tastelor este activata.

Daca opriti aragazul In timp ce
tastele sunt blocate, blocarea
tastelor trebuie dezactivata pentru
a porni din nou plita.

Dezactivarea blocarii tastelor

1.Mentineti tasta 8 ap&sata timp de 3
secunde.

Operatiunea va fi confirmata cu un

semnal sonor. Indicatorul luminos & al

tastei se opreste si panoul de comanda

este deblocat.

Functia de temporizator

Aceasta functie va faciliteaza gatitul Nu

este nevoie sa supravegheati aragazul

pe tot parcursul perioadei de gatire.

Zona de gatit se opreste automat dupa

perioada selectata.

Activarea cronometrului

1.Porniti plita apasand tasta .

2.Simbolul pozitia ,,0” apare pe afisajele
zonei de gatit.

3.Setati nivelul din zona cu setarile
pentru zona de gatit pe care doriti s&
o activati.

4.Apéasati tasta ® pentru a activa
cronometrul.

Indicatorul zonei de gatit relevante

afiseaza pozitia ,00” .
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5.Setali perioada de timp dorita
apasand tastele ® si ©.

» Apésati tasta O pentru a confirma

setarea. Setarea va fi confirmata

automat daca nu apasati pe tasta ©.

Cronometrul poate fi utilizat numai
pentru zonele de gatit care se afla
in functionare.

Repetati procedura de mai sus
pentru alte zone pentru care doriti
sa setati un cronometru.

Cronometrul nu poate fi setat fara
selectarea zonei de gatit si a
nivelului de temperatura al
acesteia.

Oprirea cronometrului

Aragazul se opreste automat si se emite

un avertisment sonor la expirarea

timpului setat.

Apasati orice tasta pentru dezactivarea

alarmei sonore.

Oprirea cronometrelor inainte de

finalizarea perioadei de timp

Daca cronometrul este oprit Tnainte ca

perioada de timp setata sa finalizeze,

aragazul continud sa functioneze la

temperatura setata pana cand este oprit.

Puteti opri cronometrul inainte de

finalizarea acestei perioade prin doua

metode diferite:

1. Dezactivare prin reducerea valorii

temporizatorului la pozitia ,00” :

1.Selectati plita pe care doriti sa o
dezactivati.

2.Selectati cronometrul plitei respective
apasand tasta ®.

3.Reduceti valoarea pana cand pozitia
,00” este afisata pe afisajul zonei de



gatit relevante apasand pe tastele @ si
©.

2- Opriti-| apasand tasta

cronometrului timp de aproximativ 3

secunde.

1.Mentineti apasata tasta © a plitei
respective timp de aproximativ 3
secundeg, iar simbolul ® va disparea
complet, iar cronometrul va fi resetat.

Functia pentru gatitul automat:

Folosind aceasta functie, puteti gati

rapid la 3 niveluri diferite.

1.Mentinere la cald

2.Fierbere

3.Prajire

Activarea functiei automate de

gatit fara setarea unui cronometru

1.Porniti plita apasand tasta .

2.Apésati tasta & corespunzatoare plitei
pentru care doriti sa activati functia de
gatit automata.

3.Prima apasare a tastei activeaza zona
de gatit dorita la nivelul de mentinere
la cald. Simbolul " P "si" L) "apare pe
ecran.

4.l .a cea de-a doua apasare, zona de
gatit dorita trece la nivelul de fierbere.
Simbolul * P "si" UWJ "apare pe ecran.

5.La a treia atingere, zona de gatit dorita
trece la nivelul de prajire. Simbolul " P
"si* U "apare pe ecran.

» Zona de gatit va incepe sa functioneze

la nivelul automat de gatit.

Activarea functiei automate de

gatit prin setarea unui cronometru

1.Selectati nivelul de gatit automat dorit
apasand tasta OJ plitei respective.

2.Apésati tasta O pentru a activa
cronometrul.

» Simbolul pozitia ,,00” simbolul si

indicatorul luminos al simbolului ® se

aprind pe afisajul zonei de gatit.

3.Setali perioada de timp dorita
apasand tastele ©/®.

» Zona de gatit continua sa functioneze

la nivelul de gatit automat setat pentru

perioada de timp stabilita.

» Aragazul se opreste automat si se

emite un avertisment sonor la expirarea

timpului setat. Apasati orice tasta pentru

dezactivarea alarmei sonore.

Oprirea functiei automate de gatit

1.Daca doriti sa anulati functia pentru
gatitul automat, puteti dezactiva
complet plita respectiva apasand tasta

2.Daca doriti ca plita sa functioneze la
un anumit nivel de temperatura si
functia automata de gatit este resetata,
setati nivelul dorit al temperaturii
apasand pe tastele ©/®. Zona de
gatit continua sa functioneze la nivelul
de temperatura pe care le-ati setat.
Daca ali setat in prealabil cronometrul,
perioada de gatire stabilita nu este
anulata, iar plita revine la nivelul de
temperatura setat.

Functia de oprire

Folosind aceasta funciie, puteti opri

toate functiile care se afla in functionare

la aragaz (cu exceptia cronometrului)

pentru o perioada de timp.

Daca cronometrul este setat
pentru orice zona de gatit, acesta
va continua sa functioneze in
timpul functiei de oprire.

P ® &
HON
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1.Apésati tasta [l in timp ce aragazul
este pornit.

Toate zonele de gatit care se afla in

functionare vor continua sa functioneze

la nivelul minim.

2.Apasati din nou tasta Il pentru a pune
din nou in functionare toate plitele
oprite pastrand setarile lor anterioare.
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LLa apasarea pe tasta de oprire,
simbolul "EX" se aprinde pe
afisgjele tuturor zonelor de gatit

care se aflau In functionare nainte

de apasarea acestei taste.

Utilizarea plitei de inductie in
siguranta si in mod eficient
Principiul de functionare: Plita cu
inductie incalzeste vasul de gatit in mod
direct datorita principiului sau de
functionare. Astfel, plita are multe
avantaje in comparatie cu alte tipuri de
aragaze. Functioneaza mai eficient si
suprafata plitei este mai rece.
Aragazul dumneavoastra cu inductie
este prevazut cu un sistem de siguranta
superior care asigura functionarea in
maxima siguranta.
Aragazul dumneavoastra poate fi
dotat cu plite de gatit cu diametrul
de 145, 180, 210 si 280 mm, cu
inductie, in functie de model.
Datorité caracteristicilor de
inductie, fiecare zona de gatit
detecteaza automat recipientul
plasat pe ea. Energia se transmite
numai in zona de contact a
recipientului si, prin urmare, este
consumat un nivelul minim de
putere.

Functia asociata gestionarii puterii
electrice

Aparatul dumneavoastra include o
functie de gestionare a puterii. Prin
intermediul acestei functii, puteti
schimba puterea totala cu care poate fi
alimentat aragazul. Exista 9 niveluri
disponibile pentru functia de gestionare
a puterii.
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Functia de gestionare a puterii - Niveluri
totale de putere care pot fi setate

P1 1,2 kW
P2 2,4 KW
P3 3 kW

P4 3,6 KW
P5 4,4 KW
P6 5,4 kKW
P7 5,7 kKW
P8 6,7 KW
P9 7,4 kKW

Tn timp ce zonele de gétit sunt oprite,

1.Porniti plita apasand tasta @.

2.Fara a va indeparta degetul de pe
tasta, atingeti tasta @ a zonei de gatit
din stanga spate, apoi tasta ® a zonei
de gatit din stanga fata si, la final,
tasta [ll. Se va emite un semnal sonor
ori de cate ori o tasta este apasata.

3.Setarea nivelului pentru gestionarea
puterii este afisat pe afisajul zonei de
gatit din stanga spate, iar valoarea
totald a puterii pentru acest nivel este
afisata pe afisajul zonei de gatit din
stanga fata. Eliberati cele 3 taste
atunci cand se afiseaza aceste valori.

4. Apasati tasta ll pentru a trece de la un
nivel la altul si a seta valoarea totala a
puterii pe care doriti sa o stabiliti.

5.Confirmati setarea apasand tasta @ si
oprind aragazul. Valoarea totala a
puterii selectate va fi activata.

Nivelurile de temperatura pe care
le puteti atribui fiecarei zone de
gatit pot varia in functie de nivelul
total de putere stabilit. Nivelul de
temperatura al plitei se reduce
automat conform setarii puterii
care urmeaza sa fie aplicata
aragazului. Acesta nu este un
mesaj de eroare.



Sistemul de oprire automata
Controlul aragazului este prevazut cu un
sistem automat de oprire. Daca una sau
mai multe zone de gatit se afla in
functionare, plita se dezactiveaza
automat dupa un anumit timp (vezi
tabelul 1). Daca este setat un
cronometru pentru plita, ecranul
cronometrului se va opri si ea.

Limita de timp pentru oprirea automata
depinde de nivelul de temperatura
selectat. Pentru acest nivel de
temperatura se aplica perioada maxima
de functionare.

Utilizatorul va putea folosi din nou zona
de gatit dupa ce a fost oprita automat,
conform descrierii de mai sus.
Tabelul-1: Perioade pentru oprirea
automata

0
1
2
3
4
5
6
7
8
9
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Incalzire rapida 10 minute

P1 6

P2 4

P3 2

Protectie impotriva supraincalzirii
Aragazul dvs. este prevazut cu niste
senzori care asigura protectia impotriva
supraincélzirii. In caz de supraincalzire,
puteti observa urmatoarele:

e Zona de gatit care se aflain
functionare isi poate reduce
intensitatea.

¢ Nivelul selectat se poate reduce. Cu
toate acestea, acest lucru nu va
aparea pe afisaj.

Sistem de protectie impotriva

revarsarii

Aragazul dumneavoastra este prevazut

cu un sistem de protectie impotriva

revarsérii. In cazul revarsarii unui lichid,
din orice motiv, pe panoul de comanda,
sistemul intrerupe automat conexiunea
de alimentare pentru a opri aragazul.

Tn acest moment, simbolul ,E” apare pe

afisaj.

Reglarea precisa a puterii

Aragazul cu inductie raspunde imediat la

comenzile emise, conform principiului

sau de functionare. Setarile in ceea ce
priveste puterea se modifica foarte
repede. Astfel, puteti preveni revarsarea
unui lichid (ap3, lapte) care este pe
punctul de sa se revarsa, oprind imediat
aparatul.
Pastrati suprafata panoului tactil
de comanda curata. Se poate
emite un avertisment de eroare de
functionare.

Nu asezali niciun recipient pe
panoul tactil de comanda.
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B Informatii generale privind gatitul

Aceasta sectiune descrie indicatiile
privind prepararea si gatirea alimentelor.
Avertismente generale
privind gatirea la plita

¢ Nu umpleti niciodata tigaia cu ulei care

depaseste o treime din capacitatea sa.

Nu lasati aparatul nesupravegheat in
timp ce ncalziti uleiul. Uleiul incalzit
excesiv reprezinta un pericol de
incendiu. Nu incercatli niciodata sa
stingeti focul cu apal Daca uleiul se
aprinde, acoperiti-l cu o patura
ignifugd sau cu o carpa umeda. Cand
lucrurile sunt in siguranta, opriti
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cuptorul si sunati la departamentul de
pompieri.

Tnainte de prajirea alimentelor,
indepartati intotdeauna excesul de
apa si puneti-le incet in uleiul incalzit.
Asigurati-va ca alimentele congelate
sunt dezghetate inainte de a le praji.
Cand incalziti uleiul, asigurati-va ca
oala pe care o folositi este uscata si
tineti capacul deschis.

Pentru recomandari privind gatitul
folosind modul de economisire a
energiei, consultati sectiunea
»instructiuni privind mediul
inconjurator”.



Intretinere si curatare

Informatii generale privind
curatarea
A Avertismente generale

Asteptati ca aparatul sa se raceasca,
nainte de a-l curata. Suprafetele
fierbinti pot provoca arsuril

Nu aplicati detergenti direct pe
suprafetele fierbinti. Acest lucru poate
provoca pete permanente.

Curatati si uscati temeinic aparatul
dupa fiecare utilizare. Astfel, resturile
alimentare sunt curatate cu usurinta si
este prevenita arderea acestora,
atunci cand produsul este utilizat din
nou, mai tarziu. Astfel, veti prelungi
durata de viata a aparatului, iar
problemele care pot aparea frecvent
sunt reduse.

Nu folositi aparate de curatare cu
aburi, pentru curatare.

Unii detergenti sau agenti de curatare
pot deteriora suprafata. Nu folositi
detergenti abrazivi, pulberi de curatat,
creme de curatare, produse pentru
indepartarea calcarului sau obiecte
ascutite in timpul curatarii.

Nu este nevoie de un agent special de
curatare pentru curatarea produsului
dupa fiecare utilizare. Curatati aparatul
cu detergent de vase, apa calda si o
céarpa moale sau un burete si uscati-|
cu o carpa uscata din microfibra.
Asigurati-va ca stergeti complet
lichidul ramas dupa curatare si curatai
imediat orice stropi ramasi in urma
prepararii alimentelor.

Nu spalati niciun component al
produsului n masina de spalat vase.

Pentru aragazuri:

Murdaria provocata de acizi, cum ar fi
laptele, pasta de tomate si uleiul,
poate cauza pete permanente pe

aragazurile si componentele
arzatoarelor. Opriti aparatul si curatai
orice lichid care s-a revarsat imediat
ce aragazul s-a racit.

Suprafete de inox si otel inoxidabil

Nu folositi agenti de curatare care
contin acid sau clor, pentru curatarea
suprafetelor si manerelor de inox sau
otel inoxidabil.

Suprafata de inox sau otel inoxidabil Tsi
poate schimba culoarea in timp. Acest
lucru este normal. Curatati suprafata
inox sau otel inoxidabil cu un
detergent potrivit dupa fiecare folosire.
Curatati cu o carpa moale cu solutie
de detergent lichid (care nu zgarie)
potrivit pentru suprafetele de otel
inoxidabil, avand grija sa stergeti intr-o
singura directie.

Indepértati urmele de calcar, ulei,
amidon, lapte si proteine de pe
suprafete de otel inoxidabil sau de
sticla imediat, fara intarziere. Petele se
pot oxida in timp.

Suprafete de sticla

Atunci cand curatati suprafete de
sticld, nu utilizati instrumente metalice
dure si materiale de curatare abrazive.
Acestea pot deteriora suprafata sticlei.
Curatati aparatul cu detergent de vase,
apa calda si o carpa moale din
microfibra, potrivita pentru suprafetele
de sticla si uscati-l apoi cu o carpa
uscata din microfibra.

Daca raman urme de detergent dupa
curatare, stergeti cu apa rece si uscati
cu o carpa uscata din microfibra.
Resturile de detergent ramase pot
deteriora suprafata sticlei, ulterior.

Tn nicio situatie, resturile uscate de pe
suprafata sticlei nu trebuie curatate cu
cutite cu lama zimtata, burete de
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sarma sau instrumente ascutite
similare.

e Puteti iIndeparta petele de calcar (pete
galbene) de pe suprafata sticlei cu
agentul de detartrare disponibil in
comert, cu un agent de detartrare
cum ar fi otetul sau sucul de laméie.

¢ Daca suprafata este foarte murdara,
aplicati agentul de curatare pe pata cu
un burete si asteptati pana cand
acesta functioneaza corect. Apoi,
curatati suprafata de sticla cu o carpa
umeda.

e Decolorarile si petele de pe suprafata
sticlei sunt normale si nu reprezinta
defecte.

Piese de plastic si suprafete vop-

site

e Curatati partile de plastic si suprafetele
pictate cu detergent de vase, apa
calda si o carpa moale sau un burete
si uscali cu o carpa uscata.

¢ Nu utilizati instrumente metalice
ascutite si agenti de curatare abrazivi.
Suprafetele pot suferi deteriorari.

¢ Asigurati-va ca imbinarile
componentelor aparatului nu raman
umede sau cu urme de detergent. n
caz contrar, acestea pot fi afectate de
ruginire.

Curatarea plitei

Suprafata de gatit din sticla

Urmati pasii de curatare descrisi pentru

suprafetele de sticla din sectiunea

»Informatii generale privind curatarea”

pentru curatarea suprafetei de gatit din

sticla. Puteti efectua curatarea in
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conformitate cu informatiile de mai jos

pentru cazurile speciale.

e Alimentele care contin zahar, precum
crema de caramel, amidonul si siropul,
trebuie curatate imediat, fara a astepta
ca suprafata sa se raceascé. In caz
contrar, suprafata din sticla poate fi
deteriorata ireversibil.

¢ Nu utilizati agenti de curatare pentru
operatiunile de curatare pe care le
efectuati in timp ce plita este fierbinte;
in caz contrar pot aparea pete
permanente.

Curatarea panoului de

comanda

e Atunci cand curatati panourile de
comanda si butoanele, stergeti panoul
si butoanele cu o carpa moale, umeda
si uscali cu o cérpa uscata. Nu
indepartati butoanele si garniturile de
dedesubt pentru a curata panoul de
comanda. Panoul de comanda si
butoanele pot fi deteriorate.

e In timpul curatarii panourilor de inox cu
butoanele de control, nu utilizati agenti
de curatare pentru inox in jurul
butoanelor. Indicatorii din jurul
butoanelor se pot sterge.

e Curatati panourile de control tactile cu
0 cérpa moale umeda si uscati cu o
céarpa uscata. Daca produsul
dumneavoastra este prevazut cu o
caracteristica de blocare a tastelor,
setati blocarea tastelor inainte de
curatarea panoului de control. In caz
contrar, se pot produce detectari
incorecte la nivelul tastelor.



E] Depanare

Consultati reprezentantul de servicii tehnice autorizat, tehnicianul detingtor de
licenta sau distribuitorul de la care ati achizitionat produsul, daca nu puteti remedia
problemele, desi afi implementat instructiunile din aceasta sectiune. Nu incercati
niciodatd sa reparati singur un aparat defect

¢ Siguranta de retea este defecta sau s-a declansat. >>> Verificali sigurantele de la
tabloul de sigurante. Daca este necesar, schimbati-le sau resetati-le.

e Aparatul nu este conectat la priza (impaméantata). >>> Verificati conexiunea la
priza.

¢ Butoanele/butoanele rotative/tastele de pe panoul de control nu
functioneaza. >>> Daca aparatul este prevazut cu functie de blocare a tastelor,
se poate activa blocarea tastelor. Dezactivati aceasta functie.

¢ Daca afisajul nu se aprinde, atunci cand reporniti plita. >>> Deconectati aparatul
de la intrerupator. Asteptati minim 20 de secunde, apoi reconectati.

e Protectia la supraincalzire este activa. >>> [ dsati plita sd se rdceasca.

e \/asul de gatit este necorespunzator. >>> Verificali vasul.

¢ Nu ati asezat vasul pe zona de gatit activa. >>> Verificati daca vasul este
pozitionat pe zona de gatit.

¢ Vasul dumneavoastra nu este compatibil cu gatitul prin inductie. >>> Verificati
daca vasul dumneavoastra este compatibil cu plita cu inductie.

¢ Vasul de gatit nu este centrat corespunzator, sau suprafata inferioara a vasului nu
este suficient de larga pentru zona de gatit. >>> Alegeti un vas destul de larg si
centrati-l pe zona de gatit, in mod adecvat.

¢ Vasul de gatit sau zona de gatit se supraincalzeste. >>> [ dsafi sa se rdceasca.

e Timpul de preparare pentru zona de gatit selectata se poate termina. >>> Puteti
seta un interval nou de preparare, sau puteti incheia prepararea.

¢ Protectia la supraincalzire este activa. >>> [ dsati plita sé se rdceasca.

¢ Un obiect poate acoperi panoul de control tactil. >>> fnde,oa“rta,ti obiectul de pe
panou.

¢ Vasul dumneavoastra nu este compatibil cu gatitul prin inductie. >>> Verificati
daca vasul dumneavoastra este compatibil cu plita cu inductie.

¢ Vasul de gatit nu este centrat corespunzator, sau suprafata inferioara a vasului nu

este suficient de larga pentru zona de gatit. >>> Alegeti un vas destul de larg si

centrati-| pe zona de gatit, in mod adecvat.

¢ Acesta nu este un defect. Ventilatorul de racire va continua sa functioneze pana
cand elementele electronice ale plitei se racesc la o temperatura adecvata.
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Aragazul poate emite anumite sunete in timpul gatitului. Aceste sunete se
datoreaza compozitiei recipientului utilizat pentru gatit. Aceste sunete sunt normale,
nu indica o defectiune si fac parte din tehnologia de inductie.

Posibile zgomote si motive

e Zgomotul ventilatorului: Aragazul este prevazut cu un ventilator care se
activeaza automat in functie de temperatura aparatului. Ventilatorul are diferite
niveluri de functionare pe care le activeaza in functie de temperatura.

¢ Zgomot inferior asemanator cu cel al unui transformator: Acest lucru se
datoreaza tehnologiei de inductie. Pe masura ce caldura este transmisa direct la
baza recipientului folosit pentru gatit, se pot auzi astfel de zgomote in functie de
materialul recipientului. Astfel, diferitele recipiente pot emite diferite sunete.

e Zgomot de fisurare Acest zgomot este cauzat de structura si materialul bazei
recipientului folosit pentru gatit. Se poate auzi un sunet de fisurare daca
recipientul folosit pentru gatit este fabricat din diferite straturi din materiale diferite.

e Suierat: Se poate auzi un suierat atunci cand doua zone de gatit de pe aceeasi
parte a aragazului sunt folosite pentru a gati la diferite niveluri de gatit.

Coduri de eroare/motive si solutii posibile

Opriti aragazul de inductie si lasati-
E oo | sa se raceasca. Rezolvarea erorii

Aragazul cu inductie s-a

E 26 supraincalzit, se produce atunci cand

temperatura aragazului scade sub
limite.

Una sau mai multe taste
sunt apasate mai mult de 10 Problema va fi rezolvata atunci

secunde. cand va veti indeparta méana de pe
E 46 Un obiect este lasat pe aragaz.
panoul de comanda sau Problema se rezolva atunci cand
comanda este expusa panoul de comanda va fi curatat.
vaporilor.
Nu se utilizeaza un recipient  Eroarea se rezolva atunci cand se
E 47 adecvat pentru incalzirea utilizeaza un recipient adecvat
prin inductie. pentru incalzirea prin inducie.
Opiriti plita de inductie si porniti-o
E1-E15 Eroare de comunicare pe din nou dupa 30 de secunde.
plita de inductie. Contactati distribuitorul autorizat
daca problema reapare.
. Opiriti plita de inductie si porniti-o
Froare a senzorului de din nou dupa 30 de secunde
E16-E 21 temperatura pe plita cu .

Contactati distribuitorul autorizat

inductie. 5
’ daca problema reapare.
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Opiriti plita de inductie si porniti-o

E 23 Eroare de software pe plita  din nou dupa 30 de secunde.
E 24 de inductie. Contactati distribuitorul autorizat
daca problema reapare.
Eroare de functionare a Qpriti plita d‘? inductie si porniti-o
E25 ventilatorului pé plita de din nou dgpg 3.0 d.e secunde:
inductic Con:[actatl distribuitorul autorizat
T daca problema reapare.
Eroare de hardware a placii Qpriti plita d‘? inductie si porniti-o
E31-E45 electronice pe plita de din nou dgpg 3.0 d.e secunde:
inductic Con:[actatl distribuitorul autorizat
T daca problema reapare.
Echipamentul senzorilor trebuie sa
E 48 Eroare a senzorului pe plita fie compatibil cu conditiile de
E 49 . . functionare. Contactati
E 51 cu inductie. distribuitorul autorizat daca
problema reapare.
Opriti aragazul de inductie si lasati-
| s& se raceasca. Rezolvarea erorii
E50-E57 Eroare la temperatura se produce atunci valoarea de

ridicata pe plita cu inductie.

temperatura a senzorului scade
sub limite. Contactati distribuitorul
autorizat daca problema reapare.
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Reteaua de service ARCTIC

Sediul Central Service Gaesti
Str. 13 Decembrie nr. 210, Gaesti , Jud. Dambovita

Programul de functionare al Centrului de apeluri
Luni - Vineri : 08:30 - 20:00

Sambata:  08:30 - 17:00

E-mail: service@arclicro

Centrul de apeluri Arctic si Beko
*9010, numar apelabil din orice retea

Centrul de apeluri Grundig
*3020, numar apelabil din orice retea

Alte numere Centrul de apeluri

0245 - 605 111, numar apelabil in reteaua Romtelecom
0372 — 015 111, numar apelabil in reteaua Vodafone

g:t JUDET REPREZENTANTA | ADRESA

1 ALBA ALBA IULIA E:ié:l/'ransilvaniei , bl 3EFG, spatiu comercial ,

2. ARAD ARAD Piata Areneinr 6, bl. E, sc. A, parter

3, ARGES PITESTI Bd. Fratii Gloesti, nr. 59 ,bl. S9¢ , s¢. B,

parter

4, BACAU BACAU Str. Energiei , nr. 39, sc. B, parter

5, BIHOR ORADEA Bd. | Dacia, nr. 54 , bl.U4, spatiu comercial 1l
BISTRITA Str. Constantin Roman Vivu, bl1,s¢cD,

6 | NnAsauD BISTRITA parter

7. BRASOV BRASOV Str. Jepilor, nr. 2, bl. A8

8. | BUCURESTI BUCURESTI Bd. Decebal, Nr.18 , Bloc 4, sector 3

Decebal
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9. BUZAU BUZAU Sir. lon Baiesu, nr FN, bl C2, parter

10. | CARAS-SEVERIN | RESITA Str. B.A. Petculescu , bl. 1

11. | CLUJ CLUJ-NAPOCA Str. Constantin Brancus , nr. 2

g:t JUDET REPREZENTANTA | ADRESA

12. | CONSTANTA CONSTANTA Sos. Mangaliei , nr. 93, bl. S, parter

13. | COVASNA SF. GHEORGHE Str. Nicolae lorga , bl. 10, sc. A

14. | DAMBOVITA GAESTI Str. 1 Decembrie , bl. 64

15. | DAMBOVITA TARGOVISTE Bd. 1.C. Bratianu , nr. 34, bl. D1C

16. | DOLJ CRAIOVA Bd. Decebal , nr. 53, bl. 38, sc. 1

17. | GALATI GALATI Str. Constructorilor, nr. 7

18. | GORJ TARGU JIU Str. 1 Decembrie 1918, bl. 67

19. | HARGHITA MIERCUREA CIUC | Str. Piefii, nr.7,sc.D,S.C.nr 3

20. | HUNEDOARA DEVA Bd. 22 Decembrie, nr. 33, bl. 10

21. | IALOMITA SLOBOZIA Aleea Tipografiei , nr. 1, bl. D1, sc. C, parter
22 | 1as| IASI s;rrt :rf. Lazar, nr. 6, bl. Penes Curcanul ,

23. | MARAMURES BAIA MARE Bd. Traian, nr. 12, Spatiu Comercial nr 1

24, | MURES TARGU MURES Str. Libertatii , nr 97

25. | NEAMT PIATRA NEAMT Str. lulian Antonescu , nr. 6, bl. T6,ap 16
26. | OLT SLATINA Bd. Nicolae Titulescu , nr. 21

27. | PRAHOVA PLOIESTI Str. Gheorghe Doja, nr.15 , bl. 35C, parter
28. | SALAJ ZALAU Str. Gheorghe Doja , nr. 91, bl. D113

29. | SATU MARE SATU MARE Sir. Piata Soarelui, bl. UU18

30. | siBIU SiBIU Str. Fabricii , nr. 2, ap. spatiu comercial

31. | SUCEAVA SUCEAVA Str. Marasesti, nr. 39A, bl.A12, sc. A, parter
32 | TELEORMAN ALEXANDRIA ?(t)rm l;)rucri\;ru, nr. 220, bl. BM2F | parter, spatiu
33, | TIMIS TIMISOARA Str. 8t. O. losif, nr. 2, parter, SAD 2

34 | TULCEA TULCEA gtNr Babadag, nr7,bl.3,sc. B, parter, ap.
35. | VALCEA RM. VALCEA Bd. Tudor Viadimirescu , Nr.32, bl. 5, parter
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