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Prosim, ¢téte nejprve tento navod.

Vazeny zakazniku,

Dékujeme za vybér produktu Beko. Doufame, ze s timto produktem, ktery byl vyroben
s vyuZitim vysoce kvalitni a moderni technologie, doséahnete téch nejlepsich vysledkd.
Proto si pfed pouzitim produktu peclivé precCtéte cely navod k pouziti a jakékoli
doplnujici dokumenty a uchovejte je pro budouci pouziti. Pokud produkt pfedate dalsi
0s0bg, rovnéz ji pfedejte navod k pourzitl. Dodrzte veSkera varovani a informace
obsazené v navodu k pouziti.

Nezapomerite, Ze tento ndavod se mize vztahovat i k nékolika jinym modeldm. Rozdily
mezi modely jsou v navodu vyslovné uvedeny.

Vysvétleni symboli

V celém navodu k pouZiti jsou pouzity nasledujici symboly:

ﬂ Dulezité informace o uziteénych tipech k poufZiti.
Varovani na nebezpecné situace vadi zivotu a majetku.

Varovani na zasah elektrickym proudem.

=

Nebezpedi vzniku pozaru.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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ﬂ Dulezité pokyny a upozornéni tykajici se
bezpecénosti a zivotniho prostredi

Tento oddil obsahuje

bezpeclnostni pokyny, které

vam pomohou predeijit riziku

zranéni a poskozeni.

Nedodrzeni téchto pokynd

zrusi platnost zaruky.

Obecna bezpecnost

« Toto zafizeni mdze byt
pouzivano détmi starSimi 8 let
a osobami se snizenymi
fyzickymi, smyslovymi nebo
dusevnimi schopnostmi nebo
s nedostatkem zkuSenosti,
pokud je na né dohlizeno
nebo byly pouceny o pouzit
zarizeni bezpeCnym
zpUsobem a rozumi
zahrnutym rizik(m.
Déti si nesmi se zarizenim
hrat. Cisténi a udrzba
uzivatelem nesmi byt
provadéena détmi bez dozoru.

» SpotrebiC neni uréen k pouzit
osobami (vCetné déti) se
snizenymi fyzickymi,
senzorickymi nebo duSevnimi
schopnostmi nebo bez
nedostatku zkuSenosti, aniz
by byly pod dohledem nebo
proskoleni.
Déti si nesmi se zarizenim
hrat.
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» Pokud je vyrobek predan jiné
0sobé za ucelem
soukromého pouziti nebo
neprimého pouriti, je treba
této osobé poskytnout také
uzivatelskou prirucku, Stitky k
vyrobku a dalSi nezbytné
dokumenty a dily.

« Instalaci a opravy museji vzdy
provadet pracovnici
autorizovaného servisu.
Vyrobce neodpovida za
Skody vzniklé pri procesech
provadénych neopravnénymi
osobami, mUze dojit i k
propadnuti zaruky. Pred
instalaci si peclive prectéte
pokyny.

» Nepouzivejte vyrobek, pokud
je vadny nebo vykazuje
viditelné Skody.

» Po kazdém pouziti
zkontrolujte, zda jsou
vSechna funkeni tlaCitka
vypnuta.

Elektricka bezpecnost

« Dojde-li k selhani produktu,
nesmi byt pouzivan az do
okamziku opravy zastupcem
autorizovaného servisu. Hrozi
riziko zasahu elektrickym
proudem!



» Produkt zapojte pouze do
uzemneéne zasuvky s danym
napéetim a ochranou
uvedenou v "Technické
udaje". Uzemnéni musi zajistit
kvalifikovany elektrikar, pokud
pouzivate vyrobek s
transformatorem nebo bez
nej. Nase spoleCnost nenese
zadnou zodpovednost za
problémy vyplyvajici z
neuzemneéni produktu v
souladu s mistnimi
smernicemi.

» Produkt nikdy nemyjte nalitim
vody na ngj! Hrozi riziko
zasahu elektrickym proudem!

» Zasuvky se nikdy nedotykejte
mokryma rukamal! ZastrCku
nikdy neodpojujte tahem za
kabel, vzdy za zastrcku.

» Produkt musi byt béhem
instalace, udrzby, Cisténi
nebo oprav odpojen.

» Pokud je napajeci kabel
poskozen, musi jej vymenit
vyrobce, jeho servisni
zastupce nebo obdobné
kvalifikovana osoba, aby se
predeslo riziku.

 SpotrebiC musi byt
nainstalovan tak, aby byl ze
sité zcela odpojen. Oddéleni
musi byt zajisténo bud’
zastrCkou nebo spinatem

vestavenym do fixni elektrické
instalace, v souladu se
stavebnimi smérnicemi.

« Zadni povrch trouby se pri
pouzivani zahriva.
Zkontrolujte, zda neni
elektrické napojeni v kontaktu
se zadni sténou; jinak mze
dojit k poskozeni spojU.

» Nezachycujte napajeci kabel
mezi dvirky trouby a ram a
nevedte jej po horkych
plochach. Jinak mize dojit k
roztaveni izolace kabelu a
nasledkem zkratu dojde k
pozaru.

« VSechny Cinnosti s
elektrickym zarizenim a
systémy mohou provadét jen
autorizované osoby.

« V pfipade jakychkoli
poskozeni vypnéte pristroj a
odpojte jej od napajeni. Za
timto uCelem vypnéte
domovni pojistku.

« Zkontrolujte, zda je hodnota
pojistky kompatibilni s
vyrobkem.

Bezpecénost produktu

« VAROVANI: Spotfebi¢ a
dostupneé casti se pri
pouzivani zahrivaji. Davejte
pozor, abyste se nedotkli
topnych prvkd. Déti do 8 let
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veku udrzujte mimo dosah
nebo pod stalym dohledem.

» Nikdy nepouzivejte vyrobek,
pokud vas usudek nebo
koordinaci ovliviuje pouziti
alkoholu a/nebo lékd.

« Davejte pozor pri pouzivani
alkoholu v pokrmech. Alkohol
se pfi vysokych teplotach
vyparuje a mize zpusobit
pozar, jelikoz se vzniti, kdyz
se dostane do kontaktu s
horkou plochou.

» Nestavte zadné horlave
materialy vedle vyrobku,
jelikoz jeho boky se pri
pouzivani zahreji.

« Béhem pouziti se spotrebiC
zahreje. Davejte pozor,
abyste se nedotkli topnych
prvkd.

« VVSechny vétraci otvory museji
zUstat bez prekazek.

» Neohrivejte uzavrené

plechovky a sklenice v troubé.

Tlak, ktery se nahromadi ve
sklenici/plechovce, mize vést
K jejimu prasknuti.

« Neumistujte pecici plechy,
nadoby Ci alobal pfimo na
dno trouby. Nahromadéné
horko mize poskodit dno
trouby.

» Nepouzivejte drsné abrazivni
Cistici prostredky nebo ostré
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kovoveé stérky na Cisténi skla
dvirek trouby, protoze mohou
poskrabat povrch, coz mize
vést k poniceni skla.

Na Cisténi spotrebicCe
nepouzivejte parni CistiCe,
mohlo by dojit k zasahu
elektrickym proudem.

(LiSi se podle modelu
vyrobku.)

Spravné umisténi draténé
police a plechu na draténé
prinradky

Je nutné spravné umistit
polici a/nebo plech na
prinradku. Nasunte polici
nebo plech mezi 2 kolejnice a
zajistéte, aby byla v
rovnovaze, nez na ni umistite
pokrmy (viz nasledujici
obrazek).




» Nepouzivejte vyrobek bez
prednich sklenénych dveri
nebo s prasklymi dvermi.

« VVZdy pouzivejte tepluvzdorné
rukavice pri vkladani a
vyjimani nadob z horké
trouby.

« Pecici papir dejte do pekace
nebo do prislusenstvi trouby
(plech, gril, atd.) spolecné s
jidlem a potom vSe zasunte
do predehraté trouby.
Odstrante Casti peciciho
papiru precnivajici okraje
pekace nebo prislusenstvi,
abyste predesli nebezpeci
kontaktu s topnymi télesy v
troubé. Pecici papir nikdy
nepouzivejte pfi teploté
prekraCujici uvedenou
hodnotu na obalu peciciho
papiru. Pecici papir nedavejte
primo na dno trouby.

« VAROVANI: NeZ zagnete
zarovku vymenovat, ujistéte
se, ze napajeci kabel
spotrebiCe je odpojen nebo
jisti€ je vypnut, abyste tak

predesli moznosti Urazu
elektrickym proudem.

» SpotrebiC nesmi byt
instalovan za ozdobnymi
dvirky, aby se zabranilo
prehrati.

Pro bezpecCny provoz:

« Ujistéte se, zda zastrucka
zapadla do zasuvky a
nezpusobi vznik jiskry.

» Nepouzivejte poskozeny
nebo nalomeny prodluzovaci
kabel ani jiny nez originalni
kabel.

« Ujistéte se, zda je pri zapojeni
neni na zastréce zadna
vinkost ani kapalina.

Urcené pouziti

« Tento vyrobek je uréen pro
domaci pouziti. Komercni
pouziti neni pripustné.

« VAROVANI: Toto zafizenf je
urceno jen pro vareni. Nesmi
se pouzivat na jiné ucely,
napriklad k vytapéni mistnosti.

 Tento vyrobek nepouzivejte k
ohfivani talif( pod grilem,
suseni ru¢nikl a utérek atd.
na rukojeti a pro vytapeéen.

« lyrobce nezodpovida za
zadné skody zpUsobené
nespravnym pouzitim nebo
manipulaci.
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« Troubu Ize pouzit k
rozmrazeni, peceni, rozneni a
grilovani pokrm0.

Bezpecénost déti

« VAROVANI: Pfistupné casti
se mohou béhem pouzivani
rozehrat. Malé déti udrzujte
mimo dosah.

» Obalové materialy jsou pro
déti nebezpecné. Udrzujte
déti mimo dosah obalovych
materiald. VSechny Casti
obalu prosim likvidujte v
souladu se standardy
ochrany zivotniho prostred..

« Elektrické vyrobky jsou

nebezpecné pro déti.

Udrzujte déti mimo dosah

tohoto vyrobku, pokud je v

provozu, nedovolte jim hrat si

S vyrobkem.

Nad spotrebiC nestavte

zadné predméty, na néz by

déti mohly dosahnouit.

KdyZ jsou otevrena dvirka

trouby, nevkladejte na né

zadny tézky predmét a

nedovolte détem, aby na né

sedaly. MUze se prevratit
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nebo by se poskodily zavesy
dveri.
Likvidace starého vyrobku

Dodrzovani smérnice WEEE a o
likvidaci odpadti:

Tento produkt splfiuje smémici EU
WEEE (2012/19/EU). Tento vyrobek
nese symbol pro tfidéni, platny pro
elektricky a elektronicky odpad (WEEE).
Tento produkt byl vyroben z vysoce
kvalitnich soucéasti a materialQ, které Ize
znovu pouzit a které jsou vhodné pro
recyklaci. Produkt na konci zivotnosti
nevyhazujte do bézného domacho
odpadu. Odvezte ho do sbémého mista
pro recyklaci elektrickych a
elektronickych zafizeni. Informace o
téchto sbérnych mistech ziskate na
mistnich Uradech.

Dodrzovani smérnice RoHS:
Produkt, ktery jste zakoupili splhuje
smérmicih EU RoHS (2011/65/EU).
Neobsahuje zadné skodlivé ani
zakdzané materidly, které jsou smérnici
zakazané.

Likvidace obalovych materialu

¢ Obalové materidly jsou nebezpecné
pro déti. Obalové materidly uschovejte
na bezpecném misté mimo dosah déti.
Obalové materidly vyrobku jsou
vyrobeny z recyklovatelnych materiald.
Zlikvidujte je spravné a tfidte je v
souladu s pokyny pro likvidaci
recyklovaného odpadu. Nelikvidujte je
s béznym doméacim odpadem.



H Obecné informace
Prehled

Ovladaci panel
Madlo

Predni dvere
Polohy polic
Stredni ¢ast
Svétlo

OO~ wWN =

12 1" 10 9 8

Zobrazeni funkce

Pole ukazatele aktuainiho Gasu
Pole ukazatele teploty

Tlacitko zaCatku/konce peceni
Tlacitko samocisténi (pyrolyza)*
Tlacitko &asu a nastaveni
Tlacitko Potvrzeni

Tladitka nahoru/dold

O©CO~NOOOT~WwWwnN =

Tlacitko nastaveni teploty / zrychleni

7 Horni topny prvek

8 Motor ventilatoru v homi &asti (za
deskou)

9 Motor ventilatoru ve spodni Easti (za
deskou)

8 7 6 5 4

10 Tlagitko Vybér funkce

11 Tlacitko Volba &asti trouby

12 Tlagitko zapnout/vypnout

* (LSl se podle modelu vyrobku.)
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Obsah baleni 4.Spravné umisténi draténé police a

R ] oy plechu na teleskopické ptihradky
“%%dsgggen?gzgie\:];g’éii muze (Tato funkce je volitelna. Nemusi byt
Vsechna pfislusenstvi popisovana soucasti ‘vaé,ehwo vyrobku.) -

v névodu k pougitl nemusejf byt Teleskopicke prinradky umoznuj
soudésti vaseho vyrobku. snadno vkladat a vyjimat plechy a

draténou polici.

Pri pouzivani plechu a draténé police s
teleskopickymi prihradkami,
zkontrolujte, zda jsou koliky v zadni
Gésti stojand na teleskopické prinradky
u okrajl draténé police a plechu.

1.Navod k pouziti
2.Standardni plech

Pouziva se na cukroviny, mrazené
potraviny a velké roznéné kusy.

3.Draténa police
Slouzi k roznéni a pokladani peCenych,
roznénych nebo v hrmci peCenych
okrmU na pozadované Urovni.
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Technické parametry

Napéti/frekvence 220-240V ~ 50 Hz

Celkova spotreba energie 3,5kW

Typ kabelu / prifez min.HOSW-FG
3x1,5mm’

Vn&jsi rozméry (vwika/Sifka/hloubka)

595 mm/594 mm/567 mm

Rozmeéry instalace (vyska/sitka/hloubka)

**590 nebo 600 mMm/560 mm/min.
550 mm

Hlavni trouba

Multifunk&ni trouba - Trouba s
dudlini casti

Vnitfni svétlo

15/256 W

2.2 KW

Spotreba energie grilu
#

Z&klady: Informace na energetickém Stitku elektrickych trub jsou uvedeny v
souladu s normou EN 60350-1 / IEC 60350-1. Tyto hodnoty jsou zjistovany za
standardniho zatizeni s hornim-dolnim ohfevem nebo horkovzdusném provozu

(pokud existuije).

Trida energetické Ucinnosti je stanovena v souladu s nasledujicimi prioritami
podle toho, zda na vyrobku existuji pfislusné funkce nebo ne. 1-Vareni s eko-
ventilatorem, 2- Turbo pomalé peceni, 3- Turbo peceni, 4- Horni/doIni ohfev s

ventildtorem, 5- Horni a dolni ohrev.
** Viz . MontaZz, strana 12.

Technické parametry se mohou
ménit bez prfedchoziho
upozornéni za Ucelem zvySovani
kvality vyrobku.

Obrazky v tomto navodu jsou

schematické a nemuseji se
shodovat s vasim vyrobkem.

Hodnoty na $titcich vyrobku nebo
v doprovodné dokumentaci jsou
zjistovany v laboratornich
podminkach podle pfislusnych
norem. Podle provoznich a
okolnich podminek vyrobku se
tyto hodnoty mohou ménit.
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k] Montaz

Vyrobek musi nainstalovat kvalifikovana
osoba v souladu s platnymi predpisy.
Jinak neni mozné uznat zaruku. Vyrobce
neodpovida za Skody vzniklé pfi
procesech provadénych neopravnénymi
osobami, mUZe dojit i k propadnuti
zaruky.

Za pfipravu mista a elektrické

instalace vyrobku odpovida

zakaznik.

Vyrobek musi byt instalovan
v souladu se vSemi mistnimi
a/nebo elektrickymi vyhlaskami.

Pred instalaci zkontrolujte
pfipadné vady na vyrobku. Pokud
néjaké objevite, neinstalujte jej.
Poskozené vyrobky mohou
ohrozit vasi bezpecnost.

Pred montazi

Spotrebi¢ je ur€en pro instalaci do
bézné dostupnych kuchyriskych skfini.
Mezi pfistrojem a kuchyfiskymi sténami

12/CzZ

a nabytkem musf zUstat bezpeénostni

vzdalenost. Viz obrazek (hodnoty v mm).

e Povrchy, syntetické laminaty a lepidla
museji byt tepluvzdorné (100 °C
minimum).

e Kuchynské skfiné museji byt
nastaveny rovné.

e Pokud je pod troubou zasuvka, mezi
troubou a zasuvkou musi byt
instalovana police.

e Spotfebi¢ prenasejte nejméné ve dvou.
Neinstalujte pfistroj vedle
chladnicek &i mraznicek. Teplo
vyzafovane vyrobkem zvysi
spotrebu energie chladicich
zafizeni.

Nepouzivejte dvitka nebo madlo k
prenaseni & pfesouvani vyrobku.
Pokud ma vyrobek draténa
madla, zatlacte je zpét do stran
vyrobku po presunuti.



s

*omin.

Instalace a pripojeni

e Pfistroj Ize instalovat a pfipojovat jen v
souladu se zakonnimi predpisy.

Elektrické zapojeni

Pripojte vyrobek k uzemnéné

zasuvce/vedeni chranéného miniaturnim

jistiCem vhodného vykonu, jak je

uvedeno v tabulce , Technické

specifikace”. Uzemnéni musi zajistit

kvalifikovany elektrikar, pokud pouzivate

vyrobek s transformatorem nebo bez néj.
NaSe spolec¢nost neodpovida za Skody
vzniklé z dlvodu pouZzivani vyrobku bez
spravného uzemnéni v souladu s
mistnimi predpisy.
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Vyrobek smi pfipojit k napajeni
pouze autorizovany a kvalifikovany
pracovnik. Zaruéni Indta vyrobku
zacind bézet az po fadné instalaci.
Vyrobce neodpovida za Skody
vzniklé pfi procesech
provadénych neopravnénymi
osobami.

Napajeci kabel je nutno
nepriskiipnout, ohnout &i
zmacknout, nesmi pfijit do styku s
horkymi ¢astmi zafizeni.
Poskozeny napdjeci kabel musi
vymeénit kvalifikovany elektrikar.
Jinak je zde nebezpeli zasahu
elektrickym proudem, zkratu nebo
pozarul!

e Zapojeni musi splfiovat narodni
predpisy.

e Udaje napajeni museji odpovidat
Udajim na typovém S§titku piistroje.
Otevrete predni dvitka a uvidite typovy
Stitek.

¢ Napdjeci kabel vaseho vyrobku musi
odpovidat hodnotam v rabulce
"Technické parametry".

NezZ zahdjite jakoukoli ¢innost na
elektrické instalaci, odpojte
vyrobek od napajeni.

Hrozi riziko zédsahu elektrickym
proudem!

Zastréka napajeciho kabelu musi
byt snadno dosazitelna i po
instalaci (nevedte ji nad varnou
deskou).
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Béhem zapdjeni je nutné pouzit
narodni/mistni elektrické pfedpisy
a musi se pouzit pfislusna
zasuvka/vedeni a zastrcka pro
troubu. V pfipadé, ze jsou limity
vykonu produktu mimo provozni
schopnost zastréky a
zasuvky/vedeni, musi byt vyrobek
pfipojen pres pevnou elektrickou
instalaci pfimo bez pouziti
zastréky a zasuvky/vedeni.
Zapojte napdjeci kabel do zasuvky.
Instalace vyrobku
1.Nasunte troubu do skiing, vyrovnejte ji
a zajistéte, pfitom kontrolujte, zda
napajeci kabel neni poskozeny a/nebo
priskfpnuty.

Troubu zajistéte 2 Srouby podle obrazku.
Po instalaci zajistéte, aby vSechny
Srouby byly dostatecné utazeny a aby se
trouba nehybala. Pokud instalace nebyla
provedena podle pokynd nebo Srouby
nebyly dostatecné utazeny, za provozu
se trouba mdze prevrhnout.



Vyrobky s chladicim ventilatorem
(Nemusi byt soucasti vaseho
vyrobku.)

1 Chladici ventilator
2 Ovladaci panel
3 Predni dverfe

Vestavny ochlazovaci ventilator chladi

vestavnou skfif i pfedni stranu zafizeni.
Chladici ventilator bézi jesté 20-30
minut, i kdyz je trouba vypnuta.
Pokud jste pekli pomoci
naprogramovani Casovace trouby,
vypne se chladici ventilator na
konci doby peceni zaroven se
vSemi funkcemi.

Posledni kontrola
1.0bsluha vyrobku..
2.Zkontrolujte funkce.

Likvidace starého vyrobku

¢ Uschoveijte si originalni karton od
vyrobku a pfepravujte vyrobek v ném.
Dodrzujte pokyny na kartonu. Pokud
nemate originaini karton, zabalte
vyrobek do bublin nebo silného
kartonu a pevné oblepte paskou.

e Aby draténa police a plech v troubé
neposkodily dvitka trouby, umistéte
pasku kartonu na vnitfek dvefi trouby
v Castech, které odpovidaji poloze
plechl. Prilepte dvitka trouby k
bocnim sténam.

¢ Nepouzivejte dvitka nebo madlo ke
zvedani Ci pfesouvani vyrobku.

Nevkladeijte zadné predméty na
vyrobek a posouvejte jej ve svislé
poloze.

Zkontrolujte vzhled vyrobku, zda
neobsahuje skody, k nimz mohlo
dojit pfi preprave.
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El Piiprava

Tipy pro usporu energie

Nasleduijici informace vam pomohou

pouzivat zafizeni ekologicky a usetfit

energii:

e Pouzivejte tmavé a smaltované
nadoby, pfenos tepla pak bude lepsi.

e Kdyz pfipravujete pokrmy, provadejte
predehfivani, pokud je doporucuje
navod k pouZiti nebo recept.

* B&hem peceni neotevirejte Casto
dvitka trouby.

e /kuste péct vice nez jeden pokrm v

troubé soucasné, jakmile je to mozné.

TTUTTTTTT
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Zobrazeni funkce

Pole ukazatele aktuainiho Casu
Pole ukazatele teploty

Tlagitko zaCatku/konce peceni
Tlacitko samodisténi (pyrolyza)*
Tlacitko Casu a nastaven/
Tlagitko Potvrzeni

Tlacitka nahoru/dol(

Tlacitko nastaveni teploty / zrychleni
10 Tlagitko Vybér funkce

11 Tlagitko Volba ¢asti trouby

12 Tlagitko zapnout/vypnout

* (Lisi se podle modelu vyrobku.)

0 ~NO O~ WwN =

©
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MdZete varit tak, Ze na draténou polici
umistite dvé nadoby.

¢ PecCte vice nez jeden pokrm za
druhym. Trouba jiz bude horka.

¢ Energii usetfite, pokud troubu vypnete
par minut pfed koncem doby peceni.
Neotevirejte dvitka trouby.

® /mrazené potraviny pfed varenim
rozmrazte.

Uvodni pouziti

Uvodni nastaveni éasu

2 3
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Nastavit poc¢atecéni ¢as

1.V kratkych intervalech tisknéte tlacitko
(®, dokud se na displeji neobjevi .
Na displeji bude blikat pole hodin a
symbol (.

N *?’

—nannn
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2.PoufZijte A/~ pro nastaveni pole
hodin.

3.Pomoci tlacitka ¥ poté potvrdte volbu.

4.Pole minut a symbol (® budou blikat.

Minuty nastavte pomoci tlaCitek A/~

Potvrdte minuty pomoct tlacitka 1.
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» Znovu se zobraz( pohotovostni displej.

Na displeji se zobrazuje pouze aktualni

¢as.
M. gl
IUC EI

Prvni ¢isténi produktu
Povrch se mize poskodit viivem
nékterych saponatt nebo disticich
materidld.
NepouZivejte agresivni saponaty,
Cisticl prasek/mléko ani ostré
pfedmeéty pfi Cistén.
1.Sejméte vSechny obaly.
2.Setfete povrch vyrobku vihkym
hadFikem nebo houbi¢kou a osuste
hadfikem.
Vychozi ohiev
Zahfivejte vyrobek cca 30 minut, pak je
vypnéte. Tim dojde k odpdleni a

odstranéni zbytkd nebo vrstev z vyroby.

Horké povrchy zplsobuijf
popaleniny!
Vyrobek mize byt béhem
pouzivani horky. Nikdy se
nedotykejte horkych horékd,
vnitfnich &asti trouby, topnych
prvkd atd. Udrzujte déti mimo
dosah.
Vzdy pouzivejte tepluvzdorné
rukavice pfi vkladani a vyjimani
nadob z horké trouby.

Elektricka trouba

1.Vyjméte vSechny pedici plechy a

draténou polici z trouby.

2.Zavfete dvitka trouby.

3.Zvolte statickou pozici.

Trouba s grilem

1.Vyjméte vSechny pecici plechy a

draténou polici z trouby.

2.Zavfete dvitka trouby.

3.2Zvolte nejvyssi vykon grilu; viz .

4.Zapnéte troubu asi na 15 minut.

5.Vypinani grilu; viz
PFi prvnim pouZitl se mize na pér
hodin uvolfiovat kouf a zapach.
To je normalni. Zkontrolujte, zda je
mistnost fadné odvétrana, abyste
odstranili kouf i zapach. Vyhnéte
se pfimému vdechovani koufe a
zapachu.
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B Obsluha trouby

Obecné informace pro
peceni, roznéni a grilovani
Horké povrchy zplsobuijf
popaleniny!
Vyrobek mize byt b&hem
pouzivani horky. Nikdy se
nedotykejte horkych hotakd,
vnitfnich &asti trouby, topnych
prvkd atd. UdrZujte déti mimo
dosah.
Vzdy pouzivejte tepluvzdorné
rukavice pfi vkladani a vyjimani
nadob z horké trouby.
Davejte pozor pfi otevirani dvifek
trouby, mdze unikat péra.
Unik pary vdm méZe oparit ruce,
obliCej a/nebo odi.
Tipy pro peceni
e Pouzivejte nepfilnavé kovové plechy
nebo hlinkkové nadoby nebo
tepluvzdorné silikonové formy.
¢ Co nejlépe vyuzijte misto na polici.
¢ Pegici formu vkladejte doprostred
prihradky.
e Zvolte spravnou pozici pfihradky, nez
troubu nebo gril zapnete. Neménte

pozici prihradky, kdyz je trouba horka.

e Udrzuijte dvitka trouby zaviena.

Tipy na roznéni

¢ Pokud na celé kure, krocana a velké
kusy masa nanesete napf. citronovou
Stavu a Cerny pepf pred pecenim,
zvySite Ucinnost peceni.

® Roznéni masa s kosti trva asi o 15 az
30 minut déle nez masa stejné
velikosti bez kosti.

e Kazdy centimetr tloustky masa
vyzaduje asi 4 az 5 minut pecen.

¢ Maso nechte v troubé jesté cca
10 minut po dobé& peceni. Stavy se
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pak lépe rozmisti po celém kusu masa
a nevytékaji pffi nafiznuti.

¢ Ryby kladte na stfedni nebo dolnf
pfihradku do zaruvzdorného plechu.

Tipy na grilovani

KdyZ grilujete maso, ryby a drlibez,

rychle zhnédnou, maji péknou kirku a

nevysusuji se. Ploché kusy, roznéné

maso a klobasy jsou pro grilovani zvlaste

vhodné, coz plati | pro zeleninu s

vysokym obsahem vody, jako jsou

rajCata a cibule.

¢ Pokrmy ke grilovani rozmistéte na
draténé mfizce nebo do plechu s
draténou mfizkou tak, aby pokryta
plocha nepfekraCovala rozmeéry
ohfevu.

e Posunte draténou polici nebo plech s
grilem na pozadovanou uroven v
troubé. Pokud grilujete na draténé
polici, posunite na dolni pfihradku
pecici plech pro zachytavani mastnoty.
Pedici plech musi byt takové velikosti,
aby zakryl celou grilovaci plochu.
Takovy plceh nemusi byt soucasti
produktu. Do peciciho plechu nalijte

trochu vody pro snadngjsi &isténi.

Potraviny, které nejsou vhodné
ke grilovani, predstavuji
nebezpedi pozaru. Pouzivejte
na grilovani jen ty potraviny,
které jsou vhodné pro
intenzivni zar grilu.
Neumistujte potraviny pfilis
daleko dozadu grilu. Je to
nejteplejsi Cast a mastné
potraviny se mohou vznitit.
Pouzivani elektrické trouby
Polohy prihradky
Ve vasi troubé je k dispozici 6 rostd, 3 z
nich ve spodni ¢asti a 3 z nich v horni
Casti. Tam je dalsf vedeni rostu v otvoru,



kde bude nainstalovana deska stfedni
Casti (A). Tento prostor pfi vafeni
nepouzivejte.

- NQ Eaitile)]

MUzete varit ve 4 rlznych ¢astech
trouby.

Je-li horni &ast aktivni, na displeji se
zobrazi hodnota teploty, pozice rostu,
symbol vareni, symbol pohotovostniho

rezimu, symbol ¢asu vareni a symbol

Casu ukonceni vareni.

Je-li horni &ast aktivni, na displeji se
zobrazi hodnota teploty, pozice rostu,
symbol vareni, symbol pohotovostniho
rezimu, symbol ¢asu vareni a symbol

Casu ukonceni vareni.

Jsou-li spodni a horni ¢asti aktivni, na
displeji téchto ¢asti se zvlast zobrazi
hodnota teploty, pozice rostu, symbol
vareni, symbol pohotovostniho rezimu,
symbol ¢asu vareni a symbol Casu
ukonceni vareni.

[ ] Horni | MUZete varit pouze
[:] Cast v horni Casti. Hodi
se pro grilovani a
peceni malych
porci.
(]| | Spodni MUzZete varit pouze
- Cast ve spodni &asti.
Hodi se pro vareni
stfedné velkych
porci.
@l | Scodnia | Soucasné mizete
horni varit v hornf i
L Casti spodni ¢asti. Hodi
se pro vareni dvou
rlznych jidel.
Jedna MdZete varit v
- velka jedné velké casti.
Cast Hodi se pro vareni
velkych porci a
rliznych pokrm0.

Je-li aktivni jedna velka Cast, na displeji
se zobrazi hodnota teploty, pozice rostu,
symbol vareni, symbol pohotovostniho
rezimu, symbol ¢asu vareni a symbol
Casu ukonceni vareni.
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Funkce trouby

Poradi provoznich rezim uvedené zde
se mUzZe liSit od vybavy vaseho pfistroje.

Tyto funkce se tykaji pouze trouby s
jednou velkou &asti.
V této &asti jsou vysvétleny vSechny

funkce troub

Staticky (spodni
a dolni ohrev)

Spodni a dolni ohrev je
zapnuty soucasng.
Pouzivejte vzdy jen
jeden plech.

Ll

Dolni ohfev

Pracuje jen spodni
ohfev. Je to vhodné pro
pizzu a nasledné
opeceni potravin
zespodu.

(0%
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Staticky +
ventilator
(spodni/horni
ohrev
podporovany
ventilatorem)

Horni ohfev, dolni ohrev
s ventilatorem (v zadni
sténé) jsou zapnuté.
Ventilator rychle a
rovnomerng rozvadi
horky vzduch v troubé.
Pouzivejte vzdy jen
jeden plech.

s
N
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Rozmrazovani
(s pouzitim
ventilatoru)

Trouba se nezahfiva.
Funguje pouze ventilator
(v zadni sténg). Vhodné
pro rozmrazovani
mrazenych pokrmd, a to
pomalu pfi pokojové
teploté, a pro
ochlazovani varenych
pokrm0.Cas potiebny
na rozmrazeni celého
kusu masa je delsi nez v
pfipadé potravin se
zrny.

[l

Peceni s
ventilatorem

Funguje pouze ohrev v
zadni sténé. Horky
vzduch zahfivany
ventilatorem se
rovnomeérné rozvadi po
celé troubé velmi rychle
pomoci ventilatoru. Ve
vEtsing pripadd neni
predehfivani nutné.
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m [ Horni Horni ohfev a ventilator
F w4y =T @ ohfev+ventilator [ v zadni sténé jsou
3 (hormni ohfev s | zapnuté. Ventilator lépe
F @ 3 pomoci rozhani horky vzduch
ventilatoru) oproti situaci, kdy je
zapnuty jen horni ohrev.
m! 1 Pizza Spogl[wl'ohf'ev a o
f @ X ventilator (v zadni sténé
3 jsou zapnuté) se spusti
L @ e 3 (‘X‘) souc¢asné. Vhodné pro
ﬁ 1 peéenl' pizzy.
— Multi "3D" Horni ohfev, spodni
vareni ohfev a ohrev

ventilatorem jsou
spusténé soucasné.
Pouzivejte vzdy jen
jeden plech.
Ekonomicky gril | Je spusténa pouze

I it et
Al Al
) )

ohfevu v troubé.
Vhodné pro grilovani
malych a stfedné
velkych porci masa.
m | === Plny gril Vnitfni a vngjsi Casti
=3 horniho ohfevu jsou
spusténé soucasné.
Vhodné pro grilovani
stfedné velkych porci
masa.
m | ST Gril + ventilator | Ventilator v zadni ¢asti
iy Y (gril trouby je spustény

3 podporovany soucasné s vnitini a
ventilatorem) vngjsi Casti topného
prvku v horni &asti
trouby. Ventilator rychle
a rovnomerné rozvadi
horky vzduch v troubé.
Vhodné pro grilovani
stfedné velkych porci

masa.
Udrzovani Slouzi k dlouhodobému
teploty udrzovani pokrmu pfi

teploté pro podavani.
Nepouzivejte k vareni
potravin.
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Usporné vareni
s ventilatorem

Al
d

«
{

Funguje pouze ohrev v
zadni sténé. Pro usporu
energie mlzete pouZit
tuto funkci namisto
vareni, které byste
provedli pomoci ohfevu
s ventilatorem pfi
teplotach 160-220°C.
Cas peceni se viak
mirné zvysi.

Casy pedeni souvissjici
s touto funkei jsou
uvedeny v tabulce
"Usporné vareni s
ventilatorem".

Peceni pfi nizké

Potraviny se zahfivaji
soucasne shora i zdola.
Tato funkce je vhodna
pro pozvolné peceni
pfedem opecCenych /
osmazenych kouskU
masa (teleciho,
jehnéciho, dribeze atd.)
v otevifené nadobé pfi
nizké teploté. Je tak
zajisténo, ze bude maso
Stavnaté a mékke uvnitr.
Pouzivejte prosim
hygienicky vhodné
druhy masa. Na varné
desce, grilu atd. maso
pfedem opecte /
osmazte ze v3ech stran
na rozpalené panvi.
Péct predem opecené /
osmazené maso
pomoci funkce ,Vareni
pfi nizké
teploté“ mizete po
dlouhou dobu.
Pouzivejte vzdy jen
jeden plech.




Horni Ohfev s ventilatorem
Sast Usporny ventilator
Horni topny prvek + ventilator
PIny gril + ventilator
PIny gril
Rozmrazeni
Ekonomicky gril

Spodni Ohrev s ventilatorem
Sast Usporny ventilator
Rozmrazeni
Dolni ohfev
Pizza

L

Spodni- S pomoci ventilatoru+S
horni pomoci ventilatoru
Cast PIny gril + S pomoci

ventilatoru
Rozmrazovani+Rozmrazovani
Ekonomicky gril + S pomoci
ventilatoru
S pomoci ventilatoru +
Spodni topny prvek
S pomoci ventilatoru + Pizza

Jedna Statické
velka Statické + ventilator
cast Ohrev s ventilatorem
Multi vareni (3D)
. Pizza

Horni topny prvek + ventilator
PIny gril + ventilator
PIny gril
Ekonomicky gril
Usporny ventilator
Dolni ohfev
Udrzovani teploty
Peceni pfi nizké teploté
Rozmrazeni

Tabulka funkci
Tabulka funkci uvadi funkce, které Ize
pouzivat v troubé, a jejich pfislusné

maximalni a minimalni teploty. Po zvoleni

funkce se zobrazi doporucena teplota.

Funkce se lisi podle modelu
vyrobku.

Pri nastavovani blikaji pfislusné
symboly na displeji.

Program se zrusi v pfipadé
vypadku energie. Troubu pak
musite znovu naprogramovat.

Aktualni Cas nelze nastavit,
zatimco trouba pracuje v libovolné
funkci nebo pokud na troubé
provedete poloautomatické nebo
piné automatické nastaveni
programu.

| kdyz je trouba vypnuta, svétlo
v troubé se rozsviti, jakmile
otevrete dvitka trouby.

Z bezpec¢nostnich ddvodd je
maximalni doba, jiz Ize nastavit
pro "Cas vareni" omezena na 6
hodin ve vSech pozicich kromé
"Uchovani teplého pokrmu" a
"Peceni pfi nizké teploté". Funkce
vareni

Z bezpec¢nostnich ddvodd je
maximalni doba, jiz Ize nastavit
pro "Cas vareni" omezena na 6
hodin ve vSech pozicich kromé
"Uchovani teplého pokrmu" a
"Peceni pfi nizké teploté". Funkce
vareni

Trouba je spusténa maximainé 2
hodiny pfi teploté 280°C nebo
VySSi.
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Jedna velka ¢ast

atické
Statické + 40-280
ventilator
Ohtev s 40-250
ventilatorem
Multi vafeni (3D) | 40-250
Pizza 40-310
Horni topny prvek | 40-280
+ ventilator
Piny gril + 40-280
ventilator
Plny gril 40-280
Ekonomicky gril | 40-280
Usporny ventildtor | 160-220
Dolni ohfev 40-220
Udrzovani teploty | 40-100
Peceni pfi nizké | 50-150
teploté
Rozmrazeni -
Horni Cast

Ohfev s 40-250
ventildtorem

Horni topny prvek | 40-280
+ ventilator

Piny gril + 40-280
ventilator

Plny gril 40-280
Ekonomicky gril | 40-280
Usporny ventildtor | 160-220
Rozmrazeni -
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ventildtorem

40-250

Pizza 40-280
Usporny ventilétor | 160-220
Dolni ohfev 40-220
Rozmrazeni -




Ovladani ridici jednotky trouby

(D

12 1 10 9 8

Zobrazeni funkce

Pole ukazatele aktuéainiho Casu

Pole ukazatele teploty

Tlacitko zaCatku/konce peceni

Tlacitko samocisténi (pyrolyza)*

Tlagitko Casu a nastaven(

Tlacitko Potvrzeni

Tlagitka nahoru/dold

9 Tlacitko nastaveni teploty / zrychleni

10 Tlacitko Vybér funkce

11 Tlacitko Volba ¢asti trouby

12 Tlacitko zapnout/vypnout

* (LiSf se podle modelu vyrobku.)

Symboly na displeji:

= Symbol rychlého ohfevu
(Urychleni)

[ Symbol doby vareni

= Symbol ukonceni doby
varen(*

JAN Symbol alarmu
Symbol volby Casti

[ Symbol peceni

® Symbol aktudlniho Casu

1] Symbol zastavena

) Symbol udrzovani v teple

%¢  Symbol Rozmrazovani

Omr Symbol Zamek

o Symbol zobrazeni Easu

o ~NO O~ WN =

7 6 5 4

Symbol Nastaveni hlasitosti
Symbol samocisténi (pyro)*
Symbol dsporného
samocisténi (ecopyro)*
Symbol teploméru do masa
LiSi se podle modelu vyrobku.

Provoz trouby jako jedné casti
Manualni vareni vybérem teploty a
provozni funkce

Béhem manudainiho ovliadani bude

trouba fungovat bez ohledu na dobu

vareni poté, co je proveden vybér funkce

a teploty. Trouba se automaticky

nevypne na konci doby peceni. PeCeni

musi ukoncit uzivatel.

Po prvnim zapojeni a nastaveni

aktudlniho Casu se trouba vrati do

pohotovostniho nastaveni. Na displeji se
zobrazuje pouze aktudlni ¢as.

1.Z trouby vyjméte stfedni ¢ast. Po
vyjmuti stfedni Easti bude trouba
fungovat jako jedna velka Cast.

2. Troubu zapnete stisknutim tlacitka ®
po dobu dvou sekund.

3.Kdyz je trouba zapnuta, zobrazi se
prvni funkce typicka pro peceni v
jedné velké casti.

BED o

*
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4.Stiskem P vstoupite na displej pro
nastaveni provozni funkce.

» Na displeji bude blikat Cislo pfislusné

funkce.

5.Stiskem tlaCitek A/~ nastavte
pozadovanou funkci peceni. Pomoci

tlacitka [] potvrdte volbu.
o C
|| g [0
E -I
e

6.Pokud chcete zménit teplotu, jednou
stisknéte tlagitko °C pro pfechod na
zobrazeni teploty. Na displeji budou

blikat ‘G a ™.
" e 2
o -
E | k'S

7.Stiskem tlaCitek A/~ nastavte
pozadovanou teplotu. Kdyz je
dosazena pozadovana hodnota,
stisknéte tlacitko vl pro potvrzeni
teploty.

8.Pro urychleni (rychly ohfev), stisknéte
tlacitko “C po dobu cca 3 sekund,

dokud se na displeji nezobrazi s&.

Objevi se =@ a bude aktivovano
nastaveni urychleni.

JIC | ¢
J| le5
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Jakmile je nastaveni urychleni
provedeno, trouba se spusti v
maximalnim vykonu, aby dosahla
nastavené teploty. Kdyz je
dosazena nastavena teplota, zmizi

E& Nastaveni urychleni je aktivni
pro funkce, béhem kterych se

zobrazi =@, kdyz je dlouho
stisknuté tlagitko °C. Urychleni Ize
aktivovat pouze pro funkce peceni
provadéné v jedné velké Casti.
9.Vlozte pokrm do trouby a zaviete
dvitka.
10.Jsou-li hodnoty funkce a teploty
vhodné, stisknéte na dvé sekundy Pl
a zaCnéte vafit. Zahaji se peCeni a na
displeji se objevi P
-_=

| 2 ¢
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» Trouba se ohfeje na nastavenou
teplotu.

Véechnr Casti symbolu vnitfni

teploty & v troubé se zapnou,
jakmile vaSe trouba dosahne
nastavené teploty.

11.Kdyz je proces vareni dokoncen,
znovu na dvé sekundy stisknéte
tlacitko Pl pro ukon&ent varent.
Vareni s uréenim doby peceni:
Pomoci vybéru teploty a funkce
specifické pro vase jidlo a nastavenim
doby peceni miZete nastavit, aby se
trouba automaticky vypnula na konci
doby peceni.
Po prvnim zapojeni a nastaveni
aktudlniho Casu se trouba vrati do
pohotovostniho nastaveni. Na displeji se
zobrazuje pouze aktudlni ¢as.
1.Z trouby vyjméte stfedni ¢ast. Po
vyjmuti stfedni Easti bude trouba
fungovat jako jedna velka Cast.



2. Troubu zapnete stisknutim tlacitka ®
po dobu dvou sekund.
3.Kdyz je trouba zapnuta, zobrazi se
prvni funkce typicka pro peceni v
jedné velké &asti.
5O
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4.Stiskem P vstoupite na displej pro
nastaveni provozni funkce.

» Na displeji bude blikat Cislo pfislusné

funkce.

5.Stiskem tlaCitek A/~ nastavte
pozadovanou funkgci.

Jakmile je nastaveni urychleni
provedeno, trouba se spusti v
maximalnim vykonu, aby dosahla
nastavené teploty. Kdyz je
dosazena nastavena teplota, zmizi

E& Nastaveni urychleni je aktivni
pro funkce, béhem kterych se

zobrazi =@, kdyz je dlouho
stisknuté tlagitko °C. Urychlent Ize
aktivovat pouze pro funkce peceni
provadéné v jedné velké casti.
9.Jednou stisknéte (® pro dobu pecent.
Na displeji bude blikat 2.
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6.Pokud chcete zménit teplotu, jednou
stisknéte tlagitko °C pro pfechod na
zobrazeni teploty. Na displeji bude
blikat symbol C.
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10.Stisknéte tlacitka A/~ pro
nastaveni pozadované doby peceni a
nastaveni potvrdte stiskem tlacitka [].
Jakmile je nastavena doba peceni, na
displeji zistanou rozsvicené Pl a &.

11.Vlozte pokrm do trouby a zavfete
dvitka.

12.Jdsou-li hodnoty funkce, teploty a
Casu vhodné, stisknéte na 2 sekundy

7.Stiskem tlaCitek A/~ nastavte
pozadovanou teplotu. Kdyz je
dosazena pozadovana hodnota,

teploty.
8.Pro urychleni (rychly ohfev), stisknéte
tlacitko “C po dobu cca 3 sekund,

dokud se na displeji nezobrazi E&

DIl pro zahajeni peseni. Zahéji se
peceni a na displeji se objevi P.

E :

A
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» Vase trouba zahdji provoz na
pozadované funkci a vnitfni teplota se

Objevi se EIE a bude aktivovano
nastaveni urychleni.

A

E
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zvySi na nastavenou hodnotu. Udrzi tuto
teplotu az do konce Casu vareni. Kazdy
stupen symbolu vnitfni teploty bude suitit,
kdyz vnitfni teplota dosahne nastavené
teploty. Na funkénim displeji se zobrazi
aktivni ohfev a navrhovana poloha
plechu.
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Véechnr Casti symbolu vnitfni

teploty & v troubé se zapnou,
jakmile vaSe trouba dosahne
nastavené teploty.

13.Kdyz je peCeni dokon&eno, na
displeji bude blikat ™ a Pl zazni
vystrazny signal.

14.Chcete-li zvukovy signdl zastavit,
staci stisknout libovolnou klavesu.
Trouba se automaticky vypne.

15.Pokud chcete, aby byla trouba déle v
provozu, stisknéte na 2 sekundy P,
Trouba bude spusténa po neurdité
Casové obdobi.

Pokud chcete po provedeni
nastaveni peceni zrusit nastaveni
tim, zZe upravite dobu peceni,
bude nutné znovu nastavit dobu
pedeni. Pokud chcete, mdlzete
troubu také vypnout stiskem @.

Nastaveni konce doby peceni na
pozdéjsi dobu; (Tato funkce je
volitelna. Nemusi byt soucasti
vaseho vyrobku.)

PYi manualnim ovladani bez nastaveni

doby peceni mizZete pomoci nastaveni

teploty a funkce specifické pro vase jidlo,
doby peceni a konce peceni na pozdgjsi

dobu zajistit, Ze trouba pobézi a

automaticky se vypne.

Po prvnim zapojeni a nastaveni

aktudlniho Casu se trouba vrati do

pohotovostniho nastaveni. Na displeji se
zobrazuje pouze aktudlni ¢as.

1.Z trouby vyjméte stfedni ¢ast. Po
vyjmuti stfedni Easti bude trouba
fungovat jako jedna velka Cast.

2. Troubu zapnete stisknutim tlacitka O
po dobu dvou sekund.

3.Kdyz je trouba zapnuta, zobrazi se
prvni funkce typicka pro peceni v
jedné velké casti.
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4.Stiskem P vstoupite na displej pro
nastaveni provozni funkce.

» Na displeji bude blikat Cislo pfislusné

funkce.

5.Stiskem tlaCitek A/~ nastavte

pozadovanou funkgci.
o’
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6.Pokud chcete zménit teplotu, jednou
stisknéte tlagitko °C pro pfechod na
zobrazeni teploty. Na displeji bude
blikat symbol C.
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7.Stiskem tlaCitek A/~ nastavte
pozadovanou teplotu. Kdyz je
dosazena pozadovana hodnota,
stisknéte tlacitko ¥ pro potvrzeni
teploty.

8.Pro urychleni (rychly ohfev), stisknéte
tlacitko “C po dobu cca 3 sekund,

dokud se na displeji nezobrazi a&.
Objevi se a& a bude aktivovano

nastaveni urychleni.
C
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Jakmile je nastaveni urychleni
provedeno, trouba se spusti v
maximalnim vykonu, aby dosahla
nastavené teploty. Kdyz je

dosazena nastavena teplota, zmizi

=®. Nastaveni urychleni je aktivni
pro funkce, béhem kterych se
zobrazi =@, kdyz je dlouho
stisknuté tlagitko °C. Urychlent Ize

aktivovat pouze pro funkce peceni

provadéné v jedné velké casti.
9.Jednou stisknéte & pro dobu pecent.
Na displeji bude blikat I-)I

| '||:" 2 IS
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10.Stisknéte tlacitka A/~ pro
nastaveni pozadované doby peceni a
nastaveni potvrdte stiskem tlacitka 1.
Jakmile je nastavena doba peceni, na
displeji zlistanou rozsvicené 1Pl a &.

11.Dvakrat v kratkém intervalu stisknéte
(® pro konec doby pedeni. Na displeji
bude blikat 2.
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12.Stisknéte tlacitka A/~ pro
nastaveni pozadovaného konce doby
peceni a nastaveni potvrdte stiskem
tladitka []. Jakmile je nastaveny konec
doby pedeni, bude stéle zobrazeno 2.

13.Vlozte pokrm do trouby a zavfete
dvitka.

14.Jsou-li hodnoty funkce, teploty, ¢asu
a doby ukonceni vhodné, stisknéte na
2 sekundy DIl pro zahajeni pecenti.

» » Il se zobraz na displeji. Casovad
trouby automaticky vypocita Cas
spusténi vafeni odeCtenim doby peceni
od konce doby peceni, které jste
nastavili. AZ nastane Cas zahajeni pecen,
bude aktivovana zvolena funkce pecen,
= zmizi a trouba se ohieje na
nastavenou teplotu. Bude udrzovat tuto
teplotu az do konce nastavené doby
peceni. Kazdy stupen symbolu vnitfni
teploty bude svitit, kdyz vnitfni teplota
dosahne nastavené teploty. Na
funk&nim displeji se zobrazi aktivni ohfev
a navrhovana poloha plechu. Svétlo v
troubé je béhem vareni rozsvicené.

Véechnr Casti symbolu vnitfni

teploty & v troubé se zapnou,
jakmile vaSe trouba dosahne
nastavené teploty.

15.Kdyz je peCeni dokonceno, na
displeji bude blikat ™ a Pl zaznf
vystrazny signal.

16.Chcete-li zvukovy signdl zastavit,
staci stisknout libovolnou klavesu.
Trouba se automaticky vypne.

17.Pokud chcete, aby byla trouba déle v
provozu, stisknéte na 2 sekundy P,
Trouba bude spusténa po neurdité
Casové obdobi.

Pokud chcete po provedeni
nastaveni peceni zrusit program
tim, zZe upravite dobu peceni,
bude nutné znovu nastavit dobu
pedeni. Pokud chcete, mlzete
troubu také vypnout stiskem .

Pouziti trouby pouze s horni nebo
spodni casti

Manualni vareni vybérem teploty a
provozni funkce

Béhem manudainiho ovliadani bude
trouba fungovat bez ohledu na dobu
vareni poté, co je proveden vybér funkce
a teploty. Trouba se automaticky
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nevypne na konci doby peceni. Peeni

musi ukoncit uzivatel.

Po prvnim zapojeni a nastaveni

aktudlniho Casu se trouba vrati do

pohotovostniho nastaveni. Na displeji se

zobrazuje pouze aktudlni ¢as.

1.Plech ze stfedni &asti umistéte do
krytu mezi 3. a 4. mfizkou.

Neni-li stfedni ¢ast vlozena,
Casovac trouby se spusti, jako
kdyby byla spusténa cela Cast.
2. Troubu zapnete stisknutim tlacitka O
po dobu dvou sekund.
3.Kdyz je trouba zapnuta, zobrazi se
prvni funkce specidlni pro peceni v

horni Casti.
=1
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4.Stisknéte B pro aktivaci spodni &4sti
trouby.

Nastaveni teploty a kroky pro zahajeni

procesu vareni jak pro spodni, tak horni

Cast trouby se spusti soucasné. (Na

snimcich je vybrana spodni ¢ast trouby.

E C
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o Pokazdé kdyz stisknete B,
aktivuje se v tomto poradi pouze

spodni ¢ast, spodni a horni Casti a

pouze horni ¢ast.

5.Stiskem P vstoupite na displej pro
nastaveni provozni funkce.

» Na displeji bude blikat Cislo pfislusné

funkce.

6.Stiskem tlaCitek A/~ nastavte
pozadovanou funkgci.

| kS
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7.Pokud chcete zménit teplotu, jednou
stisknéte tlagitko °C pro pfechod na
zobrazeni teplpty. Na displeji bude
blikat symbol C.
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8.Stiskem tlaCitek A/~ nastavte
pozadovanou teplotu. Kdyz je
dosazena pozadovana hodnota,
stisknéte tlacitko ¥] pro potvrzeni
teploty.

9.Vlozte pokrm do trouby a zaviete
dvitka.

10.Jsou-li hodnoty funkce a teploty
vhodné, stisknéte na dvé sekundy Pl
a zaCnéte vafit. Zahaji se peCeni a na
displeji se objevi P

| S g

ENEE IR

» Trouba se ohfeje na nastavenou
teplotu.

Véechnr Casti symbolu vnitfni

T ®

teploty & v troubé se zapnou,
jakmile vaSe trouba dosahne
nastavené teploty.

11.Kdyz je proces vareni dokoncen,
znovu na dvé sekundy stisknéte
tlacitko Pl pro ukon&eni varen.

I I’E"EI EEE

Pri pouzitl pouze spodni nebo
horni &asti, nechte nepouzitou
Cast prazdnou, nebot se zahfeje.

T ®

Vareni s uréenim doby peceni:
Pomoci vybéru teploty a funkce
specifické pro vase jidlo a nastavenim
doby peceni miZete nastavit, aby se



trouba automaticky vypnula na konci

doby peceni.

Po prvnim zapojeni a nastaveni

aktudlniho Casu se trouba vrati do

pohotovostniho nastaveni. Na displeji se

zobrazuje pouze aktudlni ¢as.

1.Plech ze stfedni &asti umistéte do
krytu mezi 3. a 4. mfizkou.

Neni-li stfedni ¢ast vlozena,
Casovac trouby se spusti, jako
kdyby byla spusténa cela Cast.
2. Troubu zapnete stisknutim tlacitka O]
po dobu dvou sekund.
3.Kdyz je trouba zapnuta, zobrazi se
prvni funkce specialni pro peceni v

horni Casti.
=1
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4.Stisknéte B pro aktivaci spodni &4sti
trouby.

Nastaveni teploty a kroky pro zahajeni

procesu vareni jak pro spodni, tak horni

Cast trouby se spusti soucasné. (Na

snimcich je vybrana spodni ¢ast trouby.

E C
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o Pokazdé kdyz stisknete B,
aktivuje se v tomto poradi pouze

spodni ¢ast, spodni a horni Casti a

pouze horni ¢ast.

5.Stiskem P vstoupite na displej pro
nastaveni provozni funkce.

» Na displeji bude blikat Cislo pfislusné

funkce.

6.Stiskem tlaCitek A/~ nastavte
pozadovanou funkgci.
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7.Pokud chcete zménit teplotu, jednou
stisknéte tlagitko °C pro pfechod na
zobrazeni teplooty. Na displeji bude
blikat symbol "C.
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8.Stiskem tlaCitek A/~ nastavte
pozadovanou teplotu. Kdyz je
dosazena pozadovana hodnota,
stisknéte tlacitko ¥ pro potvrzeni
teploty.

9.Pro dobu peceni jednou stisknéte
tlacditko & pro pfechod na ,dobu
peceni na textovém displeji. Zaroven
blika 2.

: |:|= |E .
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10.Stisknéte tlacitka A/~ pro
nastaveni pozadované doby peceni a
nastaveni potvrdte stiskem tlacitka .
Jakmile je nastavena doba peceni, na
displeji zistanou rozsvicené Pl a &.

11.Vlozte pokrm do trouby a zavfete
dvitka.

12.Jdsou-li hodnoty funkce, teploty a
Casu vhodné, stisknéte na 2 sekundy
DIl pro zahajeni peseni. Zahéji se
peceni a na displeji se objevi .

= ® | I:EIEL EETRE

[

» Vase trouba zahdji provoz na
pozadované funkci a vnitfni teplota se
zvySi na nastavenou hodnotu. Bude
udrzovat tuto teplotu az do konce
nastavené doby pecCeni. Kazdy stupen
symbolu vnitfni teploty bude svitit, kdyz
vnitfni teplota dosahne nastavené
teploty. Na funkénim displeji se zobrazi
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aktivni ohfev a navrhovana poloha
plechu.

ﬂ Véechni Casti symbolu vnitfni

teploty 4 v troubé se zapnou,
jakmile vaSe trouba dosahne
nastavené teploty.
13.Kdyz je peceni dokonceno, na
displeji bude blikat ™ a Pl zazni
vystrazny signal.
14.Chcete-li zvukovy signdl zastavit,
staci stisknout libovolnou klavesu.
Trouba se automaticky vypne.
15.Pokud chcete, aby byla trouba déle v
provozu, stisknéte na 2 sekundy P,
Trouba bude spusténa po neurdité
Casové obdobi.

Pokud chcete po provedeni
nastaveni peceni zrusit nastaveni
tim, zZe upravite dobu peceni,
bude nutné znovu nastavit dobu
pedeni. Pokud chcete, mlzete
troubu také vypnout stiskem 0)

Nastaveni konce doby peceni na
pozdéjsi dobu; (Tato funkce je
volitelna. Nemusi byt soucasti
vaseho vyrobku.)
PYi manualnim ovladani bez nastaveni
doby peceni mizZete pomoci nastaveni
teploty a funkce specifické pro vase jidlo,
doby peceni a konce peceni na pozdé&jsi
dobu zajistit, Ze trouba pobézi a
automaticky se vypne.
Po prvnim zapojeni a nastaveni
aktudlniho Casu se trouba vrati do
pohotovostniho nastaveni. Na displeji se
zobrazuje pouze aktudlni ¢as.
1.Plech ze stfedni &asti umistéte do
krytu mezi 3. a 4. mfizkou.

Neni-li stfedni ¢ast vlozena,
Casovac trouby se spusti, jako
kdyby byla spusténa cela Cast.
2. Troubu zapnete stisknutim tlacitka ®
po dobu dvou sekund.

32/CZ

3.Kdyz je trouba zapnuta, zobrazi se
prvni funkce specidlni pro peceni v

horni Casti.
| 125 T

= ('X_) £CO
|t
4.Stisknéte B pro aktivaci spodni &4sti
trouby.
Vedle aktivni Gasti trouby se objevi t™.
Nastaveni teploty a kroky pro zahajeni
procesu vareni jak pro spodni, tak horni
Cast trouby se spusti soucasné. (Na
snimcich je vybrana spodni ¢ast trouby.
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ﬂ Pokazdé kdyz stisknete B,
aktivuje se v tomto poradi pouze
spodni ¢ast, spodni a horni ¢asti a
pouze horni ¢ast.
5.Stiskem P vstoupite na displej pro
nastaveni provozni funkce.
» Na displeji bude blikat Cislo pfislusné
funkce.
6.Stiskem tlaCitek A/~ nastavte
pozadovanou funkgci.

I I’E"EI N

7.Pokud chcete zménit teplotu, jednou
stisknéte tlagitko °C pro pfechod na
zobrazeni teploty. Na displeji bude
blikat symbol C.

] I I AC
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8.Stiskem tlaCitek A/~ nastavte
pozadovanou teplotu. Kdyz je
dosazena pozadovana hodnota,

2 ®.

teploty.



9.Jednou stisknéte (M pro dobu pecent.
Na displeji bude blikat 2.
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10.Stisknéte tlacitka A/~ pro
nastaveni pozadované doby peceni a
nastaveni potvrdte stiskem tlacitka 1.
Jakmile je doba vareni nastavena,
zobrazi se P,

11.Dvakrat v kratkém intervalu stisknéte
® pro konec doby peceni. Na displeji
bude blikat 2.
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12.Stisknéte tlacitka A/~ pro
nastaveni pozadovaného konce doby
peceni a nastaveni potvrdte stiskem
tladitka [7]. Jakmile je nastaveny konec
doby pedeni, bude stéle zobrazeno 2.
13.Vlozte pokrm do trouby a zavfete
dvitka.
14.Jsou-li hodnoty funkce, teploty, ¢asu
a doby ukonceni vhodné, stisknéte na
2 sekundy Pl pro zahajeni pecent.
» » Il se zobraz na displeji. Casovad
trouby automaticky vypocita Cas
spusténi vafeni odecCtenim doby peceni
od konce doby peceni, které jste
nastavili. Az nastane Cas zahajeni pecen,
bude aktivovana zvolena funkce pecen,
= zmizi a trouba se ohieje na
nastavenou teplotu. Bude udrzovat tuto
teplotu az do konce nastavené doby
peceni. Kazdy stupen symbolu vnitfni
teploty bude svitit, kdyz vnitfni teplota
dosahne nastavené teploty. Na
funk&nim displeji se zobrazi aktivni ohfev
a navrhovana poloha plechu. Svétlo v
troubé je béhem vareni rozsvicené.

Véechnr Casti symbolu vnitfni

teploty & v troubé se zapnou,
jakmile vaSe trouba dosahne
nastavené teploty.

15.Kdyz je peCeni dokon&eno, na
displeji bude blikat ™ a Pl zaznf
vystrazny signal.

16.Chcete-li zvukovy signdl zastavit,
staci stisknout libovolnou klavesu.
Trouba se automaticky vypne.

17.Pokud chcete, aby byla trouba déle v
provozu, stisknéte na 2 sekundy P,
Trouba bude spusténa po neurdité
Casové obdobi.

Pokud chcete po provedeni
nastaveni peceni zrusit program
tim, zZe upravite dobu peceni,
bude nutné znovu nastavit dobu
pedeni. Pokud chcete, mlzete
troubu také vypnout stiskem @.

Pouziti horni a spodni ¢asti

soucasné

Manualni vareni vybérem teploty a

provozni funkce

Béhem manudainiho ovliadani bude

trouba fungovat bez ohledu na dobu

vareni poté, co je proveden vybér funkce

a teploty. Trouba se automaticky

nevypne na konci doby peceni. PeCeni

musi ukoncit uzivatel.

Po prvnim zapojeni a nastaveni

aktudlniho Casu se trouba vrati do

pohotovostniho nastaveni. Na displeji se

zobrazuje pouze aktudlni ¢as.

1.Plech ze stfedni &asti umistéte do
krytu mezi 3. a 4. mfizkou.

Neni-li stfedni ¢ast vlozena,
Casovac trouby se spusti, jako
kdyby byla spusténa cela Cast.

2. Troubu zapnete stisknutim tlacitka ®
po dobu dvou sekund.
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3.Kdyz je trouba zapnuta, zobrazi se
prvni funkce specidlni pro peceni v

horni Casti.
= ('X_) £C0 IHI].C
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ﬂ Pokazdé kdyz stisknete B,
aktivuje se v tomto poradi pouze

spodni ¢ast, spodni a horni Casti a

pouze horni ¢ast.
4.0bé Casti aktivujete dvojitym

stisknutim B.
30"

= @ Aac
=E® III:-I TiE

5.Stiskem P vstoupite na displej pro
nastaveni provozni funkce.

» Na displeji bude blikat Cislo pfislusné

funkce.

6.Stisknéte tlacitka A/~ pro volbu
pfislusné funkce peceni mezi témi
prizplsobenymi pro obé ¢asti trouby.
Napfiklad, chcete-li grilovat v homni
Casti a péct pecivo ve spodni ¢asti,
mUZete vybrat funkci Gril + Ventilator.

Po zvoleni funkce se mdZe nastavit

»1emperature” (Teplota) a ,Cooking

time" (Doba peceni) zviast pro kazdou

Cast trouby. Pro toto nastaveni budou

bliokat symboly aktivnich pedicich casti ™

N
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7.Pokud chcete zménit teplotu horni
Casti trouby, stisknéte jednou tladitko
°C pro pfistup k displeji teploty horni
Casti trouby. Na displeji teploty
%brané Gasti trouby budou blikat ™ a
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8.Stiskem tlaCitek A/~ nastavte
pozadovanou teplotu. Kdyz dosahnete
pozadované hodnoty, potvrdte teplotu
stiskem (. °C bude stéle svitit a
symbol aktivni pedici casti ™ bude
blikat.

9.Pro zménu teploty spodni &asti trouby
aktivujte displej teploty spodni ¢asti
trouby stiskem tladitka [4]. Bude blikat
symbol spodni &asti trouby .

(i I I:E": E'E"]c
1t ® ~_ A"
10.Stisknéte jednou tladitko “C pro
pfistup k displeji teploty spodni ¢asti
trouby. Na displeji teploty vybrané
&asti trouby budou blikat "G a ™.
11.Stiskem tlaCitek A/~ nastavte
pozadovanou teplotu. Kdyz dosahnete
pozadované hodnoty, potvrdte teplotu
stiskem [, °C bude stéle svitit a
symbol aktivni pedici ¢asti ™ bude
blikat.
Pri sou¢asném pourziti horni a
spodni ¢asti trouby, chcete-li
zmeénit nastaveni teploty, rozdil
mezi astmi nesmi byt vySsi nez
80°C. A to proto, Ze Casti budou
ovlivnéné teplotou kazdé z Casti.
12.Vlozte pokrm do trouby a zavfete
dvitka.
13.Jsou-li hodnoty funkce a teploty
vhodné, stisknéte na dvé sekundy Pl
a zaCnéte vafit. PeCeni bude zahdjeno
a na displeji horni a spodni Casti
trouby se objevi P a ™.

o
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Véechn]/ Casti symbolu vnitfni

oo
R

teploty & v troubé se zapnou,
jakmile vaSe trouba dosahne
nastavené teploty.

14.Kdyz je proces vareni dokoncen,
znovu na dvé sekundy stisknéte
tlacitko Il pro ukon&en varen.

- | o B
I ® IIE-IJHD',C,

Vareni s uréenim doby peceni:

Poloautomaticky provoz

Pomoci vybéru teploty a funkce

specifické pro vase jidlo a nastavenim

doby peceni miZete nastavit, aby se

trouba automaticky vypnula na konci

doby peceni.

Po prvnim zapojeni a nastaveni

aktudlniho Casu se trouba vrati do

pohotovostniho nastaveni. Na displeji se

zobrazuje pouze aktudlni ¢as.

1.Plech ze stfedni &asti umistéte do
krytu mezi 3. a 4. mfizkou.

Neni-li stfedni ¢ast vlozena,
Casovac trouby se spusti, jako
kdyby byla spusténa cela Cast.
2. Troubu zapnete stisknutim tlacitka ®
po dobu dvou sekund.
3.Kdyz je trouba zapnuta, zobrazi se
prvni funkce specidlni pro peceni v
horni Casti.

"8 | g

ﬂ Pokazdé kdyz stisknete B,
aktivuje se v tomto poradi pouze
spodni ¢ast, spodni a horni Casti a
pouze horni ¢ast.
4 Aktivujte obé asti dvojitym stiskem B.
Vedle kazdé ¢asti trouby se zobrazi t™.

[ ™ °C
mi @ I I’E": 50
"L ® A (A
5.Stiskem P vstoupite na displej pro

nastaveni provozni funkce.
» Na displeji bude blikat Cislo pfislusné
funkce.
6.Stisknéte A/~ pro volbu pfislusné
funkce peceni mezi t€mi
prizplsobenymi pro obé ¢asti trouby.
Napfiklad, chcete-li grilovat v homni
Casti a péct pecivo ve spodni ¢asti,
mUZete vybrat funkci Gril + Ventilator.
Po zvoleni funkce se mdze nastavit ,,
Temperature” (Teplota) a ,Cooking
time" (Doba peceni) zviast pro kazdou
Cast trouby. Pro tato nastaveni bude
blikat symbol aktivni pecici &asti ™.

B INEETI =T
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7.Pokud chcete zménit teplotu horni
Casti trouby, stisknéte jednou tladitko
°C pro pfistup k displeji teploty horni
Casti trouby. Na displeji teploty
vybrané ¢asti trouby bude blikat
symbol °C.

= | | |,-||:“ 40
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8.Stiskem tlaCitek A/~ nastavte
pozadovanou teplotu. Kdyz dosahnete
pozadované hodnoty, potvrdte teplotu
stiskem [, °C bude stéle svitit a
symbol aktivni pedici ¢asti ™ bude
blikat.

35/CZ



9.Pro zménu teploty spodni &asti trouby
aktivujte displej teploty spodni ¢asti

trouby stiskem [l Bude blikat symbol
spodni &asti trouby ™.

- | |-||; ¢
71 9@ 80"
10.Stisknéte jednou tlaéitko ‘C pro
pfistup k displeji teploty spodni ¢asti
trouby. Na displeji teploty vybrané
&asti trouby bude blikat symbol *
11.Stiskem tlaCitek A/~ nastavte
pozadovanou teplotu. Kdyz dosahnete
pozadovane hodnoty, potvrdte teplotu
stiskem . °C bude stéle svitit a
symbol aktivni pedici ¢asti ™ bude
blikat.
Pri sou¢asném pourziti horni a
spodni ¢asti trouby, chcete-li
zmeénit nastaveni teploty, rozdil
mezi astmi nesmi byt vySsi nez
80°C. A to proto, Ze Casti budou
ovlivnéné teplotou kazdé z ¢asti.
12.Stisknéte jednou tladitko & pro dobu
peceni aktivni spodni &asti trouby.
Zéroveii bude bilikat P,

_mmm oc
- [I-"; ¢l
9 1 »
13.Stisknéte tlacCitka /\/v pro
nastaveni pozadované doby peceni a
nastaveni potvrdte stiskem tlacitka (1.
Jakmile je nastavena doba peceni,
Ibulde na obrazovce stéle zobrazeno
=
14.Pro dobu peceni horni ¢asti nejprve
aktivujte tuto Gast stiskem 1. Bude
blikat symbol horni &asti ™. Pak
jednou stisknéte (. Zarover budou
blikat symboly P,
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15.Nastavte pozadovanou dobu peceni
pro horni ¢ast stiskem tladitek A/~ a
potvrdte tladitkem [4]. Jakmile je
nastavend doba peceni horni ¢asti,
Ibulde na obrazovce stéle zobrazeno
._)
16.Vlozte pokrm do trouby a zavfete
dvitka.
17.Jsou-li hodnoty funkce, teploty a
Casu vhodné, stisknéte na 2 sekundy
DIl pro zahajeni peceni. Zahéji se
peceni a na displeji se objevi‘
» Vase trouba zahdji provoz na
pozadované funkci a vnitfni teplota se
zvySi na nastavenou hodnotu. Bude
udrzovat tuto teplotu az do konce
nastavené doby pecCeni. Kazdy stupen
symbolu vnitfni teploty bude svitit, kdyz
vnitfni teplota dosahne nastavené
teploty. Na funkénim displeji se zobrazi
aktivni ohfev a navrhovana poloha
plechu.

Véechni Casti symbolu vnitfni

teploty & v troubé se zapnou,
jakmile vaSe trouba dosahne
nastavené teploty.

18.Na konci kratké doby peceni bude
slySet jeden signal a zmizi symboly
prisludné &asti trouby 1Pl a P,

Kdyz je peceni dokonceno, na displeji

bude blikat ™ a [? zazni vystrazny signél.

19.Kdyz skonci doba peceni, vyjméte
jidlo z trouby. Kdyz znovu zaviete
dvitka trouby, bude pokraCovat peceni
v druhé &asti s delsi dobou pecent.

20.Kdyz je dokon&ena dlouha doba
peceni, zazni dva signdly a budou
blikat symboly pfislusné ¢asti trouby
Plap

21.Peleni se ukondi.



22.Stisknéte na dvé sekundy P, pokud

chcete, aby obé Casti trouby

pokraCovaly v peceni. Trouba bude

spusténa po neurcité Casoveé obdobi.
Pokud chcete zrusit
poloautomatické programovani
poté, co jste jej nastavili, je tfeba
znovu nastavit dobu vareni.
Pokud chcete, mlzete také
troubu vypnout stiskem tlaCitka ®
po dobu 2 sekund.

Vypnuti elektrické trouby

Troubu vypnete stiskem tlacitka O po

dobu 2 sekund.

Pouziti zamku

PouZitim tladitek trouby mazete zabranit

aktivaci funkce zamku.
Zamek tladitek Ize pouZit, je-li
trouba v pohotovostnim rezimu.
Nastaveny zamek tlaCitek bude
zrusen v pfipadé vypadku proudu.

Aktivace zamku

1.V kratkych intervalech tisknéte tlacitko

(®, dokud se na displeji neobjevi
,OFF* (VYPNUTO).

» 0w bude blikat,

2.Stisknéte jednou tladitko A pro
aktivaci zamku tlaCitek. Bude
aktivovan zamek tladitek, na displeji se
objevi ,On* (Zapnuto). o bude i

nadéle blikat.
1

3.Pomoci tlatitka vl poté potvrdte volbu.
» Text zmizi a ow bude stéle svitit.

Kromé tladitek A/ jina tlatitka
nefunguji, kdyz je aktivovana
funkce zamku tlacitek.

Deaktivace zamku

1.Jednou stisknéte \ pro deaktivaci
zamku tlagitek. "OFF" se zobrazi na
displeji.

2.Pomoci tladitka ¥l poté potvrdte volbu.

OFF

» Zamek tlacitek bude deaktivovan a z
displeje zmizi om.
Pouzivani hodin jako budiku
Hodiny na pfistroji mizete pouZivat k
upozornéni nebo pfipomenuti i mimo
peceni.
Budik nema zadny vliv na funkce trouby.
Pouziva se jako upozornéni. Jeden z
moznych zpUsobl pouzitl je, cheete-li
pokrm v troubé v urcitou chvili obratit.
Budik vyda signal, jakmile uplyne
nastavena doba.
Maximalini doba budiku méZe byt
23 hodin a 59 minut.

Nastaveni budiku:
1.V kratkych intervalech tisknéte tlacitko
©®, dokud se na displeji neobjevi L. L

zacne blikat.

2.Stisknéte tlacitka A/~ pro nastaveni
pozadované doby a nastaveni
potvrdte stiskem tladitka . Jakmile je
nastaveny Cas budiku, bude stéle
zobrazeno L\,

3.0zve se alarm po uplynuti Casu alarmu.

4.Budik miZete zastavit stisknutim
libovolného tladitka.
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Zruseni budiku:

1.V kratkych intervalech tisknéte tlacitko
©®, dokud se na displeji neobjevi 2.

2.Tisknéte \v, dokud se na displeji
nezobrazi ,00:00“ a nastaveni
potvrdte stisknutim 1.

» Budik bude zrugen a symbol £\ zmizi.

Nastaveni zvuku

Zvuk Ize nastavit pouze, pokud je trouba

v pohotovostnim displeii.

1.V kratkych intervalech tisknéte tlacitko
©®, dokud se na displeji neobjevi &,
Na displeji bude blikat 7.

@

2.K dispozici jsou 2 typy zvuku a to
.14 a ,2" Stisknéte A/~ a zvolte
pozadovany typ.

3.Pomoci tlatitka vl poté potvrdte volbu.

» Znovu se zobrazi pohotovostni disple;.
Na displeji se zobrazuje pouze aktualni
¢as.

Nastaveni aktualniho ¢asu

Aktuélni Cas Ize nastavit pouze, je-li

trouba vypnuta. Chcete-li provést zménu

Casu nastaveného béhem pocatecniho

nastaveni:

1.V kratkych intervalech tisknéte tlacitko
®, dokud se na displeji neobjevi (.
Na displeji bude blikat pole hodin a
symbol ®.

\IJEI/[fﬁ
TN
2.Pouzijte A/~ pro nastaveni pole
hodin.

3.Pomoci tlatitka ¥l poté potvrdte volbu.

4.Pole minut a symbol ® budou blikat.
Minuty nastavte pomoci tlacitek A/~.
Potvrdte minuty pomoci tladitka [,
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» Znovu se zobrazi pohotovostni disple;.
Na displeji se zobrazuje pouze aktualni
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Tabulka éasu vafeni

Casy v této tabulce jsou mingny
jako préivodce. Casy se mohou
liSit v zavislosti na teploté potravin,
tloustce, typu a vasich vlastnich
preferencich vareni.

Na jednu velkou ¢ast Peceni a
roznéni
Kdyz otevrete dvitka trouby, v
pfipadg, ze jsou vareni tipy k
dispozici na skle dvifek trouby
jsou uplatnitelna pro jediny celém
Useku.

1. police v troubé je spodni
police.

Kolace na Jeden . . 3 175 25...35
plechu Jasobnik Standardni plech Zl
Kolag ve Jeden Forma na kola¢ na 2 180 40 ... 50
formé zasobnik draténé polici**
Malé kolace Jeden . . 3 160 20...30
Jasobnik Standardni plech Zl
Jeden . . 3 150 25..35
Jasobnik Standardni plech @
2 zasobniky 1-Hiuboky plech* 1-5 150 25...35
5-Standardni plech*
3 zasobniky 1-Hiuboky plech* 1-8-5 150 30...45
3-Standardni plech*
5-Plech na cukrovi*
Kolag Jeden Kulata dortova 3 160 25..35
zasobnik forma o prdméru 26 Zl
cm na draténé
polici**
Jeden Kulata dortova 2 150 30...40
zasobnik forma o prdméru 26
cm na draténé
polici**
2 zasobniky 1-Kulata dortova 1-4 150 25...35
forma o prdméru 26
cm na draténé
polici**
4-Kulata dortova @
forma o prdméru 26
cm na plechu na
cukrovi**
Susenky Jeden ” 3 175 25...30
sasobnik Plech na cukrovi Zl
2 zasobniky 1-Plech na cukrovi* 1-5 170 ...190 30...40
5-Standardni plech*
3 zasobniky 1-Plech na cukrovi* 1-8-5 175 35...45
3-Standardni plech* @
5-Hluboky plech*
Pecivo Jeden . . 2 200 30...40
sasobnik Standardni plech Zl
2 zasobniky 1-Plech na cukrovi* 1-5 200 45 ... 55
5-Standardni plech*
3 zasobniky 1-Plech na cukrovi* 1-8-5 200 55 ...65
3-Standardni plech*
5-Hluboky plech*
Hutné pecivo | Jeden . . 2 200 25...35
Jasobnik Standardni plech Zl
2 zasobniky 1-Plech na cukrovi* -E 1-5 200 35...45
5-Standardni plech*
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3 zasobniky 1-Plech na cukrovi’ 1-8-5 190 45 ... 55
3-Standardni plech* @
5-Hluboky plech*
Kvasnice ;:Sggnk Standardnf plech* Zl 2 200 35...45
2 zasobniky 1-Standardni plech* 1-8 190 35...45
3-Plech na cukrovi*
Lasagne Jeden Sklenéna / kovova 2-3 200 30 ...40
zasobnik obdélnikova forma Zl
na draténé polici*
Pizza Jeden . N 2 200 ... 220 15...20
sasobnik Standardni plech Zl
i:gcfgnk Standardni plech* s 200 1015
Hovézi steak | Jeden 3 25 min. 100 ...120
(cely) / zasobnik . " . 250/max
RoZnény Standardni plech e A potom 180 ...
190
Jehné&Cikyta | Jeden _ 3 25 min. 70...90
(v hrnci) zasobnik Standardni plech* e A 250/max
potom 190
Jeden 3 25 min. 70...90
zasobnik Standardni plech* 250/max
potom 190
Roznéné kure | Jeden 2 15 min. 60 ...80
(1.8-2kg) zasobnik Standardni plech* F X pofgr%/ng
190
Jeden 2 15 min. 60 ... 80
zasobnik Standardni plech* E pofgr%/ng
190
Turquie (5.5 Jeden 1 25 min. 150 ... 210
ka) zasobnik Standardni plech* I pofgr%/ng
190
Jeden 1 25 min. 1560 ... 210
zasobnik Standardni plech* pofgr%/ng
190
Ryba J(::oden Standardni plech* I 3 200 20...30
zasobnik
Jeden . . e 3 200 20...30
sasobnik Standardni plech
Doporuéujeme provadét predehfivani u vSech potravin.
* PrisluSenstvi se nemusi dodavat spolu se spotiebicem.
** PrisluSenstvi se nedodava spolu se spotrebi¢em. Jsou to komeréné dostupné wyrobky.
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Pouze pro spodni ¢ast Peceni a

roznéni

Potraviny podavané pouze ve
spodni ¢asti a pouze v horni Easti
varnych stold Ize vafit soucasné
ve 2 samostatnych objemech.
Teplotni rozdil mezi obéma
sekcemi vSak nelze upravit na vice
nez 80° C.

Kolag ve Jeden zasobnik Forma na kol 1 175 40 ... 50
formé na draténé @
polici**
Malé kolace Jeden zasobnik Standardni 2 150 35...45
plech*
2 zasobniky 1-Hiuboky 1-8 150 35...45
plech*
3-Standardni
plech*
Kolag Jeden zasobnik Kulata dortova 1 150 25..35
forma o prdméru
26 cmna @
draténé polici**
Susenky Jeden zasobnik Plech na 2 170 ...180 35...45
cukrovi*
2 zasobniky 1-Plech na 1-8 165 35...40
cukrovi*
3-Standardni
plech*
Hutné pecivo | Jeden zasobnik Standardni 2 190 35...45
plech*
Pizza Jeden zasobnik Standardni 1 200 10...15
plech* ==
Roznéné kure | Jeden zasobnik 1 15 min. 60 ...80
(1.8-2 kg) Standardni 250/max
plech* potom 180 ...
190
Turquie (na Jeden zasobnik 1 25 min. 150 ... 210
platky) Standardni 250/max
plech* potom 180 ...
190
Ryba Jeden zasobnik Standardni @ 2 200 20...30
plech*
Doporuéujeme provadét predehfivani u vSech potravin.
* PrisluSenstvi se nemusi dodavat spolu se spotiebicem.
** PrisluSenstvi se nedodava spolu se spotrebi¢em. Jsou to komeréné dostupné wyrobky.
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Pouze pro horni ¢ast Peceni a roznéni

Potraviny poddvané pouze ve spodni ¢asti a pouze v horni ¢asti varnych stold
Ize vafit souCasné ve 2 samostatnych objemech. Teplotni rozdil mezi obéma
sekcemi vSak nelze upravit na vice nez 80 ° C.

Kolag ve Jeden zasobnik Forma na kola¢ 175 40 ... 50
formé na draténé
polici**
Malé kolace Jeden zasobnik Standardni 150 25...40
plech*
Susenky Jeden zasobnik Plech na 170 ...180 35...45
cukrovi*
Hutné pecivo | Jeden zasobnik Standardni 190 35...45
plech*
Roznéné kure | Jeden zasobnik 15 min. 60 ...80
(1.8-2 kg) Standardni 250/max
plech* potom 180 ...
190
Turquie (na Jeden zasobnik 25 min. 150 ... 210
platky) Standardni 250/max
plech* potom 180 ...
190
Ryba Jeden zasobnik Standardni @ 200 20...30
plech*
Doporuéujeme provadét predehfivani u vSech potravin.
* PrisluSenstvi se nemusi dodavat spolu se spotiebicem.
** PrisluSenstvi se nedodava spolu se spotrebi¢em. Jsou to komeréné dostupné wyrobky.

Peceni pizzy pii vysoké teploté

Dietni pizza* Jeden zasobnik Kamen na 310 3.4
pizzu**

Salamova Jeden zasobnik . 310 4.5

. Kéamen na

pizza ala P

Rome P

Skladana Jeden zasobnik Kéamen na Zl 310 3.4

pizza* pizzu**

Calzone* Jeden zasobnik Kéamen na Zl 260 10 ... 11
pizzu**

Tureckd pizza | Jeden zasobnik Kamen na Zl 310 4.5
pizzu**

Ture(;ka pita s | Jeden zasobnik Kamen na 260 10...12

mietym - Zl

masem* P

Pizza Napoli* | Jeden zasobnik Kamen na Zl 310 4.5
pizzu**

Pizza Jeden zasobnik . N 310 4..5

Margherita® Kamen na pizzu Zl

Turecka pita s | Jeden zasobnik Kamen na 300 5.6

Cedarem a P Zl

pastrami P

Michana Jeden zasobnik Kéamen na 310 4.5

pizza* pizzu**

* Doporucujeme provadét predehrivani u vSech potravin.

** PrisluSenstvi se nemusi dodavat spolu se spotrebi¢em.
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usporny ohrev s ventilatorem
Po zahajeni peceni v rezimu
Usporny ohfev s ventilatorem
nemeénte pecici teplotu.

Neotevirejte dvitka béhem peceni
Vv rezimu Usporny ohfev s
ventilatorem.

Malé kolace Jeden zasobnik Standardni 3 160 25..35
plech*

Susenky Jeden zasobnik Standardni 3 200 30...35
plech*

Pecivo Jeden zasobnik Standardni 3 200 40 ... 45
plech*

Hutné pecivo Jeden zasobnik Standardni 3 200 40 ... 45
plech*

* PrisluSenstvi se nemusi doddvat spolu se spotiebicem.

Tabulka pro pripravu kontrolnich
jidel (Na jednu velkou ¢ast)
Jidla v této tabulce jsou pfipravena v

souladu s normou EN 60350-1, &imz se

zkousky produktu pro kontrolni instituce
zjednodusuji.

1. police v troubé je spodni
police.

Susenka Jeden . . 3 140 20...30
Jasobnik Standardni plech Zl
i:gcfgnk Standardni plech* 3 140 20...30
2 zasobniky 1-Standardni plech* @ 1-8 140 20...30
3-Plech na cukrovi*
3 zasobniky 1-Standardni plech* 1-8-5 140 25...35
3-Plech na cukrovi*
5-Hluboky plech*
Malé kolace Jeden . . 3 160 20...30
sasobnik Standardni plech Zl
;:Sggnk Standardni plech* 3 180 25...35
2 zasobniky 1-Hiuboky plech* 1-5 150 25...35
5-Standardni plech*
3 zasobniky 1-Hiuboky plech* 1-8-5 150 30...45
3-Standardni plech* @
5-Plech na cukrovi*
Kolag Jeden Kulata dortova forma o 3 160 25..35
zasobnik prdméru 26 cm na Zl
draténé polici**
Jeden Kulata dortova forma o 2 150 30 ...40
zasobnik prdméru 26 cm na
draténé polici**
2 zasobniky 1-Kulata dortova 1-4 150 25...35
forma o prdméru 26
cm na draténé polici*
4-Kulata dortova @
forma o prdméru 26
cm na plechu na
cukrovi**
Jable¢ny Jeden Kulata ¢erna kovova 2 180 55 ...65
kolac zasobnik forma o praméru 20 Zl
cm na draténé polici*
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forma o praméru 20
cm na draténé polici*
3-Kulaté ¢erna kovova

forma o praméru 20

cm na plechu na
cukrovi**

Jeden Kulata ¢erna kovova 3 180 50 ...60
zasobnik forma o praméru 20 @

cm na draténé polici*
2 zasobniky | 1-Kulata ¢ernd kovova 1-8 180 55 ...65

Doporuéujeme provadét predehfivani u vSech potravin.
* PrisluSenstvi se nemusi dodavat spolu se spotiebicem.

** PrisluSenstvi se nedodava spolu se spotrebi¢em. Jsou to komeréné dostupné wyrobky.

Tipy pro peceni

e pokud je kolac prilis suchy, zvyste
teplotu o cca 10°C a zkratte dobu
peceni.

e Pokud je kola¢ vihky, pouZiite méné
tekutiny a snizte teplotu o 10°C.

e Pokud je kola¢ na povrchu pfilis tmavy,
polozte ho na nizsi polici, snizte
teplotu a prodluzte dobu peceni.

e Pokud je dobfe pecen uvnitt, ale
lepkavy na povrchu, pouzijte méné
tekutiny, snizte teplotu a prodluzte
dobu peceni.

Tipy pro pecéeni peciva

e Pokud je pecivo pfilis suché, zvyste
teplotu o cca 10°C a zkratte dobu
peceni. Navih&ete vrstvy tésta
omackou z mléka, oleje, vajec a
jogurtu.

e Pokud se pecivo pece pfilis dlouho,
davejte pozor, aby tloustka tésta
nepresahla hloubku plechu.

e Pokud je povrch peciva tmavne, ale
spodni ¢ast neni pecena, zkontrolujte,
zda mnozstvi omacky, kterou jste
pouzili, neni na spodni strané peciva
prilis velké. Snazte se rozprostfit
omacku rovnomérné mezi vrstvy tésta
a na né pro rovnomemé zbarveni.
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Pecivo pecte v souladu s rezimem
a teplotou uvedenymi v tabulce
peceni. Pokud spodni &ast stéle
neni dostateCné zabarvena,
umistéte je pfisté o jednu Uroven
nize.
Tipy na peceni zeleniny
e Pokud zeleninové jidlo ztraci stavu a
zacind byt vysusené, varte ho v panvi
s poklici misto na plechu. v
uzavfenych nadobach jidlo zlstane
Stavnateé.
¢ Pokud se zeleninové jidio nemUze
dovafit, uvarte zeleninu nebo ji
pfipravte jako konzervované jidlo a
pak ji dejte do trouby.
Pizza - recepty
SALAMOVA PIZZA A LA ROME
INGREDIENCE

Tésto:

¢ 300 g vlazné vody (40°C)
¢ 1 |Zice olivového oleje

¢ 20 g Cerstvého drozdi

¢ 20 g cukru krupice

¢ 500 g mouky

® 15 g sali

Oméadka:

® G rajCat

e 2 |Zice rajského protlaku
e 2 |Zice olivového oleje

e 2 |Zicky soli



Naplri:

¢ 400 g strouhaného syra mozzarella

* 400 g salamu

e 4 kavové IZiCky suseného tymianu

¢ Olivovy olej

PRIPRAVA

¢ \/ mise smichejte vodu, olivovy olej,
drozdi, cukr krupici.

¢ Do druhé misy nasypte mouku,
uprostied vytvorte dulek.

¢ Do dilku nalifte tekutou smés a hnétte
po dobu 10 minut.

e Pridejte sl a hnétte dalsi 3-4 minuty.

e Nadobu na kryti vymazte 1 Izici
olivového oleje, viozte do ni tésto a
zakryjte alobalem.

e Tésto nechte 1 den fermentovat v
chladnicce.

e Tésto rozdélte na 4 stejné casti a
kazdou z nich vyvdlejte.

¢ VVelkou misu vysypte moukou, viozte
do ni tésto a nechte ho hodinu a pdl
odpocivat zakryté vihkou utérkou.

¢ V/ jiné mise smichejte raj¢ata a
vSechny ostatni ingredience na
omacku.

e Saldm nakrdjejte na kolecka.

e Tésto pomoci valecku vyvdlejte
dotenka.

¢ RajCatovou omacku rozetfete na
vyvalené tésto, pfidejte mozzarellu a
salam.

e Pidejte zbytek mozzarelly, salamu
suSeny tymian, zalijte olivovym olejem,
potom dejte pizzu péct.

ﬂ Oznameni: Recept je na 4 pizzy.

SKLADANA PIZZA
INGREDIENCE

Tésto:

¢ 300 g vlazné vody (40°C)
¢ 1 |Zice olivového oleje

¢ 20 g Cerstvého drozdi

¢ 20 g cukru krupice
¢ 500 g mouky
® 15 g sali

Naplri:

¢ 200 g arugula

e 240 g syra parmazan

¢ Olivovy olej

PRIPRAVA

¢ \/ mise smichejte vodu, olivovy olej,
drozdi, cukr krupici.

¢ Do druhé misy nasypte mouku,
uprostied vytvorte dulek.

¢ Do dilku nalifte tekutou smés a hnétte
po dobu 10 minut.

e Pridejte sl a hnétte dalsi 3-4 minuty.

e Nadobu na kryti vymazte 1 Izici
olivového oleje, viozte do ni tésto a
zakryjte alobalem.

e Tésto nechte 1 den fermentovat v
chladnicce.

e Tésto rozdélte na 8 stejné Casti a
kazdou z nich vyvdlejte.

¢ VVelkou misu vysypte moukou, viozte
do ni tésto a nechte ho hodinu a pdl
odpocivat zakryté vihkou utérkou.

e Tésto pomoci valecku vyvalejte do
tenka.

e Do tésta udélejte vidlickou dirky,
abyste predesli kynuti. Dejte pozor,
abyste diry udélali po celé plose tésta.

e Tésta postupné upecte, jedno za
druhym.

e Mezi dvé upecCena tésta dejte
parmazan. Nahoru dejte parmazan,
roketu a olivovy olej, potom podaveijte.

ﬂ Oznameni: Recept je na 4 pizzy.

CALZONE
INGREDIENCE

Tésto:

¢ 300 g vlazné vody (40°C)
¢ 1 |Zice olivového oleje

¢ 20 g Cerstvého drozdi

¢ 20 g cukru krupice
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¢ 500 g mouky
® 15 g sali

Oméadka:

¢ 200 g rajCatového pyre
¢ 1 |Zice olivového oleje
¢ 1 |zicka soli

Naplri:

e 250 g syra ricotta nebo krémového
syra

¢ 200 g fermentovanych klobas

® 300 g mozzarelly v ndlevu

¢ 40 g syra parmazan

e 2 vajiCka

PRIPRAVA

¢ \/ mise smichejte vodu, olivovy olej,
drozdi, cukr krupici.

¢ Do druhé misy nasypte mouku,
uprostied vytvorte dulek.

¢ Do dilku nalifte tekutou smés a hnétte
po dobu 10 minut.
e Pridejte sl a hnétte dalsi 3-4 minuty.
e Misu vymazte 1 IziCkou olivového oleje,
vlozte do ni tésto a zakryjte alobalem.
e Pfipravené tésto fermentujte pfi 40C, v
troubé, po dobu 1 hodiny, ve
statickém rezimu.

e Tésto rozdélte na 4 stejné casti a
kazdou z nich vyvdlejte.

¢ VVelkou misu vysypte moukou, viozte
do ni tésto a nechte ho hodinu a pdl
odpocivat zakryté vihkou utérkou.

¢ V/ jiné mise smichejte vSechny pfisady
na omacku.

¢ Fermentovanou klobasu a mozzarellu
do naplné nakrajejte na malé kosticky,
potom pfimichejte zbytek pfisad.

e Tésto pomoci valecku vyvalejte do
tenka.

¢ Pfipravenou naplni dejte na polovinu
vyvaleného tésta a zakryjte druhou
polovinou tésta. Okraje otocte
smérem dovnitf a pevné pritisknéte.

¢ Ingredience na omacku dejte na tésto,
potom upecte.
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Oznameni: Recept je na 4
calzone.

TURECKA PIZZA
INGREDIENCE

Tésto:

¢ 250 g vlazné vody (40°C)
® % |ziCky olivového oleje

® 6 g Cerstvého drozdi

¢ 1 |zicka soli

® 375 g mouky

® % |ziCky olivového oleje

Naplri:

® 200 g mletého hovéziho masa s
nizkym obsahem tuku

¢ 1 cibule, nakrajena na jemno

e 2 strouzky Cesneku, nakrajené na
jemno

¢ 4 snitky petrzelky, nakrajené na jemno

¢ 1 zelena paprika, nakrajena na jemno

e 2 |Zicky rajského protlaku

e 2 |ZiCky pasty z Cervenych paprik

o S

e Pepf

e Rimsky kmin

e Paprika

PRIPRAVA

¢ \/ mise smichejte vodu, olivovy olej,
drozdi, cukr krupici.

¢ Do druhé misy nasypte mouku,
uprostied vytvorte dulek.

¢ Do dilku nalifte tekutou smés a hnétte
po dobu 10 minut.

e Pridejte sl a hnétte dalsi 3-4 minuty.

e Nadobu na kynuti vymazte 1 Izici
olivového oleje, viozte do ni tésto a
zakryjte alobalem.

e Pfipravené tésto fermentujte pfi 40C, v
troubé, po dobu 1 hodiny, ve
statickém rezimu.

e Tésto rozdélte na 4 stejné casti a
kazdou z nich vyvdlejte.

¢ VVelkou misu vysypte moukou, viozte
do ni t&sto a nechte ho hodinu a pdl
odpocivat zakryté vihkou utérkou.



e Tésto pomoci valecku vyvalejte do
tenka.

¢ V/ jiné mise smichejte vSechny pfisady
na napln.

¢ Ingredience na napln dejte na tésto,
potom upecte.

Oznameni: Recept je na 4 turecké
pizzy.
TURECKA PITA S MLETYM
MASEM
INGREDIENCE

Tésto:

¢ 250 g vlazné vody (40°C)
¢ 50 g vlazného mléka

e 25 g Cerstvého drozdi

e 25 g cukru krupice

¢ 500 g mouky

e 25 g sali

Naplri:

e 2 cibule, nakrajené na jemno

¢ 300 g mletého hovéziho masa s
nizkym obsahem tuku

¢ 4 snitky petrzelky, nakrajené na jemno

¢ 4 |Zice olivového oleje

o S

e Pepf

Na okraje
* 50 g ayran
e 1 vejce

Naplri:

* Maslo

PRIPRAVA

¢ \/ mise smichejte vodu, olivovy olej,
drozdi, cukr krupici.

¢ Do druhé misy nasypte mouku,
uprostied vytvorte dulek.

¢ Do dilku nalifte tekutou smés a hnétte
po dobu 10 minut.

e Pridejte sl a hnétte dalsi 3-4 minuty.

e Misu vymazte 1 IziCkou olivového oleje,
vlozte do ni tésto a zakryjte alobalem.

e Pfipravené tésto fermentujte pfi 40C, v
troubé, po dobu 1 hodiny, ve
statickém rezimu.

e Tésto rozdélte na 4 stejné casti a
kazdou z nich vyvdlejte.

¢ VVelkou misu vysypte moukou, viozte
do ni tésto a nechte ho hodinu a pdl
odpocivat zakryté vihkou utérkou.

¢ Na panvi opecte cibuli a mleté hovézi
maso. Jakmile je to hotové, pfidejte
petrzelku, stl a Cerny pepr a
promicheijte.

e Tésto pomoci valecku vyvalejte do
tenka.

¢ Na vyvalené tésto dejte pfipravenou
napln, okraje potfete smési vajicka a
ayranu a potom zatocte.

e Pfipravenou pitu upecte.

¢ Po upeceni podavejte pitu nakrajenou.

ﬂ Oznameni: Recept je na 4 pity.

PIZZA NAPOLI
INGREDIENCE

Tésto:

¢ 300 g vlazné vody (40°C)
¢ 1 |Zice olivového oleje

¢ 20 g Cerstvého drozdi

¢ 20 g cukru krupice

¢ 500 g mouky

® 15 g sali

Oméadka:

¢ 200 g rajCatového pyre
¢ 1 |Zice olivového oleje
¢ 1 |zicka soli

Naplri:

® 400 g mozzarelly v ndlevu

* 20 filetd andovicek

e 4 |Zice kapar

¢ Olivovy olej

PRIPRAVA

¢ \/ mise smichejte vodu, olivovy olej,
drozdi, cukr krupici.
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¢ Do druhé misy nasypte mouku,
uprostied vytvorte dulek.

¢ Do dilku nalifte tekutou smés a hnétte
po dobu 10 minut.

e Pridejte sl a hnétte dalsi 3-4 minuty.

e Nadobu na kynuti vymazte 1 Izici
olivového oleje, viozte do ni tésto a
zakryjte alobalem.

e Tésto nechte 1 den fermentovat v
chladnicce.

e Tésto rozdélte na 4 stejné casti a
kazdou z nich vyvdlejte.

¢ VVelkou misu vysypte moukou, viozte
do ni tésto a nechte ho hodinu a pdl
odpocivat zakryté vihkou utérkou.

¢ V/ jiné mise smichejte vSechny pfisady
na omacku.

e Syr na napln nakrajejte na velka
koleCka.

e Tésto vyvdlejte.

e Rajcatovou omacku rozetfete na tésto,
pfidejte mozzarellu nakrdjenou na
platky, anCoviCky a kapary, dejte péct.

ﬂ Oznameni: Recept je na 4 pizzy.

PIZZA MARGHERITA
INGREDIENCE

Tésto:

¢ 300 g vlazné vody (40°C)
¢ 1 |Zice olivového oleje

¢ 20 g Cerstvého drozdi

¢ 20 g cukru krupice

¢ 500 g mouky

® 15 g sali

Omacgka:

¢ 200 g rajCatového pyre

¢ 1 |Zice olivového oleje

¢ 1 |zicka soli

Naplri:

® 400 g mozzarelly v ndlevu
¢ 10 snitek Cerstvé bazalky
¢ Olivovy olej

PRIPRAVA
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¢ \/ mise smichejte vodu, olivovy olej,
drozdi, cukr krupici.

¢ Do druhé misy nasypte mouku,
uprostied vytvorte dulek.

¢ Do dilku nalifte tekutou smés a hnétte
po dobu 10 minut.

e Pridejte sl a hnétte dalsi 3-4 minuty.
e Misu vymazte 1 IziCkou olivového oleje,
vlozte do ni té€sto a zakryjte alobalem.

e Tésto nechte 1 den fermentovat v
chladnicce.

e Tésto rozdélte na 4 stejné casti a
kazdou z nich vyvdlejte.

¢ VVelkou misu vysypte moukou, viozte
do ni tésto a nechte ho hodinu a pdl
odpocivat zakryté vihkou utérkou.

¢ V/ jiné mise smichejte vSechny pfisady
na omacku.

e Syr na napln nakrajejte na velka
koleCka.

e Tésto vyvdlejte.

¢ Rajcatovou omacku rozetfete na
vyvalené tésto, potom pfidejte syr
nakrdjeny na platky.

e Po upeceni pridejte Cerstvou bazalku a
olivovy ole;j.

ﬂ Oznameni: Recept je na 4 pizzy.

TURECKA PITA S CEDAREM A
PASTRAMI
INGREDIENCE

Tésto:

¢ 250 g vlazné vody (40°C)
¢ 50 g vlazného mléka

e 25 g Cerstvého drozdi

e 25 g cukru krupice

¢ 500 g mouky

e 25 g sali

Naplf:
¢ 200 g strouhaného Cedaru
¢ 120 g pastrami

Na okraje
* 50 g ayran



e 1 vejce

Naplri:

* Maslo

PRIPRAVA

¢ \/ mise smichejte vodu, olivovy olej,
drozdi, cukr krupici.

¢ Do druhé misy nasypte mouku,
uprostied vytvorte dulek.

¢ Do dilku nalifte tekutou smés a hnétte
po dobu 10 minut.

e Pridejte sl a hnétte dalsi 3-4 minuty.
e Misu vymazte 1 IziCkou olivového oleje,
vlozte do ni tésto a zakryjte alobalem.
e Pfipravené tésto fermentujte pfi 40C, v
troubé, po dobu 1 hodiny, ve

statickém rezimu.

e Tésto rozdélte na 4 stejné casti a
kazdou z nich vyvdlejte.

¢ VVelkou misu vysypte moukou, viozte
do ni tésto a nechte ho hodinu a pdl
odpocivat zakryté vihkou utérkou.

¢ V/ jiné mise smichejte vSechny pfisady
na okraje.

e Tésto pomoci valecku vyvalejte do
tenka.

e Okraje vyvaleného tésta potfete smési
vajicka a ayranu, potom okraje zatoCte
smérem dovnitf. ZatoCené okraje
potfete smési vajicka a ayranu.

¢ Na tésto dejte syr Cedar, pfidejte
pastrami a pecte.

e Pitu po upeCeni nakrdjejte a podavejte.

ﬂ Oznameni: Recept je na 4 pity.

MICHANA PI1ZZA
INGREDIENCE

Tésto:

¢ 300 g vlazné vody (40°C)
¢ 1 |Zice olivového oleje

¢ 20 g Cerstvého drozdi

¢ 20 g cukru krupice

¢ 500 g mouky

® 15 g sali

Oméadka:

¢ 200 g rajCatového pyre

e 4 snitky Cerstvého tymianu
¢ 1 |Zice olivového oleje

¢ 1 |zicka soli

Naplri:

e @ 20 platkd fermentované klobéasy

¢ 200 g klobasy

* 8 platkd saldmu

¢ 10 Cemnych oliv bez pecek

¢ 1 |zice sterilované kukufice

* § stfedné velkych Zampion(

¢ 400 g strouhaného syra mozzarella

e Olivovy olej

PRIPRAVA

e ¢ \/ mise smichejte vodu, clivovy olej,
drozdi a cukr.

e ¢ Do druhé misy nasypte mouku,
uprostied vytvorte dulek.

e * Do dllku nalifte tekutou smés a
hnétte po dobu 10 minut.

e * Plidejte sUl a hnétte dalsi 3-4 minuty.

e ¢ Misu vymazte 1 IziCkou olivového
oleje, viozte do ni tésto a zakryjte
alobalem.

e ¢ T&sto nechte 1 den fermentovat v
chladnicce.

e o T&sto rozdélte na 4 stejné Casti a
kazdou z nich vyvdlejte.

e ¢ \/elkou misu vysypte moukou, viozte
do ni tésto a nechte ho hodinu a pdl
odpocivat zakryté vihkou utérkou.

e o T&sto pomoci valeCku vyvalejte do
tenka.

e ¢ RajCatovou omacku rozetfete na
vyvalené tésto, pfidejte mozzarellu a
v8echny dalsi pfisady, potom pridejte
zbytek mozzarelly a dejte péct.

e ¢ Pfed podavanim pridejte na
upecenou pizzu olivovy ole;.

ﬂ Oznameni: Recept je na 4 pizzy.
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Ovladani grilu
Zavirejte dvitka trouby béhem
grilovani.
Horké povrchy mohou
zplsobovat popéleniny!

Grilovani Ize povést v jedné velké
Casti, pouze v homni ¢asti nebo ve
spodni-horni &asti.

Grilovani v jedné velké ¢asti

Po prvnim zapojeni a nastaveni

aktudlniho Casu se trouba vrati do

pohotovostniho nastaveni. Na displeji se
zobrazuje pouze aktudlni ¢as.

1.Z trouby vyjméte stfedni ¢ast. Po
vyjmuti stfedni Easti bude trouba
fungovat jako jedna velka Cast.

2. Troubu zapnete stisknutim @ po
dobu dvou sekund.

3.Kdyz je trouba zapnuta, zobrazi se
prvni funkce typicka pro peceni v
jedné velké &asti.

5O

i @ -
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7.Jsou-li hodnoty funkce a teploty
vhodné, stisknéte Pl a zacnéte varit.
Peceni zaCne.

8.Pokud je nastavena doba peceni,
trouba se automaticky vypne na konci
této doby. Jsou slySet dva zvukové
signaly. Neni-li nastavena doba peceni,
znowu stisknéte Pl pro ukondent
peceni, kdyz je dokoncen proces
peceni.

9.Troubu vypnete stisknutim tlacitka @.

Rezim grilovani pouze v horni

casti

Po prvnim zapojeni a nastaveni

aktudlniho Casu se trouba vrati do

pohotovostniho nastaveni. Na displeji se

zobrazuje pouze aktudlni ¢as.

1.Plech ze stfedni &asti umistéte do
krytu mezi 3. a 4. mfizkou.

Neni-li stfedni ¢ast vlozena,
Casovac trouby se spusti, jako
kdyby byla spusténa cela Cast.
2. Troubu zapnete stisknutim 0] po
dobu dvou sekund.
3.Kdyz je trouba zapnuta, zobrazi se
prvni funkce typicka pro peceni v

4.Stiskem P vstoupite na displej pro
nastaveni provozni funkce.

» Na displeji bude blikat Cislo pfislusné

funkce.

5.Stisknéte A/~ a zvolte pozadovanou

funkci grilu.
| g | =0

6.Poté, co se funkce vyberte, Ize
nastavit , Teplota“, ,Rychly ohfev
(urychleni), ,Cas varen* a ,Cas konce
vareni“. (Provoz trouby jako jedné Casti)
Oviladani fidici jednotky trouby,
Strana 25
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jedné velké &asti.
B0
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4, Stisknéte A/~ a zvolte pozadovanou

funkci grilu.
all’
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5.Poté, co se funkce vyberte, Ize
nastavit , Teplota“, ,Rychly ohfev
(urychleni), ,Cas vaten* a ,Cas konce
vareni“. (Pouzijte pouze hormi nebo
spodni ¢ast trouby) Oviadani fidici
jednotky trouby, strana 25




6.Jsou-li hodnoty funkce a teploty
vhodné, stisknéte Pl a zacnéte varit.
Peceni zaCne.

7. Trouba se automaticky vypne na konci
doby peceni, pokud je nastavena.
Jsou slySet dva zvukové signaly. Neni-
li nastavena doba peceni, znovu
stisknéte Pl pro ukonseni pedent,
kdyz je dokoncen proces pecen.

8.Troubu vypnete stisknutim tlacitka @.

Spusti se grilovani pouze v horni

céasti, zatimco je spusténa horni i

spodni ¢ast trouby

Po prvnim zapojeni a nastaveni

aktudlniho Casu se trouba vrati do

pohotovostniho nastaveni. Na displeji se
zobrazuje pouze aktudlni ¢as.

1.Plech ze stfedni &asti umistéte do
krytu mezi 3. a 4. mfizkou.

Neni-li stfedni ¢ast vlozena,
Casovac trouby se spusti, jako
kdyby byla spusténa cela Cast.

2. Troubu zapnete stisknutim O) po
dobu dvou sekund.

3.Kdyz je trouba zapnuta, zobrazi se
prvni funkce typicka pro peceni v
jedné velké &asti.

B0
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|t
ﬂ Pokazdé kdyz stisknete B,
aktivuje se v tomto poradi pouze
spodni ¢ast, spodni a horni Casti a
pouze horni ¢ast.
4 Aktivujte obé asti dvojitym stiskem B.
Vedle kazdé &asti trouby se zobrazi ™.

mi & :'||:F B0
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5.Stiskem P vstoupite na displej pro
nastaveni provozni funkce.

» Na displeji bude blikat Cislo pfislusné

funkce.

6.Stiskem A/~ vyberte pozadovanou
dvojici funkci, kdyz je homni East
vybrana jako funkce grilu.

—— INEETI =T
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7.Po zvoleni funkce se miZe nastavit
»lemperature” (Teplota) a ,Cooking
time" (Doba peceni) zviast pro kazdou
Cast trouby. Pro tato nastaveni bude
blikat symbol aktivni pedici ¢asti ™. Viz.
(Pouziti hori a spodni Easti trouby
soucasneé) Ovladani fidici jednotky
trouby, strana 25

8.Jsou-li hodnoty funkce a teploty
vhodné, stisknéte Pl a zacnéte varit.
Peceni zaCne.

9.Trouba se automaticky vypne na konci
doby peceni, pokud je nastavena.
Jsou slySet dva zvukové signaly. Neni-
li nastavena doba peceni, znovu
stisknéte Pl pro ukonseni peden,
kdyz je dokoncen proces peceni.

10.Troubu vypnete stisknutim tlacitka 0)

Potraviny, které nejsou vhodné
ke grilovani, predstavuji
nebezpedi pozaru. PouZivejte
na grilovani jen ty potraviny,
které jsou vhodné pro
intenzivni zar grilu.

Neumistujte potraviny pfilis
daleko dozadu grilu. Je to
nejteplejsi Cast a mastné
potraviny se mohou vznitit.
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Jedna velka ¢ast: tabulka ¢asu vareni

Ryba Draténa police 4.5

Kureci kousky Draténa police 4..5 250 25...35 min.
Kousky jehnéciho Draténa police 4..5 250 20...25 min.
Roastbeef Draténa police 4..5 250 25...30 min. "
Kousky teleciho Draténa police 4..5 250 25...30 min. "
Toastovy chléb Draténa police 4 250 1...3 min.
# podle tloustky

Doporuéuje se 5 min ohfev v8ech potravin ke grilovani.

Pouze pro horni ¢ast: tabulka ¢ast vareni pfi grilovan

Ryba Draténa police 4.5 250 20...25 min. ”
Kureci kousky Draténa police 4..5 250 25...35 min.
Kousky jehnéciho Draténa police 4..5 250 20...25 min.
Roastbeef Draténa police 4..5 250 25...30 min. "
Kousky teleciho Draténa police 4..5 250 25...30 min. "
Toastovy chléb Draténa police 4 250 1...3 min.
# podle tloustky

Doporuéuje se 5 min ohfev v8ech potravin ke grilovani.

Jedna velka éast: ¢as vareni pro
grilovani testovanych jidel

Jidla v této tabulce jsou pfipravena v
souladu s normou EN 60350-1, &imz se

zjednodusuji.

zkousky produktu pro kontrolni instituce

Toustovy chléb Draténa police 4 250 1..3 min.
Masové kulicky Dréaténa police 4 250 25...35 min.
(hovézi) - 12

kousky

Obratte jidlo po 2/3 celkové doby peceni.

Doporuéuje se 5 min ohrev vSech potravin ke grilovant.
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[ Udrzba a péce

Vseobecné informace o

cisténi

A Vseobecna upozornéni

e Pfed vyCisténim produktu vyCkejte,
dokud produkt vychladne. Horké
povrchy mohou zpUsobit popéleniny!

¢ Nenanasejte Cistici prostfedky pfimo
na horké povrchy. MUzZe to zpUsobit
trvalé skvrny.

e Spotfebi¢ musi byt po kazdé operaci
ddkladng vycCistén a vysusen. Zbytky
potravin se tak daji snadno vycistit a
zabrani se jgjich spaleni pfi pozdgjsim
pouziti spotfebice. Tim se prodluzuje
zivotnost pfistroje a snizuji se ¢asto se
vyskytujici problémy.

e K gisténi nepouzivejte pamni Cisticl
prostredky.

e Neékteré distici prostfedky nebo Cistici
pfipravky mohou poskodit povrch.
Béhem Cisténi nepouzivejte abrazivni
Cistici prostredky, Cistici prasky, Cistici
krémy, odvapnovac nebo ostré
predméty.

e K gisténi po kazdém pouziti neni
zapotrebi specidlni Cistici prostredek.
Spotrebi¢ ocistéte mydlem, teplou
vodou a mékkym hadfikem nebo
houbou a osuste suchym hadfikem z
mikrovlakna.

e Ujistéte se, Ze jste po vyCisténi jste
Uplné setreli veSkerou zbylou tekutinu
a okamyzité vycistéte vSechny zbytky
jidla, které kolem vas vystiikne béhem
vareni.

e Nemyijte zadné &asti spotfebice v
mycce nadobi.

Inox a nerezavéjici povrchy

e K gisténi nerezovych nebo
neoxidovanych povrchd a rukojeti
nepouzivejte Cisticl prostredky
obsahuijici kyselinu nebo chlar.

¢ Nerezovy nebo Inoxovy povrch mize

Casem zménit barvu. To je normalni.
Po kazdé operaci vycCistéte Cisticim
prostfedkem vhodnym na nerezovy
nebo Inoxovy povrch.

Cistéte mékkym mydiovou hadfikem a
tekutym (nesSkrabajucim) Cisticim
prostfedkem vhodnym pro povrchy z
nerezavéjici oceli. Otirejte jednim
smérem.

OkamZité bez Cekani odstrante skvrny
od vapna, oleje, Skrobu, miéka a
bilkovin z inox-nerezového a
sklenéného povrchu. Skvrny mohou
po delsi dobé rezavét.

Smaltované povrchy
e Po kazdém pouzitl smaltované

povrchy oCistéte Cisticim prostfedkem
na nadobi, teplou vodou a mékkym
hadfikem nebo houbou a osuste je
suchym hadfikem.

Pokud je vas vyrobek vybaven funkci
lehkého disténi parou, mizete snadné
Cisténi parou provést i na lehkeé trvalé
necistoty. (Viz "Snadné &isténi parou")
U pretrvavajicich skvrn Ize pouzit Cistici
prostfedek na trouby a grily
doporuceny na webovych strankach
znacky vaseho produktu a Cistici
neskrabaci podlozku. Nepouzivejte
externi &istiC trouby.

Oblast na peceni trouby musi byt pro
&isténi vychladla. Cisténi horkych
povrchd vede k nebezpedi pozéru a
poskozeni smaltovanym povrchem.

Katalytické povrchy
e Bocni stény v oblasti vafeni mohou byt

pokryty pouze smaltovanymi nebo
katalytickymi sténami. LiSi se v
zavislosti na modelu.

e Katalytické stény maji lehky matny a

porovity povrch. Katalytické stény
trouby se nemaji Cistit.
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e Katalytické povrchy absorbuii olej diky
své porovité struktufe a zacnou se
lesknout, kdyz je povrch nasyceny
olejem, v takovém pfipadé se
doporucuje vymenit dily.

Sklenéné povrchy

e Pi gisténi sklenénych povrchd
nepouzivejte Skrabky z tvrdého kovu a
abrazivni Cistici prostfedky. Mohou
poskodit povrch skla.

e Spotfebi¢ oCistéte Cisticim
prostfedkem na nadobi, teplou vodou
a hadfikem z mikrovléakna urCenou pro
sklenéné povrchy. Osuste jej suchym
hadfikem z mikroviakna.

¢ Pokud po wycisténi zlstanou zbytky
saponatu, otfete ho studenou vodou a
osuste Sistym a suchym hadfikem z
mikrovlakna. Zbytky saponatu mohou
pristé poskodit povrch skla.

e Zaschlé zbytky na povrchu skla za
z&dnych okolnosti necistéte
vroubkovanymi nozi, draténou vatou
nebo podobnymi Skrabanci.

e Skvrny od vapniku (Zluté skvrny) na
povrchu skla miZete odstranit
komercné dostupnym odvapriovacim
prostfedkem, odvapriovacim
prostfedkem, jako je ocet nebo
citrénova Stava.

e Pokud je povrch silné znecistén,
naneste houbou na skvrnu Cistici
prostfedek a pockejte dlouho, dokud
nebude spravné fungovat. Potom
povrch skla ocistéte vihkym hadfikem.

e /ména barvy a skvrmy na povrchu skla
jsou normalni a nejde o chyby.

Plastové dily a lakované povrchy

¢ Plastové dily a lakované povrchy
oCistéte Cisticim prostfedkem na
nadobi, teplou vodou a meékkym
hadfikem nebo houbou a osuste je
suchym hadfikem.
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¢ Nepouzivejte skrabky z tvrdého kovu a
drsné distici prostfedky. Mize to
poskodit povrchy.

¢ Dbejte na to, aby klouby komponentd
spotrebice nezlstaly vihké a
saponatové. V opacném pfipadé
mUZe na téchto spojich dojit ke korozi.

Cisténi prislusenstvi

Pokud neni v uzivatelské pfirucce

uvedeno jinak, nemyjte pfislusenstvi k

vyrobku v my&ce na nadobi.

Cisténi ovladaciho panelu

e Pi Cisténi paneld pomoci oviadade
knoflik( otfete panel a ovliadace
vihkym mékkym hadfikem a osuste
suchym hadfikem. Neodstranujte
knofliky a tésnéni zespodu, abyste
vyCistili oviadaci panel. Mze byt
poskozen ovladaci panel a knofliky.

® B&hem &isténi inox panell s
knoflikovym Fizenim, kolem
gombikovnepouzivajte Cistici
prostfedky na inox. Kontrolky kolem
knoflikd mohou byt vymazany.

¢ Dotykové ovladaci panely odistéte
vihkym mékkym hadfikem a osuste
suchym hadfikem. Pokud je vas
produkt vybaven funkci blokovani
klaves, pred provedenim cisténi
ovladaciho panelu nastavte blokovani
klaves. V opacném pfipadé mdze dojit
k nespravné detekci klaves.

4

Cisténi vnitini éasti trouby

(oblast peceni)

Postupujte podle krok{ Gisténi
popsanych v ¢asti ,Obecné informace o
Gisténi* podle typl povrchd v troubg.
Cisténi boénich stén trouby

Boéni stény v prostoru pro peceni
mohou byt pokryty pouze smaltovanymi
nebo katalytickymi sténami. Lisi se to
podle modelu. Pokud jsou v troubé
katalytické stény, naleznete informace v
Casti ,Katalytické stény"”.



Pokud je vas vyrobek modelem s
draténymi rosty, vyjméte pred Cisténim
bocnich stén draténé rosty. Postupuijte
podle krokd Cidténi popsanych v Gasti
,Obecné informace o &isténi* pro typ
povrchu bocni stény.

Postup vyjmuti bo¢nich draténych
rostu:(LiSi se podle modelu
vyrobku.)

(Tato funkce je volitelna. Nemusi byt
soucasti vaSeho vyrobku.)

1.Sejméte predni stranu bocni police tak,

z€ ji zatahnete v opacném sméru od
bocni stény.
2. Vyjméte bocni polici zcela tim, ze ji
fitahnete k sobé

Cisténi dvirek trouby

K &isténi dvifek a skla trouby
nepouzivejte drsné abrazivni Cistici
prostfedky, kovové Skrabky,
draténku nebo bélici Sinidla.

Dvitka trouby a sklo dvitek mizete za
Ucelem cgisténi vyjmout. Postup vyjmuti
dvitek a skel je vysvétlen v Eastech
»Vyjmuti dvifek trouby” a ,Vyjmuti
vnitfnich skel dvifek®. Vnitfni skla dvifek
po vyjmuti vyCistéte pomoci prostfedku
na myti nadobi, teplé vody a mékkého
hadfiku nebo houby a osuste je suchym
hadfikem. Sklo otfete octem a poté ho
oplachnéte proti zbytk&m vapna, které
se mohou vyskytnout na skle trouby.
Odstranéni dvirka trouby
1.0teviete predni dvitka (1).

2.0Otevrete svorky v krytu pantu (2) na
pravé a levé strané prednich dvefi tim,

1 Dvege
2 Zamek zavésu(uzaviena poloha)

4.Demontuijte predni dvitka tak, ze je
zatlacite nahoru, pokud je chcete
uvolnit z pravého a levého zavésu.
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Pti instalaci dvifek postupujte
podle stejnych krokd jako pfi jejich
odstranéni, jen v obraceném
poradi. Nezapomerite zavrit
svorky u krytu zavésu pfi
opétovné montazi dvefi.

Odstranéni vnitiniho skla
dvirek

(Tato funkce je volitelna. Nemusi byt
soucasti vaSeho vyrobku.)

Vnitfni tabuli skla dvifek trouby Ize
demontovat z d@vodu vydistént.
1.Otevrete dvitka trouby.

2.Pritdhnéte k sobé a sejméte plastovou
Cast na horni Casti pfednich dvifek.

3.Podle obrazku zvednéte vnitini
sklenénou tabuli (1) ve sméru A a
vytahnéte ji ve sméru B.
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1 Vnitini sklenéna tabule

2% Vnitfni sklenéna tabule (Nemusi byt
soucasti vaseho vyrobku.)

4.Je-li vas vyrobek vybaveny vnitfnim
sklenénym panelem (2); tento postup
zopakujte pfi demontazi vnitini
sklenéné tabule (2).

5.Prvnim krokem pfi montazi dvifek je
nainstalovani vnitini sklenéné tabule (2).
Aby zUstal ve skoseném rohu
plastového otvoru. (Je-li vas vyrobek
vybaveny vnitfnim sklenénym
panelem). Vnitini sklenénou tabuli (2)
je nutno instalovat do plastového

otvoru u nejvnitingjsi sklenéné tabule
(1.
6.PFi instalaci vnitfni sklenéné tabule (1),
zkontrolujte, zda potisténa strana
tabule sméfuje k nejvnitfnéjsi sklenéné
tabuli. Je nutné usadit dolni rohy
vSech vnitfnich sklenénych tabuli (1)
do dolnich plastovych otvord.
7.Zatlacte plastovou ¢ast k ramu, dokud
nezacvakne.
Cisténi svétla trouby
Pokud dojde ke znecisténi sklenénych
dvifek svétla v oblasti peceni, vyCistéte
jej pomoci prostfedku na myti nadobi,
teplé vody a mékkého hadfiku nebo
houby a osuste jej suchym hadfikem. V
pfipadé poruchy zarovky svétla trouby
jej mlzete vyménit nasledujicim
postupem.



Vyména zarovky svétla trouby

A Obecna varovani

¢ Aby nedoslo k Urazu elektrickym
proudem, odpojte pfed vymeénou
zarovky svétla trouby elektrické
pfipojeni a pockejte, az trouba
vychladne. Horké povrchy mohou
zpUsobit popaleniny!

® V této troubé se pouziva zarovka s
vykonem mensim nez 40 W, vysSkou
mensi nez 60 mm, prameérem
mensim nez 30 mm nebo
halogenovou Zarovkou s objimkou
typu G9, vykonem mensim nez 60
W. Zarovky jsou vhodné pro provoz
pfi teplotach nad 300 ° C. Lampy
do trouby Ize ziskat od
autorizovanych servisnich zastupct
nebo technikd s licenci.

¢ Poloha svétla se mUze lisit od polohy
znazorneéneé na obrazku.

e Z4rovka svétla pouZitd v tomto
vyrobku neni vhodna pro pouZziti pfi
osvétleni pokojd v domacnosti.
Ugelem tohoto svétla je pomoci
uzivateli vidét na pecené vyrobky.

e Z4rovky pouZité v tomto vyrobku musf

odolat extrémnim fyzickym
podminkam, jako jsou teploty nad
50 °C.
Pokud ma vase trouba kulaté
svétlo:
1.0dpojte vyrobek od napajeni ze sité.
2. Vyjméte sklenény kryt jeho otacenim
proti sméru hodinovych rucicek.

a vymeénte ji za novou. Pokud se jedna
o model s typem (B), vytahnéte
zarovku, jak je zndzornéno na obrazku,
a vymeénte ji za novou.

4.Nasadte zpét sklenény kryt.

Pokud ma vase trouba ¢tyrhranné
svétlo:

1.0dpojte vyrobek od napajeni ze sité.

2. Vyjméte draténé police podle popisu.

3.Pomoci Sroubovaku zvednéte

ochranny sklenény kryt zarovky.

4.Pokud je zarovka vasi trouby typu (A)

zobrazeného na obrdzku nize, otacejte
zérovkou svétla trouby podle obrazku
a vymeénte ji za novou. Pokud se jedna
o0 model s typem (B), vytdhnéte
zarovku, jak je znazornéno na obrazku,
a vymente ji za novou.

3.Pokud je zarovka vasi trouby typu (A)

zobrazeného na obrdzku nize, otacejte

zérovkou svétla trouby podle obrazku

5.Nasadte zpét sklenény kryt a draténé

police.
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Odstraiiovani potizi

2 trouby za provozu vychazi para.

e Kdyz se zahreji kovové soucastky, mohou se rozpinat a zpﬁsombvat hluk. >>>
Nejd jvad

¢ Hlavni pojistka je vadna nebo uvolnéna. >>> Zkontrolujte pojistky v pojistkové
skrini. Pokud je to nutné, vymérnite je nebo znovu aktivujte.
y i ' zemneéné) zasuvky. >>> Zkontrolujte zapojeni zastrcky.

e Je vadna zarovka v troubg. >>> Vymeérite Zarovku v troubé.
e Flektfina je odpojena. >>> Zkontrolujte, zda je pfipojena elektfina. Zkontrolujte
__pajistky v pojistkove skiini. Pokud je to nutne, vymeérite je nebo znovu aktivujte.

¢ Mozna neni nastavena na urcitou funkci peceni nebo teplotu. >>> Nastavie
troubu na urcitou funkci peceni nebo teplotu.
e Flektfina je odpojena. >>> Zkontrolujte, zda je pfipojena elektfina. Zkontrolujte
pojistky v pojistkové skiini. Pokud je to nutné, vymeérite je nebo znovu aktivujte.
Pokud nemUZete odstranit
poruchu ani poté, co jste
postupovali podie pokynd
obsaZenych v této ¢asti, obratte
se na autorizovaného servisniho
pracovnika nebo prodejce, u
néhoz jste vyrobek zakoupili.
Nikdy se nepokousejte opravovat
vadny vyrobek sami.
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a)

b)

Q)

d)

e)

ZAKAZNICKE CENTRUM BEKO

BEKO SPOLKA AKCYJNA, organizagnf sloka, Bucharova 1423/6, 158 00 Praha 5 - Stod(ilky

7 dniv tydnu od 8:00 do 18:00
poradi nebo pomtiZe vyFe3it zdrugni, pfipadné pozarutni opravy vyrobkl Beko

tel. kontakt 222525222
tel. kontakt 800 350 333
e-mail zakaznickecentrum@bekosa.cz

online objednévka opravy spotiebite
5 let zaruky - podminky a registrace
ZARUCNI PODMINKY CR

Platny a Citelny prodejni doklad, ktery obsahuje datum prodeje, model spotfebie a oznateni prodejce,
opravituje uZivatele vyuit zaruku na vyrobek v souladu s ustanovenimi ObCanského zékoniku, v platném znéni,

Neni-li stanoveno jinak, je zarudni doba na vyrobek 24 mdsich. 2atina plynout ode dne prevzeti vaci kupujicim
vyjma piipadu, kdy je nutné uvedeni do provozu opravnénou firmou. V tom pfipadé zagne zaruéni doba plynout
ode dne uvedenf vyrobku do provozu.

Vyrobky vyZaduijici odborné zapojeni: plynové a kombinované sporaky a varné desky, dale viechny spotiebice,
které nejsou vybaveny pfivodnim elektrickym kabelem zakonZenym vidlici. Zapojeni spotfebice je sluZbou
hrazenou zékaznikem. Potvrzeni je nutné uschovat. Dovozce nezodpovida za podkozeni & Skody vzniklé
chybnou instalaci nebo chybnym zapojenim vyrobku.

Zéruka vyplyvajfci z téchto zarutnich podminek miZe byt uplatnéna pouze na tizemi Ceské republiky a tyka se
pouze a vyhradng spotiebici dovezenych do CR prostfednictvim nasi spoleénosti, BEKO SPOLKA AKCYINA,
organizatni sloZka, Bucharova 1423/6, 158 00 Praha 5 - Stodulky, kterd je oficialnim zastoupenim znatky Beko
pro Ceskou republiku,

Zaruka je poskytovana kupujicimu (konetnému spotfebiteli) v souladu se zdkonem €. 634/1992 Sb., o ochrang
spotfebitele vplatném zn&ni, na vyrobek slouZici béZnému pouZivéni vdomacnosti, Vyrobek nenf urfen
k primyslovému pouziti a poskytovani sluZeb. Spotfebite, které nejsou pouZivany vdomdcrosti, nejsou
pfedmétem zaruky (hotelova, Skolské a restauradni zatizeni, dklidoveé firmy atd.)

Prava ze zodpovédnosti za vady vyrobku se uplatfiaji u proddvajiciho. Zarucni oprava se vztahuje vyhradné na
zévady, které vzniknou v dobé platnosti zarutni thitty a to vyrobni vadeu, Takto vzniklé zdvady je opravnén
odstranit pouze autorizovany servis.

0 odstranéni vad vyrobku v 2arutni Ihiité je kupujici opravnény poZadat prodejce nebo Zakaznické centrum
Beko na telefonnim €isle: 222 525222, 800 350333 nebo online na htips: Sewie bekooroz/ohisdnavia-
ppravy-snsehio

Zakaznik musi pro objedndni opravy nablasit datum zakoupeni, mode! spotiebice, vyrobni a produktové &islo,
které se nachdzi na vyrobnim §titku kaZdého spotiebiCe. Bez nahlaSeni téchto udajl nebude moci byt
poZadavek zakaznika na bezplatnou opravu vyfesen, Zakaznik je také date povinen poskytnout auterizovanému
servisu soucinnost potfebnou k ovéfeni existence pfipadné odstranéni reklamované vady.
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9)

k)
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Pii ndvitdve servisniho technika kupujici prokdZe existenci zaruky pfedioZenim Citelného prodejniho dokladu
nebo certifikdtu 5 let zaruky Beko. Pe provedeni zarugni opravy jsou autorizovana servisni stfediska nebo
prodavaijici povinni vydat kupujicimu Eitetnou kopii opravného listu nebo doklad o uplatnéni prava zaruky a dobé&
trvani opravy. Po dobu zdruky je kupujici povinen uschovat veskeré doklady souvisejict s koupi a servisem
vyrobku.

Opravnf list slouzi k prokazovéni prév kupujiciho, proto je ve vlastnim zdjmu kupujiciho si zkontrolovat pied
podpisem veskeré tidaje. Zarutni thita se vpiipadech, kdy zdvada znemozZnila pouZivani vyrobku, prodiuZuje o
dobu, kdy kupujfei uplatnil ndrok na zaru€ni opravu u autorizovaného stfediska aZ do dne pfevzeti opravensgho
vyrobku.

Vyrobek musf byt instalovén a provozovén podle névodu k obsluze a platnych norem. Funkce chiadnitek,
miraznicek a jejich kombinaci je zaru€ena pri okolni teploté od +10°C do +32°C,

Touto zarukou nejsou dotéena prava kupujiciho, ktera se ke koupi véci vazi podie zvidStnich pravnich pfedpist.
Spoletnost BEKO SPOLKA AKCYINA, organizagni stozka, Bucharova 1423/6, 158 00 Praha 5 - Stodlky nabizi
spotiebitelGm na vybrané modely prodlouZenou zaruku vcelkové délce trvanf S let. Pfedmétem této
nadstandardni zaruky je bezplatné odstrafiovani vyrobnich vad po dobu nésledujicich 36 mésict od skonteni
zdkonné dvouleté zarudni hity. Podminkou ziskani certifikdtu prodiouZené zaruky je spinéni veskerych
podminek uvedenych na v hekodr.ce

0O odstran&ni vad vyrobku v prodiouZené zaruéni Ih(té je kupujici opravnény poZadat Zakaznické centrum Beko
na telefonnim Cisle: 222 525222, 800 350 333 nebo online na Hitns:fwww hekeor.cz/nbistnavia-onrayy:
spgtrabice

Pii opravé v ramci prodiouzené zaruky je uZivatel povinen autorizovanému servisu pfedloZit platny certifikdt
prodiouZené zaruky a prodejnf doklad,

V dob# trvani prodiouZené zaruky bude opravnénd reklamace FeSena opravou nebo dodanim nahradnfho dilu.
V piipad& neodstranitelné vady zajisti dovozce pfimo u zakaznika vyméni vyrobku za novy. Narok na vyménu
uplatiiuje zakaznik po zaslani viech potfebnych dokladdt (platny certifikat, doklad o zakoupeni, vyjadieni
servisniho technika) na e-mail iekfamaceibakossoz, nebo postou na adresu BEKO SPOLKA AKCYJNA,
organizalni slozka, Bucharova 1423/6. 158 00 Praha 5 - Stodiilky. Spotfebitel nema pravo v priibéhu
prodiouZené zaruky na vréceni kupni Edstky. Uplatnéni prava na bezplatné odstraftovani vyrobnich vad podléha
zde uvedenym vieobecnym zaru¢nim podminkam.

Prdvo na uplatnén( zdruky zanikd pokud:

« Nenivyrobek pouZivan v souladu s navodem;

« Doslo kmechanickému poSkozeni vyrobku cizim zavin&nim, pfi nespravné udrzbé nebo jinym zanedbanim
péle o vyrobek;

« Byl navyrobku proveden neodborny zasah neopravnénou osobou;

«  Plynové spotiebite nebo spotfebie s napdjenim 400V nebyly uvedeny do provozu odbornou firmou;

« Doslok mechanickému poskozeni pfi prepravé;

s Jevadazplsobend vindjsimi podminkarmi, jako jsou napt. poruchy v elektrickd siti nebo vadna bytovd instalace,
nevhodnymi provoziimi podminkami, poskozeni Zivlem;

« Jevyrobek vadny z diivodu pouZitl neoriginalnihoe piistudenstvi a nahradnich dild;

»  Kuchyriska linka, do které je vyrobek zabudovany, nespifiuje potiebné technické parametry;

s Zéruka se déle nevztahuje na preventivni lidrZbu popsanou v ndvodu k obsluze, popiipadé zavady zplisobené
nevhodnou manipulaci. na opotiebeni vznikié béznym pouZivanim, na mechanické poskozeni skienénych a
plastovych komponent(y;

« Zdruka se nevztahuje na navitévu technika za Gcelem poradenstvi, preventivni kontrolu stavu spotfebice,
vyménu ndhradniho dilu, ktery nevyZaduje odborny zasah, zaména sméru otevirani dvefi chladnitek a
suSicek.



