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Spostovani kupec,

Pred uporabo izdelka preberite ta priro¢nik.

Beko Hvala, ker ste izbrali ta izdelek. Upamo, da vam bo ta aparat, izdelan z visoko
kakovostjo in moderno tehnologijo, nudil najboljSo ucinkovitost. Zato pred uporabo
izdelka skrbno preberite ta prirocnik in vso ostalo prilozeno dokumentacijo ter shranite
dokumentacijo za kasnejso uporabo. Ce izdelek izrodite nekomu drugemu, priloZite
tudi navodila. Upostevajte vsa navodila, informacije in opozorila, ki jih vsebuje
uporabniski prirocnik.

Upostevajte vsa opozorila in opozorila v uporabniskem prirocniku. Na ta nacin boste
zascitili sebe in izdelek pred morebitnimi nevarnostmi.

Shranite uporabniski prirodnik Ce izdelek izrogite nekomu drugemu, priloZite tudi
navodila.

Uporabniski prirocnik uporablja naslednje simbole:

A Nevarmost, ki lahko privede do poskodb ali celo smirti.
OPOMBA Nevarnost, ki lahko privede do stvarmne Skode na izdelku ali okoljske Skode.

& Nevarnost, ki lahko privede do opeklin zaradi stika z vro€imi povrSinami.
ﬂ Pomembne informacije in Koristni nasveti za uporabo.

@ Preberite uporabniski prirocnik.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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Hl varnostna navodila

 Ta razdelek vsebuje
varnostna navodila, ki vas
varujejo pred nevarnostjo
nastanka telesnih poskodb in
materialne Skode.

« Ce napravo predate drugi
osebi ali Ce kupite rablieno
napravo, morajo biti napravi
prilozeni uporabniski priroCnik,
nalepke na napravi, druga
pomembna dokumentacija in
pribor.

» NaSe podijetje ne bo
odgovorno za morebitno
Skodo, ki lahko nastane kot
posledica neupostevanja teh
navodil.

» Neupostevanje teh navodil
povzroCi prenehanje garancije.

« A Namestitev in popravila naj
vedno izvaja proizvajalec,
pooblasceni servis ali oseba,
ki jo doloCi uvoznik.

« A Uporabljajte samo
originalne rezervne dele in
pribor.

« A Ne izvajajte popravil ali
zamenjave nobenega dela
aparata, razen Ce je to
izrecno navedeno v navodilih
za uporabo.

« A Ne izvajajte tehnicnih
sprememb aparata.
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A Namen uporabe

« Ta aparat je namenjen za
domaco uporabo. Ni
primeren za komercialno
uporabo.

« Te naprave ne uporabljajte v
vrtovih, na balkonih ali drugih
okoljih na prostem. Naprava
je namenjena uporabi v
kuhinjskih prostorih
gospodinjstev in osebja v
trgovinah, pisarnah in drugih
delovnih okoljih.

« OPOZORILO: Ta naprava se
sme uporabljati le za kuhanje.
Uporaba v druge namene,
npr. za ogrevanje prostorov,
ni dovoljena.

« Pecica se lahko uporablja za
odmrzovanije, peko, cvrije in
pecenje na zaru.

» Ta naprava se ne sme
uporabljati za ogrevanije,
segrevanje kroznikov,
obeSanje brisaC na rocaj ali
susenje perila.

AVarnost otrok, ranljivih

oseb in domagdih zivali

» Napravo lahko uporabljajo
osebe, starejSe od 8 let, in
osebe z zmanjSanimi fizi€nimi,
senzoricnimi ali psihicnimi



sposobnostmi ali s
pomanjkanjem izkusen; ter
znanja, ¢e so pod nadzorom
oziroma so dobili navodila o
varni uporabi naprave ter
razumejo mozne nevarnosti.
Otroci se z napravo ne smejo
igrati. Otroci naprave ne
smejo Cistiti in vzdrzevati,
razen Ce SO pod nadzorom
odrasle osebe.

Te naprave naj ne uporabljajo
osebe (tudi otroci) z
zmanjSanimi telesnimi,
Cutilnimi ali dusevnimi
sposobnostmi, razen Ce so
pod nadzorom ali pa so jim
bili dani napotki glede varne
uporabe.

Otroci naj bodo pod
nadzorom, da se z napravo
ne bi igrali.

ElektriCni aparati so nevarni
za otroke in domace zivali.
Otroci in domace zivali se z
napravo ne smejo igrati,

plezati nanjo ali vstopati vanjo.

Na aparat ne postavijajte
predmetov, ki jin lahko
dosezejo otroci.
OPOZORILO: Med uporabo
SO povrSine, dosegljive na
dotik, lahko vrocCe. Otroci ngj
se ne zadrzujejo v blizini
naprave.

« Embalazo hranite izven
dosega otrok. Obstaja
nevarnost poskodb in
zadusSitve.

» Ko so vratca odprta, ne
postavijajte tezkih predmetov
nanje in ne dovolite otrokom,
da sedijo na njih. Pedica se
lanko prevrne ali pa se
poskodujejo tecaiji.

» Preden napravo zavrzete,
zaradi varnosti otrok
odklopite vti¢€ in poskrbite, da
naprava ne bo veC delovala.

AVarnost pri uporabi

elektrike

« Napravo prikljuCite v
ozemljeno vti¢nico, zasciteno
z varovalko z vrednostjo, ki je
navedena na tipski nalepki.
Ozemljitev naj izvede
kvalificirani elektriCar.
Naprave ne uporabljajte brez
ozemljitve v skladu z
lokalnimi/nacionalnimi
predpisi.

« V1€ ali elektricni prikljucek
naprave mora biti na dobro
dostopnem mestu (kjer ne bo
u¢inka vrodine iz pedice). Ce
to ni mogocCe, mora biti v
elektricno inStalacijo vgrajen
odklopnik (varovalka, stikalo
ipd.) za izklop naprave v
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skladu s predpisi za
elektricno napeljavo.
Odklopnik mora prekiniti vse
pole od omrezja.

» Med namesSCanjem, popravili
ali prenaSanjem naprava ne
sme biti prikljuCena na
elektricno omrezje.

» Naprave ne prikljuCuijte v
razrahljano, demontirano,
polomljeno, umazano,
mastno vticnico ali vticnico, ki
lahko pride v stik z vodo (npr.
Ce voda kaplja z delovne
povrsine).

» Ne dotikajte se vti¢a z
mokrimi rokami! Ko izvleCete
vti€ iz vtiCnice, vedno primite
za vtiC in ne za kabel.

« VVti€ mora biti trdno vstavijen
v vti¢nico, da ne pride do
iskrenja.

« Vi€ priklopite v vti¢nico, ki
ima enako napetost in
frekvenco, kot je navedeno
na tipski ploscici.

« Elektricni kabel ne sme biti
stisnjen pod aparatom ali
med aparatom in steno. Na
kabel ne postavijajte tezkih
predmetov. Kabla ne
prepogibajte, stiskajte in Naj
ne bo v stiku z vroCimi
povrsinami.
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» Med uporabo se hrbtna stran
pecice mocCno segreje. Kabel
se ne sme dotikati hrbtne
povrsine, saj se lahko
poskoduie.

Kabel se ne sme zagozditi
med vratci pecice in ne sme
biti napeljan prek vrocih
povrgin. Ce se izolacija kabla
stali, lahko pride do kratkega
stika in celo pozara.
Uporabljajte samo originalen
kabel. Ne uporabljajte
poskodovanih kablov in
kabelskih podaljskov.

Ce je kabel poskodovan, ga
mora zamenjati proizvajalec,
pooblasceni servis ali oseba,
ki jo doloCi uvoznik, da se
preprecijo morebitne
nevarnosti.

OPOZORILO: Pred
zamenjavo zarnice v pecic
odklopite napravo od
elektricnega napajanja, da
preprecite nevarnost
elektricnega udara. Odklopite
napravo ali izkljucite
varovalko.

AVarnos.t pri transportu

 Pred transportiranjem
aparata ga odklopite od
elektricnega omrezja.



« |zdelek je tezak, zato naj ga
prenasata najmanj dve osebi.

« Za prenasanje ali premikanje
aparata ne uporabljajte vrat
in/ali roCaja.

» Med prenasSanjem ne
postavijajte drugih predmetov
na aparat in prenasajte
aparat v pokoncni legi.

« Pred prenaSanjem aparata ga
ovijte s penasto folijo ali
debelejSo lepenko ter ga
ovijte z lepilnim trakom.
Aparat tesno ovijte z lepilnim
trakom, da zascCitite premicne
dele aparata pred
poskodbami.

« V/se dele aparata preglejte
glede poskodb, nastalih med
transportom.

AVarnos.t pri namestitvi
» Pred namestitvijo aparata

preverite, ali je neposkodovan.

Ce je aparat posSkodovan, ga
ne namescajte.

« Aparata ne postavljajte poleg
virov toplote (radiatorjev, peci
itd.).

« Vse odprtine za
prezraCevanje morajo ostati
odprte.

 Aparat ne sme biti namesScen
za okrasnimi vrati, saj se
lanko v nasprotnem pregreje.

AVarnost pri uporabi

« Po vsaki uporabi izkljucite
napravo.

« Ce naprave dalj asa ne
boste uporabljali, izviecite vtic
iz vtiCnice ali odstranite
varovalko iz podnozja.

» Ne uporabljajte okvarjene ali
poskodovane naprave. V
primeru okvare ali poskodbe
naprave odklopite elektricne
in plinske povezave in
pokli¢ite pooblasCeni servis.

« Ce s0 steklena vratca
odstranjena ali zZlomljena,
naprave ne uporabljajte.

» Ne stopajte na napravo z
namenom, da bi dosegli visje
postavljene predmete.

» Naprave ne uporabljajte v
primerih neprisebnosti, npr.
pod vplivom alkohola in
mamil.

« V kuhinji ne hranite vnetljivin
snovi, saj lanko pride do
pozara. V kuhinji ne shranjujte
vnetljivin snovi.

» RoCaj pecice ni susSilnik za
brisaCe. Pri uporabi naprave
na ro¢aj ne obesajte brisac,
rokavic in podobnih tekstilnih
izdelkov.

« TeCaji vratc naprave se
premikajo in pritrdijo vratca v
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odprtem in zaprtem polozaju.
Pri odpiranju in zapiranju
vratc ne segajte v podrocje
teCajev.

AOpozorila glede

temperature

« OPOZORILO: Med
delovanjem aparata so
izpostavljeni deli vrocCi. Ne
dotikajte se aparata in grelcev.
Otroci, mlajSi od 8 let, naj se
ne zadrzujejo ob aparatu brez
prisotnosti odrasle osebe.

« V blizini naprave ne shranjujte
vnetljivih ali eksplozivnih snovi,
saj SO povrsine aparata med
delovanjem vrocCe.

« Ker se pri odpiranju vratc
sprosca vroCa para, se drzite
stran. Para lahko povzroCi
opekline dlani, obraza in oci.

» Aparat je med uporabo lahko
vroC. Ne dotikajte se vrocih
delov, delov v notranjosti
pecice, grelceyv itd.

Ko postavljate hrano v pecico
ali odstranjujete hrano iz
pecice, vedno uporabljajte na
toploto odporne rokavice.

AUporaba dodatkov

« Pomembno je, da zi¢no
reSetko in pekace praviino
postavite na police. Za
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podrobne informacije glejte
razdelek Uporaba dodatkov.

» Dodatki lahko med
zapiranjem vratc poskodujejo
steklena vratca. Dodatke
vedno potisnite v pecico do
konca.

AVarnos.t pri peki

« Bodite previdni pri uporabi
alkohola v jedeh. Alkohol pri
vi§jih temperaturah izhlapeva
in se ob stiku z vroCimi
povrSinami lahko vname.

« V kuhinji ne hranite ostankov
hrane, rabljenega olja itd., saj
lahko pride do pozara. Pred
peko odstranite vso grobo
umazanijo.

» Nevarnost zastrupitve s
hrano Ne hranite v pecici vec
kot eno uro pred in po peki. V
nasprotnem lahko pride do
zastrupitve s hrano ali bolezni.

« Ne segrevajte zaprtin konzerv
in steklenih kozarcev.
Ustvarjeni tlak lahko povzrodi,
da posoda eksplodira.

« Polozite papir za peko v
posodo ali v dodatek k pecici
(pekac, zicna reSetka itd.) z
nalozenimi jedmi v pecico.
Odrezite odvecni papir za
peko, ki visi Cez robove
pekaca ali posode, da se ne



more dotikati sten pecice in
grelcev. Ne uporabljajte
papirja za peko, Ce pecete pri
vi§ji temperaturi, kot je
predpisana najvisja
temperatura papirja za peko.
Papirja za peko nikoli ne
polagajte na dno pecice.

Ne polagajte pekaceyv,
kroznikov ali aluminijaste folije
neposredno na dno pecice.
NakopiCena toplota lahko
poskoduje dno pecice.

Med peko na zaru morajo biti
vratca pecice zaprta. VroCe
povrsine lahko povzrocijo
opekline!

Jedi, ki niso primerne za
peko na zaru, predstavijajo
nevarnost pozara. Na zaru
pecite le jedi, ki so za visoko
temperaturo zara primerne.
Hrane prav tako ne
postavijajte preblizu grelca za
zar. To je najbolj vroCe

podrocje v pecici in mascobe
se lahko vnamejo.

AVarnos.t pri vzdrzevanju

in ¢is€enju

« Pred CiSCenjem pocakajte, da
se naprava ohladi. Vroce
povrsine lahko povzrocijo
opekline!

» Naprave ne Cistite z
razprSevanjem ali polivanjem
vode nanj. Obstaja nevarnost
elektricnega udara!

« Naprave ne Cistite s parnimi
Cistilniki, saj lahko to povzrodi
elektriCni udar.

« Za CiSCenje sprednjega oz.
zgornjega stekla vratc pecice
(Ce obstaja) ne uporabljajte
grobih abrazivnih Cistil,
kovinskih strgal, jeklene volne
ali belil. Ti materiali lanko na
steklu pustijo praske in
razpoke.

9/SL



B Navodila v zvezi z varovanjem okolja

Uredba glede odpadkov
Skladnost z direktivo OEEO in
odstranjevanjem odpadnih
izdelkov

E Izdelek je v skladu z direktivo
it EU OEEO (2012/19/EU).
Izdelek vsebuje simbol za
razvrstitev odpadne
elektri¢ne in elektronske
opreme (OEEQ).
[zdelek je bil izdelan z
visokokakovostnimi sestavnimi deli in
materiali, ki jih je mogoc¢e ponovno
uporabiti in so primerni za recikliranje.
Odsluzenega odpadnega izdelka ne
odlagajte z obi¢ajnimi gospodinjskimi in
drugimi odpadki. Odnesite ga na center
za zbiranje in recikliranje elektricne in
elektronske opreme. Za informacije o
teh centrih za zbiranje se obrnite na
lokalne oblasti.
Ustrezno odstranjevanje uporablienega
aparata pomaga prepreciti morebitne
negativne posledice za okolje in zdravje
ljudi.
Skladnost z direktivo RoHS:
Izdelek, ki ste ga kupili, je v skladu z
direktivo EU RoHS (2011/65/EU). Ne
vsebuje Skodljivih in prepovedanih
materialov, ki so havedeni v direktivi.
Odstranjevanje embalaze
¢ Embalaza je nevarmna za otroke.
Embalazo hranite na varnem, stran od
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otrok. Embalazni material izdelka
sestoji iz reciklaznih materialov.
Odstranite jih v skladu s pravili za
odstranjevanje reciklaznih odpadkov.
Ne odstranjujte jin z obicajnimi
gospodinjskimi odpadki.

Priporocila za varcevanje z

energijo

Nasledniji predlogi vam bodo v pomoc¢

pri uporabi izdelka na ekoloski in

energijsko ucinkovit nacin.

e Zamrznjeno hrano pred peko
odmrznite.

¢ \/ pecCici uporabljajte temno ali
emajlirano posodo, ki bolje prevaja
toploto.

¢ 5 do 10 minut pred koncem peke
izkljucite aparat. Lahko prihranite do
20 % elektriCne energije, Ce uporabite
preostalo toploto.

* Ce recept ali uporabniski priro&nik
svetujeta predgrevanje, to vedno
upostevajte. Med peko ne odpirajte
vrat pecice prepogosto.

¢ Poskusajte pripravijati ve¢ jedi hkrati v
pecici. Hkrati lahko pecete tako, da na
reSetko postavite dve posodi. Lahko
tudi pecCete dve jedi drugo za drugo, s
tem boste prihranili energijo, ker bo
pecica Se vroca.



k] vasa naprava
Predstavitev izdelka

OO wWnN 2

o N

Upravljalna plosCa

Lucka*

Zi¢ne police™™

Vratca

Rocaj

Spodnji grelec (spodnja jeklena
plosca)

Polozaji polic

Zgoriji grelnik

Luknijice ventilatorja

* Odvisno od modela. Vas aparat
morda nima lucke, ali pa se tip in
mesto luCke razlikujeta od slike.

** Odvisno od modela. Vas$ aparat je
morda brez zi¢nih polic. Na sliki so
prikazane ZiCne police kot primer.
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Uvod v upravljalno plo§¢o naprave in njena uporaba
Ta razdelek vsebuije opis upravijaine ploSCe in osnovne nacine njene uporabe. V
odvisnosti od tipa naprave se nekatere slike lahko razlikujejo od dejanskega izdelka.

Upravljanje pecice

1 Gumb za izbiro funkcije

2 Gumb za programsko uro Odvisno
od modela. Casovnik vasega
izdelka lahko traja 100 ali 90 minut.

3 Gumb za nastavitev temperature

4 LucCka termostata

Pri nekaterih modelih so upravijalni

gumbi spusceni v upravijalino plos¢o in

se prikazejo iz upravljalne plosce, ko

pritisnete na tipko. Pri teh modelih

najprej pritisnite na ustrezno tipko, da

boste lahko upravljali pecico. Ko

izvedete nastavitve, znova pritisnite na

tipko, da se gumbi umaknejo.

Gumb za izbiro funkcije

Z gumbom za izbiro funkcije izberete

nacin delovanja pecice (funkcijo). Za

izbiro funkcije zavrtite gumb v levo ali

desno od ni¢elnega polozaja (navzgor).

Gumb za nastavitev temperature
Z gumbom za nastavitev temperature
lahko nastavite temperaturo. Za izbiro
temperature zavrtite gumb v smeri
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urinega kazalca od ni¢elnega polozaja
(navzgor).

Indikator temperature
Temperaturo v notranjosti pecice
nakazuje indikator temperature. Lucka
indikatorja temperature se nahaja na
upravijaini plosci. Ko vkljucite pecico,
lucka zasveti, in ko pecica doseze
nastavljeno temperaturo, lu¢ka ugasne.
Ko temperatura v pedici pade pod
nastavljeno vrednost, lucka za
temperaturo znova za¢ne svetiti.

Casovnik

Z gumbom programske ure lahko
nastavite as peke. Ce premaknete
gumb programske ure na simbol OO
vklju€ite roéni nacin peke (pod vasim
nadzorom).

Nastavljiv Cas

10-100
peke
Simbol za ro¢ni
cO nacin peke




Funkcije delovanja pecice
V tabeli funkcij pecice najdete nacine uporabe, ki jin lahko uporabite pri vasi pecici, in
najvisje in najnizje temperature, ki jih lahko proizvede vaSa pecica. Vsi tukaj prikazani
nacini delovanja morda ne veljajo za vas aparat

Hrana se hkrati segreva od spodaj in od

- ngs(;gjr'];in . zgorg). Primemo za torte in obare v
J— grelec modelih za tqrte ali piskote in pecivo.
Peka se izvaja v samo enem pekacu.
0 Vklju€en je samo spodniji grelec.
—l Spodnji ) Primerno in hrano, ki se jo zapece po
— vrhu.
— grelec . L ,
+<>v TQ funkouo uporabljajte tudi za enostavno
Somamond ¢isCenje s paro.
W Deluje manjsi zar grelec na zgornji
Delni zar * povrsini pecice. Primerno za peko na
zaru manjsih koli¢in hrane.
YY) Deluje veciji zar grelec na zgornji povrsini
Poln zar * pecice. Primemo za peko na zaru vecdjih
koli¢in hrane.

* Naprava deluje pri temperaturi, oznaceni na gumbu za nastavitev temperature.
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Dodatki k napravi

Vasa naprava ima lahko razli¢ne dodatke. V tem razdelku bodo opisani dodatki in
njihova pravilna uporaba. Obseg dodatkov je odvisen od modela naprave. Vsi
dodatki, opisani v tem uporabniSkem priro€niku, morda za va$o napravo niso na
voljo.

OPOMBA : Zaradi temperature se pekaci lahko v napravi zvijejo. Vendar pa to ne
vpliva na njihovo uporabo. Ko se peka¢ ohladi, se vrne v osnovno obliko.

Standardni pekac¢
Uporablja se za pecivo, zmrznjeno hrano
in cvrtje vecjih kosov.

Zigna redetka

Uporablja se za peko ali postavijanje
posode za peko ali kuhanje na Zeleno
viSino resSetke.
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Uporaba dodatkov k napravi

Police za pekace

V pecici lahko postavite police na 5
razli¢nih visin. Oznake polic lahko vidite
tudi po Stevilkah na sprednjem okviru
pecice.

Modeli z Zi¢nimi policami

v e

Postavitev Zzi¢éne resetke na police
Modeli z Zi¢nimi policami:

Pomembno je, da reSetko pravilno
namestite v pecico. Ko postavljate
reSetko na zeleno polico, mora biti odprti
del spredaj. ReSetka mora biti pritrjena z
zaustavljalom na zi¢no polico. Ne sme
se premakniti Cez zaustavijalo in priti v
stik s hrbtno steno pecice.

Modeli brez zi¢nih polic:

Pomembno je, da reSetko pravilno
namestite v pecico. Pri vstavijanju
reSetke pazite na njeno orientacijo. Ko
postavijate reSetko na Zeleno polico,
biti odprti del daj

Postavitev pekaca na police
Modeli z Zi¢nimi policami:
Pomembno je, da pekac praviino
polozite v pecico.

Ko postavijate peka¢ na Zeleno polico,
mora biti del z ro€ajem spredaj.

Peka¢ mora biti pritrien z zaustavijalom
na zi¢no polico. Ne sme se premakaniti
Cez zaustavijalo in priti v stik s hrbtno
steno pecice.
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Modeli brez zi¢nih polic:
Pomembno je, da pekac praviino
poloZite na stransko polico. Pri
vstavijanju pekaCa pazite na njegovo
orientacijo. Ko postavijate pekac na
zeleno polico, mora biti del z roCajem
spredaj.

Delovanje zaustavljala zicne
reSetke

Predvidena je funkcija zaustavijala, ki
prepreCuje, da bi ziCna reSetka zdrsnila z
Zi¢ne police. S to funkcijo je odvzemanije
jedi iz pecCice lazje in varmejse. Ko
odstranjujete zi¢no reSetko, jo potegnite
naprej, dokler ne doseze zaustavijala. Da
ga v celoti odstranite, jo poviecite Cez
zaustavljalo.

Modeli z Zi¢nimi policami
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Delovanje zaustavljala Zziéne
resSetke - Modeli z Zi€énimi policami
Predvidena je funkcija zaustavijala, ki
prepreCuje, da bi pekac zdrsnil z Zi¢ne
police. Ko odstranjujete pekac, ga
sprostite z zadnjega zaustavljala in
povlecite proti sebi, dokler ne doseze
zaustavljala. Da ga v celoti odstranite, jo
povlecite Cez zaustavljalo.




Pravilna postavitev Zicne resetke
in pekaéa na teleskopska vodila -
Modeli z Ziénimi policami in te-
leskopskimi vodili

S teleskopskimi vodili lahko preprosto
namestite in odstranite pekace ali zicne
reSetke. Ko uporabljate pekace ali zicne
reSetke s teleskopskimi vodili, pazite, da
zatiCi na sprednjem in zadnjem delu
teleskopskih vodil lezijo ob robovih
reSetke ali pekaca (glejte sliko).
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Tehniéni

Zunanje mere aparata (viSina x Sirina x

595 mm/594 mm/567 mm

globina)

\g/l%rgig;a mere aparata (isina x Sirina x 590 ali 600 mm/560 mm/min. 550 mm
Napetost in frekvenca 220-240V ~ 50 Hz

Vr;te |n.presek| uporabljenih kablov, min. HOSVWW-FG 3 x 1,5 mm?

primernih za uporabo z aparatom

Skupna poraba energije 2.3 KW

Vrsta pecice Obi¢ajna pecica

#

Osnove: Podatki o energijski nalepki za elektricne pecice so v skladu s
standardom EN 60350-1 / IEC 60350-1. Te vrednosti so doloCene pri
standardni obremenitvi s spodnjim in zgornjim grelcem ali z gretiem s podporo
ventilatorja (Ce je funkcija vgrajena).

Energijski razred ucinkovitosti je doloCen glede na to, ali je dolocena funkcija
vgrajena v izdelek ali ne: 1-Grelec ventilatorja Eko, 2-Grelec ventilatorja 3- Delni
zar s podporo ventilatorja, 4-Zgomii in spodniji grelec.

Tehni¢ni podatki izdelka se lahko spremenijo brez poprejSnjega obvestila
zaradi izboljSanja kakovosti izdelka.

Slike v tem priro&niku so shematske in se morda ne ujemajo popolnoma z
izdelkom.

Vrednosti, navedene na nalepkah na izdelku ali v priloZzeni dokumentaciji, so
pridobliene v laboratorijskin pogojih v skladu z zadevnimi standardi. Glede na
pogoje delovanja in okoljske pogoje lahko te vrednosti odstopajo.
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ﬂ Pri prvi uporabi

Pred prvo uporabo vasega aparata

priporo€amo, da izvedete postopke,

opisane v naslednjih razdelkih.

Prvo Cisc¢enje

1.Odstranite vso embalazo.

2.1z pecice odstranite vse prilozene
dodatke.

3.VkljuCite aparat za 30 minut in ga nato
izkljucite. Pri tem vsi ostanki in sloji, ki
so v pecici ostali po proizvodnii zgorijo
in se pecica odisti.

4.Ko vkljucite aparat, nastavite najvisjo
mozno temperaturo in nacin delovanja,
pri katerem so vklju€eni vsi grelci
vaSega aparata. Glejte razdelek
»Funkcije delovanja pecice«. V
naslednjem razdelku boste izvedeli,
kako lahko upravijate pecico.

5.PocCakajte, da se pecica ohladi.

6.0brisite povrsine aparata z vlazno
krpo ali gobico in jih nato obrisite s
suho krpo.

Pred uporabo dodatkov:

Odistite dodatke, ki ste jih vzeli iz peCice,
7 raztopino vode in Cistila ter mehko
gobico.

OPOMBA Doloc¢ena ¢istila ali Gistilna
sredstva lahko
poskoduijejo povrsino. Za
Cis€enje ne uporabljajte
agresivnih Cistil, istilnih
praskov/krem ali ostrih
predmetov.

OPOMBA Med prvim delovanjem
lahko oddajanje vonja in
dima traja nekaj ur. To je
povsem obicajno. Prostor
naj bo dobro prezracen,
da ostranite dim in von;.
[zognite se
neposrednemu
vdihovanju dima in vonja,
ki ga oddaja naprava.
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B Uporaba peéice

Splosne informacije o
uporabi pecice

Ventilator za hlajenje (Morda ne
obstaja pri vaSem aparatu.)

Va$ aparat je opremljen z ventilatorjem
za hlajenje. Ventilator za hlajenje se
vklju¢i samodejno in po potrebi ter hladi
sprednji del aparata in pohistvo. Po
izvedenem hlajenju se ventilator
samodejno izkljudi. VroC zrak izstopa
nad vratci pecice. Teh odprtin za
prezraCevanje ne prekrivajte. V
nasprotnem se pecica lahko pregreje.
Ventilator za hlajenje deluje med
uporabo pecice in po tem, ko pecico
izkljucite (priblizno 20-30 minut po
izklopu). Ce uporabliate programsko uro
pecice, se ventilator za hlajenje izkljudi
ob koncu peke skupaj z ostalimi
funkcijami. Uporabnik ne more
nastavljati asa delovanja ventilatorja za
hlajenje. Ta se izklju&i samodejno. To ni
napaka.

Lucka v pecici

Lucka v pecici se VKkljuci, ko vkljucite
grelce pecice. Pri nekaterih modelih
lu€¢ka med peko ves Cas sveti, pri drugih
pa po doloCenem Casu ugasne.
Uporaba upravljalne plosce
pecice

Vklop pecice

Ko z gumbom za izbiranje funkcije
izberete zeleno funkcijo in nastavite
temperaturo, se pecica zaCne segrevati.
Za vklop pecice zavrtite gumb
programske ure na zeleni Cas peke ali se
dotaknite simbola CO.

Izklop pecice

Da izklopite pecico, zavrtite gumb za
izbiro funkcije in gumb za programsko
uro v polozaj za izklop (navzgor).
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Roc¢na nastavitev temperature in
nacina delovanja pecice

Pecico lahko upravijate rocno, tako da
izberete temperaturo in nacin delovanja
(funkcijo), ki bosta primerna za vaso jed,
in pri tem ne uporabite programske ure.
Pri

.Z gumbom za
zeleni nacin delovanja.

2.Z gumbom za nastavitev temperature
nastavite Zeleno temperaturo.

3.Zavrtite gumb programske ure v
polozaj OO,

izberite »

J

» Takoj ko nastavite naCin delovanja in
temperaturo, se pecica priCne segrevati
in luCka za temperaturo sveti. Ko
temperatura v pecici doseze nastavljeno
vrednost, lucka za temperaturo ugasne.
Pri tem nacinu se pecice ne izkljudi
samodejno. Po koncani peki jo morate
izkljuciti sami. Ko je hrana pecena,
izkljucite pecico, tako da gumb za izbiro
funkcije, gumb za temperaturo in gumb
za programsko uro zavrtite v polozaj za
izklop (navzgor).



Uporaba pecice z nastavitvijo ¢asa
peke

Izberite temperaturo, nacin delovanja in
na programski uri nastavite ¢as peke.
Pecica se bo po izteCenem Casu peke
samodejno izkljucila.

Primer:

1.Z gumbom za izbiro funkcije izberite
zeleni nacin delovanja.

2.Z gumbom za nastavitev temperature
nastavite Zeleno temperaturo.

3.Z vrtenjem gumba programske ure

nastavite Zeleni ¢as peke.

» Takoj ko nastavite nacin delovanja in

temperaturo, se pecica priCne segrevati

in lucka za temperaturo sveti. Ko

temperatura v pecici doseze nastavljeno

vrednost, lucka za temperaturo ugasne.

4.Ko &as peke potece, se gumb
programske ure samodejno zavrti v
nasprotni smeri urinega kazalca.
Oglasi se opozorilni zvok in pecica se
izklopi.

5.Ko je hrana pecena, izkljucite pecico,
tako da gumb za izbiro funkcije in
gumb za temperaturo zavrtite v
poloZaj za izklop (navzgor). Ce Zelite
nadaljevati s peko, zavrtite gumb
programske ure na Zeleni dodatni ¢as
peke. Peka se nadaljuje z nastavijeno
funkcijo in temperaturo.

Izklop pecice, preden potece

nastavljeni ¢as

1.Zavrtite gumb programske ure v
nasprotni smeri urinega kazalca v
polozaj za izklop (navzgor).

2.Gumb za izbiro funkcije in gumb za
temperaturo zavrtite v polozaj za
izklop (navzgor).
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[ Splosne informacije o peki

Ta razdelek vsebuje koristne namige za
pripravo in peko jedi.

Obenem lahko tukaj najdete jedi, ki jih je
preizkusil proizvajalec, in najprimernejse
nastavitve zanje. Predstavljene so tudi
primerne nastavitve pecice za te jed..

Splosna opozorila glede

peke

¢ Ko odprete vratca pecice med ali po
peki, iz nje uhaja vroCa para. Para
lahko povzroCi opekline dlani, obraza
in oci. Ko odpirate vratca pecice, se
drzite stran.

¢ Intenzivna para, ki se ustvarja med
peko, lahko v notranjosti in izven
pecice ter na delih pohiStva nad
pecico kondenzira zaradli
temperaturne razlike. To je obiCajen
fizikalni pojav.

e Temperatura in Cas peke sta odvisna

od vrste jedi, recepta in koli¢ine hrane.

Zato so te vrednosti navedene zgolj
kot priporocena obmodja.

¢ Pred priCetkom peke iz pecice vedno
odstranite dodatke, ki jin ne
potrebujete. Ce v pedici pustite
dodatke, jed morda ne bo pripravijena
pravilno.

e Za jedi, Ki jih boste pripravili po lastnih
receptih, lahko upoStevate vrednosti v
tabeli za podobne jedi.

e Z uporabo prilozenih dodatkov si
boste znatno olaj&ali pripravo jedi.
Vedno upostevajte opozorila in
informacije, ki jih podaja proizvajalec
posode.

e Papir za peko odreZite na primemo
velikost glede na velikost posode, v
kateri ga boste uporabili. Papir za
peko, ki visi ez rob posode, se lahko
vname in poslabsa kakovost
pripravijenih jedi. Papir za peko
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uporabljajte samo v zanj doloCenem
temperaturnem obmodju.

e Za pravilno pripravo jedi polozite
posodo na priporoCeno visino police.
Med peko ne spreminjajte visine police.

Pekovski izdelki in pe¢ene jedi

Splosne informacije

e Za najboljSe rezultate peke
priporoCamo uporabo aparatu
priloZenih dodatkov. Ce boste
uporabljali drugo posodo, izberite
temno posodo, odporno na
sprijemanije in na visoko temperaturo.

e Ce je za pripravo jedi v tabeli
predvideno predgrevanije, vstavite jed
v pecico, ko je ta segreta.

* Ce boste uporabili posodo na Ziéni
reSetki, polozite posodo na sredino
reSetke in ne preblizu zadnje stene.

e Za pripravo pekovskih izdelkov naj
bodo vse sestavine sveze in pri sobni
temperaturi.

e Postopek peke je odvisen od koali¢ine
hrane in velikosti posode.

¢ Kovinski, keramicni in stekleni kalupi
podaljSajo ¢as kuhanja in spodnja
povrsina peciva ne porjavi
enakomerno.

e Ce med kuhanjem uporabljate kuhalni
papir, lahko na spodnji povrsini hrane
opazite malo porjavenja. V tem
primeru boste morda morali Cas
kuhanja podalj$ati za priblizno 10
minut.

¢ Vrednosti, navedene v tabeli peke, so
doloCene na podlagi preizkusov,
izvedenih v naSem laboratoriju.
Vrednosti, primerne za vas, lahko
odstopajo od teh vrednosti.

e Postavite vaso jed na polico, ki jo
priporoCa tabela za peko. Spodnja
polica v pecici je oznacena kot polica
1.



Nasveti za peko tort

* Ce je torta presuha, povisajte
temperaturo za 10 °C in skrajSajte Cas
peke.

* Ce je torta premokra, uporabite
manjso koli¢ino tekocine ali znizajte
temperaturo za 10 °C.

* Ce je zgomnja povrsina torte za¥gana,
znizajte temperaturo in podaljSajte Cas
peke.

* Ce je notranjost torte pedena, zunanja
povrsina pa lepljiva, uporabite manj
tekocine v testu, znizajte temperaturo
in podaljSajte Cas peke.

Namigi za pripravo pekovskih izdelkov

* Ce pecivo presuho, povisajte
temperaturo za 10 °C in skrajSajte Cas

Tabela za pripravo testenin in peke v pedéici

peke. Testo naviazite s prelivom iz
mleka, olja, jajc in jogurta.

Ce se pekovski izdelki pedejo posasi,
pazite, da pripravijeno testo ne prekipi
iz pekaca.

Ce je zgornja povréina jedi zapedena,
spodnja pa Se ni peCena, ste morda
na dno posode nanesli preve¢ namaza.
Za enakomerno porjavelost pekovskih
izdelkov nanesite namaz na testo
enakomerno.

Pekovske izdelke pecite v polozaju in
pri temperaturi, navedeni v tabeli za
peko. Ce spodnja povrsina peciva Se
ni dovolj zapecena, naslednji¢ pred
koncem peke postavite pekac za
nekaj Casa na spodnjo poalico.

Standardni

Zgornijiin

tortav pekadu  Enojni pekac o " 3 180 30...40
pekad spodniji grelec
tortavmodely  Enojni pekag ~ Modelzatorto - Zgomijiin 2 180 30 ... 40
na ziéni polici spodniji grelec
drobno pecivo  Enojni pekac Standa[ijm Zgo[nj| n 3 160 25...35
pekad spodniji grelec
Okrogli model
za torto .
o = “ ’ Zgornijiin
biskvit Enojni peka¢  premera 26 cm, spodnii grelec 2 160 30...40
s sponko za
ZiEno polico*™
o Enojni pekac Peka¢ za Zgornijiin
piskoti DecVO* spodni grelec 3 170 25...35
pecivo iz . .
; = - Standardni Zgornijiin
Ilsttr;ttzga Enojni pekac pekad* spodnji grelec 2 200 35...45
pecivo iz . . Standardni Zgornijiin
krhkega testa Enojni pekad pekac* spodnii grelec 2 200 20... 30
. . Standardni Zgornijiin
Cel kruh Enojni pekac pekad spodnji grelec 2 200 30...40
Steklen/kovinski
) . . pravokoten Zgornijiin ’
lazanja Enojni pekac model na #ini spodnji grelec 24l 3 200 30...40
polici**
Crni kovinski
. . . . . model, premera Zgornijiin
jabol¢na pita Enojni pekad 20 cm. za na spodnii grelec 2 180 50...70
Zi¢no polico™
. = - Standardni Zgornijiin
pica Enojni pekad pekad spodnji grelec 2 200 ... 220 10... 20

Za vse vrste hrane je priporocljivo predgrevanije.
* Ti dodatki vasi napravi morda niso prilozeni.

** Ti dodatki vadi napravi niso prilozeni. Na voljo so v trgovinah.
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Meso, ribe in perutnina

Kljuéne tocke pri prazenju

* Ce pis¢anca, purana ali vegje kose
mesa pred peko zacinite z limoninim
sokom in poprom, bo rezultat peke
boljsi.

e Kosi mesa s kostmi se pecejo 15 do
30 minut dlje kot kosi mesa v obliki
filejev.

e Racunajte s priblizno 4 do 5 minutami
peke na centimeter debeline mesa.

¢ Po kon&ani peki pustite meso v pedici
za priblizno 10 minut. Meso je
enakomemeje soCno in pri rezanju sok
ne izteka iz mesa.

¢ Ribe polozite na sredinsko ali spodnjo
polico na pladenj, odporen na toploto.

Tabela za pripravo mesa, rib in perutnine

etenka(1kg) Enopipekac  otandardni Zgornijiin 3 om0 6080
P 9 Ini o pekac® spodnii grelec !
180 ... 190
I . 15 minut
jagnjeCja kraca . “ Standardni Zgornjiin
(1.5 - 2.0kg) Enojni pekad pekad* spodnji grelec 3 25O/rr112;>5, nato 110 ...120
Zigna redetka*
pecen Postavite Zgomii in 15 minut
piS€anec (1.8-  Enojni pekad pekac na s ogn‘i ]relec 2 250/max, nato 60 ... 80
2 kg) spodnjo pocnig 190
polico.
. . 25 minut
. . Standardni Zgornijiin
puran (5.5 kg) Enojni pekad pekad* spodnji grelec 1 250/max, nato 150 ... 210
180 ... 190
Ziéna redetka*
Postavite
ribe Enojnipeka  pekaC na “gomi 3 200 20...30
spodnio spodniji grelec
polico.

Za vse vrste hrane je priporocljivo predgrevanije.
* Ti dodatki vasi napravi morda niso priloZeni.

** Ti dodatki va$i napravi niso priloZeni. Na voljo so v trgovinah.

Zar

Pri peki na zaru se rde€e meso, ribe in

perutnina hitro specejo, imajo hrustljavo

skorjo in se ne izsuSijo. Posebe;

primerne za peko so jedi, ki vsebujejo

meso Vv obliki filejev, nabodala, klobase

in soCna zelenjava (paradiznik, Cebula

itd.).

Splosna opozorila

e Jedi, ki niso primerne za peko na Zaru,
predstavijajo nevarnost pozara. Na
Zaru pecite le jedi, ki so za visoko
temperaturo zara primerne. Hrane
prav tako ne postavijajte preblizu
grelca za zar. To je najbolj vroce
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podrocje v pecici in mascobe se lahko
vnamejo.

¢ Med peko na Zaru morajo biti vratca
pecice zaprta. Nikoli ne pecite na
zaru z odprtimi vratci pecice VroCe
povrsine lahko povzrodijo opekline!

Pomembno glede peke na zaru

¢ Pripravite kose jedi s podobno
debelino in tezo.

¢ Kose jedi, ki jin Zelite peci na zaru,
poloZite na zi¢no redetko ali pladenj z
Zi¢no resetko ter jih porazdelite tako,
da bodo v obmocju velikosti grelca za
zar.

e Cas peke na Zaru je odvisen od
debeline kosov hrane.



e Polozite resetko ali pladenj z resetko pokriva celotno obmocje grelca za zar.

na zeleno visino police. Ce pecete na Ta pekac vasi napravi morda ni
reSetki, na najnizjo polico polozite priloZzen. Za lazje CisCenje v pekad
pekaC za zbiranje mascob. Pekac naj nalijte nekaj vode.
Tabel ki 2
ribe Zi¢na reSetka 4-5 250 20..25
pis¢anciji kosi Zicna redetka 4-5 250 25...35
mesne kroglice «
(goveding) - 12 kosi Zi¢na reSetka 4 250 20...30
jagnjecje zarebrnice Zi¢na redetka 4-5 250 20 ...25
zrezki - (narezan) Ziéna redetka 4-5 250 25...30
teleCje zarebrnice Zi¢na redetka 4-5 250 25 ...30
pecena zelenjava Zicna redetka 4-5 220 20...30
toast Zitna regetka 4 250 1..3

Za pripravo hrane na Zaru priporo¢amo 5 minut predgrevanja.
Po 1/2 skupnega ¢asa peke na zaru obrnite kose hrane.

Jedi za preizkus

Jedi iz te tabele za peko so bile pripravijene v skladu s standardom EN 60350-1, ki
dolo¢a pogoje preizkuSanja aparatov v testnih laboratorijih.
Tabela za pripravo preizkusnih jedi

pigkoti A Zgomii in
Enojni pekad Standardni pekac* spodniji 3 140 20...30
shortbread
grelec
drobno . . . . Zgomii |n
PEGVO Enojni pekad Standardni pekac* spodniji 3 160 25...35
grelec
Okrogli model za torto, Zgornijiin
biskvit Enojni pekac premera 26 cm, s spodniji 2 160 30 ...40
sponko za zi¢no polico™ grelec
Crni kovinski model, Zgornijiin
jabol¢na pita Enojni pekad premera 20 cm, za na spodniji 2 180 50...70
ZiEno polico*™ grelec

Za vse vrste hrane je priporocljivo predgrevanije.
* Ti dodatki vasi napravi morda niso prilozeni.
** Ti dodatki va$i napravi niso priloZeni. Na voljo so v trgovinah.

Z

toast Zi¢na reSetka 4 250 1..3

mesne kroglice . «
(goveding) - 12 kosi Zi¢na reSetka 4 250 20...30

Po 1/2 skupnega Casa peke na zaru obrnite hrano.
Za pripravo hrane na zaru priporoamo 5 minut predgrevanja.
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Vzdrzevanje in &iséenje

Splosne informacije o

c¢is¢enju

ASploéna opozorila

¢ Pred CisCenjem poCakajte, da se
naprava ohladi. VroCe povrsine lahko
povzrocijo opekline!

¢ Detergentov ne nanaSajte neposredno
na vroCe povrsine. To lahko povzroCi
trajne madeze.

¢ Aparat po vsaki uporabi temeljito
oCistite in posusite. Tako ostanke
hrane enostavno ocistite in preprecite,
da bi se ti ostanki sezgali, ko aparat
pozneje ponovno uporabite. Tako se
zivljienjska doba aparata podalj$a in
tezave, s katerimi se pogosto
sreCujemo, se zmanjsgjo.

e /a CiSCenje aparata ne uporabljajte
parnih &istilnikov.

* Nekateri detergenti ali Cistilna sredstva
lahko poskodujejo povrSino. Med
¢isCenjem ne uporabljajte abrazivnih
detergentov, Cistilnih praskov, Cistilnih
krem, sredstev za odstranjevanje
vodnega kamna ali ostrih predmetov.

¢ Po vsaki uporabi ni potrebno posebno
Cistilno sredstvo za Cis€enje plosE.
Aparat ogistite z milom za posodo,
toplo vodo in mehko krpo ali gobo ter
posusite s suho krpo iz mikrovlaken.

¢ Po &isCenju temeljito obriSite preostalo
tekocino in tudi takoj ocistite
morebitno prsenje, ki nastaja med
kuhanjem.

¢ Nobenega dela aparata ne pomivajte v
pomivalnem stroju.

Povrsine iz nerjaveéega jekla

e Za CiSCenje povrsin in roCajev iz
nerjaveCega jekla ne uporabljajte kislin
ali ¢istil, ki vsebuijejo klor.

¢ NerjavecCa ali inox povrsina lahko
sCasoma spremeni barvo. To je
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obi¢ajno. Po vsaki uporabi oistite z
detergentom, primernim za nerjaveco
ali inox povrsino.

¢ Ocistite z mehko krpo in teko¢im
detergentom (ki med Cis€enjem ne
povzroCa prask), primernim za inox
povrsine, pri Cemer pazite, da Cistite v
eno smer.

¢ Takoj odstranite madeze apna, olja,
Skroba, mleka in beljakovin z
nerjaveCe inox in steklene povrsine.
Madezi lahko &ez dalj Casa povzrodijo
rjavenje.

Emajlirane povrsine

¢ Po vsaki uporabi emajlirane povrSine
oCistite z detergentom za pomivanje
posode, toplo vodo in mehko krpo ali
gobo ter jih posusite s suho krpo.

e Ce ima vas$ aparat vgrajeno funkcijo
enostavnega Ciscenja s paro, lahko to
funkcijo uporabite za enostavno
Cis€enje svezin madezev. (Glejte
razdelek »Enostavno CisCenje s paro«.)

e /a trdovratne madeze lahko uporabite
Cistilo za pecico in zar, ki ga priporo¢a
spletna stran vaSe blagovne znamke,
in Cistilno gobico, ki ne povzro¢a
prask. Ne uporabljajte zunanjih
Cistilnikov.

¢ Pred CiSCenjem se mora pecica v
celoti ohladiti. Ci&enje vrodih povrsin
povzroCa nevamost pozara in
poskodbe emajlirane povrsine.

Katalitiéne povrsine
e Stranske stene pecice so lahko

emajlirane ali kataliticne. To je odvisno
od modela.

¢ Kataliticne povrsine imajo rahlo motno

in porozno povrsino. Teh povrsin ni
treba Cistiti.

e Zahvaljujo€ svoji porozni strukturi

lahko katalitiCne povrsine vpijajo olja in



se pricnejo svetiti, ko so nasiCene. V
tem primeru je treba te dele zamenijati.

Steklene povrsine

 Pri CiSCenju steklenih povrsin ne
uporabljajte trdih kovinskih strgal in
abrazivnih &istil. Ta lahko poskodujejo
steklene povrsine.

¢ Aparat ocistite z detergentom za
posodo, toplo vodo in krpo za
steklene povrsine iz mikroviaken ter
posusite s suho krpo iz mikroviaken.

* Ce po &i&enju ostane detergent, ga
obrisite s hladno vodo in posusite s
¢isto in suho krpo iz mikroviaken.
Ostanki Cistila lahko poskodujejo
steklene povrsine.

* |zsuSenih ostankov na stekleni povrsini
nikakor ne smete odistiti z nozi z
nazob&animi rezili, jekleno volno ali

podobnimi orodii, ki povzrocajo praske.

Madeze kalcija (vodnega kamna) na
steklenih povrSinah lahko odstranite z
obi¢ajnimi sredstvi za odstranjevanje
vodnega kamna, kot sta na primer kis
in limonin sok.

* Ce je povrsina mo¢no umazana, z
gobico nanesite Cistilno sredstvo na
madez in poCakajte tako dolgo, da
deluje. Nato ocistite stekleno povrsino
z mokro Krpo.

e Razbarvanje in madezi na steklenih
povrsinah so obi¢ajni in ne pomenijo
okvare.

Plasti¢ni deli in barvane povrsine

e Po uporabi odistite plasti¢ne dele in
barvane povrsine aparata z obicajnim
Cistilom za pomivanje posode, toplo
vodo in mehko krpo ali gobico, nato
pa jih obriSite s suho krpo.

¢ Ne uporabljajte trdih kovinskih strgal in
abrazivnih Cistil. S tem lahko
poskoduijete povrSine.

¢ Pazite, da spoji komponent aparata ne

ostanejo viazni in z detergentom. V

nasprotnem primeru lahko na teh
spojih nastane korozija.
Cisc¢enje dodatkov in
pripomockov
Razen Ce je v uporabniSkem prirocniku
navedeno drugace, dodatkov ne
pomivajte v pomivalnem stroju.
Ciscenje upravljalne plosce
¢ Ko Cistite plos&e z gumbi, jih obrisite
plosCe in gumbe z vlazno, mehko krpo
in osusite s suho krpo. Za Cis¢enje
upravijaline plosce ne odstranjujte
gumbov in tesnil spodaj. Upravijalna
plos¢a in gumbi se lahko poskodujejo.
¢ Med cisCenjem inox plos¢ z
upravljalinimi gumbi, okoli gumbov ne
uporabljajte Cistilnih sredstev za inox.
Indikatoriji okoli gumbov so lahko
izbrisani.
Upravljalno plos¢€o oCistite z mehko,
vlazno krpo, nato pa jo posusite s
suho krpo. Ce ima va$ aparat funkcijo
varovala tipk, jo aktivirajte pred
Cis€enjem upravijalne plosce. V
nasprotnem primeru lahko pride do
sprozenja katere od tipk.
CiScéenje notranjosti pecice
(obmocja za peko)
Upostevajte korake CiSCenja, opisane v
razdelku »Splosne informacije o
Cis€enju« glede na vrste povrsin, ki so v
vasi pecici.
Ciséenje stranskih sten peéice
Stranske stene pecice so lahko
zaScitene z emajlom ali elektroforeticnim
lakom. To je odvisno od modela. Ce so
stene pecice zaSCitene z
elektroforeti¢nim lakom, si oglejte
razdelek Elekiroforeticno zascitene
stene.
Ce ima va$ model Zi¢ne police, jih pred
¢isCenjem sten odstranite. Nato

Vv v

dokoncajte CiSCenje, kot je opisano v

27/SL



razdelku »Splosne informacije o

Cis€enju« glede na vrste povrsin, ki so v

vasi pecici.

Odstranjevanje stranskih ziénih

polic

1.Odstranite sprednji nosilec polic, tako
da ga potegnete stran od stene
pecice.

2.0dstranite nosilce zi¢nih polic, tako da
jih povleCete k sebi

3.Da znova namestite nosilce polic,
izvedite postopek v obratnem vrstnem
redu.

Enostavno CiS¢enje s paro

Odvisno od modela naprave. Morda ni

na voljo pri vaSem aparatu.

Cis&enje je laZje, ker se stara sprijeta

umazanija zaradi pare, ki se ustvarja v

pecici, zmehca s pomocjo vodnih kapljic,

ki se nabirajo na stenah pecice.

1.1z pecice odstranite ves pribor.

2 .Nalifte 500 ml vode v pekac in polozite
pekac na drugo polico v pecici.

3.Nastavite pecico na enostavno
¢isCenje s paro in naj 15 minut deluje
pri 100 °C.
Odprite vratca in takoj obriSite notranje
povrsine pecice z viazno krpo ali gobico.
Ko odprete vratca, bo iz peCice uhajala
para. Ta lahko povzroCi opekline. Pri
odpiranju vratc bodite zelo previdni.
Preostale necistoCe odstranite s toplo
vodo in Cistilom, mehko krpo ali gobico,
na koncu pecico obrisite s suho krpo.
V nacinu enostavnega ¢isCenja s
paro bo voda, ki je v bazenu na
dnu pecice, da zmehca rahlo
nastale ostanke / umazanijo v
notranjosti pecice, izhlapela in se
kondenzirala v notranjosti pecice
in na notranjem steklu vrat pedice,
zato lahko voda kaplja ko se vrata
pecice odprejo. Takoj ob
odpiranju vrat pecice obrisite
kondenzat.
Odvisno od modela naprave. Morda ni
na voljo pri vaSem aparatu.
Kondenzirana voda se lahko nabere tudi
v kanalu pod pecico. Po uporabi ta
kanal bazena ocistite z viazno krpo in ga
nato posusite

Ciséenje vratc peéice

Vv v

Za CisCenje vratc in stekla pecice
ne uporabljajte grobih abrazivnih
¢istil, kovinskih strgal, jeklene
volne ali belil.

Za CisCenje lahko vrata pecice in stekla
vratc tudi demontirate. Demontaza vratc
pecice je opisana v razdelkih



»Demontaza vratc pecice« in

»Demontaza notranjega stekla vratce.

Ko odstranite notranja stekla vratc, jih

oCistite s &istilom za pomivanje posode,

toplo vodo in mehko krpo ali gobico,

nato pa jih obriSite s suho krpo. Steklo

oCistite s kisom in nato sperite, da s

stekla pecice odstranite mozne ostanke

vodnega kamna.

Demontaza vratc pecice

1.Odprite vrata pecice.

2.0Odprite sponke na sprednjem
podnoZzju teCaja vratc na levi in desni
strani, tako da jih pritisnete navzdol,

%eéaj - odprti polozaj
3.Odprite vratca v polodprti polozaj.

4 Nratca povlecite navzgor, da jih
sprostite od levega in desnega teCaja,
ter jih odstranite.

Da znova namestite vratca,
izvedite postopek v obratnem
vrstnem redu. Pri montazi vratc ne
pozabite zapreti sponk na
podnoZzjih teCajev.

Demontaza notranjega

stekla vratc pecice
Za CisCenje lahko demontirate celotno
notranje steklo vratc aparata.

1.Odprite vrata pecice.

2.Povlecite plasti¢ni del, pritrien na
zgorniji del vratc, proti sebi, tako da
istoCasno pritiskate na pritisne tocke
na obeh straneh dela, in ga nato
odstranite.
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3.Kot je prikazano na sliki, nezno
privzdignite prvo notranje steklo (1)

proti A in ga nato izvlecite v smeri B.

1 Prva notranja steklena ploS¢a

2* Notranja steklena plos¢a (Morda ne
obstaja pri vaSem aparatu.)

4.Ce ima va$ aparat notranje steklo (2),
ponovite isti postopek in ga
demontirajte (2).

5.Prvi korak demontaze vrat je menjava
notranjega stekla (2). Postavite
poSevni rob stekla na posevni rob
plasti¢nega utora. (Ce ima va$ aparat
notranje steklo.) Notranje steklo (2)
mora biti vstavljeno v plastini utor,

6.Ko pritrjujete prvo notranje steklo (1),
pazite na smer tiskane strani na

notranjem steklu. Pomembno je, da so

vsi spodniji vogali prvega notranjega
stekla (1) v spodnijih plasticnih utorih.

7.Potisnite plasticni del proti okvirju, da
se zaslisi »klik«,

Ciscenje luci v pecici

Ce se stekelce lugi v pedici umaze, ga

ocistite s &istilom za posodo, toplo vodo

in mehko krpo ali gobico, nato ga
obrisite s suho krpo. Ce je treba
zamenjati zarmnico, sledite korakom v
naslednjem razdelku.

Zamenjava Zarnice v pedéici

A Splosna opozorila

e Da prepredite elektricni udar pri
menjavi zamice, odklopite pecico od
elektriCnega omrezja in poCakajte, da
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se ohladi. VroCe povrSine lahko
povzrocijo opekline!

¢ V tej pecici se uporablja Zarnica z zarilno
nitko z mocjo manj kot 40 W, visino
manj kot 60 mm, premerom man;j kot 30
mm ali halogensko svetilko z vti¢nico
tipa G9, mo¢ manj kot 60 W. Svetilke so
primerne za delovanje pri temperaturah
nad 300 ° C. Svetilke za pecico lahko
dobite pri pooblastenem serviserju ali
tehniku z licenco.

¢ Polozaj Zzarnice se pri vasem aparatu
lahko razlikuje od slike.

e Zarnica za pedico ni primerna za
uporabo v stanovanjskih prostorih.
Namen te zamice je osvetljevati
prostor v pecici.

e Zarmica za pe&ico mora zdrzati
ekstremne pogoje, kot je na primer
temperatura nad 50 °C.

Ce ima vasa pedéica okroglo luéko

1.0Odklopite aparat iz elektricnega
napajanja.

2.0dstranite zascitno steklo, tako da ga
zavrlite v nasprotni smeri urinega
kazalca.

3.Ce vasa Zarnica ustreza tipu A na
spodniji sliki, jo zavrtite, kot je
prikazano, in jo zamenjajte z novo. Ce
je vaSa zamica tipa B, jo izvlecite, kot
je prikazano, in jo zamenjajte z novo.



4.7nova namestite stekleni pokrov.

Ce ima vasa peéica kvadratno

luéko

1.0Odklopite aparat iz elektricnega
napajanja.

2.QOdstranite Zi¢ne reSetke v skladu z
opisom.

3.Z izvijaCem privzdignite zascitno
stekelce.

4.Ce vasa Zarnica ustreza tipu A na
spodniji sliki, jo zavrtite, kot je
prikazano, in jo zamenjajte z novo. Ce
je vaSa zamica tipa B, jo izvlecite, kot
je prikazano, in jo zamenjajte z novo.

5.7Znova namestite zaSc¢itno stekelce in
Ziéne resetke.
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E Odpravljanje tezav

Ce teZav ne morete odpraviti po navodilih v tem razdelku, se posvetujte s
pooblascenim serviserjem ali tehnikom iz podjetja, Kjer ste izdelek kupili. Nikoli ne
poskusSajte sami popravljati okvarjenega aparata

¢ Para med delovanjem uhaja, kar je normalen pojav. >>> To ni napaka.

¢ Para, ki nastaja med peko, lahko kondenzira in ob dotiku s hladnimi povrSinami
aparata tvori vodne kapljice. >>> To ni napaka

¢ Ko se kovinski deli segrevajo in ohlajajo, se Sirijo in krcijo ter proizvajajo
zvoke. >>> To ni napaka.

¢ Varovalka je pregorela ali izkljucila. >>> Preverite varovalke v omarici varovalk. Po
potrebi jih zamenjajte ali ponastavite.

* Aparat ni prikljucen v (ozemljeno) vticnico. >>> Preverite prikljucitev napajanja.

e Gumbi/tipke na upravijalni plosci ne delujejo. >>> Ce je vas aparat opremijen s
funkcijo varovala tipk, je ta funkcija morda omogocena. Onemogocite funkcijo.

e Zamica v pecici je okvarjena. >>> Zamenjajte Zarnico v pecici.
* Izpad elekiriénega napajanja. >>> Preverite, ali je prisotno elektricno napajanje.
Preverite varovalke v omarici varovalk. Po potrebi jih zamenjajte ali ponastavite.

¢ Morda nacin delovanja in/ali temperatura ni nastavijena. >>> Nastavite ustrezen
nacin delovanja in/ali temperaturo.

* Pri modelih s programsko uro, morda ura ni nastavijena. >>> Nastavite uro.

* Izpad elekiriénega napajanja. >>> Preverite, ali je prisotno elektricno napajanje.
Preverite varovalke v omarici varovalk. Po potrebi jih zamenjajte ali ponastavite.

rislo je do izpada elektrike. >>> Nastavite Cas / IzkljucCite aparat in ga znova
vkijucite.
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Postovani korisnice,

Prije postavljanja uredaja progéitajte prirucnik.

Beko zahvaljujemo na odabiru ovog proizvoda. Zelimo da vam ovaj proizvod,
proizveden primjenom visokokvalitetne i najsuvremenije tehnologije, ucinkovito radi.
Zbog toga pazljivo procitajte ovaj priruc¢nik i ostalu prilozenu dokumentaciju prije
upotrebe proizvoda i Suvajte ih za buducu upotrebu. Ako proizvod odlucite proslijediti
nekom drugom tada mu proslijedite i ovaj priru¢nik. Pridrzavajte se uputa vodeci
racuna o svim informacijama i upozorenjima navedenim u korisni¢kom priru¢niku.
Pridrzavajte se svih upozorenja i informacija u korisnickom priru¢niku. Na taj nacin
zastitit ete sebe i proizvod od oStecenja koja mogu nastati.

Cuvaite korisniski prirugnik. Ako proizvod odlugite proslijediti nekom drugom tada mu
proslijedite i ovaj prirucnik.

KorisniCki priru¢nik sadrzi sliedece simbole:

AOpasnos’[ koja moze rezultirati smrcu ili ozliedom.

NAPOMENA Opasnost koja moze rezultirati materijalnim o$tecenjem proizvoda ili
njegovog okruzenja.

&Opasnost koja moze rezultirati opeklinama zbog kontakta s vruéim povrsinama.

ﬂ Vazne informacije ili korisni savjeti za koristenje.

@ Procitajte korisnicki prirucnik.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/ Istanbul/TURKEY

C€ Made in TURKEY
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i sigurnosne upute

» Ovaj odjeljak sadrzi
informacije o sigurnosti koje
¢e vam pomocdi sprijeciti
opasnosti nastanka tjelesnih
ozljeda i oStecCenja materijala.
Ako Ce se proizvod ustupiti
drugoj osobi ili Ce se koristiti
kao rabljeni proizvod tada s
proizvodom treba dostauviti
korisniCki priru¢nik, naliepnice
na proizvodu i druge
relevantne dokumente i
dodatke.

Nasa tvrtka nece biti

odgovorna za bilo kakvu

Stetu nastalu kao rezultat

nepridrzavanja ovih uputa.

Ne pridrzavanje ovih uputa

poniStava sva jamstva.

« AlInstalaciju i popravak uvijek
treba obaviti proizvodac,
ovlasteni servis ili osoba koju
je odredio uvoznik.

« A Koristite samo originalne

rezervne dijelove i pribor.

A Ne pokuSavajte popravijati

te ne zamjenjujte dijelove

proizvoda sami osim ako to

nije izri€ito navedeno u

korisniCkom priruCniku.

« A Na obavljajte tehnicke
promjene na proizvodu.
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A Namjena

» Ovaj uredaj namijenjen je
uporabi u kuc¢anstvu. Nije
namijenjen za komercijalnu
uporabu.

» Ne Kkoristite proizvod u vrtu,
na balkonima ili na
otvorenom. Uredqj je
namijenjen upotrebi u
kucCanstvima i kuhinjama za
0soblje u trgovinama,
uredima i drugim radnim
okruzenjima.

« UPOZORENJE: Ovaj
proizvod treba se koristiti
samo za kuhanje. Ne smije se
koristiti za druge namijene, na
primjer za grijanje prostorija.

 PecCnica se moze koristiti za
odmrzavanije, peCenje,
przenje hrane i peCenje hrane
na rostilju.

» Ovaj proizvod ne smije se
koristiti za grijanje, grijanje
kuhinjskog posuda, vieSanje
ruCnika ili odjeCe na rucke
kako bi se osusili

ASigurnost djece, ranjivih

osoba i kucnih ljubimaca

« Djeca starija od 8 godina i
starija te ljudi sa smanjenim
tjelesnim, psihickim,



senzornim i mentalnim
sposobnostima, kao i
neupucene ili neiskusne
0sobe, mogu koristiti ovaj
uredaj ako su pod nadzorom
i ako su upuceni u sigurnu
uporabu uredaja, kao i
povezane opasnosti..

« Djeca se ne smiju igrati s
uredajem. Djeca bez nadzora
ne smiju Cistiti ni vrsiti
korisniCko odrzavanje uredaja,
osim ako ih netko ne nadzire.

» Ovaj uredaj ne smiju koristiti
osobe sa smanjenim
tjelesnim, psihickim,
senzornim ili mentalnim
sposobnostima (ukljuCujuci
djecu), osim ako nisu pod
nadzorom ili ako su upuceni
u rad proizvoda.

» Djeca moraju biti pod
nadzorom te treba voditi
raCuna da se ne igraju s
proizvodom.

« ElektriCni proizvodi su opasni
za djecu i kucne ljubimce.
Djeca i kucni ljubimci ne smiju
se igrati s, penjati se na ili
ulaziti u proizvod.

» Na proizvod ne stavljajte
predmete koje djeca mogu
dohvatiti.

« UPOZORENJE: Za vrijeme
upotrebe pristupne povrsine

proizvoda su vruce. Drzite
djecu dalje od proizvod.

« Sav ambalazni materijal drzite
izvan dohvata djece. Postoji
opasnhost od ozliede i guSenja.

» Kada su vrata otvorena tada
ne postavljajte nikakav tezak
predmet na vrata i ne
dozvolite djeci da sjede na
njima. Mozete izazvati
prevrtanje ili oStecenje Sarki
vrata.

« /bog sigurnosti djece,
iskljuCite strujni utika¢ tako da
se proizvodom ne moze
rukovati prije zbrinjavanja
proizvoda.

A ElektriCna sigurnost

» UkopcCajte proizvod u
uzemljenu utiCnicu zasti¢enu
osiguracem koji odgovara
nazivnim vrijednostima na
nazivnoj plocici. Uzemljenje
treba napraviti ovlasteni
elektriCar Ne Kkoristite
proizvod koji nije uzemljen u
skladu s lokalnim/nacionalnim
propisima.

« UtikaC ili elektricni prikljucak
proizvoda treba biti na lako
dostupnom mjestu (gdje ga
nece zahvatiti plamen sa
Stednjaka). Ako to nije
moguce, mora postojati
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mehanizam (osigurac,
sklopka, itd.) na elektricnoj
instalaciji s kojom je proizvod
spojen, u skladu s propisima
0 elektriCnoj energiji koji
odvaja sve polove od mreze.

« Tijekom instalacije, popravka
ili transporta proizvod ne
smije biti ukop&an u strujnu
uticnicu.

» Ne ukapcajte proizvod u
utiCnicu koja je olabavljena,
ispada iz svog otvora, je
slomljena, necista, masna ili
postoji opasnost od dodira s
vodom (na primjer, voda koja
moze iscuriti s kuhinjske
radne povrsine).

« Utika¢ nikad ne dirajte
mokrim rukamal Za
iskapCanje, ne drzite kabel,
uvijek drzite utikac.

« Pobrinite se da utikaC uredaja
bude ispravno uklju¢en u
strujnu utiCnicu i tako
izbjegnite iskrenje.

« Proizvod ukopcCajte u
uzemljenu utiCnicu koja
naponom i frekvencijom
odgovara vrijednostima na
nazivnoj plocici.

» Ne gnjeCite strujni kabel
ispod ili iza proizvoda. Na
strujni kabel ne stavljajte
teSke predmete. Strujni kabel
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ne smije se savijati, gnjeciti ni
dolaziti u dodir s izvorom
topline.

Dok pecnica radi i njezina
straznja povrsina postaje
vruca. Strujni kabeli ne smiju
dodirivati straznju povrSinu,
prikljucci se mogu oStetiti.

Ne gnjeCite elektriCne kable s
vratima pecnice i ne
proviacite ih preko vrucih
povrsina. Ako dode do
otapanja kabela to moze
izazvati kratki spoj u pecnici ili
zapaljenje.

Koristite samo originalni kabel.
Ne koristite oStecene ili
presjeCene kabele ni
produzne kabele.

Ako je strujni kabel ostecen,
smije ga zamijeniti proizvodac,
ovlasteni servis ili osoba koju
je odredio uvoznik kako bi se
sprijeCile moguce opasnosti.
UPOZORENJE: Prije
zamjene svjetla pecnice
svakako odspoijite proizvod iz
strujnog napajanja i izbjegnite
opasnost od strujnog udara.
IskopcCajte proizvod ili
iskljuCite osiguraC u razvodnoj
Kutiji.



ASiguran transport

« Prije transporta proizvoda
iskopCajte ga iz strujnog
napajanja.

« Proizvod je tezak, proizvod
trebaju nositi barem dvije
0sobe.

« Ne Kkoristite vrata i/ili ruCke za
transport ili premjeStanje
proizvoda.

» Ne stavljajte stvari na
proizvod i nosite proizvod
tako da bude uspravan.

» Kada trebate transportirati
proizvod omotajte ga sa
zastitnom folijom sa zranim
jastucic¢ima ili debelim
kartonom i dobro zalijepite.
Dobro stegnite proizvod
liepljivom trakom i tako
sprijeCite ispadanije ili
pomicanije dijelova proizvoda
i oStecenje proizvoda.

« Provijerite opci izgled vasSeg
proizvoda i pogledajte ima li
oStecenja nastalih tijekom
transporta.

ASigurna instalacija

« Prije instalacije proizvoda
provijerite je li proizvod
ostecen. Ako je proizvod

oStecen nemoijte ga instalirati.

« Proizvod ne instalirajte pored
izvora topline (radijatora, peci,
itd.).

« Neka svi ventilacijski otvori
oko proizvoda budu otvoreni.

« Radi sprijeCavanja
pregrijavanja proizvod se ne
smije postavljati iza ukrasnin
pregrada.

ASigurna upotreba

« Provijerite je li proizvod
iskljuCen nakon svake
upotrebe.

» AKO proizvod ne koristite
duze vrileme iskopcCajte ili
iskljuCite osiguraC u razvodnoj
kutiji.

« Ne Kkoristite oSteceni ili
neispravni proizvod. Ako
postoje, odspojite
elektricne/plinske prikljucke
proizvoda i nazovite ovlasteni
servis.

» Ne Kkoristite proizvod ako mu
je staklo na prednjim vratima
napuklo ili uklonjeno.

« Ne penijite se na proizvod
kako biste neSto dohvatili te
ni iz drugog razloga.

» Ne Kkoristite proizvod u
situacijama koje mogu
utjecati na vasu procjenu,
poput konzumiranja droge i/ili
alkohola.
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« Zapaljivi predmeti koji se drze
U prostoru za kuhanje mogu
se zapaliti. Nikad ne Cuvajte
zapaljive predmete u prostoru
za kuhanje.

» RuCka pecnice nije
namijenjena za susenje
kuhinjskih krpa. Kada koristite
proizvod ne vjeSajte kuhinjske
krpe, rukavice ili slicne
tkanine.

« Sarke na vratima proizvoda
pomicu se i zatezu prilikom
otvaranja i zatvaranja vrata.
Prilikom otvaranja/zatvaranja
vrata ne drzite dio sa
Sarkama.

ATemperaturna

upozorenja

« UPOZORENJE: Dok
proizvod radi, izlozeni dijelovi
postat ¢e vruci. Ne dirajte
proizvod ni grijaCe. Djeca
mlada od 8 godina ne smije
se priblizavati proizvodu ako
uz njih nije odrasla osoba.

» Pored proizvoda ne stavljajte
zapaljive/eksplozivne
materijale jer Ce rubovi biti
vruci prilikom rada.

» Moze se ispustiti para stoga
se drzite podalje kada
otvarate vrata pecnice. Para

8/HR

vam moze opeci ruke, lice i/ili
oci.

« Proizvod moze postati vruc
tijekom uporabe. Ne dirajte
vruce dijelove, unutarnje
dijelove pecice, grijace, itd.

« Prilikom stavljanja ili vadenja
hrane iz pecnice uvijek
koristite kuhinjske rukavice
otporne na toplinu.

AUpotreba pribora

« Vazno je da ZiCana reSetka
roStilja i protvan budu
ispravno postavljeni na zicanu
reSetku. Detaljne informacije
pogledajte u odjeliku
,<Jpotreba pribora“.

« Pribor moze ostetiti staklena
vrata kada zatvarate vrata
proizvoda. Pribor uvijek
gurnite do kraja podrucja za
pripremu hrane.

ASigurnost prilikom

kuhanja.

« Budite pazljivi kad u jelu
koristite alkohol. Pri visokim
temperaturama alkohol hlapi i
moze se zapaliti kada je
izlozen vruCoj povrsiti i tako
izazvati pozar.

 Ostaci hrane, ulje, itd. na
prostoru za kuhanje mogu se



zapaliti. Prije kuhanja, uklonite
takvu necistocu.

» Opasnost od trovanja
hranom: Ne drzite hranu u
pecnici viSe od sat prije |
nakon pripreme. U protivnom
moze doci do trovanja
hranom ili bolesti.

« Ne zagrijavajte zatvorene
limenke ili staklenke. Nastali
tlak moze izazvati njihovu
eksploziju.

« Masni papir postavite u
posudu za kuhanje ili na
pribor pecnice (protvan,
ZiCanu reSetku, itd.) s hranom

i stavite ih u zagrijanu pecnicu.

Uklonite sav viSak masnog
papira koji visi s pribora ili
posude i tako izbjegnite
opasnost od kontakta s
grijacima pecnice. Nikad ne
koristite masni papir u pecnici
kada je temperatura veca od
maksimalne temperature
navedene na masnom papiru
kojeg koristite. Masni papir
nikad ne postavljajte na dno
pecnice.

« Protvan za pecCenje, posude
ili aluminijsku foliju nikad ne
stavljajte izravno na dno
pecnice. Nakupljena toplina
moze ostetiti donju plohu
pecnice.

« Zatvorite vrata kada koristite
rostilj. Vruce povrSine mogu
izazvati opekline!

» Hrana koja nije prikladna za
pripremu na rostilju
predstavlja opasnost od
pozara. Na raznju pripremajte
samo hranu prikladnu za jaku
vatru rostilja. Takoder, hranu
ne stavljajte previSe daleko na
zadniji kraj rostilja. Ovo je
najvruce podrucje i masna
hrana se moze zapaliti.

ASigurno odrzavanje i

CiSc¢enje

¢ PriCekajte da se proizvod
ohladi prije CiScenja. Vruce
povrSine mogu izazvati
opekline!

* Proizvod nikad ne perite
prskanjem ili ulijevanjem vode
u njegal Postoji opasnost od
strujnog udara!

* Ne Cistite proizvod s parnim
CistaCima je to moze izazvati
strujni udar.

» Ne Koristite gruba abrazivna
sredstva za CiSCenje, metalne
strugalice, ziCanu vunu ili
izbjeljivace za CisCenje prednjih
staklenih vrata pecnice/gornjih
staklenih vrata pecnice (ako
postoje). Ti materijali mogu
ogrepsti ili slomiti staklene
povrsine.
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B Upute za zastitu okolisa

Odredbe za zbrinjavanje

otpada
Uskladenost s Direktivom o
elektricnom i elektronickom
opremom (WEEE) i zbrinjavanju
otpada
Ovaj proizvod uskladen je s
EU Direktivom WEEE

== (2012/19/EV). Ovaj proizvod
nosi klasifikacijsku oznaku za
elektriéni i elektronski otpad
(WEEE).
Ovaj je proizvod proizveden s
visokokvalitetnim dijelovima i
materijalima koji se mogu ponovno
upotrijebiti i prikladni su za reciklazu. Ne
odlazite otpadne uredaje s normalnim
otpadom iz kucanstva i drugim otpadom
na kraju servisnog vijeka. Odnesite ga u
sabirni centar za recikliranje elektricne i
elektroni¢ke opreme. Obratite se
lokalnim vlastima da biste saznali vise
informacija o sabirmim centrima.
Odgovarajuce odlaganje koristenih
uredaja pomaze u sprecavanju
potencijalnih negativnih posliedica na
okolis i ljudsko zdravije.
Uskladenost s Direktivom o zabrani
uporabe odredenih opasnih tvari u
elektri¢noj i elektroni¢koj opremi
(RoHS):
Proizvod koji ste kupili uskladen je s EU
Direktivom RoHs (2011/65/EU). Ne
sadrzi Stetne i zabranjene materijale
navedene u Direktivi.
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Odlaganje materijala

pakiranja

e ElektriCni aparati su opasni za djecu.
DrZite materijale pakiranja na sigurnom
mijestu izvan domasSaja djece.
Materijali pakiranja proizvoda su
proizvedeni od recikliranih materijala.
OdloZzite ih pravilno i sortirajte u skladu
s uputama o odlaganiju recikliranog
otpada. Ne odlazite ih s uobiCajenim
otpadom iz kucanstva.

Preporuke za ustedu

energije

Sliedece preporuke pomoci ¢e vam

koristiti proizvod na ekoloski i energetski

ucinkovit nacin.

¢ Prije peCenja odmrznite zamrznutu
hranu.

¢ U pecnici koristite tamne ili emajlirane
posude koji bolje prenose toplinu.

e |skljucite proizvod 5 do 10 minuta prije
kraja vremena pripreme hrane kako bi
se hrana pekla duze vremena. Na ovaj
nacin, koriStenjem topline mozete
ustedijeti 20% potrosene energije.

¢ Ako je u receptu ili korisnickom

priru¢niku tako navedeno, uvijek

zagrijte pecnicu. Tijekom peenja ne
otvarajte Cesto vrata pecnice.

Nastojite pripremati viSe od jednog jela

u pecnici. Istovremeno mozete

spremati hranu postavijanjem dvije

posude za kuhanje na zi¢anu resetku.

Uz to, ako pripremate jela jedno iza

drugog to ¢e ustedjeti energiju, jer

pecnica nece izgubiti toplinu.



E] vas proizvod

Predstavljanje proizvoda

© 00 ~NOo O ~wnN =

Kontrolna ploca

Lampica*

Police od zice**

Vrata

Rucka

Doniji grija¢ (donja ¢elicna ploca)
Polozaji polica

Gornii grijac

Ventilacijske rupe

*

*%

Ovisi o modelu. Va$ proizvod
mozda nema lampicu ili se vrsta i
mijesto lampice mogu razlikovati od
ilustracije.

Ovisi o modelu. Va$ proizvod moze
biti bez zi¢anih polica. Na ilustraciji
su kao primjeri prikazane Zicane
police.
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Upute i upotreba upravljacke ploc¢e proizvoda
U ovom odjeliku mozete pronadi pregled i osnovne nacine koristenja upravljaCke
plo¢e proizvoda. Moze biti razlika u slikama i nekim funkcijama ovisno o vrsti

proizvoda.
Upravljanje peénicom

1 Gumb za odabir funkcije

2 Gumb tajmera Ovisi o modelu.
Tajmer vaSeg proizvoda moze trajati
100 ili 90 minuta.

3 Gumb za temperaturu
4 |Lampice termostata

Ako se proizvodom upravlja pomodu
okretnih gumba, tada ti okretni gumbi
mogu biti postavijeni na ploci te izlaze
ako ih se pritisne na nekim modelima.
Za postavke podesene pomocu ovih
okretnih gumba, prvo pritisnite
odgovarajuci okretni gumb i izvucite ga.
Nakon podeSavanja, ponovno ga
pritisnite i zamijenite okretni gumb.
Gumb za odabir funkcije

Pomocu okretnog gumba za odabir
funkcije mozete odabrati radne funkcije
pecnice. Za odabir okrenite lijevo/desno
od zatvorenog (gornjeg) polozaja.
Gumb za temperaturu

Mozete odabrati temperaturu na kojoj
zelite peci s okretnim gumbom
temperature. Za odabir okrenite u
smijeru kazaljke na satu od zatvorenog
(gormnjeg) polozaja.
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Pokazatelj temperature

Unutarnju temperaturu pecnice mozete
saznati prema svjetlu temperature.
Svjetlo temperature nalazi se na
upravijaCkoj ploci. Svjetlo temperature
pali se kada proizvod po¢ne s radom, a
iskljuCuje se kada dosegne podeSenu
temperaturu. Kada temperatura unutar
pecnice padne ispod podesene
temperature tada se svjetlo temperature
ponovno ukljucuje.

Tajmer

Kuhati mozete podeSavanjem
odredenog vremena kuhanja pomocu
okretnog gumba tajmera. Ako okretni
gumb okrenete na OO simbol, tada
mozete ruéno upravijati kuhanjem (pod
vasom je kontrolom)

10-100 .Ili’rllagodljlvo.
vrijeme kuhanja
Simbol ruéno
0N0) upravljanog
kuhanja




Radne funkcije peénice

U tablici funkcija mozete vidjeti radne funkcije pecnice te najvisu i najnizu
temperaturu koja se moze podesiti za ove funkcije. Raspored nacina rada prikazan
ovdje moze se razlikovati od rasporeda na vasem proizvodu.

Hrana se istovremeno grije od gore
i dolje. Prikladno za kolaCe i gulase
u kalupima za pecenje ili za kolace i
slastice. PeCe se samo u jednoj
posudi.

Gorniji i doniji .
grijac

Ukljucen je samo donji grijac.

Prikladno za hranu koja treba
Doniji grijac * potamnijeti s donje strane.

Ova funkcija treba se koristiti i za

jednostavno Ciscenje parom.

Hic ) ||

;
A

|

Radi mali rostilj na stropu pecnice.
Doniji rostilj * Prikladno za pecenje na rostilju
malih koliina hrane.
Radi veliki rostilj na stropu pecnice.
Cijeli rostilj * Prikladno za pecenje na rostilju
velikih koli¢ina hrane.
* Vas proizvod radi s rasponom temperature naznac¢enim na kolu temperature.
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Pribor proizvoda

Za proizvod postoji razni pribor. U ovom dijelu dostupan je opis pribora i opis
ispravne upotrebe. Ovisno o modelu proizvoda, dostavijeni pribor moze se razlikovati.
Sav pribor opisan u ovim uputama za upotrebu mozda nije dostupan u vasem
proizvodu.

NAPOMENA : Posude u vaSem proizvodu mogu se izobli¢iti zbog utjecaja
temperature. To, medutim, ne utjeCe na rad uredaja. IzobliCenje nestaje kada se
posuda ohladi.

Standardni pladan;j
Koristi se za slastice, zamrznutu hranu ili
przenje velikih komada.

Ziana re$etka za rostilj

Koristite je za przenje ili za postavijanje
hrane koja ¢e se pedi, prziti i dinstati na
zelienoj polici pecnice.
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Upotreba pribora proizvoda
Police za pecenje

Postoji 5 razina polozaja polica u
prostoru za peCenje. Raspored polica
mozete vidjeti prema brojevima na
prednjem okviru pecnice.

Modeli s Zi¢anim policama

Stavite zi¢anu resetku rostilja na
police za peéenje

Modeli s zi¢anim policama:

Jako je vazno da ziCanu resetku rostilja
ispravno postavite na police sa Zicom.
Prilikom stavljanja ziCene reSetke rostilja
na zeljenu policu otvoreni dio mora biti
okrenut prema naprijed. Za bolje
pecCenje, ZiCana reSetka rostilia mora se
ucvrstiti zatvaraCem za policu sa zicom.
Ne smije preci dalje od zatvaraca i dodi
u kontakt sa straznjom stijenkom
pecnice.

Modeli bez Zi¢anih polica:

Jako je vazno da ziCanu resetku rostilja
ispravno postavite na bocne police.
Zi¢ana resetka rostilja ima jedan smijer
prilikom stavljanja na policu. Prilikom
stavljanja ziCene reSetke rostiljia na
zeljenu policu otvoreni dio mora biti
okrenut prema naprijed.

Stavljanje posude na police za
pecenje

Modeli s zi¢anim policama:

Jako je vazno da posude ispravno
stavite na police sa zicom.

Prilikom stavljanja posude na zeljienu
policu dio za kojeg se posuda drzi mora
biti okrenut prema naprijed.

Za bolie peCenje,posuda se mora
ucvrstiti zatvaraCem za policu sa zicom.
Ne smije preci dalje od zatvaraca i dodi
u kontakt sa straznjom stijenkom
pecnice.
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Modeli bez Zi¢anih polica:

Jako je vazno da posude ispravno
stavite na bocne police. Posuda ima
jedan smijer prilikom stavijanja na policu.
Prilikom stavljanja posude na zelienu
policu dio za kojeg se posuda drzi mora
biti okrenut prema naprijed.

Funkcija zatvara¢a zi¢ane resetke
rostilja

Funkcija zatvaraca je sprijeciti zianu
reSetku rostiljia da padne s police sa
zicom. Pomocu ove funkcije mozete
jednostavno i sigurno izvadit hranu.
Kada izvlaCite ZiCanu reSetku rostilja
mozete je izvuci dok ne dode do
zatvaraa. Morate preci preko zatvaraca
ako je Zelite potpuno ukloniti.
Modeli s zi¢anim policama
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Funkcija zatvara¢a posude Zi¢éane
resSetke rostilja - Modeli s Zicanim
policama

Postaoji i funkcija zatvaraCa koja
sprieCava posudu da padne sa ziCane
reSetke. Prilikom uklanjanja posude,
otpustite je sa straznje blokade |
povucite prema sebi dok ne dode do
zatvaraa. Morate preci preko zatvaraCa
ako je zelite potpuno ukloniti.




Ispravno postavijanje zicane
reSetke rostilja i teleskopske vodi-
lice-Modeli s Zicanim policama i
teleskopskim tracnicama
Zahvaljujudi teleskopskoj vodilici posude
ili ZziCana resetka rostilja lako se
instaliraju i uklanjaju. Kada koristite
posude i zi¢anu reSetku rostilia s
teleskopskom vodilicom pazite da se
zatici na prednjoj i straznjoj teleskopskoj
vodilici naslone na rubove rostilja i
posude (prikazano na slici).
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Tehnicke specifikacije

Vanjske dimenzije proizvoda

(visina/Sirina/dubina) 595 mm/594 mm/567 mm
Instalacijske dimenzije pecnice 590 il 600 mMM/560 mm/min. 550 mm
(visina/Sirina/dubina) '
Napon/frekvencija 220-240V ~ 50 Hz

Vrsta kabela i koriSten presjek/presjek min.HO5W-FG 3 x 1.5 mm?
prikladan za upotrebu na proizvodu ' '

Ukupna potrosnja energije 2.3 KW

Tip pecnice Konvencionalna pec¢nica

" Osnovno: Informacije na energetskoj oznaci elektri¢nih pecnica je navedene su
u skladu sa standardom EN 60350-1/IEC 60350-1. Te vrijednosti su utvrdene
pod standardnim opterec¢enjem s funkcijama donjeg-gomjeg grijaca li
upotrebom tih grijaca s ventilatorom (ako postoji).
Razred energetske ucinkovitosti odreden je u skladu sa sliedec¢om
prioritizacijom ovisno o tome postoje li navedene funkcije na proizvodu ili ne: 1-
Eco zagrijavanje ventilatorom, 2-Zagrijavanje ventilatorom 3- Doniji rostilj s
ventilatorom, 4-Gornji i donji grijac.

Tehnicke specifikacije mogu biti promijenjene bez prethodne obavijesti zbog
poboljSanja kvalitete proizvoda.

ﬂ Slike u ovom priru¢niku su shematske i ne moraju to€no odgovarati proizvodu.
Vrijednosti navedene na oznakama proizvoda ili u njegovoj popratnoj
dokumentaciji su dobivene u laboratorijskim uvjetima u skladu s odgovarajuéim

standardima. Ovisno o uvjetima rada i okoline proizvoda, te vrijednosti mogu
biti razliCite.
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Bl Prva uporaba

Prije pocetka upotrebe proizvoda

preporucuje se obaviti navedeno u

odjeljicima u nastavku.

Prvo Ciscéenje

1.Uklonite sve materijale pakiranja.

2.Uklonite sav pribor iz pecnice kaji je
dostavljen s proizvodom.

3.UKljucite proizvod na 30 minuta i zatim
ga iskljucite. Na ovaj nacin, ostaci
hrane i slojevi kaji su zaostali u pecnici
tilekom proizvodnje ¢e se zapaliti i
ocistiti.

4.Kada rukujete proizvodom, odaberite
najvecu temperaturu i radnu funkciju u
kojoj rade svi grijadi proizvoda.
Pogledajte ,Radne funkcije pecdnice”.
U sliede¢em odjeljku mozete nauditi
kako rukovati pec¢nicom.

5.PriGekajte neka se pecnica ohladi.

6.0brisite povrSine proizvoda mokrom
krpom ili spuzvom i osusite krpom.

Prije upotrebe pribora;
Ocistite pribor kojeg ste izvadili iz
pecnice s vodom i deterdzentom i
mekanom spuzvom za pranje.

NAPOMENA Neki deterdzenti ili
sredstva za CiScenje
mogu ostetiti povrSinu.
Ne koristite agresivna
sredstva za Ciscenje,
praSak/kreme za
¢iscenje li bilo kakve
ostre predmete.

NAPOMENA Dim i neugodni miris
mogu nastajati tijekom
nekoliko sati tijekom
prvog rada. To je
normalno. Pazite da je
u sobi dobra ventilacija
da biste uklonili dim i
miris. Izbjegnite izravnu
inhalaciju dima i mirisa
kojeg emitira.
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B Kako raditi s peénicom

Opce informacije o upotrebi
pecénice

Ventilator za hladenje (MoZzda ne
postoji na vasem proizvodu.)
Proizvod je opremljen ventilatorom za
hladenje. Ventilator za hladenje aktivira
se automatski kada je to potrebno i hladi
predniji dio proizvoda i kuhinjski element.
Automatski se deaktivira kada se dovrsi
postupak hladenja. Vruci zrak izlazi kroz
vrata pecnice. Ne prekrivajte
ventilacijske otvore. U protivnom
pecnica se moze pregrijati.

Ventilator za hladenje nastavlja raditi za
vrijeme rada pecnice ili nakon Sto se
pecnica iskljuci (priblizno 20-30 minuta).
Ako pripremate hranu programiranjem
tajmera pecnice na kraju vremena
pripreme hrane, ventilator za hladenje
isklju€uje se sa svim funkcijama. Korisnik
ne moze odrediti vrijeme rada ventilatora
za hladenje. On se ukljuCuije i iskljuCuje
automatski. Ovo nije pogreska.

Svjetlo pecnice

Svjetlo pecnice ukljucuje se kada
pecnica pocne s radom. Kod nekih
modela, svjetlo gori tijekom rada, dok se
kod nekih modela isklju¢i nakon nekog
vremena.

Rad upravljacke jedinice
pecénice

Ukljucivanje pecnice

Kada odaberete radnu funkciju za
pecenje pomocu okretnog gumba
odabira funkcije i podesite odgovarajucu
temperaturu pomocu okretnog gumba
temperature tada pecnica pocinje s
radom. Okretni gumb tajmera trebate
okrenuti na odredeno vrijeme pecenja ili
na simbol CXO kako bi pe¢nica pocela s
radom.
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Iskljuéivanje peénice

Pecnicu mozete iskljuciti okretanjem
okretnih gumba odabira funkcije,
temperature i tajmera u polozaj
isklju€eno (gore).

Ruéno podesavanje pecenja za
odabir temperature i radne
funkcije peénice

Peci mozete tako da ru¢no upravijajte
(pod vasom je kontrolom) bez
podeSavanja vremena pecenja i
odaberete temperaturu i radnu funkgciju
karakteristicnu za hranu.

1.0Odaberite radnu funkciju s kojom
zelite peci pomodu okretnog gumba
odabira funkcije.

2.Podesite temperaturu na kojoj zelite

peci pomocu okretnog gumba

temperature.

3.0kretni gumb tajmera okrenite na
simbol CO.

» Pecnica ¢e zapoCeti s radom odmah
na odabranoj temperaturi i s odabranom
funkcijom, a svjetlo temperature ¢e
zasvijetliti. Kada temperatura unutar
pecnice dosegne podeSenu temperaturu



tada se svjetlo temperature iskljuCuje.
Pecnica se nece automatski iskljuditi
nakon pocetka peCenja. Sami morate
kontrolirati peenje i iskljuciti pecnicul.
Kada pecenje zavrsi, pecnicu mozete
iskljuciti okretanjem okretnin gumba
odabira funkcije, temperature i tajmmera u
polozaj iskljuCeno (gore).

Pecéenje podesavanjem vremena
pecenja;

Mozete podesiti pecnicu na automatsko
iskljucivanje na kraju vremena odabirom
temperature i radne funkcije pecnice
karakteristiCne za hranu te podesiti
vrileme pecenja na tajmeru.

Primjer:

1.0Odaberite radnu funkciju s kojom
zelite peci pomodu okretnog gumba
odabira funkcije.

2.Podesite temperaturu na kojoj zelite
peci pomocu okretnog gumba
temperature.

3.0krenite okretni gumb tajmera na
vrileme koje odgovara vremenu
pecenja.

» Pecnica ¢e zapoCeti s radom odmah

na odabranoj temperaturi i s odabranom

funkcijom, a svjetlo temperature ¢e

zasvijetliti. Kada temperatura unutar

pecnice dosegne podeSenu temperaturu

tada se svjetlo temperature iskljuCuje.

4.Kada istekne vrileme pecenja tada ¢e
se okretni gumb tajmera automatski
okretati u smjeru obrnutom od smjera
kazaljke na satu. ZaCut Cete zvukove
upozorenija, a pecnica ¢e prestati pedi.

5.Kada pecenje zavrsi, pecnicu iskljucite
okretanjem okretnih gumba odabira
funkcije i temperature u polozaj
isklju¢eno (gore). Ako zelite nastaviti,
okrenite okretni gumb natrag na
odredeno vrijeme pecenja. Pecnica
nastavlja s radom na podesenoj
funkgciji i temperaturi.

Za iskljuéivanje prije isteka

podesSenog vremena;

1.Okrenite okretni gumb tajmera u
smjeru obrnutom od smijera kazaljke
na satu dok ne dode u polozaj
isklju¢eno (gornj).

2.Pecnicu iskljucite okretanjem okretnog
gumba odabira funkcije i okretnog
gumba temperature u polozaj
isklju€eno (gore).
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E Opce informacije o kuhanju

U ovom odjeliku opisani su savjeti za
pripremu i pripremu hrane.

Uz to, modi cete pronaci neku hranu
koju su proizvodaci ispitali i postavke
koje najbolie odgovaraju toj hrani.
NaznacCeni su i odgovarajuce postavke
pecnice i pribor za tu hranu.

Opcéa upozorenja u vezi

pripreme hrane u pecénici.

e Kada otvarate vrata pecnice za vrijeme
ili nakon pripreme hrane, moze dodi
do ispustanja vruce pare. Para vam
moze opedi ruke, lice i/ili oci. Kada
otvarate vrata pecnice, drzite se
podalje.

¢ Jaka para nastala tijekom pripremanja
hrane od kondenziranih kapljica vode
u unutarnjem i na vanjskom dijelu
pecnice te na gornjim dijelovima
kuhinjskih elemenata zbog razlike u
temperaturi. To je normalna i fizkalna
pojava.

e Temperatura pripreme hranje i
vrijednosti potrebnog vremena mogu

se razlikovati ovisno o receptu i kolicini.

Iz ovog razloga ove vrijednosti su
navedene u rasponima.

¢ Prije pocetka pripreme hrane izvadite
nekoristenih pribor iz pecnice. Pribor
koji ostane u pecnici moze sprijediti
pripremu hrane u skladu s to¢nim
vrijednostima.

e Za hranu koju ¢ete spremati prema
vlastitom receptu mozete pogledati
referencu sli¢ne hrane navedenu u
tablicima vremena za pripremu hrane.

¢ Upotreba dostavljenog pribora
osigurava najbolju ucinkovitost
prilikom pripreme hrane. Uvijek pazite
na upozorenja i informacije
proizvodaca ako koristite kuhinjsko
posude drugog proizvodaca.
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e Masni papir izrezite tako da odgovara
veli€ini posuda za kuhanje u kojem
Cete pripremati hranu. Masni papiri koji
prelazi posudu moze prestavijati
opasnost od opeklina i utjecati na
kvalitetu pripreme hrane. Masni papir
koji Cete koristiti koristite unutar
navedenog raspona temperatura.

e Za dobru ucinkovitost pripreme hrane
hranu postavite na preporu¢enu tocnu
razinu. Tijekom pripreme hrane ne
mijenjajte razinu.

Slastice i jela iz pecnice

Opcée informacije

¢ Preporucujemo koristenje pribora
dostavljenog s proizvodom za dobru
ucinkovitost pecenja. Ako Cete koristiti
drugo kuhinjsko posude, tada
odaberite tamno, neljepliivo posude
otporno na toplinu.

¢ Ako je u tablici vremena pripreme
hrane preporuc¢eno zagrijavanje, tada
svakako stavite hranu u pecnicu
nakon zagrijavanja.

e Ako Cete pedi koristeci se kuhinjskim
posudem na ziCanoj reSetki rostilja,
tada ga postavite na sredinu ziCane
reSetke rostilja, ne blizu straznje
stijenke.

¢ Svi materijali koji se koriste za
pripremu slastica trebaju biti svieze i
na sobnoj temperaturi.

e Status pecenja proizvoda moze se
razlikovati ovisno o koli¢ini hrane i
veliCini posuda za kuhanje.

¢ Metalni, keramicki i stakleni kalupi
produljuju vrijeme kuhanja, a donja
povrsina peciva ne zagladuje
ravnomjermno.

¢ Ako tijekom kuhanja koristite papir za
kuhanje, na donjoj povrSini hrane
moze se primijetiti malo smede boje. U
tom cete slu€aju mozda trebati



produziti vrijleme kuhanja za oko 10
minuta.

¢ V/rijednosti naveden u tablici vremena
pripreme hrane odredene su kao
rezultat ispitivanja obavljenim u nasim
laboratorijima. Vrijednosti koje
odgovaraju vama mogu se razlikovati
od ovih vrijednosti.

e Postavite hranu na odgovarajucu
policu u skladu s preporukom u tablici
vremena pripreme hrane. Prva polica
pecnice je polica 1.

Savjeti za pecenje kolaCa

e Ako je kola¢ presuh, povecajte
temperaturu za 10 ° C i skratite
vrileme pecenja.

¢ Ako je kolaC vlazan, koristite malu
koli¢inu tekucine ili smanijite
temperaturu za 10 ° C.

¢ Ako je gorniji dio kolaCa zagorio,
stavite ga na nizu policu, smanjite
temperaturu i produzite vrijeme
pecenja.

¢ Ako se dobro ispekao unutra, ali je
izvana liepljiv, tada koristite malu

tIz kuhanj i

i hran

koli¢inu tekucine, smanijite
temperaturu i produzite vrijeme
pecenja.

Savjeti za pecenije slastica
¢ Ako su slastice presuhe, povecajte
temperaturu za 10 ° C i skratite
vrijeme pecCenja. Listove tijesta
namocite s mjeSavinom
kondenziranog mlijeka, ulja, jaja i
jogurta.
¢ Ako se slastica sporo pece pripazite
da debljina slastice koju ste pripremili
ne izlazi iz protvana.
Ako je slastica potamnila na povrsni,
ali unutra jos nije pecena, tada
pripazite da nadjev kojeg ste koristili
nema previse na dnu slastice. Kako bi
ravnomjerno potamnilo, pokuSajte
jednako rasporediti nadjev izmedu
listova tijesta.
e Slasticu pecite u polozaju i na
temperaturi koja odgovara tablici
vremena pripreme hrane. Ako dno jos
nije dovoljno potamnilo, stavite slasticu
na donju policu za nastavak pecenja.

. . Standardni Gorniji i doniji
Torte u pladnju  Jedan pladanj pladanj* oriad 3 180 30 ... 40
. Kalup za torte na Gorniji i doniji
Torte u kalupu  Jedan pladanj redetki od Jice™ oriad 2 180 30 ... 40
. . Standardni Gorniji i doniji
Kolagici Jedan pladanj pladanj* oriad 3 160 25...35
Okrugli kalup za
torte, promjera 26 L "
Biskvit torta  Jedan pladanj cm sa stezalkom O i donii 2 160 30... 40
ol grijaé
na redetki od
Zice**
Keksi Jedan pladanj oy 474 pecivat eorggj;gom. 3 170 25..35
Peciva od ) Standardni Gorniji i doniji
tiesta Jedan pladanj pladanj* griad 2 200 35...45
Pecivo bogato ) Standardni Gorniji i doniji
sastojcima Jedan pladanj pladanj* griad 2 200 20...30
! . Standardni Gorniji i doniji
Cjelov kruh Jedan pladanj pladanj* griad 2 200 30...40
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Stakleni / metalni
pravokutni kalup Gorniji i doniji

Lazanje Jedan pladanj na resetki od griiad 2ili3 200 30 ... 40
Zice™*
Okrugli crni
metalni kalup, L "
Pita od jabuka  Jedan pladanj  promijera 20 cm Gornjr:A;gonu 2 180 50...70
na redetki od ol
Zice™*
. . Standardni Gorniji i doniji
Pizza Jedan pladanj pladanj* griad 2 200 ... 220 10... 20

Prethodno zagrijavanje se preporucuje za svu hranu.
* Ova dodatna oprema moZda nije uklju¢ena u va$ proizvod.
** Qvi dodaci nisu ukljuceni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

Meso, riba i perad * Kada istekne vrijeme pripreme hrane,
Kljuéne tocke pecenja ostavite meso u pecnici na 10 minuta.
e Limunovim sokom i paprom za&inite Sok iz mesa bolje se rasporeduje na
piletinu, tuku i velike komade mesa, a peceno meso i nece izadi kada se
to ¢e pojadati udinkovitost pripreme meso izreze.
hrane. ¢ Ribu trebate staviti na srednju ili donju
e Za pripremu mesa s kosti treba 15 do policu u posudu koja je otporna na
30 minuta duze nego za filete. toplinu.

e Za svaki centimetar debljine mesa
trebate izracunati 4 do 5 minuta za
pripremu.

Stol za spremanje mesa, ribe i peradi

Odrezak Jedan Standardni Gornii i donj 15 min. vrijednosti
(cjelovit) / ladani ladani* riad 3 250/max, zatim 60 ... 80
pecen (1kg P pradan o 180... 190
kouéjr?inc]:c(-?. 5. Jedan Standardni Gornii i donii 5 15 min. viilednosti 110 109
2.0 kg) pladanj pladanj grijac 250/max, zatim 170
Zitana reetka za
Pecena rostilj* L " ) - .
piletina (1.8-2 "Ieda”A Stavite jedan Gornii i donji 2 15 min. vijednosti g g4
ko) pladanj pladanj na donju grijac 250/max, zatim 190
policu
) . " 25 min. vrijednosti
Purica (5.5 kg) ';'I:g:‘l:j SS‘;S:;‘;”' Gorglr'ij;gon" 1 250/max, zatm 150 ... 210
180 ... 190
Zitana reetka za
rosti* -
Riba Jedan Stavitejedan GO doni 3 200 20...30
pladanj . . grijac
pladanj na donju
policu

Prethodno zagrijavanje se preporucuje za svu hranu.
* Ova dodatna oprema mozda nije uklju¢ena u va$ proizvod.
** Qvi dodaci nisu ukljuceni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.
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Rostilj
Crveno meso, riba i perad brzo ¢e
potamnijeti ako ih pecete na rostilju, imat
¢e hrskavu koZicu i nece se osusiti. Fileti
mesa, mesni raznjici, kobacise te socno
povrce (rajCice, crveni luk, itd.) posebno
su prikladni za pripremu na rostilju.

Opcéa upozorenja

¢ Hrana koja nije prikladna za pripremu
na rostilju predstavlja opasnost od
pozara. Na raznju pripremajte samo
hranu prikladnu za jaku vatru rostilja.
Takoder, hranu ne stavijajte previse
daleko na zadnii kraj rostilia. Ovo je
najvruce podrucje i masna hrana se
moze zapaliti.

e Zatvorite vrata kada koristite rostilj.
Nikad ne koristite rostilj kada su
vrata pecénice otvorena. Vruée
povr§ine mogu izazvati opekline!

Kljuéne tocke rostilja

¢ Na rostiliu pripremajte hranu sto je
moguce viSe slicne debljine i tezine.

Stol za rostiljanje

e Komade koje ¢ete pripremati na
rostilju postavite na Zi¢anu reSetku
rostilja tako da ih rasporedite pazedi
da ne premasite dimenzije grijaCa.

¢ Ovisno o debljini komada koji e se
pripremati na rostilju vremena
pripreme hrane navedena u tablicu
mogu se razlikovati.

¢ Kliznite ziCanom reSetkom rostilja ili
protvanom zi¢ane reSetke na zelienu
razinu pec¢nice Ako hranu pripremate
na zi¢anoj reSetki rostilja, kliznite
protvanom ziCane resetke na nizu
razinu kako bi se u njemu prikupljalo
ulie/masnoca. Protvan pecnice koji
Cete postaviti ispod mora biti veli€ine
koja prekiva podrudje rostilia. Ova
posuda (protvan) mozda se ne
dostavlja s proizvodom. U protvan

Vv 7

ulijte malo vode zbog lakSeg Ciscenja.

Riba Cana reSetka za ros 5 250 20...25
Pile¢i komadi Zidana resetka za rostil; 5 250 25..35
Cufta (Eg‘r’r?g('j’i‘a) 12 Jisana resetka za rodtil 250 20 ... 30
Janjedi kotlet ZiGana reetka za roétil 5 250 20...25
QOdrezak - (narezan) Zi¢ana redetka za rotil 5 250 25 ...30
Teledi kotlet Zitana reetka za rotil 5 250 25...30
Gratinirano povrée Zidana resetka za rostil; 5 220 20...30
Prepecen kruh ZiGana reetka za roétil 250 1..3

Preporuca se prethodno zagrijavanje 5 minuta za svu hranu s rostilja.
Okrenite komade hrane nakon 1/2 ukupnog vremena grilovanja.

Ispitivanje hrane

Hrana u ovoj tablici vremena pripremanja pripremljena je u skladu sa standardom EN
60350-1 kako bi se olaksalo testiranje proizvoda za zavode za ispitivanje kvalitete.

Stol za kuhanje testne hrane

(Z::Il:io ktg;%t% Jedan pladanj Standardni pladanj* dgj)irgrij;é 3 140 20 ... 30
i . . - Gormnii i
Kolagici Jedan pladanj Standardni pladanj donji grijad 3 160 25...35
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Okrugli kalup za torte, Gonii
Biskvit torta  Jedan pladanj  promjera 26 cm sa stezalkom donji grijad 160 30 ...40

na reSetki od Zice™
. Okrugli crni metalni kalup, -
Pita od . . ol Gorniji i
jabuka Jedan pladanj  promjera Zoici:crg*rja reSetki od donji grijad 180 50...70

Prethodno zagrijavanje se preporucuje za svu hranu.
* Ova dodatna oprema moZda nije uklju¢ena u va$ proizvod.
** Qvi dodaci nisu uklju¢eni u va$ proizvod. Oni su komercijaino dostupni dodaci.

Rostilj
. ZiGana reSetka za
Prepecen kruh rostl 4 250 1..3
Cufta (govedina) - 12 Zi¢ana redetka za
komadi rostilj 4 250 20...30

Okrenite hranu nakon 1/2 ukupnog vremena grilovanja.
Preporuc¢a se prethodno zagrijavanje 5 minuta za svu hranu s rostilja.
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Odrzavanje

Opce informacije o ¢isSéenju
AOpéa upozorenja

e PriCekajte da se proizvod ohladi prije

¢ Povrsine od nehrdajuceg Celika ili
inoksa mogu promijeniti boju tijekom
vremena. To je normalno. Nakon

¢isc¢enja. Vruce povrsine mogu
uzrokovati opekline!

Sredstvo za €iSc¢enje ne nanosite
izravno na vruce povrsine. To moze
izazvati trajne mrlje.

Uredaj se treba dobro odistiti i osusiti
nakon svake upotrebe. Stoga se
ostaci hrane mogu lako ocistiti te nece
zagoriti kada se uredaj ponovno bude
koristio. Tako ¢e se produziti viek
trajanja proizvoda i smanijiti pojava
Cestih problema.

Za CiSc¢enje uredaja ne koristite parne
CistaCe.

Neki deterdzenti ili sredstva za
Cis¢enje mogu ostetiti povrsinu. Ne
koristite abrazivne deterdzente, prasSak
za CiScenje, kreme za Ciscenje,
sredstva za uklanjanje vodenog
kamenca ili oStre predmete tijgkom
Ciscenja.

Za Ciscenje nakon svake upotrebe
nisu potrebna posebna sredstva za
Cisc¢enje. Uredaj oCistite pomocu
deterdzenta za pranje suda, tople
vode i mekane krpe ili spuzve i osusite
ga sa suhom krpom od mikrovlakana.
Pripazite i obriSite svu preostalu vodu
nakon ciscenja, a tiekom kuhanja
odmah ocistite svu hranu koja je
poprskala povrsinu.

¢ Niti jedan dio uredaja ne perite u
perilici suda.

svake upotrebe odistite povrsinu od
nehrdajuceg Celika ili ioksa s
odgovaraju¢im deterdzentom.

¢ Ocistite s mekanom krpom i sapunom
te tekucim deterdzentom (koji ne
grebe) koji je namijenjen &iséenju
povrsina od inoksa, pri tome pazite |
brisite u jednom smijeru.

¢ Mrlje od vodenog kamenca, ulja,
Skroba, mlijeka i masnoca na
povrsinama od inoksa - nehrdajuceg
Celika i stakla odmah uklonite bez
Cekanja. Mrlje mogu zahrdati tijekom
duZeg vremena.

Emajlirane povrsine

¢ Nakon svake upotrebe oCistite
emajlirane povrsine pomocu
deterdzenta za pranje suda, mlakom
vodom i mekanom krpom ili spuzvom
te ih osusSite suhom krpom.

¢ Ako vas prozvod ima funkciju

jednostavnog parnog ¢is¢enja tada

laganu netvrdokornu Cisto¢u mozete

jednostavno ocistiti pamim ¢is¢enjem.

(Pogledajte dio ,Jednostavno parno

Ciscenje”)

Za tvrdokorne mrlje, mozete koristiti

sredstvo za &iS¢enje pecnice i rostilja

koje je preporu¢eno na internetskim

stranicama proizvoda i Zicu za ribanje

koja ne ostecuje materijal. Ne koristite

vanjske CistaCe pecnice.

¢ Pecnica se mora ohladiti prije ¢iS¢enja
dijela za pecenje. Cigéenje vrucin

Povrsine od inoksa i nehrdajué¢eg

celika

¢ Ne koristite kisela sredstva za ¢iS¢enje
i ona koja sadrze klor za Ciscenje
povrsina i rucki od inoksa il
nehrdajuceg Celika.

povrsina moze izazvati opasnost od
pozara i ostetiti povrsinu od emajla.
Kataliticke povrsine
¢ Bocne stijenke podrucja za kuhanje
mogu biti emajlirane ili katalitiCke
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povrsine. To se razlikuje ovisno o
modelu.

¢ KatalitiCke stijenke imaju lagano
matiranu i poroznu povrsinu.
KatalitiCke stijenke pec¢nice ne smiju se
Cistiti.

e KatalitiCke povrsine upijaju ulie zbog
svoje porozne povrsine i pocinju sjajiti
kada je povrsina zasi¢ena uliem, u tom
slu¢aju preporucuje se zamijeniti in.

Staklene povrsine

¢ Prilikom ciS¢enja staklenih povrsina ne
koristite tvrde metalne grebalice i
abrazivna sredstva za ¢iscenje. Oni
mogu ostetiti staklenu povrsinu.

e Uredaj oCistite pomocu deterdzenta

za pranje suda, tople vode i mekane

krpe ili krpe od mikroviakana
namijenjene bas za Cisc¢enje staklenih
povrsina i osusite ih sa suhom krpom
od mikrovlakana.

Ako je nakon CiSc¢enja ostalo

deterdzenta obrisite ga hladnom

vodom i osusite Cistom i suhom
krpom od mikrovlakana. Ostaci
preostalog deterdzenta mogu oStetiti
staklenu povrSinu.

¢ Ni u kojem sluCaju osusene ostatke
deterdzenta na staklenoj povrSini ne
Cistite s nazublienim nozevima,
zi¢anom vunom ili sliénim sredstvima
koje mogu ogrebati povrsinu.

¢ Mrlje od klacija (zute mrlje) na staklenoj
povrsini uklonite s komercijalno
dostupnim sredstvima za uklanjanje
vodenog kamenca, sa sredstvima za
uklanjanje vodenog kamenca poput
octa ili soka od limuna.

¢ Ako je povrsina jako prljava, sredstvo
za CiSCenje nanesite spuzvom na mrlju
i pricekajte malo duze da sredstvo
djeluje. Zatim ocistite staklenu
povrsinu s viaznom krpom.
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¢ Blijeda boja i mrlje na staklenoj
povrsini su uobicajeni i ne predstavijaju
gresku.

Plasti¢ni dijelovi i obojene

povrsine

e Plasti¢ne dijelove i obojene povrsine
oCistite pomocu deterdzenta za pranje
suda, mlakom vodom i mekanom
krpom ili spuzvom te ih osusite suhom
krpom.

¢ Ne koristite tvrde metalne grebalice ili
abrazivna sredstva za CisCenje. To
moze oStetiti povrsine.

¢ Pripazite da spojevi dijelova uredaja ne
ostanu vlazni i da na njima nema
deterdzena. U protivnom, na
spojevima moze nastati korozija.

Ciséenje pribora

Osim ako nije drukdije navedeno u ovom

priru¢niku ne perite pribor proizvoda u

perilici posuda.

Ciscéenje upravljacke ploce

e Prilikom &is¢enja ploca koje i maju

upravljaCki kotaci¢ obrisite plocu i

kotaci¢e s mokrom, mekanom krpom i

osusite ih sa suhom krpom. Ne

uklanjajte kotacice i brtve ispod njih

prilikom &iScenja upravijacke ploce.

Upravljacka ploca i kotaci¢i mogu se

oStetiti.

Prilikom ¢iS¢enja upravijackih ploca s

kotacic¢ima od inoksa ne koristite

sredstva za CiSc¢enje inoksa oko

kotacic¢a. To moze obrisati pokazatelje

oko kotacica.

Upravljacku ploCu o istite viaznom,

mekom krpom, a zatim je osusite

suhom krpom. Ako vas proizvod ima

funkciju zakljuCavanja gumba podesite

zakljuCavanje gumba prije CiS¢enja

upravijaCke plo¢e. U protivnom, moze

dodi do neispravnog prepoznavanja

na gumbima.
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CiSéenje unutrasnjosti
pecénice (podrucje pecenja)
Pridrzavajte se koraka Cisc¢enja
navedenih u dijelu ,Opce informacije o
¢is¢enju* u skladu s vrstom povrsine
pecnice.
Ciséenje boénih stijenki peénice
Bocne stijenke podrucja za kuhanje
mogu biti emajlirane ili katalitiCke
povrsine. To se razlikuje ovisno o
modelu. Ako postoje katalitiCke stijenke
informacije potrazite u dijelu ,KatalitiCke
stijenke®.
Ako je proizvod model sa zi¢anom
reSetkom uklonite je prije Cis¢enja
bocnih stijenki. Zatim dovrsite Ciscenje
na nacin opisan u dijelu ,Opde
informacije o Cis¢enju” u skladu s vrstom
povrsine pecnice.
Za uklanjanje bo¢nih zic¢anih
resSetki:
1.UKlonite prednju dio ZiCane reSetke
tako da ga povucete na boc¢nu
stijenku u obrnutom smijeru.
2.Povucite zi€anu reSetku prema sebi i
potpuno je uklonite.

3.Za ponovno pri¢vrcivanje ziCane
reSetke postupak primijenjen prilikom
uklanjanja treba se ponoviti obrnutim
redoslijedom.

vaw -

Jednostavno ¢iSéenje parom
Razlikuje se ovisno o modelu
proizvoda. Mozda nije dostupan na
vasem proizvodu.
Ono osigurava jednostavno Ciscenje jer
se prljavstina (ako nije dugo odstajala)
omekSava parom koja nastaje u pecnici i
kapljicama vode koje se kondenziraju na
unutarnjim stijenkama pecnice.
1.1zvadite sav pribor iz pecnice.
2.Ulijte 500 ml vode u protvan za
pecCenje i postavite ga na polozaj 2.
olice u pecnici

3.Podesite pecnicu na nacin ¢iscenja
parom i pustite neka radi 15 minuta na
100°C.
Odmah otvorite vrata i obriSite
unutrasnjost pecnice vlaznom spuzvom
ili krpom. Kada otvorite vrata izaci ¢e
para. Ovo moze predstavijati opasnost
od opeklina. Budite paZljivi kada otvarate
vrata pecnice.
Koristite toplu vodu s tekucinom za
pranje, mekanu krpu ili spuzvu za
¢is¢enje tvrdokornih mrlja te obrisite
suhom krpom.
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Tijekom jednostavnog nacina
¢is¢enja parom, voda koja se
nalazi u bazenu na dnu pecnice
kako bi omeksala lagano stvorene
ostatke / neCistoce unutar Supljine
pecnice, isparit ¢e i kondenzirati
se u Supljini pe¢nice i unutamjem
staklu vrata pecnice, pa voda
moze kapati kad se otvore vrata
pecnice. Obrisite kondenzaciju
¢im se otvore vrata pecnice.

Razlikuje se ovisno o modelu proizvoda.
Mozda nije dostupan na vasem
proizvodu. Nakon kondenzacije u
pecnici, u bazenskom kanalu ispod
pecnice moze biti vode ili viage. Nakon
upotrebe, ovaj kanal bazena odistite
znom krpom, a zatim ga osusi

Ciséenje vrata pecnice

Ne koristite gruba abrazivna
sredstva za CiSc¢enje, metalne
strugalice, ZiCanu vunu fli
izbjeljivaCe za Ciscenje vrata i
stakla pecnice.
Mozete ukloniti vrata i staklo vrata
pecnice i ocistiti ih. Kako ukloniti vrata i
staklo objasnjeno je u dijelu ,Uklanjanje
vrata pecnice” i ,Uklanjanje unutarnjeg
stakla pecnice”. Nakon uklanjanja
unutarnjeg stakla s vrata pecnice oCistite
ga pomocu deterdzenta za pranje
posuda, mlake vode i mekane krpe ili
spuzve te ga osusite suhom krpom.
ObrisSite staklo s octom i isprite ga kako
bi se uklonili ostaci vodenog kamenca
koji se mogu nakupiti na staklu pecnice.
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Uklanjanje vrata pecénice

1.Otvorite vrata pecnice.

2.0tvorite kvacice na Sarkama vrata s
desne i lijeve strane pritiskom prema

Brava sa Sarkama - otvoren polozaj
3.Postavite vrata pecnice u poluotvoreni
polozaj.

4.Povucite ukldhjena vrata prema gore |
oslobodite ih s desne i lijeve Sarke te
ih uklonite.



Za ponovno pricvrscivanje vrata
postupak primijenjen prilikom
uklanjanja treba se ponoviti
obrnutim redoslijedom. Prilikom
instaliranja vrata svakako zatvorite
kvacdice na Sarkama.

Uklanjanje unutarnjeg stakla

na vratima pecnice
Unutarnje staklo prednijih vrata
proizvoda moze se ukloniti zbog
Ciscenja.

1.Otvorite vrata pecnice.

2.Povucite plasti¢ni dio, pricvrséen na
gornjem dijelu prednijih vrata, prema
sebi istovremeno pritisnite tocke
pritiska s obje strane dijela i uklonite

ga.

3.Kao $to je prikazano na slici, lagano
podignite zadnje unutarmije staklo (1)
prema 'A' i zatim ga uklonite
poviaCenjem prema 'B'.

1 Posliednja unutamnja staklena plo¢a

2* Unutarnja staklena plo¢a (Mozda ne
postoji na vasem proizvodu.)

4.Ako va$ proizvod ima unutarnje staklo
(2) tada ponovite isti postupak i
odvojite ga (2).

5.Prvi korak regrupiranja vrata je
ponovno sastavljanje unutarnjeg stakla
(2). Postavite kosi rub stakla tako da
dodirne kosi rub plasti¢nog utora. (Ako
vas proizvod ima unutarnje staklo).
Unutarnje staklo (2) mora se priCvrstiti
u plasti¢ni utor najblizi zadnjem
unutarnjem staklu (1).

6.Kada ponovno sastavljate zadnje
unutarnje staklo (1) pripazite i stavite
tiskanu stranu stakla na unutarmnje
staklo. Vazno je postaviti donje kutove
unutarnjeg stakla (1) tako da dodiruju
donje plasti¢ne utore.

7.Gurnite plasti¢ni dio prema okviru dok
ne Cujete zvuk ,klik".

Ciscéenje lampice pecénice

U slucaju da stakleni poklopac svjetla

pecnice na podrucju kuhanja postane

prljav oCistite ga s deterdzentom za

pranje posuda, mlakom vodom i

mekanom krpom ili spuzvom te ga

osusite suhom krpom. U slucaju kvara

svjetla pecnice mozete ga zamijeniti

pridrzavajuci se navedenog u iduc¢im

odjeljicima.
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Zamjena svjetla pecnice svjetlo pecnice kako je prikazano na
slici i zamijenite ga novim. Ako je
model vrste (B) izvucite ga na nacin
prikazan na slici i zamijenite ga novim.

A Opéa upozorenja

* |zbjegnite opasnost od strujnog udara
prilikom zamjene svjetla pecnice i
odspojite elektricne prikljuce te
priCekajte da se pecnica ohladi. Vruce
povrSine mogu izazvati opekline!

* U ovoj pecnici koristi se zarulja sa
zarnom niti snage manje od 40 W, visine
manje od 60 mm, promjera manje od 30
mm ili halogena Zarulja s uti¢nicom tipa
B9, snage manje od 60 W. Svjetilike su 4.Ponovno pri¢vrstite zastitno staklo.

prikladne za rad na temperaturama Ako vasa peénica ima kvadratno
iznad 300 ° C. Svjetilke za pecnicu svjetlo,
mozete nabaviti od oviastenog servisera 1 tada iskfjudite proizvod iz struine utiénice.
il tehnicara s licencom. _ . 2.Uklonite Zi¢anu reSetku u skladu s

¢ Polozaj svjetla moze se razlikovati opisom.

ovisno o onog prikazanog na slici.

¢ Svjetlo koje se koristi u ovom
proizvodu nije prikladno za rasvjetu
soba u domacinstvu. Namjena ovog
svjetla je pomodi korisniku da vidi
namirnice.

¢ Svjetla koja se koriste u ovom
proizvodu moraju izdrzati iznimne
fizikalne uvjete poput temperature od
preko 50 ° C.

Ako vasa peénica ima okruglo

svjetlo, 3.Podignite zastitno staklo svjetla pomodcu
1.tada iskljudite proizvod iz strujne odvijaca.
utiénice. 4.Ako je svjetlo vase pecnice vrste (A)
2.UKlonite zastitno staklo tako §to cete prikazano na donjoj slici tada okrenite
ga okrenuti u smjeru suprotnom od svjetlo pecnice kako je prikazano na slici

i zamijenite ga novim. Ako je model vrste
(B) izvucite ga na nacin prikazan na slici i
zamijenite ga novim.

smjera kazaljke na satu.

3.Ako je svjetlo vase pecnice vrste (A)

) o / 5.Ponovno pri¢vrstite zastitno staklo.
prikazano na donjoj slici tada okrenite
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E] Rjesavanje problema

Posavjetujte se s ovlastenim servisnim zastupnikom ili licenciranim tehniCarom ili
zastupnikom kod kojeg ste kupili proizvod ako ne mozete rijesit problem nakon $to
ste primijenili upute iz ovog dijela. Nikada ne pokuSavajte sami popraviti pokvareni
proizvod

e Normalno je da para izlazi tijekom rada. >>> To nije kvar.

¢ Para koja se stvara tijekom pecenja moze se kondenzirati i stvara kapljice vode

mogu se Siriti i stvarati buku. >>> To nije kvar.

* Mozda je glavni osigura¢ pokvaren ili je se isklopio. >>> Provjerite osigurace u
razvodnoj kutiji. Ako je potrebno, zamijenite ih ili resetirajte.

e Uredaj nije ukljuGen u (uzemljenu) utinicu. >>> Provjerite spoj utikaca.

¢ Ne rade gumb/okretni gumb/prekidaci na upravijackoj ploci. >>> Ako je proizvod
opremijen funkcijom zakljucavanja gumba tada je moZda akltivirano zakljucavanje

gumba. Deaktivirajte ga

¢ Svjetlo pecnice je u kvaru. >>> Zamijenite svjetlo pecnice.
¢ Nestalo je struje. >>> Provjerite ima i struje. Provjerite osigurace na razvodnoj

ploci. Ako je potrebno, zamijenite osiqurac ili ga resetirajte.

¢ Ne moZe se podesiti odredena funkcija peCenja i/ili temperatura. >>> Podesite
pecnicu na odredenu funkcija pecenja I/ili temperature.

¢ Kod modela opremljenih tajmerom, tajmer nije podeSen. >>> Podesite tajmere.

¢ Nestalo je struje. >>> Provjerite ima i struje. Provjerite osigurace na razvodnoj

0CI. Ak ) [

rethodno je doslo do nestanka struje. >>> Podesite vrijeme/iskijucite i ponovno
ukljucite proizvod.
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Beste klant,

Lees deze handleiding voor u het product gebruikt.

Beko hartelijk dank voor uw keuze van ons product. Wij willen dat uw product,
vervaardigd met hoogwaardige technologie, u een optimale efficiéntie biedt. Lees
hiervoor deze handleiding en alle andere documentatie zorgvuldig voor u het product in
gebruik neemt en bewaar het voor eventuele raadpleging. Als u het product doorgeeft
aan iemand anders mag u niet vergeten ook de handleiding mee te geven. Volg de
instructies en lees alle informatie en waarschuwingen in de handleiding.

U moet alle informatie en waarschuwingen omvat in deze handleiding naleven. Zo
beschermt u zichzelft en uw product tegen eventuele gevaren.

Bewaar de handleiding. Als u het product doorgeeft aan iemand anders mag u niet
vergeten ook de handleiding mee te geven.

De handleiding bevat de volgende symbolen:

A Gevaar dat fataal kan aflopen of resulteren in letsels.

OPMERKING Gevaar dat kan resulteren in materiéle schade aan het product of de
omgeving.

&Gevaar dat kan resulteren in brandwonden door contact met hete opperviakken.

ﬂ Belangrijke informatie of handige tips.

@ Lees de handleiding.

Arcelik A.S.
Karaagae caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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i Veiligheidsinstructies

« Dit hoofdstuk bevat
veiligheidsinstructies die u
zullen helpen risico’s van
persoonlijke letsels of
materiéle schade te
voorkomen.

« Als het product wordt
overgedragen naar een
andere persoon of
tweedehands wordt gebruikt,
moeten de handleiding, de
productlabels en alle andere
relevante documenten en
accessoires 0ok worden

overhandigd met het product.

» Ons bedrijf kan niet
aansprakelijk worden gesteld
voor eventuele schade die
optreedt als resultaat van het
niet naleven van deze
instructies.

» Het niet naleven van deze
instructies resulteert in de
nietigverklaring van de
garantie.

« A De installatie en alle
reparaties moeten worden
uitgevoerd door de fabrikant,
de geautoriseerde dienst of
een persoon die wordt

aangeduid door de importeur.
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« A Gebruik uitsluitend
originele reserveonderdelen
en accessoires.

« AU mag geen enkel
onderdeel van het product
proberen te repareren of
vervangen tenzij dit duidelijk
wordt aangegeven in de
handleiding.

« A\Voer geen technische
wijzigingen uit aan het
product.

ADoel van het gebruik

« Dit product is ontworpen
voor huishoudelijk gebruik.
Het is niet geschikt voor
commercieel gebruik.

» Gebruik het product niet in
de tuin, op een balkom of
andere omgevingen in de
open lucht. Het apparaat is
bedoeld voor gebruik in
huishoudelijke en
personeelskeukens in winkels,
kantoren en andere
werkomgevingen.

« WAARSCHUWING! Dit
product mag enkel worden
gebruikt om etenswaren te
bereiden. Het mag niet
worden gebruikt voor andere



doeleinden zoals het
opwarmen van een ruimte.

« De oven kan worden gebruikt
om etenswaren te ontdooien,
bakken, braden en te
roosteren.

« Dit product mag niet worden
gebruikt voor de opwarming,
het warmen van borden of
het ophangen van
handdoeken of kleding op
het handvat om deze te laten
drogen.

AVeiligheid van kinderen,

kwetsbare personen en

huisdieren

« Dit product mag worden
gebruikt door kinderen van 8
jaar en ouder, net als
personen met een
onderontwikkelde fysieke,
gevoelsmatige of mentale
vaardigheden, of personen
met een gebruik aan ervaring

en kennis, op voorwaarde dat
zij onder toezicht staan van of

zijn opgeleid over het veilige
gebruik en de gevaren van
het product.

« Kinderen mogen niet spelen
met het product. De reiniging

en het onderhoud mogen niet

worden uitgevoerd door

kinderen tenzij ze onder
toezicht staan.

« Dit product mag niet worden

gebruikt door personen met
een beperkte fysiek,
gevoelsmatig of mentaal
vermogen (inclusief kinderen),
tenzij zijn onder toezicht
staan of de nodige instructies
hebben ontvangen.

Kinderen moeten onder
toezicht staan om zeker te
zijn dat ze niet spelen met dit
product.

Elektrische producten zijn
gevaarlijk voor kinderen en
huisdieren. Kinderen en
huisdieren mogen niet spelen
met, klimmen op of
binnendringen in het product.
Plaats geen voorwerpen op
het product binnen het bereik
van kinderen.
WAARSCHUWING! De
toegankelijke opperviakken
van het product worden heet
tijdens het gebruik. Houd
kinderen uit de buurt van het
product.

Houd het
verpakkingsmateriaal buiten
het bereik van kinderen. Er
bestaat een risico van letsels
en verstikking.
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« Als de deur open is, mag u
geen zware voorwerpen op
de deur plaatsen en kinderen
mogen er niet op zitten. Dit
kan de oven doen kantelen of
de scharnieren beschadigen.

« Uit veiligheidsoverwegingen
voor kinderen moet u de
stekker loskoppelen en het
product onbruikbaar maken
vOOr u het verwijdert.

A Elektrische veiligheid

« Sluit het product aan op een
geaard stopcontact beveiligd
met een zekering die
overeenstemt met de
nominale stroom vermeld op
het typeplaatje. De aarding
moet worden uitgevoerd door
een gekwalificeerde
elektricien. Gebruik het
product niet zonder aarding
in overeenstemming met de
lokale / nationale regelgeving.

« De stekker of de elektrische
aansluiting van het product
moet gemakkelijk
toegankelijk zijn (waar ze niet
worden beinvioed door de
vlam van het fornuis). Als dit
niet mogelijk is, moet er een
mechanisme zijn (zekering,
schakelaar, etc.) op de
elektrische installatie waar het
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product op is aangesloten,
conform de elektrische
regelgeving en met
afscheiding van alle polen van
het netwerk.

Het product mag niet in het
stopcontact zitten tijdens de
installatie, reparatiewerken en
het transport.

Voer de stekker van het
product niet in een
stopcontact dat los zit, uit het
contact is gekomen, stuk is,
vuil, vet, met risico van
contact met water (bijv. water
dat van het aanrecht kan
lekken).

Raak de stekker nooit aan
met natte handen! Als u de
stekker uit het stopcontact
wilt verwijderen mag u niet
aan het snoer trekken maar
altijd aan de stekker zelf.
Zorg ervoor dat de stekker
van het product stevig in het
stopcontact zit om vonken te
voorkomen.

Voer de stekker van het
product in een stopcontact
dat voldoet aan de spanning
en frequentiewaarden
vermeld op het typeplaatje.
Het netsnoer mag niet
worden geklemd onder of
achter het product. Plaats



geen zware voorwerpen op
het netsnoer. Het netsnoer
mag niet worden geboden,
geklemd of in contact komen
met een warmtebron.
Wanneer de oven is
ingeschakeld, wordt de
achterwand ook heel warm.
Het netsnoer mag niet in
contact komen met de
achterwand want dit kan de
aansluitingen beschadigen.
Klem de elektrische kabels
niet in de ovendeur en leid ze
niet over hete opperviakken.
U kunt kortsluitingen
veroorzaken in de oven en hij
kan in brand schieten als de
kabels smelten.

Gebruik uitsluitend de
originele kabels. Gebruik
geen beschadigde kabels of
verlengsnoeren.

Als het netsnoer beschadigd
is, moet het worden
vervangen door een fabrikant,
een geautoriseerde dienst of
een persoon aangewezen
door de importeur om
eventuele schade te
voorkomen.

« WAARSCHUWING! Voor de
ovenlamp vervangt, moet u
het product loskoppelen van
het elektrisch net om het

risico op elektrische
schokken te voorkomen.
Verwijder de stekker van het
product uit het stopcontact
of schakel de zekering uit in
de zekeringenkast.

AVeiligheid tijdens het

transport

» Ontkoppel het product van
het elektrisch net voor u het
product verplaatst.

» Het product is zwaar. U moet
het dus met ten minste twee
personen dragen.

» Gebruik de deur en/of het
handvat niet om het product
te verplaatsen.

« Plaats geen andere items op
het product en draag het
product rechtop.

« Als U het product moet
verplaatsen, moet u het
wikkelen in bubbelplastic
verpakkingsmateriaal of dik
karton en tape. Bevestig het
product stevig met tape om
de verwijderbare of
bewegende onderdelen van
het product en het product
zelf te beschermen tegen
schade.

« Inspecteer het algemene
uiterlijk van het product op
schade die mogelijk is
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opgetreden tijdens het
transport.

AInstallatieveiligheid

« Voor het product wordt
geinstalleerd, moet u het
product inspecteren op
schade. Als het product is
beschadigd, mag u het niet
installeren.

« Installeer het product niet in
de buurt van warmtebronnen
(radiatoren, fornuizen, etc.).

« Alle ventilatieopeningen rond
het product moeten
onbelemmerd blijven.

« Om oververhitting te
voorkomen, mag het product
niet worden geinstalleerd
achter decoratieve deuren.

AVeiligheid tijldens gebruik:

« Z0rg ervoor dat het product
is uitgeschakeld na elk
gebruik.

« Als U het product niet
gebruikt gedurende een
langere periode moet u de
stekker uit het stopcontact
verwijderen of het apparaat
uitschakelen met de zekering
in de zekeringkast.

« U mag nooit een defect of
beschadigd product
bedienen. Indien aanwezig
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moet u de
elektrische/gasleidingen
loskoppelen van het product
en de geautoriseerde dienst
bellen.

Gebruik het product niet als
de glazen deur vooraan is
verwijderd of gebarsten.

Klim nooit op het product om
iets te bereiken of voor welke
reden dan ook.

Gebruik het product niet in
situaties die uw
beoordelingsvermogen
kunnen beinvioeden, zoals
drugs innemen en / of
alcoholverbruik.

Brandbare voorwerpen die in
de kookzone worden
bewaard, kunnen in brand
schieten. Bewaar nooit
brandbare voorwerpen in de
kookzone.

Het handvat van de oven
mag niet worden gebruikt om
handdoeken te drogen. U
mag tijdens het gebruik van
dit product geen handdoeken,
handschoenen of gelijkaardig
textiel ophangen.

De scharnieren van het
product beweven en
spannen aan wanneer de
deur wordt geopend of
gesloten. U mag het



onderdeel niet vasthouden bij
de scharnieren wanneer de
deur wordt geopend/gesloten.

ATemperatuur

waarschuwingen

« WAARSCHUWING!
Wanneer het product is
ingeschakeld, worden de
blootgestelde onderdelen
heet. Raak het product en de
verwarmingselementen niet
aan, Kinderen van minder
dan 8 jaar mogen het
product niet benaderen tenzij
ze onder toezicht staan van
een volwassene.

« Plaats geen brandbaar /
explosief materiaal in de
buurt van het product want
de randen worden heet
tijdens de werking.

« Aangezien stoom kan
vrijkomen, moet u de
ovendeur voorzichtig openen.
De stoom kan uw handen,
gezicht en/of ogen
verbranden.

» Het product kan heet zijn
tijdens gebruik. Raak de hete
onderdelen, de interne
onderdelen en de
verwarmingselementen, etc.
niet aan.

» Gebruik altijd hittebestendige
ovenwanten wanneer u
etenswaren in de hete oven
plaatste, wanneer u ze
verwijdert, etc.

AHet gebruik van de

accessoires

» Het draadrooster en de
schotel moeten correct op
het rooster worden geplaatst.
Raadpleeg het hoofdstuk
“Het gebruik van de
accessoires” voor meer
gedetailleerde informatie

« Accessoires kunnen het glas
van de deur beschadigen
wanneer de deur wordt
gesloten. Duw de
accessoires altijd tot het
einde van de kookzone.

AVeiligheid tijdens de

bereiding

« Wees voorzichtig met het
gebruik van alcohol in uw
etenswaren. Alcohol
verdampt bij hoge
temperaturen en kan in brand
schieten indien blootgesteld
aan hete opperviakken en dit
kan brand veroorzaken.

« Afval van etenswaren, olie,
etc. in de kookzone kunnen
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in brand schieten. Verwijder
ruw vul voor de bereiding.
Gevaar van
voedselvergiftiging: Bewaar
etenswaren nooit in de oven
gedurende meer dan een uur
voor en na de bereiding. Zo
niet kan dit
voedselvergiftiging of ziekten
veroorzaken.

U mag geen afgesloten
blikken of glazen kommen
opwarmen. De opgebouwde
druk kan de container doen
barsten.

Plaats het bakpapier in een
schotel of een oven

accessoire (lade, rooster, etc.)

met etenswaren en plaats ze
in de voorverwarmde oven.
Verwijder alle overtollige
stukken bakpapier die over
het accessoire of de
container hangen om het
risico van contact met de
oven te voorkomen. Gebruik
nooit bakpapier bij een
hogere oventemperatuur dan
de maximale gebruikt
temperatuur zoals
gespecificeerd op het
bakpapier dat u gebruikt.
Plaats nooit bakpapier op de
bbodem van de oven.
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« Plaats geen bakplaten,
schotels of aluminiumfolie
rechtstreeks op de bodem
van de oven. De verzamelde
hitte kan de basis van de
oven beschadigen.

« Sluit de oven tijdens het
grillen. Hete opperviakken
kunnen brandwonden
veroorzaken!

« Etenswaren die niet geschikt
zijn voor het grillen houden
een brandrisico in. Grill enkel
etenswaren die geschikt zijn
voor een groot grill vuur.
Plaats ook geen etenswaren
te ver achteraan in de oven.
Dit is de warmte zone en
vette etenswaren kunnen in
brand schieten.

AVeiligheid tijdens het

onderhoud en de reiniging

» Wacht tot het product is
afgekoeld voor u het product
reinigt. Hete opperviakken
kunnen brandwonden
veroorzaken!

» Was het product nooit door
er water op te spuiten of te
gieten! Er bestaat een risico
van elektrische schokken!

« Reinig het product niet met
stoomreinigers want dit kan



elektrische schokken materiaal kan krassen of

veroorzaken. barsten veroorzaken op de

» Gebruik geen harde glazen opperviakken.
schurende reinigingsmiddelen, « Houd het bedieningspaneel
metalen krabbers, draadwol altijd schoon en droog. Een
of bleekmiddel om de het vochtig en vuil opperviak kan
glas vooraan van de oven / problemen veroorzaken in de

(indien aanwezig) glas van de bediening van de functies.
bovenste deur te reinigen. Dit
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H Milieurichtlijnen

Afvalstoffenverordening
Voldoet aan de WEEE-richtlijn en
de richtlijnen voor afvoeren van
het restproduct

Dit product voldoet aan de
EU-richtlijn WEEE
== (2012/19/EV). Dit product is
VOOrzien van een
classificatiesymbool voor
afvalsortering van elektrische
en elektronische apparatuur
(WEEE).
Dit product werd vervaardigd uit
onderdelen en materialen van hoge
kwaliteit die hergebruikt kunnen worden
en geschikt zijn voor reclycling. Gooi het
restproduct aan het einde van zijn
levensduur niet weg bij normaal
huishoudelijk of ander afval. Breng het
naar het verzamelpunt voor recycling
van elektrische en elektronische
apparatuur. Raadpleeg uw plaatselijke
autoriteiten om te weten waar u deze
verzamelpunten aantreft.
Door gebruikte apparaten op de juiste
manier af te voeren, voorkomt u
mogelijke negatieve gevolgen voor het
milieu en de menselijke gezondheid.
Voldoet aan RoHS-richtlijn:
Het door u aangekochte product
voldoet aan de EU-richtlijin RoHS
(2011/65/EU). Het bevat geen
schadelijke en verboden materialen die
in deze richtlijn zijn opgenomen.

Verpakkingsmateriaal
afvoeren

¢ \erpakkingsmateriaal is gevaarlijk voor

kinderen. Houd verpakkingsmateriaal
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op een veilige plek buiten het bereik
van kinderen. Verpakkingsmateriaal
van het product wordt vervaardigd van
recyclebaar materiaal. Voer het netjes
af en sorteer het overeenkomstig de
regels voor recyclebaar afval. Werp
het niet weg bij het normale huisafval.

Aanbevelingen voor

energiebesparing

De volgende suggesties helpen u het

product te gebruiken op een

ecologische en energie-efficiénte wijze.
¢ Ontdooi ingevroren etenswaren voor
de bereiding.

e Gebruik donkere of email ontainers in
de oven die de warmte beter
overragen.

e Schakel het product 5 of 10 minuten
voor het einde van de bereidingstijd uit
in het geval van een langdurige
bereiding. Zo kunt u tot 20%
elektriciteit besparen zonder aan
warmte te verliezen.

¢ U moet de oven altijd voorverwarmen
als die wordt aangegeven in het
recept of de handleiding. U mag de
ovendeur niet te vaak openen tijdens
de bereiding.

® Probeer meer dan één schotel
tegelijkertijd te bereiden in de oven. U
kunt gelijktijdig koken door twee
containers op het rooster te plaatsen.
Bovendien, als u uw maaltijden na
elkaar bereidt, zal dit energie besparen
omdat de oven zijn warmte niet
verliest.



k] Uw product

Inleiding van het product

OO wWnN 2

o N

Bedieningspaneel
Lamp”
Draadroosters™
Deur

Handvat

Onderste verwarmingselement
(onderste stalen plaat)

Legplank posities
Bovenste brander
Ventilatieopeningen

*

*%

Dit hangt af van het model. Uw
product heeft mogelijk geen lamp,
of het type en de locatie van de
lamp kan verschillen van de
afbeelding.

Dit hangt af van het model. Uw
product heeft mogelijk geen
draadroosters. In de afbeelding
worden de draadroosters
weergegeven als voorbeeld.
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Inleiding en gebruik van het bedieningspaneel van het

product

In deze sectie vindt u een overzicht en het basisgebruik van het bedieningspaneel
van het product. De afbeeldingen en bepaalde functies kunnen verschillen

naargelang het producttype.
Oven bediening

1 Functie selectieknop

2 Timer-knop (Het hangt af van het
model. De timer van uw product
kan 100 of 90 minuten zijn.)

3 Temperatuur knop
4  Thermostaatlamp

Als er knoppen zijn om uw product te
bedienen, zitten deze in sommige
modellen verzonken in het paneel en ze
komen er uit wanneer zo worden
ingedrukt Als u instellingen wilt uitvoeren
met deze knoppen, moet u eerst de
relevante knop indrukken en de knop
uittrekken. Nadat u de instelling hebt
uitgevoerd, drukt u de knop opnieuw in.
Functie selectieknop

U kunt de bedieningsfuncties van de
oven selecteren met de functie
selectieknop. Draai naar links/rechts van
de gesloten (top) positie om te
selecteren.

Temperatuur knop

U kunt de gewenste temperatuur
instellen voor uw bereiding met de
temperatuurknop. Draai rechtsom van
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de gesloten (top) positie om te
selecteren.

Temperatuurindicator

U kunt de interne temperatuur van de
oven aflezen met de temperatuurlamp.
De temperatuurlamp bevindt zich op het
bedieningspaneel. De temperatuurlamp
schakelt in wanneer het product start en
de temperatuurlamp schakelt uit
wanneer de ingestelde temperatuur
wordt bereikt. Als de temperatuur in de
oven daalt onder de ingestelde
temperatuur schakelt de lage
temperatuurlamp opnieuw in.

Timer

U kunt een bepaalde bereidingstijd
instellen met de timer-knop. Als u de
knop naar het symbool draait, OO kunt
u handmatig etenswaren bereiden
(onder uw controle).

Instelbare
10-100 bereidingstijd
Handmatige
&0 bereidingssymbool




Bedieningsfuncties van de oven
In de functietabel; de bedieningsfuncties die u kunt gebruiken in uw oven en de
hoogste en laagste temperaturen die kunnen worden ingesteld voor deze functies
worden weergegeven. De volgorde van de operationele modi die hier worden
weergegeven verschillen van de rangschikking op uw product

De etenswaren worden gelijktijdig
opgewarmd van boven en onder.

—_— Bovenste en Geschikt voor cakes en
onderste * stoofpotjes in bakvormen of
—_ verwarmingselement cakes en gebak. De bereiding
wordt uitgevoerd in een enkele
schotel.

Enkel het onderste

0 verwarmingselement is
1_=r| ingeschakeld. Het is geschikt
— Onderste N voor etenswaren die onderaan
-%: O verwarmingselement moeten bruinen.
< Deze functie mag enkel worden
= gebruikt om de stoomreiniging
gemakkelijker te maken.
De Kkleine grill op de bovenzijde
w . ' . van de oven werkt. Dit is
aag rooster geschikt om kleinere
hoeveelheden te grillen.
De grote grill op de bovenzijde
ww . . . van de oven werkt. Dit is
Volledige gril geschikt om grote hoeveelheden
te grillen.

* Uw product werkt binnen het
temperatuurbereik zoals vermeld op de
temperatuurknop.
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Product accessoires

Uw product is voorzien van verschillende accessoires. In dit hoofdstuk vindt u de
beschrijving van de accessoires en de beschrijvingen van het correcte gebruik. Het
geleverde accessoire varieert naargelang het productmodel. Het is mogelijk dat niet
alle accessoires beschreven in de handleiding beschikbaar zijn in uw product.

OPMERKING : De schotels in uw product kunnen vervormd raken door het effect
van de temperatuur. Dit heeft geen effect op de werking. De vervorming verdwijnt
als de schotel afkoelt.

Standaard plaat

Dit wordt gebruikt voor gebak,
ingevroren etenswaren en om grote
stukken te braden.

Draadrooster

Dit wordt gebruikt om te braden of om
de etenswaren die u wilt bakken, braden
draad: en stoven op de gewenste plaat te
plaatsen.
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Het gebruik van de
accessoires van het product

Kookplaten

Er zijn 5 niveaus voor de platen in de
bereidingszone. U kunt de volgorde van
de platen zien op basis van de cijffers
vooraan op het frame van de oven.
Modellen met legplanken met draad

Modellen zonder legplanken met
draad

Het draadrooster op de
kookplaten plaatsen
Modellen met legplanken met draad:
Het is van essentieel belang dat het
draadrooster correct wordt aangebracht
op de rooster zijplaten. Wanneer men
het draadrooster op de gewenste plaat
plaatst moet de open sectie vooraan
zitten. Voor een betere bereiding moet
het draadrooster worden bevestigd met
de stopper op het draadrooster. Het
mag de stopper niet overschrijven en in
contact komen met de achterwand van
de oven.

Modellen zonder legplanken met
draad:

Het is van essentieel belang dat het
draadrooster correct wordt aangebracht
op de zijplaten. Het draadrooster heeft
een richting bij de plaatsing op de plaat.
Wanneer men het draadrooster op de
gewenste plaat plaatst moet de open

tie vooraan zitten

De schotel op de kookplaten
plaatsen

Modellen met legplanken met draad:
Het is van essentieel belang dat de
schotels draadrooster correct worden
aangebracht op de zijplaten.

Wanneer men de schotel op de
gewenste plaat aanbrengt; moet de
zijde die is ontworpen voor de
bevestiging vooraan zitten.

Voor een betere bereiding moet de
schotel worden bevestigd met de
stopper op het draadrooster. Het mag
de stopper niet overschrijven en in
contact komen met de achterwand van
de oven.
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Modellen zonder legplanken met
draad:

Het is van essentieel belang dat de
schotels draadrooster correct worden
aangebracht op de zijplaten. De schotel
heeft een richting bij de plaatsing op de
plaat. Wanneer men de schotel op de
gewenste plaat aanbrengt; moet de
zijde die is ontworpen voor de
bevestiging vooraan zitten.

De stopperfunctie van het
draadrooster

Er is een stopperfunctie om te
voorkomen dat het draadrooster uit de
plaat zou schieten. Met deze functie
kunt u uw etenswaren gemakkelijk en
veilig verwijderen. Wanneer u het
draadrooster verwijdert, kunt u het naar
voor trekken tot aan de stopper. U moet
het over de stopper trekken om het
volledig te verwijderen.
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Modellen met legplanken met draad

Modellen zonder legplanken met

De stopperfunctie van het
draadrooster - Modellen met
legplanken met draad

Er is ook een stopperfunctie om te
voorkomen dat het draadrooster uit de
plaat zou schieten. Wanneer u de
schotel verwijdert, moet u deze los
maken van de vergrendeling achteraan
en naar u toe trekken tot aan de stopper.
U moet het over de stopper trekken om
het volledig te verwijderen.




De correcte plaatsing van het
draadrooster en schotel op de
telescopische rails -Modellen met
legplanken met draad en
telescopische rails

Dankzij de telescopische rails kunnen de
schotels of het draadrooster gemakkelijk
worden aangebracht en verwijderd. Als
men schotels en draadroosters gebruikt
met de telescopische rails dient men
ervoor te zorgen dat de pinnen, vooraan
en achteraan op de telescopische rails,
tegen de randen van het rooster en de
schotel rusten (weergegeven in de
afbeelding).
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Technische specificaties

Product externe afmetingen

(hoogte/breedte/diepte) 595 mm/594 mm/567 mm

Installatie-afmetingen van de oven

(hoogte/breedite/diepte) 590 of 600 mm/560 mm/min. 550 mm

Spanning / Frequentie 220-240V ~ 50 Hz

Gebruikt type kabel en doorsnede / . : 2
geschikt voor het gebruik in het product min. HOSW-FG 3x 1,5 mm
Totaal stroomverbruik 2.3 KW

Oventype Conventionele oven

#

Basis: Informatie over het energielabel van elektrische ovens wordt vermeld in
overeenstemming met de EN 60350-1 / IEC 60350-1 norm. Deze waarden
worden bepaald bij een standaardlading met onderste-bovenste
verwarmingselement of door een ventilator ondersteunde opwarming (indien van
toepassing) functies.

De energie efficiéntieklasse wordt bepaald in overeeenstemming met de
volgende prioriteiten, afhankelijk van het feit of de relevante functies al of niet
aanwezig zijn op het product. 1-Eco ventilator verwarming, 2-Ventilator
verwarming 3- Ventilator ondersteund laag rooster, 4-Bovenste en onderste
verwarmingselement.

De technische specificaties kunnen worden gewijzigd zonder voorafgaande
kennisgeving om de kwaliteit van het product te verbeteren.

De afbeeldingen in deze gebruikshandleiding zijn schematisch en stemmen
mogelijk niet exact overeen met uw product.

De waarden vermeld op de productlabels of in begeleidende de documentatie
zijn verkregen in laboratoriumomstandigheden conform de relevante normen.
Afhankelijk van de operationele en omgevingsomstandigheden van het
product kunnen deze waarden variéren.
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F] Eerste gebruik

Voor u uw product in gebruik neemt, is
het aanbevolen de volgende stappen uit
te voeren in de onderstaande secties.

Eerste reiniging

1.Verwijder alle verpakkingsmateriaal.

2.Verwijder alle accessoires uit de oven.

3.Schakel het product in gedurende 30
minuten en schakel het daarna uit. Zo
worden resten en laagjes die mogelijk
in de oven zijn achtergebleven tijdens
de bereiding verbrand en gereinigd.

4. Wanneer u het product bedient, moet
u de hoogste temperatuur en de
functie selecteren zodat alle branders
van uw product worden ingeschakeld.
Raadpleeg de “Bedieningsfunctie van
de oven” In het volgende hoofdstuk
vindt u meer informatie over de
bediening van de oven.

5.Wacht tot de oven is afgekoeld.

6.Neem de opperviakken van het
product af met een natte doek of
spons en droog ze met een doek.

Voor u de accessoires begint te

gebruiken;

Reinig de accessoires die u uit de oven

verwijdert met wasmiddel en een zachte

spons.

OPMERKING Het opperviak kan

OPMERKING

beschadigd geraken
door sommige
detergenten of
reinigingsmaterialen.
Gebruik geen
agressieve
detergenten,
reinigingspoeder/melk
of scherpe
voorwerpen tijdens
het reinigen.

Tijdens het eerste
gebruik kunnen
gedurende enkele
uren geur en rook
worden afgegeven.
Dit is heel normaal.
Zorg ervoor dat de
keuken goed
geventileerd is om de
rook en geur af te
voeren. Voorkom
directe inademing van
de geproduceerde
rook en geur.
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] Hoe de oven te bedienen

Algemene informatie over
het gebruik van de oven

Koelventilator (Is mogelijk niet
beschikbaar op uw product.)

Uw product is voorzien van een
koelventilator. De koelventilator wordt
automatisch ingeschakeld indien nodig
en koelt zowel de voorzijde van het
product af als het meubel. Hij wordt
automatisch gedeactiveerd aan het
einde van het koeproces. Er ontsnapt
warme lucht over de ovendeur. U mag
deze ventilatieopeningen nooit afdekken.
Z0 niet kan de oven oververhitten.

De koelventilator blijft werken wanneer
de oven in werking is of nadat de oven is
uitgeschakeld (ca. 20-30 minuten). Als u
etenswaren bereidt door de oven timer
te programmeren, schakelt de
koelventilator uit met alle functies aan
het einde van de bereidingstijd. De
looptijd van de koelventilator kan niet
worden bepaald door de gebruikt. Hij
schakelt automatisch in en uit. Dit is
geen fout.

Oven verlichting

De ovenlamp schakelt in wanneer de
oven wordt ingeschakeld. Bij sommige
modellen schakelt de lamp in tijdens de
bereiding, terwijl in andere modellen de
lamp uitschakelt na een bepaalde
periode.

Bediening van het oven
bedieningspaneel

De oven inschakelen

Wanneer u een functie selecteert die u
wilt gebruiken voor uw bereiding met de
functie selectieschakelaar en een
bepaalde temperatuur instelt met de
temperatuurknop begint de oven te
werken. U moet de timer-knop op een
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specifieke bereidingstijd of OO symbool
draaien om de oven in te schakelen.

De oven uitschakelen

U kunt de oven uitschakelen door de
functie selectieknop en de
temperatuurknop in de uit-positie
(omhoog) te draaien.

Handmatig koken om de
temperatuur en functie van de
oven te selecteren

U kunt de instelling van uw bereiding
handmatig uitvoeren (naar wens) zonder
de bereidingstijd in te stellen door de
temperatuur en de functie te selecteren
specifiek voor uw gerecht.

Voorbeeld:

1.Selecteer de functie die u wilt
gebruiken tijdens uw bereiding met de
functie selectieschakelaar.

2.Stel de gewenste temperatuur in voor
uw bereiding met de temperatuurknop.

3.Draai de timer-knop op het OO
symbool.

» Uw oven zal onmiddellijk beginnen
werken met de geselecteerde functie en
temperatuur en de temperatuurlamp
licht op. Als de temperatuur in de oven



de ingestelde temperatuur bereikt,
schakelt de lage temperatuurlamp uit.
De oven schakelt niet automatisch uit na
de bereiding. U kunt de oven zelf
bedienen en uitschakelen. Aan het einde
van de bereiding kunt u de oven
uitschakelen door de functie selectie-,
temperatuur- en timer-knoppen in de
uit-positie (omhoog) te draaien.

Koken door de bereidingstijd in te
stellen;

U kunt de oven automatisch laten
uitschakelen aan het einde van een
bepaalde tijd door de temperatuur en de
functie te selecteren specifiek voor uw
gerecht en door de bereidingstijd in te
stellen op de timer.

Voorbeeld:

1.Selecteer de functie die u wilt
gebruiken tijdens uw bereiding met de
functie selectieschakelaar.

2.Stel de gewenste temperatuur in voor
uw bereiding met de temperatuurknop.

3.Draai de de timer-knop op de
gewenste tijdsduur

» Uw oven zal onmiddellijk beginnen
werken met de geselecteerde functie en
temperatuur en de temperatuurlamp
licht op. Als de temperatuur in de oven
de ingestelde temperatuur bereikt,
schakelt de lage temperatuurlamp uit.
4.Aan het einde van de bereidingstijd
draait de timer-knop automatisch
linksom. Er weerklinkt een
geluidssignaal en de oven schakelt uit.
5.Als uw bereiding voltooid is, kunt u de
oven uitschakelen door de functie
selectie-, temperatuur- en timer-
knoppen in de uit-positie (omhoog) te
draaien. Als u wilt doorgaan, draait u
de knop terug op een bepaalde
bereidingstijd. De oven blijft werken
aan de ingestelde functie en
temperatuur.
Als u de oven vroeger wilt
uitschakelen dan de tijdsduur die
u hebt ingesteld;
1.Draai de timer-knop linksom tot u de
uit-positie (omhoog) bereikt.
2.Schakel de oven uit door de functie
selectieknop en de temperatuurknop
in de uit-positie (omhoog) te draaien.
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[} Aigemene informatie bij het koken

Deze sectie biedt tips bij de bereiding en
het koken van uw gerechten.

U vindt hier bovendien een aantal van de
etenswaren die zijn getest en de
optimale instellingen voor deze
etenswaren. De geschikte instellingen
van de oven en accessoires voor deze
etenswaren worden hier ook
aangegeven.

Algemene waarschuwingen
over de bereiding van

etenswaren in de oven

¢ \Wanneer de ovendeur wordt geopend
tijldens of na de bereiding, kan hete,
brandende stoom ontsnappen. De
stoom kan uw handen, gezicht en/of
ogen verbranden. Blif uit de buurt
wanneer de ovendeur wordt geopend.

¢ Intense stoom gegenereerd tijdens de
bereiding kan condenswaterdruppels
vormen op de binnen- en buitenzijde
van de oven en op de bovenste delen
van het meubel vanwege het
temperatuurverschil. Dit is normaal en
een fysieke gebeurtenis.

¢ De bereidingstemperatuur en
tijdwaarden die worden opgegeven
voor de etenswaren kunnen variéren
naargelang het recept en de
hoeveelheid. Om die reden worden
deze waarden vermeld als een bereik.

¢ U moet accessoires die u niet gebruikt
altijd verwijderen uit de oven voor u de
bereiding start. Accessoires die in de
oven blijven, kunnen de correcte
bereiding beletten van uw etenswaren
aan de correcte waarden.

¢ \oor etenswaren die u bereidt op
basis van uw eigen recept, kunt
gelijkaardige etenswaren raadplegen
in de bereidingstabellen.
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¢ Als u de geleverde accessoires
gebruikt, biedt dit de beste garantie
voor een optimale bereiding. U moet
de waarschuwingen en informatie van
de fabrikant altijd naleven voor het
externe keukengerei dat u zult
gebruiken.

¢ Snijd het bakpapier dat u wilt
gebruiken in uw bereiding in geschikte
afmetingen voor de container die u wilt
gebruiken. Bakpapier dat over de
container uitsteekt kan een brandrisico
inhouden en de kwaliteit van uw
bereiding beinvioeden. Gebruik het
bakpapier dat u wilt gebruiken binnen
het gespecificeerde
temperatuurbereik:.

¢ \/oor een goede bereiding moet u uw
etenswaren op de aanbevolen plaat
plaatsen. U mag de positie van de
plaat niet wijzigen tijdens de bereiding.

Gebak en oven etenswaren

Algemene informatie

¢ \Wjj raden aan de accessoires van het
product te gebruiken voor een
optimaal resultaat. Als u extern
keukengerei wilt gebruiken, moet u de
voorkeur geven aan donker, anti-
aanbak en hittebestendig keukengerei
geven.

¢ Als de bereidingstabel de aanbeveling
geeft de oven voor te verwarmen,
moet u ervoor zorgen dat er geen
etenswaren aanwezig zijn in de oven.

¢ Als u van plan bent te koken op het
rooster moet u uw keukengerei in het
midden van het rooster plaatsen, niet
dicht bij de achterwand.

¢ Al het materiaal dat u gebruikt om
gebak te maken moet vers zijn en aan
kamertemperatuur.

¢ De bereidingsstatus van de producten
kan variéren naargelang de



hoeveelheid etenswaren en de grootte
van het keukengerei.

¢ VJormen van metaal, keramiek en glas
verlengen de kooktijd en de onderkant
van gebakjes wordt niet gelijkmatig
bruin.

¢ Als u bakpapier gebruikt tijdens het
koken, kan er een beetje bruin worden
aan de onderkant van het voedsel. In
dat geval moet u wellicht uw kooktijd
met ongeveer 10 minuten verlengen.

¢ De waarden gespecificeerd in de
bereidingstabellen worden bepaald als
resultaat van de tests die worden
uitgevoerd in onze laboratoria. De
waarden die geschikt zijn voor u
kunnen variéren naargelang deze
waarden.

¢ Plaats uw etenswaren op de gepaste
plaat zoals wordt aanbevolen in de
bereidingstabel. Noem de onderste
plaat van de oven plaat 1.

Tips om cakes te bereiden.

¢ Als de cake te droog is, kunt u de
temperatuur met 10°C verhogen en
de bereidingstijd inkorten.

¢ Als de cake te vochtig is, moet u een
kleine hoeveelheid vioeistof gebruiken
of de temperatuur verminderen met
10°C.

¢ Als de top van de cake verbrand is
moet u hem op de onderste plaat

plaatsen, de temperatuur verlagen en
de bereidingstijd verhogen.

¢ Als hij goed doorbakken is maar de
buitenzijde is kleverig moet u een
kleinere hoeveelheid viceistof
gebruiken, de temperatuur verlagen
en de bereidingstijd verhogen.

Tips om gebak te bereiden

¢ Als het gebak te droog is, kunt u de
temperatuur met 10°C verhogen en
de bereidingstijd inkorten. Maak de
deegbladen nat met een saus van
melk, olie, eieren en yoghurt mengsel.

¢ Als het gebak langzaam wordt
gebakken, moet u ervoor zorgen dat
de dikte van het gebak dat u hebt
bereid niet overstroomt over de lade.

¢ Als het gebak bruin is bovenaan maar
de bodem is niet gaar moet u ervoor
zorgen dat de hoeveelheid saus die u
gebruikt voor het gebak niet te veel
onderaan in het gebak zit. Voor een
gelijkmatig bruinen moet u proberen
de saus gelijkmatig te verdelen tussen
de deegbladen en het gebak.

¢ Bak uw gebak in de gepaste positie
en temperatuur volgens de
aanbevelingen van de bereidingstabel.
Als de bodem nog steeds
onvoldoende bruin is, moet u het op
de onderste plaat plaatsen bij de
volgende bereiding.

Bereidingstabel voor gebak en oven etenswaren

Caes i Enkeleplat  Oandaard onderste 3 180 30.... 40
P verwarmingselement
. Bovenste en
Cakes in Cakevorm op
vorm Enkele plaat draadrooster™™ ongerste 2 180 30 ... 40
verwarmingselement
Bovenste en
Kleine cakes  Enkele plaat Sta?ﬁai?rd onderste 3 160 25...35
P verwarmingselement
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Ronde
cakevorm, 26

Bovenste en

Biscuitgebak  Enkele plaat in diameter onderste 2 160 30...40
met klemop  verwarmingselement
draadrooster™
Enkele plaat Bovenste en
Koekje Gebak plaat* onderste 3 170 25...35
verwarmingselement
Standaard Bovenste en
Deeg gebak  Enkele plaat plaat” onderste 2 200 35...45
verwarmingselement
" Standaard Bovenste en
Rijk gebak Enkele plaat plaat* onderste 2 200 20...30
verwarmingselement
. Bovenste en
Vt;)rll)egég Enkele plaat Sti?ﬁai?rd onderste 2 200 30...40
verwarmingselement
Glazen /
metalen Bovenste en
Lasagne Enkele plaat  rechthoekige onderste 20f3 200 30...40
vorm op verwarmingselement
draadrooster™
Ronde zwart
taarrrt]\?(t)?lrin 20 Bovenste en
Appeltaart Enkele plaat om iny onderste 2 180 50...70
i verwarmingselement
diameter op
draadrooster™
. Standaard Bovenste en
Pizza Enkele plaat plaat* onderste 2 200 ... 220 10... 20
verwarmingselement

Voorwerwarming is aanbevolen voor alle etenswaren.
* Deze accessoires zijn mogelijk nist omvat met uw product.
** Deze accessoires zijn niet omvat met uw product. Dit zijn commercieel beschikbare accessoires.
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Vlees, vis en gevogelte

De belangrijkste punten bij braden
e Kruiden met citroensap en peper voor
u kip, kalkoen en grote stukken vlees

bereidt, zal de kookprestatie
verbeteren.

¢ Het duur 15 tot 30 minuten langer om
vlees met een been te braden dan een
filet.

e U moet ca. 4 tot 5 minuten
bereidingstijd berekenen per
centimeter dikte van het vlees.

¢ Aan het einde van de bereiding moet u
het vlees in de oven laten gedurende
ca. 10 minuten. Het sap van het vlees
wordt beter verspreid over het
gebraden vlees en ontsnapt niet
wanneer het viees wordt gesneden.

¢ \/is moet een hittebestendige plaat op
een gemiddeld of laag niveau worden
geplaatst.

Bereidingstabel voor vlees, vis en gevogelte

Steak
" Bovenste en 15 min.
Gggl(l)es?é%/ﬁ Enkele plaat Sti?ﬁai?rd ongerste 3 250/max, dan 60 ... 80
kg) verwarmingselement 180 ... 190
Bovenste en 15 min.
"(‘j‘rgs_sgh;’;';?' Enkele plaat Stirl‘f:t‘f‘rd onderste 3 250/max, dan  110... 120
i i verwarmingselement 170
Draadrooster*
Gebraden kip Plaats een Bovenste en 15 min.
Enkele plaat  plaat op een onderste 2 250/max, dan 60 ...80
(1.8-2 kg) )
onderste verwarmingselement 190
plank
Bovenste en 25 min.
Kalk?%? (3 Enkele plaat Sti?ﬁai?rd onderste 1 250/max, dan 150 ... 210
verwarmingselement 180...190
Draadrooster*
Plaats een Bovenste en
Vis Enkele plaat  plaat op een onderste 3 200 20...30
onderste verwarmingselement
plank

Voorwerwarming is aanbevolen voor alle etenswaren.

* Deze accessoires zijn mogelijk niet omvat met uw product.

** Deze accessoires zijn niet omvat met uw product. Dit zijn commercieel beschikbare accessoires.
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Grill

Rood vlees, vis en gevogelte zullen snel
bruin worden wanneer ze worden
gebraden, ze krijgen een mooi korstje en
drogen niet uit. Filets van viees, spiesjes,
worsten en sappige groenten (tomaten,
uiten, etc.) zijn zeer goed geschikt voor
het grillen.

Algemene waarschuwingen

¢ Etenswaren die niet geschikt zijn voor
het grillen houden een brandrisico in.
Grill enkel etenswaren die geschikt zijn
voor een groot grill vuur. Plaats ook
geen etenswaren te ver achteraan in
de oven. Dit is de warmte zone en
vette etenswaren kunnen in brand
schieten.

e Sluit de oven tijdens het grillen. Grill
nooit met de ovendeur open. Hete
opperviakken kunnen brandwonden
veroorzaken!

De belangrijke punten bij het

grillen

¢ Bereid zoveel mogelijk etenswaren
voor van een gelijkaardige dikte en
gewicht voor de grill.

¢ Plaats de stukken die u wilt grillen op
het rooster of grill plaat. Verspreid ze
gelijkmatig zonder de afmetingen van
de oven te overschrijden.

¢ Afhankelijk van de dikte van de
stukken die u wilt grillen, kan de
bereidingstijd vermeld in de tabel
variéren.

e Schuif het rooster of de grill plaat op
het gewenste nivean van de oven. Als
u etenswaren bereidt op het rooster,
moet u de ovenlade onderaan
plaatsen in de oven om olie op te
vangen. De ovenlade die u wilt
verschuiven moet voldoende groot zijn
om de volledige grillzone te bedekken.
Deze lade is mogelijk niet meegeleverd
met het product. Plaats een beetje
water op de ovenlade voor een
gemakkelijke reiniging.

Grill-tabel
Vis Draadrooster 4 250 20...25
Stukjes kip Draadrooster 4 250 25...35

Gehaktbal
(rundsvlees) - 12 Draadrooster 250 20...30

stukken
Lamskotelet Draadrooster 4 250 20 ...25
Steak - (gesneden) Draadrooster 4 250 25...30
Kalfskotelet Draadrooster 4 250 25 ...30
Groentengratin Draadrooster 4 220 20...30
Geroosterd brood Draadrooster 250 1..3

Het is aanbevolen de oven 5 minuten voor te verwarmen voor alle gegrilde etenswaren.
Draai de stukken etenswaren na 1/2 van de totale grill bereidingstid.
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Test etenswaren

Etenswaren in deze bereidingstabel worden bereid in overeenstemming met de EN
60350-1 norm om het testen van het product mogelijk te maken voor controle-

instanties.

Bereidingstabel voor test etenswaren

Shortbread

Standaard

Bovenste en

(zoet koekie) Enkele plaat plaat* ongerste 140 20 ...30
verwarmingselement
Bovenste en
Kleine cakes  Enkele plaat StaT;jaetl?rd onderste 160 25...35
P verwarmingselement
Ronde
cakevorm, 26 Bovenste en
Biscuitgebak  Enkele plaat in diameter onderste 160 30 ...40
met klemop  verwarmingselement
draadrooster™
Ronde zwart
t rrrt1etalen 20 Bovenste en
Appeltaart Enkele plaat aa Vorm’ onderste 180 50...70
diar%rgtler; op verwarmingselement
draadrooster™

Voorwerwarming is aanbevolen voor alle etenswaren.
* Deze accessoires zijn mogelijk nist omvat met uw product.
** Deze accessoires zijn niet omvat met uw product. Dit zijn commercieel beschikbare accessoires.

Grill

4

250

Geroosterd brood Draadrooster
Gehaktbal
(rundsvlees) - 12 Draadrooster
stukken

4

250 20...30

Draai de etenswaren na 1/2 van de totale grill bereidingstijd.
Het is aanbevolen de oven 5 minuten voor te verwarmen voor alle gegrilde etenswaren.
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Onderhoud en verzorging

Algemene
reinigingsinformatie

AAIgemene waarschuwingen

¢ \Wacht tot het product is afgekoeld
voor u het product reinigt. Hete
opperviakken kunnen brandwonden
veroorzaken!

¢ U mag de reinigingsmiddelen niet
rechtstreeks aanbrengen op de
warme opperviakken. Dit kan
permanente vlekken veroorzaken.

¢ Het apparaat moet grondig worden
gereinigd en gedroogd na elk gebruik.
Voedselresten kunnen dus
gemakkelijk worden gereinigd en
zodat deze resten niet in brand
kunnen schieten wanneer het
apparaat de volgende keer wordt
gebruikt. Dit resulteert in een langere
levensduur van het apparaat en een
vermindering van vaak voorkomende
problemen.

e Gebruik geen stoomreinigers voor de
reiniging.

® Bepaalde wasmiddelen of
reinigingsmiddelen kunnen het
oppervlak beschadigen. Gebruik geen
schurende wasmiddelen, waspoeders,
reinigende cremes, ontkalkers of
scherpe voorwerpen tijdens de
reiniging.

¢ U hoeft geen speciaal reinigingsmiddel
te gebruiken voor de reiniging na elk
gebruik. Reinig het apparaat met een
vaatwasmiddel, warm water en een
zachte doek of spons en droog het
met een droge microvezeldoek.

¢ U moet alle resterende vloeistof
afdrogen na de reiniging en alle
eventuele voedselresten onmiddellijk
reinigen tijdens de bereiding.
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¢ \Was geen van de onderdelen van uw
apparaat in de vaatwasmachine.

Roestvrij stalen opperviakken

¢ Gebruik geen reinigingsmiddelen met
zuur of chloor om roestvrij stalen
opperviakken en handvaten te reinigen.

¢ De Kkleur van het roestvrij stalen
opperviak kan veranderen na verloop
van tijd. Dit is normaal. U moet na elk
gebruik reinigen met een wasmiddel
dat geschikt is voor roestvrij stalen
opperviakken.

¢ Reinig met een doek in een zeepsopje
en vioeibaar (niet-krassend)
wasmiddel geschikt voor roestvrij
stalen opperviakken en zorg ervoor
dat u in een richting blijft wrijven.

¢ Verwijder kalk, olie, zetmeel, melk en
eiwitviekken onmiddellijk van roestvrij
stalen opperviakken zonder te
wachten. Vlekken kunnen na een
lange tijd beginnen roesten.

Email opperviakken

¢ Reinig de email opperviakken na elk
gebruik met vaatwasmiddel, warm
water en een zachte doek of spons en
droog het met een droge doek.

¢ Als uw product is voorzien van een
eenvoudige stoomreinigingsfunctie
kunt u de eenvoudige
stoomreinigingsfunctie gebruiken voor
licht, niet-hardnekkig vuil. (Raadpleeg
het “Eenvoudige stoomreiniging”
hoofdstuk)

¢ \oor hardnekkige viekken kunt u het
oven en rooster reinigingsmiddel
gebruiken dat wordt aanbevolen op
de website van uw productmerk en
een niet-krassend schuursponsie.
Gebruik geen externe ovenreiniger.

¢ De oven moet afkoelen voor de
reiniging in de kookzone. Reinigen op
hete opperviakken zal zowel een



brandgevaar: en schade veroorzaken
op email opperviakken.

Katalytische opperviakken

¢ De zijwanden in de kookzone kunnen
enkel worden afgedekt met email of
katalytische wanden. Dit varieert
volgens model.

¢ De katalytische wanden hebben een
licht mat en poreus opperviak. De
katalytische wanden van de oven
hoeven niet te worden gereinigd.

¢ Katalytische opperviakken absorberen
olie dankzij de poreuze structuur en
beginnen te blinken wanneer het
opperviak is verzadigd met dlie. In dit
geval is het aanbevolen de onderdelen
te vervangen.

Glazen opperviakken

¢ Tijdens de reiniging van glazen
opperviakken mag u geen harde
metalen krabbers en schurende
reinigingsmiddelen gebruiken. Deze
kunnen de glazen opperviakken
beschadigen.

¢ Reinig het apparaat met een
vaatwasmiddel, warm water en een
microvezel doek specifiek voor glazen
opperviakken en droog het met een
droge doek.

¢ Als er wasmiddel achterblijft na de
reiniging moet u dit afnemen met koud
water en het drogen met een schone
microvezel doek. Resterende
wasmiddel resten kunnen het glazen
opperviak de volgende keer
beschadigen.

e Opgedroogde resten op het glas
mogen in geen geval worden
verwijderd met een zaagmes,
draadwol of gelijkaardig krassend
gereedschap.

¢ U kunt de kalkvlekken (gele viekken)
op het glazen opperviak verwijderen
met een commercieel beschikbaar

ontkalkingsmiddel met azijn of
citroensap.

¢ Als het opperviak zeer vuil is, kunt u
het reinigingsmiddel aanbrengen op
de vlek met een spons en moet u het
product laten inwerken om het correct
te reinigen. Reinig het glazen
opperviak met een natte doek.

¢ Verkleuringen en viekken op het
glazen oppervlak zijn normaal en geen
defecten.

Plastic onderdelen en geverfde

opperviakken

¢ Reinig de plastic onderdelen en
geverfde opperviakken met
vaatwasmiddel, warm water en een
zachte doek of spons en droog het
met een droge doek.

e Gebruik geen harde metalen krabbers
en schurende reinigingsmiddelen. Dit
kan de opperviakken beschadigen.

e Zorg ervoor dat de verbindingsstukken
van de onderdelen van het apparaat
niet vochtig en met wasmiddel worden
achtergelaten. Zo niet kan corrosie
optreden op deze verbindingen.

De accessoires reinigen
Tenzij anders vermeld in de handleiding
mag u de accessoires van het product
niet wassen in de vaatwasmachine.
Het bedieningspaneel
reinigen

¢ Als u de panelen met knoppen reinigt,
moet u het paneel en de knoppen
afnemen met een vochtige, zachte
doek en afdrogen met een droge doek.
Verwijder de knoppen en pakkingen
onderaan om het paneel te reinigen.
Het bedieningspaneel en de knoppen
kunnen worden beschadigd.

e Tijdens het reinigen van de roestvrij
stalen panelen met knoppen mag u
geen reinigingsmiddel voor roestvrij
staal gebruiken. De indicatoren rond
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de knoppen kunnen worden
verwijderd.
¢ Reinig het touch bedieningspaneel
met een vochtige, zachte doek en
droog het met een droge doek. Als uw
product voorzien is van een
toetsvergrendeling moet u deze
vergrendeling instellingen voor u het
bedieningspaneel begint te reinigen.
Z0 niet kan een incorrecte detectie
optreden in de toetsen.
De binnenzijde van de oven
reinigen (bereidingszone)
Volg de reinigingsprocedure beschreven
in het hoofdstuk “Algemene
reinigingsinformatie” naargelang het type
opperviak in uw oven.
De binnenwanden van de oven
reinigen
De zijwanden in de kookzone kunnen
enkel worden afgedekt met email of
katalytische wanden. Dit varieert volgens
model. Als er een katalytische wand is,
verwijzen wij u naar het hoofdstuk
“Katalytische wanden” voor meer
informatie.
Als uw product een model is met
draadroosters moet u deze
draadroosters verwijderen voor u de
zijwanden begint te reinigen. Voltooi
daarna de reinigingsprocedure zoals
beschreven in het hoofdstuk “Algemene
reinigingsinformatie” naargelang het type
opperviak van de zijwand.
De draadroosters aan de zijkanten
verwijderen:
1.Verwijder de voorzijde van het
draadrooster door het op de zijwand
te trekken in de tegenovergestelde
richting.
2.Trek het draadrooster naar u toe en
verwijder het volledig.
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. ieuw aan te brengen,
herhaalt u de procedure voor de
verwijdering in de omgekeerde richting.

Eenvoudige stoomreiniging
Het varieert naargelang het model van
het product. Is mogelijk niet
beschikbaar op uw model.

Dit garandeert een eenvoudige reiniging
omdat het vuil (aangezien u niet te lang
hebt gewacht) zacht wordt gemaakt met
de stoom die vormt in de oven en de
waterdruppels die condenseren op de
interne opperviakken van de oven.
1.Verwijder alle accessoires uit de oven.
2.Giet 500 ml water in de ovenlade en
plaats de lade op het 2de rek van de
oven

: P g
stoomreinigingsmodus en schakel

hem in aan 100°C gedurende 15
minuten.
Open de deur onmiddellijk en neem de
interne opperviakken van de oven af met



een vochtige spons of doek. Er zal
stoom ontsnappen wanneer u de deur
opent. Dit kan het risico van
brandwonden creéren. Open de
ovendeur voorzichtig.

Gebruik warm water met vioeibaar
wasmiddel, een zachte doek of spons
om hardnekkig vuil te reinigen en neem
het af met een droge doek.

Tijdens de eenvoudige
stoomreinigingsmodus zal water
dat zich in het zwembad aan de
onderkant van de oven bevindt
om licht gevormde resten / vuil in
de ovenruimte te verzachten,
verdampen en condenseren in de
ovenruimte en het binnenste glas
van de ovendeur, waardoor water
kan druppelen wanneer de
ovendeur wordt geopend. Veeg
de condens weg zodra de
ovendeur wordt geopend.

Het varieert naargelang het model van
het product. Is mogelijk niet beschikbaar
op uw model. Na de condensatie in de
oven kan er water of vocht in het kanaal
onder de oven lopen. Maak deze
zwembadgoot na gebruik schoon met
een vochtige doek en droog hem

De deur van de oven
reinigen

Gebruik geen harde schurende
reinigingsmiddelen, metalen
krabbers, draadwol of
bleekmiddel om de oven en het
glas te reinigen.

U kunt uw ovendeur en het glas van de
deur verwijderen om ze te reinigen. De
verwijdering van de deuren en het glas
wordt beschreven in de hoofdstukken
“De ovendeur verwijderen” en “Het
interne glas van de deur verwijderen”.
Nadat het interne glas is verwijderd, kunt
u het reinigen met een wasmiddel, warm
water en een zachte doe of spons en
droog het met een droge doek. Was het
glas af met azijn en spoel het om
limoenresten te verwijderen die kunnen
voorkomen op het glas van de oven.
De deur van de oven verwijderen
1.0pen de ovendeur.
2.0pen de klemmen van het voorste
scharnier van de deur rechts en links
door ze omlaag te drukken zoals
aangegeven in de afbeelding.
Het type scharnier (A), (B), (C) varieert
afhankelijk van het productmodel. De
onderstaande afbeeldingen laten zien
hoe u alle soorten scharnieren opent.
(A) type scharnier is verkrijgbaar in
normale deurtypes.
(B) type schamier is verkrijgbaar in zacht
sluitende deurtypes.
(C) type scharnier is verkrijgbaar in zacht
openende / sluitende deurtypes.
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Scharniervergrendeling - gesloten positie  Scharniervergrendeling - open positie
3.Laat de ovendeur half open
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4. Trek de verwijderde deur omhoog om
ze vrij te maken van de scharnieren
links en rechts en verwijder de deur uit
de oven.

Om de deur opnieuw aan te
brengen, herhaalt u de procedure
voor de verwijdering in de
omgekeerde richting. Wanneer u
de deur monteert, moet u ervoor
zorgen de klemmen te sluiten op
de scharnieren.

De interne glasplaat

verwijderen van de ovendeur
De interme glasplaat van de deur
vooraan kan worden verwijderd voor
reiniging.

1.0pen de ovendedur.

2.Trek aan het plastic onderdeel,
bevestigd op de bovenste sectie van
de deur vooraan, naar u toe door
tegelijkertijd druk uit te oefenen op de
drukpunten aan beide zijden van het
onderdeel en verwijder het.

3.Z0oals aangegeven in de afbeelding
moet u de binnenste glasplaat (1)
voorzichtig optillen naar 'A' en daarna

moet u ze verwijderen door ze naar
‘B’ te trekken.

1 Binnenste glasplaat

2* Interne glasplaat (Is mogelijk niet
beschikbaar op uw product.)

4.Als uw product een interne glasplaat
(2) heeft, moet u dezelfde procedure
herhalen om deze te verwijderen (2).

5.De eerste stap van de hergroepering
van de deur is de interne glasplaat (2)
opnieuw te monteren. Plaats de
afgeschuinde rand van de glasplaat
tegen de afgeschuinde rand van de
plastic sleuf. (Als uw product een
interne glasplaat heeft). De intermne
glasplaat (2) moet worden bevestigd
aan de plastic sleuf die het dichtst bij
de binnenste glasplaat (1) zit.

6.Bij de montage van de binnenste
glasplaat (1) moet u ervoor zorgen dat
de bedrukte zijde van de glasplaat op
de interne glasplaat zit. Het is van
essentieel belang dat de onderste
hoeken van de intemne glasplaat (1)
naast de onderste plastic sleuven
komen te zitten.

7.Duw het plastic onderdeel naar het
frame tot u een Klikkend geluid hoort.

De ovenlamp reinigen

Als de glazen deur van de ovenlamp in
de kookzone wuil is, kunt u ze reinigen
met wasmiddel, warm water en een
zachte doek of spons en drogen met
een droge doek. Als de ovenlamp defect
is, kunt u ze vervangen via de
onderstaande procedure.
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De ovenlamp vervangen

AAIgemene waarschuwingen

* Om het risico van elektrische
schokken te voorkomen wanneer u de
ovenlamp vervangt, moet u de
elektrische aansluiting loskoppelen en
wachten tot de oven is afgekoeld.
Hete oppervlakken kunnen

brandwonden veroorzaken! 3.Als uw ovenlamp van type (A) is zoals

¢ In deze oven wordt een gloeilamp met weergegeven in de onderstaande
een vermogen van minder dan 40 W, afbeelding moet u de ovenlamp
een hoogte van minder dan 60 mm, een draaien zoals aangetoond in de
diameter van minder dan 30 mm of een afbeelding en ze vervangen met een
halogeenlamp met fitting type G9, een nieuwe lamp. Als type (B) een model is,
vermogen van minder dan 60 W moet u ze verwijderen zoals
gebruikt. De lampen zijn geschikt voor aangetoond in de afbeelding en ze
gebruik bij temperaturen boven 300 °C. vervangen met een nieuwe lamp.

Ovenlampen zijn verkrijgbaar bij
geautoriseerde servicemedewerkers of
monteur met vergunning.

¢ De positie van de lamp kunnen
verschillen van die aangegeven in de
afbeelding.

¢ De lamp die wordt gebruikt in dit
product is niet geschikt voor gebruik in :
de verlichting van ruimten in uw 4.Breng het glazen deksel opnieuw aan.
woning. Het doel van deze lamp is u Als uw oven een vierkante lamp
te helpen uw etenswaren beter te zien.  heeft,

* De lampen die worden gebruikt in dit 1.Ontkoppel het product van het

product moeten bestan zijn tegen elektrisch net. .

extreme fysieke omstandigheden, 2.Verwijder de roosters in N
zoals temperaturen van meer dan overeenstemming met de beschrijving.
50°C.

Als uw oven een ronde lamp heeft,

1.0Ontkoppel het product van het
elektrisch net.

2.Verwijder het glazen deksel door het
linksom te draaien.
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3.Til het beschermende glazen deksel 5.Breng het glazen deksel en roosters
van de lamp omhoog met een opnieuw aan.
schroevendraaier.
4.Als uw ovenlamp van type (A) is zoals
weergegeven in de onderstaande
afbeelding moet u de ovenlamp
draaien zoals aangetoond in de
afbeelding en ze vervangen met een
nieuwe lamp. Als type (B) een model is,
moet u ze verwijderen zoals
aangetoond in de afbeelding en ze
vervangen met een nieuwe lamp.
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E] Probleemoplossing

Raadpleeg de geautoriseerde service agent of technicus met een licentie of de
verdeler waar u het product hebt gekocht als u het probleem niet kunt oplossen,
hoewel u de instructies van dit hoofdstuk hebt toegepast. Probeer nooit een defect
product zelf te repareren.

. De damp die opstijgt tijdens de bereiding kan condenseren en waterdruppels
vormen op de koude opperviakken van het product. >>> Dit is geen storing.

¢ \Wanneer de metalen onderdelen opwarmen, kunnen ze uitzetten en lawaai
veroorzaken. >>> Dit is geen storing.

¢ De zekering is defect of ingeschakeld. >>> Controleer de zekeringen in de
zekeringenkast. Veervang ze of schakel ze opnieuw in, indien nodig.

e Het product is niet aangesloten op het (geaarde) stopcontact. >>> Controleer de
Stekker.

¢ Knoppen/toetsen op het bedieningspaneel werken niet. >>> Als uw product

voorzien is van een toetsvergrendeling is het mogeljjk dat de toetsvergrendeling is

ingeschakeld. Schakel deze vergrendeling uit.

¢ De ovenlamp is defect. >>> De lamp vervangen.

¢ De stroom is onderbroken. >>> Controleer of er stroom aanwezig is. Controleer
de zekeringen in de zekeringenkast. Vervang de zekeringen of schakel ze opnieuw
in, indien nodig.

¢ |s mogelijk niet ingesteld op een bepaalde bereidingsfunctie en/of
temperatuur. >>> Stel de oven in op een bepaalde bereidingsfunctie en/of
temperatuur.
¢ Bij modellen met een timer is het mogelijk dat de timer niet is bijgeregeld. >>>
Pas de tijd aan.
¢ De stroom is onderbroken. >>> Controleer of er stroom aanwezig is. Controleer
de zekeringen in de zekeringenkast. Vervang de zekeringen of schakel ze opnieuw
in, indien nodig.

¢ De stroom is eerder uitgevallen. >>> Pas de tjjd aan / Schakel het product uit en
schakel het opnieuw in.
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