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Please read this guide first!

Dear Customer,

Thank you for choosing a BEKO product. We would like you to achieve the optimal effi-
ciency from this high quality product which has been manufactured with state of the art
technology. Please make sure you read and understand this guide and supplementary
documentation fully before use and keep it as a reference. Include this guide with the
unit if you hand it over to someone else. Observe all warnings and information herein
and follow the instructions.

Symbols and their meanings
These symbols are used throughout this guide:

G_] Important information and recommendations regarding the use of the appliance.

f WARNING: Warnings on personal injury or property
damage.

Il
E ?f Suitable for contact with food.

Do not immerse the appliance, the power cord or the plug in water or in any other liquids.

E%
& Electric shock protection rating

\ RECYCLED &
RECYCLABLE
\g PAPER



n Important safety and environmental instructions

This section contains safety instruc-
tions to prevent hazards that can
result in injury or property damage.
Any warranty is void if these instruc-
tions are not followed.

1.1 General safety

e This appliance complies with in-
ternational safety standards.

e This appliances is intended to
be used in household and simi-
lar applications such as:

e -staff kitchen areas in shops,
offices and others working en-
vironments;

e -farm houses;

e -py clients in hotels, motels and
other residential type environ-
ments;

e-ped and breakfast type envi-
ronments.

e|f the use of the appliance is
limited to less than the above,
this shall be clearly stated in the
instructions.

e Children being supervised not to
play with the appliance
e This appliance can be used by

children aged from 8 years and
above and persons with reduced

physical, sensory or mental ca-
pabilities or lack of experience
and knowledge if they have been
given supervision or instruction
concerning use of the appliance
in a safe way and understand
the hazards involved.

e|f the supply cord is damaged, it
must be replaced by the man-
ufacturer, its service agent or
similarly qualified persons in
order to avoid a hazard.

e Cleaning and user maintenance
shall not be made by children
unless they are older than 8 and
supervised.

eKeep the product and the prod-
uct cable out of the reach of
children under the age of 8.

ePosition the handles of the
cooking appliances (if any) so
that hot liquids do not spill and
place them securely.

e Make sure that the voltage in-
dicated on the appliance is the
same as the mains voltage in
your home.

e se the appliance in a ground-
ing plug.

*Do not use the appliance with
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Important safety and environmental instructions

an extension cord.

¢ Do not place your appliance on
or near heat sources such as
ovens and stoves.

e [0 prevent damage to the power
cord, prevent it from being

pinched, crimped or rubbed
against sharp edges.

¢ Do not unplug the appliance by
pulling on the cord.

*Do not immerse the appliance
or its power cord in water.

¢Do not leave the appliance un-
attended while it is plugged in.

*Do not disassemble the appli-
ance.

ese only original parts or parts
recommended by the manufac-
turer.

eUnplug the appliance before
cleaning and dry all parts com-
pletely after cleaning.

e Clean the appliance in accord-
ance with the instructions in the
Cleaning and Maintenance sec-
tion.

¢ Do not put large pieces of food
in the appliance as it may cause
a fire.

eDo not touch the plug of the

appliance while your hands are
damp or wet.

eDo not use the appliance in
humid environments.

¢ Do not move the appliance while
it is in use and the oil inside is
hot.

eDo not use the appliance in or
near explosive or flammable en-
vironments and substances.

¢ To avoid the risk of burns, do not
touch hot surfaces.

e | et the appliance cool down in
a safe place out of the reach of
children.

¢ Do not block the air inlet and air
outlet openings while the appli-
ance is operating.

¢ Do not lean over while the appli-
ance is in use. Hot air rises from
the appliance during use!

eThe appliance becomes hot
during use. To avoid the risk
of burns, do not touch hot sur-
faces.

¢ \ake sure that the room is ad-
equately ventilated during use.

e|n case of fire, unplug the ap-
pliance.

Hot Air Fryer / User Manual
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Important safety and environmental instructions

¢ Do not pour water on the appli-
ance, as it may cause electric
shock hazard.

eDo not operate the appliance
with an external timer or a sep-
arate remote control system.

¢ Only use metal kitchenware with
insulated handles with the ap-
pliance.

¢ Do not put anything on the ap-
pliance while it is operating or
hot.

e o disconnect, turn the timer
dial and temperature dial to the
off position. Then unplug the ap-
pliance.

e |f you keep the packaging mate-
rials, keep them out of the reach
of children.

1.1 Compliance with the WEEE
Directive and Disposing of the Waste
Product:

This product complies with EU WEEE Directive
(2012/19/EU). This product bears a classification
symbol for waste electrical and electronic equip-
ment (WEEE).

E This symbol indicates that this product

shall not be disposed with other house-
_——

hold wastes at the end of its service
life. Used device must be returned to
offical collection point for recycling of
electrical and electronic devices. To find these col-
lection systems please contact to your local au-

thorities or retailer where the product was pu-
chased. Each household performs important role
in recovering and recycling of old appliance.
Appropriate disposal of used appliance helps pre-
vent potential negative consequences for the envi-
ronment and human health.

1.2 Compliance with RoHS Directive

The product you have purchased complies with EU
RoHS Directive (2011/65/EU). It does not contain
harmful and prohibited materials specified in the
Directive.

1.3 Package information

Yy Packaging materials of the product are
® | manufactured from recyclable materials
- in accordance with our National

Environment Regulations. Do not dis-
pose of the packaging materials together with the
domestic or other wastes. Take them to the pack-
aging material collection points designated by the
local authorities.

1.4 Important points for saving
energy
Comply with the times recommended by the

manual while using the appliance. Unplug the
appliance after each use.
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Your Hot Air Fryer

i

i

Signs on the appliance and values specified by the documents provided along with the product have been obtained
under laboratory conditions in accordance with the related standards. The values may vary based on use of the
appliance and ambient conditions. Power values have been tested in the voltage of 230 V.
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Your Hot Air Fryer

Digital control panel
Removable cooking chamber
Cooking rack

Power cable

Air outlet

o~ L -

Technical data

Power supply 220-240V ~ 50-60 Hz
Power con- | 2000-2400W

sumption
Tray capacity 85L(4,25L+4,251)
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Usage

3.1 Intended use

The appliance is intended for home use only and is not suitable for professional use.

0 When you use the appliance for the first time, there may be a slight emission of smoke. This
is normal.

3.2 Preparing the appliance for use
e Use the appliance in an upright position on a stable, level, clean, dry and non-slip surface.

Before using the appliance for the first ~ To open the removable cooking trays Clean the removable cooking trays (2)
time, remove the packaging material and (2), grasp the handles firmly; then pull  with warm soapy water.

place the appliance on a flat, clean work the chambers out of their slots.

surface.

After cleaning all parts, insert the cooking
tray (2). The appliance is ready for use.

o For first time use, set the appliance to "M" mode, set it to the highest temperature and let it
run for 10 minutes without adding any ingredients.

Hot Air Fryer / User Manual 9/ EN



Usage

3.3 Control panel and LED display:

Created for general use. The manual program allows you to prepare your
M | Manual
anua food outside the set programs.
. This program is specially designed for poultry. You can also cook seafood
@ | Chicken using this program.
& Veaetabl This program is specially designed for vegetables. You can use this program
€getabies | 4o fry potatoes and all kinds of vegetables.
This program is specially designed for baked goods such as cakes and
& | Oven/Cake breaé). g pecially desig g
%) | Heating This program is specially designed for reheating.
#0 Defrosting This program is specially designed program for defrosting.
. Specially designed program for drying food. It is used together with the
& | brying drying accessories.
Temperature
Setting Selection

Defrostin
Oven/ 9

Chicken Cake Drying

Manual Vegetables |  Heating

Left Tray
Selection

Right Tray
Selection

Right Tray Fault
Indicator

On/Off

Left Tray Fault
Indicator

Temperature /
Duration increase/
decrease
Keeping Right Tray Start/
Finishing Warm  Synchronizing Pause
Trays

Duration
Setting

Left Tray
Start/
Pause
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Usage

3.4 Warnings before first use

«When the appliance is in operation and the removable
cooking tray (2) is retracted, hot steam will escape from
the air outlet (6) and the top of the basket. Therefore, be
careful not to burn yourself on the hot steam.

«When using the cooking trays (2) at high temperatures,
take care to avoid direct contact.

The best browning and cooking is usually achieved on the cooking rack.
It is recommended to use the cooking rack for all recipes and roasts.

3.5 Operation

3.5.1 Selecting and starting a program

If you want to switch to another program after starting
the appliance, press and hold the "Start/Stop" key or the
" Select Tray " key for 3 seconds. Then select the desired
program by selecting the tray again.

e The display shows the automatically set temperatures and times according to the selected
cooking functions. You can change these temperatures and times as desired.

To cancel the cooking process, press and hold the "Start/Stop" key or the "Select chamber"
key for 3 seconds. The cooking program you have selected will be cancelled.

Hot Air Fryer / User Manual 11/ EN
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Plug in the appliance and press the on/
off button “@”. After the tray lights come
on, select the desired tray “I1" . After
selecting the tray, select the desired pro-
gram from the Programs menu accord-
ing to what you wish to cook.

After selecting the desired program, the
selected program will light up in bright
light. If you want to change the pro-
gram, you can select one of the dim-
ly lit programs.

3.5.2 Temperature and time setting

Press the “°C’ or ‘®’ buttons to set the temperature or time. The “E”symbol
is activated. Set the temperature and time to the desired value using the =+ symbol.

3.5.3 Function settings

3.5.3.1 Smart finishing )= @

The ‘Smart Finish' function allows you to start and finish 2 different foods simultaneously at different
temperatures, cooking times and cooking modes.
1. Prepare the cooking settings for the left tray of the appliance as described in section 3.5.1.

2.Then select the right tray and adjust the cooking settings.
3. Select the "Smart Finishing' function on the appliance.

4. Start the cooking process by pressing one of the start buttons. The appliance will start the cooking
process to finish both trays simultaneously.

After selecting the program,

you can set the temperature and
cooking time by pressing the temper-
ature and time icons.

Start the cooking process by pressing
the start icon. When wishing to cook in
the other chamber,

repeat the process by selecting a tray.

To select the "Smart Finish ®=@" function, the cook-
ing process must not have started in either tray. If cook-
ing has already started in at least one tray, the "Smart
Finish" function cannot be selected.
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Usage

3.5.3.2 Keeping warm Z8,

The 'Keep Warm' feature allows you to keep your food warm when it is finished cooking.
1. Prepare the desired tray for cooking as describedin 3.5.1. Then press the ‘Start'button to start cooking.

2.0nce cooking has started, press the 'Keep Warm' icon. (You can also press the ‘Keep warm' icon
before you start cooking.)

3. After the cooking process is complete, the appliance will maintain the temperature of your food.

ﬂ e The keep warm function remains activated for 15 minutes.
eYou can also select the "Keep warm" function before starting the cooking process.

3.5.3.3 Synchronize cooking

With the synchronize cooking function, you can easily match the trays when you cook the same food in
both trays.
1. Prepare the left or right tray of the appliance as described in 3.5.1.

2.Then select the right chamber of the appliance and press the "Synchronize cooking" icon.
3. All temperatures and operating times are synchronized in both trays.
4.1f you press the "Start" icon, you can perform the same cooking process in two separate trays.

o After activating the "Synchronize cooking" function, all changes you make in one tray are
transferred to the other.

3.6 Cooking

o You will achieve better results if you mix the food with a small amount of oil using brush the
food with oil before placing it in the cooking tray.

Do not touch the removable cooking trays when they are
hot, except for the handles.

Hot Air Fryer / User Manual 13/ EN



J

Remove the cooking tray and place it on Place the food in the cooking tray. Then Connect the appliance and select the
a flat, clean surface. insert the tray into the appliance and desired cooking program. Then start
make sure it is properly seated. the cooking process.

4 N\ N\

>
ﬂﬂ ||
. /L J
When the selected cooking time is up, a Remove the tray and check if the food When the process is complete, trans-
warning tone will sound and the appli- is fully cooked. If further cooking is re- fer the cooked food to a bowl or plate.
ance will automatically stop cooking. quired, you can extend the cooking time

a little more.

e To ensure even cooking, carefully remove and shake the cooking tray
midway through the cooking process, or use tongs to turn the cooking food so
as not to scratch the tray.

° Do this procedure more often if you are doing a long cooking cycle or if
you want crispier results.
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Do not allow the cooking basket to touch
the outside of the appliance as the surface
=7 of the cooking tray (2) will be hot during
and after cooking.

e | et the food rest for 5 to 10 seconds before removing it from the removable cooking tray
(2).
o e Jse tongs to remove coarse or soft food from the cooking tray without damaging the inner
surface of the appliance.

e \When one batch is ready, the appliance is immediately ready for another batch.

-Note that the device can become very hot during the
turning process.

A Do not place the product on your worktop in such a way
that it blocks the air outlet channels.

Do not place any other product on the appliance.

Hot Air Fryer / User Manual 15/ EN



n Cooking time

The default temperature and time settings of the programs of the appliance are set automatically.

The following table gives an overview of cooking times for different foods. Cooking times depend on
the thickness, brand and consistency of the food. The recommended times and quantities should be
regarded as approximate.

Program Food Temperature Duration
Drumstick (4 pieces) 180°C 24 - 30 min
Chicken Chicken Breast (2 * 200 g) 180°C 24 - 30 min
Wing (8 pieces) 180 degrees 180°C 22 - 26 min
Fresh potato 200 ¢ 200°C 20 - 25 min
Fresh potato 500 ¢ 200°C 24 - 30 min
Frozen potato 500 g 200°C 20 - 27 min
Vegetables | Frozen potato 1000 gr 200°C 42 - 48 min
Potato - Carrot Cubes Garnish 190°C 15-20 min
Onion Ring 190°C 10- 15 min
Zucchini and Eggplant (cut into rings - 1 piece) 180°C 20 - 25 min
Oven/cake | Muffin 160°C 15-19min
Defrosting Minced meat, chicken, meatballs, etc. 35-50°C 15-30min
Tomato (2-3 mm thick) 55°C 7-9hours
Apple (2-3 mm thick) 55°C 7 -8 hours
Drying Banana (2-3 mm thick) 60°C 7-9 hours
Eggplant (2-3 mm thick) 55°C 7 -8 hours
Mushroom (3-4 mm thick) 60°C 6 - 8 hours
Pineapple (4-5 mm thick) 60°C 6 - 8 hours
16/ EN Hot Air Fryer / User Manual




Cleaning and maintenance

5.1 Cleaning

0 Never use gasoling, solvents, abrasive cleaners, metal objects or hard brushes to clean the
appliance.

E

Switch off the appliance and disconnect Allow the appliance to cool down Remove the removable cooking
it from the power supply. completely. basket (5) from the drawer.

Remove the cooking trays from the appliance to allow the appliance to cool down more quickly.

o
rat

You can wash the cooking tray in warm Clean the outside of the appliance with
soapy water or in the dishwasher. a damp cloth. Dry the outside of the ap-
pliance completely.

0 Always keep the bottom of the cooking tray clean to avoid the accumulation of foreign objects.

Hot Air Fryer / User Manual 17/ EN



Cleaning and maintenance

5.2 Storage
e |f you do not intend to use the appliance for a longer period of time, store it carefully.
e Unplug the appliance and let it cool down before putting it away.
e Store the appliance in a cool and dry place.
e Keep the appliance and the cable out of the reach of children.

5.3 Transport and shipping

e Transport the appliance in its original packaging during handling and transport. The packaging
protects the appliance from physical damage.

¢ Do not place heavy objects on the appliance or its packaging. The appliance may be damaged.

e |f the appliance is dropped, it may stop working or permanent damage may occur.
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ﬂ Troubleshooting

The problem Cause Solution
Power outages
No power or poor contact at the power
1 Product does not work outlet Check the power supply and make sure

The power supply voltage of the product

there is power

The food is insufficiently

Combine recipes and your personal expe-

2 cooked/burnt The cooking time s not correct rience to adjust preparation and timing
When using for the first time, set the
3 Smoke during first use Anti-rust grease temperature to maximum and preheat
g on the heater of the product for 10-15 minutes to remove the anti-
rust oil on the heater of the product
Cooking tray, tray drawer, . .
4 Strange smell Foreign body on the heater Remove the foreign object
The display shows E1 and
) the product does not work Left cooking tray NTC disconnected
anymore
The display shows E2 and .
6 the product no longer works Left cooking tray NTC does not work
The display shows E3 and
7 the product has stopped Right cooking tray NTC disconnected
working

The screen shows E4 and
8 the product has stopped
working

Right cooking tray NTC not working

The screen shows E5 and
9 the product has stopped

Problem with power PCB (left cooking
tray NTC)

working
The screen shows E6 and . ) )
10 the product has stopped Problem with power PCB (right cooking
; tray NTC)
working
The screen shows E7 and . .
11 the product has stopped Problem with the power PCB (Connection
; problem)
working
The screen shows E8 and . )
19 the product has stopped Problem with the power PCB (Connection
) problem)
working
The screen shows E9 and the .
13 product has stopped working Problem with the power PCB
The display shows E10 and ' .
14 the product has stopped Problem with the power PCB (left cooking
; tray resistance)
working
The display shows E10 and ) ) '
15 the product has stopped Problem with the power PCB (right cooking
; tray resistance)
working

Send to service for repair

Hot Air Fryer / User Manual
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Bitte lesen Sie zuerst diesen Benutzerhandbuch!

Sehr geehrter Kunde,

Vielen Dank, dass Sie sich flr ein BEKO-Produkt entschieden haben. Wir mochten,
dass Sie mit diesem qualitativ hochwertigen Produkt, das nach dem neuesten Stand
der Technik hergestellt wurde, die optimale Effizienz erreichen. Bitte stellen Sie sicher,
dass Sie diesen Leitfaden und die ergdnzende Dokumentation vor der Verwendung
vollstandig gelesen und verstanden haben, und bewahren Sie ihn als Referenz auf. Le-
gen Sie diesen Leitfaden dem Gerét bei, wenn Sie es an eine andere Person weiterge-
ben. Beachten Sie alle hierin enthaltenen Warnungen und Informationen und befolgen
Sie die Anweisungen.

Symbole und ihre Bedeutungen
Diese Symbole werden in diesem Leitfaden durchgangig verwendet:

[i] Wichtige Informationen und Empfehlungen zum Gebrauch des Gerats.

é WARNUNG: Warnhinweise zu Personen- oder
Sachschaden.

Il
Q f Geeignet fiir den Kontakt mit Lebensmitteln.

Tauchen Sie das Gerat, das Netzkabel oder den Netzstecker niemals in Wasser oder andere
Flissigkeiten.

ﬁ
& Schutzart gegen Stromschlag

\ RECYCELTES
und RECYCEL-
\g BARES PAPIER



n Wichtige Sicherheits- und Umwelthinweise

Dieser Abschnitt enthalt
Sicherheitshinweise zur Vermeidung
von Gefahren, die zu Verletzungen
oder Sachschaden fihren konnen.

Jede Garantie erlischt, wenn diese
Anweisungen nicht befolgt werden.

1.1 Allgemeine Sicherheit

e Dieses Gerat entspricht den in-
ternationalen Sicherheitsstan-
dards.

e Dieses Gerét ist ausschlieBlich
zur Verwendung in einem Haus-
halt und vergleichbaren Einrich-
tungen gedacht, darunter:

Personalkichenbereiche in
Geschéften, Blros und anderen
Arbeitsumgebungen,

Bauernhofen:

von Gasten in Hotels, Mo-
tels und anderen wohnungs-
ahnlichen Umgebungen,

Kleineren Pensionen oder
vergleichbaren Einrichtungen

e|st die Verwendung des Gerats
auf weniger als die oben ge-
nannten Punkte beschrankt,
muss dies in der Gebrauchs-
anweisung deutlich angegeben
werden.

e Kinder sollten beaufsichtigt wer-
den, damit sie nicht mit dem
Gerat spielen

eDieses Gerat kann von Kindern
ab 8 Jahren und Personen mit
eingeschrankten korperlichen,
sensorischen oder geistigen Fa-
higkeiten oder fehlender Erfah-
rung und Kenntnissen benutzt
werden, wenn sie in sicherer
Weise beaufsichtigt oder unter-
wiesen wurden und die damit
verbundenen Gefahren verste-
hen.

¢ Sollte das Netzkabel beschadigt
sein, muss es durch den Her-
steller, dessen Kundendienst
oder eine Person mit gleicher
technischer Qualifikation aus-
getauscht werden.

eReinigung und Wartung durfen
nicht von Kindern durchgefihrt
werden, sofern diese nicht alter
als 8 und unbeaufsichtigt sind.

eBewahren Sie das Produkt und
das Produktkabel auBerhalb der
Reichweite von Kindern unter 8
Jahren auf.

e Positionieren Sie die Griffe der
Klchengerate (falls vorhanden)

21/ DE
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Wichtige Sicherheits- und Umwelthinweise

so, dass keine heiBen FlUssig-
keiten verschuttet werden, und
legen Sie sie sicher ab.

e\/ergewissern Sie sich, dass

die auf dem Gerat angegebene
Spannung mit der Netzspan-
nung in lhrem Haus Uberein-
stimmt.

e\/erwenden Sie das Gerat in
einem Erdungsstecker.

e\erwenden Sie das
Gerat nicht mit einem
Verlangerungskabel.

e Stellen Sie Ihr Gerat nicht auf
oder in die Nahe von Warme-
quellen wie Ofen und Herde.

eUm eine Beschadigung des
Netzkabels zu vermeiden, ver-
hindern Sie, dass es einge-
klemmt, gequetscht oder an
scharfen Kanten gerieben wird.

¢ Ziehen Sie den Netzstecker des
Gerats nicht durch Ziehen am
Kabel aus.

e Tauchen Sie das Gerat, oder
sein Stromkabel nicht im Was-
ser fur Reinigung, ein.

| assen Sie das Gerédt nicht un-
beaufsichtigt, wahrend es ein-
gesteckt ist.

e /erlegen Sie das Gerét nicht.

e \/erwenden Sie nur Originalteile
oder Teile empfohlen von der
Hersteller.

e Ziehen Sie vor der Reinigung
den Netzstecker und trocknen
Sie alle Teile nach der Reinigung
vollstandig ab.

eReinigen Sie das Gerat geman
den Anweisungen im Abschnitt
Reinigung und Wartung.

e egen Sie keine groBen Stiicke
von Lebensmitteln in das Gerat,
da dies zu einem Brand fuhren
kann.

eBerihren Sie den Stecker des
Gerats nicht, solange Ihre Hande
feucht oder nass sind.

e\/erwenden Sie das Gerat nicht
in feuchten Umgebungen.

eBewegen Sie das Gerat nicht,
wenn es in Betrieb ist und das
Ol'im Inneren heiB ist.

e\/erwenden Sie das Gerat nicht
in oder in der Nahe von explosi-
ven oder entflammbaren Umge-
bungen und Substanzen.

eUm die Gefahr von Verbrennun-
gen zu vermeiden, berthren Sie
keine heien Oberflachen.

e| assen Sie das Gerat an einem

HeiBluftfritteuse / Bedienungsanleitung
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Wichtige Sicherheits- und Umwelthinweise

sicheren Ort auBerhalb der
Reichweite von Kindern abkih-
len.

*Blockieren Sie die Lufteinlass-
und Luftauslass Offnungen
nicht, wahrend das Gerat in Be-
trieb ist.

e Beugen Sie sich nicht vor, wah-
rend das Gerdt in Betrieb ist.
Wahrend der Benutzung steigt
heie Luft aus dem Gerat auf!

eDas Gerat wird wahrend des
Gebrauchs hei3. Um die Gefahr
von Verbrennungen zu vermei-
den, bertihren Sie keine heilen
Oberflachen.

eStellen Sie sicher, dass der
Raum wahrend der Benutzung
ausreichend beluftet wird.

e /iehen Sie im Falle eines Bran-
des den Netzstecker.

e GieBen Sie kein Wasser auf das
Gerat, da dies die Gefahr eines
Stromschlags birgt.

eBetreiben Sie das Gerat nicht
mit einer externen Zeitschaltuhr
oder einem separaten Fernbe-
dienungssystem.

e\/erwenden Sie mit dem Gerat
nur Kichengerate aus Metall

mit isolierten Griffen.

e[ egen Sie keine Gegenstande
auf das Gerat, wahrend es in
Betrieb oder heif3 ist.

eUm die Verbindung zu trennen,
drehen Sie den Timer- und Tem-
peraturregler auf die Position
"Aus". Ziehen Sie dann den
Netzstecker des Gerats heraus.

e\\Venn Sie die Verpackung der
Materialien behalten, lagern Sie
diese aus dem Reichweite von
Kindern.

Informationen zur Entsorgung

1.2 lhre Pflichten als Endnutzer

Dieses Produkt erfillt die Vorgaben der

EU-WEEE-Direktive (2012/19/ EU). Das

Produkt wurde mit einem

Klassifizierungssymbol fir elektrische

und elektronische Altgerdte (WEEE)
gekennzeichnet.

Dieses Elektro- bzw. Elektronikgerdt ist mit
einer durchgestrichenen Abfalltonne auf Radern
gekennzeichnet. Das Gerdt darf deshalb nur
getrennt  vom unsortierten  Siedlungsabfall
gesammelt und zurlickgenommen werden. Es
darf somit nicht in den Hausmiill gegeben werden.
Das Gerdt kann z.B. bei einer kommunalen
Sammelstelle oder ggf. bei einem Vertreiber
(siehe unten zu deren Riicknahmepflichten in
Deutschland) abgegeben werden.

Das gilt auch flr alle Bauteile, Unterbaugruppen
und Verbrauchsmaterialien des zu entsorgenden
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Wichtige Sicherheits- und Umwelthinweise

Altgerats.

Bevor das Altgerat entsorgt werden darf, missen
alle Altbatterien und Altakkumulatoren vom
Altgerét getrennt werden, die nicht vom Altgerat
umschlossen sind. Das gleiche gilt fir Lampen,
die zerstorungsfrei aus dem Altgerdt entnommen
werden konnen. Der Endnutzer ist zudem selbst
daflir verantwortlich, personenbezogene Daten auf
dem Altgerét zu léschen.

Die ordnungsgemaBe Entsorgung gebrauchter
Gerate tragt dazu bei, mogliche negative Folgen
fir die Umwelt und die menschliche Gesundheit
Zu vermeiden.

1.3 Hinweise zum Recycling

Y, Helfen Sie mit, alle Materialien zu
1 YK Y recyceln, die mit diesem Symbol
W@ | gekennzeichnet sind. Entsorgen Sie
solche  Materialien, insbesondere
Verpackungen, nicht im Hausmiill, sondern iber
die bereitgestellten Recyclingbehalter oder die
entsprechenden ortlichen Sammelsysteme.

Recyceln Sie zum Umwelt - und Gesundheitsschutz
elektrische und elektronische Geréte.

1.4 Riicknahmepflichten der
Vertreiber

Wer auf mindestens 400 m?2 Verkaufsflache
Elektro- und Elektronikgerdte vertreibt oder diese
gewerblich an Endnutzer abgibt, ist verpflichtet,
bei Abgabe eines neuen Gerédtes, ein Altgerat
des Endnutzers der gleichen Gerdteart, das
im Wesentlichen die gleichen Funktionen wie
das neue Gerat erfiillt, am Ort der Abgabe
oder in unmittelbarer N&he, unentgeltlich
zuriickzunehmen. Das gilt auch fiir Vertreiber von
Lebensmitteln mit einer Gesamtverkaufsflache
von mindestens 800 m?2, die mehrmals im
Kalenderjahr oder dauerhaft Elektro- und
Elektronikgerate anbieten und auf dem Markt
bereitstellen. Solche Vertreiber miissen zudem
auf Verlangen des Endnutzers Altgerdte, die in
keiner duBeren Abmessung groBer als 25 cm sind,

(kleine Elektrogerdte) im Einzelhandelsgeschaft
oder in unmittelbarer Nahe hierzu unentgeltlich
zuriickzunehmen; die Ricknahme darf in diesem
Fall nicht an den Kauf eines Elekiro- oder
Elektronikgerates verkniipft, kann aber auf drei
Altgeréte pro Gerateart beschrénkt werden.

Ort der Abgabe ist auch der private Haushalt, wenn
das neue Elektro- oder Elektronikgerat dorthin
geliefert wird; in diesem Fall ist die Abholung des
Altgerétes flir den Endnutzer kostenlos.

Die vorstehenden  Pflichten  gelten auch
fur den Vertrieb unter Verwendung von
Fernkommunikationsmitteln, wenn die Vertreiber
Lager- und Versandflachen fiir Elekiro- und

Elektronikgerate ~ bzw.  Gesamtlager  und
Versandfldchen flir Lebensmittel beinhalten,
die den oben genannten Verkaufsflichen

entsprechen. Die unentgeltliche Abholung von
Elektro- und Elektronikgeraten ist dann aber auf
Warmedibertrager (z.B. Kihlschrank), Bildschirme,
Monitore und Gerédte, die Bildschirme mit einer
Oberflache von mehr als 100 cm?2 enthalten
und Gerdte beschrénkt, bei denen mindestens
eine der &uBeren Abmessungen mehr als
50 cm betrdgt. Fir alle Ubrigen Elektro- und
Elektronikgerate muss der Vertreiber geeignete
Riickgabemaglichkeiten in zumutbarer Entfernung
zum jeweiligen Endnutzer gewahrleisten; das
gilt auch flr Kleine Elektrogerdte (s.0.), die der
Endnutzer zuriickgeben mdchte, ohne ein neues
Geréat zu erwerben.

1.5 Einhaltung von RoHS-Vorgaben:

Das von Ihnen erworbene Produkt erflillt die
Vorgaben der EU-RoHS Direktive (65/2011/EU).
Es enthdlt keine in der Direktive angegebenen
gefahrlichen und unzuldssigen Materialien.
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lhre HeiBluftfritteuse

i

i

Die auf dem Gerét angebracbten Zeichen und die in den mitgelieferten Unterlagen angegebenen Werte wurden
unter Laborbedingungen in Ubereinstimmung mit den entsprechenden Normen ermittelt. Die Werte kdnnen je

nach Verwendung des Gerdts und den Umgebungsbedingungen variieren. Die Leistungswerte wurden mit einer
Spannung von 230 V getestet.
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Ihre HeiBluftiritteuse

Grillrost
Netzkabel
Luftauslass

o~ L

Technische Daten

Digitales Bedienfeld
Herausnehmbarer Garraum

Stromversorgung | 220-240V ~ 50-60 Hz
Stromverbrauch 2000-2400W
Blechkapazitat 85L(425L+4,251)
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Verwendung

3.1 Vorgesehene Verwendung

Dieses Gerdt ist fiir den Hausgebrauch bestimmt und nicht flir den professionellen Einsatz geeignet.

0 Wenn Sie das Gerét zum ersten Mal benutzen, kann es zu einer leichten Rauchentwicklung
kommen. Das ist normal.

3.2 Vorbereiten des Gerats fiir den Gebrauch

e \/erwenden Sie das Gerat in aufrechter Position auf einer stabilen, ebenen, sauberen, trockenen und
rutschfesten Oberflache.

Bevor Sie das Gerat zum ersten Mal benutzen, Um die herausnehmbaren Garbehdlter  Reinigen Sie die herausnehmbaren Ga-
entfernen Sie das Verpackungsmaterial und (2) zu 6ffnen, fassen Sie die Griffe fest  reinsétze (2) mit warmem Seifenwasser.
stellen Sie das Gerat an einem flachen und an und ziehen Sie die Behdlter aus ih-

sauberen Oberfldche auf. ren Schlitzen.

Nachdem Sie alle Teile gereinigt haben,
setzen Sie den Gareinsatz (2) Das Gerat
ist einsatzbereit.

o Stellen Sie das Gerét bei der ersten Inbetriebnahme auf die Betriebsart "M", stellen Sie die hichs-
te Temperatur ein und lassen Sie es 10 Minuten lang laufen, ohne Zutaten hinzuzuftigen.
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Verwendung

3.3 Bedienfeld und LED-Anzeige:

M | Anleit Zur allgemeinen Nutzung erstellt. Das manuelle Programm ermdglicht
nieitung lhnen, Ihre Speise auBerhalb der eingestellten Programme zuzubereiten.
. Dieses Programm ist speziell fir Gefliigel konzipiert. Sie kdnnen mit diesem
@ | Hahnchen Programm auch Meeresfriichte zubereiten.
Dieses Programm wurde speziell fiir GemUse entwickelt. Sie kdnnen
& | Gemiise dieses Programm zum Braten von Kartoffeln und allen Arten von Gemiise
verwenden.
& Backofen/ Dieses Programm ist speziell fiir Backwaren wie Kuchen und Brot geeignet.
Kuchen
. Dieses Programm ist speziell fir das Wiederaufwarmen gedacht.
&) | Aufwarmen
Dieses Programm wurde speziell fir Abtauen entwickelt.
#‘0 Auftauen
| Trock Speziell entwickeltes Programm zum Trocknen von Lebensmitteln. Es wird
@ | Trocknen zusammen mit dem Trocknen verwendet.

Auswahl der
Temperatureinstellung
Backofen/
Hahnchen Kuchen Trocknen

Auftauen

Auswahl des

linken Blechs Anleitung Gemiise | Aufwarmen

!

&

Auswahl des
rechten Blechs

Ein/Aus 7 N S —I

Storungsanzeige ' Stérungsanzeige
fiir linkes Fach fiir rechtes Fach

Linkes Temperatur / Dauer | Rechte Schale
Fach Start/ | erhohen/verringem | Grilimodus

Pause \orheizen
Smart Warmhalten Rechtes Fach

Finishing Bleche syn- Start/Pause
chronisieren
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Verwendung

3.4 Warnungen vor dem ersten Gebrauch

«Wenn das Gerat in Betrieb ist und der herausnehmbare
Garbehalter (2) eingefahren ist, entweicht heiBer Dampf aus
dem Luftauslass (6) und oben aus dem Korb. Achten Sie deshalb
darauf, sich nicht am heiBen Dampf zu verbrennen.

«Achten Sie darauf, dass Sie bei der Verwendung der Backbleche
(2) bei hohen Temperaturen keinen direkten Kontakt haben.

Die beste Brdunung und das beste Garen wird in der Regel auf dem
Rost erreicht. Es wird empfohlen, den Bratrost fir alle Rezepte und
Braten zu verwenden.

3.5 Bedienung

3.5.1 Auswahlen und Starten eines Programms

Wenn Sie nach dem Einschalten des Gerats zu einem anderen
Programm wechseln machten, halten Sie die Taste "Start/Stop" oder
die Taste "Blech wahlen" 3 Sekunden lang gedrickt. Wahlen Sie dann
das gewdnschte Programm, indem Sie das Fach erneut auswahlen.

e Auf dem Display werden die automatisch eingestellten Temperaturen und Zeiten entsprechend den
0 gewahlten Garfunktionen angezeigt. Sie kdnnen diese Temperaturen und Zeiten nach Belieben andern.

e Um den Garvorgang abzubrechen, halten Sie die Taste "Start/Stop" oder die Taste "Garraum wéhlen" 3
Sekunden lang gedriickt. Das von lhnen gewdhlte Kochprogramm wird abgebrochen.
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Verwendung

L J

J

= J

. J

SchlieBen Sie das Gerét an und drlicken
Sie die Ein/Aus-Taste "@". Wahlen Sie
nach dem Aufleuchten der Fachbeleuch-
tung das gewlinschte Fach "I1" . Nach
der Auswahl des Fachs wahlen Sie das
gewtinschte Programm aus dem Men
Programme, je nachdem, was Sie zube-
reiten mochten.

Nachdem Sie das gewlinschte Pro-
gramm ausgewahlt haben, leuchtet das
gewdahlte Programm in hellem Licht auf.
Wenn Sie das Programm &ndern méch-
ten, kdnnen Sie eines der schwach be-
leuchteten Programme wéhlen.

3.5.2 Temperatur- und Zeiteinstellung

Driicken Sie die Tasten "°C' oder '®', um die Temperatur oder die Zeit einzustellen. Das Symbol ‘{ = ||+ " wird
aktiviert. Stellen Sie die Temperatur und die Zeit mit Hilfe des Symbols “[—][+]" auf den gewtinschten

Wert ein.

3.5.3 Funktionseinstellungen
3.5.3.1 Intelligentes Fertigstellen =

Mit der Funktion "Smart Finish" konnen Sie 2 verschiedene Speisen gleichzeitig bei unterschiedlichen
Temperaturen, Garzeiten und Garmodi starten und fertigstellen.

1. Nehmen Sie die Einstellungen flir den linken Einschub des Gerdts wie in Abschnitt 3.5.1 beschrieben vor,
2. Wahlen Sie dann den rechten Einschub und passen Sie die Einstellungen flir den Garvorgang an.
3. Wahlen Sie am Gerdt die Funktion "Smart Finishing".

4, Starten Sie den Garvorgang durch Driicken einer der Starttasten. Das Gerét startet den Garvorgang,
um beide Bleche gleichzeitig fertig zu stellen.

Nachdem Sie das Programm ausgewahlt
haben, kénnen Sie die Temperatur und
die Garzeit durch Driicken der Tempera-
tur- und Zeitsymbole einstellen.

Starten Sie den Garvorgang, indem Sie
auf das Startsymbol driicken. Wenn Sie
in der anderen Kammer garen mdchten,
wiederholen Sie den Vorgang, indem Sie
ein Fach auswahlen.

Um die Funktion "Smart Finish &=@" zu wéhlen, darf der
Garvorgang in keinem der beiden Einschiibe begonnen haben. Wenn
der Garvorgang in mindestens einem Blech bereits begonnen hat,
kann die Funktion "Smart Finish" nicht ausgewahlt werden.
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Verwendung

3.5.3.2 Warmhalten Z-8

Mit der Funktion "Warmhalten" kdnnen Sie Ihre Speisen nach dem Garen warmhalten.

1. Bereiten Sie das gewtlinschte Blech zum Garen vor, wie unter 3.5.1 beschrieben. Drlicken Sie dann die
Taste "Start’, um den Garvorgang zu starten,

2.Sobald der Garvorgang begonnen hat, driicken Sie das Symbol "Warmhalten". (Sie kénnen das
Symbol "Warmhalten" auch driicken, bevor Sie mit dem Garen beginnen).

3.Nach Abschluss des Garvorgangs hélt das Gerét die Temperatur Ihrer Speisen aufrecht.

Sie kénnen die Funktion "Warmhalten" auch vor Beginn des Garvorgangs wéahlen.

eNach dem Aktivieren der Funktion "Garen synchronisieren" werden alle Anderungen, die Sie
auf einem Blech vornehmen, auf das andere Ubertragen.

0 eDie Funktion "Warmhalten" bleibt 15 Minuten lang aktiviert.

3.5.3.3 Synchronisiertes Garen

Mit der Funktion Synchrongaren konnen Sie die Einschiibe einfach aufeinander abstimmen, wenn Sie
auf beiden Einschiiben die gleichen Speisen garen.
1. Bereiten Sie denlinken oder rechten Einschub des Gerats wie in 3.5.1 beschrieben vor,

2.Wahlen Sie dann den rechten Garraum des Gerdts und driicken Sie auf das Symbol "Garen
synchronisieren”,

3. Alle Temperaturen und Betriebszeiten werden in beiden Schachten synchronisiert.

4. Wenn Sie auf das Symbol "Start" driicken, kénnen Sie denselben Garvorgang in zwei getrennten
Schéchten durchfiihren.

ﬂ Bessere Ergebnisse erzielen Sie, wenn Sie das Gargut mit einem Messloffel mit einer kleinen
Menge Ol vermischen oder das Gargut mit Ol bepinseln, bevor Sie es in den Garbehélter geben.

3.6 Garen

0 Bertihren Sie die herausnehmbaren Backbleche nicht, wenn sie hei sind, auBer an den
Griffen.

f Lassen Sie das Gargut 5 bis 10 Sekunden ruhen, bevor Sie
es aus dem herausnehmbaren Garbehalter nehmen (2).
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Verwendung

J

Nehmen Sie das Garblech heraus und Geben Sie die Speisen in den Garbehal-

stellen Sie es auf eine ebene, saube- ter. Setzen Sie dann den Einsatz in das

re Flache. Gerat ein und vergewissern Sie sich,
dass er richtig sitzt.

SchlieBen Sie das Gerét an und wah-
len Sie das gewlinschte Garpro-
gramm. Dann starten Sie den Garvor-
gang.

4 )

G J

Wenn die gewéhite Garzeit abgelaufen Nehmen Sie das Blech heraus und pri-

ist, ertont ein Warnton und das Gerét be- fen Sie, ob das Essen vollstandig gegart

endet automatisch den Garvorgang. ist. Wenn ein weiteres Garen erforder-
lich ist, konnen Sie die Garzeit noch et-
was verlangern.

Wenn der Vorgang abgeschlossen
ist, geben Sie die gegarten Speisen
in eine Schissel oder auf einen Teller.

e Umein gleichméBiges Garen zu gewahrleisten, nehmen Sie das Backblech
nach der Halfte des Garvorgangs vorsichtig heraus und schiitteln Sie es, oder
wenden Sie das Gargut mit einer Zange, um das Blech nicht zu zerkratzen.

° Fuhren Sie diesen Vorgang ofter durch, wenn Sie einen langen
Garvorgang durchfiihren oder wenn Sie knusprigere Ergebnisse wiinschen.
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Verwendung

Achten Sie darauf, dass der Garkorb nicht
die AuBenseite des Gerats berthrt, da die
Oberflache des Backblechs (2) wahrend
und nach dem Garen heiB3 ist.

e\erwenden Sie eine Zange, um grobe oder weiche Speisen aus dem Garbehélter zu
nehmen, ohne die Innenfléche des Gerats zu beschédigen.

o e\/erwenden Sie eine Zange, um grobe oder weiche Speisen aus dem Garbehélter zu
nehmen, ohne die Innenflache des Geréats zu beschédigen.

e \Wenn eine Charge fertig ist, ist das Gerat sofort fiir eine weitere Charge bereit.

.Beachten Sie, dass das Gerat wahrend des
Wendevorgangs sehr hei3 werden kann.

A .Stellen Sie das Gerat nicht so auf die Arbeitsplatte, dass
es die Luftauslasskanale blockiert.

.Stellen Sie keine anderen Produkte auf das Gerat.
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n Kochzeit

Die Standard-Temperatur- und Zeiteinstellungen der Programme des Geréats werden automatisch ein-

gestellt.

Die folgende Tabelle gibt einen Uberblick tber die Garzeiten fiir verschiedene Lebensmittel. Die
Garzeiten hangen von der Dicke, der Marke und der Konsistenz der Lebensmittel ab. Die empfohlenen
Zeiten und Mengen sind als Richtwerte zu betrachten.

Programm | Lebensmittel Temperatur Zeit
Hahnchenschenkel (4 Stiick) 180°C 24 - 30 min
Hahnchen | Hahnchenbrust (2 * 200 gn) 180°C 24- 30 min
Fliigel (8 Stiick) 180 Grad 180°C 22 - 26 min
Frische Kartoffeln 200 g 200°C 20 - 25 min
Frische Kartoffeln 500 g 200°C 24 - 30 min
Tiefgefrorene Kartoffel 500 g 200°C 20 - 27 min
Gemiise Tiefgefrorene Kartoffel 1000 g 200°C 42 - 48 min
Kartoffel-Karottenwiirfel als Beilage 190°C 15 - 20 min
Zwigbelring 190°C 10- 15 min
Zucchini und Aubergine (in Ringe geschnitten - 1 Stiick) | 180°C 20 - 25 min
Backofen/ , ,
Kuchen Muffin 160°C 15-19 min
Auftauen Hackfleisch, Hannchen, Frikadelen, etc. 35-50°C 15- 30 min
Tomate (2-3 mm dick) 55°C 7-9 Stunden
Apfel (2-3 mm dick) 55°C 7- 8 Stunden
Trocknen Banane (2-3 mm dick) 60°C 7- 9 Stunden
Aubergine (2-3 mm dick) 55°C 7- 8 Stunden
Pilze (3-4 mm dick) 60°C 6- 8 Stunden
Ananas (4-5 mm dick) 60°C 6- 8 Stunden
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Reinigung und Wartung

5.1 Reinigung

Verwenden Sie zur Reinigung des Gerats niemals Benzin, Losungsmittel, Scheuermittel,
Metallgegensténde oder harte Blrsten.

E

Schalten Sie das Gerét aus und trennen  Lassen Sie das Gerdt vollstindig Nehmen Sie den herausnehmbaren
Sie es vom Stromnetz. abkiihlen. Garkorb (5) aus der Schublade.

Nehmen Sie die Backbleche aus dem Gerat, damit das Gerat schneller abkiihlen kann.

o
rat

Sie konnen den Garkorb und in warmem Reinigen Sie die AuBenseite des Ge-

Seifenwasser oder in der Spilmaschine rats mit einem feuchten Tuch. Trock-

waschen. nen Sie die AuBenseite des Geréts voll-
standig ab.

Halten Sie den Boden des Backblechs immer sauber, um die Ansammiung von Fremadkdrpern
zu vermeiden.
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Reinigung und Wartung

5.2 Lagerung

e \Wenn Sie das Gerdat Uber einen 1&ngeren Zeitraum nicht benutzen wollen, bewahren Sie es sorgfaltig
auf,

e Ziehen Sie den Netzstecker und lassen Sie das Geréat abkiihlen, bevor Sie es wegstellen.
e | agern Sie das Gerat an einem kiihlen und trockenen Ort.
e Bewahren Sie das Gerdt und das Netzkabel auBerhalb der Reichweite von Kindern auf.

5.3 Transport und Versand

eTransportieren Sie das Gerdt wahrend der Handhabung und des Transports in seiner
Originalverpackung. Die Verpackung schiitzt das Gerat vor physischen Schaden.

e Platzieren Sie keine schweren Gegenstinde auf das Gerat oder seine Verpackung. Das Gerat kann
beschadigt werden.

e \Wenn das Gerét fallen gelassen wird, kann es aufhoren zu funktionieren, oder es kénnen dauerhafte
Schéden entstehen.
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n Problembehandlung

Das Problem Ursache Losung
Stromausfalle
Kein Strom oder schlechter Kontakt an | priifen Sie die Stromversorgung und
1 Das Produkt funktioniert nicht | der Steckdose stellen Sie sicher, dass Strom vorhanden
Die Stromversorgungsspannung des | ist.
Produkts
Die Speisen sind unzureichend Kombinieren Sie Rezepte und lhre per-
2 e ar?/ ebrannt Die Garzeit ist nicht korrekt sonliche Erfahrung, um die Zubereitung
gegarvg und den Zeitpunkt anzupassen.
Bei der ersten Verwendung die Tempe-
ratur auf Maximum stellen und 10-15
3 Rauch beim ersten Gebrauch Rostschutzfeﬁ Minuten vorheizen, um das Rostschutzol
auf der Heizung des Produkts .
auf dem Heizelement des Produkts zu
entfernen.
4 Seltsamer Geruch Efecr:tt;)g’rpsecrh;l?fla(‘jde?Heizung Entfernen Sie den Fremdkdrper
© ggfa?m% ozrile?rtt E:Cﬁmggrdas Linker Garbehélter NTC abgeklemmt
. ﬁr‘fj %Zr: IEr '(’)Sgl'iyt ?Jiigi';;iz Linker Garbehélter NTC funktioniert
nicht mehr nicht
Auf dem Display erscheint E3 .
7 und das Gerat funktioniert nicht NTC des rechten Garbehalters
mehr abgeklemmt
. 2:: Er'zgfgt ﬁ?gﬁ;‘g;‘oﬂ‘i Rechter Garbehélter NTC nicht in
funktionieren Betrieb
Auf dem Bildschirm wird E5 . . .
9 angezeigt und das Geréit funktio- Problem mit der Leistungsplatine (NTC
niert nicht mehr des linken Garbehélters)
10 aArl:f gzeerin tB ngcgégmggﬁ fEu iktio— Problem mit der Leistungsplatine (NTC | Zur Reparatur an den Kundendienst
niegrt nicght mehr des rechten Garbehélters) schicken
Auf dem Bildschirm wird E7 : ' )
11 angezeigt und das Gerat funktio- Problem mit der Leistungsplatine
niert nicht mehr (Anschlussproblem)
Auf dem Bildschirm wird E8 . ' )
12 angezeigt und das Gerét funktio- Problem mit der Leistungsplatine
niert nicht mehr (Anschlussproblem)
Auf dem Bildschirm wird E9 an-
13 gezeigt und das Gerdt funktioniert | Problem mit der Leistungsplatine
nicht mehr
Auf dem Display erscheint E10 i ) )
" o Problem mit der Leistungsplatine
14 umn:h:jas Gerdt funktionert nicht (Widerstand des linken Garraums)
Auf dem Display erscheint E10 . ' )
15 und das Gergt finktioniert nicht Problem mit der Leistungsplatine
mehr (Widerstand des rechten Garraums)
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Informationen

Technische Daten

Stromversorgung: 220-240 V~, 50-60 Hz
c € Leistung: 2000-2400 W

Technische und optische Anderungen vorbehalten.
Service und Ersatzteile

Unsere Gerdte werden nach den neuesten technischen Erkenntnissen entwickelt, produziert und
gepriift. Sollte trotzdem eine Storung auftreten, so bitten wir Sie, sich mit lhrem Fachhandler bzw. mit
der Verkaufsstelle in Verbindung zu setzen. Sollte dies nicht mdglich sein, wenden Sie sich bitte an das
BEKO GRUNDIG Service-Center unter folgenden Kontaktdaten:

Telefon: 29 597 590 / 0911

(Montag bis Freitag von 08.00 bis 18.00 Uhr)
Telefax: 31 597 590 / 0911

E-Mail: service@grundig.com
http://www.grundig.com/de-de/support

Unter den obengenannten Kontaktdaten erhalten Sie ebenfalls Auskunft {iber den Bezug mdglicher
Ersatz- und Zubehorteile.

BEKO GRUNDIG Kundenberatungszentrum

Montag bis Freitag von 8.00 bis 18.00 Uhr
Deutschland : 30 597 590 / 0911
Osterreich : 22 33 220/ 0820 *

* gebihrenpflichtig (0,145 €/Min. aus dem
Festnetz, Mobilfunk: max. 0,20 €/Min.)

Haben Sie Fragen?
Unser Kundenberatungszentrum steht hnen werktags stets von 18.00 — 8.00 Uhr zur Verfigung.
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Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

als Kaufer eines Haushaltskleingerates der Marke Beko stehen lhnen die gesetzlichen Ge-
wahrleistungsrechte (Nachbesserung und Nacherfiillung) aus dem Kaufvertrag zu. Die Ge-
wabhrleistung erfolgt fiir die Fehlerfreiheit bei Geratetibergabe entsprechend dem jeweiligen
Stand der Technik. Uber die Gewahrleistung hinaus rdumt Ihnen der Hersteller eine Garan-
tie ein, diese schrankt die gesetzliche Gewahrleistung — die fir 24 Monate ab dem Kaufda-
tum gilt - nicht ein. Garantiert wird die Mangelbeseitigung durch Reparatur oder Austausch

nach Wahl des Herstellers.

Sollte eine Stérung an Ihrem Gerat auftreten, wenden Sie sich bitte an lhren Fachhandler
bzw. den Verkaufer. Dieser wird vor Ort das Gerat prifen und den Kundenservice durch-
fuhren. Auch soweit Anspriiche aus der Herstellergarantie bestehen, werden diese nur

durch den Verkaufer abgewickelt.

Die Garantiezeit betrdgt 24 Monate ab Kaufdatum.

Bedingungen:

1. Ein maschinell erstellter Original-Kaufbeleg liegt vor.

2. Das Gerat ist nur mit Original-Zubehdr und Original-Ersatzteilen betrieben worden.

3. Die in der Gebrauchsanweisung erwahnten Wartungs- und Reinigungsarbeiten sind
entsprechend ausgefihrt worden.

4. Das Gerat wurde nicht geoffnet/zerlegt.

5. Bauteile, die einem gebrauchsbedingtem Verschlei® unterliegen, fallen nicht unter die
Garantie

6. Ausgewechselte Teile werden Eigentum des Herstellers.

7. Ausgeschlossen von der Garantie sind die Mangel, die durch unsachgemalfe Installa-
tion, z.B. Nichtbeachtung der VDE-Vorschriften; unsachgemafe Aufstellung, z.B.
Nichtbeachtung der Einbau- oder Installationsvorschriften; duRere Einwirkung, z.B.
Transportschaden, Beschadigung durch Stof3 oder Schlag, Schaden durch Witte-
rungseinflisse, unsachgemafRe Bedienung oder Beanspruchung, z.B. Nichtbeachtung
der Gebrauchsanweisungen verursacht wurden.

8. Eine gewerbliche oder gleichzustellende Nutzung, z.B. in Hotels, Pensionen, Gaststat-
ten, Arztpraxen oder Gemeinschaftsanlagen, gilt als eine nicht bestimmungsgemaRe
Benutzung, die die Garantie ausschlief3t.

9. Die Mangelbeseitigung verlangert die urspriingliche Garantiezeit nicht.

10. Schadenersatzanspriche, auch hinsichtlich Folgeschaden, sind, soweit sie nicht auf
Vorsatz oder grober Fahrlassigkeit beruhen, ausgeschlossen.

11. Der Anspruch auf Garantieleistung steht nur dem Erstkéaufer zu und erlischt bei Wei-
terverkauf des Produktes durch den Erstkunden.

12. Die Garantie gilt fir neue Produkte und nicht fiir Produkte, die als Gebrauchtgerate
verkauft worden sind und nicht fir B-Ware.

13. Die Garantie ist nicht Gbertragbar.

Diese Garantiezusage ist nur giiltig innerhalb der Bundesrepublik Deutschland
Garantiebedingungen - Beko — Version Februar 2021



Veuillez d’abord lire ce manuel !

Cher/Chere client(e),

Merci d’avoir choisi un produit Beko. Nous aimerions que vous obteniez une efficacité
optimale de ce produit de haute qualité qui a été fabriqué avec une technologie de
pointe. Veillez a lire et a comprendre entierement ce guide et la documentation supplé-
mentaire avant toute utilisation et conservez-les comme référence. Joignez ce guide
au produit si vous le remettez a quelqu’un d’autre. Respectez tous les avertissements
et informations contenues dans le présent document et suivez les instructions.

Symboles et leurs significations
Ces symboles sont utilisés tout au long de ce guide :

G_] Informations et recommandations importantes concernant Iutilisation de I'appareil.

f AVERTISSEMENT : Avertissements sur les dommages
corporels ou matériels.

|
E ? f Convient pour le contact avec les aliments.
A4

EE Ne plongez jamais |'appareil, le cable d'alimentation ou la fiche dans de I'eau ou dans tout autre
liquide.

& Indice de protection contre les chocs électriques

ADEPOSER A DEPQSER
EN MAGASIN  EN DECHETERIE

Cet appareil

et ses accessoires
se recyclent

Points de coll sur www.quefaired dechets. fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

@ PAPIER RECYCLE ET
\& g RECYCLABLE



n Instructions importantes en matiére de sécurité et d’environnement

Cette section contient des instruc-
tions de sécurité visant a prevenir
les dangers qui peuvent entrainer
des blessures ou des dommages
mateériels.

Toute garantie est nulle si ces ins-
tructions ne sont pas suivies.

1.1 Sécurité générale

e Cet appareil est conforme aux
normes internationales de sé-
curité.

e Cet appareil est congu pour étre
utilise dans les maisons et des
endroits similaires tels que :

- |es espaces de cuisine dans
les boutiques, bureaux et autres
environnements de travail,

® - maisons de campagne ;

e - cuisines pour clients dans les
hotels, motels et autres lieux
d’habitation ;

e - |es gites touristiques.

o Si |'utilisation de I'appareil est
limitée a moins que ce qui pré-
cede, cela doit étre clairement
indiqué dans les instructions.

e Ne laissez pas les enfants jouer
avec I'appareil sans surveillance

e Cet appareil peut étre utilisé

par des enfants agés de 8 ans
et plus et des personnes ayant
des capacités physiques, sen-
sorielles ou mentales réduites
ou un manque d'expérience et
de connaissances s'ils ont recu
une supervision ou des instruc-
tions concernant I'utilisation de
I'appareil de maniére slre et
comprennent les dangers impli-
qués.

Si le cordon d’alimentation est
endommageé, il doit étre rem-
placé par le fabricant, son agent
de service ou toute autre per-
sonne qualifiée afin d’éviter tout
risque.

e[ ¢ nettoyage et I'entretien par
les utilisateurs ne doivent pas
étre effectués par des enfants,
sauf s'ils ont plus de 8 ans et
s'ils sont surveillés.

e Gardez le produit et le cable du
produit hors de portée des en-
fants de moins de 8 ans.

ePositionnez les poignées des
appareils de cuisson (s'ily en a)
de maniére a ce que les liquides
chauds ne se répandent pas et
placez-les de maniere sdre.

41/ FR
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Instructions importantes en matiére de sécurité et d’environnement

e Assurez-vous que la tension
indiquée sur |'appareil est la
méme que celle du réseau €lec-
trique de votre domicile.

e Utilisez 'appareil dans une prise
de terre.

eN'utilisez pas I'appareil avec
une rallonge.

e Ne placez pas votre appareil sur
ou pres de sources de chaleur
telles que les fours et les cuisi-
nieres.

ePour eviter d'endommager le
cordon d'alimentation, évitez
qu'il soit pince, serti ou frotté
contre des arétes vives.

*Ne débranchez pas I'appareil en
tirant sur le cordon.

*N'immergez pas I'appareil ou
son cordon d'alimentation dans
I'eau.

eNe laissez pas I'appareil sans
surveillance lorsqu'il est bran-
che.

e Ne déemontez pas I'appareil.

e Utilisez uniquement les pieces
d’origine ou celles recomman-
dées par le fabricant.

e Débranchez I'appareil avant de
le nettoyer et séchez compléte-

ment toutes les pieces apres le
nettoyage.

e Nettoyez |'appareil conforme-
ment aux instructions de la sec-
tion Nettoyage et entretien.

eNe mettez pas de gros mor-
ceaux d'aliments dans |'appareil
car cela pourrait provoquer un
incendie.

¢ Ne touchez pas la fiche de I'ap-
pareil lorsque vos mains sont
humides ou mouillées.

eN'utilisez pas |'appareil dans
des environnements humides.

e Ne déplacez pas |'appareil lors-
qu'il est en service et que I'huile
a l'intérieur est chaude.

o N’utilisez pas I'appareil dans ou
a proximité d’environnements
et de substances explosives ou
inflammables.

ePour éviter tout risque de bri-
lure, ne touchez pas les sur-
faces chaudes.

e | aissez |'appareil refroidir dans
un endroit sir, hors de portée
des enfants.

eNe bloquez pas les ouvertures
d'entrée et de sortie d'air pen-
dant que I'appareil fonctionne.

Friteuse sans huile / Manuel d’utilisation
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Instructions importantes en matiére de sécurité et d’environnement

eNe vous penchez pas pendant
I'utilisation de I'appareil. De I'air
chaud s'éleve de I'appareil pen-
dant son utilisation !

e[ 'appareil devient chaud pen-
dant son utilisation. Pour éviter
tout risque de brllure, ne tou-
chez pas les surfaces chaudes.

e\/eillez a ce que la piece soit
suffisamment ventilée pendant
|'utilisation.

eEn cas d'incendie, débranchez
I'appareil.

e Ne versez pas d'eau sur I'appa-
reil, car cela pourrait provoquer
un risque de choc électrique.

e Ne faites pas fonctionner I'ap-
pareil avec une minuterie
externe ou un systeme de téle-
commande sépare.

e lUtilisez uniquement des usten-
siles de cuisine en métal avec
des poignées isolées avec I'ap-
pareil.

e Ne posez rien sur I'appareil lors-
qu'il est en marche ou chaud.

ePour débrancher ['appareil,
mettez la minuterie et la tem-
pérature en position d’arrét. En-
suite, débranchez I'appareil.

* Si vous conservez les matériaux
d’emballage, gardez-les hors de
portée des enfants.

1.1 Conformité avec la directive
WEEE et élimination des déchets :

Ce produit est conforme a la directive européenne
WEEE (2012/19/EU). Ce produit porte un symbole
de classification pour les déchets d'équipements
électriques et électroniques (WEEE).

E Ce symbole indique que ce produit ne

doit pas étre éliminé avec les autres
[

déchets ménagers a la fin de sa vie
utile. Les appareils usagés doivent étre
retournés au point de collecte officiel
pour le recyclage des dispositifs électriques et
électroniques. Pour trouver ces systémes de col-
lecte, veuillez contacter les autorités locales ou le
détaillant ou le produit a été acheté. Chaque foyer
joue un role important dans la récupération et le
recyclage des vieux appareils. La mise au rebut
appropriée des appareils usagés permet de préve-
nir les conséquences négatives potentielles pour
I'environnement et la santé humaine.

1.2 Conformité avec la Directive RoHS

Votre appareil est conforme a la directive RoHS de
I'Union européenne (2011/65/UE). Il ne contient
pas de matériaux nuisibles et interdits spécifiés
dans la directive.

1.3 Informations sur I’emballage

0y L'emballage du produit est constitué
® ¢ matériaux recyclables, conformé-
W@ | ment a la Législation Nationale. Ne
pas jeter les déchets d'emballage
avec les déchets ménagers ou d'autres déchets,
les déposer dans les zones de collecte des embal-
lages spécifiées par les autorités locales.
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Instructions importantes en matiére de sécurité et d’environnement

1.4 Points importants pour
économiser I'énergie
Respectez les temps recommandés par le manuel

lors de I'utilisation de I'appareil. Débranchez
I"appareil aprés chaque utilisation.
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Friteuse sans huile

i

Les signes sur I'appareil et les valeurs spécifiées par les documents fournis avec I'appareil ont été obtenus dans
des conditions de laboratoire, conformément aux normes correspondantes. Les valeurs peuvent varier en fonction

de I'utilisation de I'appareil et des conditions ambiantes. Les valeurs de puissance ont été testées sous une tension
de 230 V.
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Friteuse sans huile

o~ L

Panneau de commande numérique
Cuves amovibles
Grille de cuisson
Cable d'
Bouche de sortie d'air

alimentation

Données techniques

Alimentation 220-240V ~ 50-60 Hz

d’énergie

Consommation | 2000-2400W

Capacité
cuves

des|85L(4,25L+4.251)

Friteuse sans huile / Manuel d’utilisation
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Utilisation

3.1 Utilisation prévue

L'appareil est destiné a un usage domestique uniquement, et il n'est pas adapté a un usage profes-
sionnel.

ﬂ Lorsque vous utilisez I'appareil pour la premiere fois, il peut y avoir une Iégere émission de
fumée. C’est normal.

3.2 Préparation de I'appareil pour son utilisation
o Utilisez I'appareil en position verticale (sur une surface stable, de niveau, propre et non inclinée).

Avant d'utiliser I'appareil pour la premiere Pour ouvrir les bacs de cuisson amo-  Nettoyez les cuves amovibles (2) et la
fois, retirez le matériel d'emballage et vibles (2), saisissez fermement les poi-  grille de cuisson (3) a I'eau chause sa-
placez I'appareil sur une surface de gnées ; puis tirez les bacs hors de leurs  vonneuse.

travail plane et propre. fentes.

Aprés avoir nettoyé toutes les pieces,
réinsérez les cuves (2). L'appareil est
prét a étre utilisé.

0 Pour la premiere utilisation, mettez I'appareil en mode "M", réglez-le sur la température la
plus élevée et laissez-le fonctionner pendant 10 minutes sans ajouter d'ingrédients.
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Utilisation

3.3 Panneau de commande et affichage a LED :

M | | Créé pour un usage général. Le programme manuel vous permet de
anue préparer vos aliments en dehors des programmes définis.
@3 | Poulet Ce programme est spécialement concu pour les volailles. Vous pouvez
oule également cuisiner des fruits de mer a I'aide de ce programme
Ce programme est spécialement congu pour les légumes. Vous pouvez
ﬁ? Légumes utiliser ce programme pour faire frire des pommes de terre et toutes
sortes de légumes.
. Ce programme est spécialement concu pour les produits cuits au four
| Four/Gateau comme les gateaux ou le pain
. Ce programme est spécialement congu pour le réchauffage.
&) | Réchauffage prog P P g
. . Ce programme est spécialement concu pour la décongélation
§§% Décongélation prog P up g
. . Programme spécialement congu pour la déshydratation des aliments. |l
) 2 ; . .
©” | Déshydratation | ¢ tlise avec les accessoires de déshydratation.

Sélection de la
cuve gauche

Marche/Arrét

Indicateur de
défaut de la cuve
gauche

Réglage de la tem-
pérature

Four/

Gateau

Décongélation

Poulet Déshydratation

Manuel Légumes | Réchauffage

Sélection de la
cuve droite
Indicateur de défaut
de la cuve droite

Augmentation/
diminution de la
température/durée
Arrét Maintien

Réglage de
la durée

Cuve gauche
Start/Pause

Cuve droite
auchaud Synchronisation  Start/Pause

des cuves

intelligent

Friteuse sans huile / Manuel d’utilisation
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Utilisation

3.4 Avertissements avant la premiére utilisation

-Lorsque I'appareil est en marche et que la cuve amovible
(2) est dans I'appareil, de la vapeur chaude s’échappe de 1a
sortie d’air (6) et du haut du panier.

-Lorsque vous utilisez I'appareil a des températures élevées,
veillez a éviter tout contact direct avec les cuves (2).

Le meilleur brunissement et la meilleure cuisson sont généralement
obtenus sur la grille de cuisson. Il est recommandé d'utiliser la grille de
cuisson pour toutes les recettes et les rotis.

3.5 Fonctionnement

3.5.1 Sélection et démarrage d'un programme

Si vous voulez passer a un autre programme apres avoir
mis ['appareil en marche, appuyez pendant 3 secondes
sur la touche « Start/Pause » ou sur la touche « Sglection
de la cuve ». Sélectionnez ensuite le programme souhai-
té en sélectionnant a nouveau la cuve.
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Utilisation

o 'écran affiche les températures et les temps réglés automatiquement en fonction des fonctions de cuisson
sélectionnées. Vous pouvez modifier ces températures et ces durées a votre guise.

o Pour annuler le processus de cuisson, appuyez pendant 3 secondes sur la touche « Marche/Arrét » ou
sur la touche « Sélection de la cuve ». Le programme de cuisson que vous avez sélectionné est annulé.

- J

G J

Branchez I'appareil et appuyez sur le
bouton marche/arrét « D » Une fois les
voyants allumés, sélectionnez la cuve
souhaitée «[«IJ». Aprés avoir choisi la
cuve, sélectionnez le programme souhai-
té dans le menu Programmes en fonction
de ce que vous souhaitez cuisiner.

Apres avoir sélectionné le programme
souhaité, le programme sélectionné
s'allume en lumiére vive. Si vous vou-
lez changer de programme, vous pou-
vez sélectionner I'un des programmes a
faible luminosité.

3.5.2 Réglage de la température et de I'heure

Apres avoir sélectionné le programme,
vous pouvez régler la température
et le temps de cuisson en appuyant
sur les icones de température et de
temps. Démarrez le processus de
cuisson en appuyant sur I'icone start..
Si vous souhaitez cuisiner dans I'autre
cuve, répétez le processus en sélec-
tionnant I'autre cuve.

Appuyez sur le symbole “°C’ ou ‘© pour régler la pour régler la température et la minuterie. Le sym-
bole {—][+} est activé. Réglez la température et la minuterie sur la valeur souhaitée a I'aide du

symbole =+

3.5.3 Paramétres des fonctions

3.5.3.1 Arrét intelligent &)= &

La fonction «Arrét intelligent> vous permet de commencer et de terminer simultanément deux plats
différents a des températures, des temps de cuisson et des modes de cuisson différents.

1. Préparez les réglages de cuisson pour la cuve de gauche de I'appareil comme décrit au paragraphe

3.5.1.

2. Sélectionnez ensuite I'autre cuve et préparez les réglages de cuisson
3. Sélectionnez la fonction «Arrét intelligent> sur I'appareil.

Friteuse sans huile / Manuel d’utilisation
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Utilisation

4.Démarrez le processus de cuisson en appuyant sur I'un des boutons de démarrage. L'appareil
commencera le processus de cuisson pour terminer les deux cuves simultanément.

Pour sélectionner la fonction "Arrét intelligent"2=@, le proces-
sus de cuisson ne doit pas avoir commence dans I'une des deux
cuves. Si la cuisson a déja commence dans au moins une cuve,
la fonction "Arrét Intelligent" ne peut pas étre selectionnée.

3.5.3.2 Garder la chaleur Z8

La fonction « Maintien au chaud » vous permet de garder vos aliments au chaud une fois la cuisson
terminge.

1. Préparez la cuve souhaitée pour la cuisson comme décrit au point 3.5.1. Appuyez ensuite sur le bouton
« Start » pour lancer la cuisson.

2.Une fois la cuisson commencée, appuyez sur I'icone « Maintien au chaud ». (Vous pouvez également
appuyer sur I'icone « Maintien au chaud » avant de commencer la cuisson).

3. Une fois le processus de cuisson terming, I'appareil maintient la température de vos aliments.

0 o3 fonction de maintien au chaud reste activée pendant 15 minutes.
o \/ous pouvez également sélectionner la fonction "Maintien au chaud" avant de commencer la cuisson.

3.5.3.3 Synchroniser la cuisson

Grace a la fonction de synchronisation de la cuisson, vous pouvez facilement faire correspondre les
cuves lorsque vous faites cuire le méme aliment dans les deux plateaux.

1. Préparez la cuve droite ou gauche de I'appareil comme décrit au point 3.5.1.

2. Sélectionnez ensuite la cuve droite de I'appareil et appuyez sur I'icone « Synchroniser la cuisson ».
3. Toutes les températures et les temps de fonctionnement sont synchronisés dans les deux cuves.
4. Sivous appuyez sur I'icone « Start », vous pouvez effectuer la méme cuisson dans les deux cuves.

51/ FR Friteuse sans huile / Manuel d’utilisation



Utilisation

0 Apres avoir activé la fonction "Synchronisation de la cuisson", toutes les modifications effec-
tuées dans une cuve sont transférées dans |'autre.

3.6 Cuisson

Vous obtiendrez de meilleurs résultats si vous mélangez les aliments avec une cuillére a
café d’huile ou si vous badigeonnez les aliments d’huile avant de les placer dans la cuve de
cuisson.

Ne touchez pas les cuves de cuisson amovibles
lorsqu'elles sont chaudes, a |'exception des poigneées.

Retirez la cuve et posez-la sur une sur- Placez les aliments dans la cuve puis Branchez I'appareil et sélectionnez le
face plane et propre. insérez-la dans I'appareil et assu- programme de cuisson souhaité. En-
rez-vous qu'elle est bien en place. suite commencez la cuisson.

4 )

J

Lorsque le temps de cuisson sélection- Retirez la cuve et vérifiez si les aliments Lorsque le processus est terming,
né est écoulg, un signal sonore retentit sont entierement cuits. Si une cuisson transférez les aliments cuits dans un
et I'appareil arréte automatiquement la supplémentaire est nécessaire, vous bol ou une assiette.
cuisson. pouvez prolonger un peu plus le temps

de cuisson.
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< Utilisation

e Pour assurer une cuisson uniforme, retirez et secouez soigneusement
la cuve a mi-cuisson, ou utilisez des pinces pour retourner les aliments sans
rayer le plateau.

° Effectuez cette procédure plus souvent si vous effectuez un cycle de
cuisson long ou si vous souhaitez obtenir des résultats plus croustillants.

Ne laissez pas le panier de cuisson
toucher I'extérieur de I'appareil car la
surface de la cuve de cuisson (2) sera
chaude pendant et apres la cuisson.

e | aissez les aliments reposer pendant 5 a 10 secondes avant de les sortir de la cuve
amovible de cuisson amovible (2).

e Utilisez des pinces pour retirer les aliments les plus gros de la cuve sans endommager la
surface intérieure de I'appareil.

e orsqu’une fournée est terminée, I'appareil est instantanément prét pour une nouvelle
fournée.

-Notez que le dispositif peut devenir tres chaud pendant
le processus de cuisson.

-Ne bloquez pas la sortie d’air de I'appareil et faites
attention a ce qu’elle ne soit pas bloquée lorsque
I"appareil est sur le plan de travail.

«Ne placez aucun objet sur I'appareil.
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n Temps de cuisson

La température la minuterie par défaut des programmes de I'appareil sont réglées automatiquement.

Le tableau suivant donne un apergu des temps de cuisson de différents aliments. Les temps de cuis-
son dépendent de I'épaisseur, de la marque et de la consistance des aliments. Les durées et les quan-
tités recommandées doivent étre considérées comme approximatives.

Programme | Aliment Température | Durée
Pilon (4 pices) 180°C 24 - 30 min
Poulet Blanc de poulet (2*200 g) 180°C 24 - 30 min
Chicken wings (8 pieces) 180°C 22 - 26 min
Pomme de terre fraiche 200 g 200°C 20 - 25 min
Pomme de terre fraiche 500 g 200°C 24 - 30 min
Pommes de terre congelées 500 g 200°C 20 - 27 min
Légumes Pommes de terre congelées 1000 g 200°C 42 - 48 min
Eégrensn ljirgnpommes de terre et de carottes Suppress 190°C 1520 min
Onion Ring 190°C 10-15min
Ei%léég)eﬁes et aubergines (coupées en rondelles - 1 180°C 20 - 95 min
Four/gateau Muffins 160°C 15-19 min
Décongélation | viande hachée, poulet, boulettes de viande, etc. 35- 50°C 15- 30 min
Tomate (2-3 mm d'épaisseur) 55°C 7-9 heures
Pomme (2-3 mm d'épaisseur) 55°C 7- 8 heures
Déshydratation | Banane (2-3 mm d'épaisseur) 60°C 7- 9 heures
Auberging (2-3 mm d'épaisseur) 55°C 7- 8 heures
Champignon (3-4 mm d'épaisseur) 60°C 6- 8 heures
Ananas (4-5 mm d'épaisseur) 60°C 6- 8 heures
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Nettoyage et entretien

5.1 Nettoyage

N'utilisez jamais d’essence, de solvants, de nettoyants abrasifs, d’objets métalliques ou de
brosses dures pour nettoyer I'appareil.

E

Eteignez |'appareil et débranchez-le de Laissez |'appareil refroidir Sortez la cuve amovible (2) du tiroir.
|"alimentation électrique. completement.

Retirez les grilles de cuisson de I'appareil pour permettre a I'appareil de refroidir plus rapidement.

Vous pouvez laver la cuve de cuisson Nettoyez I'extérieur de I'appareil avec
a I'eau chaude savonneuse ou au lave- un chiffon humide. Séchez complete-
vaisselle. ment |'extérieur de I'appareil.

0 Maintenez toujours le fond de la cuve de cuisson propre pour éviter I'accumulation de corps
gtrangers.
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Nettoyage et entretien

5.2 Stockage

*Si vous n'avez pas l'intention d'utiliser I'appareil pendant une plus longue période, rangez-le
soigneusement,

e Débranchez I'appareil et laissez-le refroidir avant de le ranger.
e Conservez I'appareil dans un endroit frais et sec.
e Gardez |'appareil et le cable d'alimentation hors de portée des enfants.

5.3 Transport et livraison

e Transportez I'appareil dans son emballage d'origine pendant la manutention et le transport.
['emballage le protege des dommages physiques.

*Ne posez pas d'objets lourds sur I'appareil ou son emballage. L'appareil peut étre endommage.
Si I'appareil tombe, il peut s'arréter de fonctionner ou subir des dommages permanents.
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n Dépannage

Le probleme Cause Solution
Coupures de courant
Pas de courant ou mauvais contact sur la — ion Slect
1 Lappareil ne fonctionne pas prise de courant ¢rifiez I'a mentﬁ’non electrique et
assurez-vous qu'il y a du courant.
La tension d'alimentation du produit
' Combinez les recettes et votre expérience
Les aliments ne sont pas . . . . )
2 ) A Le temps de cuisson n'est pas correct personnelle pour ajuster la préparation
suffisamment cuits/bralés
et le temps.
Lors de la premiere utilisation, réglez la
Fumée lors de la premicre température au maximum et préchauffez
3 - P Huile antirouille sur la résistance du produit | pendant 10 a 15 minutes afin d’éliminer
utilisation - - -
I'huile antirouille sur la résistance du
produit.
4 Odeur étrange que de CUISSOH,I t!rOIr de la cuve, corps Retirez le corps étranger
étranger sur la résistance
5 L ecran affiche .E1 etle NTC de la cuve gauche déconnecté
produit ne fonctionne plus.
6 L'écran affiche E2 et le Le NTC de la cuve gauche ne fonctionne
produit ne fonctionne plus. | pas
7 L ecran affiche .E3 etle NTC de la cuve droite déconnecté
produit ne fonctionne plus.
8 L ecran affiche .E4 etle Le NTC de la cuve droite ne fonctionne pas
produit ne fonctionne plus.
9 L'écran affiche E5 et le Probleme avec le PCB d’alimentation (NTC
produit ne fonctionne plus. | de la cuve gauche)
10 L'écran affiche EG et le Probleme avec le PCB d’alimentation (NTC | Envoyez-le a un service agréé pour
produit ne fonctionne plus. | de la cuve droite) réparation
11 L'écran affiche E7 et le Probleme avec le PCB d'alimentation
produit ne fonctionne plus. | (probléme de connexion)
19 L'écran affiche E8 et le Probleme avec le PCB d'alimentation
produit ne fonctionne plus. (probléme de connexion)
13 L ecran affiche ,Eg etle Probleme avec le PCB d'alimentation
produit ne fonctionne plus.
14 L'écran affiche E10 et le Probleme avec le PCB d’alimentation
produit ne fonctionne plus. | (résistance de la cuve gauche)
15 L'écran affiche E10 et le Probleme avec le PCB d’alimentation
produit ne fonctionne plus. | (résistance de la cuve droite)
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iPor favor, lea esta guia primero!

Estimado cliente,

Gracias por elegir un producto BEKO. Nos gustaria que sacara el maximo provecho
de este producto de alta calidad que ha sido fabricado con tecnologia punta. Por
favor, asegurese de leer y entender completamente esta guia y la documentacion
complementaria antes de usarla y guardela como referencia. Entregue esta guia junto
al aparato si se entrega o vende a otra persona. Observe todas las advertencias e
informacion aqui contenidas y siga las instrucciones.

Simbolos y sus significados
Estos simbolos se utilizan a lo largo de esta guia:

G_] Informacion importante y recomendaciones sobre el uso del aparato.

ADVERTENCIA: Advertencias sobre lesiones personales
0 danos a la propiedad.

|
E ? f Suitable para el contacto con los alimentos.

EE No coloque el aparato, el cable de alimentacion o el enchufe en agua corriente ni en otros liquidos.

& indice de proteccién contra descargas eléctricas

PAPEL RECICLA-

@A DO & RECICLA-
\g BLE



Instrucciones importantes para la seguridad y el medio ambiente

Esta seccion contiene instrucciones
de seguridad para evitar peligros
que puedan provocar lesiones o da-
Nos materiales.

Cualquier garantia se anula si no se
siguen estas instrucciones.

1.1 Seguridad general

efste aparato cumple con las
normas de seguridad interna-
cionales.

eEste aparato esta destinado
para usos domesticos y simila-
res como en:

e -zonas de cocina del personal
en tiendas, oficinas y otros en-
tornos de trabajo;

e -casas de campo;

e -por clientes en hoteles, moteles
y otros entornos de tipo residen-
cial;

e -entornos de tipo cama y desa-
yuno.

Si el uso del aparato se limita a
menos de lo indicado anterior-
mente, debera indicarse clara-
mente en las instrucciones.

e Se debe supervisar a los ninos

para que no jueguen con el apa-
rato

eEste aparato lo podran utilizar
ninos de 8 afos o mayores, asi
como personas con discapaci-
dad fisica, sensorial 0 mental,
o falta de experiencia y cono-
cimientos, siempre y cuando
hayan recibido supervision o
instrucciones relativas al uso del
aparato de una manera segura
y comprendan los riesgos invo-
lucrados.

*Si el cable de alimentacion esta
danado, debe ser reemplazado
por el fabricante o su agente de
SEervicio 0 por una persona cua-
lificada similar para evitar ries-
gos.

e[ a limpieza y el mantenimiento
por el usuario no debera ser
realizado por ninos a menos que
sean mayores de 8 y estén su-
pervisados.

e Mantenga el producto y el cable
del producto fuera del alcance
de l0s ninos menores de 8 anos.

ePosicione los mangos de los
aparatos de coccion (si existen)
de forma que no se derramen
los liquidos calientes y coloque-
los de forma segura.
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Instrucciones importantes para la seguridad y el medio ambiente

e Compruebe que la tension indi-
cada en el aparato es la misma
que la tension de la red eléctrica
de su casa.

e Utilice el aparato en un enchufe
con toma de tierra.

eNo utilice este aparato con un
cable alargador.

eNo sitle su aparato sobre 0
cerca de fuentes de calor tales
como hornos y estufas.

eLvite que el cable de alimenta-
cion se darie, pellizque, engarce
0 roce con bordes afilados para
evitar posibles danos en el cable.

eNo desenchufe el aparato ti-
rando del cable.

eNo sumerja el aparato ni su
cable en agua.

*No deje el aparato sin supervi-
sion mientras esté enchufado.

e No desmonte el aparato.

e tilice Unicamente las piezas
originales o las recomendadas
por el fabricante.

e Antes de limpiar el aparato,
desenchufelo y, después de la
limpieza, seque completamente
todas las piezas.

eRealice la limpieza del aparato

conforme a las instrucciones de
la seccion de Limpieza y Mante-
nimiento.

eNo introduzca trozos grandes
de comida en el aparato, ya que
podria provocar un incendio.

e No toque el enchufe del aparato
con las manos humedas o mo-
jadas.

e No utilice el aparato en ambien-
tes humedos.

eNo mueva el aparato mientras
esté en uso y con aceite caliente
en su interior.

e No utilice el aparato en o cerca
de ambientes y sustancias ex-
plosivas o inflamables.

*No toque las superficies calien-
tes para evitar el riesgo de que-
maduras.

e Permita que el aparato se enfrie
en un lugar sequro y fuera del
alcance de los ninos.

e Mientras el aparato funciona, no
obstruya las aberturas de en-
trada y salida de aire.

e Cuando el aparato esta en uso,
no se incline sobre el mismo.
Durante el uso sale aire caliente
del aparato.

Cocina con Menos Aceite / Manual de Usuario
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Instrucciones importantes para la seguridad y el medio ambiente

of| aparato se calienta durante
el uso. No toque las superficies
calientes para evitar el riesgo de
quemaduras.

e Asegurese la ventilacion ade-
cuada de la habitacion durante
SuU USso.

e Fn caso de incendio, desenchufe
el aparato.

e No vierta agua sobre el aparato,
puesto que esto podria provocar
una descarga eléctrica.

e No utilice el aparato con un tem-
porizador externo o un sistema
de control remoto indepen-
diente.

e Jtilice unicamente utensilios de
cocina metalicos con asas aisla-
das con el aparato.

*No ponga nada sobre el aparato
mientras esté en funcionamiento
0 caliente.

e A fin de desconectar el aparato,
gire el dial del temporizador y el
de la temperatura a la posicion
de apagado. A continuacion,
desenchufe el aparato.

e Si guarda el material de emba-

laje, mantengalo fuera del al-
cance de l0s ninos.

1.1 Cumplimiento de la Directiva
WEEE y Eliminacion del Producto de
Desecho

Este aparato cumple con la Directiva WEEE (RAEE)
de la UE (2012/19/EU). El presente producto lleva
el simbolo de clasificacion de residuos de aparatos
eléctricos y electronicos (RAEE).
Este simbolo indica que este producto
no debe desecharse junto con otros de-
sechos domésticos al final de su vida
s | Util. EI dispositivo usado debe devolver-
se a un punto de recoleccion oficial para
el reciclaje de dispositivos eléctricos y electroni-
€0s. Para encontrar estos sistemas de recogida,
por favor, pdngase en contacto con las autoridades
locales o con el distribuidor donde se comprd el
producto. Cada hogar desempefia un papel impor-
tante en la recuperacion y el reciclaje de los apara-
tos antiguos. La eliminacion adecuada de los elec-
trodomeésticos usados ayuda a prevenir posibles
consecuencias negativas para el medio ambiente y
la salud humana.

1.2 Cumplimiento de la Directiva
RoHS

El producto que ha adquirido es conforme con
la Directiva RoHS de UE sobre la restriccion de
sustancias peligrosas (2011/65/EU). No contiene
materiales nocivos y prohibidos especificados en
la Directiva.

1.3 Informacion sobre el paquete

El embalaje del producto esta hecho

"“ de materiales reciclables, de acuerdo
4@ | con la legislacion nacional. No des-
eche el embalaje junto con la basura

doméstica u otros residuos; deseche en los puntos
de recoleccion especificados por la autoridad local.
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Instrucciones importantes para la seguridad y el medio ambiente

1.4 Puntos importantes para ahorrar
energia

Al utilizar el aparato respete los tiempos
recomendados por el manual. Desenchufe el
aparato después de cada uso.
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Su Cocina con Menos Aceite

i

i

Los simbolos que aparecen en el aparato y los valores especificados en los documentos suministrados junto con
el producto se han obtenido en condiciones de laboratorio conforme a las normas correspondientes. Los valores

pueden variar en funcién del uso del aparato y de las condiciones ambientales. Los valores de potencia han sido
probados en la tension de 230 V.
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Su Cocina con Menos Aceite

Panel de Control Digital
Cémara de coccion extraible
Estante de coccion

Cable de potencia

Salida de aire

o~ L

Datos técnicos

Suministro eléc- | 220-240V ~ 50-60 Hz
trico
Consumo de | 2000-2400W
energia

Capacidad de|85L (4,25L +4,251)
bandeja
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Uso

3.1 Uso previsto

Este aparato esta disefiado exclusivamente para uso doméstico, no es adecuado para uso profesional.

0 Al utilizar el aparato por primera vez, puede producir una ligera emision de humo. Esto es
normal.

3.2 Preparar el aparato para su uso
o Jtilice el aparato en posicion vertical sobre una superficie estable, plana, limpia, seca y antideslizante.

Antes de utilizar el aparato por primera Con el fin de abrir las bandejas de coc-  Limpie las bandejas de coccion extrai-
vez, quite el material de embalaje y cion extraibles (2), sujete firmemen- bles (2) con agua jabonosa tibia.
coloque el aparato en un lugar de trabajo te los mangos; a continuacion, extraiga

limpio. las camaras de sus ranuras.

Después de limpiar todas las piezas,
introduzca la bandeja de coccion (2). El
aparato esta listo para ser utilizado.

o Para utilizar el aparato por primera vez, pongalo en modo "M", ajustelo a la temperatura mas
alta'y déjelo funcionar durante 10 minutos sin afiadir ningun ingrediente.
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Uso

3.3 Panel de control y pantalla LED:

M |u | Creado para uso general. El programa manual le permite preparar su
anua comida fuera de los programas establecidos.
@3 | pol Este programa estd especialmente disefiado para aves de corral. También
ollo puede cocinar marisco utilizando este programa.
& Veaetal Este programa estd especialmente disefiado para vegetales. Puede utilizar
egetaies este programa para freir patatas y todo tipo de verduras.
& | Homorpastel Este programa estd especialmente disefiado para productos horneados
OrO/Faste! | como pasteles y pan.
= : Este programa esta especialmente disefiado para recalentamiento
<) | Calentamiento
Este programa esta especialmente disefiado para descongelar.
2 | Descongelar
C% Secado Programa especialmente disefiado para el secado de alimentos. Se utiliza
¢ junto con accesorios de secado.
Seleccion de Ajuste de
Temperatura
Descongelar
Horno/
L Pollo Pastel Secado
Seleccion de
Bandeja Izquierda Manual Vegetales | Calentamiento
Encendido/ Seleccion de
Apagado Bandeja Derecha
Indicador de Indicador de Fallo en
Fallo en Bandeja Bandeja Derecha
lzquierda

Inicio/ Temperatura/ | pjyste de

Pausa de | Duracién aumentar/ | pyracion

Bandeja reducir B

Izquierda Smart Mantener o Inicio/Pausa de
Finishing caliente  Sincronizacion Bandeja Derecha

de Bandejas

Cocina con Menos Aceite / Manual de Usuario
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Uso

3.4 Advertencias antes del primer uso

-Mientras el aparato esté en funcionamiento, si la
bandeja de coccion extraible (2) esta recogida, saldra
vapor caliente por la salida de aire (6) y por la parte
superior de la cesta. Por consiguiente, tenga cuidado
de no quemarse con el vapor caliente.

-Al utilizar las bandejas de coccion (2) a altas temperaturas,
tenga cuidado de evitar el contacto directo.

El mejor dorado y coccidn se consigue normalmente en estante de
coccion. Es recomendable utilizar el estante de coccion para todas las
recetas y asados.

3.5 Operacion

3.5.1 Seleccionar e iniciar un programa

En caso de desear cambiar de programa despues de poner en
marcha el aparato, mantenga pulsada la tecla “Inicio/Parada” o la
tecla "Seleccionar Bandeja" durante 3 segundos. Luego seleccio-
ne el programa deseado seleccionando de nuevo la bandeja.

o En la pantalla se muestran las temperaturas y tiempos ajustados automaticamente segun las funciones
de coccion seleccionadas. Es posible modificar estas temperaturas y tiempos segun se desee.

*Si desea anular el proceso de coccion, mantenga pulsada la tecla "Inicio/Parada” o la tecla
"Seleccionar cdmara" durante 3 segundos. Se cancelara el programa de coccion seleccionado.
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J

G J

Enchufe el aparato y pulse el botén de
encendido/apagado “D’. Una vez que
se iluminen las luces de la bandeja, se-
leccione la bandeja deseada ‘& 1" . Tras
seleccionar la bandeja, seleccione el pro-
grama deseado en el mend Programas
segun lo que desee cocinar.

Una vez seleccionado, el programa se-
leccionado se iluminaré con luz brillan-
te. Si desea cambiar el programa, pue-
de seleccionar uno de los programas
con luz tenue.

3.5.2 Ajuste de temperatura y tiempo

Después de seleccionar el programa
puede ajustar la temperatura y el
tiempo de coccién pulsando los ico-
nos de temperatura y tiempo.

Inicie el proceso de coccion pulsando
el icono de inicio. Cuando desee coci-
nar en la otra camara repita el proceso
seleccionando una bandeja.

Pulse el botén °C’ 0 ‘' para ajustar la temperatura y la hora. El simbolo “ = |+ "

se activa. Ajuste la temperatura y el tiempo al valor deseado mediante el simbolo ==+

3.5.3 Ajustes de Funcion

3.5.3.1 Smart finishing )= &

La funcién "Smart Finish" le permite iniciar y finalizar 2 alimentos diferentes en mismo tiempo a dife-
rentes temperaturas, tiempos de coccion y modos de coccion.

1. Prepare los ajustes de coccidn para la bandeja izquierda del aparato como se describe en la seccion

351

2. A continuacion, seleccione la bandeja derecha y ajuste los parametros de coccion.
3. Seleccione la funcion "Smart Finishing" en el aparato.

4. Inicie el proceso de coccion pulsando uno de los botones de inicio. El aparato iniciard el proceso de
coccion para terminar ambas bandejas simultaneamente.

Para que la funcién "Smart Finish &2=@" pueda ser selecciona-
da, el proceso de coccion no debe haber comenzado en ninguna
de las bandejas. Si ya se ha iniciado la coccion en al menos una
bandeja, no podra seleccionarse la funcion "Smart Finish",

Cocina con Menos Aceite / Manual de Usuario
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Uso

3.5.3.2 Mantener caliente Z8.

La funcion "Mantener caliente” le permite mantener caliente la comida cuando haya terminado de
cocinarla.

1. Prepare la bandeja deseada para la coccidn como se describe en el apartado 3.5.1. A continuacion,
pulse el boton "Inicio” para iniciar la coccion.

2.Una vez iniciada la coccion, pulse el icono "Mantener caliente”. (También puede pulsar el icono
‘Mantener caliente' antes de iniciar la coccion).

3.Una vez finalizado el proceso de coccion, el aparato mantendra la temperatura de sus alimentos.

0 e a funcion "Mantener caliente" permanece activada durante 15 minutos.
o También puede seleccionar la funcién "Mantener caliente” antes de iniciar el proceso de coccion.

3.5.3.3 Sincronizar la coccion

Con la funcion de sincronizacion de coccion, podra emparejar faciimente las bandejas cuando cocine el
mismo alimento en ambas bandejas.

1. Prepare la bandeja izquierda o derecha del aparato como se describe en 3.5.1.

2.Luego, seleccione la bandeja derecha del aparato y pulse el icono "Sincronizar coccion”.

3. Todas las temperaturas y tiempos de funcionamiento se sincronizan en ambas bandejas.

4.Si pulsa el icono "Iniciar", podrd realizar el mismo proceso de coccion en dos bandejas separadas.

0 Tras activar la funcién "Sincronizar coccion", todos los cambios que realice en una bandeja
se transferiran a la otra.

3.6 Coccion

utilizando una cuchara dosificadora o si pincela los alimentos con aceite antes de colocarlos

ﬂ Logrard mejores resultados si mezcla los alimentos con una pequefia cantidad de aceite
en la bandeja de coccion.

c No toque las bandejas de coccion extraibles cuando
estén calientes, excepto por 10s mangos.
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J

Retire la bandeja de coccidn y coléguela
sobre una superficie plana y limpia.

Cologue los alimentos en la bandeja de
coccion. Luego, introduzca la bandeja
en el aparato y asegurese de que esta
bien asentada.

Conecte el aparato y seleccione el
programa de coccion deseado. A con-
tinuacion inicie el proceso de coccion.

4 )

J

Cuando finalice el tiempo de coccion se-
leccionado, sonard un tono de aviso y el
aparato se detendrd automaticamente la
coccion.

Retire la bandeja y compruebe si los ali-
mentos estan totalmente cocinados. Si
necesita mas coccion, puede prolongar
el tiempo de coccidn un poco mas.

Una vez finalizado el proceso, trans-
fiera los alimentos cocinados a un bol
0 plato.

e A fin de asegurar la coccion uniforme, retire y agite con cuidado la
bandeja de coccion a mitad del proceso de coccion, o utilice unas pinzas para
girar los alimentos para no rayar la bandeja.

° Si esta realizando un ciclo de coccion largo o si desea obtener resultados
mMas crujientes repita este proceso mas a menudo.
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No toque el exterior del aparato con la
cesta de coccion, ya que la superficie de

e Deje reposar los alimentos de 5 a 10 segundos antes de sacarlos de la bandeja de coccion
extraible (2).

o e Para retirar los alimentos gruesos o blandos de la bandeja de coccion sin dafar la
superficie interior del aparato, utilice unas pinzas.

e Cuando un lote esté listo, el aparato estard inmediatamente listo para otro lote.

-Recuerde que el aparato puede estar muy caliente
durante el funcionamiento y giro.

A «No ponga el producto sobre la encimera de manera que
bloquee los canales de salida de aire.

«No ponga ningun otro producto sobre el aparato.
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n Tiempo de coccion

La temperatura y el tiempo por defecto de los programas del aparato se ajustan automaticamente.

La siguiente tabla ofrece un resumen de los tiempos de coccion para diferentes alimentos. Los tiem-
pos de coccion dependen del grosor, la marca y la consistencia de los alimentos. Los tiempos y canti-
dades recomendados deben considerarse como aproximados.

Programa | Alimento Temperatura Duracion
Baquetas (4 piezas) 180°C 24 - 30 min
Pollo Pechuga de pollo (2 * 200 ) 180°C 24 - 30 min
Alitas (8 piezas) 180 grados 180°C 22 - 26 min
Patata fresca 200 g 200°C 20 - 25 min
Patata fresca 500 g 200°C 24 - 30 min
Patata congelada 500 g 200°C 20 - 27 min
Vegetales | patata congelada 1000 gr 200°C 42 - 48 min
Guarnicion de Cubos de Patata-Zanahoria 190°C 15-20 min
Aros de Cebolla 190°C 10 - 15 min
Calabacin y Berenjena (cortados en aros - 1 pieza) 180°C 20 - 25 min
Horno/ , .
Pastel Panecillo 160°C 15-19 min
Descongelar | Came picada, pollo, albondigas, etc. 35-50°C 15- 30 min
Tomato (2-3 mm de grosor) 55°C 7- 9 horas
Manzana (2-3 mm de grosor) 55°C 7- 8 horas
Secado Plétano (2-3 mm de grosor) 60°C 7- 9 horas
Berenjena (2-3 mm de grosor) 55°C 7- 8 horas
Setas (3-4 mm de grosor) 60°C 6- 8 horas
Pifia (4-5 mm de grosor) 60°C 6- 8 horas
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Limpieza y mantenimiento

5.1 Limpieza

No utilice nunca gasolina, disolvente, limpiadores abrasivos, objetos metalicos o cepillos duros
para limpiar el aparato.

E

Apague y desconecte el aparato de la Espere a que el aparato se enfrie Saque la cesta de coccion extraible
toma de corriente. completamente. (5) del cajon.

Retire las bandejas de coccion del aparato para que éste se enfrie mas rapidamente.

o
rat

Puede lavar la bandeja de coccion en Limpie el exterior del aparato con un
agua tibia jabonosa o en el lavavajillas. pafio himedo. Seque completamente el
exterior del aparato.

Mantenga limpio siempre el fondo de la bandeja de coccion para evitar la acumulacion de
objetos extrarios.
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Limpieza y mantenimiento

5.2 Almacenamiento
Si no va a utilizar el aparato durante un periodo prolongado de tiempo, guérdelo cuidadosamente.
e Desenchufe el aparato y deje que se enfrie antes de almacenarlo.
e Guarde el aparato en un lugar fresco y seco.
e Mantenga el aparato y el cable fuera del alcance de los nifios.

5.3 Transporte y envio

e Transporte el aparato en su embalaje original durante su manipulacién y transporte. El embalaje
protegera el aparato contra dafnos fisicos.
*No coloque objetos pesados sobre el aparato 0 su embalaje. El aparato puede dafarse.

o Si el aparato se cae, es posible que deje de funcionar o que se produzcan dafos permanentes.
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ﬂ Solucion de problemas

Problema Causa Solucion
Cortes de electricidad
No hay corriente o hay mal contacto en la c o o ’
1 El producto no funciona toma de corriente ontrole slummlstro,electrlco y asegure-
» . T se que exista energia
La tension de suministro eléctrico del
producto
. e Combine las recetas y su experiencia
La comida estd insuficiente- ) g . iy
2 . El tiempo de coccion no es correcto personal para ajustar la preparacion y
mente cocinada/quemada .
los tiempos
Cuando se utilice por primera vez, ajuste
o la temperatura al maximo y precaliéntelo
. (Grasa antioxidante en . -
3 Humo en el primer uso durante 10-15 minutos para eliminar el
el calentador del producto . .
aceite antioxidante del calentador del
producto
Bandeja de coccidn, cajon de la bandeja, ) N
4 Olor raro N Retire el cuerpo extrafio
Cuerpo extrafo en el calentador
5 La pantalla muestra E1 y el | Bandeja de coccion izquierda NTC
producto deja de funcionar | desconectada
6 La pantalla muestra E2 y el | Bandeja de coccion izquierda NTC no
producto no sigue su funcién | funciona
7 La pantalla muestra E3 y el | Bandeja de coccion derecha NTC desco-
producto detuvo su funcién | nectada
8 La pantalla muestra E4 y el | Bandeja de coccion derecha NTC no
producto detuvo su funcién | funciona
9 La pantalla muestra E5 y el | Problema con PCB de potencia (bandeja
producto detuvo su funcion | de coccidn izquierda NTC)
10 La pantalla muestra E6 y el | Problema con PCB de potencia (bandeja Enviar al servicio técnico para repa-
producto detuvo su funcién | de coccidn derecha NTC) racion
11 La pantalla muestra E7 y el | Problema con PCB de potencia (Problema
producto detuvo su funcién | de conexién)
19 La pantalla muestra E8 y el | Problema con PCB de potencia (Problema
producto detuvo su funcién | de conexion)
La pantalla muestra E9 y el .
13 producto detuvo su funcién Problema con PCB de potencia
14 La pantalla muestra E10 y el | Problema con PCB de potencia (resistencia
producto detuvo su funcién | de bandeja de coccion izquierda)
15 La pantalla muestra E10 y el | Problema con PCB de potencia (resistencia
producto detuvo su funcién | de bandeja de coccion derecha)
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bEko Contacto para asistencia técnica:

902 877 665 / 932 992 581

CONDICIONES DE GARANTIA - ESPANA

El presente certificado cubre la garantia de reparacion de su electrodoméstico de gama blanca y PAE (*) durante el periodo
de garantia legal previsto en la ley, a partir de la fecha de venta, contra todo defecto de funcionamiento proveniente de
fabricacion o materiales; o de sustitucion del aparato, salvo que una de estas opciones resulte imposible o desproporcionada
respecto de la otra. Cuando usted detecte un defecto o anomalia en el aparato contacte de forma inmediata con nosotros
para informarnos de la falta de conformidad. Los pequefios electrodomésticos (PAE) deberan ser entregados en el taller del
servicio oficial de la marca para su revision.

La presente garantia sélo sera valida si se presenta factura, ticket de compra o el albarén de entrega correspondiente a la
adquisicion del producto. La presente garantia es valida en el territorio espafiol y portugués para los aparatos distribuidos por
Beko Electronics Espafia S.L.. La garantia sdlo tendrd validez sobre el primer comprador o adquiriente del producto. La
garantia serd valida para aquellos aparatos cuya instalacion sea correcta y estén ubicados en condiciones climéaticas y
medioambientales adecuadas para su correcto funcionamiento.

EXCLUSIONES DE LA GARANTIA
El coste de la reparacion sera a cargo del usuario en los siguientes casos:

Los aparatos utilizados para uso profesional o no exclusivamente doméstico.

Los aparatos desmontados o manipulados por personas ajenas a los servicios técnicos expresamente autorizados.

Las instalaciones, transporte, sustitucion de aparatos, puestas en marcha, cambio de sentido de puertas.

Intervenciones de mantenimiento o de informacién sobre el uso de los aparatos.

Cambio de inyectores en aparatos de gas.

Las averias provocadas por falta de mantenimiento o limpieza o aquellas provocadas por un uso indebido, sobrecarga,

abandono o de manera no conforme a las instrucciones de uso o de instalacién de los aparatos.

. Las averias producidas por causas fortuitas, siniestros de fuerza mayor o derivados de instalacién incorrecta y en
general, averias por causas ajenas al propio aparato.

e Las averias provocadas por conexiones que puedan presentar fluctuaciones, irregularidades o falta de uniformidad
en el suministro, por ejemplo: suministro de agua impulsado por grupos de presion, energia solar, energia edlica,
generadores eléctricos, u otro tipo de suministro no normalizado.

. La sustitucién de materiales rotos o deteriorados por desgaste o uso no normal del aparato, o materiales consumibles
tales como: juntas, plasticos, gomas, correas, cristales, escobillas, bombillas, asas, tiradores, tapas de quemadores,
filtros, rejillas, anodos de sacrificio (magnesio o similares) de calentadores o calderas, etc.

. Los aparatos que presenten oxidacion, o dafios por corrosion en esmaltes o pinturas, que puedan ser provocados
por efectos quimicos o electroquimicos del agua o cualquier otra sustancia, o aceleradas por circunstancias
ambientales o climaticas no propicias.

e Defectos estéticos en serigrafia o pintura.

e Los dafios de transporte o manipulacién, golpes, etc.

e Los aparatos deben instalarse de forma accesible para su reparacion, debiendo asumir el usuario los costes necesarios

para el acceso al aparato para su reparacion y sustitucion.

La presente garantia no afecta a los derechos de que dispone el consumidor conforme a lo previsto en la legislacion vigente.
El Servicio Oficial de Asistencia Técnica resolverd cualquier incidencia que pudiera precisar su electrodoméstico siempre que
el aparato esté instalado de forma accesible.

Para asegurarse que su electrodoméstico va a ser intervenido por un técnico oficial autorizado, rogamos solicite el carnet
avalado por ANFEL (Asociacion Nacional de Fabricantes de Electrodomésticos) a nuestros técnicos.

Las marcas BEKO y GRUNDIG se distribuyen por Beko Electronics Espafia S.L.
DATOS APARATO (a rellenar por el Distribuidor):

Titular: Sello Establecimiento:
Modelo: NUm. serie:
Establecimiento: Fecha de compra:

El garante e importador de su electrodoméstico es: BEKO ELECTRONICS ESPANA S.L. Calle Provenza n° 388
3° Barcelona 08025, Espaiia.

Condzcanos mejor en nuestra pagina: www.beko.com Conserve este documento, es importante para usted.

(*) Se consideran electrodomésticos de gama blanca, los aparatos de gran tamafio de cocina, limpieza, refrigeracién y ventilacién y el pequefio aparato electrodoméstico (PAE) aquellos aparatos de
higiene personal, mantenimiento del hogar y preparacién de alimentos.
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bEko Contacte a assisténcia técnica:
707 014 192 / 215 557 319

CONDIGOES DE GARANTIA - PORTUGAL

Este certificado cobre a garantia de reparacdo do seu eletrodoméstico da linha branca e pequeno eletrodoméstico (*) durante
o periodo de garantia legal determinado pela legislagdo em vigor a contar da data de compra, contra defeitos de
funcionamento provenientes do fabrico ou dos materiais; ou de substituicdo do aparelho, a menos que uma dessas opgdes
seja impossivel ou desproporcionada em relagdo a outra. Quando detetar um defeito ou anomalia no aparelho entre
imediatamente em contacto connosco para nos informar da ndo conformidade. Os pequenos eletrodomésticos devem ser
entregues na oficina de servigo oficial da marca para a sua revisdo.

Esta garantia so serd valida se for apresentada a fatura, o recibo de compra, ou a nota de entrega correspondente a aquisigéo
do produto. Esta garantia é valida em territorio espanhol e portugués para aparelhos distribuido pela Beko Home Appliances
Portugal, Unipessoal, Lda. A garantia s6 é valida para o primeiro comprador ou adquirente do produto. A garantia sera valida
para os aparelhos cuja instalagdo esteja correta e que estejam localizados em condigdes climaticas e ambientais adequadas
para o seu correto funcionamento.

EXCLUSOES DA GARANTIA
O custo da reparagdo serd pago pelo utilizador nos seguintes casos:

e Aparelhos utilizados para uso profissional ou ndo exclusivamente doméstico.

e Os equipamentos desmontados ou manuseados por outras pessoas que Ndo 0S Servigos técnicos expressamente

autorizados.

Instalagdes, transporte, substituigdo de equipamento, colocagdo em funcionamento, alteragdo do sentido das portas.

IntervengBes de manutengdo ou informagdes sobre a utilizagdo dos aparelhos.

Alteragdo de injetores em aparelhos a gas.

As avarias causadas pela falta de manutengdo ou limpeza, ou aquelas causadas por um uso inadequado, sobrecarga,

abandono ou de uma forma a ndo respeitar as instrugdes de uso ou instalagdo dos aparelhos.

e As avarias provocadas por causas acidentais, sinistros de forga maior ou resultantes de instalagdo inadequada e em
geral, avarias por razdes ndo relacionadas com o produto.

e As avarias causadas por ligagbes que podem apresentar flutuagdes, irregularidades ou falta de uniformidade no
fornecimento, por exemplo: abastecimento de dgua impulsionado por grupos de pressdo, energia solar, energia
edlica, geradores de energia elétrica ou outro tipo de fornecimento ndo-padrao.

e A substituigdo de materiais quebrados ou danificados por desgaste ou uso ndo normal do aparelho, ou consumiveis
tais como: juntas, plasticos, borracha, correias, vidros, pincéis, lampadas, asas, puxadores, tampas de queimadores,
filtros, grelhas, anodos de sacrificio (magnésio ou similares) de aquecedores ou caldeiras, etc.

e Os aparelhos que apresentem oxidagdo, ou danos por corrosdo nos esmaltes ou na pintura, que possam ter sido
causados por efeitos quimicos ou eletroquimicos da &gua ou de qualquer outra substédncia, ou acelerados por
circunstancias ambientais ou climaticas desfavoraveis.

e Defeitos estéticos em serigrafia ou pintura.

e Os danos causados por transporte ou manuseio, colisdes, etc.

e  Os aparelhos devem ser instalados de forma acessivel em caso de reparagdo, devendo o utilizador assumir os custos
necessarios para aceder ao aparelho para reparagdo e substituigdo.

A presente garantia ndo afeta os direitos de que o consumidor dispde conforme o previsto na legislagdo em vigor.

O Servigo Oficial de Assisténcia Técnica resolvera qualquer incidente que o seu aparelho possa necessitar, desde que o
aparelho seja instalado de forma acessivel.

As marcas BEKO e GRUNDIG s&o distribuidas por Beko Home Appliances Portugal, Unipessoal, Lda

DADOS DO APARELHO (a ser preenchido pelo Distribuidor):

Detentor: Carimbo do estabelecimento:
Modelo: NO série:
Estabelecimento: Data de compra:

O fiador e o importador do seu eletrodoméstico é: Beko Home Appliances Portugal, Unipessoal, Lda; Edificio
Amoreiras Square; Rua Carlos Alberto da Mota Pinto, n® 17, 3°A, Amoreiras 1070-313, Lisboa, Portugal.

Conheca-nos melhor na nossa pagina: www.beko.com C ve este d é importante para si.

(¥) S&o considerados eletrodomésticos da linha branca, os aparelhos de cozinha, limpeza, refrigeracéio e ventilagdo de tamanho grande e pequenos eletrodomésticos, os de higiene pessoal,
manutencéo do lar e preparagéo de alimentos
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Va rugam cititi mai intéi acest ghid!

Stimate client,

Va multumim ca ati ales un produs BEKO. Dorim s& obtineti eficienta optima de la acest
produs de inaltd calitate fabricat cu tehnologie de ultima generatie. Va rugam sa cititi
si sa intelegeti integral acest ghid si documentatia suplimentara inainte de utilizare
si sd 1l pastrati ca referintd. Includeti acest ghid impreuna cu unitatea daca o predati
altcuiva. Respectati toate avertismentele si informatiile din acest document si urmati
instructiunile.

Simboluri si semnificatiile lor
Aceste simboluri sunt utilizate in prezentul ghid:

G_] Informatii si recomandari importante privind utilizarea aparatului.

f AVERTIZARE: Avertismente privind  vatamarea
corporala sau daunele materiale.

|
F ? f Adecvat pentru contactul cu alimentele.

Nu imersati aparatul, cablul de alimentare sau stecherul de alimentare in apa sau in alte lichide.

E%
& Clasa de protectie la electrocutare

HARTIE

@A RECICLATA &
\g RECICLABILA



n Instructiuni importante privind siguranta si mediul

Aceasta sectiune contine instructi-
uni de siguranta pentru prevenirea
pericolelor care pot cauza vatamari
corporale sau daune materiale.

Orice garantie este nula daca aces-
te instructiuni nu sunt respectate.

1.1 Siguranta generala

e Acest aparat este conform cu
standardele internationale de
siguranta.

e Acest aparat este destinat pen-
tru a fi folosit in gospodarie sau
aplicatii similare, precum:

e- chicinete pentru angajati in
magazine, birouri sau alte spatii
de lucru,

e - ferme;

e - (e cétre clienti in hoteluri, mo-
teluri si alte tipuri de medii rezi-
dentiale,

e - unitati de tip pensiune.

ein cazul in care utilizarea apa-
ratului este limitata la mai putin
decat cele de mai sus, acest
lucru trebuie sa fie mentionat in
mod clar in instructiuni.

e Copiii trebuie supravegheati
pentru ca sa nu se joace cu
aparatul

e Acest aparat poate fi utilizat de
catre copii cu varsta minima de
8 ani si de persoanele cu ca-
pacitati fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau fara experi-
enta si cunostinte daca acestia
sunt supravegheati sau au fost
instruiti cu privire la utilizarea
aparatului intr-un mod sigur si
daca inteleg pericolele impli-
cate.

ein cazul in care cablul de ali-
mentare electrica este deteri-
orat, acesta trebuie inlocuit de
producator, reprezentantul sau
de service sau persoane cu ca-
lificari similare pentru a evita
orice pericol.

e Curatarea si intretinerea nu vor
fi efectuate de catre copii, cu
exceptia situatiilor in care aces-
tia au varste mai mari de 8 ani
si sunt supravegheati de adulti.

eNu lasati produsul si cablul
acestuia la indeméana copiilor
cu varsta sub 8 ani.

e Pozitionati manerele aparatelor
de gatit (daca existd) astfel incat
lichidele fierbinti sa nu curga si
sa le asezalti in siguranta.

Friteuza cu aer cald / Manual de utilizare
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n Instructiuni importante privind siguranta si mediul

e Asigurati-va ca tensiunea indi-
cata pe aparat este aceeasi cu
tensiunea de alimentare de la
priza.

e Utilizati aparatul cu o fisa cu im-
pamantare.

oNu utilizati aparatul cu un pre-
lungitor.

¢ Nu asezati aparatul pe sau langa
surse de caldura, precum cup-
toare si sobe.

ePentru a preveni deteriorarea
cablului de alimentare, evitati
prinderea, indoirea sau frecarea
acestuia de margini ascutite.

eNu deconectati aparatul prin
tragerea de cablu.

*Nu imersati aparatul sau cablul
acestuia in apa pentru curatare.

eNu lasati aparatul nesuprave-
gheat in timp ce este conectat
la priza.

e Nu dezasamblati aparatul.

e Utilizati doar componente origi-
nale sau componente recoman-
date de catre producator.

e Scoateti aparatul din priza ina-
inte de a curata si usca complet
toate componentele dupa cura-
tare.

e Curatati aparatul conform in-
structiunilor din sectiunea Cu-
ratarea si intretinerea.

eNu introduceti bucati mari de
alimente in aparat, deoarece pot
provoca un incendiu.

oNu atingeti stecherul aparatului
daca aveti mainile umede sau
ude.

eNu utilizati aparatul in medii
umede.

eNu deplasati aparatul in timpul
utilizarii si daca uleiul din inte-
rior este fierbinte.

eNu utilizati aparatul in medii Si
substante explozive sau infla-
mabile sau in apropierea aces-
tora.

ePentru a evita riscul de arsuri,
nu atingeti suprafetele fierbinti.

e| dsati aparatul sa se raceasca
intr-un loc sigur, inaccesibil co-
piilor.

e Nu blocati orificiile de admisie Si
de evacuare a aerului in timpul
functionarii aparatului.

e Nu va aplecati deasupra apara-
tului Tn timp ce acesta este n
uz. In timpul utilizarii, din aparat
iese aer fierbinte!

80/R0

Friteuza cu aer cald / Manual de utilizare



n Instructiuni importante privind siguranta si mediul

e Aparatul se incalzeste in timpul
utilizarii. Pentru a evita riscul de
arsuri, nu atingeti suprafetele
fierbinti.

e Asigurati-va ca incaperea este
ventilata corespunzator in tim-
pul utilizarii.

eIn caz de incendiu, scoateti apa-
ratul din priza.

e Nu turnati apa pe aparat, deoa-
rece poate provoca pericol de
electrocutare.

e Nu utilizati aparatul cu un cro-
nometru extern sau cu un Sis-
tem de telecomanda separat.

ePentru acest aparat, utilizati
numai articole de bucatarie me-
talice cu manere izolate.

eNu puneti nimic pe aparat in
timpul functionarii sau Tncalzirii.

ePentru a deconecta, rotiti se-
lectorul de timp si selectorul de
temperatura in pozitia oprit. Apoi
scoateti aparatul din priza.

eDaca pastrati materialele de
ambalare, depozitati-le in locuri
inaccesibile copiilor.

1.1 Conformitatea cu Directiva WEEE
si eliminarea produsului uzat:

Acest produs este in conformitate cu Directiva EU
privind WEEE (2012/19/EU). Acest produs este
prevazut cu un simbol de clasificare pentru dese-
uri de echipamente electrice si electronice (WEEE).
Acest simbol aratd cd acest produs nu
trebuie eliminat impreund cu deseurile
menajere la sfarsitul perioadei sale de
s | Utilizare. Aparatul uzat trebuie transpor-
tat la un punct de colectare pentru reci-
clarea echipamentelor electrice si electronice.
Pentru a gasi aceste sisteme de colectare, va ru-
gam sa contactati autoritdtile locale sau comerci-
antul unde a fost pus in vanzare produsul. Fiecare
gospodarie are un rol important in recuperarea si
reciclarea electrocasnicelor vechi. Eliminarea co-
respunzétoare a aparatelor utilizate ajuta la preve-
nirea posibilelor consecinte negative pentru mediu
si sanatatea umana.

1.2 Conformitatea cu Directiva RoHS

Produsul achizitionat de dumneavoastra este in
conformitate cu Directiva UE RoHS (2011/65/UE).
Acesta nu contine materiale periculoase si interzi-
se, specificate in aceasta Directiva.

1.3 Informatii despre ambalaj

3y Ambalajul produsului este fabricat
4 . . TR ;
® ¢ | dinmateriale reciclabile, in conformi-
W@ | tate cu legislatia nationald. Nu elimi-
nati deseurile de ambalaje Tmpreund
cu deseurile menajere sau alte deseuri, ci elimi-
nati-le in zonele de colectare a ambalajelor speci-
ficate de cétre autoritdtile locale.

1.4 Aspecte importante pentru
economisirea energiei

in timpul utilizarii aparatului, respectati timpii
recomandati in manual. Scoateti din priza aparatul
dupa fiecare utilizare.

Friteuza cu aer cald / Manual de utilizare
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Friteuza dumneavoastra cu ulei putin

Semnele de pe aparat si valorile specificate in documentele furnizate impreuna cu produsul au fost obtinute in
conditii de laborator in conformitate cu standardele aferente. Valorile pot varia in functie de utilizarea aparatului si
de conditiile ambientale. Valorile de alimentare au fost testate la o tensiune de 230 V.
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Friteuza dumneavoastra cu ulei putin

Panou de control digital
Cos de gatit detasabil
Gratar de gatit

Cablu de alimentare
Evacuare aer

o~ L

Date tehnice

Sursa de ali-| 220-240V ~ 50-60 Hz
mentare

Consum electric | 2000-2400W
Capacitatea tavii | 8,5 (4,25 + 4,25 1)
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Utilizare

3.1 Utilizarea destinata

Aparatul este destinat numai pentru uzul casnic si nu este adecvat pentru uzul profesional.

0 Atunci cand utilizati aparatul pentru prima datd, este posibil sa existe o usoara emisie de fum.
Acesta este un lucru normal.

3.2 Pregatirea aparatului pentru utilizare
e Folositi aparatul in pozitie verticald, pe o suprafatd stabild, pland, curatd, uscatd si antiderapanta.

Tnainte de a utiliza aparatul pentru prima ~ Pentru a deschide tavile de gétit deta-  Curétati tavile de gatit detasabile (2) cu
data, indepartati materialul de ambalare sabile (2), prindeti ferm manerele; apoi  apa calda cu sapun.

si asezati aparatul pe o suprafatd de  scoateti camerele din fantele lor.

lucru plana si curata.

Dupd ce ati curdtat toate piesele,
introduceti tava de gatit (2). Aparatul este
gata de utilizare.

o La prima utilizare, setati aparatul in modul "M", setati-I la cea mai mare temperatura si lasati-I
s& functioneze timp de 10 minute fara a adauga vreun ingredient.
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Utilizare

3.3 Panoul de control si afisajul cu LED-uri:

M | | Conceput pentru uz general. Programul manual va permite sd va pregatiti
anua mancarea in afara programelor setate.
3 | pu Acest program este special conceput pentru carne de pasare. De
u asemenea, folosind acest program puteti gati fructe de mare.
& L Acest program este special conceput pentru legume. Puteti folosi acest
egume program pentru a praji cartofi si orice fel de legume.
& Cuptor/ Acest program este special conceput pentru produse de patiserie, cum ar fi
Prajituri prdjiturile si painea.
D | incalzire Acest program este special conceput pentru reincalzire.
# Decongelare Acest program este special conceput pentru decongelare.
0
5 |y Program special conceput pentru dehidratarea alimentelor. Este utilizat
C scare impreund cu accesoriile pentru dehidratare.

Selectarea setdrii
temperaturii Decongelare
Cuptor/
Pui Prajituri Uscare

Selectarea
tavii stangi Manual

Legume | Incalzire

Selectarea

tavii drepte
Indicator de
defectiune a tavi
din dreapta

Pornire/Oprire

Indicator de
defectiune a tavii
din stanga

Start/ Cresterea/scaderea Setarea

Pauzi tava tempeéatu;ii{ duratei
stanga uratel .
g Finalizare Péstrat Start / Pauzd
inteligenta lacald  Sincronizarea tava dreapta

tavilor
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Utilizare

3.4 Avertizari inainte de prima utilizare

-Atunci cand aparatul este in functiune si tava de gatit
detasabila (2) este retrasa, prin iesirea de aer (6) Si prin
partea superioara a cosului va iesi aburul fierbinte. Prin
urmare, aveti grija sa nu va opariti cu aburul fierbinte.

-Atunci cand folositi tavile de gatit (2) la temperaturi
ridicate, aveti grija sa evitati contactul direct.

Cea mai buna rumenire si gatire se obtine, de obicei, pe gratarul de
gatit. Se recomanda utilizarea gratarului de gatit pentru toate retetele
si fripturile

3.5 Functionarea

3.5.1 Selectarea si pornirea unui program

Daca doriti s treceti la un alt program dupa pornirea apara-
tului, apasati si mentineti apasata tasta "Start/Stop" sau tas-
ta "Select Tray" (Selectare tava) timp de 3 secunde. Selectati
apoi programul dorit prin selectarea din nou a tavii.

e Afisajul indicd temperaturile si timpii setati automat in functie de functiile de gatit selectate.
0 Puteti modifica aceste temperaturi si timpi dupa cum doriti.
ePentru a anula procesul de gatit, apdsati si mentineti apasata tasta "Start/Stop" sau tasta

"Select chamber" (Selectare camerd) timp de 3 secunde. Programul de gétit pe care I-ati
selectat va fi anulat.
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G J

Introduceti aparatul in priza si apasati
butonul de pornire/oprire "D, Dupad ce
luminile tvii se aprind, selectati tava do-
ritd “I1" . Dupd selectarea tavii, selec-
tati programul dorit din meniul Programs
(Programe) in functie de ceea ce doriti
sa gatiti.

Dupa selectarea programului dorit, pro-
gramul selectat se va aprinde cu o lumi-
na puternicd. Daca doriti sa schimbati
programul, puteti selecta unul dintre
programele slab iluminate.

3.5.2 Setarea temperaturii si a timpului

Dupa selectarea programului, puteti seta
temperatura si timpul de gétire prin apasa-
rea pictogramelor de temperaturd i timp.
Tncepeti procesul de gatire prin apasarea
pictogramei de pornire. Cand doriti sa gé-
iti in cealalta camera, repetati procesul
selectand o tava.

Apésati butoanele *°C' sau 'O" pentru a seta temperatura sau ora. Simbolul ‘(=] +]’

este activat. Setati temperatura si timpul la valoarea dorita cu ajutorul simbolului =

3.5.3 Setarile functiilor

3.5.3.1 Finalizarea inteligents )= @

Functia "Smart Finish" (Finalizare inteligentd) va permite sa incepeti si sa terminati simultan 2 mancaruri
distincte la temperaturi, timpi si moduri de gatire diferite.
1. Pregadtiti setdrile de gatit pentru tava stangd a aparatului, asa cum este descris in sectiunea 3.5.1.

2. Selectati apoi tava potrivita si reglati setarile de gatire.
3. Selectati functia "Smart Finishing" (Finalizare inteligentd) de pe aparat.

4.Tncepeti procesul de gatire apdsand unul dintre butoanele de pornire. Aparatul va incepe procesul de
gatire astfel incat ambele tavi sa fie terminate simultan.

Pentru a selecta functia "Smart Finish 2=@" (Finalizare inte-
ligentd), procesul de gatit nu trebuie sa fi inceput in niciuna
dintre tavi. Daca gatitul a inceput deja in cel putin o tava, functia
"Smart Finish" (Finalizare inteligentd) nu poate fi selectata.
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3.5.3.2 Pastrarea la cald Z8

Functia "Keep Warm" (Pastrare la cald) va permite sa pastrati mancarea calda atunci cand gatitul s-a

finalizat.

1. Preqdtiti tava doritd pentru gdtit asa cum este descris la punctul 3.5.1. Apoi apdsati butonul "Start"
pentru aincepe gdtitul,

2.Dupa ce a inceput gatitul, apasati pictograma "Keep Warm" (Péstrare la cald). (Puteti, de asemenea,
s& apasati pictograma "Péstrare la cald" inainte de a incepe sa gatiti.)

3.Dupa ce procesul de gatit este finalizat, aparatul va mentine temperatura alimentelor.

0 eFunctia de pastrare la cald ramane activata timp de 15 minute.
*De asemenea, puteti selecta functia "Pastrare la cald" inainte de a incepe procesul de gatit.

3.5.3.3 Sincronizarea gatitului

Cu functia de sincronizare a gatitului, puteti potrivi cu usurintd tavile atunci cand gatiti aceeasi mancare
in ambele tavi.

1. Preqgdtiti tava stangd sau dreaptd a aparatului asa cum este descris la punctul 3.5.1.

2.Selectati apoi camera din dreapta a aparatului Si apasati pictograma "Synchronize cooking”
(Sincronizare gatit).

3. Toate temperaturile si timpii de functionare sunt sincronizate in ambele tavi.

4.Dacd apasati pictograma "Start", puteti efectua acelasi proces de gatit in doud tavi separate.

ﬂ Dupa activarea functiei "Sincronizare gatit", toate modificarile pe care le faceti intr-o tava sunt
transferate in cealaltd.

3.6. Gatitul

0 Veti obtine rezultate mai bune dacd amestecati alimentele cu o cantitate mica de ulei folosind
0 lingurd de masurare sau daca ungeti alimentele cu ulei inainte de a le pune in tava de gatit.

Nu atingeti tavile de gatit detasabile atunci cand sunt
fierbinti, cu exceptia manerelor.
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J

Scoateti tava de gatit si asezati-o pe 0 Asezati alimentele in tava de gétit. Apoi Conectati aparatul si selectati progra-

suprafata plana si curata. introduceti tava in aparat si asigurati-va ~ mul de gatit dorit. Apoi incepeti proce-
ca este asezata corect. sul de gatit.

4 N 7 )

J J

Cand timpul de gatit selectat a expirat, se ~ Scoateti tava si verificati daca manca- Cand procesul este complet, transfe-
va auzi un semnal sonor de avertizare i rea este complet gatita. Daca este ne- rati mancarea gatita intr-un castron
aparatul va opri automat gatitul. cesara un gdtit suplimentar, puteti pre- sau pe o farfurie.

lungi timpul de gatit incd putin.

e Pentru a asigura un gatit uniform, scoateti cu grija si scuturati tava de
gatit la jumatatea procesului de gatit sau folositi un cleste pentru a intoarce
alimentele pentru a nu zgaria tava.

° Efectuati aceasta procedurd mai des daca efectuati un ciclu lung de gatit
sau daca doriti ca mancarea sd fie mai crocanta.
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Nu lasati cosul de gatit sa atinga partea
exterioara a aparatului, deoarece
=7 suprafata tavii de gatit (2) va fi fierbinte in
timpul si dupa gatit.

o | dsati mancarea s se odihneascd timp de 5 pana la 10 secunde inainte de a le scoate
din tava de gatit detasabila (2).

o e Folositi un cleste pentru a indepérta alimentele grosiere sau moi din tava de gatit fard a
deteriora suprafata interioard a aparatului.

e Cand o parte este gata, aparatul este imediat pregatit pentru o altd parte.

-Retineti ca dispozitivul poate deveni foarte fierbinte in
timpul procesului de rotire.

A «Nu asezati produsul pe blatul de lucru in asa fel incat sa
blocheze canalele de iesire a aerului.

«Nu plasati niciun alt produs pe aparat.

90/R0O Friteuza cu aer cald / Manual de utilizare



IE] Timpul de gatit

Setédrile implicite de temperatura si timp ale programelor aparatului sunt setate automat.

Tabelul urmétor oferd o prezentare generala a timpilor de gatire pentru diferite alimente. Timpii de gatit
depind de grosimea, marca si consistenta alimentelor. Timpii si cantitdtile recomandate trebuie consi-
derate ca fiind aproximative.

Program Aliment Temperatura Timp
Copane (4 bucati) 180°C 24 - 30 min
Pui Piept de pui (2 * 200 gn) 180°C 24 - 30 min
Aripioare (8 bucdti) 180 de grade 180°C 22 - 26 min
Cartofi proaspeti 200 g 200°C 20 - 25 min
Cartofi proaspeti 500 g 200°C 24 - 30 min
Cartofi congelati 500 g 200°C 20 - 27 min
Legume Cartofi congelati 1000 gr 200°C 42 - 48 min
Garnitura de cubulete de cartofi - morcovi 190°C 15-20 min
Inele de ceapd 190°C 10 - 15 min
Dovlecei si vinete (taiate in inele - 1 bucatd) 180°C 20 - 25 min
Cuptor/ , .
Prajituri Briose 160°C 15-19 min
Decongelare | Came tocats, pui, chiftelute, etc. 35-50°C 15- 30 min
Rosii (2-3 mm grosime) 55°C 7-9ore
Mere (2-3 mm grosime) 55°C 7-8ore
Uscare Banane (2-3 mm grosime) 60°C 7-9ore
Vinete (2-3 mm grosime) 55°C 7-8ore
Ciuperci (3-4 mm grosime) 60°C 6- 8 ore
Ananas (4-5 mm grosime) 60°C 6- 8 ore
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Curatarea si intretinerea

5.1 Curatarea

Nu utilizati benzind, solventi, agenti abrazivi de curatare, obiecte metalice sau perii dure pentru
a curdta aparatul.

E

Opriti aparatul si deconectati-l de la sur-  Lasati aparatul s se raceasca complet. Scoateti cosul de gatit detasabil (5)
sa de alimentare. din sertar.

Scoateti tavile de gétit din aparat pentru a permite aparatului sa se rdceasca mai repede.

o
rat

Puteti spdla tava de gatit in apa calda Curdtati partea exterioard a aparatului
cu sdpun sau in masina de spalat vase. cu o carpa umeda. Uscati complet ex-
teriorul aparatului.

Pastrati intotdeauna curata partea inferioard a tavii de gatit pentru a evita acumularea de
corpuri straine.
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Curatarea si intretinerea

5.2 Depozitarea
e Dacd nu doriti sa utilizati aparatul pentru o perioada mai lunga de timp, depozitati-1 cu grija.
o Scoateti aparatul din priza si lasati-l sa se raceasca inainte de a-I pune deoparte.
e Depozitati aparatul intr-un loc uscat si rece.
e Pastrati aparatul si cablul intr-un loc inaccesibil copiilor.

5.3 Transportul si expedierea

e Transportati aparatul in ambalajul sau original in timpul manipuldrii si transportului. Ambalajul
protejeaza aparatul impotriva deteriorarii fizice.

e Nu puneti obiecte grele pe produs sau pe ambalajul acestuia. Aparatul poate fi deteriorat.

e Daca aparatul este scdpat, este posibil sd nu mai functioneze sau sa se produca daune permanente.
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n Depanare

Problema Cauza Solutie
Tntreruperi de curent
La priza de alimentare nu este curent sau Verlfcail doal o
1 Produsul nu functioneazi contactul este slab e(| |cvat|vsursa e alimentare si asigu-
rati-va ca este curent
Tensiunea de alimentare a produsului
A o Combinati retetele si experienta dvs.
Mancarea este insuficient ) ‘0 : co
2 ce Timpul de gatit nu este corect personald pentru a regla gatitul si timpul
gatitd/arsa
necesar
La prima utilizare, setati temperatura
) - la maxim si preincalziti timp de 10-15
- ... .. | Unsoare anticoroziva . S
3 Fum [in timpul primei utilizari N . minute pentru a indeparta unsoarea an-
pe incalzitorul produsului ) . T P
ticoroziva de pe dispozitivul de incdlzire
al produsului.
4 Miros ciudat Tava de gatlt, SAen?r Tava, Tndepartati obiectul strain
Corp strain pe incalzitor
© Af'$aju.l |nd|c§ £l s|vprodusul NTC deconectat la tava de gatit din stanga
nu mai functioneaza
6 Afisajul indica E2 si produsul | NTC nu functioneaza la tava de gatit din
nu mai functioneaza stanga
Afisajul |nd[ca E3 § p rodgsul NTC deconectat la tava de gatit din
7 produsul a incetat s& mai
; dreapta
functioneze
8 Afisajul indica E4 si produsul | NTC nu functioneaza la tava de gatit din
a incetat sd mai functioneze | dreapta
Afisajul 'nd{ca E5 § prodgsul Problema cu PCB de alimentare (NTC tava
9 produsul a incetat sa mai IR
functi de gatit din stanga)
unctioneze
Afisajul |nd|Aca E6 p rodgsul Problema cu PCB de alimentare (NTC tava | Trimiteti aparatul la un service pentru
10 produsul a incetat sa mai o i
} de gatit din dreapta) reparatie
functioneze
Afisajul |nd|Aca E7 § prodgsul Problema cu PCB de alimentare (problema
11 produsul a incetat s& mai .
} conexiune)
functioneze
Afisajul 'nd'hca E8 i P rodgsul Problema cu PCB de alimentare (problema
12 produsul a incetat sd mai ’
. conexiune)
functioneze
Afisajul indica E9 si produsul
13 produsul a incetat sa mai Problema cu PCB de alimentare
functioneze
Afisajul indica ? 0si prE)du—l Problema cu PCB de alimentare (rezistenta
14 sul produsul a incetat sa mai | . .. AT
) tavii de gatit din stanga)
functioneze
Afisajul indica [ﬂ 0si prf)du—. Problema cu PCB de alimentare (rezistenta
15 sul produsul a incetat s mai |, .. co
) tavii de gatit din dreapta)
functioneze
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CERTIFICAT DE GARANTIE

Tensiune de alimentare/frecventd: 220-240V~, 50-60Hz
Importator: ARCTICS.A.,, Gaesti, Dambovita, str. 13 Decembrie nr. 210, email: office@arctic.ro

TIP: [ Electrocasnice mici de bucitirie ] Cuptor cu microunde
[ purificatoare de aer

MOAEI 7 ST tviviuissisisssssssissssssissssss s s 811100

VANZATOR

N [ = o (= OO Datal v

VaANZdtor (firmMa, |0CAITATEA): v

CUMPARATOR
Nume....
Str. ...

S-a efectuat pro| unctionare a aparatuIUI s-a prezentat modul de folosire, s-au predat instructiunile de utilizare
sitoate accesorule Am primit aparatul in perfectd stare de functionare.

Stimati clienti,

La cumpdrare va recomanddm sd solicitati efectuarea probei de functionare si sd verificati
existenta instructiunilor de utilizare si a accesoriilor.

Pentru a putea beneficia de toate avantajele produselor si serviciilor noastre va rugdm:

- sd cititi cu atentie si sa respectati recomandarile prezentate n “Instructiunile de utilizare”,

- sd pdstrati cu grijd acest certificat pentru a-I putea prezenta (impreuna cu documentul fiscal de
achizitie), personalului SERVICE ARCTIC, |a orice sesizare efectuatd in perioada de garantie.

Va multumim ca ati optat pentru cumpadrarea unui produs Beko!

Garantia legala de conformitate

Durata medie de utilizare a produsului este de 5 ani!

Perioada de garantie a produsului este de 3 ani de la livrarea produsului*.

Perioada de 3 ani garantie se compune din garantia legala de conformitate de 2 (doi)
ani la care se adauga garantia comerciala de durabilitate de 1 (un) an. Acordarea
garantiei comerciale de durabilitate se acorda in aceleasi conditii in care se acorda
garantia legala de conformitate.

*prin,,produs” se Tntelege ,.bun” conform OUG nr. 140/2021*

Perioada de garantie legald de conformitate pentru continutul digital sau serviciul digital in cazul
bunurilor cu elemente digitale pentru care contractul de vanzare-cumparare prevede furnizarea
continud de continut digital sau a serviciului digital pe duratd determinata este de:

a) 2 ani de la livrare, respectiv de la livrarea bunului - pentru produse cu durata medie de utilizare
de 5ani(art. 9(3) din OUG nr. 140/2021);

b) 5 ani de la livrare, respectiv de la livrarea bunului - pentru produse cu durata medie de utilizare
mai mare de 5 ani (art. 9 (3) din OUG nr. 140/2021);

) Pe tot parcursul perioadei de furnizare a continutului / serviciului digital - pentru furnizare
Ezgt)%gla) continutului / serviciului digital pe o perioadd mai mare de 5 ani (art. 9 (4) din OUG nr,

*Ordonantd de urgentd 140/2021 privind anumite aspecte referitoare la contractele de vanzare de bunuri

beko Service-ul acestui produs este asigurat de ARCTIC S.A. cu sediul Tn Gdesti, Dambovita, str. 13
Decembrie nr. 210. « *9010 * www.arctic.ro « www.beko.ro « e-mail: service@arctic.ro
Program Call Center: Luni - Vineri 08:30 - 20:00; Sambdtd 08:30 - 17:00
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Remedii incluse in garantia legala de conformitate conform OUG nr. 140/2021
(vd rugam sd avetiin vedere prevederile de mai jos)

ARCTIC garanteaza toate drepturile legale prevazute de OUG nr. 140/2021
in beneficiul consumatorilor cu privire la garantia legala de conformitate.
Dispozitiile prezentului certificat de garantie legala de conformitate se
completeaza, in mod corespunzator, cu dispozitiile OUG nr. 140/2021.

Tn caz de neconformitate, consumatorul are dreptul de a beneficia de aducereain conformitate a
bunurilor, de a beneficia de o reducere proportionald a pretului sau de a obtine Tncetarea
contractului, in conditiile legii - art. 11 (1).

Consumatorii pot sd opteze pentru o anumitd mdsurd corectiva in cazulin care neconformitatea
bunurilor este constatatd la scurt timp dupa livrare, fdrd a depdsi 30 de zile calendaristice
-art. 11 (7).

Pentru ca bunurile sd fie aduse Th conformitate, consumatorul poate opta Tntre reparatie i
Tnlocuire, cu exceptia cazuluiin care mdsura corectivd aleasd ar fiimposibild sau, in comparatie cu
cealaltd mdsurd corectiva disponibild, ar impune vanzdtorului costuri care ar fi disproportionate,
luand Tn considerare toate circumstantele (ex. valoarea bunurilor Tn cazul in care nu ar fi existat
neconformitatea, gravitatea neconformitdtii sau dacd mdsura corectivd alternativa ar putea fi
executatd fdra vreun inconvenient semnificativ pentru consumator) - art. 11 (2).

Instalarea incorecta a bunurilor (art. 7).
Orice neconformitate cauzatd de instalarea incorectda a bunurilor este consideratd ca
reprezentand o neconformitate a bunurilor, in oricare din urmdtoarele situatii:

a) instalarea face parte din contractul de vanzare si a fost realizatd de vanzator sau sub
rdspunderea vanzdtorului;

b) instalarea, destinata sd fie realizatd de consumator, a fost realizatd de acesta si instalarea
incorectd s-a datorat unor deficiente in instructiunile de instalare furnizate de vanzdtor sau, in
cazul bunurilor cu elemente digitale, de catre vanzdtorul sau furnizorul continutului digital sau al
serviciului digital.

Proba neconformitatii.

Orice neconformitate care este constatatd in termen de un an de la datala care bunurile (inclusiv
cele cu elemente digitale) au fost livrate este prezumatd a fi existat deja Th momentul
livrdrii bunurilor pand la proba contrarie sau cu exceptia cazuluiin care aceastd prezumtie este
incompatibild cu natura bunurilor sau cu natura neconformitdtii - art. 10 (1).

Tn cazul bunurilor cu elemente digitale pentru care contractul de vanzare prevede furnizarea
continud de continut digital sau de servicii digitale pentru o anumitd perioadd, sarcina probei cu
privire la conformitatea continutului digital sau a serviciului digital pe parcursul perioadelor
de garantie legald 1i revine vanzatorului in cazul unei neconformitdti care este constatatd pe
parcursul acestei perioade - art. 10 (3).

Remediere prin reparatie.

In cazul in care neconformitatea este remediatd prin reparatie, termenele de garantie legald se
prelungesc cu timpul de nefunctionare a bunului, din momentul la care a fost adusd la cunostinta
vanzatorului lipsa de conformitate pand la predarea efectivd a bunului n stare de utilizare
normald catre consumator - art. 12 (6).



Remediere prininlocuire.

In cazul Tn care neconformitatea este remediata prin inlocuire, pentru bunurile care inlocuiesc
bunurile neconforme, termenele legale de garantie pentru produsul inlocuit incep sd curgd de la
dataTnlocuirii cu noul produs - art. 12 (7).

Reducerea pretului si incetarea contractului.

Consumatorul are dreptul fie sa obtind o reducere proportionald a pretului in conformitate cu
legea, fie sd obtind Tncetarea contractului de vanzare in conditiile legii, in oricare dintre
urmatoarele cazuri - art. 11(4):

a) vanzatorul nu a finalizat reparatia sau inlocuirea sau, dupd caz, nu a finalizat reparatia sau
nlocuirea potrivit prevederilor legii sau vanzdtorul a refuzat sd aduca n conformitate bunurile
potrivit prevederilor legii;

b) se constatd o neconformitate, in pofida eforturilor vanzatorului de a o remedia;

) neconformitatea este de 0 asemenea gravitate incat justificd o reducere de pret sau dreptul
laTncetarea imediatd a contractului de vanzare;

d) vanzdtorul a declarat cd nu va aduce bunurile Tn conformitate intr-un termen rezonabil
sau fard inconveniente semnificative pentru consumator ori acest lucru reiese clar din
circumstantele cazului.

Consumatorul are dreptul de a suspenda plata unei parti restante din pretul bunurilor sau a
unei parti a acesteia pana in momentul in care vanzatorul Tsi va fi indeplinit obligatiile care fi
revin Tn temeiul legii - art. 11(6). Reducerea de pret este proportionald cu diminuarea valorii
bunurilor primite de consumator Tnh comparatie cu valoarea pe care bunurile ar avea-o dacd ar fi
in conformitate - art.13.

incetarea contractului:

a) nu poate fi solicitatd dacd vanzdtorul dovedeste cd neconformitatea este minord;

b) poate fi solicitatd pentru totalitatea bunurilor achizitionate si livrate, desi motivul de ncetare
vizeazd doar anumite bunuri, In cazul in care consumatorului nu i se poate pretinde in mod
rezonabil sd accepte sd pdstreze numai bunurile conforme;

c) determind obligatia consumatorului de a returna vanzdtorului bunurile, pe cheltuiala
vanzdtorului;

d) determind obligatia vanzatorului de a rambursa consumatorului pretul pldtit pentru bunurila
primirea bunurilor sau a unei dovezi prezentate de consumator cd bunurile au fost returnate;
vanzatorul va folosi aceleasi modalitdti de platd ca si cele folosite de consumator pentru
tranzactia initiald, cu exceptia cazuluin care consumatorul a fost de acord cu o altd modalitate
de plata si cu conditia de a nu cddea in sarcina consumatorului plata de comisioane Th urma
rambursdrii.

Garantia legala pentru viciu ascuns este aplicabild Tn conditiile leqii, conform OG nr. 21/1992
(revizia 2) privind protectia consumatorului, OUG nr. 140/2021 si Codului Civil. Viciul ascuns
reprezintd deficienta calitativa a unui produs livrat sau a unui serviciu prestat care nu a fost
cunoscutd si nici nu putea fi cunoscutd de cdtre consumator prin mijloacele obisnuite de
verificare.

bEKo Service-ul acestui produs este asigurat de ARCTIC S.A. cu sediul in Gdesti, Dambovita,
str. 13 Decembrie nr. 210. « *9010 « www.arctic.ro « www.beko.ro « e-mail: service@arctic.ro
Program Call Center: Luni - Vineri 08:30 - 20:00; Sambdtd 08:30 - 17:00
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Si prega di leggere questa guida prima dell’uso!

Gentile Cliente,

Grazie per aver scelto un prodotto BEKO. Vorremmo che da questo prodotto di alta qua-
lita fabbricato con una tecnologia all'avanguardia ottenessi I'efficienza ottimale. Prima
dell'uso assicurati di aver letto e compreso a fondo questa guida e la documentazione
supplementare e conservale come riferimento. Fornisci questa guida con I'unita se la
consegni a qualcun altro. Osserva tutte le avvertenze e le informazioni qui contenute
e sequi le istruzioni.

Simboli e loro significati
In tutta questa guida sono utilizzati i seguenti simboli:

G_] Informazioni importanti e raccomandazioni sull'uso dell’elettrodomestico.

f ATTENZIONE: Avvertenze su lesioni personali o danni
materiali.

|
E ? f Prodotto adatto al contatto con gli alimenti.

Non immergere |'elettrodomestico, il cavo di alimentazione o la spina in acqua o altri liquidi.

E%
& Grado di protezione contro le scosse elettriche

CARTA RICICLA-
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n Importanti istruzioni di sicurezza e ambientali

Questa sezione contiene istruzioni
di sicurezza per prevenire perico-
i che possono provocare lesioni 0
danni materiali.

Qualsiasi garanzia € nulla se queste
istruzioni non vengono seguite.

1.1 Norme di sicurezza gene-
rali

¢ Questo elettrodomestico e con-
forme alle norme di Sicurezza
internazionali.

e[ 'apparecchio e destinato
all'uso domestico e applicazioni
simili, tra cui:

e - aree cucina per il personale in
negozi, uffici e altri ambienti di
lavoro;

e - fattorie;

e - da clienti in hotel, motel e altri
ambienti di tipo residenziale;

e - ambienti tipo bed and brea-
kfast.

*Se |'uso dell’apparecchio e li-
mitato a meno di quanto sopra,
questo deve essere chiaramente
indicato nelle istruzioni.

e| bambini senza supervisione

non devono giocare con |'appa-
recchio

eQuesto apparecchio puo es-
sere utilizzato da bambini dagli
8 anni in su e da persone con
ridotte capacita fisiche, senso-
riali 0 mentali o con mancanza
di esperienza e conoscenze, se
sotto supervisione 0 se hanno
ricevuto istruzioni sull'uso
dell'apparecchio in modo sicuro
e ne comprendono i pericoli.

eSe il cavo di alimentazione &
danneggiato, deve essere so-
stituito dal produttore, da un
tecnico autorizzato o da una
persona qualificata per evitare
situazioni di pericolo.

e(li interventi di pulizia e ma-
nutenzione non vanno eseguiti
da bambini a meno che non
abbiano almeno 8 anni e siano
supervisionati.

e Tenere il prodotto e il cavo del
prodotto fuori dalla portata dei
bambini di eta inferiore agli 8
anni.

ePosizionare le impugnature
degli apparecchi di cottura (ove
presenti) in modo che i liquidi
caldi non fuoriescano. Collocare
gli apparecchi di cottura in po-
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Importanti istruzioni di sicurezza e ambientali

sizioni sicure.

e Assicurarsi che la tensione in-
dicata sull'apparecchiatura cor-
risponda alla tensione di rete
della propria abitazione.

e Utilizzare I'apparecchiatura con
una presa di terra.

eNon usare [|’elettrodomestico
con una prolunga.

eNon posizionare I'apparecchia-
tura sopra o vicino a fonti di
calore quali ad esempio forni e
stufe.

e Per far si che il cavo di alimen-
tazione non venga danneggiato,
evitare che venga schiacciato,
piegato o sfregato su bordi ta-
glienti.

eNon scollegare |'apparecchia-
tura tirandola per il cavo.

*Non immergere |'apparecchia-
tura o il suo cavo di alimenta-
zione in acqua.

*Non lasciare I'apparecchiatura
incustodita mentre e collegata
alla rete elettrica.

eNon smontare |'elettrodome-
stico.

e Servirsi unicamente di ricambi
originali o consigliati dal produt-
tore.

eScollegare |'apparecchiatura
prima della pulizia e asciugare
completamente tutte le sue parti
dopo la pulizia.

ePulire |'apparecchiatura atte-
nendosi alle istruzioni nella se-
zione Pulizia e manutenzione.

e Non inserire grandi pezzi di cibo
nell'apparecchiatura in quanto
cio potrebbe provocare un in-
cendio.

eNon toccare la spina dell'appa-
recchiatura con le mani umide
0 bagnate.

eNon utilizzare |'apparecchiatura
in ambienti umidi.

eNon spostare |'apparecchiatura
mentre € in uso e I'olio al suo
interno € caldo.

e Non utilizzare I'elettrodomestico
in ambienti e sostanze esplosive
0 infiammabili o nelle loro vici-
nanze.

oAl fine di evitare il rischio di
ustioni, non toccare le superfici
calde.

efar raffreddare I'apparecchia-
tura in un luogo sicuro, fuori
dalla portata dei bambini.

eNon ostruire le aperture di in-

Friggitrice ad aria calda / Manuale d’uso
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Importanti istruzioni di sicurezza e ambientali

gresso e uscita dell'aria mentre
I'apparecchiatura & in funzione.

¢ Non sporgersi mentre 'apparec-
chiatura € in uso. Durante |'uso
fuoriesce aria calda dall'appa-
recchiatura!

e| 'apparecchiatura si scalda du-
rante 'uso. Al fine di evitare il
rischio di ustioni, non toccare le
superfici calde.

e Accertarsi che durante 1'uso la
stanza sia adeguatamente ven-
tilata.

e|n caso di incendio, scollegare
I'apparecchiatura.

e Non versare acqua sull'apparec-
chiatura, dato che cio potrebbe
causare scosse elettriche.

eNon utilizzare I'apparecchia-
tura con un timer esterno o un
sistema di controllo remoto se-
parato.

e Servirsi unicamente di stoviglie
in metallo con manici isolati con
I'apparecchiatura.

e Non appoggiare nulla sull'appa-
recchiatura mentre & in funzione
oppure € calda.

ePer disconnettersi, ruotare il
quadrante del timer e il qua-

drante della temperatura in po-
sizione off. Quindi, procedere
allo scollegamento dell'appa-
recchiatura.

e Se si conserva il materiale d'im-

ballaggio, tenerlo fuori dal por-
tata dei bambini.

1.1 Conformita alla direttiva WEEE e
smaltimento dei rifiuti:

Questo prodotto & conforme alla direttiva WEEE
simbolo che lo classifica tra i rifiuti di apparecchia-
ture elettriche ed elettroniche (WEEE).
I 'simbolo indica che, al termine della
E vra essere smaltito insieme ad altri ri-
mmm | fiuti domestici. Il dispositivo da smaltire
deve essere restituito al punto di rac-
trici ed elettronici. Per trovare questi punti di rac-
colta, contattare le autorita locali o il rivenditore
presso il quale il prodotto & stato acquistato. Ogni
nel riciclo dei vecchi elettrodomestici. Uno smalti-
mento appropriato degli apparecchi usati aiuta a
prevenire potenziali conseguenze negative per

dell'UE (2012/19/EU). Questo prodotto reca un

sua vita utile, questo prodotto non do-
colta ufficiale per il riciclaggio dei dispositivi elet-
famiglia svolge un ruolo importante nel recupero e
I'ambiente e la salute umana.

1.2 Conformita con la direttiva RoHS

Il prodotto acquistato & conforme alla Direttiva UE
RoHS (2011/65/UE). Non contiene i materiali dan-
nosi e proibiti indicati nella Direttiva.

102/ 1T
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Importanti istruzioni di sicurezza e ambientali

1.3 Informazioni sull’imballaggio

Y L'imballaggio del prodotto & realizza-

® ¢/ focon materiali riciclabili, in confor-
4@ | mita con la legislazione nazionale.
Non smaltire i rifiuti di imballaggio
con i rifiuti domestici o altri rifiuti, smaltirli nelle
aree di raccolta degli imballaggi specificate dalle
autorita locali.

1.4 Punti importanti per il risparmio
energetico

Rispettare i tempi consigliati dal manuale
durante I'utilizzo dell'apparecchiatura. Scollegare
I'elettrodomestico dopo ogni uso.

Friggitrice ad aria calda / Manuale d’uso
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La tua Friggitrice ad aria calda

Le indicazioni sull'apparecchiatura oltre che i valori indicati nei documenti forniti in dotazione con il prodotto sono
stati ottenuti in condizioni di laboratorio secondo le relative norme. | valori possono variare in base all'uso dell'appa-
recchiatura e alle condizioni ambientali. | valori di potenza sono stati testati nella tensione di 230 V.
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La tua Friggitrice ad aria calda

Griglia

o~ L

Dati tecnici

Pannello di controllo digitale
Camera di cottura rimovibile

Cavo di alimentazione
Uscita dell’aria

Alimentazione

220-240V ~ 50-60 Hz

getico

Consumo ener- | 2000-2400W

lo

Capacita cestel-|8,5L (4,25L +4,251)

Friggitrice ad aria calda / Manuale d’uso
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Utilizzo

3.1 Uso previsto

['apparecchiatura & destinata esclusivamente all'uso domestico e non & adatta per un uso professio-
nale.

ﬂ Quando si utilizza I'elettrodomestico per la prima volta, potrebbe esserci una leggera emissio-
ne di fumo. Non si tratta di un‘anomalia di funzionamento.

3.2 Preparazione dell'elettrodomestico per I'uso

e tilizzare I'elettrodomestico in posizione verticale su una superficie stabile, piana, pulita, asciutta e
non scivolosa.

Prima di iniziare a utilizzare Per aprire i cestelli di cottura rimovibili ~ Pulire i cestelli di cottura rimovibili (2) di
I'elettrodomestico, rimuovere i materiali (2), afferrare saldamente i manici; quin-  cottura con acqua tiepida e sapone.

di imballaggio e posizionarlo su una di estrarre le camere dalle loro guide.

superficie piana e pulita.

Dopo aver pulito tutte le parti, inserire il
cestello di cottura (2). L'elettrodomestico
& pronto all'uso.

o Per il primo utilizzo, impostare I'elettrodomestico sulla modalita “M”, configurarlo alla tempe-
ratura piu alta e farlo funzionare per 10 minuti senza aggiungere altri ingredienti.
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Utilizzo

3.3 Pannello di controllo e display LED:

M |u | Creato per uso generale. Il programma manuale consente di preparare il
anuale cibo oltre ai programmi pre-impostati.
@5 | ol Questo programma ¢ ideato appositamente per il pollame. E’ possibile
ollo anche cucinare pesce usando questo programma.
& Verd Questo programma ¢ ideato appositamente per la verdura. E’ possibile
eraure utilizzare questo programma per patate fritte e tutte le tipologie di verdure.
Questo programma ¢ appositamente ideato per prodotti da forno come
© |Fomo/Torte | e 'e pane.
%) | Riscaldamento Questo programma € ideato appositamente per riscaldare.
# Scongelamento Questo programma ¢ ideato appositamente per lo scongelamento.
0
, Programma appositamente ideato per essiccare il cibo. Viene utilizzato
) D . ; .
@ | Essiccatore insieme agli accessori per essiccare.

On/Off

Indicatore guasto
cestello sinistro

Selezione ce-
stello sinistro

Impostazione tem-
peratura Selezione Scongelamento
Forno/
Pollo Torte Essiccatore
Manuale Verdure | Riscaldamento

&
Selezione ce-
stello destro

Indicatore guasto
cestello destro

Aumento/diminu-

Awio/pau- | Impostazione|
sa cestello | Zione della tempe- durata
sinistro ratura/durata
Mantenimento Awio/pausa
Finishing incaldo  Sincronizzazione  cestello destro

cestelli

Friggitrice ad aria calda / Manuale d’uso
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Utilizzo

3.4 Avvertenze prima di iniziare a usare I’'apparecchiatura

«Durante il funzionamento dell'elettrodomestico e viene
estratto il cestello di cottura estraibile (2), fuoriuscira del
vapore caldo dall’uscita dell'aria (6) e dalla parte superiore
del cestello. Pertanto, prestare attenzione a non scottarsi
con il vapore caldo.

«Quando si usano i cestelli di cottura (2) ad alte temperature,
prestare attenzione ad evitare il contatto diretto.

La doratura e la cottura migliori si ottengono generalmente sulla griglia
di cottura. Si consiglia di utilizzare la griglia di cottura per tutte le ricette
e gli arrosti.

3.5 Funzionamento

3.5.1 Selezionare e avviare un programma

Se si desidera passare ad un altro programma dopo aver av-
viato 'elettrodomestico, tenere premuto il tasto "Awvio/Stop"
0 il tasto "Seleziona cestello" per 3 secondi. Quindi scegliere
il programma desiderato selezionando nuovamente il cestello.

ol display mostra le temperature e i tempi impostati automaticamente in base alle funzioni
di cottura selezionate. E possibile modificare queste temperature e tempi come desiderato.
ePer annullare il processo di cottura, tenere premuto il tasto "Start/Stop" o il tasto "Seleziona
camera" per 3 secondi. Il programma di cottura selezionato verra annullato.
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G J

Collegare I'elettrodomestico e premere il
pulsante on/off @, Dopo che le luci del
cestello si accendono, selezionare il ce-
stello desiderato “i1" . Dopo aver se-
lezionato la teglia, selezionare dal menu
Programmi il programma desiderato in
base a cio che si desidera cucinare.

Dopo aver selezionato il programma
desiderato, il programma selezionato
si illuminera con una luce intensa. Se
si desidera modificare il programma, &
possibile selezionare uno dei program-
mi meno illuminati.

3.5.2 Impostazione della temperatura e dell'ora

Dopo aver selezionato il programma,
& possibile impostare la temperatura e
il tempo di cottura premendo le icone
di temperatura e tempo.

Awviare il processo di cottura premen-
do I'icona di avvio. Quando si deside-
ra cucinare nell'altra camera, ripetere
il processo selezionando un cestello.

Premere i pulsanti °C’ 0 ‘®’ per impostare la temperatura o il tempo. Il simbolo =+
si attiva. Impostare temperatura e tempo al valore desiderato utilizzando il simbolo =+,

3.5.3 Impostazioni della funzione

3.5.3.1 Smart finishing )= &

La funzione 'Smart Finish' consente di avviare e terminare 2 cibi diversi contemporaneamente a tempe-
rature, tempi e modalita di cottura diversi.

1. Preparare le impostazioni di cottura per il cestello sinistro dellapparecchio come descritto nella

sezione 3.5.1.

2. Quindi selezionare il cestello giusto e regolare le impostazioni di cottura.
3. Selezionare la funzione "Smart Finishing' sull'elettrodomestico.

4. Awviare il processo di cottura premendo uno dei pulsanti di awvio. L'elettrodomestico awviera il
processo di cottura per terminarla in entrambi i cestelli contemporaneamente.

Per selezionare la funzione "Smart Finish" &=&" il proces-
so di cottura non deve essere iniziato in nessuno dei due
cestelli. Se la cottura € gia iniziata in almeno un cestello,
non e possibile selezionare la funzione "Smart Finish".

Friggitrice ad aria calda / Manuale d’uso
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Utilizzo

3.5.3.2 Keep warm (Tenere al caldo) Z8.

La funzione "Keep Warm" consente di mantenere il cibo caldo al termine della cottura.

1. Preparare la teglia desiderata per la cottura come descritto in 3.5.1. Quindi premere il pulsante di
"Awvio” periniziare la cottura.

2.Una volta iniziata la cottura, premere I'icona “Keep warm”. (E' possibile anche premere I'icona “Keep
warm” prima di iniziare a cucinare.)

3. Al completamento del processo di cottura, I'elettrodomestico manterra la temperatura del cibo.

0 e a funzione di mantenimento in caldo rimane attiva per 15 minuti.
o inoltre possibile selezionare la funzione "Mantenimento in caldo" prima di iniziare il processo di cottura.

3.5.3.3 Cottura sincronizzata

Con la funzione di cottura sincronizzata, & possibile abbinare facilmente i cestelli quando si cucina lo
stesso cibo in entrambi i cestelli.

1. Preparare il cestello sinistro o destro dellelettrodomestico come descrittoin 3.5.1.

2. Selezionare quindi la camera destra dell'elettrodomestico e premere I'icona "Sincronizza cottura".

3. Tutte le temperature e i tempi di funzionamento sono sincronizzati in entrambi i cestelli.

4. Se si preme I'icona "Start", & possibile eseguire 10 stesso processo di cottura in due cestelli separati.

0 Dopo aver attivato la funzione "Sincronizza cottura”, tutte le modifiche apportate in un cestello
vengono trasferite nell'altro.

3.6 Cottura

0 Si otterranno risultati migliori mescolando il cibo con una piccola quantita di olio usando un
misurino o spennellando il cibo con olio prima di metterlo nel cestello di cottura.

f Non toccare i cestelli di cottura estraibili quando sono
caldi, ad eccezione dei manici.
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< Utilizzo

J

Rimuovere il cestello di cottura e posi- Mettere il cibo nel cestello di cottura. Collegare I'elettrodomestico e selezio-

zionarlo su una superficie piatta e pulita. Sistemare quindi il cestello nell’elettro- nare il programma di cottura deside-
domestico e accertarsi che si inserisca rato. Quindi awviare il processo di cot-
alla perfezione. tura.

4 )

J

Quando il tempo di cottura selezionato e Rimuovere il cestello e controllare che il Quando il processo & completo, tra-
scaduto, verra emesso un segnale acu- cibo sia completamente cotto. Se & neces- sferire il cibo cotto in una ciotola o in
stico e I'elettrodomestico interrompera saria un'ulteriore cottura, & possibile pro- un piatto.

automaticamente la cottura. lungare ulteriormente il tempo di cottura.

e Per garantire una cottura uniforme, rimuovere con cura e scuotere il
cestello di cottura a meta del processo di cottura, oppure utilizzare delle pinze
per girare il cibo in cottura in modo da non graffiare il cestello.

° Eseguire questa procedura pili spesso se si esegue un ciclo di cottura
lungo o se si desidera ottenere cibi piti croccanti.
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< Utilizzo

Evitare il contatto del cestello di cottura con
la superficie esterna dell'elettrodomestico,
in quanto la superficie del cestello di cottura
(2) sara calda durante e dopo la cottura.

e | asciare riposare gli alimenti per 5-10 secondi prima di rimuoverli dal cestello di cottura
estraibile (2).

o e Jtilizzare le pinze per rimuovere gli alimenti grossolani o morbidi dal cestello di cottura
senza danneggiare la superficie interna dell'elettrodomestico.

e Quando il cibo & pronto, I'elettrodomestico & immediatamente pronto per altro cibo.

-Attenzione, I'elettrodomestico potrebbe diventare molto
calda durante il processo di rotazione.

A «Non posizionare il prodotto sul piano di lavoro in modo tale
da ostruire i canali di uscita dell’aria.

«Non posizionare nessun altro prodotto sull’elettrodomestico.
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n Tempo di cottura

Le impostazioni predefinite di temperatura e tempo dei programmi dell'elettrodomestico vengono im-
postate automaticamente.

La tabella seguente fornisce una panoramica dei tempi di cottura per diversi alimenti. | tempi di cottu-
ra dipendono dallo spessore, dalla marca e dalla consistenza del cibo. | tempi e le quantita consigliate
sono da considerarsi indicativi.

Programma Alimento Temperatura Durata
Bacchette (4 pezzi) 180°C 24 - 30 min
Pollo Petto di Pollo (2 * 200 gr) 180°C 24 - 30 min
Alette (8 pezzi) 180° 180°C 22 - 26 min
Patate fresche 200 ¢ 200°C 20 - 25 min
Patate fresche 500 ¢ 200°C 24 - 30 min
Patate surgelate 500 g 200°C 20 - 27 min
Verdure Patate surgelate 1000 gr 200°C 42 - 48 min
Guarnizioni in cubetti patate - carote 190°C 15 - 20 min
Anelli di cipolla 190°C 10- 15 min
Zucchine e Melanzane (tagliate in anelli - 1 pezz) 180°C 20 - 25 min
Forno/Torte Muffin 160°C 15-19 min
Scongelamento | Came macinata, pollo, polpette, ecc. 35-50°C 15- 30 min
Pomodoro (spessore 2-3 mm) 55°C 7-9ore
Mela (spessore 2-3 mm) 55°C 7-8ore
Essiccatore Banana (spesso 2-3 mm) 60°C 7-90re
Melanzana (spessore 2-3 mm) 55°C 7-8ore
Fungo (spesso 3-4 mm) 60°C 6-8ore
Ananas (spessore 4-5 mm) 60°C 6-8ore
Friggitrice ad aria calda / Manuale d’uso 13/ 1T



Pulizia e manutenzione

5.1 Pulizia

Non utilizzare benzina, solventi, detergenti abrasivi, oggetti metallici 0 spazzole dure per pulire
I'elettrodomestico.

E

Spegnere I'elettrodomestico e staccare Lasciare raffreddare completamente Estrarre il cestello di cottura estraibile
|'alimentazione. I'elettrodomestico. (5) dal cassetto.

Rimuovere i cestelli di cottura dall’elettrodomestico per farlo raffreddare piti velocemente.

o
rat

E' possibile lavare il cestello di Pulire I'esterno dell’elettrodomestico un
cottura in acqua saponata tiepida o in panno umido. Asciugare completamen-
lavastoviglie. te I'esterno dell'apparecchiatura.

0 Tenere sempre pulito il fondo del cestello di cottura per impedire I'accumulo di corpi estranei.
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Pulizia e manutenzione

5.2 Conservazione
e Se non si intende utilizzare I'elettrodomestico per un lungo periodo di tempo, conservarlo con cura.
e Scollegare I'elettrodomestico e lasciarla raffreddare prima di riporlo.
e Conservare |'elettrodomestico in un luogo fresco e asciutto.
e Conservare |'elettrodomestico e il suo cavo di alimentazione fuori dalla portata dei bambini.

5.3 Trasporto e spedizione
e Trasportare |'elettrodomestico nel suo imballo originale durante la movimentazione e il trasporto.
L'imballaggio protegge I'elettrodomestico da danni fisici.

* Non appoggiare oggetti pesanti sull'elettrodomestico o sull'imballaggio. L'elettrodomestico potrebbe
essere danneggiato.

e |n caso di caduta, |'elettrodomestico potrebbe non funzionare o subire danni permanenti.
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n Risoluzione dei problemi

Problema Causa Soluzione
Interruzioni di corrente
Mancanza di alimentazione o scarso . ) ) )
1 Il prodotto non funziona contatto alla presa di corrente Contrpllgre 'alimentazione e assicurarsi
che ci sia alimentazione
La tensione di alimentazione del prodotto
. o Combina le ricette e la tua esperienza
2 IFcibo non ¢ sufficientemente I tempo di cottura non & corretto ersonale per regolare la preparazione
cotto/bruciato p pe e perreg prep
e i tempi
Quando si utilizza per la prima volta,
. . ) S impostare la temperatura al massimo
Emissione di fumo al primo | Grasso antiruggine ) -
3 4 . e preriscaldare per 10-15 minuti per
utilizzo sul riscaldatore del prodotto ! o I )
rimuovere I'olio antiruggine sul riscalda-
tore del prodotto
Cestello di cottura, cassetto cestello, ' ,
4 Strano odore ) Rimuovere I'oggetto estraneo
Corpo estraneo sul riscaldatore
© Il display mostra E.1 ell o NTC cestello sinistro scollegato
prodotto non funziona piu
6 I display mostra E2 e il Cestello di cottura sinistro NTC non
prodotto non funziona pit funziona
|l display mostra E3 e il
7 prodotto ha smesso di NTC cestello destro scollegato
funzionare
8 Il display mostra E.4 ell o Cestello di cottura destro NTC non funziona
prodotto non funziona pit
9 ”r((j)lggtlg r?; Ossr::sts?J Zi” Problema con alimentazione PCB (cestello
prod di cottura sinistro NTC)
funzionare
Il display mostra E6 e.” Problema con alimentazione PCB (cestello | Inviare il prodotto ad un centro autoriz-
10 prodotto ha smesso di X : .
: di cottura destro NTC) zato per la riparazione
funzionare
Il display mostra E7 e.” Problema con alimentazione PCB (Proble-
11 prodotto ha smesso di . )
: ma di connessione)
funzionare
Il display mostra E8 e.” Problema con alimentazione PCB (Proble-
12 prodotto ha smesso di ) )
: ma di connessione)
funzionare
II display mostra E9 e il
13 prodotto ha smesso di Problema con alimentazione PCB
funzionare
!l display mosira E10 e ) Problema con alimentazione PCB (resisten-
14 il prodotto ha smesso di X -
funzi za cestello di cottura sinistro)
unzionare
!l display mostra E10 e ) Problema con alimentazione PCB (resisten-
15 il prodotto ha smesso di '
. za cestello di cottura destro)
funzionare
116/ 1T Friggitrice ad aria calda / Manuale d'uso




beko
m—"

CERTIFICATO DI GARANZIA

La presente garanzia commerciale si intende aggiuntiva e non sostitutiva di ogni altro diritto di cui gode il consumatore,
intendendo per consumatore esclusivamente colui che utilizza il bene per scopi estranei allattivita imprenditoriale o pro-
fessionale eventualmente svolta e pertanto per uso domestico/privato, e in particolare non pregiudica in alcun modo |
dritti del consumatore stabiliti dal Digs 206/05. BEKO Italy Sirl. in conformita alla facolta prevista dalla legge, offre al con-
sumatore una garanzia commerciale aggiuntiva, nei termini e nei modi di sequito indicati.

Questo certificato non deve essere spedito per la convalida. E' valido e operante solo se conservato assieme alla ricevuta
fiscale o altro documento reso fiscalmente obbligatorio.

Condizioni di Garanzia

1. BEKO Italy Srrl. garantisce [apparecchio per un periodo di 2 anni dalla data di acquisto (12 mesi se acquistato con fattura di
vendita e non con scontrino fiscale).

2. Lagaranzia e valida esclusivamente sul territorio italiano compresa la Repubblica di San Marino e la citta del Vaticano e deve
essere comprovata da scontrino fiscale o fattura, che riporti il nominativo del Rivenditore, la data di acquisto dellapparecchio
nonché gli estremi i identificativi dello stesso (tipo, modello).

3. Per garanzia sintende la sostituzione o riparazione gratuita delle parti componenti lapparecchio che sono risultate difettose
all‘origine, per vizi di fabbricazione.

4, L'utente decade dai dritti di garanzia se non denuncia il difetto di conformita entro 2 mesi dalla scoperta dello stesso.

Diritto di Chiamata: gratuita per i primi 12 mesi di garanzia, a pagamento per gli altri 12 mesi nel caso l'utente non sia in grado

di provare che il difetto sia dovuto a vizio di conformita del prodotto.

Manodopera e ricambi gratuiti per i 24 mesi del periodo di garanzia.

Lintervento di riparazione viene effettuato presso il centro di assistenza reperibile presso il call centre e sul sito www.beko.it,

fatto salvo i casi d impossibilita oggettiva o di forza maggiore.

La riparazione o sostituzione dei componenti o dellapparecchio stesso, non estendono la durata della garanzia.

Tutte le parti asportabili e tutte le parti estetiche, non sono coperte da garanzia.

10. Tuttii materiali soggetti ad usura non sono coperti da garanzia a meno che venga dimostrata la difettosita risalente a vizio di
fabbricazione delle stesse.

11. La BEKO Italy Srrl. declina ogni responsabilita per eventuali danni che possano derivare, direttamente od indirettamente, a
persone e cose come conseguenza del mancato rispetto delle istruzioni tutte, incluse nellapposito Manuale per ['uso dellap-
parecchio allegato a ciascuno apparecchio, da parte dellutente ed in particolar modo per quanto concerne le avvertenze rela-
tive allainstallazione, all'uso ed alla manutenzione dellapparecchio stesso.

12. Lagaranzia non diventa operante e [assistenza sara effettuata totalmente a pagamento nei sequenti casi:

~o v

O ™

a. Danni dovutial trasporto o alla movimentazione delle merci.

b. Interventi diinstallazione e montaggio, cosi come l'errata connessione o errata erogazione dalle reti di alimentazione, man-
canza di allacciamento alla presa di terra.

¢. Installazione errata, imperfetta o incompleta, per incapacita duso da parte dellUtente, se mancano gli spazi necessari ad
operare attorno ai prodotti, per eccessiva o scarsa temperatura dellambiente,.

d. Interventi nei quali non & stato riscontrato il difetto lamentato, o per generici problemi di funzionamento causati da errata
impressione del cliente

e, Danni causati da agenti atmosferici ( fulmini, terremoti, incendi, alluvioni, ecc.)

f. Seilnumero di matricola risulta asportato, cancellato o manomesso.

g. Riparazioni, modifiche 0 manomissioni effettuate da persone non autorizzate dal produttore o comunque per cause non
dipendenti dal prodotto. Per quasti dovuti a mancanza di regolare manutenzione ( pulizia e manutenzione del prodotto.).

h. Mancanza dei documentifiscali o se gli stessi risultano contraffatti o non inerential prodotto.

i. L'uso improprio dellapparecchio, non di tipo domestico o diverso da quanto stabilito dal produttore, fa decadere il dritto alla
Garanzia.

j. Per tutte le circostanze esterne che non siano riconducibili a difetti di fabbricazione dell'elettrodomestico.

k. Siintendono a pagamento anche tutti gli eventuali trasporti necessari per lo svolgimento degli interventi legati ai casi citati.

II'Servizio Assistenza di BEKO Italy Sir.l. € [unico autorizzato a riparare i prodotti a marchio BEKO. Per ogni controversia & compe-
tente l foro di Milano.

Durante e dopo il periodo di garanzia, vi consigliamo di rivolgervi sempre ai nostri centri di assistenza autorizzati. Per contattare il
Centro di Assistenza Tecnica Autorizzato operante nella sua zona chiami il numero unico per [ltalia:

02.03.03

Prima di contattare Iassistenza tecnica, al fine di agevolare Ia gestione della chiamata, & necessario avere a portata di
mano il modello del prodotto e il documento fiscale di acquisto.



Prosze najpierw przeczytaé ten przewodnik!

Drogi kliencie,

Dziekujemy za wybdr produktu BEKO. Chcemy, aby$ osiggnat optymalng wydajnosc
dzieki temu wysokiej jakosci urzadzeniu, ktore zostato wyprodukowane przy uzyciu naj-
nowoczesniejszej technologii. Przed uzyciem nalezy dokfadnie przeczytac i zrozumie¢
ten przewodnik oraz dokumentacje uzupetniajgcg oraz zachowac go do wykorzystania
w przysztosci. Dotgcz ten przewodnik do urzgdzenia, jesli przekazesz go komus in-
nemu. Przestrzegaj wszystkich ostrzezen i informacji zawartych w tym dokumencie i
postepuj zgodnie z instrukcjami.

Symbole i ich znaczenie
Ponizsze symbole sg uzywane w tym przewodniku:

G_] Wazne informacje i zalecenia dotyczgce uzytkowania urzadzenia.

ﬁ OSTRZEZENIE: Ostrzezenia dotyczace obrazen ciata
lub szkod materialnych.

|
! ? f Produkt przeznaczony do kontaktu z zywnoscig.

m Nie zanurzaj urzadzenia, przewodu zasilajgcego ani wtyczki w wodzie ani w innych cieczach.

& Stopien ochrony przed porazeniem elektrycznym

PAPIER MAKULATUROWY I

\ @A NADAJACY SIE DO WTORNE-
\ g GO PRZETWORZENIA



n Wazne instrukcje dotyczace bezpieczenstwa i ochrony Srodowiska

Ta sekcja zawiera instrukcje bez-
pieczenstwa, aby zapobiec zagroze-
niom, ktére mogg spowodowac ob-
razenia ciafa lub uszkodzenie mienia.
Wszelkie gwarancje s3 nie beda
wazne, jesli instrukcije nie beda prze-
strzegane.

1.1 0gdlne zasady bezpie-
czenstwa

e Urzadzenie jest zgodne z mig-
dzynarodowymi normami bez-
pieczenstwa.

e Urzgdzenie jest przeznaczone do
uzytku domowego i podobnych
zastosowan, takich jak:

e - kuchnie personelu w sklepach,
biurach i innych Srodowiskach
pracy;

e - gospodarstwa rolnych;

e - przez Klientow hoteli, moteli i in-
nych miejsc typu mieszkalnego;

e - pensjonaty;

e Jezeli korzystanie z urzadzenia
jest bardziej ograniczone niz opi-
sano powyzej, nalezy to wyraznie
zaznaczy¢ w instrukcii.

e Dzieci nalezy nadzorowac, aby
nie bawity sie urzadzeniem

¢ 10 urzadzenie moze byc obstu-

giwane przez dzieci w wieku 8
lat | starsze, osoby niepetno-
sprawne fizycznie, psychicznie
lub sensorycznie, a takze osoby
bez doswiadczenia lub wiedzy w
zakresie obstugi urzgdzenia, o ile
znajduja sie one pod nadzorem
lub zostaty szczegotowo poinstru-
owane 0 bezpiecznym korzysta-
niu z urzgdzenia i potencjalnych
zagrozeniach.

e Jesli kabel zasilania jest uszko-
dzony, musi on zostaCc wy-
mieniony przez producenta,
serwisanta lub inng wykwalifi-
kowang osobe w celu unikniecia
niebezpieczenstwa.

e Czyszczenie i konserwacja nie
powinny by¢ wykonywane przez
dzieci ponizej 8 roku zycia i bez
nadzoru.

e Produkt i kabel produktu nalezy
przechowywac w miejscu niedo-
stepnym dla dzieci ponizej 8 lat.

e Uchwyty urzadzen kuchennych
(jesli sg) nalezy ustawic bez-
piecznie, tak aby nie pryskaty na
nie gorace ptyny.

e Nalezy upewnic sig, ze napiecie
podane na urzadzeniu jest takie
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n Wazne instrukcje dotyczace bezpieczenstwa i ochrony Srodowiska

samo jak napiecie sieciowe w
domu.

eUzywaj urzadzenia z wtyczka
uziemiajgca.

e Nie uzywaj przedtuzaczy.

eNie stawiaj urzgdzenia na zro-
dtach ciepta, takich jak piekarniki
| piece, ani w ich poblizu.

¢ Aby zapobiec uszkodzeniu prze-
wodu zasilajgcego, nie nalezy go
zgniatac, zaciskac ani ocieraC o
ostre krawedzie.

o Nie wyciggaj wtyczki z gniazdka
ciggnac za przewad.

ePodczas czyszczenia nie wolno

zanurzaC urzgdzenia ani prze-
wodu zasilajgcego w wodzie.

eNie pozostawiaj urzadzenia bez
nadzoru, gdy jest podtgczone.

e Nie demontuj urzadzenia.

e Nalezy stosowac wytgcznie orygi-
nalne lub zalecane przez produ-
centa czesci zamienne.

e Urzadzenie nalezy odtgczy¢ od
zasilania przed czyszczeniem |
doktadnie wysusz wszystkie czg-
Sci po czyszczeniu.

eUrzadzenie nalezy wyczyscic
zgodnie z instrukcjami w roz-
dziale Czyszczenie i konserwacja.

*Do urzadzenia nie nalezy wkia-
da¢ duzych kawatkow jedzenia,
poniewaz moze to spowodowac
pozar.

e Nie dotykaj wtyczki urzgdzenia
mokrymi lub wilgotnymi rekami.
e Nie uzywaj urzadzenia w wilgot-

nym pomieszczeniu.

e Nie przeno$ urzadzenia, gdy jest
W uzyciu, a olej w Srodku jest go-
rgcy.

e Nie uzywaj urzadzenia w otocze-
niu lub w poblizu materiatow wy-
buchowych lub tatwopalnych.

e Aby unikngC ryzyka poparzenia,
nie dotykaj goracych powierzchni.

e Urzadzenie powinno ostygnac w
bezpiecznym miejscu niedostep-
nym dla dzieci.

eNie nalezy blokowac otworow
wlotowych i wylotowych powie-
trza podczas pracy urzadzenia.

e Nie nalezy pochylac sie nad urzg-
dzeniem, jest w uzyciu. Gorgce
powietrze unosi si¢ z urzadzenia
podczas uzytkowanial

* Urzadzenie nagrzewa si¢ podczas
uzytkowania. Aby unikngc ryzyka
poparzenia, nie dotykaj gorgcych
powierzchni.

Frytkownica na gorace powietrze / Instrukcja obstugi
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n Wazne instrukcje dotyczace bezpieczenstwa i ochrony Srodowiska

e Nalezy upewnic sie, ze pomiesz-
czenie jest odpowiednio wentylo-
wane podczas uzytkowania.

o \\V przypadku pozaru odtacz urzg-
dzenie od sieci.

eNie nalezy nalewa¢ wody do
urzgdzenia, poniewaz moze to
spowodowac porazenie pradem.

e Nie nalezy uzywac urzadzenia z
zewnetrznym zegarem lub od-
dzielnym systemem zdalnego
sterowania.

eDo urzadzenia nalezy uzywac
wyfacznie metalowych naczyn
kuchennych z uchwytami.

e Nie nalezy kfasc niczego na pra-
cujacym lub gorgcym urzadzeniu.

oAby wytaczyC, ustaw pokretto
programatora i pokretto tem-
peratury w pozycji wytgczone;.
Nastepnie odtgcz urzadzenie od
siecl.

¢ Opakowanie urzadzenia nalezy
przechowywa¢ poza zasiegiem
dzieci.

1.1 Zgodnos¢ z dyrektywg WEEE i

utylizacja odpadowego produktu:

Wyréb ten jest zgodny z dyrektywg WEEE Unii
Europejskiej (2012/19/UE). Wyrdb ten jest oznaczo-
ny symbolem Klasyfikacyjnym dla zuzytego sprzetu
elektrycznego i elektronicznego (WEEE).

Ten symbol 0znacza, ze sprzet nie moze
by¢ umieszczany tacznie z innymi odpa-
dami gospodarstwa domowego po okre-
sie jego uzytkowania. Zuzyte urzadzenie
nalezy odda¢ do specjainego punktu

zhiorki zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicz-
nego w celu utylizacji. Aby uzyska¢ informacje o
punktach zbidrki w swojej okolicy nalezy skontakto-
wac sie z lokalnymi wtadzami lub punktem sprzeda-
7y tego produktu. Gospodarstwo domowe spetnia
wazng role w przyczynianiu sig do ponownego uzy-
cia i odzysku zuzytego sprzetu. Odpowiednie poste-
powanie ze zuzytym sprzetem zapobiega potencjal-
nym negatywnym konsekwencjom dla Srodowiska
naturalnego i ludzkiego zdrowia.

1.2 Zgodnos¢ z dyrektywa RoHS

Zakupione urzadzenie jest zgodne z dyrektywag UE
RoHS (2011/65/UE). Nie zawiera szkodliwych i za-
kazanych materiatow, podanych w tej dyrektywie .

1.3 Opakowanie urzadzenia

0y Opakowanie urzadzenia jest wykona-
® O nez materiatow nadajgcych sie do
4@ | recyklingu zgodnie z przepisami krajo-

wymi. Nie nalezy wyrzuca¢ odpadow

opakowaniowych wraz z odpadami pochodzgcymi z
gospodarstw domowych lub innymi odpadami.
Nalezy oddawac je do punktéw zbidrki opakowan
wyznaczonych przez wiadze lokalne.

1.4 Wazne punkty dotyczace
oszczedzania energii

Podczas  uzytkowania  urzadzenia  nalezy
przestrzegac czasow zalecanych przez te instrukcig.
Po uzyciu odtgcz urzadzenie od zasilania.
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Twoja Frytkownica na gorace powietrze

i

i

Znaki na urzadzeniu i wartosci okreslone przez dokumenty dostarczone wraz z produktem zostaty uzyskane w
warunkach laboratoryjnych zgodnie z normami pokrewnymi. Wartosci moga sie rézni¢ w zaleznosci od sposobu
uzytkowania urzadzenia i warunkow otoczenia. Wartosci mocy zostaty przetestowane w napigciu 230 V.
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Twoja Frytkownica na gorace powietrze

Cyfrowy panel sterowania
Zdejmowana komora gotowania
Tacka do pieczenia

Kabel zasilania

Wylot powietrza

o~ L

Dane techniczne

Zasilanie 220-240V ~ 50-60 Hz
Zuzycie energii | 2000-2400W

Pojemnosé¢ ta-|85L (425L+4,25L)
cek
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Zastosowanie

3.1 Przeznaczenie

Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku domowego i nie nadaje sie do uzytku profesjonalnego.

0 Podczas pierwszego uzycia urzadzenia moze wystapic niewielka emisja dymu. To normalne.

3.2 Przygotowanie urzadzenia do uzycia

e Urzgdzenia nalezy uzywac w pozycji pionowej na stabilnej, rownej, czystej, suchej i antyposlizgowej
powierzchni.

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia ~ Aby otworzy¢ wyjmowane komory do  Zdejmowane tace do pieczenia (2) nale-

nalezy usung¢ materiat opakowaniowy i pieczenia (2), nalezy mocno chwyci¢ za 2y czySci¢ cieptg wodg z mydtem.
umiescic¢ urzadzenie na plaskiej, czystej uchwyty; nastgpnie wyciagna¢ komory

powierzchni roboczej. z ich szczelin.

s R

Po oczyszczeniu wszystkich czesci wioz
do urzadzenia tacg do pieczenia (2).
Urzadzenie jest gotowe do uzycia.

0 Przy pierwszym uzyciu ustaw urzagdzenie w trybie ,M”, ustaw na najwyzsza temperature i
pozwol mu pracowaé przez 10 minut bez dodawania jakichkolwiek sktadnikow.
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Zastosowanie

3.3 Panel sterowania i wy$wietlacz LED:

Stworzony do ogdinego uzytku. Program reczny pozwala na przygotowanie
M| Tryb manualny potraw poza ustawionymi programanmi.
Ten program jest specjalnie zaprojektowany dla drobiu. Za pomocg tego
& | Kurczak
urcza programu mozesz rowniez przyrzadzac owoce morza.
& W Ten program jest specjalnie zaprojektowany dla warzyw. Mozesz uzy¢ tego
arzywa programu do smazenia ziemniakw | wszystkich rodzajéw warzyw.
o Wypieki i Ten program jest specjalnie zaprojektowany dla wypiekow takich jak ciasta
ciasta i chleb.
%) | Podgrzewanie Ten program jest specjalnie zaprojektowany do ponownego podgrzewania.
# Rozmrasanie Ten program jest specjalnie zaprojektowany do rozmrazania.
0
« . Specjalnie zaprojektowany program do suszenia zywnosci. Stosuje sie go
©> | Suszenie razem z akcesoriami do suszenia.

Wybdr ustawienia

temperatury " .
Wypiek\ i 0zmrazanie

Kurczak ciasta Suszenie

Wybor lewej
tacy

Tryb manualny Warzywa | Podgrzewanie

!

Wybér prawej
tacy

Wskaznik awarii
prawej tacy

Wigcz/Wytgez

Wskaznik awarii
lewej tacy

Lewa taca Zwigkszenie/ | czas trwania

Start / zmniejszenie | Ustawienie
Pauza temperatury/czasu

trwania

Synchronizacja
Inteligentne Utrzymanie tac

zakoriczenie ciepta Prawa taca Start/
Pauza
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Zastosowanie

3.4 Ostrzezenia przed pierwszym uzyciem

«Gdy urzadzenie pracuje i wyjmowana taca do pieczenia (2) jest
schowana, gorgca para wydostaje sie z wylotu powietrza (6) |
gornej czesci kosza. Dlatego nalezy uwazac, aby nie poparzyc
sie gorgea para.

«Podczas uzywania tac do pieczenia (2) w wysokich temperaturach
nalezy uwazac, aby unikngc bezposredniego kontaktu.

Najlepsze przyrumienienie i pieczenie uzyskuje sig zazwyczaj uzywajac
tacki do pieczenia. Zaleca sie uzywanie tacki do pieczenia do wszystkich
przepisow i pieczeni.

3.5 Obstuga

3.5.1 Wyhor i uruchomienie programu

Jesli po uruchomieniu urzadzenia chcesz przetgczyc sig na
inny program, nacisnij i przytrzymaj przez 3 sekundy przy-
cisk ,Start/Stop” lub przycisk ,Wybierz tace”. Nastepnie
wybierz zadany program, wybierajac ponownie tace.

eNa wyswietlaczu pojawiajg sie automatycznie ustawione temperatury i czasy zgodnie z
wybranymi funkcjami pieczenia. Mozna dowolnie zmieniac te temperatury i czasy.

¢ Aby anulowac proces pieczenia, nacisnij i przytrzymaj przez 3 sekundy przycisk ,Start/Stop”
lub przycisk ,Wybierz komore”. Wybrany program pieczenia zostanie anulowany.
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Podtacz urzadzenie do pradu i nacisnij
przycisk wigczania/wytgczania "D, Po
zapaleniu sig kontrolek tac, wybierz za-
dang tace "I1" . Po wybraniu tacy, wy-
bierz z menu Programy zadany program
w zaleznosci od tego, co chcesz upiec.

Po wybraniu zgdanego programu, wy-
brany program zaswieci sig jasnym
Swiattlem. Jesli chcesz zmieni¢ pro-
gram, mozesz wybraé jeden z przyciem-
nionych programaw.

3.5.2 Ustawienie temperatury i czasu

Po wybraniu programu

mozesz ustawi¢ temperature i czas
pieczenia, naciskajac ikony tempera-
tury i czasu.

Rozpocznij proces gotowania, naci-
skajac ikone startu. Jesli chcesz piec
w drugiej komorze,

powtdrz proces, wybierajac tace.

Nacisnij przycisk '°C' lub '®", aby ustawié temperature lub czas. Symbol | —|[+"

jest aktywowany. Ustaw temperature i czas na zgdang warto$¢ za pomocg symbolu =]+

3.5.3 Ustawienia funkcji

3.5.3.1 Inteligentne zakoriczenie )= @

Funkcja ,Inteligentne zakoriczenie” umozliwia jednoczesne rozpoczecie i zakoriczenie pieczenia 2 roz-
nych potraw w réznych temperaturach, czasach pieczenia i trybach pieczenia.

1. Przygotuj ustawienia pieczenia dla lewej tacy urzadzenia zgodnie z opisem w rozdziale 3.5.1.

2. Nastepnie wybierz odpowiednig tace i dostosuj ustawienia pieczenia.

3. Wybierz na urzadzeniu funkcje ,Inteligentne zakorczenie”.

4. Rozpocznij proces pieczenia, naciskajac jeden z przyciskow startowych. Urzadzenie rozpocznie proces
pieczenia, aby ukoriczy¢ dla obu tac jednoczesnie.

Aby wybrac funkcje ,Inteligentne zakonczenie ®=@”, pro-

A\

ces pieczenia nie moze byc rozpoczety w zadnej z tac. Jesli
pieczenie zostato juz rozpoczete w co najmniej jednej tacy,

nie mozna wybrac funkcji "Inteligentne zakonczenie".
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3.5.3.2 Utrzymywanie ciepta Z-8.

Funkcja ,Utrzymywanie ciepta” pozwala na utrzymanie ciepta potraw po zakonczeniu pieczenia.

1. Przygotuj zadang tace do pieczenia zgodnie z opisem w rozdziale 3.5.1. Nastepnie nacisnij przycisk
,Start’, aby rozpoczac pieczenie.,

2.Po rozpoczeciu pieczenia nacisnij ikonke ,Utrzymywanie ciepta”. (Mozesz réwniez nacisngc ikone
,Utrzymywanie ciepfa” przed rozpoczeciem pieczenia)

3. Po zakoriczeniu procesu pieczenia urzadzenie bedzie utrzymywac temperature Twojej potrawy.

0 e[Funkcja utrzymywania ciepta pozostaje aktywna przez 15 minut.
ePrzed rozpoczeciem pieczenia mozna rowniez wybrac funkcje ,Utrzymywanie ciepta”.

3.5.3.3 Synchronizacja pieczenia

Dzieki funkcji synchronizacji pieczenia mozesz tatwo dopasowac tace, gdy na obu tacach pieczesz te
sama potrawe.

1. Przygotuij lewa lub prawa tace urzadzenia zgodnie z opisem w rozdziale 3.5.1.

2. Nastepnie wybierz prawa komore urzadzenia i nacisnij ikonke ,Synchronizacja pieczenia”.

3. Wszystkie temperatury i czasy pracy bedg zsynchronizowane dla obu tac.

4.Po nacisnieciu ikonki ,Start” mozna przeprowadzi¢ ten sam proces pieczenia w dwdch oddzielnych
tacach.

0 Po aktywaciji funkcji ,Synchronizacja pieczenia” wszystkie zmiany dokonane w jednej tacy sg
przenoszone na druga.

3.6 Pieczenie

ﬂ Lepsze rezultaty osiggniesz, jesli wymieszasz potrawe z niewielka iloscig oleju za pomoca tyzki
z miarka lub posmarujesz jg olejem przed umieszczeniem w naczyniu do pieczenia.

c Nie nalezy dotykaC wyjmowanych tac do pieczenia, gdy
sg gorgce, za wyjgtkiem uchwytow.
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J

Wyjmij tace do pieczenia i umiesc ja na Umies¢ jedzenie w tacy do piecze- Podtacz urzadzenie i wybierz zada-
ptaskiej, czystej powierzchni. nia. Nastepnie wioz tace do urzadzenia ny program pieczenia. Nastepnie roz-
i upewnij sie, ze jest prawidtowo osa- pocznij proces pieczenia.

dzona.

4 N N\

>
ﬂﬂ ||
. /L J
Po uptywie wybranego czasu piecze- Wyjmij tace i sprawdzi¢, czy potrawa Po zakonczeniu procesu przetéz upie-
nia rozlegnie sig sygnat ostrzegawczy i jest w petni upieczona. Jedli wymaga- czong potrawe do miski lub na talerz.
urzadzenie automatycznie przerwie pie- ne jest dalsze pieczenie, mozesz troche

czenie. wydtuzyé czas pieczenia.

e Aby zapewniC réwnomierne pieczenie, nalezy ostroznie wyjac i wstrzasnac
tacg w potowie procesu pieczenia lub uzy¢ szczypiec do obracania pieczonych
potraw tak, aby nie porysowaé tacy.

° Wykonuj te czynno$¢ czesciej, jesli cykl pieczenia jest diugi lub jesli
chcesz uzyskac bardziej chrupigce rezultaty.
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Nie pozwol, aby kosz do pieczenia dotykat
zewnetrznej strony urzgdzenia, poniewaz
powierzchnia tacy do pieczenia (2) bedzie
gorgca podczas i po zakonczeniu pieczenia.

® Pozwol potrawom odpoczg¢ przez 5 do 10 sekund przed wyjeciem ich z wyjmowanej tacy
do pieczenia (2).

o eUzyj szczypiec, aby usunaé szorstka lub migkkg zywnosé z tacy do pieczenia bez
uszkodzenia wewnetrznej powierzchni urzadzenia.

e (Gdy jedna partia jest gotowa, urzadzenie jest natychmiast gotowe na kolejng partie.

-Nalezy pamietaC, ze podczas procesu pieczenia
i urzgdzenie moze si¢ bardzo nagrzac.

-Nie nalezy umieszczac produktow na blacie kuchennym
w taki sposob, aby blokowat on kanaty wylotu powietrza.

«Nie umieszczaj na urzadzeniu zadnych innych produktow.
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n Czas pieczenia

Domysine ustawienia temperatury i czasu programow urzadzenia sg ustawiane automatycznie.

Ponizsza tabela zawiera przeglad czaséw pieczenia dla roznych potraw. Czas pieczenia zalezy od gru-
bosci, gatunku i konsystencji potrawy. Zalecane czasy i ilosci nalezy traktowac jako przyblizone.

Program Zywno$é Temperatura Czas trwania
Podudzie (4 sztuki) 180°C 24 - 30 min
Kurczak Piers z kurczaka (2 * 200 gr) 180°C 24 - 30 min
Skrzydetko (8 sztuk) 180 stopni 180°C 22 - 26 min
Swiezy ziemniak 200 g 200°C 20 - 25 min
Swiezy ziemniak 500 200°C 24- 30 min
Mrozony ziemniak 500 g 200°C 20 - 27 min
Warzywa Mrozony ziemniak 1000 gr 200°C 42 - 48 min
Ziemniak - marchewka w kostkach Dekoracja 190°C 15 - 20 min
Krazek cebuli 190°C 10 - 15 min
Cukinia i baklazan (pokrojone w krazki - 1 szt 180°C 20 - 25 min
Wypieki i , .
ciasta Muffinka 160°C 15-19 min
Rozmrazanie | wieso mislone, kurczak, Klopsii itp. 35-50°C 15- 30 min
Pomidor (0 grubosci 2-3 mm) 55°C 7 -9 godzin
Jabtko (0 grubosci 2-3 mm) 55°C 7 -8 godzin
Suszenie Banan (0 grubosci 2-3 mm) 60°C 7 -9 godzin
Bakiazan (o grubosci 2-3 mm) 55°C 7 -8 godzin
Pieczarka (0 grubosci 3-4 mm) 60°C 6 - 8 godzin
Ananas (0 grubosci 4-5 mm) 60°C 6 - 8 godzin
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5.1 Czyszczenie

Do czyszczenia urzadzenia nigdy nie uzywaj benzyny, rozpuszczalnikdw, sciemych Srodkow
czyszczacych, metalowych przedmiotdw ani twardych szczotek.

E

Wylgcz urzadzenie i odtacz je od zasila- Pozostaw urzadzenie do catkowitego Wyjmij z szuflady wyjmowany kosz do
nia. ostygniecia. pieczenia (5).

Wyjmij tace do pieczenia z urzadzenia, aby umozliwic¢ szybsze schtodzenie urzadzenia.

o
rat

Tace do pieczenia mozna myc w cieptej Wyczys¢ zewnetrzng strone urzadze-
wodzie z mydtem lub w zmywarce. nia wilgotng szmatka. Dokfadnie wysusz
obudowe urzadzenia.

0 Zawsze utrzymuj dno tacy do pieczenia w czystosci, aby unikna¢ gromadzenia sig ciat obcych.
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5.2 Przechowywanie
e Jesli nie zamierzasz uzywac urzadzenia przez dtuzszy czas, przechowuj je starannie.
o Odtgcz urzadzenie i pozwol mu ostygngC przed odstawieniem.
e Urzadzenie nalezy przechowywac w chtodnym i suchym miejscu.
¢ Urzadzenie i kabel nalezy przechowywac w migjscu niedostepnym dla dzieci.

5.3 Transport i wysytka
ePodczas przenoszenia i transportu urzadzenie nalezy przewozi¢ w oryginalnym opakowaniu.
Opakowanie chroni urzadzenie przed uszkodzeniami fizycznymi.
eNie nalezy umieszczac ciezkich przedmiotow na urzadzeniu lub jego opakowaniu. Moze to
spowodowac uszkodzenie urzadzenia.

*\W przypadku upuszczenia urzgdzenia moze ono przestac¢ dziata¢ lub moze dojs¢ do trwatego
uszkodzenia.
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n Rozwigzywanie problemow

Problem Przyczyna Rozwigzanie
Przerwy w dostawie pradu
Brak zasilania lub staby kontakt w gniazdku S o L
1 Urzadzenie nie dziata sieciowym prawdz zasilacz i upewnij sig, ze jest
zasilanie
Napiecie zasilania produktu
) ) Potgcz przepisy i swoje osobiste doswiad-
Potrawy s3 niedostatecznie ) L ' . . .
2 . Czas pieczenia nie jest prawidtowy czenia, aby dostosowac przygotowanie
upieczone/spalone i czas
Przy pierwszym uzyciu nalezy ustawic
3 Dym podczas pierwszego Smar antykorozyjny temperature na maksimum i podgrze-
uzycia na grzejniku urzadzenia wac przez 10-15 minut, aby usunaé olej
antykorozyjny z grzatki urzadzenia
' Taca do pieczenia, szuflada na tace, , .
4 Dziwny zapach Ciato obce na grzejniku Usun obcy przedmiot
Na wy$wietlaczu pojawia sie - )
© E1 i urzadzenie nie dziafa Odtgczony czujnik temperatury lewej tacy
Na wyswietlaczu pojawia sie |, .. . )
6 E2 i urzadzenie nie dziata Nie dziata czujnik temperatury lewej tacy
Na wyswietlaczu pojawia sig
7 E3 i urzadzenie przestato Odtaczony czujnik temperatury prawej tacy
dziata¢
Na ekranie pojawia sig E4 i o L '
8 urzadzenie przestalo dziatac Nie dziata czujnik temperatury prawej tacy
9 Na ekranie pojawia sig E5 i | Problem z ptytkg zasilajaca (czujnik tempe-
urzadzenie przestato dziata¢ | ratury lewej tacy)
10 Na ekran!e pojawia sie E6 |, Problem z p’fytka zasilajgcg (czujnik tempe- Wysij do serwisu w celu naprawy
urzadzenie przestato dziataC | ratury prawej tacy)
11 Na ekranie pojawia sig E7 i | Problem z ptytkg zasilajgca (problem z
urzadzenie przestato dziata¢ | potaczeniem)
19 Na ekranie pojawia sig E8 i | Problem z ptytka zasilajaca (problem z
urzadzenie przestato dziata¢ | potaczeniem)
Na ekranie pojawia sie E9 i -
13 urzadzenie przestato dziata¢ Problem  piytka zasilajaca
Na wy$wietlaczu pojawia sie - ) .
14 komunikat E40 | urzadzenie Prob.lem z p%ytka zasilajgca (opor lewej tacy
o do pieczenia)
przestato dziata¢
Na wyswietlaczu pojawia sig - ) .
15 komunikat E10 i urzadzenie Problem ‘ p*ytk'?l Zasilajaca(opor prawe]
o tacy do pieczenia)
przestato dziata¢
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Drodzy Klienci,

Dziekujemy za zakup naszych produktéw. Jestesmy przekonani, ze nasze urzgdzenia beda stuzy¢ przez
lata. Kazdy produkt firmy Beko jest objety 2-letniem okresem gwarancii.

Warunki gwarancji Beko S.A. (mate urzadzenia AGD)

BEKO spdtka akcyjna z siedzibg w Warszawie (02-819), przy ulicy Putawskiej 366, wpisana do rejestru
przedsiebiorcéw prowadzonego przez Sad Rejonowy dla m.st. Warszawy w Warszawie, Xl Wydziat
Gospodarczy Krajowego Rejestru Sadowego, pod numerem: 0000078147 (dalej: ,BEKO”) udziela
gwaranciji jakosci (dalej: ,Gwarancja”) na wprowadzone przez BEKO do obrotu na terenie Polski produkty
marki BEKO (dalej: ,Urzadzenia”) osobom, ktdre nabyty te produkty (,Uzytkownik”) na nastepujacych
warunkach:

. ZAKRES OCHRONY.

BEKO gwarantuje, ze Urzadzenie zakupione przez Uzytkownika jest wolne od wad produkcyjnych lub
materiatowych, powstatych z przyczyn tkwigcych w tym Urzadzeniu (dalej: ,Wada”), ktdre ujawnia sie w
ciaggu terminu okreslonego w czesci Il. niniejszych Warunkéw Gwaranciji (dalej: ,Okres Gwarancyjny”).

W razie ujawnienia sie Wady Produktu w trakcie Okresu Gwarancyjnego, zostanie ona usunieta na koszt
BEKO w sposdb uzalezniony od wtasciwosci wady, na zasadach i w zakresie okreslonym w niniejszych
Warunkach Gwarancji.

BEKO zobowigzuje sie do usuniecia Wady poprzez dokonanie nieodptatnej naprawy lub wymiany
Urzgdzenia, badz tez reklamacja zgtoszona na podstawie niniejszych Warunkéw Gwarancji zostanie
rozpatrzona w inny sposob uzgodniony przez BEKO i Uzytkownika.

Udzielona gwarancja jest wazna na terytorium Rzeczypospolitej Polskiegj.

1. CZAS TRWANIA GWARANCJLI.

Okres Gwarancyjny wynosi 24 miesigce liczac od daty zakupu Urzadzenia przez pierwszego
Uzytkownika.

1Il. PROCEDURA ZGLOSZENIA REKLAMACYJNEGO.

Wady Urzadzenia ujawnione w Okresie Gwarancyjnym bedg usuwane pod warunkiem przedstawienia
przez Uzytkownika dowodu zakupu tego Urzadzenia zawierajgcego oznaczenia niezbedne do jego
identyfikacji (model, date zakupu).

Uprawnienia wynikajace z niniejszych Warunkédw Gwarancji moga by¢ zrealizowane przez Uzytkownika
wytgcznie w Autoryzowanych Punktach Serwisowych BEKO (dalej: ,Serwis”) po uprzednim dokonaniu
zgtoszenia na Infolinii BEKO pod numerem telefonu: 22 250 14 14. Urzadzenie powinno by¢ odpowiednio
zapakowane i zabezpieczone przez Uzytkownika na czas transportu do punktu serwisowego Beko.
Wady Urzadzenia beda usuniete w terminie 14 dni od daty zgtoszenia Wady na Infolinii BEKO.

Jezeli cze$¢ zamienna wymieniana w ramach uprawnien wynikajacych z ninigjszych Warunkéw Gwaranciji
Urzadzenia jest sprowadzana z zagranicy, termin naprawy, o ktérym mowa w punkcie 5 powyzej, moze
ulec wydtuzeniu jednak, nie wiecej niz do 30 dni liczac odpowiednio od daty zgtoszenia Wady na Infolinii
BEKO. Informacje o spodziewanych terminach napraw dostepne sg na Infolini BEKO pod numerem
22 250 14 14. Po usunigciu Wady, Urzadzenie zostanie dostarczone Uzytkownikowi na koszt BEKO.

IV. WYLACZENIA.

Warunkiem skorzystania z niniejszych Warunkéw Gwaranciji jest:

- uzytkowanie Urzadzenia zgodnie z Instrukcja Obstugi dotaczong do tego Urzadzenia i jego
przeznaczeniem, jak rowniez odpowiednie czyszczenie i konserwacje Urzadzenia;

- uzytkowanie w warunkach indywidualnego gospodarstwa domowego. Urzadzenie nie jest uzywane do
celéw prowadzenia dziatalnosci gospodarczej lub w zastosowaniach eksploatacji masowej, w



szczegolnosci w gastronomicznej dziatalnosci hoteli, restauracji i innych obiektéw turystyczno-
rekreacyjnych lub zbiorowego zywienia. Stosowanie osprzetu zalecanego przez producenta; brak
ingerencji w Urzadzenie przez osoby do tego nieupowaznione; brak ingerencji w tabliczke znamionowa z
numerem seryjnym Urzadzenia.

Udzielona przez Beko Gwarancja nie obejmuije:

- wad powstatych z przyczyn innych niz tkwigce w Urzadzeniu;

- normalnego zuzycia elementéw eksploatacyjnych tj. akumulatory, baterie, noze, filtry, zaréwki, szczotki,
itp.;

- czynnosci przewidzianych w Instrukcji Obstugi, do wykonania ktérych zobowigzany jest Uzytkownik
Urzadzenia we wiasnym zakresie i na swoj koszt, w tym: instruktazu dotyczacego obstugi Urzadzenia,
instalacji oraz regulacji urzgdzenia.

- usterek powstatych w wyniku nieprawidtowego lub niewtasciwego uzytkowania, niedbalstwa,
przypadkowego uszkodzenia Urzadzenia, nieodpowiedniego napiecia pradu lub dokonania jakichkolwiek
zmian, ktdre maja wptyw na niewtasciwe dziatanie Urzadzenia, i ktére naprawiane byly przez osoby
nieupowaznione, uzywania instalacii niezgodnych
z odpowiednimi Polskimi Normami i innych niz wymienione w Instrukgcji Obstugi Urzadzenia;

uszkodzen mechanicznych, termicznych, chemicznych, korozji, innych uszkodzert spowodowanych
dziataniem lub zaniedbaniem Uzytkownika lub powstatych na skutek dziatania sit zewnetrznych (do ktdrych
zalicza sie w szczegdlnosci wytadowania atmosferyczne, skoki napiecia, wszystkiego rodzaju awarie
domowej instalacji wodno-kanalizacyjnej, itp.), a takze powstatych na skutek przedostania sie
zanieczyszczen lub ciat obcych do Urzadzenia, zakamienienia (proces odkamieniania musi by¢
przeprowadzany zgodnie z instrukcjg obstugi z uzyciem odpowiednich srodkdw czyszczacych) elementéw
ze szkia, plastiku oraz porcelany; odbarwiers Urzadzenia lub poszczegdinych jego czesci;

- usterek powstatych na skutek przechowywania i uzytkowania Urzadzenia w warunkach, ktére sg
niezgodne z normalnymi warunkami domowymi okreslonymi wymaganiami powszechnie obowigzujacych
przepiséw prawa i odpowiednich Polskich Norm;

V. POZOSTALE POSTANOWIENIA.

Niniejsze warunki gwarancji majg zastosowanie do Urzadzen zakupionych od dnia 01.03.2019 r.
Gwarant oswiadcza, ze niniejsza Gwarancja jest udzielana Uzytkownikowi dodatkowo i nie wytacza,
nie ogranicza ani nie zawiesza uprawnien Uzytkownika wynikajacych z przepisdw o rekojmi za wady
rzeczy sprzedanej na podstawie Kodeksu cywilnego.



Najpre procitajte ovaj priruc¢nik!

Postovani kupci,

Zahvaljujemo vam $to ste odabrali proizvod kompanije Beko. Zelimo da postignete
optimalnu efikasnost ovog visokokvalitetnog proizvoda koji je proizveden uz primenu
vrhunske tehnologije. Obavezno je procCitati i potpuno razumeti ovaj vodic¢ i dodatnu
dokumentaciju pre upotrebe, i isti Cuvati za naknadne upute. Ne odvajajte ovaj vodic od
jedinice ako Zelite da je predate nekom drugom licu. PridrZavajte se svih upozorenja i
informacija datim ovde i sledite uputstva.

Simboli i njihova znacenja
Dole navedeni simboli su upotrebljeni u ovom vodicu:

G_] Vazne informacije i preporuke u vezi s kori¢enjem uredaja.

f UPOZORENJE: Upozorenja nalicne povrede ili oStecenje
imovine.

[[]
F ? f Prikladno za kontakt sa hranom.

Uredaj, kabl za napajanje ili utika¢ ne potapajte u vodu ili bilo koju drugu te¢nost.

E%
& Ocena zaStite od elektricnog udara

\ RECIKLIRANI |
RECIKLABILNI
\ g PAPIR




Vazna uputstva u vezi sa hezbednoScu i zastitom Zivotne sredine

Ovaj odeljak sadrzi bezbednosna
uputstva za sprecavanje opasnosti
koje mogu dovesti do povreda ili
materijaine Stete.

Svaka garancija je nevazeca ako se
ove upute ne postuju.

1.1 OpsSta bezbednost

e(Qvaj aparat je uskladen sa
medunarodnim standardima
bezbednosti.

e(Qvaj uredaj je predviden za
upotrebu u domacinstvu i
slicnim aplikacijama kao Sto su:

e- Kkuhinje za osoblje u
prodavnicama, kancelarijama i
drugim radnim okruzenjima;

e - farme;

e - od strane klijenata u hotelima,
motelima i drugim okruzenjima
stambenog tipa;

e - ugostiteljski objekti.
eAko je upotreba uredaja
ogranicena na manje od

navedenog, to ¢e biti jasno
navedeno u uputstvima.

e Deca su pod nadzorom kako se
ne bi igrala uredajem

e(Qvaj uredaj mogu da Koriste
deca koja imaju 8 i viSe godina,

0Sobe sa nepotpuno razvijenim
telesnim, senzornim il
mentalnim sposobnostima, kao
| osobe koje nemaju dovoljno
potrebnog znanja i iskustva
sve dok su pod nadzorom ili
im se daju uputstva u pogledu
bezbedne upotrebe i dok
shvataju rizike koji su obuhvaceni
upotrebom proizvoda.

eAko je kabl za napajanje
oStecen, mora ga zameniti
proizvodac, njegov serviser ili
slicno kvalifikovano lice kako bi
se izbegla opasnost.

eCiséenje i odrzavanje od
strane Kkorisnika ne bi trebalo
da obavljaju deca osim ako su
starija od 8 godina i ako su pod
nadzorom.

e Proizvod i kabl proizvoda drzite
van domasaja dece mlade od 8
godina.

ePostavite ruCke uredaja za
kuvanje (ako ih ima) tako da
se vrele teCnosti ne prolivaju i
postavite ih na sigurno.

e\/odite racuna da je napon
naveden na uredaju isti kao i
napon u vasoj Kuci.
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Vazna uputstva u vezi sa bezbedno$cu i zastitom Zivotne sredine

e Uredaj koristite sa uzemljenim
utikacem.

eNemojte Koristiti aparat s
produznim kablom.

eNe postavljajte aparat na ili
u blizini izvora toplote, poput
pecnica i Sporeta.

e Da biste sprecili oStecenje kabla
za napajanje, spreCite da se
priklesti, uvije ili grebe na ostrim
lvicama.

e Ne iskljucujte aparat na utikacu
povlaCenjem kabla.

e Nemojte uranjati aparat ili njegov
kabl za napajanje u vodu.

eNe ostavljajte aparat bez
nadzora dok je ukljucen.

e Nemojte rasklapati ovaj aparat.

e Koristite samo originalne delove
ili delove koje je preporucio
proizvodac.

e |skljuCite aparat sa napajanja
pre Ciscenja i potpuno osusite
sve delove nakon ¢iScenja.

e(cCistite aparat u skladu sa
uputstvima u odeljku Ciscenje i
odrzavanje.

eNe stavljajte velike komade
hrane u aparat jer to moze
izazvati pozar.

e Ne dodirujte utikaC uredaja dok
su vam ruke viazne ili mokre.

e Ne koristite aparat u okruzenjima
sa velikom vlaznoScu vazduha.

eNe pomerajte aparat dok je u
upotrebi i dok je ulje vruce.

eNe Kkoristite aparat u
eksplozivnom ili zapaljivom
okruzenju ili u blizini istog.

eDa Diste izbegli rizik od
opekotina, ne dodirujte vruce
povrsine.

e(stavite aparat da se ohladi
na bezbednom mestu van
domasaja dece.

eNe blokirajte otvore za ulaz i
izlaz vazduha dok aparat radi.
eNe naginjite se preko uredaja
dok je u upotrebi. Iz uredaja
tokom upotrebe izlazi vru¢

vazduh!

eUredaj postaje vru¢ tokom
upotrebe. Da biste izbegli rizik
od opekotina, ne dodirujte vruce
povrsine.

e\/odite racuna da je prostorija
tokom upotrebe adekvatno
provetrena.

el sluCaju pozara, iskljucite

Friteza na vruci vazduh / Upute za kori§¢enje
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Vazna uputstva u vezi sa bezbedno$cu i zastitom Zivotne sredine

aparat sa napajanja.

e Ne sipajte vodu na aparat jer to
moze prouzrokovati opasnost od
strujnog udara.

e Ne Kkoristite aparat sa spoljnim
tajmerom ili posebnim sistemom
daljinskog upravljanja.

eSa uredajem Koristite samo
metalno kuhinjsko posude sa
izolovanim ruckama.

e Ne stavljajte niSta na aparat dok
radi ili je vruc.

eDa Dbiste prekinuli napajanje,
okrenite regulator tajmera |
regulator temperature u polozaj
za iskljucivanje. Zatim iskljucite
aparat sa napajanja.

¢ Ako Cuvate ambalazu, Cuvajte je
van domasaja dece.

1.1 Usaglasenost sa WEEE
direktivom i odlaganje otpada:

Ovaj proizvod je usaglaSen sa WEEE direktivom
Evropske unije  (2012/19/EU). Qvaj proizvod
nosi simbol Klasifikacije za odlaganje elektriéne i
elektronske opreme (WEEE).

ﬁ Ovaj simbol oznaCava da se ovaj

proizvod ne sme odlagati zajedno s
[

ostalim kucnim otpadom na kraju
njegovog radnog veka. KoriSceni aparat
mora se vratiti na sluzbeno mesto za
sakupljanje za recikliranje elektricnih i elektronskih
uredaja. Da biste pronaSli ove sisteme za
sakupljanje, obratite se lokalnim nadleznim telima

ili prodavcu gde je proizvod kuplien. Svako
domacinstvo ima vaznu ulogu u vraéanju i
recikliranju starih uredaja. Odgovarajuce odlaganje
koriSéenog uredaja pomaze u spretavanju
potencijalnih negativnih posledica po Zivotnu
sredinu i zdravlje ljudi.

1.2 Usaglasenost sa RoHS
direktivom

Proizvod koji ste kupili u saglasnosti je sa RoHS
Direktivom Evropske unije (2011/65/EU). On ne
sadrzi Stetne i zabranjene materijale navedene u
Direkivi.

1.3 Informacije o pakovanju

9y Ambalaza proizvoda je napravljena
® ¢ | od materijala koji mogu da se
W@ | recikliraju, u skladu sa nacionalnim

propisima o zastiti zivotne sredine.

Ambalazu ne odlozite sa kuénim otpadom ili
drugim vrstama otpada ve¢ je odloZite u sabirne
centre za ambalazu koje su navele lokalne vlasti.

1.4 Vazne tacke za ustedu energije

Pridrzavajte se vremena preporu¢enog u prirucniku
dok koristite aparat. Nakon svake upotrebe
iskopCajte aparat iz struje.
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Friteza na vrucéi vazduh

Znakovi na uredaju i vrednosti navedene u dokumentima priloZzenim uz proizvod su dobijeni u laboratorijskim
uslovima u skladu sa relevantnim standardima. Vrednosti se mogu razlikovati u zavisnosti od upotrebe uredaja i
uslova okoline. Vrednosti snage su testirane na naponu od 230 V.
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Friteza na vrucéi vazduh

Digitalna kontrolna tabla
Uklonjiva komora za kuvanje
Stalak za kuvanje

Kabl za napajanje

|zlaz za vazduh

o~ L

Tehnicki podaci

Napajanje 220-240V ~ 50-60 Hz
Potro$§nja|2000-2400W
elektricne
energije
Kapacitet pleha |8,51(4,251+ 4,251
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Upotreba

3.1 Predvidena upotreba

Aparat je namenjen iskljucivo za kuénu upotrebu i nije pogodan za profesionalnu upotrebu.

0 Kada prvi put koristite uredaj, moze doci do blagog ispustanja dima. To je normalno.

3.2 Priprema uredaja za upotrebu
e Aparat koristite u uspravnom polozaju na stabilnoj, ravnoj, Cistoj, suvoj i neklizajucoj povrsini.

Pre prve upotrebe aparata, uklonite Da biste otvorili uklonjive plehove za  OCistite uklonjive plehove za kuvanije (2)
ambalazni materijal i stavite uredaj na kuvanje (2), ¢vrsto uhvatite rucke, a  toplom sapunicom.
ravnu, ¢istu radnu povrsinu. zatim izvucite komore iz njihovih otvora.

Nakon ¢iscenja svih delova, umetnite
pleh za kuvanje (2). Aparat je spreman
za upotrebu.

o Za prvu upotrebu, postavite aparat na "M" mod, postavite ga na najvisu temperaturu i ostavite
da radi 10 minuta bez dodavanja sastojaka.
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Upotreba

3.3 Kontrolna tabla i LED displej:

M |u i Napravljen za opStu upotrebu. Rucni program omogucava da pripremite
anueint hranu van podesenih programa.
@3 | ikt Ovaj program je posebno namenjen za perad. Pomocu ovog programa
fietina moZete Kuvati | morske plodove.
qﬂ POV Ovaj program je posebno namenjen za povrée. Ovaj program moze da se
ovree Koristi za przenje krompira i svih vrsta povréa.
- Ovaj program je posebno namenjen za peciva kao Sto su kolaci i hljeb.
& | Pecnica/torta J program je p ) P )
m o Ovaj program je posebno namenjen za ponovno zagrevanje.
<) | Grejanje
.| Ovaj program je posebno namenjen program za odmrzavanje.
% | 0dmrzavanje J program je p Jen prog )
« . Posebno namenjen program za susenje hrane. Koristi se sa priborom za
©” | Susenje Son
suSenje.
Odabir podeSavanja
temperature
Peénicay  Odmrzavanje
- S Seni
Odabir levog Pletina orta usene
pleha Manuelni Povrce Grejanje

!

&

Odabir desnog
pleha

Indikator greske
desnog pleha

Iskljuceno/ B =

ukljuceno

Indikator greske
levog pleha

Potetak/ POVGC?”J?/ Podegavanje
pauza levog smanjenje trajanja
pleha temperature/trajanja
pametna Podgrevanje Start/Pauza
zavr$na obrada Sinhronizacija desnog pleha
plehova
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Upotreba

3.4 Upozorenja pre prve upotrebe

-Kada je uredaj u funkciji, a uklonjivi pleh za kuvanje (2)
je uvucen, vruca para Ce izlaziti iz otvora za vazduh (6) i
vrha korpe. Zato pazite da se ne opecete vrucom parom.

-Kada koristite posude za kuvanje (2) na visokim
temperaturama, izbegnite direktan kontakt.

Najbolie pecenje i kuvanje se obitno postizu na stalak za kuvanje.
Preporucljivo je koristiti reSetku za kuvanje za sve recepte i pecenja.

3,5 Rad

3.5.1 Odabir i pokretanje programa

Ako zelite da predete na drugi program nakon pokretanja
uredaja, pritisnite i drzite dugme "Start/Stop" ili dugme
"Select Tray" 3 sekunde. Zatim izaberite zeljeni program
tako da ponovo izaberete pleh.

e Displej prikazuje automatski podeSene temperature i viemena prema odabranim funkcijama
kuvanja. Ove temperature i vremena moZete promeniti po Zelji.
*Da biste otkazali proces kuvanja, pritisnite i drzite dugme "Start/Stop" ili dugme "Odaberi
komoru" 3 sekunde. Program kuvanja koji ste odabrali se otkazuije.
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/L J
Ukljucite uredaj i pritisnite dugme za Nakon odabira Zelienog programa, Nakon odabira programa,
uklju€ivanje/iskljucivanje “@D, Nakon odabrani program ce jako zasvetliti. mozete  podesiti  temperaturu i

$to se upali lampica za pleh, odaberite
Zeljeni pleh “I«1" . Nakon odabira pleha,
odaberite Zeljeni program iz menija
Programi zavisno od hrane koju kuvate.

Ako Zelite promeniti program, moZete
odabrati jedan od slabo osvetljenih
programa.

3.5.2 PodeSavanje temperature i vremena

vreme Kkuvanja pritiskom na ikone
temperature i vremena.

Zapocnite proces kuvanja pritiskom
na ikonu za pocetak. Kada Zelite da
kuvate u drugoj komori,

ponovite postupak odabirom pleha.

pritisnite dugme "°C' ili '®" za podesavanje temperature ili viemena. Simbol =+

je aktiviran. Podesite temperaturu i vreme na Zeljenu vrednost simbolom “/—|[+]".

3.5.3 PodesSavanja funkcije

3.5.3.1 Pametna zavréna obrada )=

Funkcija 'Pametna zavrSna obrada' vam omogucava da zapocnete i zavrSite 2 razliCite namirnice
istovremeno na razlicitim temperaturama, vremenu kuvanja i modovima kuvanja.
1. Pripremite podeSavanja kuvanja za levi pleh uredaja kako je opisano u odeljku 3.5.1.

2. Zatim odaberite odgovarajuci pleh i prilagodite podeSavanja kuvanja.

3. Odaberite funkciju 'Pametna zavrSna obrada' na uredaju.

4. Zapocnite proces kuvanja pritiskom na jedno dugme za pokretanje. Aparat ¢e zapoCeti proces kuvanja
kako bi istovremeno zavrSio oba pleha.

Da biste odabrali "Smart Finish &=@", proces kuvanja
ne sme zapoceti u nijednoj posudi. Ako je kuvanje vec
pocelo u barem jednoj posudi, funkcija "Smart Finish" se
ne moze odabrati.
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Upotreba

3.5.3.2 Odrzavanje toplote ~78

Funkcija 'Podgrevanje’ vam omogucava da hranu odrZite toplom kada kuvanje zavrsi.

1. Pripremite Zeljeni pleh za kuvanje kako je opisano u 3.5.1. Zatim pritisnite dugme 'Start' za poCetak
kuvanja.

2.Kada je kuvanje poCelo, pritisnite ikonu 'Podgrevanje’. (Takode mozete pritisnuti ikonu '‘Podgrevanje’
pre nego Sto pocnete kuvati.)

3. Nakon zavrSetka procesa kuvanja, uredaj ¢e odrzavati temperaturu vase hrane.

0 eFunkcija odrzavanja toplote ostaje aktivirana 15 minuta.
e Takode mozete odabrati funkciju "OdrZavanje toplote" pre poCetka kuvanja.

3.5.3.3 Sinhronizacija kuvanja

Pomodu funkcije sinhronizovanog kuvanja mozete lako usaglastiti plehove kada kuvate istu hranu u oba
pleha.
1. Pripremite levii desni pleh uredaja kako je opisanou 3.5.1,

2. Zatim odaberite desnu komoru uredaja i pritisnite ikonu "Sinhronizuj kuvanje",
3. Sve temperature i radna vremena su sinhronizovani u oba pleha.
4. Ako pritisnete ikonu "Start", mozete izvrSiti isti proces kuvanja u dva odvojena pleha.

0 Nakon aktiviranja funkcije "Sinhronizuj kuvanje", sve promene koje napravite u jednoj posudi
se prenose na drugu.

3.6 Kuvanje

0 Bolje rezultate Cete posti¢i ako hranu pomeSate sa malom koli¢inom ulja uz pomo¢ merne
kaSike ili premazite hranu uljem pre nego §to je stavite u posudu za kuvanje.

f Ne dirajte uklonjive posude za kuvanje kada su vruce,
0Sim rucki.
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J

Uklonite pleh za kuvanije i stavite ga na Stavite hranu u posudu za kuvanje. Prikljucite aparat i odaberite Zeljeni
ravnu, Cistu povrsinu. Zatim umetnite posluZavnik u uredaj i program kuvanja. Zatim zapoCnite
uverite se da je pravilno postavljen. proces kuvanja.

4 N\ N\

AN

Kada istekne odabrano vreme kuvanja, Uklonite pleh i proverite da i je hrana Kada je proces zavrSen, skuvanu
Cuje se ton upozorenja i uredaj potpuno skuvana. Ako je potrebno dalje hranu prebacite u posudu ili tanjir.
automatski zaustavlja kuvanje. kuvanje, mozete jo§ malo produZiti

vreme kuvanja.

J

e  Kako biste osigurali ravnomerno kuvanje, pazljivo izvadite i protresite
posudu za kuvanje usred procesa kuvanja ili upotrebite kleSta za okretanje
hrane prilikom kuvanja kako ne biste izgrebali pleh.

° Radite to ¢eSce ako imate dugi ciklus kuvanja ili ako Zelite hrskaviju
hranu.
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Ne dozvolite da korpa za kuvanje dodiruje
spoljnu stranu uredaja jer ¢e povrsina
posude za kuvanje (2) biti vruca tokom i
nakon kuvanja.

e Ostavite hranu da odstoji 5 do 10 sekundi pre nego §to je izvadite iz uklonjive posude za
kuvanje (2).

o e Upotrebite hvataljke za uklanjanje grube ili meke hrane iz posude za kuvanje bez oStecenja
unutradnje povrSine uredaja.

e Kada je jedna serija spremna, uredaj je odmah spreman za drugu seriju.

-Imajte na umu da se uredaj moze jako zagrejati tokom
okretanja.

A -Ne stavljajte proizvod na radnu ploCu tako da blokira
izlazne kanale vazduha.

«Ne stavljajte nikakve druge proizvode na uredaj.
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n Vreme Kkuvanja

Zadata podeSavanja temperature i vremena u programima uredaja se postavljaju automatski.

Sledeca tabela daje pregled vremena kuvanja razliCitih namirnica. Vreme kuvanja zavisi od debljine,
marke i konzistencije hrane. Preporucena vremena i kolicine treba smatrati pribliznim vrednostima.

Program Hrana Temperatura Trajanje
Batak (4 komada) 180°C 24 - 30 min
Piletina Pileca prsa (2 x 200 g) 180°C 24 - 30 min
Krilo (8 komada) 180 stepeni 180°C 22 - 26 min
Svezi krompir 200 g 200°C 20 - 25 min
Svezi krompir 500 g 200°C 24 - 30 min
Smrznuti krompir 500 g 200°C 20 - 27 min
Povrce Smrznuti krompir 1000 gr 200°C 42 - 48 min
Krompir - Sargarepa, kockice, ukras 190°C 15-20 min
Kolutici luka 190°C 10 - 15 min
Tikvice i patlidzan (narezan na kolutice - 1 komad) 180°C 20 - 25 min
Pecénica/torta | Mafini 160°C 15-19min
Odmrzavanje | Mieveno meso, piletina, cufte itd. 35-50°C 15-30min
Paradajz (debljine 2-3 mm) 55°C 7-9sai
Jabuka (2-3 mm debljine) 55°C 7 -8 sai
Susenje Banana (2-3 mm debljine) 60°C 7-9sati
PatlidZan (2-3 mm debljing) 55°C 7 -8 sai
Pecurke (3-4 mm debljine) 60°C 6 - 8 sai
Ananas (debljing 4-5 mm) 60°C 6 - 8 sati
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Ciscenje i odrzavanje

5.1 Giscenje

Nikada ne koristite benzin, otapala, abrazivna sredstva za CiSéenje, metalne predmete ili tvrde
Cetke za CiScenje uredaja.

E

Iskljucite uredaj i iskopCajte ga iz Pustite da se aparat potpuno ohladi. Izvadite uklonjivu korpu za kuvanje
elektricne mreze. (5) iz fioke.

Uklonite posude za kuvanije iz uredaja kako biste omogucili da se uredaj brze ohladi.

o
rat

Posudu za kuvanje moZete prati u toploj Ocistite spoljni deo uredaja vlaznom
sapunici ili masini za pranje suda. krpom. Potpuno osusite aparat spolja.

0 Uvek odrzavajte dno posude za kuvanje Cisto da biste izbegli razne taloge.
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Ciséenje i odrzavanje

5.2 Skladistenje

¢ Ako uredaj ne nameravate koristiti duze vreme, paZzljivo ga uskladistite.
e |skopCajte uredaj i pustite ga da se ohladi pre nego ga uskladistite.

e Postavite uredaj na hladno i suvo mesto.

e Drzite uredaj i kabl van domaSaja dece.

5.3 Transport i otprema
¢ Prevozite uredaj u originalnoj ambalazi tokom rukovanja i transporta. Ambalaza Stiti uredaj od fizickih
oStecenja.
* Ne stavljajte teSke predmete na uredaj ili njegovu ambalazu. Uredaj moze biti oStecen.
¢ Ako aparat padne, moZe prestati raditi ili moze doci do trajnog oStecenja.

152/ SRB Friteza na vruci vazduh / Upute za koriS¢enje



n ReSavanje problema

Problem Uzrok ReSenje
Prekidi struje
Nema napajanja ili je slab kontakt na ) o ) -
1 Proizvod ne radi utiénici Proverite napajanje i proverite da liima
struje
Napon napajanja proizvoda
Hrana je nedovoljno kuvana/ — . Kombinujte recepte i svoje iskustvo da
2 . Vreme kuvanja nije odgovarajuce ) ) o .
izgorela biste prilagodili pripremu i vreme
Kada Koristite prvi put, podesite
3 Dimiti prilikom prve uootrebe Mast protiv rde temperaturu na maksimalnu i zagrevajte
p p p na grejacu proizvoda 10-15 minuta kako biste uklonili ulje
protiv hrde na grejacu proizvoda
4 Cudan miris Posuda za kuvanjg, EIOka za plefove, Uklonite strani predmet
Strano telo na grejaCu
5 | Nadsplejuseprikazue BT |\ ooyon 7 kivanje NTC iskljucen
proizvod vise ne radi
6 Na d |sp|ejgvse p”ka?“'e E2i Levi pleh za kuvanje NTC ne radi
proizvod viSe ne radi
7 Na d |spI§Ju se prikazuje E.3 ' | Desni pleh za kuvanje NTC iskljucen
proizvod je prestao da radi
8 Na d |sp|gju se prikazuje E‘} ' Desna posuda za kuvanje NTC ne radi
proizvod je prestao da radi
9 Na displeju se prikazuje E5 i | Problem sa zastitnim prekidacem
proizvod je prestao da radi napajanja (levi pleh za kuvanje NTC)
10 Na displeju se prikazuje E6 i | Problem sa zastitnim prekidacem Poslati Servisert na ponravku
proizvod je prestao da radi napajanja (desni pleh za kuvanje NTC) pop
11 Na displeju se prikazuje E7 i | Problem ssa zastitnim prekidacem
proizvod je prestao da radi napajanja (problem sa prikljuckom)
19 Na displeju se prikazuje E8 i | Problem ssa zastitnim prekidacem
proizvod je prestao da radi napajanja (problem sa prikljuckom)
13 Na displeju se prikazuje E9 i | Problem sa zaStitnim prekidatem
proizvod je prestao da radi napajanja
14 Na displeju se prikazuje E10 | Problem sa zaStitnim prekidacem
i proizvod je prestao da radi | napajanja (otpor levog pleha za kuvanje)
Na displeju se prikazuje E10 | Problem sa zaStitnim prekidacem
15 |t . - )
i proizvod je prestao da radi | napajanja (otpor desnog pleha za kuvanje)

Friteza na vruci vazduh / Upute za kori§¢enje
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Mons, npo4yerteTte NbLPBO TOBA p'bKOBO,EI,CTBO!

YBaxaemMu KnueHTu,

Bnarogapum Bu, 4ye 3akynuxrte npoaykT Ha BEKO. buxme uckanu ga
NOCTUrHETe onTuMarnHaTa eeKTUBHOCT OT TO3M BMCOKOKa4yeCTBEH
NPOAYKT, NPOU3BeAEH C HAN-CbBpeMeHHa TexHonornsa. Mons, ysepete
ce, 4ye CTe npoyenu n pasdbpany ToBa pbKOBOACTBO M AOMbIIHUTENHATA
AOKyMeHTauus npeam ynotpeba v rv 3anaseTte 3a cnpaska B Obelue.
BkntoyeTe ToBa pbKOBOACTBO C YCTPONCTBOTO, aKO o NpeaasaTte Ha
Hakon Apyr. CnasBanTe BCUYKM npefynpexneHvus u nHgopmaums
NOCOYEHU TYK N crieaBanTe NHCTPYKUUNUTE.

CMBOSUN U TEXHUTE 3HAYEeHUA
Tes3n cMmBonuM ce N3nosn3eaT B LUSANOTO PBKOBOACTBO.

[i] BaxkHa nHopmaums n npenopbKM OTHOCHO M3MNOM3BaHETO Ha ypeaa.

f BHUMAHMUE: lNpenynpexneHus 3a TefieCHn
HapaHsaBaHUA UKW MaTepuaniu LeTuW.

Il
F ? f MooxoasLy 3a KOHTAKT C XpaHa.

He notanante ypeaa, 3axpaHBsawina kaben nnu wencena BbB BoAa Unv B opyru
TEYHOCTW.

ﬁ
& CTeneH Ha 3alimTa OT TOKOB yaap

PELUMKINUPAHA n

\ (g(%' PELIMKMUPYEMA
\ g XAPTUS




BaxHn UHCTPYKLIUK 3a 0e30nacHOCT 1 ONa3BaHe Ha OKOMHaTa cpena

Tosn pasgen  cbabpxka
NMHCTPYKUMK 3a 6e3onacHocT
3a npegoTBpaTtABaHe Ha
OnacHOCTW, KOUTO MoraT aa
gosedat OO HapaHsiBaHe
NN MaTepUarHn WeTH.

Bcsaka rapaHums e

HeBanugHa, ako  Tesu

WHCTPYKLMM He ce cnasBsar.

1.1 O6wu npaBuna 3a

Ge3onacHocCT

*To3an ypen oTrosaps
Ha MeXAOyHapoaHuTte
cTaHgapTwu 3a
©e3onacHOCT.

*Tos3wn ypen e

npegHasHayeH pga ce
n3non3sa B OUTOBU U
noaobHU nNPUNOXeHus,
KaTo Hanpumep:

CnyXuntenmu B
KYXHEHCKUTEe 30HM Ha
MarasmHuTe, oucute u
apyrn paboTHu cpeaum,

* - CTONAHCKN MOCTPOWNKMU;

*-OT KIIMEHTU B XOTenw,
MOTENnM 1 Oapyrn Tunoee
XUNULLHW cpeau;

pas3nuyHM BUAOBE

HacTaHsiBaHe C HOLLyBKa

CbC 3aKyckKa.

* AKO KM3MONn3BaHeTo Ha
ypeoa e OorpaHu4yeHo
A0 NO-Masiko OT TFOpPHO
croMeHaToTo, ToOBa
Tpsabea na Obae
ACHO TMNOCOYEeHO B
NHCTPYKLUUUTE.

«[leyaTa aa ce
HabniogaBaT ga He cu
nUrpasaT ¢ ypega

* To3an ypen mMoxe pa ce
n3nonasa oT geua Hag 8
rogvilHa Bb3pacT, Xxopa C
doM3n4ecKn, CryxoBu Unu
YMCTBEHU 3aTpPyOHEHMS,
KakToO U OT Xopa c nunca
Ha ONUT UMW MO3HaHUS,
aKo € OCUTypeH KOHTPOJI
nnn nMm e nNpegoctaBeHa
MHOopMaLUNA OTHOCHO
OnacHoOCTUTe.

*AKO 3axpaHBawWMUAaT
kaben e nospeaeH, Tom
TpsibBa Aa 6bae 3amMeHeH
OT npou3BoauTens,
HEroB CepBU3EH areHT
unnu numua ¢ nopobHa
KBanudukaums, 3a ga ce
n3bderHe onacHocCT.

OpUTIOPHUK C ropeLy Bb3ayX / pbKOBOACTBO 3a NOTpebuTens
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BaXHu MHCTpYKLMM 33 6e30MaCHOCT 1 ONa3BaHe Ha OKonHaTa cpeda

*[louncrtBaHeTo n
nooapbXkKaTta oT
notpedbutens He Tpsbea
Oa ce n3pbpLuBa OT Aeua,
OCBEH aKo Te He ca Haf
8 roaMHM n HAKON U
HabniogaBsa.

[MaszeTe npogykta w
kabena Ha npoaykTa
paney ot obcera Ha geua
nog 8-roguiluHa Bb3pacT.

Pasnonoxerte gpbXkute
Ha ypeauTe 3a roTBeHe
(ako uma TakuBa) Taka,
ye ropewunTe TEeYHOCTHU
Oa He ce pasnueat U m
noctaBeTe CTabunHo.

YBepeTe ce, ye
HanpeXXeHNeTo, MOCOYEHO
Ha ypeda, € CblOoTOo

KaTO HanpexeHneTo Ha
erekTpuyeckata mpexa
BbB Bawuna gom.
MNanonsBante ypena cbe
3a3eMuUTENeH KOHTaKT.
He nanonaeante ypena c
yObIKUTENEH Kabern.

He nocrtaeBauTe ypepna
BbpXxy unm 6nm3o o
N3TOYHULKN Ha TOMMMHa

*He

*He

*3non3seanTe

KaTo (PYPHU N NEYKM.

«3a pa npeporBpatute

noepepja Ha
3axpaHBawmna kaben,
He rnossongaBanTe ga ce
npuLmnnBa, NpUTMUCKa NUnu
Tpue B oCTpu pbboBe.

* He nsknwoyBanTte ypena

oT KOHTAKTa, KaTo

abpnaTe kabena.

* He notananTe ypena nnu

3axpaHBalwma My kaben
BbB BOAaA.

ocTaBaunTe
ypega ©e3 Hapasop,
JOKaToO € BKJII0YEH B
erekTpuyeckaTa mpexa.
pa3rnobsasante
ypeaa.

camo
OPUrMHAaNHM 4YacTn unu
yacTun, npenopbyvyaHn oOT

npounssoanTens.
*N3knwo4yeTe ypena
OT KOHTakTa npegwu

noYyncrtBaHe n nogcyLwlete
HanbJ/IHO BCUYKWU 4HacCTU
cnen novyncTeaHe.

*[loyncrete ypena
B CbOTBETCTBME C
MHCTPYKUMNTE B

156 / BG

OpUTIOPHUK C ropeL Bb3ayX / PbKOBOACTBO 3a NoTpebutens



BaXHu MHCTpYKLMM 33 6e30MaCHOCT 1 ONa3BaHe Ha OKonHaTa cpeda

pasgen [loynctBaHe u
nooapbxKKa.

*He nocrtaBante ronemu
napyeTa xpaHa B ypena,
TbW KaTto TOBa MOXe Oa
APUYMHK NoXap.

* He pokocBaunTe Lencena
Ha ypeaa, 4oKaTo pbueTe
BU Ca BMNaXXHN N MOKPW.

* He usnonseante ypena
BbB BriakHa cpeaa.

*He MecTeTe ypeaa,
OOKaTo ce u3nonsea u
MacIiOTO BbTPE € ropeLLo.

*He usnonseante ypena
B unn B OnmM3ocT A0
€KCMNMO3UBHMU NnNu
3ananumu cpegun u
BeLLeCTBa.

«3a pga wusberHerte
OnacHOCTTa OT U3rapsHus,
He [OoKOcCBanTe ropewm
MOBBHPXHOCTM.

*OcTaBeTe ypena pgda
N3cTMHe Ha Oe3onacHo
MSACTO, HEOOCTbMNHO 3a
aeua.

* He Bnokupante otBOpUTE
3a BXoO W Ku3xon 3a
Bb34yX, OOKATO ypeabT

paboTn.

He ce HaBexpante
Hag ypepda, OokaTo ce
nanonsea. o Bpeme Ha
ynotpeba oT ypega ce
nsgura ropeLy Bb3ayx!

*YpeaobT ce Haropelisia
no Bpeme Ha ynotpeba. 3a
Ja n3berHete onacHocTTa

OT u3rapsitHud, He
JOKOCBaWuTe ropewm
NOBBbPXHOCTM.

*YBepeTe ce, ye
NOMEUWEHNETO e

NoAX0AsLWO NPOBETPEHO
Nno Bpeme Ha ynotpeoba.
B cnyyam Ha noxap
n3knyeTe ypega ot

KOHTaKTa.

He wu3nuBamte BoAa
BbpXy ypena, TbW KaTto
TOBa MOXe Oa NPUYUHU
OMacHOCT OT TOKOB yaap.

* He nanonsesauTte ypena
C BbHWEH Taumep
WNn oTaenHa cuctema
3a ONCTAHLUWOHHO
ynpasneHue.

*13non3ssanTe camo
MeTanHN  KYXHEHCKMU

OpUTIOPHUK C ropeLy Bb3ayX / pbKOBOACTBO 3a NOTpebuTens
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' BaXHu MHCTpYKLMM 33 6e30MaCHOCT 1 ONa3BaHe Ha OKoNHaTa cpeda

CbOBE C M30MUpaHu
OPBXKKU C ypeaa.

*He nocTtaBanuTe HULWO
BbPXYy ypeana, OoKaTo
paboTn unu e ropeL,.

«3a [Oa npekbCcHeTe
Bpb3kaTa, 3aBbpTeTe
OVCKa Ha TarmMepa 1 gmucka
3a TemnepaTtypaTta Ha
N3KIMIOYEHO MOJIOXKEHME.
Cnen TtoBa wu3Knw4eTe
ypena oT KOHTakTa.

CbxpaHaBanurtTe
ONaKOBbBYHMUTE
mMaTepuanwu Ha
HeJOCTbNHO 3a Jeua
MSICTO.

1.1 CbroTBeTCTBME C
OvpektuBaTta 3a WEEE n
M3XBbPJISHE HAa OTNagb4HU
NPOAYKTU:

Tosn npoaykT € B CbOTBETCTBUE
¢ [OwupektnmBata 3a WEEE Ha EU
(2012/19 / EU). Tosn npogykt Hocu
KnacndukaumoHeH CMMBON 3a
OTNafAbyHO ENeKTPUYECKO N eNEKTPOHHO
obopyaeaHe (WEEE).

E To3n cumBomn nokasea, 4Ye To3un

npogoykt He Tpsbea pda ce
[

M3XBbpra 3aegHoO C  Jpyru
OMTOBM OTMagbUM B Kpas Ha
eKkcnrnoaTaumoHHUS MY XXWBOT.
M3non3BaHOTO yCTpoMCTBO TpsibBa Aa
Obae BbpHATO B ohmLManHNS NyHKT 3a

cbbupaHe peuvknupaHe  Ha
EIeKTpu4ecKun n EITEKTPOHHM
ycTpoucTBa. 3a [Ja HamepuTe Te3u
cuUcTeMM 3a cbOMpaHe, MoMnsi CBbpXeTe
Ce C MecTHUTe BRacTu Unu Tbprosew Ha
ApebHo, OT KbAETO € 3aKyneH npoaykTa.
Bcsiko JOMakMHCTBO Urpae BaxHa porsi
3a Bb3CTAaHOBABAHETO U peLUUKITMpaHeTo
Ha cTap ypeg. MNpaBuIHOTO N3XBbLPIIsIHE
Ha UM3Mons3BaHWs ypen nomara 3a
npegoTBpatsiBaHe Ha  NoTeHuManHu
HeraTMBHM TMoOCNeauuM 3a oKonHara
cpena v YoBeLLKOTO 34paBe.

1.2 CroTBeTCTBME C
aupektuBata RoHS

MpoaoykTLT, KOWTO CTe  3akynunwu,
oTroBapsa Ha dupektueata Ha EC RoHS
(2011/65/EU). Ton He cbabpika BpeaHU
n 3abpaHeHun martepuanu, NnocoyeHu B
AvpekTMBara.

1.3 UHcpopmauums 3a
onakoBKaTa

Sy OnakoBbYHUTE MaTepuanu Ha
® /| npoadykta ca npousBedeHu OT
- peuuknMpyeMmn Martepuanu B

CbOTBETCTBME  C  HaluuTe
HalUMOHanHu pasnopenbu 3a okonHara
cpena. He n3xBbpnsiiTe onakoBbyHUTE
maTepuanu 3aegHo ¢ OuTOBMTE MNU
Apyrv  oTnagbuu. BbpHeTe 1w B
MyHKTOBETE 3a CbOVpaHe Ha ONaKOBbYHM
maTtepuanu, onpegerneHy oT MecTHUTe
BMnacTu.

1.4 BaXXH1 TOYKM 3a necTeHe
Ha eHeprus

CnasBante BpeMeTo, MpenopbyYyaHo B
pPbKOBOACTBOTO, [OKaTO M3nonssaTe
ypena. MskntouBariTe ypeaa OT KOHTakTa
creq Bcsika ynotpeba.

158 / BG

OpUTIOPHUK C ropeL Bb3ayX / PbKOBOACTBO 3a NoTpebutens



H BawuaTt PpuTtropHuk ¢ Nopewy Bb3ayx

3HaunTe BbpXy ypeda M CTOMHOCTUTE, MOCOYEHW B AOKYMEHTUTE, MPefoCTaBeHU 3aedHo C
NpoayKTa, ca nomnyyYeHn B nabopaTopHU YCrOBUSI B CbOTBETCTBME CbC CbOTBETHUTE CTAHZAPTU.
CToiiHOCTUTE MOXE i@ BapuparT B 3aBUCUMOCT OT ynotpebaTa Ha ypeaa 1 ycroBusiTa Ha OKomHaTta
cpeaa. CTOMHOCTMTE Ha MOLLIHOCTTa ca TeCTBaHM npu HanpexeHue 230 V.

OpUTIOPHUK C ropeLy Bb3ayX / pbKOBOACTBO 3a NOTpebuTens 159/ BG



n BawuaTt PpuTtropHuk ¢ Nopewy Bb3ayx

LindpoB KOHTpONeH naHen
[NogBwkHa Kamepa 3a roTBeHe
CTtenax 3a rotBeHe
3axpaHBaly, kaben

M3xopa 3a Bb3gyx

ok wbd-~

TexHn4yeckun gaHHU

3axpaHBaHe |220-240V ~ 50-60 Hz
KoHcymauusa | 2000-2400W

Ha eHeprus
KanauynteT|85L(4,25L+4,25L)
Ha TaBaTta
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Ynotpeba

3.1 YnoTtpeba no npeaHa3sHa4yeHue

YpeObT e npeaHasHadeH camMo 3a AomMaluHa ynotpeba, He e noaxomsl 3a

npodecnoHanHa ynorpeba.

i

HOpMarsHo.

3.2 NMoproTtoBKa Ha ypeaa 3a ynotpeba

*/3nonsBaiiTe ypeda B U3MNpaBeHo MOSIOKeHUe BbpXy cTabunHa, paBHa, vy1cTa,
cyxa v Hennbaralla ce NoBbpXHOCT.

KoraTto nsnonssare ypena 3a NbpBu NbT, MOXE Oa UMa ek OUM. ToBa e

lMpean pa wu3nonseate ypeaa
3a MbpBM MbT, OTCTPaHETE
OMaKkoBbYHUTE MaTepuanu wu
rnoctaBeTe ypeaa BbpXy paBHa,
yncta paboTHa NOBLPXHOCT.

Cnep kaTo NOYMCTATE BCUYKM YaCTH,
noctaBeTe TaBaTa 3a rotBeHe (2).
YpenbT e rotos 3a ynotpeba.

3a pa oTBOpUTE MOABWXHUTE
TaBu 3a rotBeHe (2), xBaHeTe
30paBoO ApbXKWTE; cref ToBa
n3gbpnaniTe  Kamepute  OT
crnoToBeTe UM.

MouncTeTe NnoaBMXHNUTE TaBu 3a
rotBeHe (2) ¢ Tonna canyHeHa
BOfa.

ﬂ 3anbpBu NbT HACTPOWTE ypeaa Ha pexum "M", HacTpoiiTe ro Ha Haln-BUCOKa TeMnepaTypa
v ro octaeeTe fa pabotn 10 MuHyTH, 6e3 Aa f06aBATE HUKAKBI CLCTABKM.

OpuTIOPHKK C ropeL, Bb3ayX / pbKOBOACTBO 3a NoTpebutens
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3.3 KonTponeH naHen u LED aucnnen:

Cb3ganeH 3a obuwo nonssaHe. PbyHaTa nporpama
M | PbkoBoACTBO | BM NO3BONSiBA Aa NPUrOTBSATE XpaHaTa cu U3BBLH
3agafeHnTe nNporpamu.

Tasu nporpamMa e crneyuarnHo paspaboTeHa 3a AOMALLHK

€3 |Nune nTuym. C Tasm nporpama MoxeTe CbLLUO Aa rotTBuTe
MOPCKM JapoBe.
Tasu nporpama e crneumanHo paspaboTeHa 3a
& 3eneHuyum 3eneHyyun. Moxerte ga nsnonasaTe Ta3u nporpama 3a
MbPXXEHE Ha KapTodu N BCAKAKBU 3EMEHYYLM.
Tasu nporpama e crieumarnHo NpoekTnpaHa 3a nevmBsa,
€ | PypralTopra KaTo cnagkuLum un xnso.
Tasu nporpama e cneumanHo paspaboteHa 3a
<) | OtonneHne porp 4 pasp

npetonndaHe.

Ta3su nporpamMa e cneuuasnHo paspaboTeHa nporpama 3a

#0 Pa3vpassisaHe pasMpassiBaHe.

CneumanHo paspaboTteHa nporpama 3a CylleHe Ha

)
@ | Cywene XpaHa. /13non3ea ce 3aeHO C aKCeCoapuTe 3a CyLLeHe.

W36op Ha HacTpoiika

Ha Temnepatyparta
PasmpassBaHe

DdypHa/ c
Mune ywere
W36op Ha Topta
nsABa TaBa PukoBozcTBO| | Benenuyyn  OTonrenne

W36op Ha
AsiCHa TaBa
WHaunkatop
3a noepena
Ha gsicHaTa
TaBa

Bkn./3kn.

WHaunkatop
3a nospefa B
nsBarta TaBa

YBenuyasare/
IsBa TaBa HamanssaHe Ha HagTpoiika Ha
Crapt/ Temneparypara/ NPOABXUTENHOCTTA

ﬂayaa NPOABITIKUTENTHOCTTA
WHTenurentHo [MoapbpkaHe [sicHa TaBa

[OBbpLUBaHE Tonno Cunxponusupane Crapt/Maysa
Ha TaBu
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3.4 NpeapynpexaeHus npeau NbpBa ynotpeba

-Korato ypeabT paboTu 1 nogBiKHATa TaBa 3a roTBEHE (2) e
npubpaHa, ropellata napa Lue 13nu3a ot u3xoda 3a Bb3ayX
(6) 1 ropHaTa YacT Ha KoLLHu1LaTa. 3aToBa BHUMaBalTe Aa He
Ce 13ropuTe OT ropeLlara napa.

-Korato w3nonagarte TaBuTe 3a rotBeHe (2) npu BUCOKM
Temneparypy, BHMMaBalTe aa U3berHeTe AMPEKTEH KOHTAKT.

Hai-gobpoto nokadeHsaBaHe M rotBeHe OOMKHOBEHO ce
3 nocTura BbpXy peLueTkarta 3a roteeHe. penopbyBa ce aa

n3nonaearte pelueTkara 3a roTBeHe 3a BCUYKM peuenty 1
nevYeHn AcTums.

3.5 [lencTtBue

3.5.1 U360p u cTapTuUpaHe Ha nporpama

AKO UckaTe [a MNPEBKMIYMTE Ha Apyra nporpama cnef

A CTapTUpaHe Ha ypesa, HaTUCHeTe 1 3aapbxTe ByToHa "CTapt/

Cron" unm bytoHa "IA36op Ha TaBa" 3a 3 cexkyHau. Creq Toea
u3bepeTe xenaara nporpama, kato u3bepete TaBaTa OTHOBO.

cnopen n3bpaHute yHKUMKM 3a roTBeHe. MoxeTe Aa NpoOMeHuTe Tesu
TemnepaTypu 1 BpeMeHa no XenaHue.

*3a fa oTMeHUTe mpoueca Ha roTBeHe, HaTUCHETE U 3adpbXTe ByToHa
"Crapt/Cton" unu 6ytoHa "360p Ha kamepa" 3a 3 cekyHau. [Nporpamara
3a roTBeHe, KOATO cTe nsbpanu, we 6bae oTMEHeHa.

o e [lncnnesT nokassa aBTOMAaTUYHO 3afafeHUTe TemMnepaTypu U BpemeHa
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Bknioyete ypena B KkoHTakta  Cnep m3bupaHe Ha xenaHata  Cnepn KaTo nsbepete
M HatucHete OyToHa 3a  nporpama, usbpaHata  nporpamarta, MoxeTe  Aa
BKIHOYBaHe/U3knoyBaHe “ nporpama Lie CBETHe C sipka  3ajageTe Temneparypara
’. Cnepd KkaTo namnuuykMTe Ha  CBeTnMHA. AkOo uvckaTe fa M BpPeMeTo 3a  [OTBEHe,
TaBata  cBeTHaT, wu3bepeTe  MpOMeHWTe nporpamarta,  KaTo HaTWCHETe WKOHUTE 3a
xenaHara Tasa ‘“[ 1" . Crnep kaTto MoxeTe fa u3bepete egHa OT  TemnepaTypa v Bpeme.
n3bepete TaBaTa, u3bepere  cnabo ocBeTeHUTEe Nporpamu. CrapTupaiiTe npoueca Ha
XenaHata nporpama OT MeH roTBeHe, KaTo  HaTuUCHeTe
Mporpamu crnopes ToBa, KOETO nkoHata 3a crapT. Korato
XenaeTe fa roteuTe. XenaeTe fa rotBute B ApyraTta

KamMmepa, noBTopeTe npoueca,
Kato MsGepeTe TaBa.

3.5.2 HacTtpounka Ha TemnepaTtypa 1 Bpeme
HatucHete 6ytonute °C unu ‘C, 3a na 3agagete Temnepatypata U BpeMeTo.
CumBONbT é

e aKkTMBuMpaH. 3afjante TemnepaTyparta U BPeMETO Ha >XernaHata CTOMHOCT, KaTo
n3nons3sate cMMBosa E

3.5.3 Hactpouku Ha pyHKLUUTE

3.5.3.1 UHTenureHTHO AOBLpPLUBaHEe =@

OyHkumaTa "MHTenureHTHO [OBbpLUBaHE" BW MNO3BONSABa [a 3anovyHeTe U
3aBbpLUNTE 2 Pa3NNYHU XpaHU €OHOBPEMEHHO NPV pPasnMyHM TemnepaTypwu,
BPEMEHA U PEXMMU Ha FTOTBEHE.

1. MoaroTeeTe HACTPONKNTE 3a FOTBEHE 3a NisiBaTa TaBa Ha ypeaa, kakTo € onucaHo B pasaen 3.5.1.

2.Cnepn ToBa n3bepeTe nNpaBuiiHaTa TaBa U perynmpante HaCTPOMKMTE 3a rOTBEHE.
3.UN3bepeTe yHKUMATA ,MHTENUreHTHO 4OBbLPLUBAHE" Ha ypeaa.

4.CtapTvpanTe npoueca Ha rotBeHe, KaTo HaTUCHeTe eauH OT OyToHuTe 3a
cTapTupaHe. YpeabT e 3arnoyHe npoleca Ha roTBeHe, 3a Aa 3aBbpluun U ABeTe
TaBW €4HOBPEMEHHO.
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3a na nabeperte hyHKUMsTa "VIHTENUTEHTHO 0BbPILBaHE D=E",
A NPOLIECT Ha FOTBEHE He TpsibBa Aa € 3anoyHan B HATO efHa TaBal.

AKO TOTBEHETO BEYE € 3amo4Hano B NOHE eaHa TaBa, (yHKLMSTa

"VHTenureHTHO JOBbPLLBAHE" He MOXe Aa Obae nbpaHa.

3.5.3.2 MNogabpxaHe ToNMo 258

dyHkumsaTa MNogaobpxaHe Tonno“ BM Mo3BonsiBa [a MoAAbpkaTe XpaHata Cu
TOMMna, KoraTo MPUKIHYN C rOTBEHETO.

1. MoaroTeeTe xenaHata TaBa 3a roTBeHe, Kakto e onucaHo B 3.5.1. Crieq ToBa HatucHeTe GyTOHa
"Crapt", 32 [1a 3ano4HeTe roTBEHETO.

2.Cnep kaTo roTBEHETO 3arnouvHe, HaTucHeTe ukoHaTa ,[llogabpkaHe Tonmo“.
(MoxeTe cblWoO Oa HaTucHeTe uKoHata llogabpaHe Tommno“, npeau da
3anoyHeTe fa roteuTe.)

3.Cnepq npuknioysaHe Ha npoLieca Ha roTBeHe ypeabT Lie nogabpya temnepartypara
Ha BallaTa xpaHa.

* OyHKUMSTa 32 NOALbPXKAHE Ha TONNMHA OCTaBa akTMBMPaHa 3a 15 MUHYTU.

o * MoxeTe cbllo Taka ga m3bepete dyHkumsTa "TogabpxaHe Tonno", npean ga
3aMoyYHeTE NpoLeca Ha roTBeHe.

3.5.3.3 CuHXpoHU3npaHe Ha rOTBEHETO

C (byHKUMSITA 3@ CUMHXPOHM3MpaHe Ha FOTBEHETO MOXEeTe JIeCHO [a CbyeTaeTe
TaBWTe, KOraTo roTBUTE edHa U Cbllia XpaHa U B ABETe TaBu.
1. MogroTseTe NsiBaTa UK AsicHaTa Tasa Ha ypeaa, KakTo € onucaHo B 3.5.1.

2.Cnen TtoBa u3bepeTe pfsicHaTa Kamepa Ha ypega W HaTWCHETE MKOHaTa
"CUHXPOHM3MpPaHe Ha roTBEHETO".

3.Bcuukn Temnepatypu n paboTHM BpeMEHa ca CUHXPOHU3UpaHM B ABETE TaBMW.

4.Ako HaTUCHeTe uKoHaTa "CTapT", MOXeTe Aa U3BbPLUMTE eANH U Cbll NPOLIEC Ha
roTBeHe B [IB€ OTAENHN TaBW.

ﬂ Cnep aktuBmpaHe Ha yHKumaTa "CUHXPOHU3NPAHE Ha rOTBEHETO" BCUYKM
NPOMEHU, KOUTO NPaBUTE B efHa TaBa, Ce NPEXBLPNAT B Apyrara.
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n Ynotpeba

3.6 NoTBeHe

IJ.le NOCTUTHETE FIO-D,O6pVI pe3yntatu, ako CMeCuTe XpaHata C MalikO KOIM4eCTBO
Macso, KaTo HaMaXeTe XpaHaTta C Macslo, npean aa A NoCcTaBuTe B TaBaTa 3a rOTBEHE.

A\

He gokocBanTe noaBMKHUTE TaBU 3a NOTBEHE,
KOraTo caropeLum, C U3KIoYeHNE Ha P BXKKUTE.

J

Vi3BageTe TaBaTa 3a roTBEHE U S
nocraBeTe BbpXy paBHa, 4yucrta
NOBBbPXHOCT.

[MocTaBeTe xpaHaTa B TaBaTa 3a
rotBeHe. Crnieq ToBa nocraBeTe
TaBaTa B ypeda u ce yBeperTe,
Yye e NocTaBeHa NpPaBUITHO.

CebpxeTe ypeda u nsbepere
xernaHata nporpama 3a
rotBeHe. Crie ToBa 3anoyHeTe
npoueca Ha rotBeHe.

4 )

A\ J

Korato usbpaHoTo Bpeme 3a
roTBeHe uaTeye, e MNpo3ByYn

npegynpeguTeneH  curHan wu
ypeaobT aBTOMaTU4HO Lie cnpe
FOTBEHETO.

M3BapeTe TaBaTa 1 nposepeTe
ganun XpaHata € HanbJlHO
crotBeHa. AKo e Heobxoaumo
OONMbIHUTENHO roteeHe,
MOXeTe [a yObiDKnuTe BpemMeTo
3a roTeBeHe oLle Marnko.

Korato mnpouechT npuKmoyu,
npexebpnere CrortBeHoTo B
Kyna unn YnHus.
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n Ynotpeba

*3a na ocurypute paBHOMepHO roteeHe, BHMMATENMHO U3BaneTe U pasKkrnarete
TaBaTa 3a roTBeHe Mo cpegara Ha npoueca Ha roteeHe Unm M3MNoN3BanTe WMk,
3a fa o6preTe XpaHaTta, 3a a He HaapacKaTte TaBaTta.

* [paBeTe Tasu nNpoLedypa no-4ecTo, ako NpaBuTe ObMbl UMKbI1 Ha FOTBEHE UNi
aKo nckaTe No-xpynkasu pesynTaTtu.

He no3BonsiBainTe Ha KOLHMLATa 3a FOTBEHE
[1a A0KOCBa BbHLLUHATA CTPaHa Ha ypeaa, Tbil
& KaTo NOBBLPXHOCTTA Ha TaBata (2) e 6bae
" ropeLLa no Bpeme 1 cref rotBeHe.

*QOcTaBeTe xpaHata ga nounHe 3a 5 go 10 cekyHaw, npeaun ga s u3sagute ot
NOABWXHATA TaBa 3a roTBeHe (2).

*/I3non3BaiiTe WWNKK, 3a Aa OTCTpaHUTe rpybu UM MekU XpaHu oT TaBaTta 3a
roTBeHe, 6e3 4a NoBpeanTe BbTPELLHATa NOBbPXHOCT Ha ypeaa.

*Korato egHa napTuga e rotoea, ypeabT BeAHara € rotos 3a Apyra naptuaa.

-mainte npegsua, Ye yCTpOUCTBOTO MOXeE Aa
cTaHe MHOro ropeLlo no Bpeme Ha npoteca
Ha 3aBbpTaHe.

-He nocraBanTte npogykta Bbpxy paboTHUSA
CW MNOT NO TakKbB HayuH, 4ye ga OGnokupa
KaHanuTe 3a n3xo[q Ha Bb3ayX.

-He noctaBanTte gpyrn npoayktu BbpPXy
ypena.
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n Bpewme 3a roTBeHe

HaCTDOI;IKMTe no no,u,pasGMpaHe Ha TeMmneparyparta n BpeMeTo Ha nporpamMmmTe Ha
ypena ce 3agaBat aBTOMaTU4HO.

Cneppawata Tabnuua gaea obuw, nperneq Ha BPEMETO 3a rOTBEHE 3a pPasfNyHU
XpaHu. BpeMeTO 3a roTBeHe 3aBUCU OT p,e6env|HaTa, MapkKaTta M KOHCUCTeHUMATa
Ha xpaHarta. lNpenopbyBaHUTE BPpEMEHa U KonnyecTBa TpsibBa ga ce cumTart 3a

NpuonNN3nTENHN.

Mporpama XpaHa Temnepatypa | [pogbmkutenHoct
ByTuera (4 6post) 180°C 24 - 30 MuH

Mune MuneLwkn ropam (2 * 200 rp.) 180°C 24 - 30 MuH
Kpunua (8 6posi) 180 rpagyca 180°C 22 - 26 MuH
MpecHu kapTocpm 200 rp 200°C 20 - 25 MuH
MpecHu kapTodm 500 rp 200°C 24 - 30 MuH
3ampaseHn kaptodm 500 rp 200°C 20 - 27 MuH

3eneHvyum 3ampaseHu kaptodpu 1000 rp 200°C 42 - 48 MuH
ll((;g:gﬁ;m - MOPKOBY rapHUTYPa Ha | 4900 15 - 20 MU
Nyyenn Kpbryeta 190°C 10 - 15 MuH
ngfgl;gﬁug -n??pa.})lxaH (HapsizaHu 180°C 20 - 25 muH

®dypHal/TopTa MbdouH 160°C 15-19 MuH

PasmpasaBaHe | Kaiima, nunewo, KtodhTeTa n ap. 35-50°C 15 - 30 M1H
[owmar (2-3 mm nebenuHa) 55°C 7-9vaca
fAbbnka (2-3 Mm gebenuHa) 55°C 7- 8 yaca

CyweHe BanaH (2-3 mm geGenuHa) 60°C 7-9vaca
MatnapkaH (2-3 Mm aebenvHa) 55°C 7-8yvaca
vba (nebenvHa 3-4 Mm) 60°C 6- 8 vaca
AnaHac (nebenvHa 4-5 Mm) 60°C 6- 8 yaca
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B MouncTBaHe U NnoaapbLKKA

5.1 NMouncTBaHe

Hukora He wu3nonssante OGEH3WH, pasTBopuUTen, a6p33I/IBHI/I noymcrTeaLln
npenaparu, MeTanHu npeamMmeT Unn TBbpan YeTku 3a NnoYnCTBaHe Ha ypeaa.

-

E

Makntovete ypena n ro OcTtaBete ypeaoa pna Wu3CtuHe WM3BageTe nogsuxHaTa
N3KIn4YeTe OT 3aXxpaHBaHETO. HanbJ1HO. KOLIHMUa 3a roTBeHe (5) oT
YeKkMepKeTo.

/3BageTe TaBUTE 3a rOTBEHE OT ypena, 3a Aa no3sonnTe Ha ypeaa Aa ce oxnaau I'|0-6'bp30.

MoxeTe pa wusmuete TaBaTa [Mounctete BBHWHATA CTpaHa
3a roteBeHe B Tonma canyHeHa Ha ypeda C BnaxHa Kbpna.
BOga wunn B CbAOMUANHA l/IscyLueTe Hanb/HO BbHLUHATa
MalluunHa. 4acT Ha ypeaa.

BuHarun ﬂOﬂﬂ,pr(aﬁTe OBbHOTO Ha TaBaTa 3a roTBEHE YNCTO, 3a fa u3berHeTe
HaTpynBaHETO Ha 4yXau Tena.
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B NMouncTBaHe U noappbLKKA

5.2 CbxpaHeHue

*AKO He Bb3HaMepdABaTe Aa U3norn3BaTte ypeaa 3a no-AbJiblr nepnon OT Bpeme,
CbXpaHﬂBaVITe ro BHMMATESTHO.

*/I3kniovueTe ypena oT KOHTaKTa U ro OcTaBeTe Aa M3CTUHe, Mpean aa ro npubepeTe.
*CbXxpaHsiBaiiTe ypeaa Ha XnafHo 1 CyXo MSICTO.
e[Nasete ypena u kabena garnedy ot geua.

5.3 TpaHcnopT u gocTaBKa
e TpaHcnopTupanTe ypeaa B OpurmHanHarta My ornakoBka Mo BpeMe Ha paboTta u
TpaHcnopt. OnakoBkaTa npegnassa ypega ot mandecka nospeaa.
*He noctaBsanTe TEXKM npeamMeT Bbpxy ypena uinn Heroeata onakoBKa. Ype,El,bT
MOXXe Oa ce noBpeaun.
*Ako ypeabT O6bae manycHaT, Tom Moxe fa cnpe ga paboTu unum ga HacTbnu
TpanHa nospega.
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n OTCTpaHHBaHe Ha HeEn3npaBHOCTU

MpobnembT

MpuuuHa

PeweHue

MpekbcBaHuA Ha
eneKkTpo3axpaHBaHETO

Hama 3axpaHBaHe unu nowa

MpoBepeTe 3axpaHBaHETo 1 ce

pabotu

q MpoayKTLT He paBoTi | BPB3Ka Ha eNekTpudeckus
KOHTaKT yBepeTe, Ye UMa 3axpaHBaHe
3axpaHBaLloTO HanpexeHue Ha
npoaykta

KombuHuparite peuentu
XpaHaTta e P peu
BpemeTo 3a rotBeHe He e U NNYHKSE CU ONWT, 3a Aa
2 HeZoCTaTb4yHO
npaBUIHO Kopurupare nogrotoskarta u
croTBeHa/usropsina
BpPEMETO
Korato nsnonssarte 3a nbpsu
NbT, HACTPONTE TeMnepaTtyparta
Myww npu nbpea Cwmaska cpelly pbxaa Ha MaKCUMYM 1 3arpeviTe
3 Y y npensapuTenHo 3a 10-15
ynotpeba BbpXYy HarpeBaTtess Ha npoaykTa
MWHYTW, 3a Aa NpeMaxHeTe
MacroTo NPOTMB pPbXaa BbpXy
HarpeBarTernsi Ha NpoaykTa
TaBa 3a roTBeHe, Yekmemxe 3a

4 CTtpaHHa mypusma TaBa, OTcTpaHeTe Yyxxaus npegmet
Yyxao Tsno BbpXy HarpesaTens

ncnneaT nokasea E1
A JlsaBaTa TaBa 3a rotBeHe NTC e
© W NMPOAYKTBLT BeYe He
n3KIoveHa
pabotu
ncnneaT nokassa E2
A JlsaBaTa TaBa 3a rotBeHe NTC He
6 1 NPOAdYKTHT BeYe He
pabotu
pabotu
ncnneaT nokassa E3
A [sacHata Taea 3a roteseHe NTC e
7 1 NPOAYKTBLT € cnpsn
n3KnoveHa
na pabotu
EkpaHbT nokasea E4 n
NTC Ha psicHaTa TaBa 3a roTBeHe
8 NpPoAyKTHLT € cnpsn Aa
He paboTn
pabotun
EkpaHbT noka3sa E5 u | Mpobnem cbe 3axpaHBalla
9 NpoAyKTHLT € CNpsAn Aa | neyaTtHa nnaTka (nsea TaBa 3a
pabotn rotBeHe NTC)
EkpaHbT nokassa E6 u | Mpobnem cbe 3axpaHBalla
ManpaTeTe Ha cepBu3 3a
10 NpoayKTbT € Cpsin Aa | meyatHa nnartka (asicHa TaBa 3a
PEMOHT
pabotn rotBeHe NTC)
EkpaHbT nokassa E7 n
[Mpobnem cbe 3axpaHBallaTa

1 NpoOyKTHLT € crpsan Aa

nnatka (Mpobnem ¢ Bpb3kaTta)
pabotu
EkpaHbT nokassa E8 n
[Mpobnem cbe 3axpaHBallaTa
12 | npoayKTbT e cnpsan aa

nnatka (Mpobnem ¢ Bpb3karta)
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n OTCTpaHﬂBaHe Ha HEMN3npaBHOCTU

EkpaHbT nokassa E9 n
13 | npopykTbT € cnpsin aa
paboTu

Oucnnesat nokasea E10 | Mpobnem cbc 3axpaHBaLiaTta

14 | v npomyKTbT € cnpsin | NnaTtka (CbnpoTUBIIEHWE Ha nsiBa
Aa pabotn TaBa 3a rotBeHe)

Oucnneat nokasea E10 | Mpobnem cbc 3axpaHBaLiaTta

15 | M nNpomyKTbT e Ccnpsin | neyaTHa nnaTka (CbnpoTUBREHNe
Aa pabotu Ha AsfcHaTa TaBa 3a roTBeHe)

[Mpobnem cbe 3axpaHBalLaTa
nnatka
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