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Tuato prirucku si precitajte ako prvu!

Vazeny zakaznik,

Dakujeme, Ze ste si wbrali vyrobok Beko. Difame. Ze sa dockate tych najlepsich
vysledkov od vyrobku, vyrobeného vo vysokej kvalite a s najmodernejsimi
technoldgiami. Preto vam odporicame, aby ste si tuto pouzivatelskd prirucku a iné
sprievodné dokumenty precitali pred pouzitim vyrobku celé a aby ste si ich odlozili pre
referenciu v buddcnosti. Ak rdru prevediete na inld osobu, dajte tejto osobe aj
uzivatel'skd prirucku. Riadte sa vSetkymi varovaniami a informaciami uzivatel'skej
prirucky.

Pamatajte si, ze tato uzivatel'ska prirucka sa méze vztahovat aj na niektoré dalsie
modely. Rozdiely medzi modelmi su v priruCke presne vymedzené.

Vysvetlivky k symbolom

V celej uzivatel'skej priruCke sa pouzivaju nasledujice symboly:

ﬂ Dolezité informéacie alebo uzitocné tipy pre pouzivanie.
Vystrahy pred nebezpecnymi situaciami tykajuce sa ohrozenia Zivota a majetku.
Vystrahy pred zasahom elektrickym prddom.

Vystrahy pred nebezpecenstvom poZziaru.

S d 2

Vystrahy pred horucimi povrchmi.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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ﬂ Dolezité pokyny tykajuce sa bezpecnosti a

zivotného prostredia

Tato Cast obsahuje
bezpeCnostné pokyny, ktoré
vam pomozu predist’ riziku

zranenia a poskodenia majetku.

Porusenie tychto pokynov
moze viest k zruSeniu zaruky.
Vseobecna bezpecnost
 Tento spotrebiC nesmie byt
pouzivany detmi vo veku
menej ako 8 rokov a osobami
S0 znizenymi fyzickymi,
zmyslovymi alebo dusSevnymi
schopnostami alebo osobami
s nedostatkom skusenosti a
znalosti, ak nie su pod
dozorom zodpovednej osoby
alebo ak nedostanu pokyny
tykajuce sa bezpecneého
pouzivania spotrebiCa alebo
nerozumeju moznym rizikam.
Deti sa so spotrebiCom
nesmu hrat. Cistenie a
uzivatelska udrzba stroja
nesmie byt vykonavana detmi
ez dozoru.

Spotrebi¢ nie je urCeny na
pouzitie osobami (vratane
deti) so znizenymi fyzickymi,
senzorickymi alebo
dusevnymi schopnostami
alebo bez nedostatku
skusenosti, bez toho, aby boli
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pod dohladom alebo

preskoleni.

Deti sa so spotrebiCom

nesmu hrat.

Ak vyrobok date niekomu

inému na osobneé vyuzitie

alebo vyuzitie z druhej ruky,
mali by ste mu dat aj navod
na pouzitie, Stitky produktov

a dalSie relevantné

dokumenty a sucasti.

Montaz a opravu musia vzdy

vykonavat autorizovani

servisni technici. Vyrobca
nebude zodpovedny za

Skody, ktoré maju pdvod v

postupoch, ktoré vykonaju

neopravnené osoby a mbze
to mat za nasledok zrusenie
zaruky. Pred montazou si
pozorne precitajte tieto
pokyny.

» AK je vyrobok chybny alebo
ak ma akékolvek viditelné
poskodenie, nepouzivajte ho.

» Po kazdom pouziti
skontrolujte,Ci je funkeny
gombik vypnuty.

Bezpecénost pri praci s

plynom

« VSetky prace na plynovych
zariadeniach a systémoch



mobzu vykonavat iba
autorizovanymi
kvalifikovanymi odbornikmi.
Pred montazou sa uistite, ze
podmienky miestnej
distribucie (typ a tlak plynu)
su v sulade s nastavenim
spotrebiCa.

Tento spotrebiC nie je
pripojeny k pristroju na
odstranenie horlavych
produktov. Mal by byt
namontovany a pripojeny v
sulade s aktualnymi
predpismi k montazi.
Zvlastnu pozornost by ste
mali venovat prislusnym
poziadavkam tykajucim sa
vetrania. Pozrite si Cast Pred
montazou, strana 13

UPOZORNENIE: Pouzivanie
plynového spotrebiCa na
varenie spdsobuje tvorbu
tepla a vihkosti v miestnosti,
v ktorej je nainStalovany.
Zaistite dostatoCné vetranie
kuchyne: uchovajte otvorené
prirodzené vetracie otvory
alebo nainstalujte
mechanickeé vetracie
zariadenie (mechanicky
odsavaci kryt). DlIhodobé
intenzivne pouzivanie
spotrebiCa mbze vyzadovat
dodatocné vetranie, napriklad

v pripade pritomnosti
zvysSenu Uroven mechanickej
ventilacie.
Plynové spotrebiCe a systéemy
musia byt pravidelne
kontrolovane, ¢i funguju
spravne. Regulator, hadicu
a ich svorky musite
pravidelne kontrolovat
a vymienat v intervaloch
odporucanych vyrobcom
alebo v pripade potreby.
Pravidelne Cistite plynové
horaky. Plamene by mali byt
modré a horiet rovhomerne.
Tento produkt by sa mal
pouzivat v miestnostiach s
osadenym, spravne
nastavenym a funkCnym
snimacom oxidu uholnatého.
Uistite sa, Ci snimac¢ oxidu
uholnatého spravne funguje a
je zabezpecCena jeho
pravidelna udrzba. Snimac
oxidu uholnatého musi byt
osadeny maximalne 2 metre
od produktu.
V plynovych spotrebic¢och sa
vyzaduje dobré horenie. V
pripade nedokonalého
horenia sa mdze vytvarat
oxid uholnaty (CO). Oxid
uholnaty je bezfarebny plyn
bez zapachu, ktory je velmi
jedovaty a ktory ma smrtiaci
5/SK



ucinok dokonca uz aj v
malych davkach.

» Pozadujte od vasho
miestneho dodavatela plynu
informacie o nudzovych
telefonnych Cislach pre
pripad poruchy plynu a
informacie o bezpecnostnych
opatreniach.

Co robit, ked citite plyn

» Nepouzivajte otvoreni plamen
a nefajCite. Nepouzivajte
Ziadne elektrické tlacidla
(napr. tlacidlo svetla, zvoncek
na dverach atd’)
Nepouzivajte pevné ani
mobilné telefony. Riziko
vibuchu a otravy!

« Zatvorte vSetky ventily na
plynovych spotrebiCoch a
plynomeroch.

« Otvorte dvere a okna.

» Skontrolujte vSetky hadice a
pripojenia, Ci su tesné. Ak
stale citite plyn, opustite byt.

» Upozornite susedov.

 Zavolajte hasiCov. Pouzite
telefon mimo domu.

» Opatovne nevstupuijte na
pozemok, pokial vam nebude
oznameng, ze je to bezpeclné.

Elektricka bezpecnost’

» Ak ma produkt poruchu,
nemal by sa obsluhovat, kym
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ho neopravi autorizovany
servisny technik. Hrozi riziko
zasahu elektrickym prudom!

« Len pripojte vyrobok k
uzemnenej zasuvke/sieti s
napéatim a ochranou ako je to
uvedené v Casti , Technické
Specifikacie”. Ak pouzivate
vyrobok s transformatorom
alebo bez neho, montaz
uzemnenia prenechajte na
kvalifikovaného elektrikara.
Nasa spolo¢nost nebude
niest' zodpovednost za
Ziadne problémy spdsobené
neuzemnenim v sulade s
miestnymi predpismi.

« lyrobok nikdy neumyvajte
rozptylenim alebo nalievanim
vody nan! Hrozi riziko zasahu
elektrickym prudom!

« zastrCky sa nikdy nedotykaijte
mokrymi rukami! Nikdy
neodpajajte vytiahnutim kabla,
vzdy vytiahnite uchopenim
zastrcky.

 Wyrobok sa poCas montaze,
udrzby a postupov Cistenia a
opravy musi odpojit.

» AK je kabel sietového
pripojenia pre vyrobok
poskodeny, musi ho vymenit
vyrobca, jeho servisny agent
alebo podobne kvalifikovana



osoba, aby sa predislo
rizikam.
 Zariadenie sa musi

namontovat tak, aby sa Uplne

mohlo odpojit od siete.
Oddelenie sa musi
zabezpecit bud’ sietovou
zastrCkou alebo spinatom
zabudovanym do pevnej
elektrickej inStalacie v sulade
S montaznymi predpismi.

« VVSetky prace na elektrickych
zariadeniach a systémoch by
mali vykonavat iba
autorizovani kvalifikovani
odbornici.

« V pripade akéhokolvek
poskodenia vypnite pristroj a
odpojte ho od sietoveho
zdroja. Aby ste tak urobili,

vypnite poistky v domacnosti.

« Uistite sa, ze menovity vykon
hodnota poistky je
kompatibilny s vyrobkom.

Bezpecénost produktu

« VYSTRAHA: Spotrebic a
jeho pristupné Casti sa mézu
pocCas pouzivania velmi
zohriat. Davajte pozor, aby
ste sa nedotkli vyhrevnych
prvkov. Deti vo veku do 8
rokov udrziavajte mimo
dosah, okrem pripadu, ze na
ne neustale dozerate.

Vyrobok nikdy nepouzivajte v
pripade, ked mate
ovplyvneny usudok alebo
koordinaciu po poziti alkoholu
a/alebo liekov.
Ak v riadoch pouzivate
alkoholické napoje, davajte
pozor. Alkohol sa pri
vysokych teplotach vyparuje
a moze spdsobit poziar,
pretoze sa mdze vznietit, ak
pride do styku s horucimi
povrchmi.
Nekladte ziadne horlavé latky
do blizkosti produktu, pretoze
bocné strany sa pocCas
pouzivania zohreju.
Nezakryvajte ziadny z
vetracich otvorov.
Na Cistenie zariadenia
nepouzivajte parné CistiCe,
pretoze by to mohlo spdsobit
zasah elektrickym prudom.
VYSTRAHA: Varenie na
platni s tukom alebo olejom
moze byt bez dozoru
nebezpecné alebo mdze
spdsobit poziar. NIKDY sa
nepokusajte uhasit ohen
vodou, ale spotrebiC vypnite
a potom ohen prikryte, napr.
S pokrievkou alebo hasiacim
ruskom.
UPOZORNENIE: Proces
varenia musi byt pod
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dohladom. Kratkodoby
proces varenia musia byt pod
dohladom nepretrzite.

« VYSTRAHA:
Nebezpeclenstvo ohna: Na
varnom povrchu neskladujte
Ziadne predmety.

« VYSTRAHA: Ak je povrch
prasknuty, vypnite spotrebic,
aby ste zabranili elektrickému
Soku.

« V pripade rozbitia skla varne;
platne: Okamzite vypnite
vSetky horaky alebo vSetky
elektrické ohrievacie telesa a
spotrebiC odpojte od
elektrického napajania.
Nedotykajte sa povrchu
spotrebiCa. Nepouzivajte
spotrebic.

Zaruka produktu voci poziaru

« Uistite sa, ze zastrCka
zapojena v zasuvke tak aby
nedoslo k iskreniu.

» Nepouzivajte poskodeneg,
zrezané alebo nadpojené
kable, vynimkou su iba
originalne kable.

« Uistite sa, ze v zasuvke, do
ktorej bude produkt pripojeny
nie je vihko.

« Uistite sa, ze plynové
pripojenie je nainstalované
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tak, aby nedoslo k uniku
plynu.

Zamyslané pouzitie

« Tento vyrobok je navrhnuty
na pouzivanie v domacnosti.
KomercCné vyuzitie nie je
pripustné.

« UPOZORNENIE: Tento
spotrebiC je urCeny len na
varenie. Nesmie sa pouzivat
na iné ucely, napriklad na
vykurovanie miestnosti.

« \/yrobca nebude zodpovedny
za ziadne skody spdsobené
nespravnym pouzivanim
alebo manipulaciou.

Bezpecénost deti

« VYSTRAHA: Pristupné Casti
mozu byt polas pouzitia
horuce. Uchovajte z dosahu
malych deti.

» Obalové materialy su pre deti
nebezpecné. Obalove
materialy drzte mimo dosahu
deti. Likvidujte vSetky Casti
balenia v sulade s predpismi
0 zivotnom prostredi.

« Elektrické a/alebo plynové
vyrobky su pre deti
nebezpecné. Drzte deti mimo
dosahu vyrobku, ked' pracuje
a nedovolte detom, aby sa s
vyrobkom hrali.



» Nad spotrebiC neukladajte
Ziadne veci, na ktoré by deti
mohli dosiahnut’,

Likvidacia starého vyrobku

V sulade so smernicou o
odpadoch z elektrickych a
elektronickych zariadeni a
zneskodnovani odpadov:

Tento produkt je v sdlade so smernicou
0 odpadoch z elektrickych a
elektronickych zariadeni EU
(2012/19/EU) Tento produkt obsahuje
symbol triedeného odpadu pre
odpadové elektrické a elektronické
vybavenie (WEEE).

Tento produkt bol vyrobeny z vysoko
kvalitnych Casti a materidlov, ktoré mézu
byt znovu pouzité a su vhodné na
recyklaciu. Na konci zivotnosti odpad z
produktu neodstrafiujte s beznym
odpadom z domacnosti ani s inym
odpadom. Recyklujte ho v zbernom
mieste urCenou na recyklaciu

elektrického a elektronického vybavenia.
Pre zistenie informacii o zbernych
miestach kontaktujte miestne urady.

V sulade s Obmedzenim
pouzivania niektorych
nebezpecnych latok v
elektronickych a elektrickych
zariadeniach:

Tento produkt bol zakupeny v sulade so
smernicou o odpadoch z elektrickych a
elektronickych zariadeni EU
(2011/65/EU) Neobsahuje Ziadne
nebezpelné alebo zakazané materialy
Specifikované smernicou.

Likvidacia obalového

materialu

¢ Obalové materidly su pre deti
nebezpecné. Obalové materidly
uchovavajte na bezpe¢nom mieste,
mimo dosahu deti. Obalové materidly
vyrobku su vyrobené z
recyklovatelnych materidlov. Riadne
ich zlikvidujte a roztriedte v sulade s
pokynmi na recyklaciu odpadu.
Nelikvidujte ich spolu s beznym
odpadom z domacnosti.

9/8K



H vseobecné informacie

Prehlad

1 Podporny prvok plechu 6 Pomocny horak
2 Normalny horak 7 Tvrdené sklo

3 Montazna svorka 8 Horak pre wok
4 Ovladaci panel 9 Normalny horak
5 Zakladny kryt 10 Rychly horak

Horak pre wok Vlavo

Normalny horak Stredna - zadna
Pomocny horak Stredna - predna
Normalny horak Vpredu vpravo
Rychly horak Vzadu vpravo
Gombik detskej zamky

oD O~ wWwnN =
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Obsah balenia

Dodané prislusenstvo sa méze
odliSovat v zavislosti od modelu
produktu. VSetko prislusenstvo
popisané v pouzivatelskej prirucke
sa s vasim produktom nemusi
dodavat.

1.Pouzivatelska priru¢ka
2.Adaptér pre kanvicu na kavu

Technické parametre

3.Adaptér pre panvicu wok

S

Pouziva sa pre kanvice na kavu.

Pouziva sa na umiestnenie panvice
woku s okruhlym dnom.

Napatie/frekvencia

220-240V~; 50 Hz

Typ kabla/prierez

min.HO5V2V2-F
3x 0,75 mm?

Kategdria plynového vyrobku

Kat Il 2ELs3B/P / Cat Il 2H3+ / Cat Il
2E+3+

Typ plynu/tlak plynu

NG 20/20 mbar

Celkova spotreba plynu

12,4 kKW

Prepodet typu/tlaku plynu®
—volitelné

NG G 2.350/13 mbar

LPG G 30/37 mbar - LPG G 30 /28-
30 mbar - Propan 31 /37 mbar - NG
G 25/25 mbar

Vonkajsie rozmery (wika/Sirka/hibka)

46 mm/750 mm/524 mm

MontéZne rozmery (Sirka/hibka)

560 mm/480-490 mm

Horéky

Vlavo Horak pre wok
Vykon 5 kW

Stredna - zadna Normalny horak
Vykon 1,75 kW
Stredna - predna Pomocny horak
Vykon 1 kW

Vpredu vpravo Normalny horak
Vykon 1,75 kW

Vzadu vpravo Rychly horak
Vykon 2,9 kW

Technické parametre sa mdzu
zmenit bez predchadzajuceho
upozornenia za Ucelom zlepSenia
kvality vyrobku.

Obrazky v tejto priruCke su
schematické a nemusia sa Uplne
zhodovat s vasim vyrobkom.
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Hodnoty uvedené na Stitkoch
produktov alebo v sprievodne;
dokumentécii boli dosiahnuté v
laboratérnych podmienkach v
sulade s prislusnymi normami. V
zavislosti od prevadzkovych
podmienok a podmienok
okolitého prostredia vyrobku sa
tieto hodnoty mozu lisit.

Tabulka vstrekovacéov

G 20/20 mbar | 171 97 72 97 115
G 30/28-30 110 66 50 66 87
mbar

G 30/37 mbar | 105 65 47 65 80
(G2.350/13mbar | 250 128 95 128 165
G 25/25 mbar | 171 97 72 97 115
G 31/ 37 mbar | 110 66 50 66 87

Injektory, ktoré neboli dodané s vasim
produktom, mézete ziskat od
autorizovaného poskytovatela sluzieb.
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k] Montaz

Vyrobok musi namontovat’ kvalifikovana
osoba podla platnych predpisov. V
opacnom pripade zaruka strati platnost.
Vyrobca nebude zodpovedny za Skody,
ktoré maju pévod v postupoch, ktoré
vykonaju neopravnené osoby a méze to
mat za nasledok zrusenie zaruky.
Priprava miesta a montaz
privodov elektriny a plynu pre
vyrobok je na zodpovednosti
zékaznika.

Avyrobok musi byt namontovany v
sulade so vSetkymi miestnymi
plynovymi a/alebo elektrickymi
nariadeniami.

Pred montazou vizualne
skontrolujte, €i na vyrobku nie su
ziadne zavady.

Ak su, vyrobok nemontuite.
Poskodené vyrobky predstavuju
riziko pre vasu bezpecnost.

Pred montazou

Platfa je uréena na montaz v beznych

pracovnych plochach. Bezpecna

vzdialenost musi byt ponechana medzi

spotrebi¢om a kuchynskymi stenami a

nabytkom. Pozrite si obrazok (hodnoty

su v mm).

e Mbze sa tiez pouzivat ako volne
stojaci spotrebi¢. Nad povrchom
platne zabezpedte priestor minimaine
750 mm.

¢ (*) Ak sa nad sporak chystate
nainStalovat’ kryt sporaka, ohladom
instalacnej vysky sa obratte na pokyny
od vyrobcu krytu sporaka. Ak nie je v
prirucke kapucne definovana Ziadna
velkost, mala by byt tato vyska
minimalne 650 mm.

e Odstrante obalové materidly a
prepravné pasky.

e Povrchy, syntetické laminaty a lepidla
musia byt teplovzdorné (minimaine
100 °C).

¢ Pracovna plocha musi byt zarovnana
a upevnena horizontalne.

¢ \/ytvorte otvor pre platfiu na pracovnej
ploche podla montaznych rozmerov.
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* Minimalna vyska k odsavacu podla X -Minimalna vzdialenost medzi vyrezom

odporucania v priruCke s pokynmi a boc¢nou stenou.

pre odsavac. Ak sa to v ndvode na Y - miniméalna vzdialenost medzi
obsluhu kapucne neodporuica, mala zadnym okrajom vyrezu a zadnou
by byt tato vySka minimalne stenou.

min.650 mm.

** Minimalna vzdialenost medzi
skrifiou sa musi rovnat Sirke platne

Ovladanie
bocnym Kov 600/ 610 100 50

gombikom

Ovladanie

boc¢nym Sklo 600 / 650 100 60
gombikom

Ovladanie

prednym  Kov / sklo 600 170 B0 ***
gombikom

Ovladanie

prednym  Kov / sklo 750 170 70
gombikom
*** Tato velkost bude 60 mm v modeloch s 9 polohovymi plynovymi gombikmi.
# Pozrite si rozmer Sirky v Casti technickej tabulky pouzivatel'skej prirucky.
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Vetranie miestnosti

Vsetky miestnosti vyzaduju otvaratelné
okno, pripadne ekvivalentny prostriedok
a niektoré miestnosti vyzaduju
nepretrzité odvetravanie. Vzduch na
horenie sa odobera zo vzduchu v
miestnosti a spaliny sa emituju priamo
do miestnosti. Dobré vetranie je
z&kladom bezpecnej prevadzky vasho
pristroja.

Izby s dverami a/alebo oknami, ktoré
sa otvaraju priamo do vonkajSieho
prostredia

Dvere a/alebo okna, ktoré sa otvaraju
priamo do vonkajSieho prostredia, musia
mat Uplné vetracie otvori s rozmermi
Specifikovanymi v tabulke nizSie, ktora
sa uréuje podla celkového vykonu
zariadenia (celkova spotreba plynu
pristroja je uvedena v tabulke technickej

Specifikacie tejto pouzivatelskej prirucky).

Ak dvere a/alebo okna nemaju celkovy
vetraci otvor zodpovedajlci celkovej
spotrebe plynu spotrebica, ako je
Specifikované v nizsie uvedenej tabulke,
musi byt v miestnosti urcite dodatocny
pevny vetraci otvor, aby sa zabezpecilo,
ze budd dodrzané celkové minimalne
poZiadavky na ventilaciu vzhladom k
celkovej spotrebe plynu pristroja. Pevny
vetraci otvor mbéze obsahovat otvory pre
existujuce vzduchové Strbiny, rozmer
otvoru digestora atd

0-2 100
2-3 120
3-4 175
4-6 300
6-8 400
8-10 500
10-11,5 600
11,56-13 700

13-15,5 800
15,6-17 900
17-19 1000
19-24 1250

Izby, ktoré nemaju otvaratelné dvere
a/alebo okn4, ktoré sa otvaraju
priamo do vonkajSieho prostredia

Ak miestnost, v ktoregj je pristroj
instalovany, nema dvere a/alebo okno,
ktoré sa otvara priamo do vonkajSieho
prostredia, je potrebné vyhladavat iné
vyrobky, ktoré urcite poskytuju pevny
neprispdsobitelny a neuzatvaretelny
vetraci otvor, ktory zodpoveda celkovym
minimalnym vetracim poziadavkam na
celkovu spotrebu plynu spotrebica, ako
je uvedené v tabulke vySSie. Rovnako je
potrebné dodrZiavat prislusné stavebné
predpisy.

Ak miestnost alebo vnutorny priestor
obsahuje viac ako jedno plynové
zariadenie, musi byt nad ramec
poZziadaviek uvedenych v tabulke
poskytnuty aj dodato¢ny vetraci priestor.
Velkost dodatognej vetracej plochy musi
zodpovedat predpisom prislusnych
plynovych pristrojov.

V spodnej hrane dveri, ktoré sa otvaraju
do vnutorného prostredia v miestnosti,
kde je umiestneny vyrobok, musi byt
zaistena minimalna medzera 10 mm.
Musite zaistit, aby predmety, ako su
koberce, iné podlahové krytiny atd.
neovplyviovali priechod, ked' s dvere
zavreté.

Spordk sa mdze nachadzat v kuchyni,
kuchyni/jedalni alebo obyvacej izbe, ale
nie v miestnosti, v ktorej sa nachadza
vana alebo sprcha. Sporak sa neméze
instalovat’ do obyvacej izby, ktora je
mensia ako 20 m®.

15/8K



Neinstalujte tento spotrebiC do
miestnosti v suteréne, pokial' nema otvor
k povrchu aspor na jednej strane.
Montaz a pripojenie
¢ Produkt m&zete namontovat a pripojit
jedine v sulade so zakonnimi
pravidlami pre montaz.
Elektrické pripojenie
Vyrobok pripojte k uzemnene;j
zasuvke/sieti, chranenej miniatdrnym
istitom s vhodnou kapacitou tak, ako je
to uvedené v tabulke , Technické
parametre”. Ak pouzivate vyrobok s
transformatorom alebo bez neho,
montaz uzemnenia prenechajte na
kvalifikovaného elektrikara. Nasa
spolo¢nost nezodpoveda za Ziadne
Skody, ktoré su spbsobené v dosledku
pouzivania vyrobku bez namontovaného
uzemnenia v sulade s miestnymi
predpismi.
Vyrobok musi k sietovému zdroju
pripojit iba autorizovana a
kvalifikovana osoba. Zaru¢na
doba vyrobku zacina plynut iba
po spravnej montazi.
Vyrobca nebude zodpovedny za
Skody, ktoré maju pbvod v
postupoch, ktoré vykonaju
neopravneng osoby.

Sietovy kabel nesmie byt stisnuty,
ohnuty, ani stlaCeny, ani nesmie
prist do styku s hortcimi Castami
vyrobku.
Poskodeny sietovy kabel musf
vymenit kvalifikovany elektrikar. V
opacnom pripade existuje riziko
zasahu elektrickym prddom,
skratu alebo poziaru!

¢ Pripojenie musi byt vykonané v sulade

s miestnymi predpismi.
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* Udaje sietového napdjania sa musia
zhodovat s Udajmi uvedenymi na
typovom Stitku vyrobku. Typovy Stitok
sa nachadza na zadnom puzdre
produktu.

e Sietovy kabel vasho vyrobku musi byt
v sUlade s tabulkou , Technické
parametre”.

Pred zacatim akejkolvek prace na
elektroinstalacii odpojte vyrobok
od sietového zdroja.

Hrozi riziko zédsahu elektrickym
pruadom!

Zastréka sietového kabla musi byt
po montazi lahko dostupna
(nenasmerujte ju ponad platfiu).

Pri zapdjani spotrebiCa treba
dodrziavat narodné/miestne
elektrické predpisy a je potrebné
pouzit prislusnu zasuvku/konektor
a zastréku pre rdru. V pripade, ze
vykonové limity spotrebica
presahuju prenosovu kapacitu
zastréky a zasuvky/konektora,
musi byt vyrobok pripojeny
priamo cez pevnu elektricky
instalaciu bez pouzitia zastrcky a
zasuvky/konektora.

Zasunte sietovy kabel do zasuvky.

Plynové pripojenie
Vyrobok méze k systému privodu
plynu pripojit len autorizovana
alebo kvalifikovana osoba.
Riziko vybuchu alebo otravy kvoli
neodbornym opravam!
Vyrobca nebude zodpovedny za
Skody, ktoré maju pbvod v
postupoch, ktoré vykonaju
neopravneng osoby.



Pred zac¢atim kazdej prace na
instalacii plynu odpojte privod
plynu.
Hrozi riziko vybuchu!
¢ Na Stitkoch (alebo na iGnovom
typovom Stitku) su uvedené
podmienky a hodnoty reguldcie plynu.
Podrobné informacie o pripojeni plynu a
konverzii plynu si pozrite v pouzivatel'skej
priruc¢ke dodanej s vasSim produktom.
Vas vyrobok je vybaveny na
pouzivanie zemného plynu (NG).
¢ Pred montazou produktu musi byt
pripravena instalacia zemného plynu.
¢ Na vyvode inStalacie produktu pre
pripojenie zemného plynu musi byt
flexibilnd hadica a Spicka tejto rdry
musi byt uzatvorena zaslepkou.
Servisny technik poCas pripdjania
zaslepku odstrani a pripoji vas produkt
pomocou priameho pripojného
zariadenia (spojky).
e Uistite sa, Ze ventil zemného plynu je
[ahko pristupny.

AAK budete neskér potrebovat
produkt pouzivat' s inym typom
plynu, suvisiaci proces zmeny
musite prekonzultovat' s
autorizovanym servisnym
zastupcom.

Kontrola uniku na mieste pripoje-

nia

¢ Uistite sa, ze v3etky gombiky na
produkte sU vypnuté. Uistite sa, ze je
otvoreny privod plynu. Pripravte si
mydlovd penu a naneste ju na miesto
pripojenia hadice, aby ste tak
regulovali unikanie plynu.

e Namydlena Cast bude penit, ak
dochadza k uniku plynu. V takomto
pripade este raz skontrolujte pripojenie

plynu.

¢ Namiesto mydla mdzete pouzit spreje
na kontrolu unikania plynu dostupné v
obchodoch.

Na vykonanie kontroly uniku plynu
nikdy nepouzivajte zapalky ani
zapalovac.

Flexibilna plynova hadica sa musi
pripojit tak, aby neprichadzala do
kontaktu s pohyblivymi prvkami
okolo nej a aby nezachytavala pri
pohybe pohyblivych dielov

(napr. zasuvky). Okrem toho by sa
nemala umiestriovat v
priestoroch, kde méze byt lahko
zovreta.

Plynova hadica nesmie byt
stisnutd, ohnutd alebo stlacena,
ani nesmie prist do styku s
hordcimi Castami vyrobku.
Existuje tam riziko vybuchu kvoli
poskodenegj plynovej hadici.
Intalacia produktu
1.Z produktu odstrante horaky, uzavery
horakov a rosty na platni.
2.Plathu otocte naopak a polozte ju na
plochy podklad.
3.Pri inStalacii varnej dosky pouZite
tesnenie, ktoré je sucastou dodavky.
Tesnenie umiestnite okolo varnej
dosky, ako je uvedené na
nasledujucom obrazku, a zaistite
odstup 1 az 2 mm od vnutorného
okraja skla.

%

4.Platfiu umiestnite na pult a zarovnajteb
ju.
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5.Pomocou instalacnych svoriek zaistite
platfiu prestréenim cez otvory na
spodnom puzdre.

Platha

Skrutka
Instala¢na svorka
Pult

A o N =

Ked platfu inStalujete na skrinku,
bude potrebné nainstalovat
policu, ktora bude oddelovat
skrinku od platne, tak, ako je
zndzornené na vyssie uvedenom
obrazku. Pri inStalacii na vstavanu
rdru tento ukon nie je nevyhnutny.
Napriklad, ak je po inStalacii do zasuvky
mozné dotknut sa spodnej Casti
produktu, tuto Cast je potrebné prekryt
drevenou doskou.

77

227
i ’

sShs

*

min. 15 mm
Pohlad zozadu (pripéjacie otvory)

Umiestnenie spojovacich otvorov
zndzornené na obrazku nizsie je
len schematické a m&ze sa liSit' v
zavislosti od modelu produktu.
Pripeviujte je podla umiestnenia
spojovacich otvorov na vasom
produkte.
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Po inStalacii dajte platne horakov,
uzavery platni horakov a grily spat na ich
miesta.

A Pripojenie k inym otvorom nie je
spravne z hladiska bezpecnosti,
pretoze mbze poskodit plynovy a
elektricky systém.

A Platni¢ka obsahuje komponenty
vyuzivajuce plyn a elektrinu. Z
tohto dévodu musi byt platnicka
upevnena na dosku iba cez
fixacné otvory, iba pomocou
dodanych bezpecnostnych
prvkov a skrutiek a ako je
uvedené v navode. V opacnom
pripade bude predstavovat
ohrozenie Zivota a majetku.

Zaverecna kontrola

1.0tvorte privod plynu.

2.Skontrolujte plynové pripojenia kvoli
bezpecnému upevneniu a tesnosti.

3.Zapdlte horéky a skontrolujte vzhlad
plamena.

Plamen musi byt modry a musi
mat pravidelny tvar. Ak je plamen
Zltkasty, skontrolujte, Ci je uzaver
horaka pevne umiestneny,
pripadne horak vydistite.



Zmena plynu

Pred zac¢atim kazdej prace na
instalacii plynu odpojte privod
plynu.
Hrozi riziko vybuchu!
Za ucelom zmeny typu plynu vo vasom
spotrebici vymente v3etky vstrekovace a
vykonajte Upravu plamenfa na vSetkych
ventiloch v polohe so znizenym
prietokom.
Vymena vstrekovaca horakov
1.Zlozte uzaver horaku a teleso horaka.
2.VstrekovacCe odskrutkuijte ich otacanim
proti smeru chodu hodinovych
ruciciek.
3.Upevnite nové vstrekovace.
4.Skontrolujte vSetky pripojenia kvoli
bezpecnému upevneniu a tesnosti.

Umiestnenie novych vstrekovacov
je oznacené na ich baleniach
alebo si mézete pozriet tabulku
vstrekovacCov v Casti Tabulka
vstrekovacov, strana 12 .

ﬂ ((LiSi sa v zavislosti od modelu
produktu.))
Pri niektorych horakoch sporéka
je vstrekovac prekryty kovovym
dielom. Tento kovovy kryt sa pri
vymene vstrekovaca musi odpajit.

1 Zariadenie pre pripad zlyhania
plamena (zavisi od modelu)

2 Zapalovacia svieCka
3 Vstrekovac
4 Horak

Kym neddjde k nebezpecne;
situdcii, nepokusajte sa odstranit
uzavery plynu na horaku. Ak je
nutné vymenit uzavery, musite
zavolat' zastupcovi autorizovaného
servisu.

Nastavenie znizeného prietoku
plynu na uzaveroch platne
1.Zapélte horak, ktory sa ide nastavit a
otocte gombikom do znizenej polohy.
2.7 uzaveru plynu odmontujte gombik.
3.Na nastavenie nastavovacej skrutky
Urovne prietoku pouzite skrutkovac
spravnej velkosti.
Pre LPG (butan-propan) otocCte skrutku
v smere chodu hodinovych ruciciek. Pri
zemnom plyne by ste mali skrutku raz
otocit proti smeru hodinovych rugiCiek.
» Norméina dizka priameho plamerfia v
redukovanej polohe by mala byt 6 az 7
mm.
4.Ak je plamen vySsi ako pozadovana
poloha, otocte skrutku v smere
hodinovych ruciciek. Ak je mensi,
otocte proti smeru hodinovych
ruciciek.
5.Kvéli poslednej kontrole dajte horak
do polohy s vysokym plamefiom, ako
aj do redukovanej polohy a
skontrolujte, ¢i plamen hori alebo nie.
Poloha nastavovacej skrutky sa méze
odliSovat v zavislosti od typu plynového
kohutika, ktory sa pouziva vo vaSom
zariadeni.

19/8K



3.Pripravenu mydlovd vodu naneste na
pripojenie trysky malou kefou, ak v
pripade pripojenia trysky unika plyn,
mydlova voda za¢ne penit. V tomto
pripade trysku dotiahnite primeranou
silou a zopakujte krok 3 znova.

4.Ak pena stéle pretrvava, okamzite
vypnite privod plynu do produktu a
zavolajte autorizovaného servisného
zastupcu alebo technika s licenciou.
Nepouzivajte produkt, kym do
produktu nezasiahne autorizovany
S

1 Skrutka pre nastavenie Urovne
prietoku

1 Skrutka pre nastavenie Urovne
prietoku

Ak sa zmeni typ plynu v zariadeni,
potom musite zmenit aj Stitok s
Udajmi znazornujuci typ plynu v
zariadeni.

Kontrola netesnosti na tryskach

Pred vykonanim zmeny na produkte sa

uistite, ze su vSetky ovladacie gombiky

vypnuté. Po spravnej zmene trysiek by

sa mal pre kazdu trysku skontrolovat

Unik plynu.

1.Uistite sa, Ze je privod plynu do
produktu zapnuty, pricom vSetky
ovladacie gombiky stéle udrziavajte vo
vypnutej polohe.

2.Kazdy otvor trysky blokujte prstom
pbsobiacim primeranou silou, aby sa
zastavil unik plynu, ked sa zapne
zodpovedajuci ovladaci gombik a
drzte v stlaenej polohe, aby sa plyn
dostal do trysky.
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Budica preprava * | epiacou pdskou zaistite uzavery a

e Odlozte si pévodnu krabicu z vyrobku podpery na hrnce.
a vyrobok prepravujte v nej. Skontrolujte celkovy vzhlad
Postupuijte podia pokynov na krabici. vyrobku, & neobsahuje akékolvek
Ak nemate pévodnu krabicu, vyrobok poskodenie, ktoré sa mohlo
zabalte do bublinkového obalu alebo vyskytnut pri preprave.

do hrubého karténu a bezpecne ho
zalepte paskou.
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Bl Pripravy

Tipy na Setrenie energiou

Nasledujlce informacie vam pomb&zu

pouzivat vas spotrebiC ekologicky a

Setrit energiou:

¢ Pred varenim mrazeného jedla ho
rozmrazte.

¢ Na varenie pouzivajte hrnce/panvice s
pokrievkami. Ak pokrievku nemate,
spotreba energie sa moze zvysit 4-
krat.

¢ \lyberte horak, ktory je vhodny pre
velkost dna hmca, ktory planujete
pouzit. Pre jedla vzdy vyberajte
spravnu velkost hrnca. Vacsie hmce
vyzaduju viac energie.
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Prvé pouzitie

Prvé gistenie vyrobku
Niektoré saponaty alebo Cistiace
latky mdzu poskodit povrch.
Pocas Cistenia nepouzivajte
agresivne saponaty, Cistiace
prasky/krémy, ani Ziadne ostré
predmety.
Na Cistenie skla na dvierkach rury
nepouzivajte hrubé drsné Cistiace
prostriedky alebo ostré kovové
Skrabky, pretoze mézu poskriabat
povrch, ¢o mbze mat za nasledok
rozbitie skla.

1.0dstrante vSetky obalové materidly.

2.Vyutierajte povrchy produktu vihkou
tkaninou alebo Spongiou a utrite ich
tkaninou.



B Pouzivanie platne

0/VsSeobecné informacie o
vareni

Do panvice nikdy nelejte viac
oleja, ako je jedna tretina jej
objemu. Pocas zohrievania
oleja nenechavajte platfiu bez
dozoru. Nadmerne zohriaty
olej predstavuie riziko poZiaru.
Nikdy sa nepokusajte uhasit
mozny poziar vodou! Ked olej
zacne horiet, prikryte ho
hasiacim rdSkom alebo vihkou
handrou. Ak je to bezpelné,
platfiu vypnite a zavolajte
hasiCov.

e Potraviny pred vyprazanim vzdy dobre
osuste a zlahka ich viozte do
horuceho oleja. Pred vyprazanim
skontrolujte, Ci sa mrazené potraviny
Uplne rozmrazili.

e Pri zohrievani oleja nezakryvajte
nadobu, ktord pouzivate.

e Hrnce a panvice uloZte tak, aby ich
drzadla neboli nad platfiou, ¢im
zabranite zohriatiu drzadiel. Na platfiu
nedavajte nevyvazené nadoby a ani
nadoby, ktoré sa l'ahko prevrhnu.

¢ Na zapnuté vameé zény nedavajte
prazdne nadoby a panvice. M6zu sa
poskodit.

e Prevadzka varnej zény bez toho, aby
na nej bola poloZzena nadoba alebo

panvica spbsobi poSkodenie produktu.

Po dokoncenf varenia vypnite varné
zony.

¢ \/zhladom na to, Ze povrch produktu
mobze byt hordci, nedavajte nan
plastové a ani hlinikové nadoby.
Takéto nadoby by ste nemali pouzivat
ani na uchovanie jedal.

e Pouzivajte len panvice alebo nadoby s
plochym dnom.

Do panvic a hrmcov davajte prislusné
mnozstvo jedla. A takto nebudete
musiet prostrednictvom zabranenia
preteenia riadov vykonat ziadne
nepotrebné Cistenia.

Pokrievky panvic alebo hrncov
nedavajte na varné zény.

Panvice umiestnite tak, aby boli na
varnej zone vycentrované. Ked chcete
panvicu premiestnit na ind varnu zénu,
namiesto jej postvania ju zdvihnite a
dajte na Zelanu varnu zénu.

Varenie na plyne

Velkost nadoby a plamen sa musia
zhodovat. Plynové plamene nastavte
tak, aby nepresahovali dno nadoby a
nadobu vycentrujte na drziaku panvice.

Pouzivanie platni

O~ =

5 4

1 2 3
Horak pre wok 22-30cm
Pomocny horak 12-18 cm
Normalny horék 14-20cm
Rychly horak 18-22 cm

Normalny horék 14-20cm
predstavuje zoznam odporuc¢aného
priemeru hrncov, ktoré sa mézu
pouzit vo vztahu k horakom.
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A Nepouzivajte nadoby na varenie s
rozmermi prekracujucimi vySSie
uvedené limity. V désledku
pouZzitia vacsich nadob mdze prist
k otrave oxidom uholhatym, ako
aj prehriatiu prilahlych povrchov a
ovladacich gombikov. V ddsledku
pouzitia mensich nadob na
varenie hrozi riziko popélenia
plameriom.

Symbol velkého plamena oznaluje
najvySsi vykon varenia a symbol malého

plamena oznacuje najnizsi vykon varenia.

Po oto¢eni do vypnutej polohy (hore) sa
do horékov neprivadza plyn.
Zapalenie plynovych horakov
1.Tlacidlo horaku drzte stlacené.
2.0tocte ho proti smeru chodu
hodinovych ruciciek na symbol
velkého plamena.
» Plyn sa zapali pomocou vytvorenej
iskry.
3.Nastavte na Zelany vykon varenia.
Vypnutie plynovych horakov
Tlagidlo zény uchovania teploty otocte
do vypnutej (hornej) polohy.
Bezpecnostny systém vypnutia
plynu (v modeloch s termickym
komponentom)

1 Ako protiopatrenie

proti zhasnutiu kvoli
preteceniu tekutiny
na horaky sa spusti

bezpecnostny
1. Bezpecné mechanizmus a
vypnutie plynu  vypne plyn.

e Zapalenie vykonajte stlacenim tladidla
smerom dnu a jeho otocenim proti
smeru hodinovych ruciciek.

e Po zapdleni plynu drzte tlacidlo
stlaCené dalsich 3 az 5 sekund, aby
sa bezpecnostny systém zapol.
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e Ak sa plyn po stlaceni a uvolneni
tlaCidla nezapadli, rovnaky postup
zopakujte a tladidlo drzte stlatené 15
sekund.

Ak sa hordk nezapadli do 15
sekund, tlacidlo uvolnite.

Pred opéatovnym pokusom
pockajte aspon 1 mindtu. Hrozi
riziko nahromadenia plynu a
wybuchu!

Horaky pre wok vam mézu pomoct varit
rychlejSie. Wok, ktory sa pouziva najma
v azijskej kuchyni, je druh hibokej a
plochej panvice vyrobenej z plechu,
ktora sa pouziva na varenie nasekanej
zeleniny a masa na velkom plameni v
kratkom Case.

Vzhladom na to, Ze jedla sa v takychto
panviciach, ktoré teplo vedu rychlo a
rovnomerne, varia na siinom plameni a
vo velmi kratkom Case, nutricna
hodnota jedla sa uchova a zelenina
zostane chrumkava.

Horak pre wok mézete pouzivat aj pre
bezné panvice.

Ak chcete na horaku pre wok pouzit
beznu panvicu, z platne musite odstranit
drziak panvice wok.

Detska zamka

StlaCenim gombika detskej zamky
odpojte plyn. Privod plynu do vSetkych
horakov sa prerusi.



Otocte gombik detskej zamky v smere
hodinovych ruciCiek tak, ze gombik
zatlacite. Gombik bude hore a plyn bude
dostupny pre vSetky horaky.
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[ Udrzba a starostlivost

Vseobecné informacie o

Cisteni

A vseobecné upozornenia

e Pred vyCistenim produktu pockaijte,
kym produkt vychladne. Horuce
povrchy mézu spbsobit’ popaleniny!

¢ Nenanasajte Cistiace prostriedky

priamo na hordce povrchy. Méze to

spbsobit trvalé Skvrny.

Spotrebi¢ musi byt po kazdej operacii

doékladne vycCisteny a vysuseny.

ZvySky potravin sa tak daju lahko

vyCistit' a zabrani sa ich spaleniu pri

neskorSom pouziti spotrebic¢a. Tym sa

predizuje zivotnost pristroja a znizuju

sa Casto sa vyskytujuce problémy.

¢ Na distenie nepouzivajte parmé Cistiace
prostriedky.

¢ Niektoré Cistiace prostriedky alebo
Cistiace pripravky mézu poskodit
povrch. Pocas Cistenia nepouZivajte
abrazivne distiace prostriedky, Cistiace
prasky, Cistiace krémy, odvapriovac
alebo ostré predmety.

¢ Na distenie po kazdom pouziti nie je

potrebny Specidlny Cistiaci prostriedok.

Spotrebi¢ ocistite mydlom, teplou
vodou a méakkou handri¢kou alebo
Spongiou a osuste suchou handrickou
z mikroviakna.

e Uistite sa, Ze ste po vycisteni ste Uplne
zotreli vSetku zvysnu tekutinu a
okamZite vycCistite v3etky zvySky jedla,
ktoré okolo vas vystreknu pocas
varenia.

e Neumyvaijte ziadne Casti spotrebica v
umyvacke riadu.

Pre sporaky:

¢ Kyslé necistoty ako mlieko,
paradajkova pasta a olej mdzu
spbsobit trvalé sSkvrny na sporakoch a
komponentoch horékov. Ihned po
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vychladnuti spordku ocistite
prebytocné tekutiny.

¢ Nadoby typu Wok pouzivané pri
vysokych teplotach m&zu zmenit farbu.
To je normalne.

¢ Premiestnenie riadu méze spdsobit
kovové stopy na drziakoch.
Neposuvajte panvice a hmce po
povrchu.

¢ Pretoze Ciapky horaka prichadzaju do
priameho styku s ohfiom a su
vystavené vysokym teplotam, je
zmena a strata farby v ase normalna.
Pocas pouzivania spordka to
nespbsobuje problém.

Inox a nehrdzavejuce povrchy

¢ Na distenie nehrdzavejucich alebo
neoxidovanych povrchov a rukovati
nepouzivajte Cistiace prostriedky
obsahujuce kyselinu alebo chlér.

¢ Nerezovy alebo inoxovy povrch méze
Casom zmenit farbu. To je normalne.
Po kazdej operacii vycistite Cistiacim
prostriedkom vhodnym na
nehrdzavejlci alebo inoxovy povrch.

e Cistite makkou mydlovou handri¢kou
a tekutym (nesSkrabajucim) Cistiacim
prostriedkom vhodnym pre povrchy z
nehrdzavejlcej ocele. Utierajte jednym
smerom.

¢ Okamzite bez Cakania odstrarite
Skvrny od vapna, olegja, Skrobu, mlieka
a bielkovin z inox-nerezového a
skleneného povrchu. Skvrmy mézu po
dihsej dobe hrdzaviet.

Sklenené povrchy

e Pri isteni sklenenych povrchov
nepouzivajte Skrabky z tvrdého kovu a
abrazivne distiace prostriedky. M&zu
poskodit povrch skla.

e Spotrebi¢ ocistite Cistiacim
prostriedkom na riad, teplou vodou a
handri¢kou z mikrovidakna ur¢enou pre



sklenené povrchy. Osuste ho suchou

handrickou z mikrovidkna.

Ak po vycCisteni zostanu zvySky

saponatu, utrite ho studenou vodou a

osuste Cistou a suchou handri¢kou z

mikrovlakna. ZvySky saponatu mézu

nabuduce poskodit povrch skla.

Zaschnuté zvySky na povrchu skla za

ziadnych okolnosti neistite

zUbkovanymi nozmi, drétenou vatou
alebo podobnymi Skrabancami.

Skvrny od vépnika (ZIté skvrny) na

povrchu skla mézete odstranit

komercne dostupnym odvapriovacim
prostriedkom, odvapriovacim
prostriedkom, ako je ocot alebo
citrénova Stava.

Ak je povrch silne znedisteny, naneste

Spongiou na Skvrnu Cistiaci

prostriedok a pockajte diho, kym

nebude spravne fungovat. Potom
povrch skla ocistite vihkou handrickou.

Zmena farby a Skvrny na povrchu skla

sU normalne a nejde o chyby.

Plastové diely a lakované povrchy

¢ Plastové diely a lakované povrchy
ocistite Cistiacim prostriedkom na riad,
teplou vodou a méakkou handri¢kou
alebo Spongiou a osuste ich suchou
handri¢kou.

¢ Nepouzivajte skrabky z tvrdého kovu a
drsné Cistiace prostriedky. Méze to
poskodit povrchy.

* Dbajte na to, aby kiby komponentov
spotrebi¢a nezostali vihké a
saponatové. V opacnom pripade
mobze na tychto spojoch dojst ku
kordzii.

Cistenie prislusenstva

Pokial nie je v uZivatelskej prirucke

uvedené inak, neumyvajte prisluSenstvo

vyrobku v umyvacke riadu.

Cistenie varnej dosky

Sklenena varna plocha

Pri Cisteni sklenenej varnej plochy

postupujte podla pokynov na Cistenie

sklenenych povrchov uvedenych v Casti

»VSeobecné informacie o Cisteni. Pre

Specidlne pripady mbzete svoje Cistenie

dokoncit podla nizSie uvedenych

informacif.

¢ Potraviny na baze cukru, ako je tmavy
krém, Skrob a sirup, oCistite okamczite,
bez &akania na vychladnutie povrchu.
V opacnom pripade mb&ze dojst k
trvalému poskodeniu sklenenej varnej
plochy.

¢ Nepouzivajte Cistiace prostriedky na
Cistenie, ked' je varna doska hortca,
inak by mohlo déjst k trvalym Skvrmam.

Cistenie plynovych horakov

1.Pred Cistenim varnej dosky vyberte z
varnej dosky drziaky hmcov, Ciapky
hordka a hlavy.

2.Vycistite povrch vamej dosky podla
odporucani uvedenych vo
v8eobecnych informaciach o Cisteni
podla typu povrchu (smaltovany,
skleneny, nerezovy atd.).

3.Oc¢istite komoru horaka handrickou
namocenou v saponate alebo makkou
neskrabajucou kefkou. Zaistite, aby
nezostali zvysky jedla.

4.0Ocistite zapalovacie svieCky a tepelné
¢lanky (u modelov so zapalovanim a
tepelnymi prvkami) dobre vyzmykanou
handrickou. Potom osuste Cistou
handri¢kou. Dbajte na to, aby svieCka
a tepelny prvok boli Uplne suché.

5.Po kazdej operacii odistite Ciapky a
hlavy hordkov &istiacim prostriedkom
a potom ich osuste.

6.Pokial ide o trvalé Skvrny, udrzujte
Ciapky a hlavy hordka v saponatove;
vode alebo teplej mydlovej vode
najmenej 15 mintt. Cistite nekovovym
a neSkrabajucim stetcom.
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7.MbZete pourzit Cistiace prostriedky
Quick & Shine na vnutomné Gasti rdry a
grily, ktoré sa pouzivaju na smaltované
povrchy a su odporucané
autorizovanymi servismi, najma na
trvalé Skvrny na smaltovanych
uzaveroch horakov.

8.Pocas ich Cistenia sa nedotykajte
uzaverov horakov agresivnymi
Cistiacimi prostriedkami, ako su
napriklad prostriedky na Cistenie
vnutornych Casti rdry, odvapriovace,
mobze to spbdsobit zmenu farby.

9.Po kazdej operacii vyCistite drziaky
hrnca saponatovou vodou a jemnou
neskrabajucou kefkou, a potom ich
osuste.

10.Ak su horéky a drziaky hrncov
namocené, mézu sa v dbsledku tepla
vyskytnut' trvalé vapenné skvrny. Pred
pouzitim sa uistite, Zze su vysusené.

11.Poskladajte v poradi hlavy horakov,
Ciapky a drziaky hrncov.

12.Pri umiestfiovani drziakov na hrnce
sa uistite, ze su v strede horakov. V
modeloch s kolikmi pripevnite koliky
na platni horéka k otvorom pre koliky

~na drziakoch hrmcov.
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Montaz casti horaka
Po vycisteni horakov umiestnite diely
podla obrazka.

Vie¢ko horaka
Hlava horaka
Komora horaka

Zapalovacia svieCka (u modelov so

zapalovanim)

1.Nasadte hlavu horéka tak, aby
prechadzala svieCkou horaka (4).
Otocte hlavu hordka doprava a dolava,
aby ste sa ubezpeili, ze je usadena v
komore horaka.

2.Na hlavu hordka polozte kryt horaka.

Cistenie ovladacieho panela

e Pri Sisteni panelov pomocou oviadaca
gombikov utrite panel a ovladace
vihkou makkou handrickou a osuste
suchou handri¢kou. Neodstranuijte
gombiky a tesnenia zospodu, aby ste
vyCistili oviadaci panel. M&ze byt
poskodeny ovidadaci panel a gombiky.

e Pocas Cistenia inox panelov s
gombikovym riadenim, okolo
gombikovnepouzivajte Cistiace
prostriedky na inox. Kontrolky okolo
gombikov m&zu byt vymazané.
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¢ Dotykové ovladacie panely ocistite
vihkou makkou handrickou a osuste
suchou handri¢kou. Ak je vas produkt
vybaveny funkciou blokovania
klavesov, pred vykonanim Cistenia
ovladacieho panela nastavte
blokovanie kldavesov. V opacnom
pripade mdze dojst k nespravnej
detekcii klavesov.
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Riesenie problémov

e Ked sa kovové diely zahreju, mézu sa roztiahnut a vydavat zvuky. >>> Nejde o
poruchu.

trolujte poistky v poistkovej skrinke.

e Hlavny plynovy ventil Je zatvoreny. >>> Otvorte plynovy ventil.
: iej 5 ! ie namontujte spravne.

e Horaky su znecistené. >>> OCistite komponenty horakov.
e Horaky su mokré. >>> Vysuste komponenty horakov.
e UzAaver horaku nie je bezpecne namontovany. >>> Uzaver horaku namontujte
spravne.
¢ Plynovy ventil je zatvoreny. >>> Otvorte plynovy ventil.
¢ Plynova flasa je prazdna (pri pouzivani LPG). >>> Vymerite plynovd flasu.
Ak problém nedokazete odstranit,
hoci ste postupovali podia
pokynov uvedenych v tejto Casti,
obratte sa na autorizovaného
servisného technika alebo
predajcu, u ktorého ste si zakupili
vyrobok. Nikdy sa nepokusajte
sami opravit pokazeny vyrobok.
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Gelieve eerst deze gebruikershandleiding te lezen!

Beste klant,

Dank u voor het aankopen van een Beko-product. We hopen dat u de beste resultaten
verkrijgt uit uw product, dat vervaardigd is met de allemieuwste technologie van hoge
kwaliteit. Lees daarom deze volledige gebruikershandleiding en alle andere
bijgevoegde documenten zorgvuldig door voordat u het product in gebruik neemt en
houd deze ter referentie voor toekomstig gebruik. Als u het product aan iemand anders
overdraagt, voeg daar dan de gebruikershandleiding ook bij. Volg alle waarschuwingen
en informatie in deze gebruikershandleiding op.

Vergeet niet dat deze gebruikershandleiding ook van toepassing kan zijn op
verschillende andere modellen. De verschillen tussen de modellen zijn duidelijk
aangegeven in de handleiding.

Verklaring van symbolen

In deze gebruikershandleiding worden de volgende symbolen gebruikt:

Belangrijke informatie of nuttige aanwijzingen over het gebruik.
Waarschuwing voor levensgevaarlijke situaties en schade aan eigendommen.
Waarschuwing voor een elektrische schok.

Waarschuwing voor brandgevaar.

Rl

Waarschuwing voor hete opperviakken.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY



INHOUDSOPGAVE

!! Belangrijke instructies en
waarschuwingen voor

veiligheid en milieu 4
Algemene veiligheid..............ccccvviviiiiinnns 4
Veiligheid bij het werken met gas.............. 5
Elektrische veiligheid.............cccccvvviiiiiinnn. 6
Productveiligheid.............evvvviiiiiiiiiiiiiiiinns 7
Bedoeld gebruiK.............uvvvviiiiiiiiiiiiiiiiinns 9
Kindveiligheid ............uvvvviviiiiiiiiiiiiiiiiiiiens 9
Het oude product afvoeren ...................... 9
Verpakkingsmateriaal afvoeren.................. 9

Algemene informatie 10
OVerzicht ......cccvvviiiiiiii 10
INhoud pakKet........ccoooeeeiiiiiiiiiiieeein 11
Technische specificaties ... 11
Injectortafel.........ccooeeviiiiiiiii 12
E Installatie 13
Voor installatie............ccccovvviicn 13
Installatie en verbinding................vvvviiin. 16
Gasomzetting .....coovvvvviiiii 19
Toekomstig transport .............evvvvvveiiennn. 21

ﬂ Voorbereidingen 22
Tips om energie te besparen................... 22
Het eerste gebruik.........ovvvvviiviiiiiiiiiiinnns 22
Eerste reiniging van het toestel ......... 22

E_De kookplaat gebruiken 23

Algemene informatie over koken............. 23
Gebruik van de kookplaten..................... 23

@ Onderhoud en verzorging 26

Algemene reinigingsinformatie ................ 26
De accessoires reiNigen .........veeveeeeeeeeenn. 27
De kookplaat reinigen ..............evvvvvevennnns 27
Het bedieningspaneel reinigen................ 29
Problemen oplossen 30

3/NL



ﬂ Belangrijke instructies en waarschuwingen voor

veiligheid en milieu

Dit gedeelte bevat
veiligheidsvoorschriften die
helpen persoonlijk letsel of
schade aan eigendommen te
voorkomen. Het niet opvolgen
van deze instructies laat alle
garantie vervallen.

Algemene veiligheid

« Dit apparaat kan worden
gebruikt door kinderen vanaf
8 jaar en personen met
verzwakte fysieke, zintuiglijke
of mentale toestand, of met
een gebrek aan ervaring en
kennis, als deze onder
toezicht staan of instructies
zijn gegeven betreffende het
veilige gebruik van het
apparaat en op de hoogte
zijn van de betrokken
gevaren.

Laat kinderen niet met het
apparaat spelen. Reiniging en
gebruikersonderhoud dienen
niet zonder toezicht door
kinderen uitgevoerd te
worden.

« Dit apparaat mag niet worden
gebruikt door personen
(kinderen inbegrepen) in
verzwakte fysieke, zintuiglijke
of mentale toestand, of met
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een gebrek aan ervaring en
kennis, tenzij ze onder
toezicht staan of instructies
hebben gekregen.

Zie erop toe dat kinderen niet
met het apparaat spelen.
Indien het product voor
persoonlijk of tweedehands
gebruik aan iemand anders
wordt overgedragen, dienen
de gebruikershandleiding,
productetiketten en andere
relevante documenten en
onderdelen ook te worden
overhandigd.

Installatie- en reparatiewerk
moet altijd uitgevoerd worden
door bevoegde
serviceagenten. De fabrikant
is niet aansprakelijk voor
schade die voortvloeit uit
werkzaamheden door
onbevoegde personen. Dit
kan de garantie ongeldig
maken. Lees alvorens de
installatie de instructie
zorgvuldig door.

» Gebruik het apparaat niet als

het defect is of zichtbare
schade vertoont.

e Controleer of de

functieknoppen van het



product na ieder gebruik zijn
uitgeschakeld.

Veiligheid bij het werken met

gas

» Werk aan gasapparatuur of
gassystemen mag uitsluitend
worden uitgevoerd door
bevoegde gekwalificeerde
personen.

« Voor installatie dient u te
controleren of de
omstandigheden van de
plaatselijke distributie
(gastype en gasdruk) en de
afstelling van het toestel
compatibel zijn.

« Dit toestel is niet verbinden
aan een evacuatietoestel voor
verbrandingsproducten. Het
moet in overeenstemming
met de huidige
installatievoorschriften
worden geinstalleerd en
aangesloten. Er moet in het
bijzonder worden gelet op de
vereisten betreffende
ventilatie; Zie Voor installatie,
pagina 13

« OPGELET: Een
kookgastoestel produceert
hitte, vocht en
verbrandingsproducten in de
kamer waar dit apparaat
wordt gebruikt. Zorg ervoor
dat de keuken goed

geventileerd is vooral bij
gebruik van het toestel: zorg
voor een natuurlijke ventilatie
en laat de ventilatieopening
open. Plaats eventueel een
extra ventilatietoestel
(dampkap). Bij langdurig
intensief gebruik van het
apparaat kan aanvullende
ventilatie nodig zijn,
bijvoorbeeld het vergroten
van de mechanische
ventilatie waar deze aanwezig
is.
Gastoestellen en -systemen
moeten regelmatig worden
gecontroleerd op correct
functioneren. Regelaar, slang
en zijn klem dienen
regelmatig gecontroleerd te
worden en door de fabrikant
binnen aanbevolen termijn of
indien nodig vervangen te
worden.
Reinig de gasbranders
regelmatig. De viammmen
horen blauw te zijn en
gelijkmatig te branden.
Dit product dient te worden
gebruikt in een ruimte die is
uitgerust met een juist
aangepaste en werkende
koolmonoxidesensor. Zorg
ervoor dat de
koolmonoxidesensor correct
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werkt en regelmatig wordt
onderhouden. De
koolmonoxidesensor dient
maximaal 2 meter van het
product geinstalleerd te
worden.

» Goede verbranding is vereist
bij gastoestellen. In geval van
onvolledige verbranding kan
zich koolmonoxide (CO)
ontwikkelen. Koolmonoxide is
een kleurloos, geurloos en
zeer Qiftig gas, dat een
dodelijk effect heeft in zelfs
zeer Kleine hoeveelheden.

« Vraag bij uw lokale
gasleverancier informatie over
telefoonnummers bij een
gasnoodgeval en
veiligheidsvoorschriften in
geval van gasgeur.

Wat u moet doen wanneer u

gas ruikt

» Gebruik geen open vuur en
rook niet. Gebruik geen
elektrische knoppen (bijv.
lampschakelaar, deurbel en
enz.) Gebruik geen vaste of
mobiele telefoons. Explosie-
en vergiftigingsgevaar!

» Open deuren en ramen.

« Sluit alle kleppen op
gastoestellen en gasmeters.

» Controleer alle buizen en
verbindingen op dichtheid.
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Indien u nog steeds gas ruikt,
verlaat dan het appartement.

« Waarschuw de buren.

« Bel de brandweer. Gebruik
een telefoon buitenshuis.

» Ga de eigendom niet
opnieuw binnen tot men u
zegt dat het veilig is dit te
doen.

Elektrische veiligheid

« Indien het product een defect

heeft. moet het niet in

gebruikt worden genomen
zonder dat het gerepareerd is
door een bevoegde
onderhoudsdienst. Er is kans
op elektrische schokken!

Sluit het product uitsluitend

aan op een geaarde

uitgang/lijn met een voltage
en beveiliging zoals
gespecificeerd in de

“Technische specificaties”.

Laat de aardingsinstallatie

aanleggen door een bevoegd

elektricien terwijl u het
product met of zonder
transformator gebruikt. Ons
bedrijf is niet aansprakelijk
voor problemen die zijn
ontstaan doordat het product
niet geaard is in
overeenstemming met de
plaatselijke voorschriften.



« Reinig het product nooit door
er water overheen te gooien!
Er is kans op elektrische
schokken!

» Raak de stekker nooit met
natte handen aan! Trek de

stekker nooit uit aan de kabel,

trek altijd aan de stekker.

» Het product moet tijdens
installatie, onderhoud,
reiniging en
reparatiehandelingen
losgekoppeld zijn.

« Als het stroomkabel van het
product beschadigd is, moet
deze om gevaar te
voorkomen worden
vervangen door de fabrikant,

door zijn onderhoudsdienst of

door soortgelijke bevoegde
personen.

» Het apparaat dient dusdanig
geinstalleerd te zijn dat het
volledig van het netwerk
afgesloten kan worden. De
loskoppeling dient te
geschieden door het
uittrekken van de stekker of
het uitschakelen van een
schakelaar die in de vaste
elektrische installatie is
ingebouwd, volgens de
constructievoorschriften.

» Werk aan elektrische
apparatuur of systemen mag

uitsluitend worden uitgevoerd
door bevoegde en
gekwalificeerde personen.

« Zet in geval van schade het
product uit en sluit het af van
het elektriciteitsnet. Verwijder
daartoe de zekering in huis.

» ZOrg ervoor dat de
stroomwaarde van de
zekering compatibel is met
het product.

Productveiligheid

« WAARSCHUWING: Het

toestel en de toegankelijke

onderdelen worden warm
tijdens de werking. Zorg
ervoor dat u geen
verwarmingselementen
aanraakt. Behalve als ze
voortdurend onder toezicht
staan, moeten kinderen
jonger dan 8 jaar uit de buurt
worden gehouden.

Gebruik het product niet

wanneer uw

beoordelingsvermogen of
codrdinatie nadelig beinvioed
worden door het gebruik van
drugs en/of alcohal.

Wees voorzichtig bij het

gebruiken van alcoholische

dranken in uw maaltijden.

Alcohol verdampt bij hoge

temperaturen en kan brand

veroorzaken aangezien het
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vlam vat wanneer het in
contact komt met warme
opperviakken.

« Plaats geen ontvlambare
materialen dichtbij het
apparaat aangezien de
Zijkanten heet worden tijdens
gebruik.

« Houd alle ventilatiesleuven vrij
van obstakels.

» Gebruik geen stoomreinigers
om het toestel schoon te
maken, want dat kan
elektrische schokken
veroorzaken.

« WAARSCHUWING:
Onbeheerd koken op een
kookplaat met vet of olie kan
gevaarlijk zijn en kan leiden
tot brand. Probeer NOOIT
een brand met water te
blussen, maar schakel het
apparaat uit en bedek
vervolgens de vilam met
bijvoorbeeld, een deksel of
een branddeken.

« OPGELET:Er moet worden

toegezien op het kookproces.

Er moet voortdurend worden
toegezien op een kort
kookproces.

« WAARSCHUWING:
Brandgevaar: Bewaar geen
items op de kookplaten.
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« WAARSCHUWING: Als het
opperviak gebarsten is,
schakel het apparaat uit om
de mogelijkheid van een
elektrische schok te
voorkomen.

« In geval van een breuk van
de glazen kookplaat: Sluit
onmiddellijk alle branders en
het elektrisch
verwarmingselement af en
trek de stekker uit het
stopcontact. Raak het
apparaatopperviak niet aan.
Gebruik het apparaat niet.

Voor de betrouwbaarheid van

de brandbaarheid van het

product;

» ZOrg ervoor dat de stekker
past bij de contactdoos en
dat er geen vonken kunnen
ontstaan.

» Gebruik geen beschadigde of
gesneden kabel of een
verlengkabel, behalve de
originele kabel.

» Z0Org ervoor dat er geen
vloeistof of vocht zit op de
ingestoken stekker van het
product.

 ZOrg ervoor dat uw
gasaansluiting danig is
geinstalleerd dat er geen
gaslek kan ontstaan.



Bedoeld gebruik

« Dit product is bedoeld voor
huishoudelijk gebruik.
Commercieel gebruik is niet
toegelaten.

« OPGELET: Dit toestel is
uitsluitend bedoeld voor het
koken. Het mag niet als
verwarmingstoestel worden
gebruikt".

« De fabrikant is niet
aansprakelijk voor schade
veroorzaakt door foutief
gebruik of bediening.

Kindveiligheid

« WAARSCHUWING:
Toegankelijke onderdelen
kunnen tijdens gebruik heet
worden. Houd jonge kinderen
uit de buurt.

 De verpakkingsmaterialen
kunnen gevaarlijk zijn voor
kinderen. Houd de
verpakkingsmaterialen buiten
het bereik van kinderen. Doe
alle delen van de verpakking

weg volgens de milieunormen.

« Elektrische en/of
gastoestellen zijn gevaarlijk
voor kinderen. Houd kinderen
bij het product vandaan als
het in gebruik is en sta niet
toe dat ze ermee spelen.

« Plaats geen items boven het
toestel binnen het bereik van
kinderen.

Het oude product afvoeren
Voldoet aan de WEEE-richtlijn en
de richtlijnen voor afvoeren van
het restproduct:

Dit product voldoet aan de EU-richtlijn
WEEE (2012/19/EU). Dit product is
voorzien van een classificatiesymbool
voor afvalsortering van elektrische en
elektronische apparatuur (WEEE).

Dit product werd vervaardigd uit
onderdelen en materialen van hoge
kwaliteit die hergebruikt kunnen worden
en geschikt zijn voor reclycling. Gooi het
restproduct aan het einde van zijn
levensduur niet weg bij normaal
huishoudelijk of ander afval. Breng het
naar het verzamelpunt voor recycling
van elektrische en elektronische
apparatuur. Raadpleeg uw plaatselijke
autoriteiten om te weten waar u deze
verzamelpunten aantreft.

Voldoet aan RoHS-richtlijn:

Het door u aangekochte product
voldoet aan de EU-richtlijn RoHS
(2011/65/EU). Het bevat geen
schadelijke en verboden materialen die
in deze richtlijn zijn opgenomen.

Verpakkingsmateriaal

afvoeren

¢ Verpakkingsmateriaal is gevaarlijk voor
kinderen. Houd verpakkingsmateriaal
op een veilige plek buiten het bereik
van kinderen. Verpakkingsmateriaal
van het product wordt vervaardigd van
recyclebaar materiaal. Voer het netjes
af en sorteer het overeenkomstig de
regels voor recyclebaar afval. Werp
het niet weg bij het normale huisafval.
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H Algemene informatie

Overzicht

1 Pannendrager 6 hulpbrander
2 normale brander 7 Gehard glas
3 Montageklem 8 Wokbrander
4 Bedieningspaneel 9 normale brander
5 Basisdeksel 10 Snelbrander
1 Wokbrander Links

2 normale brander Midden - achter

3 hulpbrander Middenvoor

4 normale brander Rechts vooraan

5 Snelbrander Rechts achteraan

6 Knop kinderslot

10/NL



Inhoud pakket

De bijgeleverde accessoires
kunnen variéren, afhankelijk van
het productmodel. Het is mogelijk
dat uw product niet alle
accessoires bevat die in de
gebruikershandleiding worden
beschreven.

1.Gebruikershandleiding
2.Koffiepotadapter

Technische specificaties

Wordt gebruikt voor koffiépotten.

3.Wokpanadapter

Wordt geb ikt voor een wokpan met
een ronde bodem.

Elektrische spanning / frequentie

220-240V~; 50 Hz

Kabeltype/-functionaliteit

min.HO5V2V2-F
3x 0,75 mm?

Categorie van gasproduct

Kat Il 2ELs3B/P / Cat Il 2H3+ / Cat Il
2E+3+

Gastype/druk

NG 20/20 mbar

Totaal gasverbruik

12,4 kKW

Omzetting naar gas type/druk®
— optioneel

NG G 2.350/13 mbar

LPG G 30/37 mbar - LPG G 30 /28-
30 mbar - Propaan 31 /37 mbar - NG
G 25/25 mbar

Buitenste afmetingen
(hoogte/breedte/diepte)

46 mm/750 mm/524 mm

Toestelafmetingen (breedte/diepte)

560 mm/480-490 mm

Branders

Links Wokbrander
Stroom 5 kW

Midden - achter normale brander
Stroom 1,75 KW
Middenvoor hulpbrander
Stroom 1 KW

Rechts vooraan normale brander
Stroom 1,75 KW

Rechts achteraan Snelbrander
Stroom 2,9 KW
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De technische specificaties
mogen zonder voorafgaande productlabels of in de bijgeleverde
kennisgeving gewijzigd worden documentatie worden verkregen
om de productkwaliteit te onder

verbeteren. laboratoriumomstandigheden
overeenkomstig de relevante
standaarden. Deze waarden
kunnen schommelen afhankelijk
van de werkings- en
omgevingsomstandigheden van
het product.

Waarden vermeld op de

De afbeeldingen in deze
handleiding zijn schematisch en
komen mogelijk niet exact
overeen met uw product.

Injectortafel

G 20/20 mbar |171 97 72 97 115
G 30/28-30 110 66 50 66 87
mbar

G 30/37 mbar [105 65 47 65 80
GZ 350/13 250 128 95 128 165
mbar

G 25/25 mbar | 171 97 72 97 115
G 31/ 37 mbar [ 110 66 50 66 87

De injectoren die niet bij uw product zijn
geleverd, kunt u verkrijgen bij de
geautoriseerde serviceprovider.
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K] Installatie

Product dient geinstalleerd te worden
door een bekwaam persoon in
overeenstemming met de van kracht
zijnde voorschriften. De fabrikant is niet
aansprakelijk voor schade die voortvioeit
uit werkzaamheden door onbevoegde
personen. Mogelijk kan dit de garantie
ongeldig maken.

De voorbereiding van de locatie
en de elektriciteits- en
gasinstallatie voor het product
vallen onder de
verantwoordelijkheid van de klant.

A Het product moet aangesloten
worden overeenkomstig de lokale
gas- en elektriciteitsvoorschriften.

Controleer voor installatie van het
product of het zichtbare gebreken
heeft.

Z0 ja, laat het dan niet installeren.
Beschadigde producten vormen
een gevaar voor uw veiligheid.

Voor installatie
De kookplaat is ontworpen voor
installatie in een commercieel werkblad.

Er moet een veiligheidsafstand worden

gelaten tussen het apparaat en de

keukenwanden en het keukenmeubilair.

Zie afbeelding (waarden in mm).

¢ Het fornuis kan ook losstaand worden
geplaatst. Voorzie een
minimumafstand van 750 mm boven
het kookopperviak.

¢ (*) Indien boven het fornuis een
afzuigkap wordt geplaatst, dient u de
instructies van de fabrikant te
raadplegen met betrekking tot de
installatiehoogte. Als er geen maat is
gedefinieerd in de handleiding van de
afzuigkap, moet deze hoogte minimaal
650 mm zijn.

¢ Verwijder verpakkingsmateriaal en
transportsloten.

¢ Opperviakken, synthetische laminaten
en hechtmiddelen die worden gebruikt,
moeten warmtebestendig zijn. (100° C
minimum).

¢ Het werkblad moet uitgelijnd zijn en
horizontaal bevestigd zijn.

* Maak een opening voor de kookplaat
in het werkblad volgens de
installatieafmetingen.
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*

De minimumhoogte naar de afzuiger
zoals aanbevolen in de
instructiehandleiding van de
afzuiger. Indien niet aanbevolen in
de instructiehandleiding van de
afzuigkap, moet deze hoogte
minimaal min.650 mm zijn.

De minimumafstand tussen de
kasten moet gelijk zijn aan de
breedte van de kookplaat

*%

X - Minimumafstand tussen de
uitsnijding en de zijmuur.

Y - Minimumafstand tussen de
achtermuur van de uitsnijding en de
Zijmuur.

J g %
Zijde regelknop Glas 600 / 650 100

Vooraan -\ yetaal / Glas 600 170 50 ***
regelknop

Vooraan -\ yotaal / Glas 750 170 70
regelknop

*** Deze afmeting is 60mm in modellen met 9-stappen gaskranen.

# Raadpleeg de breedte afmetingen in de technische tabel van de handleiding.

Kamerventilatie

Elke kamer moet worden voorzien van
een te openen venster of iets
gelijkaardigs. Sommige kamers zullen
moeten worden voorzien van een
permanente ventilatie. De lucht voor
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verbranding wordt opgenomen vanuit de
lucht in de kamer en de uitlaatgassen
worden rechtstreeks in de kamer
uitgestoten. Goede kamerventilatie is
essentieel voor de veilige werking van
uw apparaat.



Kamers met deuren en/of vensters die
rechtstreeks in contact staan met de
buitenlucht

De deuren en/of vensters die
rechtstreeks naar buiten openen dienen
voorzien te zijn van een ventilatieopening
met de afmetingen die in de
onderstaande tabel worden aangegeven
en die gebaseerd is op het totale
gasvermogen van het apparaat (totaal
gasverbruik van het apparaat wordt
aangegeven in de technische
specificatietabel van deze
gebruikershandleiding). Als de deuren
en/of vensters geen totale
ventilatieopening hebben die
overeenkomt met het totale gasverbruik
van het apparaat zoals in onderstaande
tabel aangegeven, dan dient de ruimte
absoluut van een extra vaste
ventilatieopening te worden voorzien om
ervoor te zorgen dat aan de totale
minimale ventilatievereisten voor het
totale gasverbruik van het apparaat
wordt voldaan. De vaste
ventilatieopening kan bestaan uit
bestaande gaatstenen, luchtopeningen
voor afzuigkappen, enz

0-2 100
2-3 120
3-4 175
4-6 300
6-8 400
8-10 500
10-11,5 600
11,6-13 700
13-155 800
15,6 -17 900
17-19 1.000
19-24 1.250

Kamers met deuren en/of vensters die
niet rechtstreeks in contact staan met
de buitenlucht

Als de kamer waar het apparaat wordt
geinstalleerd geen deur en/of venster
heeft dat rechtstreeks naar buiten opent,
dienen er andere producten te worden
gezocht die een vaste, niet-aanpasbare
en niet-sluitbare ventilatieopening biedt
die voldoet aan de totale minimale
ventilatieopeningsvereisten voor het
totale gasverbruik van het apparaat,
zoals aangegeven in de bovenstaande
tabel. Ook dienen de van toepassing
zijnde wettelijke adviezen voor
gebouwen te worden opgevolgd.

Als een kamer of binnenruimte meer dan
€én gasapparaat bevat, dient er te
worden voorzien in extra ventilatieruimte
bovenop de vereiste zoals aangegeven
in de bovenstaande tabel. De grootte
van de extra ventilatieruimte zal moeten
voldoen aan de voorschriften van andere
gasapparaten.

Er dient in de kamer waar het apparaat
wordt geinstalleerd ook een minimale
ruimte van 10 mm te zitten tussen de
onderrand van de deur (die naar binnen
opent) en de vicer. U dient ervoor te
zorgen dat items zoals vioerkleden en
andere vioerbedekkingen enz. deze
ruimte niet blokkeren als de deur
gesloten is.

Het fornuis kan worden geplaatst in een
keuken, een keuken/eetkamer of in een
slaap-/woonkamer, maar niet in een
ruimte met een bad of douche. Het
fornuis mag niet worden geplaatst in een
slaap-/woonkamer met een opperviakte
van minder dan 20 m°.

Installeer dit apparaat niet in een ruimte
onder de grond (bijv. kelder) tenzij deze
ruimte aan minstens een kant volledig
open is naar het grondniveau.
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Installatie en verbinding
¢ Het product moet overeenkomstig de
lokale gas- en
elektriciteitsvoorschriften aangesloten
worden.
Elektrische aansluiting
Sluit het product aan op een geaarde
contactdoos die beveiligd is door een
zekering met geschikte capaciteit zoals
vermeld in de tabel "Technische
specificaties". Laat de aardingsinstallatie
aanleggen door een bevoegd elektricien
terwijl u het product met of zonder
transformator gebruikt. Ons bedrijf is
niet aansprakelijk voor schade die
voortvloeit uit het gebruik van het
product zonder een aardingsinstallatie
overeenkomstig de plaatselijke
voorschriften.

Het product mag uitsluitend door
een bevoegde en gekwalificeerde
persoon op de netvoeding
aangesloten worden. De
garantieperiode van het product
gaat uitsluitend in na correcte
installatie.

De fabrikant is niet aansprakelijk
voor schade die voortvloeit uit
werkzaamheden door
onbevoegde personen.

De stroomkabel mag niet worden
vastgeklemd, verbogen of
samengedrukt of in contact
komen met warme onderdelen
van het product.

Een beschadigde stroomkabel
moet door een bevoegde
elektricien worden vervangen.
Anders bestaat er een risico op
een elektrische schok, kortsluiting
of brand!
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¢ De aansluiting moet voldoen aan de
landelijke voorschriften.

¢ De gegevens over de
stroomvoorziening moeten
overeenkomen met de gegevens
vermeld op het typeplaatje van het
product. Het modellabel bevindt zich
op de achterkant van het product.

¢ De stroomkabel van uw product moet
voldoen aan de waarden in de tabel
"Technische specificaties".

Koppel het product los van het
elektriciteitsnet voordat met werk
aan de elektrische installatie
begonnen wordt.

Er is kans op elektrische
schokken!

De netstekker moet na de
installatie goed te bereiken zijn
(niet boven de kookplaat leiden).

Tijdens het aanleggen van de
bedrading dient u de
nationale/plaatselijke elektrische
voorschriften na te leven en de
geschikte contactdoos en stekker
voor de oven te gebruiken. In het
geval de stroomlimieten van het
product de draagcapaciteit van
de stekker en contactdoos
overschrijden, dient het product
direct op de vaste elektrische
installatie te worden aangesloten
zonder de stekker en contactdoos
te gebruiken.

Steek de stroomkabel in de contactdoos.



Gaskoppeling

Product mag slechts door een
bevoegd en gekwalificeerd
persoon aan het
gastoevoersysteem worden
aangesloten.

Explosie- of vergiftigingsgevaar
door onprofessionele reparaties!
De fabrikant is niet aansprakelijk
voor schade die voortvloeit uit
werkzaamheden door
onbevoegde personen.

Sluit de gastoevoer af voordat u
begint te werken aan de
gasinstallatie.

Er is explosiegevaar!

¢ Gasafstelcondities en -waarden zijn
aangegeven op labels (of op
modellabel).

Raadpleeg de gedetailleerde

gasaansluiting- en gasconversie-

informatie in de bij dit product geleverde

gebruikershandleiding.

Uw product is uitgerust voor
aardgas (NG).
¢ De aardgasinstallatie dient voor de
installering van het product voorbereid
te zijn.
Aan de uitlaat van de installatie dient
zich een flexibele leiding te bevinden
voor de aardgasverbinding van uw
product en het uiteinde van deze
leiding moet worden afgesloten met
een dopvormige bout.
Servicevertegenwoordigers zullen
tijldens de aansluiting de dopvormige
bout verwijderen en uw product
aansluiten door middel van een recht
aansluitapparaat (koppeling).
e Zorg ervoor dat de aardgasklep
gemakkelijk toegankelijk is.

Alndien u uw product later wil
gebruiken met een ander type gas
moet u de bevoegde dienst voor
de overeenkomstige
conversieprocedure raadplegen.

Lekkagecontrole bij het

aansluitpunt

e Zorg ervoor dat alle knoppen op het
product zijn uitgeschakeld. Verzeker u
ervan dat de gastoevoer open is.
Maak zeepachtig schuim en breng het
aan op het aansluitpunt van de slang
voor controle op gaslekkage.

¢ Bij een gaslekkage gaat het
ingezeepte deel schuimen. Controleer
in dit geval de gasaansluiting nog eens.

¢ |n de plaats van zeep kunt u ook in de
handel verkrijgbare sprays voor
controle op gaslekkage gebruiken.

Gebruik nooit een lucifer of
aansteker om de controle op
gaslekkage te doen.

De flexibele gasslang moet zo
worden aangesloten dat hij niet in
contact komt met bewegende
delen errond en niet komt vast te
zitten wanneer de bewegende
delen zich verplaatsen.

(het gaat bijvoorbeeld over laden).
Daarnaast mag de gasslang niet
worden geleid over locaties waar
die geklemd kan raken.

De gasslang mag niet worden
vastgeklemd, verbogen of
samengedrukt of in contact
komen met hete onderdelen van
het product.

Er bestaat explosiegevaar door
een beschadigde gasslang.
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Het product installeren Bij de installatie van de kookplaat

1.Verwijder de branders, de op een kastje dient er een plank
branderdeksels en de roosters van de geinstalleerd te worden om de

2.Draai de kookplaat om en leg deze op scheiden, zoals weergegeven in
een viak opperviak. _ de bovenstaande afbeelding. Dit
ude afdichtiﬂgspakking, die b|J de wordt op een inbouwoven.

verpakking werd geleverd, rond de
kookplaat aan te brengen zoals
getoond in de volgende afbeelding.
Zorg hierbij voor dat deze 1 tot 2 mm
binnenin de buitenrand van het glas

Indien het bijvoorbeeld mogelijk is de
onderkant van het product aan te raken
bij installatie op een lade dient dit
gedeelte afgedekt te worden met een
houten plank.

blijft
o) [BZ7777
] 1% 7
4]
* min. 15 mm

k=

ﬁ.PIaats de kookplaat op het aanrecht |

Achteraanzicht (aansluitopeningen)

en lijn deze uit. De locatie van de

5.Maak de kookplaat vast met gebruik verbindingsgatenop
van de installatieklemmen door deze onderstaande afbeelding zijn
door de gaten op de onderste schematisch en kunnen
behuizing te passen. verschillen afhankelijk van het

model. Deze moeten worden
aangepast in functie van de
verbindingsgaten die op uw
product zijn aangebracht.

Kookplaat
Schroef
Installatieklem
Werkblad

A WD =

Na montage de branderplaten, de
kappen van de branderplaten en grills
terug op hun plaats zetten.
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AVerbindingen maken naar
verschillende openingen is geen
goede veiligheidsoefening,
aangezien het het gas -en
elektriciteitssysteem kan
beschadigen.

A Kookplaat bevat onderdelen die
op gas en stroom werken.
Daarom moet de kookplaat
uitsluitend op een werkblad
worden bevestigd door middel
van de bevestigingsgaten, en
uitsluitend met de
vergrendelelementen en
schroeven die zijn meegeleverd en
zoals aangegeven in de
handleiding. Anders bestaat er
gevaar voor leven en eigendom.

Laatste controle

1.0pen de gastoevoer.

2.Controleer gasinstallaties voor veilige
installatie en dichtheid.

3.0Ontsteek branders en controleer het
verschijnen van de vlam.

Vlam dient blauw te zijn een een
regelmatige vorm te hebben. Als
de vlam geelachtig is, controleer
of de branderdeksel goed op zijn
plek zit of reinig de brander.

Gasomzetting

Sluit de gastoevoer af voordat u
begint te werken aan de
gasinstallatie.

Er is explosiegevaar!

Om het gastype van uw toestel te
wijzigen, wijzigt u alle injectoren en
maakt u vlaminstellingen voor alle

kleppen bij verminderde stroomsnelheid.

Injector voor de branders

verwisselen.

1.Haal het branderdeksel en de
branderkern weg.

2.Schroef de injectoren los door deze
tegen de klok in te draaien.

3.Plaats nieuwe injectoren.

4.Controleer alle aansluitingen op veilige
installatie en dichtheid.

Nieuwe injectoren zijn op de
verpakking voorzien van een
positiemarkering of er Injectortafel,
pagina 12 werd een tabel
bijgevoegd.

ﬂ ((De functies verschillen per
productmodel.))
Op sommige branders is de
injector afgedekt met een metalen
deel. Deze metalen afdekking
moet bij vervanging van de
injector worden verwijderd.

1 Vlambeveiliging (afhankelijk van
model)

2 Ontsteking
3 Injector
4 Brander

Probeer de gasbranderkranen niet
te verwijderen, tenzij er een
abnormale toestand is. U moet
een bevoegde serviceagent bellen
indien het nodig is de kranen te
vervangen.
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Instelling verminderde

gasstroomsnelheid voor

kookplaatkraan.

1.0Ontsteek de brander die aangepast
moet worden en draai de knop naar
de laagste stand.

2.Verwijder de knop van de gaskraan.

3.Gebruik een schroevendraaier van de
juiste afmeting om de stelschroef voor
de stroomsnelheid af te stellen.

Voor Ipg (butaan - propaan) draait u de

schroef met de klok mee. Voor aardgas

moet u de schroef eenmaaltegen de

klok indraaien.

» De normale lengte van een rechte

vlam in de laagste stand moet 6-7 mm

zZijn.

4.Als de vlam groter is dan de gewenste
stand, draai de schroef dan met de
klok mee. Als de vlam Kkleiner is, draai
dan tegen de klok in.

5.Breng voor de laatste bediening de
brander zowel naar hoge vlam als naar
de laagste standen en controleer of de
vlam aan of uit is.

Afhankelijk van het type gaskraan dat in

uw toestel wordt gebruikt, kan de positie

van de afstellingsschroef variéren.

1 Stelschroef gasdebiet
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1 Stelschroef gasdebiet

Indien het gastype van de eenheid
gewijzigd wordt, moet het
typeplaatje dat het gastype van
de eenheid vermeldt, ook
gewijzigd worden.

Lekkagecontrole bij de injectoren

Voor het uitvoeren van de conversie op

het product, Zorg ervoor dat alle

bedieningsknoppen in de

uitgeschakelde stand staan. Na de juiste

conversie van de injectoren, voor elke

injector moet het gaslek worden

gecontroleerd.

1.Zorg ervoor dat de gastoevoer naar
het product is ingeschakeld,nog
steeds met behoud van alle
bedieningsknoppen in de
uitgeschakelde positie.

2.Elk injectorgat is geblokkeerd met een
vinger die een redelijke kracht
uitoefent om de gaslekkage te
stoppen wanneer de bijbehorende
regelknop wordt ingeschakeld en deze
in de ingedrukte stand wordt
gehouden om het gas bij de injector te
laten komen.

3.Breng geprepareerd zeepsopje aan op
de injectoraansluiting met een klein
penseel, Als er gaslekkage is bij de
injectoraansluiting zal het zeepwater
gaan schuimen. In dit geval, Draai de
injector met een redelijke kracht aan



en herhaal het proces van stap 3 nog
een keer.

4.Als het schuim nog steeds aanhoudt,
moet u het gas onmiddellijk
uitschakelen en bel een
geautoriseerde servicemedewerker of
technicus met vergunning. Gebruik het
product niet voordat de
geautoriseerde dienst in het product

Toekomstig transport

¢ Bewaar de originele doos van het
product en vervoer het product daarin.
Volg de aanwijzingen op de doos. Als
u de originele doos niet hebt, verpak
het product dan in luchtkussenfolie of
dik karton en tape het goed vast.

¢ Bevestig de deksels en
pannendragers met kleefband.

Controleer globaal het uiterlijk van
uw product op eventuele schade
die tijdens het transport werd
veroorzaakt.
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E] Voorbereidingen

Tips om energie te besparen

De volgende informatie zal u helpen om

uw apparaat op een ecologische manier

te gebruiken en energie te besparen:

¢ Ontdooi bevroren gerechten voor u ze
bereidt.

¢ Gebruik potten/pannen met deksels
om te koken. Als u geen deksel
gebruikt kan het energieverbruik met 4
keer toenemen.

¢ Kies de brander die geschikt is voor
de bodemmaat van de te gebruiken
pan. Kies altijd de juiste pannemaat
voor uw gerechten. Grotere pannen
behoeven meer energie.
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Het eerste gebruik
Eerste reiniging van het toestel

Het opperviak kan beschadigd
geraken door sommige
detergenten of
reinigingsmaterialen.

Gebruik geen agressieve
detergenten,
reinigingspoeder/melk of scherpe
voorwerpen tijdens het reinigen.

1.Verwijder alle verpakkingsmaterialen.

2.Veeg de opperviakken van het toestel
met een vochtige doek of spons en
droog het met een doek.



B De kookplaat gebruiken

Algemene informatie over
koken

Vul de de pan nooit voor meer
dan eenderde met olie. Laat
de kookplaat niet onbewaakt
achter als u olie verhit.
Oververhitte olie geeft
brandgevaar. Probeer een
mogelijk vuur nooit te doven
met water! Bedek olie als het
in brand vliegt met een
branddeken of een vochtige
doek. Zet de kookplaat, als dit
veilig kan, uit en bel de
brandweer.

¢ Droog eten steeds goed af voor het
koken en plaats het voorzichtig in de
hete olie. Zorg ervoor dat etenswaren
volledig zijn ontdooid voor het koken.
Dek de kookpot niet af als u olie
verwarmt.
¢ Plaats potten en steelpannen zo op de
kookplaat dat de handvatten niet over
de kookplaat hangen om te
voorkomen dat ze opwarmen. Plaats
geen kookpotten op de kookplaat die
gemakkelijk overhellen of omvallen.
Plaats geen lege kookpotten en
steelpannen op kookzones die zijn
ingeschakeld. Ze kunnen beschadigd
raken.
¢ Fen kookzone bedienen zonder
kookpot of steelpan zal schade
veroorzaken aan het product. Schakel
de kookzone uit nadat u klaar bent
met koken.
¢ Plaats geen plastic of aluminium
kookpotten op het opperviak omdat
dat heet kan zijn.
Dergelijke potten worden best ook niet
gebruikt om voedsel in te bewaren.

¢ Gebruik enkel steelpannen of
kookpotten met een vlakke bodem.

¢ Plaats de aangewezen hoeveelheid
voedsel in steelpannen en pannen. Zo
hoeft u niet onnodig te reinigen door
het overvioeien van voedsel te
voorkomen.
Plaats geen deksels van steelpannen
of pannen op kookzones.
Plaats steelpannen zo dat ze
gecentreerd staan op de kookzone.
Als u een steelpan van één kookzone
naar een andere wenst te verplaatsen,
heft u ze op in plaats van ze naar de
andere kookzone te schuiven.

Koken met gas

¢ De vlam moet overeenkomen met de
grootte van de kookpot. Pas de
gasvlam aan zodat deze niet aan de
onderkant van de kookpot komt en
centreer de kookpot op het opzetstuk.

Gebruik van de kookplaten
5 4

1 2 3

Wokbrander 22-30cm
hulpbrander 12-18 cm
normale brander 14-20cm
Snelbrander 18-22 cm

normale brander 14-20cm is een
lijst lijst van aanbevolen
kookpotdiameters om te gebruiken
op de overeenkomstige branders.

O~ =
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A Gebruik geen kookpannen buiten
de afmetingslimieten die
hierboven zijn gegeven. Het
gebruik van grotere pannen kan
een gevaar voor
koolmonoxidevergiftiging en
oververhitting van aangrenzende
opperviakken en
bedieningsknoppen opleveren.
Het gebruik van kleinere pannen
kan ervoor zorgen dat u zich
brandt aan de viam.

Het grote vlamsymbool geeft het
hoogste kookvermogen aan en het
kleine vliamsymbool duidt op het laagste
kookvermogen. In de uit-positie (top)
wordt er geen gas naar de branders
gevoerd.
Ontsteking van de gasbranders
1.Houd de branderknop ingedrukt.
2.Draai het tegen de klok in naar het
grote vlamsymbool.
» Het gas wordt aangestoken met de
ontstane vonk.
3.Pas het gewenste kookvermogen aan.
De gasbranders uitschakelen
Schakel de warmhoudzoneknop in de
uit-positie (boven).
Veiligheidssysteem voor
gasonderbreking (bij modellen met
thermische onderdelen)

1 Als maatregel
tegen uitvallen
veroorzaakt door
het overkoken van
vloeistoffen in de
1. branders wordt het
Veiligheidsonderbre veiligheidsmechani
king van de sme in gang gezet
gastoevoer en de gastoevoer
afgesloten.

¢ Druk de knop in en draai hem tegen
de klok in om te ontsteken.
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¢ Nadat het gas is ontstoken, moet de
knop nog 3 tot 5 seconden ingedrukt
blijven om het veiligheidssysteem in te
schakelen.

¢ Als het gas niet wordt ontstoken nadat
u de knop indrukt en loslaat, herhaalt
u deze procedure en houdt u de knop
15 seconden lang ingedrukt.

Laat de knop los als de brander
niet binnen 15 seconden viam vat.
Wacht minstens 1 minuut voor het
nogmaals te proberen. Er is
gasopeenhopings- en
explosiegevaar!

Wokbrander

s helpen u om sneller te
koken. Een wok is een diep soort
braadpan gemaakt uit bladmetaal die
vooral in de Aziatische keuken wordt
gebruikt. De wok wordt gebruikt om
fijingehakte groenten en viees voor een
korte tijd op een heet vuur te bakken.
Omdat het eten maar voor een korte tijd
op een heet vuur wordt gebakken in
zulke braadpannen, die warmte snel en
gelijkmatig kunnen verdelen, blijft de
voedingswaarde van het eten behouden
en blijven de groenten knapperig.

U kunt de wokbrander ook voor normale
pannen gebruiken.

Als u een normale pan op de
wokbrander wilt gebruiken, moet u het
opzetstuk voor de wok van de kookplaat
verwijderen.

Kinderbeveiliging

Druk op de knop kinderbeveiliging om
het gas af te sluiten. Alle branders
worden afgesloten.




Druk de knop kinderbeveiliging in en
draai deze met de klok mee. De knop
komt naar boven en naar alle branders
aat de gastoevoer open.
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E Onderhoud en verzorging

Algemene
reinigingsinformatie
AAlgemene waarschuwingen
¢ \Wacht tot het product is afgekoeld

voor u het product reinigt. Hete
opperviakken kunnen brandwonden
veroorzaken!

U mag de reinigingsmiddelen niet
rechtstreeks aanbrengen op de
warme opperviakken. Dit kan
permanente viekken veroorzaken.

Het apparaat moet grondig worden
gereinigd en gedroogd na elk gebruik.
Voedselresten kunnen dus
gemakkelijk worden gereinigd en
zodat deze resten niet in brand
kunnen schieten wanneer het
apparaat de volgende keer wordt
gebruikt. Dit resulteert in een langere
levensduur van het apparaat en een
vermindering van vaak voorkomende
problemen.

Gebruik geen stoomreinigers voor de
reiniging.

Bepaalde wasmiddelen of
reinigingsmiddelen kunnen het
oppervilak beschadigen. Gebruik geen
schurende wasmiddelen, waspoeders,
reinigende cremes, ontkalkers of
scherpe voorwerpen tijdens de
reiniging.

U hoeft geen speciaal reinigingsmiddel
te gebruiken voor de reiniging na elk
gebruik. Reinig het apparaat met een
vaatwasmiddel, warm water en een
zachte doek of spons en droog het
met een droge microvezeldoek.

U moet alle resterende vloeistof
afdrogen na de reiniging en alle
eventuele voedselresten onmiddellijk
reinigen tijdens de bereiding.
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¢ \Was geen van de onderdelen van uw
apparaat in de vaatwasmachine.

Voor de kookplaten:

¢ Zuurhoudend vuil zoals melk,

tomatenpuree en olie kunnen

permanente vlekken veroorzaken op

de kookplaten en onderdelen van de

branders. U moet alle eventuele

vioeistofspatten onmiddellijk reinigen

nadat u de kookplaat hebt afgekoeld

door ze uit te schakelen.

Woktype containers die aan hoge

temperaturen worden gebruikt,

kunnen verkleuren. Dit is normaal.

® Het verplaatsen van keukengerei kan
metalen markeringen maken op de
pothouders. Schuif de potten en
pannen niet over het opperviak.

¢ \Wanneer de branderdoppen direct in
contact komen met het vuur en
worden blootgesteld aan hoge
temperaturen is een verandering en
verlies van kleur na verloop van tijd
normaal. Dit veroorzaakt geen
problemen tijdens het gebruik van de
kookplaat.

Roestvrij stalen opperviakken

® Gebruik geen reinigingsmiddelen met

zuur of chloor om roestvrij stalen

oppervlakken en handvaten te reinigen.

De kleur van het roestvrij stalen

opperviak kan veranderen na verloop

van tijd. Dit is normaal. U moet na elk

gebruik reinigen met een wasmiddel

dat geschikt is voor roestvrij stalen

opperviakken.

¢ Reinig met een doek in een zeepsopje
en vloeibaar (niet-krassend)
wasmiddel geschikt voor roestvrij
stalen opperviakken en zorg ervoor
dat u in een richting blijft wrijven.

¢ Verwijder kalk, olie, zetmeel, melk en
eiwitvlekken onmiddellijk van roestvrij



stalen opperviakken zonder te
wachten. Vlekken kunnen na een
lange tijd beginnen roesten.

Glazen opperviakken
¢ Tijdens de reiniging van glazen
oppervlakken mag u geen harde
metalen krabbers en schurende
reinigingsmiddelen gebruiken. Deze
kunnen de glazen oppervlakken
beschadigen.
¢ Reinig het apparaat met een
vaatwasmiddel, warm water en een
microvezel doek specifiek voor glazen
oppervlakken en droog het met een
droge doek.
Als er wasmiddel achterblijft na de
reiniging moet u dit aflnemen met koud
water en het drogen met een schone
microvezel doek. Resterende
wasmiddel resten kunnen het glazen
oppervlak de volgende keer
beschadigen.
¢ Opgedroogde resten op het glas
mogen in geen geval worden
verwijderd met een zaagmes,
draadwol of gelijkaardig krassend
gereedschap.
U kunt de kalkviekken (gele viekken)
op het glazen opperviak verwijderen
met een commercieel beschikbaar
ontkalkingsmiddel met azijn of
citroensap.
Als het opperviak zeer vuil is, kunt u
het reinigingsmiddel aanbrengen op
de vlek met een spons en moet u het
product laten inwerken om het correct
te reinigen. Reinig het glazen
opperviak met een natte doek.
¢ Verkleuringen en viekken op het
glazen oppervlak zijn normaal en geen
defecten.
Plastic onderdelen en geverfde
opperviakken
¢ Reinig de plastic onderdelen en
geverfde opperviakken met

vaatwasmiddel, warm water en een
zachte doek of spons en droog het
met een droge doek.

® Gebruik geen harde metalen krabbers
en schurende reinigingsmiddelen. Dit
kan de opperviakken beschadigen.

e Zorg ervoor dat de verbindingsstukken
van de onderdelen van het apparaat
niet vochtig en met wasmiddel worden
achtergelaten. Zo niet kan corrosie
optreden op deze verbindingen.

De accessoires reinigen
Tenzij anders vermeld in de handleiding
mag u de accessoires van het product
niet wassen in de vaatwasmachine.

De kookplaat reinigen

Glazen kookopperviak

Volg de beschreven reinigingsinformatie

voor de glazen oppervlakken in het

hoofdstuk “Algemene

reinigingsinformatie” voor de reiniging

van het glazen kookopperviak. U kunt

uw reiniging voltooien op basis van de

onderstaande informatie in speciale

gevallen.

¢ Suikergebaseerde etenswaren zoals
donkere creme, zetmeel en siroop
moeten onmiddellijk worden gereinigd
zonder te wachten tot het opperviak
afkoelt. Zo niet kan het glazen
kookoppervlak permanent worden
beschadigd.

¢ Gebruik geen reinigingsmiddelen voor
reinigingen die u uitvoert wanneer de
kookplaat heet is want dit kan
permanente viekken veroorzaken.

De gasbranders reinigen

1.Voor u de kookplaat reinigt, moet u de
pothouders, branderdoppen en
koppen verwijderen van de kookplaat.

2.Reinig het opperviak van de kookplaat
volgens de aanbevelingen omvat in de
algemene reinigingsinformatie
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naargelang het type opperviak (email,
glas, roestvrij staal, etc.).

3.Reinig de kamer van de brander met
een doek ondergedompeld in
wasmiddel of met een niet-krassende,
zachte borstel. Zorg ervoor dat er
geen etensresten achterblijven.

4.Reinig de bougies en
verwarmingselementen (in modellen
met een ontsteking en
verwarmingselement) met een goed
uitgewrongen doek. Droog daarna
met een droge doek. Zorg ervoor dat
de bougie en het verwarmingselement
volledig droog zijn.

5.Reinig de branderdoppen en -koppen
met wasmiddel na elk gebruik en
droog ze.

6.Voor hardnekkige vliekken kunt u de
branderdoppen en -koppen laten
weken in wasmiddel of een zeepsopje
gedurende ten minste 15 minuten.
Reinig met een niet-metalen en niet-
krassende borstel.

7.U kunt de Quick&Shine
reinigingsmiddelen gebruiken voor de
binnenzijde van de oven en roosters,
gebruikt op email opperviakken en
aanbevolen door de geautoriseerde
dienst, in het bijzonder voor
hardnekkige viekken op email
branderdoppen.

8.Vermijd contact van de
branderdoppen met agressieve
wasmiddelen zoals reinigingsmiddelen
voor de binnenzijde van ovens,
ontkalkers tijdens de reiniging want dit
kan verkleuringen veroorzaken.

9.Reinig de pothouders met wasmiddel
en een niet-krassende, zachte borstel
na elk gebruik en droog ze.

10.Als de branderdoppen en
pothouders nat worden gebruikt,
kunnen er permanente kalkvlekken
optreden als resultaat van de warmte.
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Zorg ervoor dat ze worden gedroogd
voor gebruik.

11.Breng de branderkoppen, doppen en
pothouders opnieuw aan.

12.Wanneer u de pothouders aanbrengt,
moet u ervoor zorgen ze te centreren
op de branders. Plaats bij pinmodellen
de pinnen op de branderplaat in de
pengleuven op de pannenlappen.

De onderdelen van de branders

monteren

Monteer de onderdelen zoals
aangetoond in de afbeelding na het
reinigen van de branders.

Branderdop

Branderkop

Branderkamer

Bougie (in modellen met ontsteking)
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1.Breng de branderkop aan en zorg
ervoor dat hij door de bougie van de
brander loopt (4). Draai de branderkop
naar rechts en links om zeker te zijnd
at hij correct is aangebracht in de
branderkamer.

2.Plaats de dop van de brander op de
kop.

Het bedieningspaneel

reinigen

¢ Als u de panelen met knoppen reinigt,

moet u het paneel en de knoppen
afnemen met een vochtige, zachte

doek en afdrogen met een droge doek.

Verwijder de knoppen en pakkingen
onderaan om het paneel te reinigen.

Het bedieningspaneel en de knoppen
kunnen worden beschadigd.

Tijdens het reinigen van de roestvrij
stalen panelen met knoppen mag u
geen reinigingsmiddel voor roestvrij
staal gebruiken. De indicatoren rond
de knoppen kunnen worden
verwijderd.

Reinig het touch bedieningspaneel
met een vochtige, zachte doek en
droog het met een droge doek. Als uw
product voorzien is van een
toetsvergrendeling moet u deze
vergrendeling instellingen voor u het
bedieningspaneel begint te reinigen.
Z0 niet kan een incorrecte detectie
optreden in de toetsen.
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Problemen oplossen

]
¢ \Wanneer de metalen onderdelen worden verwarmd, kunnen deze uitzetten en
geluid veroorzaken. >>> Dit is geen foult.

-
>>> Controleer zekeringen in de zekeringenkast.

o Hoofdgaskraarii is afgesloten. >>> Open de gaskraan.

¢ Branders zijn wiil. >>> Reinig de branderonderdelen.

¢ Branders zijn nat. >>> Droog de branderonderdelen.

¢ De branderdeksel is niet veilig gemonteerd. >>> Monteer de branderdeksel
correct.

¢ Gaskraan is afgesloten. >>> Open de gaskraan.

¢ Gascylinder is leeg (bij gebruik van LPG). >>> Vervang de gascylinder.

Raadpleeg de bevoegde
serviceagent of de dealer waarbij
u het product hebt gekocht als u,
ondanks het doorvoeren van de
aanwijzingen in dit gedeelte, het
probleem niet kunt oplossen.
Probeer nooit om een product
met gebreken zelf te repareren.
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Avant de commencer, merci de bien vouloir lire ce
manuel d'utilisation !

Cheére cliente, cher client,

Nous vous remercions d'avoir porté votre choix sur un produit Beko. Nous espérons
que vous tirerez le meilleur parti de votre produit, qui a été fabriqué dans des usines de
pointe avec des matériaux de qualité. C'est pourquoi nous vous prions de lire attenti-
vement le présent manuel et tous les autres documents connexes dans leur intégralité
avant d'utiliser le produit et de les conserver. Si vous cédez |'appareil a une tierce per-
sonne, n'oubliez pas de lui fournir le Manuel d'utilisation. Respectez tous les avertis-
sements et informations contenus dans le manuel d'utilisation.

Souvenez-vous que ce Manuel d'utilisation s'applique également a plusieurs autres
modeles. Les différences entre les modéles seront identifiées dans le manuel.
Explication des symboles

Vous trouverez les symboles suivants dans ce Manuel d'utilisation :

Informations importantes ou astuces utiles d'utilisation.
Avertissement de situations dangereuses relatives a la santé et aux biens.
Avertissement de risque de choc électrique.

Avertissement de risque d'incendie.

Rl

Avertissement de surfaces brdlantes.

Argelik A.$.
Karaagags caddesi No:2-6
c € 34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY
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ﬂ Instructions importantes et mises en garde rela-
tives a la sécurité et a I'environnement

Ce chapitre contient les ins-
tructions de sécurité qui vous
aideront a éviter les risques de
blessure corporelle ou de dé-
gats matériels. Le non respect
de ces instructions entrainera
I'annulation de toute garantie.
Sécurité générall

» Cet appareil peut étre utilisé
par des enfants de 8 ans et
plus et des personnes aux
capacités physiques, senso-
rielles ou mentales réduites
ou des personnes dénuées
d’expérience ou de connais-
sance si elles ont pu bénéfi-
cier d’'une surveillance ou
d’instructions concernant
I'utilisation de I'appareil en
toute sécurité et compren-
nent les risques encourus.
Les enfants ne doivent pas
jouer avec I'appareil. Le net-
toyage et I'entretien ne doi-
vent pas étre effectués par
un enfant sans surveillance.
Cet appareil n’est pas congu
pour étre utilisé par des per-
sonnes (y compris les enfants)
présentant des aptitudes
physiques, sensorielles et
mentales réduites, ou sans
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expérience et sans connais-
sances, a moins d'avoir été
encadrées ou recu des con-
signes d'utilisation.

Les enfants bénéficiant d'un
encadrement ne doivent pas
jouer avec I'appareil.

Si 'appareil est confié a une
autre personne pour usage
personnel ou vendu en se-
conde main, assurez-vous
qu’il est toujours accompa-
gné du manuel d’utilisation,
des étiquettes, de tout autre
document pertinent et des
pieces.

Les procédures d'installation
et de réparation doivent étre
effectuées par des agents
d'entretien qualifiés. Le fabri-
cant ne sera pas responsable
des dommages causeés a la
suite d'une utilisation faite par
des personnes non qualifiées,
situation susceptible d'annu-
ler aussi la garantie. Avant
I'installation, lisez attentive-
ment les instructions.

Ne faites pas fonctionner
I'appareil s'il est défectueux
ou présente des dégats vi-
sibles.



» Assurez-vous que les bou-
tons de fonctionnement de
I'appareil sont en position
d'arrét apres chaque utilisa-
tion.

Sécurité lors de l'installation

du gaz

« Toutes les opérations sur des
équipements et des sys-
temes de gaz ne peuvent
étre réalisées que par des
personnes habilitées et quali-
fiees.

« Avant l'installation, assurez-
vous que les conditions de
distribution locale (type et
pression du gaz) sont com-
patibles aux réglages de
I'appareil.

 Cet appareil n’est pas rac-
cordé a un dispositif
d’évacuation des produits de
la combustion. Il doit étre ins-
tallé et raccordé conformeé-
ment aux regles d’installation
en vigueur. Une attention
particuliere sera accordée
aux dispositions applicables

en matiere de ventilation.
Avant l'installation, page 14.

« ATTENTION : L’utilisation
d’un appareil de cuisson au
gaz conduit a la production
de chaleur, d’humidité et de
produits de combustion dans

le local ou il est installé. Veiller
a assurer une bonne aération
de la cuisine, notamment lors
de I'utilisation de I'appareil :
maintenir ouverts les orifices
d’aération naturelle, ou instal-
ler un dispositif d’aération
meécanique (hotte de ventila-
tion mécanique). Une utilisa-
tion intensive et prolongée de
I'appareil peut nécessiter une
aération supplémentaire, par
exemple en ouvrant une fe-
nétre, ou une aération plus
efficace, par exemple en
augmentant la puissance de
la ventilation mécanique.
Les appareils et les systemes
a gaz doivent étre vérifiés re-
gulierement pour assurer leur
fonctionnement correct. Le
régulateur, le tuyau et son
collier de serrage doivent étre
vérifiés regulierement et rem-
placés a la fréquence re-
commandeée par le fabricant
Ou lorsque nécessaire.
Nettoyez regulierement les
brlleurs a gaz. Les flammes
doivent étre bleues et brller
de maniére uniforme.
Cet appareil doit étre utilisé
dans une piece équipée d'un
détecteur de monoxyde de
carbone réglé et fonctionnant
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correctement. Assurez-vous

que le détecteur de mo-

noxyde de carbone fonc-
tionne correctement et est
entretenu frequemment. Le
détecteur de monoxyde de

carbone doit étre installé a 2

metres au maximum de I'ap-

pareil.

Une bonne combustion est

nécessaire dans les appareils

a gaz. En cas de combustion

incompléte, du monoxyde de

carbone (CO) pourrait étre
généré. Le monoxyde de
carbone est incolore, inodore
et tres toxique, pouvant étre
mortel méme a tres petites
doses.

« Demandez les informations
concernant les numéros de
téléphone d'urgence et les
mesures de sécurité a
prendre en cas d'odeur de
gaz aupres de votre fournis-
seur en gaz.

Que faire si vous sentez une

odeur de gaz

« N'utilisez pas de flamme nue
et ne fumez pas. N'appuyez
sur aucun bouton électrique
(p. ex., bouton de I'ampoule,
sonnette d'entrée, etc.)
N’utilisez pas de téléphone
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fixe ou de téléphone portable.
Risque d'explosion et d'in-
toxication !

» Quvrez les portes et fenétres.

« Fermez toutes les valves sur
les appareils a gaz et les
compteurs de gaz.

« VVérifiez le branchement de
tous les tuyaux et raccords.
Si vous sentez toujours une
odeur de gaz, quittez I'appar-
tement.

 Avertissez les voisins.

» Contactez les pompiers. Utili-
sez un télephone en-dehors
de votre domicile.

« Ne rentrez pas dans votre
domicile tant qu'on ne vous a
pas indiqué que cela pouvait
se faire en toute sécurité.

Sécurité électrique

« Si le produit est en panne, ne
I'utilisez pas, a moins qu'il ne
soit réparé par un Agent
d'entretien agrée. Vous ris-
queriez un choc électrique !

» Branchez |'appareil unique-
ment a une sortie/ligne avec
mise a la terre ainsi que la
tension et la protection spéci-
fiees dans le chapitre « Spé-
cifications techniques ».
Faites installer la mise a la
terre par un électricien quali-



fié lorsque vous utilisez I'ap-
pareil avec ou sans transfor-
mateur Notre entreprise dé-
cline sa responsabilité par
rapport a tout probleme con-
sécutif a la non mise a la terre
de I'appareil suivant la régle-
mentation locale en vigueur.
Ne lavez jamais I'appareil en
y versant de I'eau. Vous ris-
queriez un choc électrique !
Ne touchez jamais la prise si
VOous avez des mains mouil-
lées | De méme, ne débran-
chez jamais I'appareil en le ti-
rant par le cable. Pour ce
faire, il est conseillé de tou-
jours tenir la prise avant de la
tirer.

Débranchez I'appareil pen-
dant les opérations d'installa-
tion, d'entretien, de net-
toyage et de réparation.

Si le cordon d’alimentation
est endommage, il doit étre
remplacé par le fabricant, I'un
de ses techniciens ou une
personne de qualification si-

milaire afin d’éviter tout risque.

Installez I'appareil de sorte
que I'on puisse le déconnec-
ter completement du réseau.
La séparation doit &tre effec-
tuée par une prise secteur ou
un commutateur intégré a

I'installation électrique fixe,
suivant la réglementation en
matiére de construction.

« Toutes les opérations sur des
équipements et des sys-
temes électriques ne peuvent
étre réalisées que par des
personnes habilitées et quali-
fiees.

« En cas de dégats, éteignez
I'appareil et débranchez-le du
secteur. Pour ce faire, cou-
pez le fusible domestique.

« Vérifiez que la tension du fu-
sible est compatible avec
I'appareil.

Sécurité du produit

« AVERTISSEMENT : Les par-
ties accessibles de I'appareil
deviennent chaudes au cours
de son utilisation. Des me-
sures doivent étre prises pour
eviter de toucher aux élé-
ments de chauffage. Les en-
fants de moins de 8 ans doi-
vent étre maintenus a I'écart,
sauf s'ils sont continuelle-
ment surveillés.

« Ne jamais utiliser I'appareil
sous I'emprise de I'alcool ou
de toute autre drogue.

» Prenez garde lorsque vous
utilisez des boissons alcooli-
sées dans vos plats. L'alcool
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s'évapore a températures
élevées et peut provoquer un
incendie étant donné qu'il
peut s'enflammer lorsqu'il
entre en contact avec des
surfaces chaudes.

» Assurez-vous qu’aucune
substance inflammable ne
soit placée a proximité de
I'appareil étant donné que les
cotés peuvent chauffer pen-
dant son utilisation.

« Evitez d'obstruer les éven-
tuelles sorties d'aération.

« N'utilisez pas de nettoyeurs a
vapeur pour le nettoyage de
I'appareil, car ceux-ci présen-

tent un risque d'électrocution.

« AVERTISSEMENT : Le fait
de cuire les aliments conte-
nant de I'huile ou des ma-
tieres grasses sur une table
de cuisson sans surveillance
peut s'avérer dangereux, au
point de provoquer un incen-
die. N'essayez JAMAIS
d'éteindre le feu avec de
I'eau. Coupez plutdt I'alimen-
tation de I'appareil, puis cou-
vrez la flamme avec un cou-
vercle ou une couverture
pare-flammes.

« ATTENTION : Le processus
de cuisson doit étre encadré.
Les processus de cuisson de
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courte durée doivent étre
continuellement encadrés.

« AVERTISSEMENT : Danger
d'incendie : ne rien conserver
sur les surfaces de cuisson.

« AVERTISSEMENT : En cas
de fissure au niveau de la
surface, mettre I'appareil hors
tension pour étre a |'abri
d'une éventuelle électrocu-
tion.

« En cas de bris du verre de la
plaque de cuisson : Eteignez
immédiatement tous les bri-
leurs et les éventuels élé-
ments chauffants électriques,
et débranchez I'appareil de
I'alimentation électrique. Evi-
tez de toucher la surface de
I'appareil. N'utilisez pas
I'appareil.

Pour que votre appareil soit

fiable:

« Veillez a ce que la fiche soit
bien branchée dans la prise
afin que des étincelles ne se
produisent pas.

« Utilisez uniquement les
cébles de rallonge d'origine,
et veillez a ce qu'ils ne soient
pas coupés ou autrement
endommages.

» Assurez-vous €galement que
la prise ne contient pas de li-



quide ni de moisissure avant
de brancher I'appareil.

« Veillez enfin a ce que votre
connexion au gaz soit instal-
lée afin d'éviter toute fuite de
gaz.

Utilisation prévue

« Cet appareil est congu pour
un usage domestique. L'utili-
sation commerciale est inter-
dite.

« ATTENTION : Cet appareil
sert uniqguement a des fins de
cuisson. Il ne doit pas étre
utilisé a d’autres fins, par

exemple le chauffage du local.

« e fabricant ne saurait étre
tenu responsable des dégats
causeés par une utilisation ou
une manipulation incorrecte.

« Les pieces détachées
d’origine sont disponibles
pendant 10 ans, a compter

de la date d’achat du produit .

Sécurité des enfants

« ATTENTION : Les parties
accessibles peuvent
s'échauffer pendant |'utilisa-
tion. Les enfants doivent étre
tenus a I'écart.

« | es matériaux d’emballage
peuvent présenter un danger
pour les enfants. Gardez les
matériaux d'emballage hors

de portée des enfants. Veuil-
lez jeter les pieces de I'em-
ballage en respectant les
normes écologiques.

« Les appareils électriques
et/ou a gaz sont dangereux
pour les enfants. Tenez les
enfants a I'écart de I'appareil
lorsqu'il fonctionne et interdi-
sez-leur de jouer avec.

» Ne rangez pas d’objets au
dessus de I'appareil que les
enfants pourraient atteindre.

Mise au rebut de I'ancien
appareil

Conformité avec la directive DEEE
et mise au rebut des déchets :

Ce produit est conforme a la directive
DEEE (2012/19/UE) de I'Union euro-
péenne). Ce produit porte un symbole
de classification pour la mise au rebut
des équipements électriques et électro-
niques (DEEE).

Le présent produit a été fabriqué avec
des pieces et du matériel de qualité
supérieure susceptibles d'étre réutilisés
et adaptés au recyclage. Par consé-
guent, nous vous conseillons de ne pas
le mettre au rebut avec les ordures mé-
nageres et d'autres déchets a la fin de
sa durée de vie. Au contraire, rendez-
vous dans un point de collecte pour le
recyclage de tout matériel électrique et
électronique. Veulillez vous rapprocher
des autorités de votre localité pour plus
d'informations concernant le point de
collecte le plus proche.

9/FR



Conformité avec la directive LdSD :
L 'appareil que vous avez acheté est
conforme a la directive LASD
(2011/65/UE) de I'Union européenne. I
ne comporte pas les matériels dange-
reux et interdits mentionnés dans la
directive.

Elimination des emballages

¢ | es emballages sont dangereux pour
les enfants. Conservez les emballages
en lieu sOr a I'écart des enfants. Les
emballages de I'appareil sont fabri-
qués a partir de matériaux recyclés.
Eliminez-les de maniére appropriée et
triez-les en fonction des instructions
de recyclage des déchets. Ne les jetez
pas avec les déchets domestiques
normaux.
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B Généralités

Vue d'ensemble

1 Support de récipient 6 Brdleur auxiliaire
2 Brdleur normal 7 Verre trempé
3 Bride de montage 8 Brlleur a wok
4 Bandeau de commande 9 Brdleur normal
5 Fond 10 Brdleur rapide
1 BrGleur a wok Gauche

2 Brdleur normal Centre - arriere

3 Brlleur auxiliaire Centre - avant

4 Brlleur normal Avant droit

5 Brlleur rapide Arriere droit

6 Bouton de verrouillage enfants
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Contenu de I'emballage

Les accessoires fournis peuvent
varier selon le modeéle de I'appa-
reil. Tous les accessoires décrits
dans le manuel d'utilisation peu-
vent ne pas faire partie de votre

appareil.

1.Manuel de I'utilisateur
2.Adaptateur pour cafetiére

Caractéristiques techniques

Utilisé pour les cafetieres.

3.Adaptateur pour wok»

Utilisé pour recevoir un wok a fond
rond.

Tension/fréquence

220-240V~; 50 Hz

Type de cable/section

min.HO5V2V2-F
3x 0,75 mm?

Catégorie de produit a gaz

Kat Il 2ELs3B/P / Cat Il 2H3+ / Cat Il
2E+3+

Type /pression de gaz

NG 20/20 mbar

Consommation totale de gaz

12,4 kKW

Type / pression de conversion au gaz§
— en option

NG G 2.350/13 mbar

LPG G 30/37 mbar - LPG G 30 /28-
30 mbar - Propane 31 /37 mbar - NG
G 25/25 mbar

Dimensions extérieures (hau-
teur/longueur/profondeur)

46 mm/750 mm/524 mm

Dimensions d'installation (lon-

560 mm/480-490 mm

gueur/profondeur)

Braleurs

Gauche Braleur a wok
Puissance 5 kW

Centre - arriére Braleur normal
Puissance 1,75 KW
Centre - avant Brdleur auxiliaire
Puissance 1 KW

Avant droit Braleur normal
Puissance 1,75 KW
Arriere droit Brdleur rapide
Puissance 2,9 kW

12/FR




Les caractéristiques techniques Les valeurs mentionnées sur les

peuvent changer sans avis préa- étiquettes de I'appareil ou dans la
lable afin d'améliorer la qualité de documentation qui I'accompa-
I'appareil. gnent sont obtenues dans des

conditions de laboratoire confor-
mément aux normes correspon-
dantes. En fonction des condi-
tions de fonctionnement et de
I'environnement de I'appareil, ces
valeurs peuvent varier.

Les illustrations comprises dans
ce manuel sont schématiques et
peuvent ne pas correspondre
exactement a I'appareil.

Tableau des injecteurs

20,
G 30/28-30 110 66 50 66 87
mbar
G 30/37 mbar | 105 65 47 65 80
G2.350/13mbar | 250 128 95 128 165
G 25/25 mbar | 171 97 72 97 115
G 31/ 37 mbar | 110 66 50 66 87

Vuillet Vous pouvez vous procurer les injecteurs non fournis avec votre produit au-
pres du service apres-vente de votre revendeur.

13/FR



K] Installation

Le produit doit étre installé par une per-
sonne qualifiée conformément a la ré-
glementation en vigueur. Dans le cas
contraire, la garantie n'est pas valable.
Le fabricant se sera pas tenu pour res-
ponsable des dégats consécutifs a des
procédures réalisées par des personnes
non autorisées et pourra annuler la ga-
rantie dans ce cas.

La préparation de I'emplacement
et l'installation du gaz et de I'élec-
tricité pour I'appareil sont sous la
responsabilité du client.

A Installez I'appareil conformément
aux réglementations en matiere
de gaz et d’électricité en vigueur
dans votre localité.

Avant l'installation, regardez si
I'appareil présente des défauts. Si
tel est le cas, ne le faites pas ins-
taller.
Les appareils endommageés pré-
sentent des risques pour votre
sécurité.

Avant l'installation

Cette table de cuisson est destinée a

étre installée sur un plan de travail en
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vente dans le commerce. Une distance

de sécurité doit étre laissée entre |'appa-

reil et les parois de la cuisine et des
meubles. Voir le schéma (valeurs en

mm).

e || peut aussi étre utilisé en position
debout, de maniére autonome. Lais-
sez une distance minimum de 750
mm au-dessus de la surface de la
table de cuisson.

e (*) S'il faut encastrer une hotte au-
dessus de la cuisiniére, reportez-vous
aux consignes du fabricant de la hotte
concernant la hauteur d’installation. Si
aucune taille n'est définie dans le ma-
nuel de la hotte, cette hauteur doit
étre d'au moins 650 mm.

¢ Retirez les matériaux d'emballage et
les sécurités de transport.

¢ | es surfaces, les feuilles laminées
synthétiques et les adhésifs doivent
résister a la chaleur (jusqu'a 100 °C
min.).

¢ | e plan de travail doit étre a niveau et
fixé horizontalement.

e Découpez une ouverture pour la table
de cuisson dans le plan de travail en
fonction des dimensions d'installation.



* Hauteur minimale pour I'extracteur ** |La distance minimale entre le

telle que recommandée dans le meuble doit étre égale a la largeur
manuel d'instructions de I'extrac- de la table de cuisson.

teur. Si ce n'est pas recommandé X -Distance minimale entre la découpe
dans le manuel d'instructions de la et la paroi latérale.

hotte, cette hauteur doit étre d'au Y -Distance minimale entre le bord ar-
moins min.650 mm. riére de la découpe et la paroi arriére.

Bouton de
commande Métal 600/ 610 100 50

latéral

Bouton de
commande Verre 600 / 650 100 60

latéral

Bouton de

commande Métal/verre 600 170 50 ***
frontal

Bouton de

commande Métal/verre 750 170 70
frontal

*** Cette taille sera de 60 mm dans les modeles utilisant des robinets de gaz a 9

positions.

# Référez-vous a la dimension de la largeur dans la section du tableau technique

du manuel d'utilisation.
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Ventilation de la piéce

Toutes les pieces nécessitent une fe-
nétre ouvrable, ou équivalent ; certaines
pieces nécessiteront également un ori-
fice d’aération permanent. L’air de
combustion est prélevé dans I'air de la
piece. Les gaz émis sont directement
rejetés dans la piece. Une bonne ventila-
tion est essentielle au fonctionnement en
toute sécurité de votre appareil.

Piéces avec des portes et/ou fenétres
qui s’ouvrent directement a I'extérieur
Les portes et/ou fenétres qui s’ouvrent
directement a I'extérieur doivent présen-
ter une ouverture de ventilation totale
aux dimensions spécifiées dans le ta-
bleau ci-dessous en fonction de la puis-
sance aéraulique totale de I'appareil (la
puissance aéraulique totale de I'appareil
est mentionnée dans le tableau des
spécifications techniques de ce manuel
d'utilisation). Si les portes et/ou les fe-
nétres ne présentent pas d'ouverture de
ventilation totale correspondant a la
consommation totale de gaz tel que
spécifié dans le tableau ci-dessous, |l
devrait certainement avoir une autre
ouverture de ventilation fixe dans la
piece pour satisfaire aux exigences mi-
nimales de ventilation totale en matiere
de consommation totale de gaz de I'ap-
pareil. L'ouverture de ventilation fixe
peut comprendre des ouvertures pour
les briques creuses existantes, la di-
mension d'ouverture du conduit de la
hotte d'extraction, etc.

0-2 100
2-3 120
3-4 175
4-6 300
6-8 400
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8-10 500
10-11,5 600
11,6-13 700
13-155 800
15,6 -17 900

17-19 1000

19-24 1250

Piéces qui ne disposent pas de portes
et/ou de fenétres qui s’ouvrent direc-
tement & I'extérieur

Si la piece dans laquelle I'appareil est
installé ne dispose pas de porte ou de
fenétre qui s’ouvre directement a
I'extérieur, vous devez absolument re-
chercher d'autres produits qui fournis-
sent une ouverture de ventilation fixe et
non ajustable, conforme aux exigences
minimales de ventilation pour la con-
sommation totale de gaz par I'appareil,
tel qu'indiqué dans le tableau ci-dessus.
En outre, vous devez scrupuleusement
suivre la réglementation pertinente ré-
gissant les batiments.

Lorsque la piece ou |'espace intérieur
contient plus d'un appareil alimenté au
gaz, vous devez prévoir une zone de
ventilation supplémentaire, outre la re-
commandation du tableau ci-dessus. La
dimension d'une zone de ventilation
supplémentaire doit étre conforme a la
réglementation sur les autres appareils a
gaz.

Assurez-vous également de prévoir un
dégagement minimal de 10 mm sur le
bord inférieur de la porte, qui s’ouvre a
I'intérieur, dans la piece dans laquelle le
produit est installé. Vous devez vous
assurer que les éléments tels que les
tapis et autre revétements de plancher,
etc., n'obstruent pas le dégagement
lorsque vous fermez la porte.



Vous pouvez installer votre cuisiniére
dans une cuisine, une salle 2 manger ou
une chambre-salon, mais pas dans une
piece contenant une colonne de douche
Ou une baignoire. La cuisiniere ne doit
pas étre installée dans une chambre-
salon de moins de 20 m®.

Evitez d’installer cet appareil dans une
piece en dessous du niveau du sol a
moins que cette piece soit ouverte au
niveau du sol sur I'un des cotés au
moins.

Installation et branchement
e |nstallez I'appareil conformément a
toutes les réglementations en matiére
de gaz et d’électricité en vigueur.
Raccordement électrique
Branchez I'appareil a une prise mise a la
terre protégée par un disjoncteur minia-
ture de capacité suffisante tel qu'indiqué
dans le tableau « Caractéristiques tech-
niques ». Faites installer la mise a la terre
par un électricien qualifié lors de I'utilisa-
tion de I'appareil avec ou sans transfor-
mateur. Notre société ne sera pas tenue
pour responsable des dégats résultant
de I'utilisation de I'appareil sans une
installation de mise a la terre conforme
aux réglementations locales en vigueur.

L'appareil doit uniquement étre
raccordé a |'alimentation élec-
trique par une personne autorisée
et qualifiée. La période de garan-
tie de 'appareil démarre unique-
ment apres son installation cor-
recte.

Le fabricant se sera pas tenu pour
responsable des dégats consécu-
tifs a des procédures réalisées par
des personnes non autorisées.

Le cable d'alimentation ne doit
pas étre serré, plié ou pincé ou
entrer en contact avec des pieces
chaudes de I'appareil.

Un céble d'alimentation endom-
mageé doit étre remplacé par un
électricien qualifié. Dans le cas
contraire, il présente un risque
d'électrocution, de court-circuit
ou d'incendie !

¢ | a connexion doit étre conforme aux
réglementations nationales en vigueur.

¢ | es valeurs de I'alimentation électrique
doivent correspondre aux valeurs figu-
rant sur la plague signalétique de I'ap-
pareil. La plague signalétique est a
I'arriere du produit.

¢ | e cable d'alimentation de I'appareil
doit étre conforme aux valeurs du ta-
bleau "Caractéristiques techniques".

Avant d’effectuer tout travail sur
I'installation électrique, I'appareil
doit étre débranché du réseau
d’alimentation électrique.

Vous risqueriez un choc élec-
trique !

La prise du céble d'alimentation
doit étre facile d'accés apres I'ins-
tallation (ne le faites pas passer
au-dessus de la table de cuisson).
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Lors du cablage, vous devez res-
pecter les réglementations natio-
nales/locales en matiere
d’électricité. Par ailleurs, vous
devez utiliser des prises et des
fiches recommandées pour fours.
Au cas ou la limite de puissance
de I'appareil est supérieure a la
capacité de conduction du cou-
rant par la fiche et la prise, bran-
chez I'appareil directement sur
une installation électrique fixe
sans utiliser de fiche ni de prise.

Branchez le cable d'alimentation dans la
prise.
Raccordement au gaz

L'appareil doit étre connecté au
systeme d'alimentation en gaz
uniguement par un technicien
autorisé et qualifié.

Risque d'explosion et d'intoxica-
tion causé par des réparations
effectuées par des personnes non
professionnelles !

Le fabricant se sera pas tenu pour
responsable des dégats consécu-
tifs a des procédures réalisées par
des personnes non autorisées.

Avant d’effectuer tout travail sur
l'installation de gaz, I'appareil doit
étre débranché du réseau de
distribution du gaz.

Vous risqueriez une explosion |

¢ | es conditions et valeurs de réglages
du gaz sont indiquées sur les plaques
signalétiques (ou plaques type ion)
Consultez les informations détaillés sur
le raccordement et la conversion au gaz
dans le manuel d'utilisateur fourni avec
votre produit.
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Votre produit est doté d'une ali-
mentation en gaz naturel (NG).

¢ | 'installation au gaz naturel doit étre
préparée avant l'installation du produit.

¢ Un flexible doit se trouver a la sortie de
I'installation du branchement du gaz
naturel et I'embout de ce tuyau doit
étre fermé par une prise. Un représen-
tant de service retirera la prise pour le
raccord, branchant votre appareil avec
un dispositif de raccord direct (accou-
plement).

® Assurez-vous gue la valve de gaz
naturel soit facilement accessible.

ASi vous devez utiliser ultérieure-
ment votre appareil avec un type
de gaz différent, vous devez con-
sulter le service agréeé pour la
procédure de conversion corres-
pondante.

Controdle des fuites au point de

raccordement

¢ \/érifiez que toutes les manettes de
I'appareil sont sur la position fermée.
Vérifiez que I'alimentation en gaz est
ouverte. Préparez une mousse savon-
neuse et appliquez-la sur les points de
raccord du tuyau pour contréler les
fuites de gaz.

¢ Des bulles apparaitront s'il y a une
fuite de gaz. Si c'est le cas, inspectez
le raccord de gaz de nouveau.

¢ Au lieu du savon, vous pouvez utiliser
des aérosols disponibles sur le mar-
ché pour vérifier les fuites de gaz.

N'utilisez jamais d'allumette ou de

briquet pour effectuer le contrdle
des fuites.



Le tuyau a gaz flexible doit étre
raccordé de maniere a ce qu'’il
n’entre pas en contact avec les
pieces mobiles qui I'entourent et a
ne pas le coincer lorsque ces
pieces mobiles se déplacent.
(exemple : tiroirs). De plus, vous
ne devez pas le placer dans des
espaces ou il risque d’étre écraseé.

Le tuyau de gaz ne doit pas étre
serré, plié ou pincé ou entrer en
contact avec des pieces chaudes
de I'appareil.

Un tuyau de gaz endommagé
VOUS expose a un risque d'explo-
sion.

Installation des produits

1.Enlevez de I'appareil les brlleurs, les
couvercles des brlleurs et grills de la
table de cuisson.

2.Retournez la table de cuission et pla-
cez la sur une surface plane.

3.Lors de I'installation de la table de
cuisson, appliquer le joint d'étanchéité
fourni dans I'emballage autour de la
table de cuisson comme présenté
dans l'illustration suivante, en
s'assurant qu’il reste 1 a2 mm a

%

4.Placez la table de cuisson sur le plan
de travail et alignez-la.

5.Utiliser des colliers d'installation fixe la
plague en ajustant les orifices sur
I'emplacement inférieur.

1 Table de cuisson

2 Vis

3 Colliers de serrage de l'installation
4 Plan de travail

Quand vous installez la table de
cuisson sur un meuble encastré,
vous devez mettre une planche
pour séparer le meuble de la table
de cuisson, comme illustré dans
la figure suivante. Cela n'est pas
nécessaire quand vous installé un
four encastré.

Par exemple, s'il est possible de toucher
le bas du produit car il est installé sur un
tiroir, cette partie doit étre couverte par
une plaque en baois.

i)

WzZ2zzA
I r

14

*

min. 15 mm
Vue de derriére (orifices de raccord)

L'emplacement des orifices de
raccord montrés dans la figure ci-
dessous sont indicatifs et peuvent
varier selon le modéle du produit.
Fixez-les en fonction des orifices
de raccord sur votre produit.
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Placez les plaques des brdleurs, les
couvercles des bruleurs et les grilles
dans leurs emplacements aprés l'instal-
lation.

A La réalisation des raccords dans
d'autres orifices n'est pas une
pratique recommandée en termes
de sécurité, car cela pourrait en-
dommager le circuit de gaz ou le
circuit électrique.

A La hotte comporte des éléments
fonctionnant a I'électricité et au
gaz. A cet effet, il convient de la
fixer au plan de travail uniquement
par les orifices de fixation, en
utilisant seulement les éléments et
vis de fixation fournis, et en sui-
vant les instructions du manuel.
Au cas contraire, la procédure
présenterait des risques pour la
sécurité des biens et des per-
sonnes.

Vérification finale

1.Ouvrez le robinet de gaz.

2.Vérifiez les raccords de l'installation de
gaz.

3.Allumez les brlleurs et vérifiez I'aspect
de la flamme.
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La flamme doit étre bleue et avoir
une forme réguliere. Si elle est
jaunéatre, assurez-vous que le
bouchon du brdleur est correcte-
ment installé et nettoyez le brQ-
leur.

Conversion du gaz

Avant d’effectuer tout travail sur
l'installation de gaz, I'appareil doit
étre débranché du réseau de
distribution du gaz.

Vous risqueriez une explosion |

Pour changer le type de gaz de votre

appareil, changez tous les injecteurs et

réglez les flammes de toutes les valves a

la position de débit réduit.

Changement de P’injecteur des

braleurs.

1.Retirez le couvercle de brlleur et le
corps du brdleur.

2.Dévissez les injecteurs en tournant
dans le sens contraire des aiguilles du
montre.

3.Fixez les nouveaux injecteurs.

4 Vérifiez le branchement de tous les
raccords.

La position des nouveaux injec-
teurs est marquée sur leurs em-
ballage ou le tableau de I'injec-
teur. Tableau des injecteurs,
page 13 peut étre consulté.

o ((Varient en fonction du modeéle de
four.))
Sur certains brileurs de la plaque
de cuisson, l'injecteur est recou-
vert d'une piece métallique. Reti-
rez ce couvercle métallique lors
du remplacement de I'injecteur.



1 Dispositif de sécurité a I'allumage
(modele dépendant)

2 Electrode

3 Injecteur

4 Brdleur

Sauf en cas de condition anor-
male, ne tentez pas de retirer les
robinets des brlleurs de gaz.
Vous devez contacter le service
agrée s'il est nécessaire de chan-
ger les robinets.

Réglage de débit de gaz réduit

pour les robinets de la plaque de

cuisson

1.Allumez le brlleur a régler et position-
nez la manette sur la position infé-
rieure.

2.Enlevez le bouton du robinet de gaz.

3.Utilisez un tournevis conventionnel
pour ajuster la vis de réglage du débit.

Pour le LPG (Butane - Propane), tournez

le tournevis dans le sens contraire des

aiguilles d'une montre. Pour

I'alimentation en gaz naturel, tournez

une fois la vis dans le sens inverse des

aiguilles d’'une montre.

» La hauteur normale d'une flamme

réguliere en débit réduit doit étre de 6-7

mm.

4.Si la flamme est plus grande que la
longueur souhaitée, tournez la vis
dans le sens des aiguilles d’une
montre. Si elle est plus petite, tourmez
dans le sens contraire des aiguilles
d'une montre.

5.Pour le demier contrdle, placez le
brlleur sur les positions flamme haute
et flamme réduite et vérifiez si la
flamme est allumée ou éteinte.

6.En fonction du type de robinet de gaz

utilisé sur votre appareil, la position de

la vis de réglage peut varier.

1 Vis de réglage du débit

1 Vis de réglage du débit

Si le type de gaz de |'appareil est
modifié, alors la plaque signalé-
tique indiquant le type de gaz
utilisé par I'appareil doit égale-
ment étre modifiée.

Vérification de fuites aux injec-
teurs

Avant d’effectuer la conversion sur le
produit, assurez-vous que tous les bou-
tons de commande sont en position
arrét. Lorsque la conversion des injec-
teurs est effectuée, vérifiez chaque injec-
teur pour identifier d’éventuelles fuites
de gaz.
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1.Assurez-vous que I'alimentation du
produit en gaz est activée et mainte-
nez tous les boutons de commande
en position arrét.

2.Chaque trou d’injection est bloqué par
un doigt qui applique une force rai-
sonnable afin d’arréter toute fuite de
gaz lorsque le bouton de commande
correspondant est actionné et qu'il est
maintenu en position enfoncée pour

permetire au gaz d’atteindre I'injecteur.

3.Appliquez de I'eau savonneuse prépa-
rée au niveau de la connexion

d’injecteur a I'aide d'une petite brosse.

En cas de fuite de gaz au niveau de la
connexion d’injecteur, I'eau savon-
neuse commencera a mousser. Dans
ce cas, serrez I'injecteur en appliquant
une force raisonnable et répétez une
nouvelle fois le processus de I'étape 3.
4.Si la mousse persiste, vous devez
immédiatement arréter I’alimentation
du produit en gaz et appeler un Agent
de service agréé ou un technicien dis-
posant d'une licence. N'utilisez pas le
produit avant I'intervention préalable
du service agréé
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Déplacement ultérieur

e Conservez le carton d'origine de I'ap-
pareil et utilisez-le pour déplacer le
produit. Suivez les instructions figurant
sur le carton. Sl vous n'avez plus le
carton original, emballez I'appareil
dans du film a bulles ou du carton
épais avec du ruban adhésif pour
maintenir le tout.

¢ Attachez les couvercles et grilles de
support avec du ruban adhésif.

Inspectez |'aspect général de
I'appareil pour déceler les dégats
potentiellement dus au transport.



B Préparation

Premiére utilisation

Conseils pour faire des éco-

nomies d'énergie
Les conseils suivants vous permettront
d'utiliser votre appareil de fagon écolo-

gique et d'économiser ainsi de I'énergie :

¢ Décongelez les plats surgelés avant
de les cuire.

e Utilisez des récipients munis de cou-
vercles. Sans couvercle, la consom-
mation d'énergie peut étre 4 fois plus
importante.

e Sélectionnez le brdleur le mieux adap-
té a la taille du bas de la casserole uti-
lisée. Sélectionnez toujours la casse-
role a la taille la plus appropriée pour
vos plats. Les grandes casseroles né-
cessitent davantage d'énergie.

Premier nettoyage de l'appareil

La surface pourrait étre endom-
mageée par certains détergents ou
produits de nettoyage.

N'utilisez pas de détergents
agressifs, de poudre/cremes de
nettoyage ou d'objets tranchants
pour le nettoyage.

1.Retirez tous les matériaux d'emballage.

2.Essuyez les surfaces de |'appareil a
I'aide d’un chiffon humide ou d'une
éponge et terminez avec un chiffon
sec.
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[ utilisation de la table de cuisson

Généralités concernant la
cuisson

Ne remplissez jamais la poéle
a plus d'un tiers. Ne laissez
pas la table de cuisson sans
surveillance lorsque vous
chauffez de I'huile. Une huile
surchauffée expose au risque
d'incendie. Ne tentez jamais
d'éteindre un éventuel in-
cendie avec de |'eau ! Lors-
que I'huile s'enflamme, cou-
vrez-la avec une couverture
pare-flammes ou un chiffon
humide. Eteignez la table de
cuisson si cela ne pose aucun
risque et appelez les sapeurs-
pompiers.

¢ Avant de faire frire des aliments, sé-
chez-les toujours avant de les tremper
dans I'huile chaude. Assurez-vous que
les aliments surgelés soient bien dé-
congelés avant de les faire frire.

¢ Ne couvrez pas le récipient lorsque
vous faites chauffer de I'huile.

¢ Disposez les poéles et casseroles de
maniere a ce que leur poignée ne se
trouve pas au-dessus de la table de
cuisson afin d'éviter de faire chauffer
les poignées. Ne placez pas de réci-
pients instables et pouvant se renver-
ser facilement sur la table de cuisson.

¢ Ne placez pas de récipients et de
casseroles vides sur les foyers qui
sont allumés. lls pourraient étre en-
dommagés.

e Faire chauffer un foyer en I'absence
d'un récipient ou d'une casserole peut
entrainer des dommages pour |'appa-
reil. Arrétez les foyers de cuisson une
fois la cuisson terminée.
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La surface de I'appareil peut étre brQ-
lante, évitez donc de poser des réci-
pients en plastique ou en aluminium
dessus.

Evitez également d'utiliser ce type de
récipients pour y conserver de la nour-
riture.

N'utilisez que des casseroles a fond
plat.

Placez la quantité de nourriture ap-
propriée dans les casseroles utilisées.
Ainsi, vous n'aurez pas a effectuer un
nettoyage superflu en évitant que vos
plats ne débordent.

Ne posez pas les couvercles de vos
poéles et casseroles sur les foyers de
cuisson.

Placez les casseroles de maniére a ce
qu'elles soient centrées sur le foyer de
cuisson. Lorsque vous voulez dépla-
cer la casserole sur un autre foyer de
cuisson, soulevez-la et placez-la sur le
foyer de cuisson souhaité au lieu de la
faire glisser.

Cuisson au gaz
e | a taille du récipient et celle de la

flamme doivent correspondre. Réglez
les flammes du gaz afin qu'elles ne
dépassent pas du fond du récipient et
centrez ce dernier sur la grille.



Utilisation des tables de
cuisson

1 2 3

Braleur a wok 22-30cm
Braleur auxiliaire 12-18 cm
BrGleur normal 14-20cm
BrGleur rapide 18-22 cm

BrGleur normal 14-20cm (Les di-
mensions indiquées représentent
les diametres recommandés de
poéles et casseroles a utiliser.)

O~ =

A Evitez d'utiliser les ustensiles de
cuisine au-dela des dimensions
maximales indiquées ci-dessus.
L'utilisation des grandes casse-
roles présente un danger d'intoxi-
cation au monoxyde de carbone,
de surchauffe des surfaces adja-
centes et des boutons de com-
mande. L'utilisation des petites
casseroles représente un risque
de brQlure par la flamme.

Le symbole représentant une grande
flamme indique la puissance de cuisson
la plus élevée et le symbole représentant
une petite flamme indique la puissance
de cuisson la moins élevée. En position
OFF (indicateur vers le haut), les brlleurs
ne sont pas alimentés en gaz.
Allumage des brileurs a gaz
1.Maintenez le bouton du brlleur ap-
proprié enfoncé.

2. Tournez-le dans le sens anti-horaire
vers le symbole représentant la grande
flamme.

» Le gaz s'allume gréce a I'étincelle ainsi

générée.

3.Réglez la puissance de cuis-
son souhaitée.

Arrét des brileurs a gaz.

Tournez le bouton de la zone garde-au-
chaud sur la position OFF (indicateur
vers le haut).

Systéme de coupure de sécurité
du gaz (sur les modéles dotés d'un
composant thermique)

1 Un mécanisme de
sécurité fait office de
contre-mesure et se
déclenche pour
couper l'arrivée de
gaz en cas de dé-
bordement de li-
quide sur les bra-
leurs.

e Appuyez sur le bouton et tournez-le
dans le sens anti-horaire pour allumer
le gaz.

¢ Maintenez ensuite le bouton enfoncé
pendant 3 a 5 secondes supplémen-
taires pour activer le systéme de sécu-
rité.

¢ Si le gaz ne s'allume pas aprées avoir
appuyé et relaché le bouton, répétez
|'opération en maintenant le bouton
enfoncé pendant une quinzaine de
secondes.

Relachez le bouton sile brlleur a
gaz ne s'allume pas apres

15 secondes.

Patientez au moins 1 minute
avant de réessayer. Vous risque-
riez une accumulation de gaz et
une explosion !

1. Sécurité de
coupure du
gaz
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Brialeur a wok

Les brlleurs a wok vous permettent de
cuire vos aliments plus rapidement. Le
wok s'apparente a une poéle a frire
profonde et plate en métal. Il est surtout
utilisé dans la cuisine asiatique pour
cuire des légumes et de la viande émin-
cés a feu vif en trés peu de temps.

Dans ce type de poéle a frire qui conduit
la chaleur rapidement et de maniére
uniforme, les plats sont cuits a feu vif en
trés peu de temps, la valeur nutrition-
nelle des aliments est ainsi préservée et
les légumes restent croquants.

Vous pouvez également utiliser le brQ-
leur a wok pour vos casseroles nor-
males.

Si vous souhaitez utiliser une casserole
normale sur le brlleur a wok, vous de-
vez d'abord retirer le support prévu pour
le wok de la table de cuisson.

26/FR

Verrouillage enfants

Appuyez sur le bouton de verrouillage
enfants pour déconnecter le gaz. Tous
les brlleurs a gaz seront coupés.

Tournez le bouton de verrouillage en-
fants dans le sens anti horaire en ap-
puyant sur le bouton. Le bouton va se
soulever et le gaz sera distribué a tous
les brlleurs.




[} Maintenance et entretien

Consignes de nettoyage gé-
nérales
A Avertissements généraux

Attendez que I'appareil refroidisse
avant de le nettoyer. Les surfaces
chaudes peuvent causer des brQlures !
N’appliquez pas les détergents direc-
tement sur les surfaces chaudes. lls
peuvent provoquer des taches per-
manentes.

L’appareil doit &tre soigneusement
nettoyé et séché aprés chaque opéra-
tion. Ainsi, les résidus alimentaires
sont faciles a nettoyer et ces résidus
ne brdlent pas lorsque I'appareil est
réutilisé ultérieurement. Ainsi, la durée
de vie de I'appareil est prolongée et
les problemes fréquemment rencon-
trés sont réduits.

N'utilisez pas de produits de net-
toyage a vapeur pour le nettoyage.
Certains détergents ou agents de
nettoyage peuvent endommager la
surface. N'utilisez pas de détergents
abrasifs, de poudres de nettoyage, de
cremes de nettoyage, de détartrants
ou d’objets pointus pendant le net-
toyage.

Il n'est pas nécessaire d'utiliser un
produit de nettoyage spécial pour le
nettoyage aprés chaqgue utilisation.
Nettoyez I'appareil a I'aide de savon a
vaisselle, d’eau chaude et d’un chiffon
doux ou d'une éponge et séchez-le a
I'aide d’un chiffon sec en microfibres.
Assurez-vous d'essuyer compléete-
ment tout le liquide restant apres le
nettoyage et nettoyez immeédiatement
toute éclaboussure d’aliments pen-
dant la cuisson.

Ne lavez aucun composant de votre
appareil dans un lave-vaisselle.

Pour les cuisiniéres :

¢ | es salissures acides telles que le lait,
la pate de tomate et I'huile peuvent
causer des taches permanentes sur
les cuisinieres et les composants des
brlleurs. Nettoyez les liquides déver-
sés immédiatement apres 'arrét et le
refroidissement de la cuisiniere.

¢ | es récipients de type wok utilisés a
haute température peuvent changer
de couleur. C’est normal.

¢ | e déplacement de certains ustensiles
de cuisine peut provoquer des
marques métalliques sur les supports
de casserole. Ne faites pas dlisser les
casseroles et les poéles sur la surface.

e Comme les couvercles de brlleurs
sont en contact direct avec le feu et
exposés a des températures élevées,
le changement et la perte de couleur
dans le temps sont normaux. Cela ne
pose pas de probleme lors de
I'utilisation de la cuisiniere.

Surfaces en inox et en acier

inoxydable

¢ N'utilisez pas d’agents de nettoyage
contenant de I'acide ou du chlore
pour nettoyer les surfaces et les poi-
gnées en acier inoxydable ou en inox.

¢ | a surface en acier inoxydable ou en

inox peut changer de couleur avec le

temps. C’est normal. Aprés chaque

opération, nettoyez avec un détergent

adapté a la surface en acier inoxy-

dable ou en inox.

Nettoyez a I'aide d’un chiffon doux

savonneux et d'un détergent liquide

(non abrasif) adapté a la surface en

inox, en prenant soin d’essuyer dans

un sens.

¢ Retirez immédiatement et sans at-
tendre les taches de calcaire, d’huile,
d’amidon, de lait et de protéine sur les
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surfaces en acier-inox et en verre. A la
longue, les taches peuvent causer la
rouille.

Surfaces en verre

¢ Lors du nettoyage des surfaces en
verre, n'utilisez pas de grattoirs métal-
liques durs ni de produits de net-
toyage abrasifs. lls peuvent endom-
mager la surface en verre.

¢ Nettoyez |'appareil a I'aide d’'un déter-

gent a vaisselle, d'eau chaude et d'un

chiffon en microfibres spécifique pour

les surfaces en verre et séchez-le a

I'aide d’un chiffon sec en microfibres.

Si des résidus de détergent restent

aprés le nettoyage, nettoyez-les avec

de I'eau froide et séchez a I'aide d’un

chiffon en microfibres sec et propre.

Les résidus de détergent peuvent en-

dommager la surface du verre la pro-

chaine fois.

¢ | es résidus séchés sur la surface du
verre ne doivent en aucun cas étre
nettoyés avec des couteaux dentelés,
du fil laine métallique ou des outils de
grattage similaires.

¢ \/ous pouvez éliminer les taches de
calcium (taches jaunes) sur la surface
du verre a I'aide d'un agent de détar-
trage disponible sur le marché, tel que
le vinaigre ou le jus de citron.

¢ Si la surface est tres sale, appliquez le

produit de nettoyage sur la tache a

I'aide d’une éponge et patientez long-

temps qu’il agisse correctement. Net-

toyez ensuite la surface en verre a

I'aide d’un chiffon humide.

Les décolorations et les taches sur la

surface en verre sont normales et ne

présentent pas de défauts.

Piéces en plastique et surfaces

peintes

¢ Nettoyez les pieces en plastiques et
les surfaces peintes a I'aide d’'un dé-
tergent a vaisselle, d'eau chaude et
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d’un chiffon doux ou d’une éponge et
séchez-les a I'aide d’'un chiffon sec.

¢ N'utilisez pas de grattoirs métalliques
durs ni de produits de nettoyage
abrasifs. Ils peuvent endommager les
surfaces.

e Assurez-vous que les joints des com-
posants de I'appareil ne sont pas lais-
sés aussi humides et avec du déter-
gent. Autrement, ces joints risquent de
se corroder

Nettoyage des accessoires
Sauf indication contraire dans le manuel
d'utilisation, ne lavez pas les acces-
soires du produit au lave-vaisselle.

Nettoyage de la table de
cuisson

Foyer en vitre

Suivez les étapes de nettoyage décrites

pour les surfaces en verre dans la sec-

tion « Informations générales sur le net-

toyage » pour le nettoyage de la surface

de cuisson en verre. Pour les cas parti-

culiers, vous pouvez effectuer votre

nettoyage en suivant les informations ci-

dessous.

¢ Nettoyez immédiatement les aliments
a base de sucre comme la creme fon-
cée, 'amidon et le sirop, sans at-
tendre que la surface refroidisse. Dans
le cas contraire, la surface de cuisson
en verre peut étre endommageée de
facon permanente.

¢ N'utilisez pas d’agents de nettoyage
pour le nettoyage que vous effectuez
lorsque la table de cuisson est chaude,
sinon des taches permanentes peu-
vent apparaitre.

Nettoyage des brileurs a gaz

1.Avant de nettoyer la table de cuisson,
retirez les supports de casseroles, les
couvercles et les tétes de brlleurs de
la table de cuisson.



2.Nettoyez la surface de la table de
cuisson selon les recommandations
figurant dans les informations géné-

rales de nettoyage en fonction du type
de surface (émaillée, en verre, en inox,

etc.).

3.Nettoyez la chambre de combustion
avec un torchon imbibé de détergent
ou avec une brosse douce et non
abrasive. Veillez a ne laisser aucun
reste de nourriture.

4.Nettoyez les bougies d'allumage et les

éléments thermiques (dans les mo-
deles avec allumage et élément ther-
mique) avec un torchon bien essoré.
Séchez-les ensuite a I'aide d’un tor-
chon propre. Veillez a ce que la bou-
gie d’allumage et I'élément thermique
soient complétement secs.

5.Aprés chaque opération, nettoyez les
couvercles et les tétes de brlleurs
avec de I'eau et du détergent, et sé-
chez-les ensuite.

6.En cas de taches tenaces, maintenez
les couvercles et les tétes de brlleurs

dans de I'eau avec du détergent ou de

I'eau chaude savonneuse pendant au
moins 15 minutes. Nettoyez avec une

brosse non métallique et non abrasive.

7.Pour I'intérieur des fours et les grils,
vous pouvez utiliser les agents de net-
toyage Quick&Shine utilisés sur les
surfaces émaillées, et recommandés
par le service autorisé, en particulier

pour le cas des taches tenaces sur les

couvercles de brlleurs émaillés.

8.Ne mettez pas les couvercles de bra-
leurs en contact avec des détergents
agressifs tels que des agents de net-
toyage pour I'intérieur des fours ou
des détartrants pendant le nettoyage,
car cela pourrait provoguer une déco-
loration.

9.Aprés chaque opération, nettoyez les
supports de casseroles avec de I'eau

et du détergent et une brosse douce
et non abrasive, puis séchez-les.

10.Lorsque les couvercles de brlleurs et
les supports de casseroles sont utili-
sés étant humides, des taches de cal-
caire tenaces peuvent se former sous
I'effet de la chaleur. Veillez a les faire
sécher avant de les utiliser.

11.Placez les tétes et les couvercles de
brileurs et les supports de casseroles
respectivement.

12.En placant les supports de casse-
roles, assurez-vous qu'ils sont placés
au centre des brdleurs. Dans les mo-
deles a broches, placez les broches
de la plaque du brileur dans les
fentes des broches des porte-
casseroles.

Assemblage des piéces des bri-
leurs

Placez les pieces comme indiqué sur la
figure aprés le nettoyage des brlleurs.
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1 Couvercle de brlleur

2 Téte de brdleur

3 Chambre de combustion

4 Bougie d’allumage (dans les mo-

deles avec allumage)

1.Placez la téte du brdleur en veillant a
ce qu’elle passe par la bougie
d’allumage du brlleur (4). Tournez la
téte du brdleur a droite et a gauche
pour vous assurer gu’elle est bien pla-
cée dans la chambre de combustion.

2.Placez le couvercle de brlleur sur la
téte de brdleur.

Nettoyage du panneau de

commande
¢ Lors du nettoyage des panneaux et
du bouton de commande, essuyez le
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panneau et les boutons a l'aide d’'un
chiffon doux humide et séchez-les a
I'aide d’un chiffon sec. Ne retirez pas
les boutons et les joints en dessous
pour nettoyer le panneau de com-
mande. Le panneau de commande et
les boutons peuvent étre endomma-
gés.

Lors du nettoyage des panneaux en
inox et du bouton de commande,
n'utilisez pas d’agents de nettoyage
pour inox autour des boutons. Les in-
dicateurs situés autour des boutons
peuvent étre effacés.

Nettoyez les panneaux de commande
tactiles a I'aide d’un chiffon doux hu-
mide et séchez-les a I'aide d’'un chif-
fon sec. Si votre appareil dispose
d’une fonction de verrouillage des
touches, réglez le verrouillage des
touches avant d’effectuer le nettoyage
du panneau de commande. Dans le
cas contraire, une détection incorrecte
peut se produire sur les touches.



Recherche et résolution des pannes

Le appareil émet des bruits métalliques lors des phases de chauffage

¢ | orsque les pieces métalliques sont chauffées, elles peuvent se détendre et
émettre ces bruits. >>> Cela n'est pas un défaut.

.

\Vérifiez les fUS/b"fes dans la boite a fusibles.

¢ | e robinet de gaz principal est fermé. >>> Quvrez le robinet du gaz.
* Le tuyau du gaz est plié. >>> Installez le tuyau du gaz correctement. .

e | es brlleurs sont sales. >>> Nettoyez les composants des brileurs.
¢ | es brdleurs sont humides. >>> Séchez les composants des brileurs.
¢ | e couvercle du brlleur n'est pas assemblé correctement. >>> Assemblez le
couvercle du brdleur correctement.
¢ | e robinet de gaz principal est fermé. >>> Quvrez le robinet du gaz.
¢ | a bonbonne de gaz est vide (en cas d'utilisation du LPG). >>> Remplacez la
bonbonne du gaz.
Consultez le technicien autorisé
ou le revendeur qui vous a vendu
I'appareil si vous ne parvenez pas
a résoudre le probleme aprés
avoir suivi les instructions com-
prises dans ce chapitre. N'es-
sayez jamais de réparer un appa-
reil défectueux vous-méme.
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